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KOMMISSIONENS FORORDNING (EG) nr 900/2008
av den 16 september 2008

om faststillande av analysmetoder och andra bestimmelser av teknisk karaktir som krivs for
tillimpningen av systemet for import av vissa varor som framstills genom foridling av

jordbruksprodukter

(kodifierad version)

EUROPEISKA GEMENSKAPERNAS KOMMISSION HAR ANTAGIT
DENNA FORORDNING

med beaktande av fordraget om upprittandet av Europeiska
gemenskapen,

med beaktande av rddets forordning (EEG) nr 2658/87 av den
23 juli 1987 om tulltaxe- och statistiknomenklaturen och om
Gemensamma tulltaxan (), sdrskilt artikel 9, och

av foljande skal:

(1)  Kommissionens forordning (EEG) nr 415487 av den
22 december 1987 om faststillande av analysmetoder
och andra bestimmelser av teknisk karaktir som krévs
for tillimpningen av radets forordning (EEG) nr 3033/80
om systemet for handeln med vissa varor som framstills
genom foradling av jordbruksprodukter (%) har dndrats pa
ett vasentligt sitt (3). For att skapa klarhet och overskad-
lighet bor den férordningen kodifieras.

(2)  For att sikerstilla enhetlig behandling vid import till
gemenskapen av varor som omfattas av radets forordning
(EG) nr 3448/93 av den 6 december 1993 om systemet
for handeln med vissa varor som framstills genom be-
arbetning av jordbruksprodukter () dr det nodvandigt att
faststilla analysmetoder och andra bestimmelser av tek-
nisk karaktdr med hansyn till den vetenskapliga och tek-
niska utvecklingen.

(3)  De atgirder som foreskrivs i denna forordning ar foren-
liga med yttrandet fran tullkodexkommittén (sektionen
for tulltaxe- och statistiknomenklatur).

HARIGENOM FORESKRIVS FOLJANDE.

Artikel 1

I denna férordning faststills de analysmetoder som kravs for
tillimpningen av forordning (EG) nr 3448/93 vad giller import
och kommissionens forordning (EG) nr 1460/96 (°), eller, om
en sddan analysmetod saknas, arten av de analyser som ska
genomforas eller principen for en metod som ska anvindas.

Artikel 2

I enlighet med definitionerna i bilaga III till férordning (EG) nr
1460/96 avseende innehllet av starkelse/glukos och innehallet

) EGT L 256, 7.9.1987, s. 1.

() E

(3 EGT L 392, 31.12.1987, s. 19.
() Se bilaga IV.

(4 EGT L 318, 20.12.1993, s. 18.
() EGT L 187, 26.7.1996, s. 18.

av sackaros/invertsocker/isoglukos ska vid tillimpning av bila-
gorna Il och III till samma férordning foljande formler, forfa-
randen och metoder anvindas for innehéllet av stirkelse/glukos
och av sackaros/invertsocker/isoglukos:

1. Innehallet av stérkelse/glukos

(uttryckt som 100 % vattenfri stirkelse i de varor som ana-
lyseras)

a) (Z-F x009,

om glukosinnehéllet ar lika med eller hogre dn fruktos-
innehallet, eller

b) (Z - G) x 0,9,

om glukosinnehdllet ar lagre dn fruktosinnehallet,

dar

Z = glukosinnehdllet bestimt med den metod som anges i
bilaga I till denna férordning,

F = fruktosinnehdllet bestimt med vitskekromatografi
(HPLO),
G = glukosinnehéllet bestimt med HPLC.

[ fallet 1 a giller att om férekomst av en hydrolysprodukt av
laktos deklareras ochfeller mingder av laktos och galaktos
pavisas, ska glukosinnehallet (Z) minskas med det glukosin-
nehdll som motsvarar galaktosinnehéllet (bestimd med
HPLC) innan ndgon annan berikning gors.

2. Innehdllet av sackaros/invertsocker/isoglukos

(uttryckt som sackarosinnehallet i de varor som analyseras)

a) S+ (2F) x 0,95,

om glukosinnehéllet ar lika med eller hogre dn fruktos-
innehallet,
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b) S+ (G + F) x 0,95,

om glukosinnehallet ar lagre dn fruktosinnehallet,

dar

]
1l

sackarosinnehéllet bestimt med HPLC,

1
1

fruktosinnehdllet bestimt med HPLC,

G = glukosinnehéllet bestimt med HPLC.

Om forekomst av en hydrolysprodukt av laktos deklareras
och/eller mangder av laktos och galaktos pavisas, ska glukos-
innehéllet (G) minskas med det glukosinnehill som motsva-
rar galaktosinnehdll (bestimd med HPLC) innan ndgon an-
nan berdkning gors.

. Mjolkfetthalten

a) Om inte annat foljer av bestimmelserna i punkt b, ska
mjolkfettinnehallet uttryckt i viktprocent bestimmas ge-
nom extraktion med petroleumeter efter hydrolys med
saltsyra.

b) Om andra fetter dn mjolkfett ocksd har deklarerats inga i
varorna, ska foljande forfarande anvindas:

— Den totala fetthalten i varorna, uttryckt i viktprocent,
ska bestimmas enligt punkt a ovan.

— Vid bestdimning av mjolkfettinnehdll ska en metod
anvindas som dr baserad pd extraktion med petrole-
umeter efter hydrolys med saltsyra, f6ljd av gaskro-
matografi av fettsyrornas metylestrar. Om forekomst
av mjolkfett pavisas, ska mjolkfettinnehallet i viktpro-
cent beriknas genom att halten av metylbutyrat i vikt-
procent multipliceras med 25 och resultatet multipli-
ceras med varans totala fetthalt i viktprocent, varefter
produkten divideras med 100.

4. Innehdll av mjolkprotein

a) Om inte annat foljer av bestimmelserna i punkt b, ska
innehéllet av mjolkprotein i varorna berdknas genom att
kvavehalten (bestimd med Kjeldahlmetoden) multipliceras
med faktorn 6,38.

b) Om det i varorna finns bestdndsdelar som innehéller an-
nat protein dn mjolkprotein, ska

— det totala kvidveinnehdllet bestimmas med Kjeldahl-
metoden,

— innehéllet av mjolkprotein berdknas enligt punkt a
ovan, varvid det kvidveinnehdll som motsvarar de pro-
teiner som inte dr mjolkproteiner ska dras av fran det
totala kvaveinnehallet.

Artikel 3

Vid tillimpning av bilaga I till forordning (EG) nr 1460/96 ska
foljande metoder och/eller forfaranden anvindas:

1. Vid Kklassificering av varor som omfattas av KN-numren
0403 10 51-0403 10 59, 0403 10 91-0403 10 99,
0403 90 71-0403 90 79 eller 0403 90 91-0403 90 99 ska
mjolkfettinnehdllet bestimmas med den metod som anges i
artikel 2.3 i denna forordning.

2. Vid klassificering av varor som omfattas av KN-numren
170410 11-1704 10 99 eller 1905 20 10-1905 20 90 ska
sackarosinnehallet, inklusive invertsocker uttryckt som sack-
aros, bestimmas med ndgon HPLC-metod. Med invertsocker
uttryckt som sackaros avses summan av mingderna glukos
och fruktos multiplicerad med 0,95.

3. Vid Kklassificering av varor som hinfors till KN-numren
1806 10 10-1806 10 90 ska innehdllet av sackaros/invert-
sockerfisoglukos bestimmas i enlighet med de formler, me-
toder och forfaranden som anges i artikel 2.2 i denna for-
ordning.

4. Vid Klassificering av varor som omfattas av KN-numren
3505 20 10-3505 20 90 ska innehallet av stirkelse, dextrin
eller annan modifierad stirkelse bestimmas med den metod
som anges i bilaga I till denna f6rordning.

5. Vid Kklassificering av varor som omfattas av KN-numren
3809 10 10-3809 10 90 ska innehallet av stirkelseproduk-
ter bestimmas med den metod som anges i bilaga II till
denna forordning.

6. Vid klassificering av varor som omfattas av antingen KN-
nummer 1901 90 11 eller 1901 90 19 ska avgrinsningen
mellan de tvd grupperna baseras pd mingden torrsubstans
bestimd genom torkning till konstant vikt vid 103 + 2 °C.
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7. Vid Klassificering av varor som hinfors till KN-numren
1902 19 10 eller 1902 19 90 ska den metod som anges i
bilaga III till denna férordning anvindas for att undersoka
huruvida mjol av vete eller semolina forekommer i pastap-
rodukterna.

8. Innehallet av mannitol och D-glucitol (sorbitol) i varor som
omfattas av KN-numren 2905 44 11-2905 44 99 eller
3824 60 11-3824 60 99 ska bestimmas med HPLC.

Artikel 4

1. En analysrapport ska utarbetas.
2. Analysrapporten ska innehdlla foljande uppgifter:
— Alla uppgifter som kravs for identifiering av provet.

— Den gemenskapsmetod som har anvints samt en exakt han-
visning till den rittsakt i vilken metoden har faststallts eller,
i forekommande fall, en detaljerad hanvisning till en metod,
med angivande av de analysoperationer som ska utforas,

eller principen for en metod som ska anvindas enligt denna
forordning.

— De faktorer som eventuellt kan ha péverkat resultaten.

— Resultaten av analysen, med vederbérlig hinsyn till det sitt
pd vilket de uttrycks i den anvinda metoden och de ut-
trycksmedel som bestims av behoven hos de tullmyndig-
heter eller administrativa myndigheter som har begirt ana-
lysen.

Artikel 5
Forordning (EEG) nr 4154/87 ska upphora att gilla.
Hanvisningar till den upphivda forordningen ska anses som
hinvisningar till denna férordning och ska ldsas enligt jamforel-
setabellen i bilaga V.

Artikel 6

Denna forordning trader i kraft den tjugonde dagen efter det att
den har offentliggjorts i Europeiska unionens officiella tidning.

Denna forordning dr till alla delar bindande och direkt tillimplig i alla medlemsstater.

Utfdrdad i Bryssel den 16 september 2008.

Pd kommissionens vignar
José Manuel BARROSO
Ordforande
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BILAGA 1

Bestimning av innehdllet av stirkelse och dess nedbrytningsprodukter inbegripet glukos

SYFTE OCH TILLAMPNINGSOMRADE
a) Metoden gor det mojligt att bestimma innehéllet av stirkelse och dess nedbrytningsprodukter, inbegripet

glukos, hirefter kallade “stirkelse”.

b) Innehéllet av “stirkelse” enligt punkt 1 a definieras som virdet E och beriknas enligt beskrivningen i punkt 6 a
i denna bilaga.

PRINCIP
Provet bryts ned med natriumhydroxid och "stirkelsen” bryts ned till glukosmolekyler med hjilp av amylogluko-

sidas. Glukosbestimningen sker genom enzymhydrolys.

REAGENS

(Anvind dubbeldestillerat vatten).

0,5 N natriumhydroxidlsning (0,5 mol/l).

Isittika med en renhet av minst 96 %.

Losning av amyloglukosidas:

Omedelbart fore anvindningen loses ca 10 mg amyloglukosidas (EC 3.2.1.3) (60 U per mg) i 1 ml vatten (!).
Buffertlosning av trietanolamin:

Los 14,0 g trietanolaminhydroklorid [tri(2-hydroxyetyl)ammoniumklorid] och 0,25 g magnesiumsulfat (MgSO,
7H,0) i 80 ml vatten, tillsitt ca 5 ml 5 N natriumhydroxidlosning (5 molfl) och justera pH-virdet till 7,6
med 1 N natriumhydroxidlosning (1 mol/l).

Spad till 100 ml med vatten. Buffertlosningen kan forvaras i minst 4 veckor vid 4 °C.
NADP-16sning (I6sning av nikotinamidadenindinukleotidfosfat, dinatriumsalt):

60 mg NADP loses i 6 ml vatten. Denna 16sning kan forvaras minst 4 veckor vid 4 °C.
ATP-16sning (l6sning av adenosin-5'-trifosfat, dinatriumsalt):

300 mg ATP, 3H,0 och 300 mg natriumbikarbonat (NaHCO3) loses i 6 ml vatten. Denna l6sning kan forvaras i
minst 4 veckor vid 4 °C.

Suspension av HK/G6P-DH (hexokinas [EC 2.7.1.1] och glukos-6-fosfat-dehydrogenas [EC 1.1.1.49]):

Gor en suspension av 280 U HK och 140 U G6P-DH i 1 ml 3,2 M ammoniumsulfatlosning. Denna suspension
kan férvaras i minst 1 dr vid 4 °C.

UTRUSTNING

Vattenbad 60 °C med magnetomrorare.
Magnetomrorare.
UV-spektrofotometer med 1 cm kyvetter.

Pipetter for analys av enzymaktiviteten.

(") U dr den internationella enheten for enzymaktivitet.
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5.1.2

5.2
5.2.1

5.2.2

523

5.2.4

5.2.5

METOD

Provet kokas i natriumhydroxid och ”stirkelsen” genomgdr enzymatisk hydrolys

Vilj provets vikt pa foljande sitt med hinsyn till det formodade innehallet av "stirkelse” (som inte far dverstiga 0,4

g per prov) enligt foljande:

Produktens formodade

Provets ungefirliga vikt i g

Mitkolvens volym i ml

Spadningsfaktor upp till 1 1
(@)

“stirkelseinnehdll i g/100 g p)
> 70 0,35-0,4 500 2
20-70 max 0,5 500
5-20 max 1 250 4
<5 max 2 200 5

Vig upp provet med en noggrannhet av *

0,1 mg.

Tillsatt 50 ml 0,5 N natriumhydroxidlésning (punkt 3.1) och rér oavbrutet i 30 minuter med magnetomrorare i
vattenbad (punkt 4.1) vid 60 °C.

Tillsdtt ndgra ml koncentrerad isittika (punkt 3.2) och justera pH-vardet till mellan 4,6 och 4,8.

Placera provet med magnetomrorare i vattenbadet (punkt 4.1) vid 60 °C, tillsdtt 1,0 ml enzymlosning (punkt 3.3)
och 14t reagera under oavbruten omrérning i 30 minuter.

Kyl provet och overfor det kvantitativt till en maétkolv (punkt 5.1.1) samt spid med vatten upp till mirket.

Vid behov, filtrera genom ett pappersfilter (se anmirkningar, not 1).

Kvantitativ bestimning av glukos

Provlésningen mdste innehdlla 100-1 000 mg glukos per liter, vilket motsvarar ett AE;4q pd 0,1-1,0.

Vid spadning av 1 del provlosning med 30 delar vatten fir provlosningens absorbans inte overstiga 0,4 (mitt i
forhdllande till luft) vid 340 nm.

Lét buffertlosningen (punkt 3.4) anta rumstemperatur (20 °C).

Reagenserna och provet ska ha en temperatur av 20-25 °C.

Mit absorbansen vid 340 nm i forhéllande till luft (dvs. utan att referensstrilen passerar niagon kyvett).

Folj nedanstiende pipetteringsschema:

Hall i kyvetterna Kont(l;(r)llll)prov ](31:2)1\);
Buffert (reagens 3.4) 1,00 1,00
NADP (reagens 3.5) 0,10 0,10
ATP (reagens 3.6) 0,10 0,10
Provlosning (5.1.6 eller 5.1.7) — 0,10
Dubbeldestillerat vatten 2,00 1,90
Blanda. Efter ca. tre minuter mits l6sningarnas absorbans (E;).
Starta reaktionen genom att tillsitta:
HK/G6P-DH (reagens 3.7) 0,02 0,02

Blanda. Vinta till dess att reaktionen ér avslutad (ca. 15 minuter) och mit l6sningarnas absorbans (E,).
Om reaktionen inte har upphort efter 15 minuter, avlis absorbansen med 5 minuters mellanrum till dess att 6kningen ar
konstant. Extrapolera baklinges till den tidpunkt nir suspensionen tillsattes (punkt 3.7) (se anmirkningar, not 2).
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5.2.6 Berikna skillnaden i absorbans mellan blindprovet och provet (E, — E;). Subtrahera blindprovets absorbansdifferens
(AEblindprovet) frén provets (AEprovet):

AE = AE,over = AEplindprovet
Denna differens ger glukoshalten i provlsningen:
Glukoshalten i provlgsningen i g/l
Gl = (3,22 x 180,16)/(6,3 x 1 x 0,1 x 1 000))x AE349 = 0,921 x AE340

(3,22 = volymen av l6sningen som ska mitas, 1 = kyvettens tjocklek, 0,1 = kontrollosningens volym. Molvikten for glukos ar
180,16 (g/mol)).

5.2.7 Om det av nigon orsak inte dr mojligt att mdta vid 340 nm, kan métningen goras vid en vaglingd av 365 nm
eller 334 nm, varvid virdet 6,3 for Gl i formeln ovan ersitts med virdet 3,5 respektive 6,18.

6. BERAKNING OCH REDOVISNING AV RESULTATEN
a) E = "Stirkelseinnehall” i g/100 g:

E = ((100 x 0,9 x Gl(p x f))
b) Z = "Glukos™halten i g/100 g:

Z = ((100 x Gh/(p x 1))

Gl = glukos i gl (5.2.6),

f = spadningsfaktorn (5.1.1),

p = provets vikt i g,

0,9 = faktorn for omrikning av glukos till stirkelse.

Anmarkningar

1. Om en provlosning inte kan filtreras enligt 5.1.7, bor dtgarder vidtas for att framstalla en klar 16sning.

2. Om hdmning av enzymerna uppstar bor kinda mangder ren stirkelse tillsattas.
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BILAGA 1

Bestimning av innehdllet av stirkelse, dextrin eller annan modifierad stirkelse i varor enligt KN-numren
3505 20 10-3505 20 90 och av mingden stirkelseprodukter i varor enligt KN-numren 3809 10 10-3809 10 90

11

PRINCIP

Stirkelse sonderdelas genom hydrolys i sur 16sning till reducerande socker, som bestdms volymetriskt med Fehlings
16sning.

UTRUSTNING OCH REAGENSER
1. 250 ml kolv

2. 200 ml mitkolv

3. 25 ml byrett

4. Saltsyra, med en densitet av 1,19
5. Kaliumhydroxidlosning

6. Aktivt kol

7. Fehlings losning

8. Metylenblatt av 1 %-ig vattenlosning

METOD

Placera ett prov som innehéller ca 1 g stirkelse i en 250 ml kolv. Tillsitt 100 ml destillerat vatten och 2 ml saltsyra.
Koka med aterloppskylare i tre timmar.

Overfér kolvens innehdll samt skoljvitska till en 200 ml métkolv. Kyl och tillsitt kaliumhydroxid i sddan mingd att
l6sningen endast blir svagt sur. Tillsétt destillerat vatten till 200 ml och avfirga 16sningen genom att filtrera den
genom aktivt kol.

Hall 16sningen i en graderad byrett och reducera 10 ml Fehlings 16sning pa foljande sitt:

Hall 10 ml Fehlings 16sning (5 ml 16sning A och 5 ml 16sning B) i en sittkolv som rymmer ca 250 ml. Skaka tills
den klarnar och tillsitt 40 ml destillerat vatten och lite kvarts eller pimpsten.

Placera kolven pd en kvadratisk asbestplatta med ett runt hil med diametern ca 6 cm i mitten. Asbestplattan placeras
pé ett trddndt. Varm kolven sa att losningen kokar upp pd ca 2 minuter.

Tillsdtt frdn byretten sd mycket sockerlosning att den bla firgen pa Fehlings 1osning knappt kan urskiljas. Tillsatt
sedan 2 eller 3 droppar metylenblitt som indikator och slutfor titreringen genom att droppvis tillsitta ytterligare
sockerlosning till dess att indikatorns bld firg forsvinner.

For okad noggrannhet upprepas titreringen under samma forhéllanden, men nu tillsitts med en gdng nastan all den
sockerlosning som kravs for att reducera Fehlings losning. Vid denna andra titrering bor reduktionen av Fehlings
16sning ske inom 3 minuter. Fortsitt kokningen i exakt 2 minuter till och tillsitt under 1 minut reagenset droppvis
till den kokande 16sningen till dess att den bla firgen forsvinner.

Viktprocenten stirkelse i provet berdknas enligt foljande formel:

Viktprocent stirkelse = (T x 200 x 100)/(n x p)) x 0,95

dar

T = den mingd i gram av vattenfri dextros som motsvarar 10 ml Fehlings 1osning (5 ml 16sning A och 5 ml
16sning B); denna titer motsvarar 0,04945 g vattenfri dextros nir 16sning A innehaller 17,636 g koppar
per liter,

n = antalet ml sockerlosning som anvints vid titreringen,

p = provets vikt,

0,95 = faktorn for omrikning av vattenfri dextros till stirkelse.
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IV. BEREDNING AV FEHLINGS LOSNING

Losning A: Los 69,278 g kemiskt rent kristalliserat jarnfritt kopparsulfat (CuSO, 5H,0) i destillerat vatten i en
mitkolv och spad till 1 1 med destillerat vatten. Losningens kopparhalt kontrolleras genom kvantitativ
bestimning av mangden koppar.

Losning B:  Los 100 ¢ natriumhydroxid och 346 g kaliumnatriumtartrat (seignettesalt) i destillerat vatten i en
mitkolv och spiad till 1 1 med destillerat vatten.

Omedelbart fore anvandningen blandas lika delar av de tva losningarna A och B. Under de forhallanden som beskrivs
i punkt II reduceras 10 ml Fehlings 16sning (5 ml 16sning A och 5 ml 16sning B) fullstindigt av 0,04945 g vattenfri
dextros.



L 248/16

Europeiska unionens officiella tidning

17.9.2008

IL

1L

BILAGA 1II

Pavisande av mjol av vanligt vete i makaroner, spagetti och liknande produkter

(Enligt Young- och Gilles-metoden, modifierad av Bernaerts och Gruner)
PRINCIP
Ett extrakt utvinns ur analysprovet med hjilp av ett icke-polirt losningsmedel.

Detta extrakt kromatograferas pa en tunnskiktsplatta av kiselgel s att narvarande steroler skiljs ut i olika bandformiga
fraktioner.

Pa grundval av antalet intensiva firgband 4r det mojligt att bestimma om den undersokta produkten har framstallts

uteslutande av durumvete eller vanligt vete eller av en blandning av badda. Det dr ocksd mojligt att bestimma huruvida
dgg har anvints eller inte.

UTRUSTNING OCH REAGENSER

1. Homogeniseringsutrustning eller laboratoriekvarn for att framstilla en mald produkt som kan passera genom en
standardsikt med en maskvidd av 0,200 mm.

2. Standardsikt med en maskvidd av 0,200 mm.

3. Indunstningsapparat med vattenbad for indunstning under minskat tryck.

4. Glasplatta, aliminiumfolie eller liknande material i formatet 20 x 20 cm, tickt med ett tunt lager kiselgel. Om
tunnskiktsplattan mdste beredas, ska kiselgel blandad med ca 13 % gips anvidndas och med hjilp av limplig
utrustning appliceras i ett 0,25 mm tunt lager i enlighet med tillverkarens instruktioner.

5. Mikropipett for pipettering av 20 mikroliter.

6. Behdllare med lock, lamplig for framkallning av kromatogram.

7. Sprutflaska.

8. Petroleumeter med en kokpunkt mellan 40 och 60 °C, omdestillerad fore anvindning.

9. Kemiskt ren vattenfri etyleter.

10. Koltetraklorid for kromatografi, omdestillerad fore anvindning.

11. Kemiskt ren fosformolybdensyra.

12. Etylalkohol, 94 % vol.

METOD

Mal ca 20 g av analysprovet s att allt passerar genom sikten. Overfor provet till en E-kolv och hill éver 150 ml
petroleumeter. Lat std i rumstemperatur till ndsta dag. Skaka emellandt.

Filtrera dérefter i en Biichnertratt med filtreringshjilpmedel eller glasfilter. Overfor gradvis den klara 1sningen till en
100 ml mitkolv. Indunsta l6sningsmedlet under minskat tryck genom att virma kolven i ett vattenbad vid 40-50 °C.
Nar 16sningsmedlet har indunstat, virm under minskat tryck i ytterligare 10 minuter.

Nir kolven har svalnat, bestim extraktets vikt. Los extraktet i etyleter, varvid 1 ml etyleter anvinds per 60 mg extrakt.

Aktivera tunnskiktsplattorna av kiselgel genom att virma dem till 130 °C i 3 timmar. Lat svalna i en exsickator som
innehéaller kiselgel. Plattor som inte anvinds omedelbart kan forvaras i samma exsickator.

Tillsdtt droppvis 20 mikroliter av den klara losningen i form av ett jamnbrett, 3 cm ldngt band pa ett lager som helst
bor vara nyaktiverat. Lit 1osningsmedlet avdunsta.

Framkalla kromatogrammet vid normal temperatur med koltetraklorid i en kromatogrambehéllare vars viggar dr
tickta med filtrerpapper som blotts i losningsmedlet. Efter ca 1 timme kommer 16sningen att nd en hojd av 18 cm.
Ta bort plattan och lat 16sningsmedlet avdunsta fritt. Framkalla kromatogrammet ytterligare en gang for att uppna en
bittre separation av banden. Lt ater losningsmedlet avdunsta fritt.

Spruta en 20 %-ig 16sning av fosformolybdensyra i etylalkohol pa tunnskiktsplattan av kiselgel. Lagret ska ha en jamnt
gul firg. Framkalla banden genom att virma plattan vid 110 °C i 5 minuter.
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IV. TOLKNING AV KROMATOGRAMMET

Om kromatogrammet visar ett enda starkt fargat band med ett Rf-virde mellan ca 0,4 och 0,5, har den aktuella
pastan framstillts av durumvete. Om tvd band med samma firgstyrka framtrider, 4r rdvaran vanligt vete. Blandningar
av durumvete och vanligt vete kan bedomas genom en uppskattning av de tvd bandens relativa firgstyrka.

Om tre band framtrader (tvd band vid den hojd dir huvudbanden for vanligt vete dterfinns, med ytterligare ett band
mellan dem) innehdller pastan 4gg. I detta fall dr rdvaran durumvete om det mellersta bandet har starkare firg dn det
ovre bandet. Om det ovre bandets firg dr starkare dn det mellersta bandets firg, ar rdvaran vanligt vete.

BILAGA IV

Upphiivd férordning och dess dndringar

Kommissionens forordning (EEG) nr 4154/87

Kommissionens forordning (EG) nr 203/98

(EGT L 392, 31.12.1987, s. 19)

(EGT L 21, 28.1.1998, s. 6)

BILAGA V
Jamforelsetabell
Forordning (EEG) nr 4154/87 Denna férordning
Artikel 1 - 4 Artikel 1 - 4
Artikel 5 —
— Artikel 5
Artikel 6 Artikel 6

Bilaga I, II och III

Bilaga I, II och III
Bilaga IV

Bilaga V




