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KOMMISSIONENS FORORDNING (EF) Nr. 900/2008
af 16. september 2008

om fastleeggelse af de analysemetoder og andre bestemmelser af teknisk art, der skal anvendes i
forbindelse med importordningen for visse varer fremstillet af landbrugsprodukter

(kodificeret udgave)

KOMMISSIONEN FOR DE EUROPAISKE FALLESSKABER HAR —

under henvisning til traktaten om oprettelse af Det Europaiske
Feellesskab,

under henvisning til Radets forordning (EJF) nr. 2658/87 af
23. juli 1987 om told- og statistiknomenklaturen og den falles
toldtarif ('), serlig artikel 9, og

ud fra felgende betragtninger:

(1)  Kommissionens forordning (EGQF) nr. 4154/87 af
22. december 1987 om fastleggelse af de analyseme-
toder og andre bestemmelser af teknisk art, der skal
anvendes i forbindelse med Rédets forordning (EQF) nr.
3033/80 om fastsattelse af en ordning for handelen med
visse varer fremstillet af landbrugsprodukter (), er blevet
andret veesentligt (). Forordningen ber af klarheds- og
rationaliseringshensyn kodificeres.

() Med henblik pd at sikre en ensartet behandling ved
indforsel af varer i Fallesskabet, hvor Réidets forordning
(EF) nr. 344893 af 6. december 1993 om en ordning
for handelen med visse varer fremstillet af landbrugspro-
dukter () finder anvendelse, er det vigtigt at fastlegge
analysemetoderne og andre bestemmelser af teknisk
karakter under hensyntagen til den videnskabelige og
tekniske udvikling.

(3)  Foranstaltningerne i denne forordning er i overensstem-
melse med udtalelse fra Toldkodeksudvalgets Gruppe for
Told- og Statistiknomenklatur —

UDSTEDT FOLGENDE FORORDNING:

Artikel 1

I denne forordning fastlagges de fallesskabsanalysemetoder, der
skal anvendes i forbindelse med forordning (EF) nr. 344893 for
sd vidt angar indfersel af varer og Kommissionens forordning
(EF) nr. 1460/96 (°) eller, hvis en analysemetode mangler, arten
af de analyseoperationer, der skal udferes, eller princippet for en
metode, der skal anvendes.

Artikel 2

[ overensstemmelse med definitionerne i bilag III til forordning
(EF) nr. 1460/96 for indholdet af stivelse/glucose, saccharose/in-

() EFT L 256 af 7.9.1987, s. 1.

() EFT L 392 af 31.12.1987, s. 19.
() Se bilag IV.

() EFT L 318 af 20.12.1993, s. 18.
(°) EFT L 187 af 26.7.1996, s. 18.

vertsukker/isoglucose og ved anvendelse af bilag II og III til
samme forordning benyttes folgende formler, procedurer og
metoder til bestemmelse af indholdet af stivelse/glucose og
saccharose/invertsukker/isoglucose:

1) Indhold af stivelse/glucose

(udtrykt som 100 % vandfri stivelse i varer, som de fore-
findes)

a) (Z-F x09

ndr glucoseindholdet ikke er mindre end fructoseind-

holdet, eller

b) (Z-G) x 0,9

ndr glucoseindholdet er mindre end fructoseindholdet

hvor:

Z = glucoseindhold bestemt efter metoden beskrevet i bilag
[ til naerverende forordning

F = fructoseindhold bestemt ved HPLC (hejtryksvaeskekro-
matografi)

G = glucoseindhold bestemt ved HPLC.

[ tilfelde litra a) gaelder det, at sdfremt der er pavist tilste-
deverelse af lactosehydrolysat ogfeller mangder af lactose og
galactose, trakkes et glucoseindhold svarende til galacto-
seindholdet (bestemt ved HPLC) fra glucoseindholdet (Z),
for der foretages nogen anden beregning.

2) Indhold af saccharose/invertsukker/isoglucose

(udtrykt som saccharose i varer, som de forefindes)

a) S+ (2F) x 0,95

nar glucoseindholdet ikke er mindre end fructoseind-
holdet
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b) S+ (G +F x 0,95

ndr glucoseindholdet er mindre end fructoseindholdet

hvor:

S = saccharoseindhold bestemt ved HPLC

F = fructoseindhold bestemt ved HPLC

G = glucoseindhold bestemt ved HPLC.

Safremt der er pavist tilstedevarelse af lactosehydrolysat
og/feller maengder af lactose og galactose, traeckkes et glucose-
indhold svarende til galactoseindholdet (bestemt ved HPLC)
fra glucoseindholdet (G), for der foretages nogen anden
beregning.

Indhold af melkefedt

a) Med forbehold af bestemmelserne i litra b) bestemmes
indholdet af melkefedt i vegtprocent ved ekstraktion
med petroleumether efter hydrolyse med saltsyre.

b) Séfremt der i varen ogsd pavises andre fedtstoffer end
mealkefedt, anvendes folgende procedure:

— det totale fedtindhold i veagtprocent i
bestemmes som beskrevet i litra a)

varen

— til bestemmelse af malkefedtindholdet anvendes en
metode med ekstraktion med petroleumether efter
hydrolyse med saltsyre efterfulgt af gaskromatografi
af methylestere af fedtsyre. Dersom der pavises
malkefedt, beregnes indholdet deraf i vagtprocent
ved at gange indholdet af methylbutyrat i vagtpro-
cent med 25 og gange det sdledes opndede resultat
med det samlede fedtindhold i veegtprocent i varen og
dividere med 100.

Indhold af meelkeprotein

a) Med forbehold af bestemmelserne i litra b) beregnes
indholdet af malkeproteiner i varen ved at gange kvel-
stofindholdet  (bestemt ved Kjeldahl-metoden) med
faktoren 6,38.

b) Séfremt der i varen ogsa konstateres bestanddele indehol-
dende andre proteiner end malkeproteiner:

1)

— bestemmes det samlede kvalstofindhold (i vagtpro-
cent) ved Kjeldahl-metoden

— beregnes indholdet af mealkeproteiner som beskrevet i
litra a), idet der fra det samlede kvelstofindhold i
vagtprocent traeekkes kvelstofindholdet svarende til
ikke-malkeproteinerne.

Attikel 3

Ved anvendelse af bilag I til forordning (EF) nr. 1460/96
benyttes folgende metoder ogfeller procedurer:

Ved tarifering af varer henherende under KN-kode
0403 10 51 til 04031059, 04031091 til 0403 10 99,
0403 90 71 til 0403 90 79 og 0403 90 91 til 0403 90 99
bestemmes malkefedtindholdet den i artikel 2, nr. 3), be-
skrevne metode.

Ved tarifering af varer henherende under KN-kode
170410 11 til 1704 10 99 og 1905 20 10 til 1905 20 90
bestemmes saccharose, herunder invertsukker beregnet som
saccharose, efter en HPLC-metode. Ved invertsukker beregnet
som saccharose forstds den aritmetiske sum af lige mangder
fructose og glucose ganget med 0,95.

Ved tarifering af varer henherende under KN-kode
1806 10 10 til 1806 10 90 bestemmes indholdet af saccha-
rosefinvertsukkerfisoglucose efter de i artikel 2, nr. 2), i
narvarende forordning anferte formler, metoder og proce-
durer.

Ved tarifering af varer henherende under KN-kode
3505 20 10 til 3505 20 90 bestemmes indholdet af stivelse,
dekstrin eller anden modificeret stivelse efter den i bilag II til
narverende forordning beskrevne metode.

Ved tarifering af varer henhgrende under KN-kode
3809 10 10 til 3809 10 90 bestemmes indholdet af stivel-
sesprodukter efter den i bilag II til narverende forordning
beskrevne metode.

Ved tarifering af varer henherende under KN-kode
19019011 og 19019019 foretages afgrensningen
mellem de to koder pd grundlag af terstofindholdet
bestemt ved terring ved en temperatur pad 103°C £ 2°C
indtil konstant vegt.
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7) Ved tarifering af wvarer henherende under KN-kode — enhver faktor, som kan tankes at have haft indvirkning pa

190219 10 og 1902 19 90 bestemmes indholdet af mel
af bled hvede i pastaprodukter efter den i bilag III til narve-
rende forordning anferte metode.

Indholdet af mannitol og D-glucitol (sorbitol) i varer henhg-
rende under KN-kode 29054411 til 29054499 og
3824 60 11 til 3824 60 99 bestemmes ved HPLC.

Artikel 4

Der udarbejdes en analyserapport.
Analyserapporten skal indeholde folgende oplysninger:

enhver information, der er nedvendig for identifikation af
proven

den anvendte fwllesskabsmetode og nejagtig henvisning til
den retsakt, hvori den er anfort, eller i givet fald henvisning
til en detaljeret metode, der specificerer de analyseopera-
tioner, der skal udferes, eller princippet for en metode,
der skal anvendes, som angivet i denne forordning

resultaterne

— analyseresultaterne under hensyntagen til den maéde, de er
udtrykt pé i den anvendte metode, og de udtryk, der dikteres
af behovet hos de told- eller administrative myndigheder,
som har anmodet om analysen.

Artikel 5
Forordning (EQF) nr. 415487 ophaves.

Henvisninger til den ophavede forordning gealder som henvis-
ninger til narvarende forordning og lases efter sammenlig-
ningstabellen i bilag V.

Artikel 6

Denne forordning traeder i kraft pd tyvendedagen efter offent-
liggorelsen i Den Europeeiske Unions Tidende.

Denne forordning er bindende i alle enkeltheder og galder umiddelbart i hver medlemsstat.

Udfeerdiget i Bruxelles, den 16. september 2008.

Pd Kommissionens vegne
José Manuel BARROSO
Formand
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3.1.

3.2

3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

4.2.

4.3.

4.4.

BILAG 1

Bestemmelse af stivelsesindholdet og nedbrydningsprodukter, inkl. glucose

FORMAL OG ANVENDELSE

a) Metoden tillader bestemmelse af stivelsesindholdet og nedbrydningsprodukter, inkl. glucose, herefter benavnt
»stivelsec.

b) »Stivelsesindholdet« naevnt i litra a) er defineret som verdien E og beregnes som beskrevet i punkt 6, litra a), i
dette bilag.

PRINCIP

Proven oplukkes ved hjelp af natriumhydroxid, og »stivelsen« spaltes i glucoseenheder med amyloglucosidase.
Glucosen bestemmes enzymatisk.

REAGENSER
(Brug dobbeltdestilleret vand).

0,5 N (0,5 mol/l) natriumhydroxidoplesning.

96 % (min.) iseddikesyre.

Amyloglucosidaseoplesning:

Umiddelbart for brug opleses ca. 10 mg amyloglucosidase (EC 3.2.1.3) (60 U pr. mg) i 1 ml vand ().
Triethanolaminbufferoplesning:

14,0 g triethanolaminchlorhydrat  (tris(2-hydroxyethyl)lammoniumchlorid) og 0,25 ¢ magnesiumsulfat
(MgS0,7H,0) opleses i 80 ml vand. Der tilsattes ca. 5 ml 5 N (5 mol/l) natriumhydroxidoplesning, og indstilles
til pH 7,6 ved hjelp af 1 N (1 mol/l) natriumhydroxidoplesning.

Der fyldes op til 100 ml med (dobbeltdestilleret) vand. Denne bufferoplasning holder sig i mindst fire uger ved
4°C

Oplosning af NADP (Nicotinamid-adenin-dinucleotidphosphat, dinatriumsalt):
60 mg NADP oplgses i 6 ml vand. Denne oplesning er holdbar i mindst fire uger ved 4 °C.
Oplesning af ATP (Adenosin-5'-triphosphat, dinatriumsalt):

300 mg ATP, 3H,0 og 300 mg natriumhydrogencarbonat (NaHCO3) opleses i 6 ml vand. Denne oplesning er
holdbar i mindst fire uger ved 4 °C.

Suspension af HK/G6P-DH (Hexokinase-EC 2.7.1.1) og glucose-6-phosphatdehydrogenase (EC 1.1.1.49):

280 U HK og 140 U G6P-DH suspenderes i 1 ml 3,2 M ammoniumsulfatoplgsning. Denne suspension er holdbar
i mindst et dr ved 4 °C.

APPARATUR

Magnetomrerer med vandbad (60 °C).
Magnetstave.
UV-spektrofotometer med 1 cm kuvetter.

Pipetter til enzymatisk analyse.

(") Hvor U er den internationale enhed for enzymaktivitet.
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5.2.
5.2.1.

5.2.2.

5.2.3.

5.2.4.

5.2.5.

METODE

Proven oplukkes ved hjelp af natriumhydroxid, og »stivelsen« underkastes enzymatisk hydrolyse:

. De afvejede provemeengder velges efter det formodede indhold af »stivelse« som anfert i nedenstdende tabel

(»stivelsesindholdet« i hver afvejet maengde ma ikke overstige 0,4 g):

Produktets formodede »stivel- Omtrentlig afvej'et prove- . ' Fortyndingsfe'lktor op til hel
. . meangde i g Malekolbens volumen i ml liter
sesindhold« i g[100 g
(p) ®
> 70 0,35-0,4 500 2
20-70 max. 0,5 500
5-20 max. 1 250 4
<5 max. 2 200 5

. Proven afvejes med en nejagtighed pa 0,1 mg.

. Tilsaettes 50 ml 0,5 N natriumhydroxidoplesning (punkt 3.1), hvorefter der omreres konstant i 30 min. med

magnetomroreren i vandbad ved 60 °C (punkt 4.1).

. Der indstilles til pH 4,6-4,8 med nogle f4 ml koncentreret iseddikesyre (punkt 3.2).

. Anbringes i vandbadet med magnetomroreren (punkt 4.1) ved 60 °C. Der tilsttes 1,0 ml enzymoplesning (punkt

3.3), hvorefter man lader blandingen reagere i 30 min. under konstant omrering.

. Efter afkeling overfores indholdet kvantitativt til en mélekolbe (punkt 5.1.1), som fyldes op til market med vand.

. Om nedvendigt filtreres gennem et foldefilter (se bemaerkning 1).

Kvantitativ bestemmelse af glucose:

Proveoplesningen skal indeholde 100-1 000 mg glucose pr. liter, hvilket svarer til en AE;4p-vaerdi pa 0,1-1,0.

Nar 1 del proveoplesning fortyndes med 30 dele vand, mé preveoplesningens absorbans ikke overstige 0,4 (mélt
mod luft) ved 340 nm.

Bufferoplosningen (punkt 3.4) indstilles til stuetemperatur (20 °C).
Reagensernes og prevens temperatur skal ligge mellem 20 °C og 25 °C.
Absorbansen méles ved 340 nm i forhold til luft (ingen kuvette i referencestrdlen).

G4 frem efter nedenstdende afpipetteringsskema:

Kuvetterne péfyldes Blin(i[jﬁzve Mél(;;q)lr)ﬂve
Buffer (reagens 3.4) 1,00 1,00
NADP (reagens 3.5) 0,10 0,10
ATP (reagens 3.6) 0,10 0,10
Proveoplosning (5.1.6 eller 5.1.7) — 0,10
Dobbeltdestilleret vand 2,00 1,90

Vaskerne blandes. Efter ca. 3 min. méles oplesningernes absorbans (E;).
Reaktionen pabegyndes ved tilseetning af:

HK/G6P-DH (reagens 3.7) 0,02 0,02

Vaskerne blandes, reaktionens afslutning afventes (ca. 15 min.), og oplesningernes absorbans (E;) males. Var opmarksom pa
eventuelle afledningsreaktioner.

Hvis reaktionen ikke er lobet til ende efter 15 min., males absorbansen med 5 minutters intervaller, til stigningen er konstant. S&
ekstrapoleres der baglaens til tidspunktet for tilseetning af den i punkt 3.7 navnte suspension (se bemarkning 2).
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5.2.6. Absorbansforskellen (E, — E;) udregnes for blindpreven og malepreven. Blindprevens absorbansforskel (AEyj;nq)
fratraekkes méleproven (AE;oy):

AE = AE;ove = AEpjing
Denne forskel giver glucoseindholdet Gl i proveoplesningen, i g/l:
Glucoseindhold i proveoplosningen g/l
Gl = (3,22 x 180,16)/(6,3 x 1 x 0,1 x 1 000))x AE349 = 0,921 x AE340
(3,22 = volumen maleoplosning; 1 = celletykkelse; 0,1 = volumen mensteroplosning; 180,16 = molvagten af glucose).

5.2.7. Hvis det ikke er muligt at méle ved 340 nm, kan man male ved 365 nm eller 334 nm, blot man erstatter tallet 6,3
i formlen for Gl med henholdsvis 3,5 og 6.18.

6. BEREGNING OG ANGIVELSE AF RESULTATET
a) »Stivelsesindhold« i g/100 g:

E = ((100 x 0,9 x G)/(p * f)
b) »Glucoseindhold« i g/100 g:

Z = (100 = Glf(p * )
hvor:

Gl = glucose i g/l (5.2.6)

f fortyndingsfaktor (5.1.1)

afvejet mangde prove i g

p

0,9 = omregningsfaktor fra glucose til stivelse.

Bemerkninger
1. Safremt det konstateres, at oplesningen ikke kan filtreres som angivet i punkt 5.1.7, treeffer kemikeren de nedvendige

foranstaltninger.

2. Safremt der konstateres en hamning af enzymerne, tilrddes det at anvende metoden »doserede tilsaettelser« med
anvendelse af ren stivelse.
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BILAG 11

Bestemmelse af indholdet af stivelse, dextrin eller anden modificeret stivelse indeholdt i varerne henhgrende
under KN-kode 3505 20 10 til 3505 20 90 samt af stivelse og stivelsesprodukter indeholdt i varerne henherende

ML

under KN-kode 3809 10 10 til 3809 10 90

METODENS PRINCIP

Ved syrehydrolyse senderdeles stivelsen til reducerende sukker, der bestemmes volumetrisk ved hjelp af Fehling-
vaeske.

APPARATER OG REAGENSER
1. Kolbe med et rumindhold pa ca. 250 ml

2. Malekolbe med et rumindhold pa 200 ml
3. Burette med et rumindhold pa 25 ml

4. Saltsyre, veegtfylde 1,19

5. Kaliumhydroxid i vandig oplesning

6. Aktivt kul

7. Fehling-veeske

8. Metylenblat i 1 pct. vandig oplesning.

FORSOGETS GENNEMFOJRELSE

I en kolbe rummende ca. 250 ml indvejes sd meget mangde prove, at det svarer til ca. 1 g stivelse, og der tilfojes
100 ml destilleret vand og 2 ml saltsyre. Blandingen koges i tre timer under tilbagesvaling.

Efter afkeling haldes kolbens indhold kvantitativt pd en maélekolbe rummende 200 ml, og der tilfgjes sd meget
kaliumhydroxid, at oplesningen kun reagerer svagt surt. Derefter fyldes der op med destilleret vand indtil 200 ml, og
vasken filtreres gennem aktivt kul for at blive affarvet.

Med denne oplosning fyldes derefter en gradueret burette, og 10 ml Fehling-vaske reduceres pé folgende méide:

I en stilkolbe rummende ca. 250 ml haldes 10 ml Fehling-vaske (5 ml vaeske A og 5 ml vaske B). Kolben rystes,
indtil der fremkommer en klar oplesning, og derpd tilfejes 40 ml destilleret vand og lidt kvarts eller pimpsten.

Kolben anbringes pd en kvadratisk plade af asbest, der i midten har en cirkelformet dbning med diameter ca. 6 cm.
Asbestpladen leegges pé et tradnet. Kolben opvarmes nu séledes, at vaesken begynder at koge i lobet af ca. 2 minutter.

Den kogende veske tilsattes derefter s& meget af sukkeroplasningen fra buretten, at Fehling-vaskens bl farve nasten
ikke er synlig. Der tilseettes nu 2-3 draber metylenblitoplesning som indikator, og titreringen fortsattes ved yder-
ligere drabevis tilsatning af sukkeroplesningen, indtil indikatorens bld farve forsvinder.

Med henblik pé storre nejagtighed gentages titreringen under samme betingelser, idet dog nésten hele den mengde
sukkeroplosning, der kraeves til reducering af Fehling-vasken, tilsattes pd én gang. Ved denne titrering skal Fehling-
vaesken vare fuldsteendig reduceret i lobet af 3 minutter. Fortsaet kogningen i nejagtig to minutter. Titreringen
fortswttes ved yderligere drdbevis tilsetning i det tredje minut, indtil indikatorens bl farve forsvinder.

Provens indhold af stivelse i vagtprocent beregnes efter folgende formel:

Stivelse i procent = ((T x 200 x 100)/(n x p)) x 0,95

hvor:

T = et kvantum vandfri dextrose i g, der svarer til 10 ml Fehling-vaske, 10 ml Fehling-vaske (5 ml veeske A
ﬁtgerS ml vaske B) svarer til 0,04945 g vandfri dextrose, nr vaske A indeholder 17,636 g kobber pr.

n = den ved titreringen forbrugte maengde sukkeroplesning i ml

p = den indvejede mangde prove

095 = faktor til omregning af vandfri dextrose til stivelse.
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IV. FREMSTILLING AF FEHLING-VESKE

Vaske A: I en madlekolbe oploses 69,278 g krystalliseret, analyserent, jernfrit kobbersulfat (CuSO4 5H,0) i
destilleret vand til 1 liter. Oplosningens nejagtige indhold af kobber kontrolleres ved en kvantitativ
bestemmelse af dette.

Vaske B: 1 en mélekolbe oplases 100 g natriumhydroxid og 346 g kaliumnatriumtartrat (Seignettesalt) i destil-
leret vand til 1 liter.

De to vasker A og B blandes i lige dele umiddelbart for anvendelsen. 10 ml Fehling-vaeske (5 ml vaeske A og 5 ml
vaeske B) reduceres fuldsteendigt af 0,04945 g vandfri dextrose, ndr fremgangsméden er som beskrevet under IIL
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BILAG III

Pavisning af mel eller gryn af bled hvede i makaroni, spaghetti og lignende varer

(efter Young og Gilles-metoden, andret af Bernaerts og Grunner)

METODENS PRINCIP

Af preven udvindes med anvendelse af et ikke-polart oplesningsmiddel en ekstrakt.

Ekstrakten kromatograferes pd en plade med et tyndt lag af kiselgel. Herved skilles de tilsvarende steroler i forskellige
fraktioner af form som striber.

Ud fra antallet af de intensive farvestriber kan man slutte, om produktet kun er fremstillet af hird hvede eller blad

hvede eller af en blanding af hard og bled hvede. Endvidere kan det konstateres, om der er anvendt ag til produktets
fremstilling.

APPARATER OG REAGENSER

1. Homogenisator eller laboratoriemelle for at kunne fremstille et malet produkt, der kan passere gennem en sigte
med maskevidde 0,200 mm.

2. Standardiseret sigte med en maskevidde af 0,200 mm.

3. Vakuum-inddampningsapparat med vandbad.

4. Glasplade, aluminiumfolie eller andre egnede materialer i format 20 x 20 c¢m péfert et tyndt lag kiselgel. Piforer
man selv det tynde lag af kiselgel, anvendes en blanding af kiselgel og gips med et indhold af gips pa ca. 13 %.
Det péfores med et egnet redskab, idet producentens vejledning folges. Det skal vare 0,25 mm tykt.

5. Mikropipette til afmaling af 20 mikroliter.

6. Kar med lag til fremkaldelse af kromatogrammerne.

7. Forstever.

8. Petroleumseeter med et kogeinterval mellem 40 og 60 °C, redestilleret for brugen.

9. Diethylater, vandfri, til analyse.

10. Carbontetrachlorid, til kromatografi, redestilleret for brugen.

11. Molybdenphosphorsyre, til analyse.

12. Ethylalkohol, 94 volumenprocent.

FORSOGETS GENNEMFORELSE

Ca. 20 g af preven males sd fint, at stoffet kan passere helt gennem sigten. Den fint formalede prove haldes pd en
Erlenmeyer-kolbe, daekkes med 150 ml petroleumszter og stdr til neste dag ved stuetemperatur. Kolben rystes fra tid
til anden.

Derefter filtreres blandingen gennem en Biichner-tragt med filtrerlag eller gennem et foldefilter. Det klare filtrat
overfores portionsvis til en 100 ml-kolbe, og oplesningsmidlet fordampes under reduceret tryk ved en vandbadstem-
peratur pa 40-50 °C. Efter oplesningsmidlets fordampning fortsettes opvarmningen i endnu 10 minutter under
reduceret tryk.

Efter kolbens afkeling bestemmes vagten af den opndede ekstrakt. Ekstrakten opleses derefter i diethylaeter, idet der
for hver 60 mg ekstrakt benyttes 1 ml diethylaeter.

Tyndtlagspladerne med kiselgel aktiveres ved opvarmning ved 130°C i tre timer. Man lader dem afkole i en
ekssikkator over kiselgel. Plader, der ikke straks anvendes, forbliver i ekssikkatoren.

P4 et sa frisk aktiveret lag som muligt paferes 20 mikroliter af den klare oplesning i form af en jevn stribe pd 3 cm’s
leengde, bestdende af ved siden af hinanden liggende drdber, hvorpa man lader oplesningsmidlet fordampe.

Kromatogrammet elueres ved stuetemperatur med carbontetrachlorid i et kromatografikar, hvis veegge er deekket med
filtrerpapir, der indeholder oplesningsmidlet. Efter ca. en times forlob har oplesningsmidlet ndet en hejde af 18 cm.
Man tager pladen op og lader oplesningsmidlet fordampe i luften. Kromatogrammet elueres derefter en gang til, for at
striberne skal blive bedre skilt fra hinanden. Oplesningsmidlet lader man igen fordampe i luften.

Tyndtlagskromatogrammet pdsprojtes nu med en 20 %-oplesning af molybdenphosphorsyre i ethylalkohol. Lagets
farve skal vaere ensartet gul. Ved en derpd felgende 5 minutter lang opvarmning til 110 °C geres striberne synlige.
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IV. AFLASNING AF KROMATOGRAMMET

Viser kromatogrammet en eneste kraftig hovedstribe med en Rf-vaerdi af ca. 0,4 til 0,5, er der ved produktets
fremstilling anvendt hard hvede. Er der derimod to hovedstriber af samme intensitet, er det anvendte rastof blad
hvede. Blandinger af blod og héird hvede kan erkendes ved at de to striber har forskellig intensitet.

Kan der pd kromatogrammet konstateres tre striber (to striber i hgjde som bled hvedes hovedstriber og en stribe, der
ligger derimellem), tyder dette pd, at produktet indeholder ag. Er den overste stribe i dette tilfeelde svagere end den
mellemliggende stribe, er der anvendt hird hvede som rastof. Er den gverste stribe derimod mere udtalt end den
mellemliggende stribe, er der anvendt bled hvede.

BILAG IV

Ophzvet forordning med andring

Kommissionens forordning (EQF) nr. 4154/87 (EFT L 392 af 31.12.1987, s. 19)
Kommissionens forordning (EF) nr. 203/98 (EFT L 21 af 28.1.1998, s. 6)
BILAG V
Sammenligningstabel
Forordning (EQF) nr. 4154/87 Nervarende forordning
Artikel 1 til 4 Artikel 1 til 4
Artikel 5 —
— Artikel 5
Artikel 6 Artikel 6
Bilag I, 1I og III Bilag [, 1I og III
— Bilag IV
— Bilag V




