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NARIZENI KOMISE (ES) & 900/2008
ze dne 16. zafi 2008,

kterym se stanovi metody analyzy a jind technickd ustanoveni nezbytnd k provddéni dovozniho
rezimu pro urcité zboZi vzniklé zpracovinim zemédélskych produkti

(kodifikované znéni)

KOMISE EVROPSKYCH SPOLECENSTVI,
s ohledem na Smlouvu o zaloZeni Evropského spolecenstvi,

s ohledem na nafizeni Rady (EHS) ¢ 2658/87 ze dne
23. Cervence 1987 o celni a statistické nomenklature a
o spolecném celnim sazebniku ('), a zejména na clanek 9
uvedeného nafizeni,

vzhledem k témto davodim:

(1)  Nafizeni Komise (EHS) ¢. 4154/87 ze dne 22. prosince
1987, kterym se stanovi metody analyzy a jind technickd
ustanoveni nezbytnd k provadéni nafizeni Rady (EHS) ¢.
3033/80, kterym se stanovi obchodni rezim pro urcité
zbozi vzniklé zpracovinim zemédélskych produkti (3),
bylo podstatné zménéno (}). Z diavodu srozumitelnosti
a prehlednosti by mélo byt uvedené nafizeni kodifiko-
vano.

(2)  Pro zajisténi jednotného zachdzeni se zbozim, na které se
vztahuje nafizeni Rady (ES) ¢. 344893 ze dne 6. prosince
1993 o pravni Gpravé obchodovdni s nékterym zbozim
vzniklyjm zpracovanim zemédélskych produktd () pii
jeho dovozu do Spolecenstvi, je tfeba vymezit metody
analyzy a jind ustanoveni technické povahy zohledfujici
védecky a technologicky vyvoj.

(3)  Opatfeni tohoto nafizeni jsou v souladu se stanoviskem
Vyboru pro celni kodex — odboru pro celni a statistickou
nomenklatury,

PRIJALA TOTO NARIZENT:

Clanek 1

Toto nafizeni stanovi metody analyzy nezbytné k provadéni
nafizeni (ES) ¢. 3448/93, pokud jde o dovozy, a nafizeni
Komise (ES) ¢. 1460/96 (°) nebo — pokud metody analyzy
nejsou k dispozici — druh analytickych postupt, které je tieba
provést, nebo pouzitelny princip metody.

Clanek 2

V souladu s definicemi uvedenymi v pfiloze IIl nafizeni (ES) €.
1460/96 tykajicimi se obsahu $krobu/glukézy a obsahu sacha-

() Ut vést. L 256, 7.9.1987, s. 1.

() Uf vést. L 392, 31.12.1987, s. 19.
(%) Viz pfiloha IV.

(4 Ut vést. L 318, 20.12.1993, s. 18.
©)

%) Uf. vést. L 187, 26.7.1996, s. 18.

rozyfinvertniho cukrufisoglukdzy a pro ucely provadéni piiloh
I a I uvedeného nafizeni se pro obsahy skrobu/glukdzy
a sacharozyfinvertniho cukrufisoglukdzy pouziji nize uvedené
vzorce, postupy a metody:

1. Obsah skrobu a glukézy

(vyjadieny jako obsah 100 % bezvodého skrobu ve zbozi
uvddéném na trh)

a) (Z-F x009,

neni-li obsah glukézy nizsi nez obsah fruktézy, nebo

b) (Z - G) x 0,9,

je-li obsah gluk6zy niZsi nez obsah fruktdzy,

kde:

N
|

= je obsah glukézy stanoveny metodou uvedenou
v piiloze 1 tohoto nafizent;

1
1

je obsah fruktézy stanoveny metodou HPLC (vysokoti-
¢innd kapalinovd chromatografie);

G = je obsah glukdzy stanoveny metodou HPLC.

Pokud je v pfipadé pismene a) nahldsena pfitomnost hydro-
lyzatu laktézy ajnebo jsou zjisténa urcitd mnozstvi laktdzy
a galaktézy, odecte se pfed jakymkoli dalsim vypoctem
mnozstvi glukézy, které odpovidd mnoZstvi galaktozy
(HPCL) od mnozstvi glukdzy (Z).

2. Obsah sacharézy, invertniho cukru a isoglukézy

(vyjadieny jako obsah sacharézy ve zbozi uvadéném na trh)

a) S+ (2F) x 0,95,

neni-li obsah glukézy nizsi nez obsah fruktdzy, nebo



17.9.2008

Utedni véstnik Evropské unie

L 248/9

b) S+ (G + F) x 0,95,

je-li obsah glukézy niz$i nez obsah fruktézy,

kde:

S = je obsah sacharézy stanoveny metodou HPLC;

F = je obsah fruktézy stanoveny metodou HPLG;

G = je obsah glukézy stanoveny metodou HPLC.

Pokud je nahldSena pfitomnost hydrolyzdtu laktézy a/nebo
jsou zjiSténa urcitd mnozZstvi laktézy a galaktdzy, odecte se
pfed jakymkoli dalsim vypoctem mnozstvi glukézy, které
odpovidd mnozstvi galaktézy (HPCL) od mnozstvi glukdzy
@)

. Obsah mléeného tuku

a) Nestanovi-li pismeno b) jinak, stanovi se hmotnostni
obsah mlééného tuku extrakei petroletherem po hydro-
lyze kyselinou chlorovodikovou.

b) Pokud je ve slozeni zbozi uveden také obsah jinych tukd
nez mlééného tuku, pouzije se tento postup:

— hmotnostni procento celkového obsahu tukd se
stanovi postupem uvedenym v pismenu a),

— pro tcely stanoveni obsahu mlécného tuku se pouzije
metoda zaloZend na extrakci petroletherem, jiz pred-
chdzi hydrolyza kyselinou chlorovodikovou a po niz
nésleduje plynovd chromatografie methylesterti mast-
nych kyselin. Jestlize je zjisténa pFitomnost mlécnych
tukd, vypocte se procento jejich podilu vyndsobenim
procenta koncentrace methylesteru kyseliny maselné
Cislem 25 a vysledek se vyndsobi celkovym hmot-
nostnim procentem obsahu tukd ve zbozi a vydéli
se Cislem 100.

4. Obsah miéné bilkoviny

a) Nestanovi-li pismeno b) jinak, vypocte se hmotnostni
obsah mlééné bilkoviny ve zboZi vyndsobenim obsahu
dusiku (stanoveny Kjeldahlovou metodou) koeficientem
6,38.

b) Pokud jsou ve slozeni zbozi uvedeny slozky obsahujici
jiné nez mlécné bilkoviny, pouzije se tento postup:

— celkovy obsah dusiku se
metodou,

stanovi  Kjeldahlovou

— obsah mlécné bilkoviny se vypocte zptsobem
uvedenym v pismenu a) tak, Ze se od celkového
obsahu dusiku odecte obsah dusiku odpovidajici
jinym nez mléénym bilkovindm.

Cldnek 3

Pro dcely provddéni piilohy I nafizeni (ES) ¢. 1460/96 se
pouZiji tyto metody a/nebo postupy:

1)

Pro dcely klasifikace zbozi spadajiccho do kéda KN
0403 10 51 az 04031059, 04031091 az 040310 99,
04039071 az 04039079 a 04039091 az 0403 9099
se obsah mlé¢ného tuku stanovi metodou uvedenou v ¢l. 2
bodu 3 tohoto nafizeni.

Pro ucely klasifikace zbozi spadajicho do kéda KN
1704 10 11 az 1704 10 99 a 1905 20 10 az 1905 20 90
se obsah sachardzy vcetné obsahu invertniho cukru vyjadre-
ného jako sacharéza stanovi metodou HPLC. Invertni cukr
vyjadieny jako sacharéza znamend soucet stejnych mnozstvi
glukézy a fruktdzy vyndsobeny koeficientem 0,95.

Pro dcely Kklasifikace zbozi spadajictho do kédi KN
1806 10 10 az 1806 10 90 se obsah sachardzy, invertniho
cukru a isoglukdzy stanovi podle vzorce, metody a postupti
uvedenych v ¢l. 2 bodu 2 tohoto nafizeni.

Pro tucely klasifikace zbozi spadajicho do kéda KN
35052010 az 35052090 se obsah $krobu, dextrinu
nebo jiného modifikovaného skrobu, stanovi metodou
uvedenou v piiloze II tohoto nafizeni.

Pro ucely klasifikace zbozi spadajicho do kéda KN
3809 10 10 az 38091090 se skrobové litky stanovi
metodou uvedenou v piiloze II tohoto nafizeni.

Pro Glely klasifikace zbozi spadajictho bud do kédu KN
1901 90 11 nebo kédu KN 1901 90 19 se rozlideni provede
na zdakladé suchého extraktu stanoveného susenim pii
teploté 103 + 2 °C do konstantni hmotnosti.
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7) Pro ucely klasifikace zbozi spadajictho do koéda KN
190219 10 a 1902 19 90 se pro zkousku na pfitomnost
mouky z pSenice obecné a semoliny v téstovindch pouZije
metoda uvedend v priloze III tohoto nafizeni.

8) Obsah mannitolu a d-glucitolu (sorbitolu) ve zbozi spada-
jicim  do  kédi KN 29054411 az 29054499
a 38246011 az 3824 60 99 se stanovi metodou zaloZenou
na HPLC.

Cldnek 4

1. Vypracuje se zkuSebni zprava.
2. Zkusebni zprava musi obsahovat zejména tyto tdaje:
— veskeré tidaje nezbytné pro identifikaci vzorku,

— pouzitou metodu a presny odkaz na pravni predpis, ve
kterém je stanovena, nebo v ptipadé potieby podrobny
odkaz na metodu popisujici druh analytickych operaci,

Toto nafizeni je zdvazné v celém rozsahu

V Bruselu dne 16. z4i{ 2008.

které je tfeba provést, nebo pouzitelny princip metody
uvedeny v tomto nafizen,

— viechny (initele, které mohly ovlivnit vysledky,

— vysledky analyzy s ndlezitym ohledem na zptsob, jakym
jsou vyjadfeny v pouzité metodé, a na prostfedky vyjadieni
podle potieb celnich nebo spravnich tvart, které si analyzu
vyzddaly.

Cldnek 5
Natizeni (EHS) ¢. 4154/87 se zrusuje.

Odkazy na zruSené nafizeni se povazuji za odkazy na toto
nafizeni v souladu se srovndvaci tabulkou obsazenou
v priloze V.

Cldnek 6

Toto nafizeni vstupuje v platnost dvacitym dnem po vyhldseni
v Utednim véstniku Evropské unie.

a pifmo pouzitelné ve viech clenskych stitech.

Za Komisi
José Manuel BARROSO
predseda
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PRILOHA 1

Stanoveni obsahu $krobu a jeho rozkladnych produkti véetné glukozy

UCEL A OBLAST POUZITI

a) Metoda umoznuje stanoveni obsahu $krobu, jeho rozkladnych produktd véetné glukdzy, déle jen ,3krob.
b) Obsah ,3krobu uvedeny v pismenu a) se rovnd hodnoté E vypocitané v bodé 6 pism. a) této piilohy.
PRINCIP

Vzorek se rozlozi hydroxidem sodnym a ,$krob“ se rozstépi na glukézové jednotky amyloglukosiddzou. Stanoveni

glukdzy se provadi enzymaticky.

REAKCNI CINIDLA

(Pouzijte redestilovanou vodu.)

0,5 N roztok hydroxidu sodného (0,5 mol/l).
Minimdlné 96 % ledovd kyselina octovd.
Roztok amyloglukosidazy:

Bezprostiedné pied pouzitim rozpustte pfiblizné 10 mg amyloglukosidizy (EC 3.2.1.3) (60 U/mg) v jednom
mililitru vody (1).

Triethanolaminovy tlumivy roztok:

Rozpustte 14,0 g triethanolamin hydrochloridu [tris(2-hydroxyethyl)amonium chloridu] a 0,25 g siranu hofec¢na-
tého (MgSO47H,0) v 80 ml vody, pridejte pfiblizné 5 ml 5 N roztoku hydroxidu sodného (5 molfl) a upravte pH
na 7,6 pomoci 1 N roztoku hydroxidu sodného (1 molfl).

Dopliite vodou na 100 ml. Tento tlumivy roztok mize byt uchovavan pfi 4 °C nejméné Ctyfi tydny.
Roztok NADP (disodnd stl nikotinamid-adenin-dinukleotid fosfatu):

Rozpustte 60 mg NADP v 6 ml vody. Tento roztok miize byt uchovavan pii 4 °C nejméné Ctyfi tydny.
Roztok ATP (disodnd stil adenosin-5-trifosfétu):

Rozpustte 300 mg ATP. 3H,0 a 3 000 mg hydrouhli¢itanu sodného (NaHCO3) v 6 ml vody. Tento roztok muze
byt uchovavan p#i 4 °C nejméné Ctyfi tydny.

Suspenze HK/G6P-DH [hexokindzy (EC 2.7.1.1) a glukoso-6-fosfat-dehydrogenazy (EC 1.1.1.49)]:

Pfipravte suspenzi 280 U HK a 140 U G6P-DH v 1 ml 3,2 M roztoku siranu amonného. Tato suspenze muZe byt
uchovévdna pii 4 °C nejméné jeden rok.

PRISTROJE A POMUCKY

Magnetické michadlo s vodni lazni o teploté 60 °C.
Magnetickd michadla.
UV spektrofotometr s optickymi kyvetami o tloustce 1 cm.

Pipety pro enzymatickou analyzu.

(") U je mezindrodni jednotka aktivity enzymu.
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5.2.2
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5.2.5

METODA
Vzorek se vytésni v hydroxidu sodném a ,Skrob“ se podrobi enzymatické hydrolyze

Hmotnost vzorku zvolte podle pfedpoklddaného obsahu ,$krobu“ (obsah ,Skrobu“ nesmi prekroc¢it 0,4 g na
vzorek) takto:

Predpokladany obsah ,3krobu“ | Pfibliznd hmotnost vzorku v g . <2 1 Koeficient zfedéni do 1 litru
Objem odmérné bariky v ml
v /100 g produktu (p) (f)
> 70 0,35-0,4 500 2
20-70 max. 0,5 500
5-20 max. 1 250 4
<5 max. 2 200 5

Navazte vzorek s presnosti 0,1 mg.

Pridejte 50 ml 0,5 N roztoku hydroxidu sodného (bod 3.1) a nepretrzit¢ michejte 30 minut magnetickym
michadlem ve vodni 1dzni (bod 4.1) pii 60 °C.

Pridejte nékolik mililitr koncentrované kyseliny octové (bod 3.2) a upravte pH na hodnotu 4,6 az 4,8.

Vlozte do vodni ldzné s magnetickym michadlem (bod 4.1) pii 60 °C, pridejte 1,0 ml roztoku enzymu (bod 3.3)
a nechte smés za stdlého michani reagovat po dobu 30 minut.

Po ochlazeni preneste kvantitativné do odmérné bariky (bod 5.1.1) a doplite vodou po rysku.

V piipadé potieby prefiltrujte pres sklddany filtr (viz pozndmka ¢. 1).

Kvantitativni stanoveni glukézy

Zkusebni roztok musi obsahovat 100 az 1 000 mg glukézy na litr, coz odpovidd hodnoté AE;,, mezi 0,1 a 1,0.

Absorbance zkusebniho roztoku ve ziedéni 1 + 30 vodou nesmi ptekrocit 0,4 (méfeno proti vzduchu) pii 340
nm.

Vyrovnejte tlumivy roztok (bod 3.4) na pokojovou teplotu (20 °C).

Teplota reakénich ¢inidel i vzorku musi byt mezi 20 a 25 °C.

Zméite absorbanci pii 340 nm proti vzduchu (tj. bez kyvety v referencni draze).

Postupujte podle ndsledujici pipetovaci tabulky:

Do kyvet nalijte Slepfm;l))o kus Zk&ﬁka
Tlumivy roztok (Cinidlo 3.4) 1,00 1,00
NADP (Cinidlo 3.5) 0,10 0,10
ATP (Einidlo 3.6) 0,10 0,10
Zku3ebni roztok (5.1.6 nebo 5.1.7) — 0,10
Redestilovand voda 2,00 1,90

Promichejte a asi po tfech minutich zméite absorbanci roztokd (E;).
Zahajte reakci pfidanim:

HK/G6P-DH (cinidlo 3.7) 0,02 0,02

Promichejte a nechte reakci dobéhnout do konce (pfiblizné 15 minut) a zméite absorbanci roztokd (E,).
Jestlize se reakce po 15 minutdch nezastavi, odecitejte absorbance v pétiminutovych intervalech, dokud se tempo riistu neustali.
Poté extrapolujte nazpét do doby piidéni suspenze podle bodu 3.7 (viz poznimka ¢. 2).
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5.2.6 Vypoctéte rozdily absorbanci pro slepy pokus a vzorek (E, — E;). Odectéte rozdil absorbanci slepého pokusu (AE
slepy) od rozdilu absorbanci vzorku (AE vzorek):

AE = AE yyonek — A epg
Tento rozdil uddvé obsah glukdzy ve zkusebnim roztoku:
Obsah glukdzy ve zkuSebnim roztoku, g/l
Gl = (3,22 x 180,16)/(6,3 x 1 x 0,1 x 1000)) x AE349 = 0,921 x AEsyg

(3,22 = objem méfeného roztoku; 1 = tloustka kyvety; 0,1 = objem roztoku vzorku; moldrni hmotnost glukézy je 180,16 g/mol)

5.2.7 Jestlize neni z jakychkoli diivod mozné provést méfeni pii 340 nm, lze méfeni provést pii vinové délce 365 nm
nebo 334 nm a &slo 6,3 ve vyse uvedeném vzorci pro Gl je tieba nahradit ¢islem 3,5 nebo 6,18.

6. VYPOCET A VYJADRENI VYSLEDKU
a) E = obsah ,3krobu“ v g/100 g:

E = ((100 x 0,9 x G)/(p = 1))
b) Z = obsah ,glukézy“ v g[100 g:
Z = (100 x Glf(p * )
kde:
Gl = glukéza v gl (5.2.6);
f = koeficient zfedéni (5.1.1);
p = hmotnost vzorku v g;
0,9 = koeficient pro prepocet glukézy na $krob.
Pozndmky:
1. Neni-li mozné zkusebni roztok piefiltrovat podle bodu 5.1.7, je tfeba pouzit jinou vhodnou metodu pro ziskdni

¢irého roztoku.

2. Dojde-li k inhibici enzymti, doporucuje se pouzit metodu, kterd zahrnuje pfidani zndmych mnozstvi Cistého skrobu.
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Stanoveni obsahu Skrobt nebo dextrint ¢i jinych modifikovanych Skrobt ve zbozi kédia KN 3505 20 10 az

11

PRILOHA 1

3505 20 90 a obsahu Skrobovych litek ve zboZi kédis KN 3809 10 10 az 3809 10 90

PRINCIP

Skrob se kyselou hydrolyzou pfeméni na redukujici cukry, které se objemové uréuji Fehlingovym roztokem.

PRISTROJE A CINIDLA

1. Banka o objemu 250 ml;

2. odmérnd barnika o objemu 200 ml;

3. odmérnd byreta o objemu 25 ml;

4. kyselina chlorovodikovad o hustoté 1,19;
5. roztok hydroxidu draselného;

6. aktivni odbarvovaci uhl;

7. Fehlingtiv roztok;

8. roztok methylenové modii (1 %).

METODA

Do baiky o objemu 250 ml vlozte vzorek obsahujici pfiblizné 1 g skrobu. Pfidejte 100 ml destilované vody a 2 ml
kyseliny chlorovodikové. Uvedte obsah do varu a zahiivejte jej pod zpétnym chladi¢em tii hodiny.

Preneste obsah bariky a zbytky kapaliny do odmérné banky o objemu 200 ml. Ochladte a téméf tiplné zneutralizujte
roztokem hydroxidu draselného. Dopliite destilovanou vodou do 200 ml a prefiltrujte pres malé mnozstvi aktivniho
odbarvovactho uhli.

Potom roztok nalijte do odmérné byrety a zredukujte 10 ml Fehlingova roztoku takto:

Do bariky s rovnym dnem o objemu asi 250 ml nalijte 10 ml Fehlingova roztoku (5 ml roztoku A a 5 ml roztoku
B). Protiepejte do vycefeni a pfidejte 40 ml destilované vody a malé mnozstvi kifemene nebo pemzy.

Postavte bariku na Ctvercovou azbestovou desku s kruhovym otvorem uprostfed o piiblizném priméru 6 cm
polozenou na dréténé sitce. Banku zahiivejte tak, aby kapalina pfiblizné po dvou minutich presla do varu.

Do vrouci kapaliny pfiddvejte z byrety postupné roztok cukru, aZ se modré zabarveni Fehlingova roztoku stane
téméF nepostichnutelnym. Potom piidejte 2 nebo 3 kapky roztoku methylenové modii jako indikdtor a dokoncete
titraci pfiddvanim roztoku cukru po kapkich, dokud nezmizi modré zbarveni indikdtoru.

Pro vétsi pfesnost titraci zopakujte za stejnych podminek, ale pfidejte téméf vSechen roztok cukru potfebny k redukci
Fehlingova roztoku bez preruseni. PFi této druhé titraci md k redukci Fehlingova roztoku dojit do ti minut. Udrzujte

smés ve varu piesné po dobu daldich dvou minut a soucasné béhem prvni minuty pfidvejte po kapkdch cinidlo,
dokud nezmizi modré zabarveni.

Hmotnostni procento obsahu $krobu ve vzorku se stanovi podle tohoto vzorce:
% skrobu = ((T x 200 x 100)/(n x p)) x 0,95
kde:

T:  je mnozstvi bezvodé dextrozy v gramech odpovidajici 10 ml Fehlingova roztoku (5 ml roztoku A a 5 ml
roztoku B). Toto mnozstvi odpovidd 0,04945 g bezvodé dextrozy, jestlize roztok A obsahuje 17,636 g médi

na litr;
n:  pocet mililitri roztoku cukru pouzitého k titraci;
p: hmotnost mnozstvi vzorku;

0,95: piepocitaci koeficient dextrdzy na Skrob.
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IV. PRIPRAVA FEHLINGOVA ROZTOKU

Roztok A:  V odmérné bance rozpustte v destilované vodé 69,278 g cistého krystalického siranu médnatého
(CuSO4 5H,0), neobsahujiciho Zelezo a doplite obsah do 1 litru destilovanou vodou. Pfesnd koncen-
trace roztoku musi byt ovéfena kvantitativnim stanovenim médi.

Roztok B:  V odmérné bance rozpustte 100 g hydroxidu sodného a 346 g vinanu sodnodraselného tetrahydritu
(Rochellova nebo Seignettova siil) v destilované vodé a dopliite na objem 1 litru destilovanou vodou.

Oba roztoky A a B se smichaji ve stejnych mnozstvich bezprostiedné pred pouzitim. Za podminek uvedenych v ¢dsti
III se 10 ml Fehlingova roztoku (5 ml roztoku A a 5 ml roztoku B) tplné zredukuje mnozstvim 0,04945 g bezvodé
dextrozy.
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PRILOHA III
Zjistovani pSeni¢né mouky nebo krupice v téstovinich
(Young-Gillesova metoda upravend Bernaertsem a Grunerem)
PRINCIP

Extrakt vzorku téstovin uréeného k analyze se ziskd extrakei nepoldrnim rozpoustédlem.

Tento extrakt se podrobi chromatografii na tenké vrstvé silikagelu, aby se oddélily pritomné steroly, jejichz frakce
vytvofi razné pasy.
Podle poctu jasné vybarvenych pdst je mozné urcit, zda je zkouseny produkt vyroben vyluéné z psenice tvrdé,

pSenice obecné nebo z jejich smési. Je také mozné stanovit, zda byla pfiddna vejce.

VYBAVENI A CINIDLA

1. Homogenizér nebo mlynek pro ziskdni drti, kterd projde normalizovanym sitem o velikosti ok 0,200 mm;
2. normalizované sito o velikosti 0,200 mm;
3. odparka s vodni ldzni pro odpafovani za sniZeného tlaky;
4. sklenénd deska, hlinikovy plech nebo jind vhodnd podlozka o rozmérech 20 x 20 cm, povlecend tenkou vrstvou
silikagelu. Musi-li byt silikagelovd vrstva pripravena, je zapotfebi pouzit smés silikagelu s (pfiblizné) 13 % sadry
a nanést smés vhodnym zafizenim ve vrstvé o sile 0,25 mm podle ndvodu vyrobce;
5. mikropipeta pro odméfeni 20 mikrolitrd;
6. nadoba s vikem vhodnd pro vyvijeni chromatogramd;
7. atomizér;
8. petrolether s bodem varu mezi 40 a 60 °C, pred pouzitim piedestilovany;
9. bezvody ethylether pro analyzu;
10. tetrachlormethan pro chromatografii, pfed pouzitim pfedestilovany;

11. kyselina fosfomolybdenova pro analyzu;

12. 94 % ethylalkohol.

METODA

Rozemelte asi 20 g vzorku pro analyzu, aby vSechen prosel sitem. VloZte vzorek do Erlenmeyerovy banky a prekryjte
jej 150 ml petroletheru. Ponechte stat pii pokojové teploté do piisttho dne. Obcas protiepejte.

Potom smés prefiltrujte na Biichnerové ndlevce opatfené filtraéni hmotou nebo na sklenéném filtru. Takto ziskany
Ciry roztok postupné pieneste do 100 ml odmérné baniky. Odpaite rozpoustédlo ohfevem barfiky ve vodni ldzni
o teploté 40 °C az 50 °C za sniZeného tlaku. Po odpafeni rozpoustédla pokracujte v zahfivani jest¢ deset minut.

Po vychladnuti bafiky stanovte hmotnost extraktu. Zfedte extrakt ethyletherem v poméru 1 ml ethyletheru na 60 mg
extraktu.

Aktivujte tenké vrstvy tithodinovym ohfevem na 130 °C. Nechte je vychladnout v exsikdtoru nad silikagelem. Desky,
které nebudete ihned pouzivat, mizete skladovat ve stejném exsikdtoru.

Kapku po kapce naneste 20 mikrolitrii ¢irého roztoku tak, aby se na vrstvé, nejlépe nové aktivované, utvoril pés
v rovnomérné $ifce a délce 3 cm. Nechte rozpoustédlo odpafit.

Vyvijejte chromatogram za normdlni teploty tetrachlormethanem v chromatografické nadobg, jejiz stény jsou pokryté
filtracnim papirem namocenym ve stejném rozpoustédle. Rozpoustédlo piiblizné po jedné hodiné vystoupd do vyse
18 cm. Vyjméte desku a nechte rozpoustédlo volné odpatit. Pro lepsi oddéleni past provedte vyvijeni chromatogramu
jesté jednou. Rozpoustédlo nechte znovu volné odpafit.

Pokropte tenkou vrstvu silikagelu 20 % roztokem kyseliny fosfomolybdenové v ethylalkoholu. Vrstva musi byt
zbarvend rovnomérnou Zluti. Pésy vyvolejte pétiminutovym ohfevem pokropené desky pii teploté 110 °C.
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IV. INTERPRETACE CHROMATOGRAMU

Jestlize chromatogram jevi jediny hlavni, jasné zbarveny pds s hodnotou Rf piiblizné 0,4-0,5, byla pro vyrobu
doty¢né téstoviny pouzita psenice tvrda. Jestlize se vSak objevi dva hlavni pdsy o stejném jasu, byla surovinou psenice
obecnd. Smési psenice tvrdé a psenice obecné lze posoudit vyhodnocenim relativniho jasu obou pést.

Jestlize se na chromatogramu vyskytuji ti pasy (dva pdsy ve vysce, kde se maji nachdzet hlavni pasy p3enice obecné,

a dal3i pds mezi nimi), byla do téstoviny piiddna vejce. Je-li v tomto piipadé stiedni pds jasnéjsi nez horni pés, byla
pouzitou surovinou pienice tvrdd. Je-li v§ak horni pds jasnéjsi neZ pds stfedni, byla jako surovina pouzita pSenice

obecnd.
PRILOHA IV
Zru$ené nafizeni a jeho ndslednd zména
Nafizeni Komise (EHS) ¢. 4154/87 (Ur. vést. L 392, 31.12.1987, s. 19)
Natizen{ Komise (ES) ¢. 203/98 (Ur. vést. L 21, 28.1.1998, s. 6)
PRILOHA V
Srovndvaci tabulka
Naiizeni (EHS) ¢. 4154/87 Toto nafizeni
Clanky 1 az 4 Clanky 1 az 4
Clanek 5 _
— Clanek 5
Clanek 6 Clanek 6
Pf“ﬂohy L ITall Pf“ﬂohy L ITall
— Piiloha IV
— Priloha V




