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Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia standardowej zmiany w specyfikacji produktu
objetego nazwa pochodzenia w sektorze winorosli i wina, o ktdrej to zmianie mowa w art. 17 ust. 2
i 3 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33
(C/2025/1989)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji
(UE) 2019/33 ().

INFORMACJA DOTYCZACA ZATWIERDZENIA ZMIANY STANDARDOWE]
»,Saint-Mont”
PDO-FR-A0711-AMO02

Data przekazania informacji: 8.1.2025

OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY

1.  Odmiany winoro$li

Odmiang tardif, dodang do odmian winorosli jako odmiana o przeznaczeniu adaptacyjnym w 2020 r., zmieniono na
odmiang drugorzedng. Manseng N pozostaje zatem jedyng odmiang o przeznaczeniu adaptacyjnym.

Odmiany objete chroniong nazwg pochodzenia to:

Wina czerwone:

— gléwna odmiana winoroéli: tannat N

— uzupelniajgce odmiany winorosli: cabernet-sauvignon N, fer N

— drugorzedne odmiany winoro§li: cabernet franc N, merlot N, tardif N
— odmiany o przeznaczeniu adaptacyjnym: manseng N

Wina rézowe:

— gléwne odmiany winoroli: tannat N, cabernet-sauvignon N, fer N

— drugorzedne odmiany winorosli: cabernet franc N, merlot N, tardif N, manseng B, arrufiac B, petit courbu B,
courbu B, petit manseng B

— odmiany o przeznaczeniu adaptacyjnym: manseng N

Celem tej zmiany jest zwigkszenie proporcji odmiany tardif wéréd odmian winorosli stosowanych w chronionej
nazwie pochodzenia. Odmiana ta jest dostosowana do wyzwan zwigzanych ze zmiang klimatu i ograniczeniem
uzycia §rodkéw ochrony roélin. Jest ona réwniez interesujaca pod katem produkeji wina, gdyz pozwala podniesé
jako$¢, zwigkszy¢ zlozono$¢ aromatéw i wyjatkowo$¢ win objetych ta nazwa, bez naruszania ich tozsamosci.
Umozliwia tez waloryzacje dziedzictwa uprawy winorosli w regionie.

Zmiany te majg wplyw na jednolity dokument.

2. Zbior
Zawarto$¢ cukru gronowego

Po wprowadzeniu odmiany tardif jako odmiany drugorze¢dnej sprecyzowano zawarto$¢ cukru w winogronach dla
tej odmiany.

Zmiany te nie majg wplywu na jednolity dokument.

() DzU.L9z11.1.2019,s. 2.
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3.1.

Obszar geograficzny
Specyfikacje zmieniono, aby uwzgledni¢ odniesienie do oficjalnego kodu geograficznego, w ktérym uznaje sig
i wymienia gminy calego kraju w podziale na departamenty. Ta zmiana redakcyjna umozliwia uwzglednienie

obszaru geograficznego na podstawie obowiazujacej obecnie wersji oficjalnego kodu geograficznego redagowanego
przez INSEE oraz zapewnienie prawnej definicji obszaru geograficznego.

Odniesienie to dodano do jednolitego dokumentu w punkcie ,,obszar geograficzny”.

Wyznaczone dzialki rolne

Specyfikacje zmieniono, dodajgc nowa date zatwierdzenia wytyczania dziatek objetych nazwa.

Zmiana ta ma na celu dodanie daty zatwierdzenia przez wlasciwy organ krajowy zmiany powierzchni dziatek
wyznaczonych do produkcji w obrebie obszaru geograficznego produkeji. Wytyczenie granic dzialek rolnych
polega na zidentyfikowaniu na obszarze geograficznym produkcji dziatek nadajacych si¢ do produkeji produktu
objetego dang chroniong nazwg pochodzenia.

Obszar geograficzny nie ulegl zmianie.

Zmiana ta nie ma wplywu na jednolity dokument.

JEDNOLITY DOKUMENT

Nazwa lub nazwy

Saint-Mont

Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP - chroniona nazwa pochodzenia

Kategorie produktéw sektora wina

1. Wino

Kod Nomenklatury scalonej
— 22 -NAPOJE BEZALKOHOLOWE, ALKOHOLOWE I OCET
2204 — Wino ze $wiezych winogron, wlgcznie z winami wzmocnionymi; moszcz gronowy, inny niz ten objety

pozycja 2009

Opis wina lub win
1. Wina czerwone

ZWIEZLY OPIS

Wina czerwone majg intensywng barwe. Pod wzgledem smakowym charakteryzuja si¢ ogélnie wspanialym
zageszczeniem aromatow, czgsto ujawniajacych nuty czerwonych i czarnych owocéw. Taninowa struktura sprawia,
ze wina dobrze si¢ przechowujg i dzigki temu mogg zyskal zlozony aromat owocéw kandyzowanych oraz
przypraw korzennych, czesto powigzany z nutami drzewnymi, nabieranymi podczas dojrzewania w debowych
beczkach.

Minimalna naturalna objeto$ciowa zawartos¢ alkoholu wynosi 12 % w przypadku win czerwonych.

Kazda partia wina gotowa do wprowadzenia na rynek luzem lub w opakowaniu posiada:
— catkowitg zawarto$¢ alkoholu nieprzekraczajacg po wzbogaceniu 13,5 %, w przypadku win czerwonych

— w przypadku win czerwonych zawarto$¢ kwasu jabtkowego nie przekraczajacg 0,4 grama na litr
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— zawarto$¢ cukréw fermentacyjnych (glukozy i fruktozy) nie przekraczajaca:

— 3 graméw na litr w przypadku win czerwonych, ktérych naturalna objgto$ciowa zawartos¢ alkoholu nie
przekracza 14 %;

— 4 graméw na litr w przypadku win czerwonych, ktérych naturalna objetosciowa zawarto$¢ alkoholu
przekracza 14 %.

Kwasowos$¢ ogélna i lotna oraz calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki sa zgodne z wartosciami okreslonymi
w unijnych przepisach.

Ogodlne cechy analityczne

— Maksymalna calkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): —
— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 12
— Minimalna kwasowo$¢ ogdlna: —

— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w milickwiwalentach na litr): —

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): —

2. Wina biate i rézowe

ZWIEZLY OPIS

Wina rézowe majg niekiedy intensywng barwe, a ich zapach charakteryzuje si¢ ogdlnie nutami czerwonych
owocow. Ze wzgledu na wyrazisty finisz, pod wzgledem smakowym s3 to wina harmonijne, z wlasciwg réwnowaga
miedzy oleistoscia i kwasowoscig. Dzigki obecnosci odmiany gros manseng B wina biale sg bardzo aromatyczne,
oleiste i zréwnowazone.

Wina o minimalnej naturalnej objetosciowej zawarto$¢ alkoholu 11,50 %, w przypadku win biatych i r6zowych.

Kazda partia wina gotowa do wprowadzenia na rynek luzem lub w opakowaniu posiada:
— calkowitg zawarto$¢ alkoholu nieprzekraczajaca po wzbogaceniu 12,5 %, w przypadku win bialych i r6zowych;

— zawarto$¢ cukréw fermentacyjnych (glukozy i fruktozy), ktéra nie przekracza 4 gramow na litr w przypadku
win biatych i rézowych.

Kwasowos$¢ ogélna i lotna oraz calkowita zawarto§¢ dwutlenku siarki sa zgodne z wartosciami okreslonymi
w unijnych przepisach.

Ogodlne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): —
— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 11,5
— Minimalna kwasowo$¢ ogdlna: —

— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): —

— Maksymalna calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): —

5. Praktyki winiarskie

5.1.  Szczegdlne praktyki enologiczne

1.
Szczegdlne praktyki enologiczne
— Wina rézowe sa winifikowane przez tloczenie bezposrednie.

— W produkgji win rézowych, wykorzystywanie wegla do celéw enologicznych jest dopuszczone w moszczu,
w granicach 20 % objetosci win rézowych wyprodukowanych przez danego winiarza z danego zbioru.
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5.2.

— Techniki wzbogacania substratami sa dopuszczone w przypadku win czerwonych a maksymalny poziom
koncentracji czg$ciowej w stosunku do wykorzystanych objetosci okreslono jako 10 %.

— Calkowita objetosciowa zawarto$¢ alkoholu w winie po wzbogaceniu nie przekracza 13,5 % w przypadku win
czerwonych i 12,5 % w przypadku win biatych i rézowych.

Poza wymienionymi powyzej przepisami w praktykach enologicznych nalezy przestrzegaé wymogdw
obowiazujacych na poziomie wspélnotowym oraz zawartych w kodeksie rolnictwa i rybotéwstwa morskiego.

Praktyka uprawy

— Gesto$¢ nasadzen

Minimalna gesto$¢ obsady w winnicy wynosi 4 000 roslin na hektar.

Odstep migdzy rzedami nie przekracza 2,50 metra, a odstep miedzy roslinami w rzedzie wynosi 0,80-1,10 metra.
Powyzsze przepisy nie stosuja si¢ do krzewdw winorosli sadzonych tarasowo.

W przypadku winorosli sadzonych tarasowo odstep pomiedzy krzewami rzedzie wynosi 0,90-1,10 metra.

— Zasady przycinania

Krzewy winoroéli sa przycinane albo systemem Guyota pojedynczym lub podwdjnym, albo cigciem krétkim
(w formie sznura Royat), przy maksymalnej liczbie na jeden krzew:

— 12 oczek w przypadku odmiany tannat N;
— 18 oczek w przypadku odmian petit courbu B i petit manseng B;

— 16 oczek w przypadku pozostatych odmian.

Bez wzgledu na technike ciecia, liczba pedéw owocujacych na krzewie na etapie dojrzewania nie moze przekraczaé:
— 10 w przypadku odmiany tannat N;

— 16 w przypadku odmian petit courbu B i petit manseng B;

— 12 w przypadku pozostatych odmian.

— Mozna zezwoli¢ na nawadnianie.

— Odmiana tannat N i odmiany przeznaczone do produkeji win czerwonych sg zbierane recznie.

Maksymalna wydajnos¢

1. Wina czerwone

63 hektolitry z hektara

2. Wina rézowe

68 hektolitrow z hektara

3. Wina biale

69 hektolitréw z hektara
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Wyznaczony obszar geograficzny

Obszar geograficzny:

Zbi6r winogron, produkcja wina i jego dojrzewanie odbywajg si¢ na obszarze geograficznym, ktéry — w dniu
zatwierdzenia niniejszej specyfikacji przez wilasciwy komitet krajowy — obejmuje terytorium lub cz¢$¢ terytorium
nastepujacych gmin na podstawie oficjalnego kodu geograficznego z 2024 r.:

gminy, ktorych cale terytorium nalezy do obszaru geograficznego: Aignan, Arblade-le-Bas, Armous et Cau,
Aurensan, Beaumarchés, Bernéde, Bouzon-Gellenave, Castelnavet, Caumont, Corneillan, Couloumé-Mondebat,
Courties, Fusterouau, Gazax et Baccarisse, Ju-Belloc, Labarthéte, Ladeveze-Ville, Ladevéze-Riviere, Lannux,
Lasserrade, Lelin-Lapujolle, Louslitges, Loussous-Débat, Lupiac, Margouét-Meymes, Maulichéres, Peyrusse-Grande,
Peyrusse-Vieille, Plaisance, Pouydraguin, Projan, Riscle (ancienne commune de Riscle), Sabazan, Saint-Aunix-
Lengros, Saint-Mont, Saint-Pierre-d’Aubézies, Sarragachies, Tasque, Termes-d’Armagnac, Tieste-Uragnoux, Tourdun,
Verlus; gminy, ktorych czg$¢ terytorium nalezy do obszaru geograficznego: Averon-Bergelle, Dému, Marciac,
Seailles.

Odmiana(-y) winorosli

Arrufiac B - Arrufiat
Cabernet franc N
Cabernet-Sauvignon N
Courbu B - Gros Courbu
Fer N - Fer Servadou, Braucol, Mansois, Pinenc
Gros Manseng B
Manseng noir N

Merlot N

Petit Courbu B

Petit Manseng B

Tannat N

Tardif N

Opis zwigzku(-6w)

Obszar geograficzny jest polozony w réwnej odlegloici okoto 100 kilometréw od Pirenejéw na potudniu i od
Oceanu Atlantyckiego na zachodzie. Rozciaga si¢ na pagérkach polozonych po obu stronach doliny rzeki Adour
ijej doptywu, rzeki Arros.

Dzialki winnic sa rozmieszczone na stokach potozonych w samym sercu regionu rolniczego, w ktérym podstawg sa
uprawy mieszane oraz hodowla, ze znaczgcg rola upraw kukurydzy.

Obszar rozciaga si¢ na terytorium 46 gmin.

Na calym obszarze panujg dosy¢ jednolite i ogélnie fagodne temperatury. Opady deszczu wykazuja od zachodu na
wschod wysoki gradient: od 1 000 milimetréw na rok do 800 milimetréw na rok.

Lato i wczesna jesien sg cieple i czgsto suche, w szczegdlnosci ze wzgledu na wiatr fenowy, czesto wiejacy w tym
okresie z potudnia.

Podloze geologiczne jest zréznicowane. Na zachodzie tworzg je gldéwnie piaski plowe: formacja morska z okresu
trzeciorzedu, ktérej poludniowa granica pokrywa si¢ z granica obszaru geograficznego. S one zwieficzone starymi
aluwiami, kt6rych kamienie gromadzg si¢ na stokach.

Bardziej na wschdd piaski plowe znikaja i zostaja zastapione przez molasg, ktérej wapienne warstwy wyraZnie
odznaczajg si¢ w krajobrazie.
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Gleby powstale na tym podlozu to:
— albo gleby gliniano-wapienne, powstate na molasie;

— albo gleby tugowe kwasne, powstale na piaskach ptowych oraz kamienistych koluwiach.
Gleby s3 ubogie w skladniki mineralne.

Odprowadzanie nadmiaru wody jest zapewnione przez nachylenie stoku, a w cze¢sci zachodniej obszaru piaskowa
strukture gleby i jej kamienistos¢.

Zlozona strukturalnie rzezba terenu, ukladajaca si¢ wedlug osi gtéwnych (Adour/Arros) determinowanych
warunkami tektonicznymi, oraz przecinajace ja drugorzedowe wierzcholki tworza mozaike uwarunkowan
o bardzo zréznicowanym nachyleniu.

Morfologia dolin jest wyraznie asymetryczna. Stok z wystawa zachodnig jest czesto stromy, w przeciwienistwie do
stoku z wystawg wschodnig, ktéry ma tagodny spadek.

Od konca $redniowiecza, oprécz win czerwonych i win stabo zabarwione, tzw. clairet, produkowanych na znacznej
czedci obszaru zlewni rzeki Adour z przeznaczeniem dla pirenejskich gorali, na zachdd od obszaru geograficznego,
od XVII wieku wytwarza si¢ réwniez wina biale, eksportowane na pétnoc Europy.

W wyniku kolejnych choréb — mgczniaka prawdziwego, maczniaka rzekomego i filoksery, jak réwniez ze wzgledu
na wysoki popyt na wina destylowane na armaniak, znacznie zmniejsza si¢ powierzchnia upraw winorosli
przeznaczonych pod produkcje win jakosciowych, nad ktére przedklada si¢ winorosle niskie, odmian picpoul
wykorzystywane do produkcji win destylowanych.

Ponadto w zwigzku z mechanizacjg rolnictwa, w polowie XX wieku, powigkszajg si¢ powierzchnie upraw
kukurydzy, a uprawy winorosli jeszcze bardziej si¢ kurcza.

Pierwszy zwiazek obroficéw win ,Saint-Mont” powstaje w 1957 roku. To on stoi za odrodzeniem, od roku 1970,
winnic, ktérych produkcja opiera si¢ na odmianach lokalnych, takich jak odmiany czarne, tannat N, cabernet franc
N, cabernet-sauvignon N i fer N lub odmiany biale, arrufiac B, courbu B, gros manseng B i petit manseng B.

Kontrolowana nazwa pochodzenia ,Saint-Mont” zostaje uznana w 2011 r.

Wina czerwone majg intensywng barwe. Pod wzgledem smakowym charakteryzuja sie ogélnie wspanialym
zageszczeniem aromatow, czesto ujawniajacych nuty czerwonych i czarnych owocdw. Taninowa struktura sprawia,
ze wina dobrze si¢ przechowujg i dzigki temu moga zyskal zlozony aromat owocéw kandyzowanych oraz
przypraw korzennych, czesto powigzany z nutami drzewnymi, nabieranymi podczas dojrzewania w debowych
beczkach.

Wina r6zowe majg niekiedy Zywa barwe, a ich zapach charakteryzuje si¢ ogdlnie nutami czerwonych owocow. Ze
wzgledu na wyrazisty finisz, pod wzgledem smakowym sa to wina harmonijne, z wlasciwg réwnowaga miedzy
oleistoscig i kwasowoscia.

Dzigki obecnosci odmiany gros manseng B wina biale sg bardzo aromatyczne, oleiste i zrownowazone.

Winnice sadzone sa na najkorzystniej potozonych dziatkach, tworzacych wysepki i rozmieszczonych na stokach
z dobrg wystaws, z glebami ubogimi w sktadniki mineralne i z dobrym odprowadzaniem wody.

Obszar geograficzny przynalezy do zlewni rzeki Adour, gdzie w wykorzystywanych odmianach winorosli dominuja
tannat N oraz odmiany gros manseng B i petit manseng B, szczegdlnie przystosowane do do$¢ wilgotnego klimatu
tego obszaru geograficznego i do gleb glebokich. Dzigki polozeniu obszaru na skrzyzowaniu kilku regionéw
winiarskich wystepujaca tu winoro$l, a w szczegélnosci rodzima szata roSlinna, wzbogacila si¢ o odmiany
z region6w sgsiednich, w tym trzy gléwne odmiany wystepujace w zlewni Garonny: cabernet franc N, cabernet-
sauvignon N, merlot N, kt6rych uprawie sprzyja wplyw klimatu oceanicznego.

Praktyki stosowane przez rolnikéw wymusily stosowanie recznych zbioréw odmian winorosli przeznaczonych do
produkgji win czerwonych.

Okazalo si¢, Ze niezbedny jest okres dojrzewania w kadzi po fermentacji — nie tylko po to, by uzyskaé wino
czerwone o zlozonych aromatach, lecz przede wszystkim po to, by taniny staly si¢ kragle i jedwabiste. Wina
dojrzewajg co najmniej do 1 marca nastgpujgcego po zbiorach.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/1989/oj



Dz.U. C z 2.4.2025 PL

9.  Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)

Ramy prawne:

przepisy krajowe

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania

Opis wymogu:

Kontrolowang nazwe pochodzenia Saint-Mont mozna uzupelni¢ dodatkowa nazwa, okreslajaca wigksza jednostke
geograficzna ,Sud-Ouest”, zgodnie z przepisami ustanowionymi w specyfikacji.

Link do specyfikacji produktu

https://info.agriculture.gouv.fr/boagri/document_administratif-8564051e-3037-488d-8a6f-a5c55a999fel
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