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Paraigkos jregistruoti pavadinimg paskelbimas pagal Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (ES)
Nr. 1151/2012 dél Zemés iikio ir maisto produkty kokybés sistemy 50 straipsnio 2 dalies a punkta
(C/2024/7550)
Per tris ménesius nuo $ios paraiskos paskelbimo dienos valstybés narés ar treciosios valstybés institucijos arba teisétg
interesg turintis ir treCiojoje valstybéje isisteiges ar gyvenantis fizinis ar juridinis asmuo Komisijai gali pateikti
priestaravimg pagal Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (ES) 2024/1143 (') 17 straipsni.
BENDRASIS DOKUMENTAS
»~Aguacate de Canarias”
ES Nr.: PGI-ES-02936 - 2023 5 8
SKVN () SGN (X)
1. (SKVN arba SGN) pavadinimas (-ai)
»Aguacate de Canarias*
2. Valstybé naré
Ispanija
3. Zemés iikio produkto arba maisto produkto apraSymas
3.1.  Produkto riisis
1.6 klasé Vaisiai, darzovés ir griidai, $viezi arba perdirbti
3.2.  Produkto, kurio pavadinimas nurodytas 1 punkte, aprasymas
Saugoma geografine nuoroda (SGN) ,Aguacate de Canarias“ Zymimi Kanary salyne iSauginti avokadai (Persea
americana Mill), po paruosimo ir supakavimo skirti vartoti svieZi.
Sia geografine nuoroda Zymimos Sios avokady veislés: ,Hass*, ,Fuerte®, ,Orotava®“, ,Pinkerton, ,Reed” ir ,Carmen*.
a) Fizinés savybés
Veislés ,Hass" avokadai yra ovalo formos. Jy Zievelé grubléta, tamsiai Zalios spalvos, o prinokusiy avokady Zievelé
gali bati violetiniy atspalviy. Zievelé lengvai atsiskiria nuo minkstimo, kuris yra geltonos spalvos ir kreminés
tekstiiros. MaZiausias svoris — 123 g, didZiausias svoris — 400 g.
Veislés ,Fuerte* avokadai yra kriausés formos, jy Zievelé yra lygi ir plona, $viesiai Zalios matinés spalvos, nokstant
tamséja. Kai avokadas yra tinkamas valgyti, jo Zievelé ja $velniai spaudZiant Siek tiek jdumba. Minkstimas Zalsvai
geltonas, $velnios ir kreminés tekstiiros. MaZiausias svoris — 170 g, didZiausias svoris — 500 g.
Veislés ,Orotava“ avokadai yra rutulio formos, jy Zievelé labai grubléta, kieta, violetinés spalvos, o nokstant tampa
juoda. Minkstimas Zalsvai geltonas ir kreminés tekstiiros. MazZiausias svoris — 123 g, didZiausias svoris — 350 g.

() 2024 m. balandzio 11 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamentas (ES) 2024/1143 dél vyno, spiritiniy gérimy ir Zemés tkio
produkty geografiniy nuorody, taip pat dél garantuoty tradiciniy gaminiy ir Zemeés ikio produkty neprivalomy kokybés terminy,
kuriuo i§ dalies kei¢iami reglamentai (ES) Nr. 1308/2013, (ES) 2019/787 ir (ES) 2019/1753 ir panaikinamas Reglamentas (ES)

Nr. 1151/2012, (OLL, 2024/1143, 2024 4 23, ELL http://data.curopa.eu/elifreg/2024/1143/0j).
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Veislés ,Pinkerton” avokadai yra pailgos kriausés formos, jy Zievelé Siek tiek grubléta ir Zalios spalvos (net ir
prinokusiy avokady). Zievelé labai lengvai atsiskiria nuo $viesiai Zalios spalvos minkstimo, kuris yra kreminés
teksttiros. MaZiausias svoris — 170 g, didZiausias svoris — 500 g.

Veislés ,Reed“ avokadai yra rutulio formos, jy Zievelé siek tiek grubléta, stora, zZalios spalvos (nokstant spalva
praranda ry$kumg). Jy Zievelé lengvai atsiskiria nuo minkstimo, kuris yra $viesiai Zalios spalvos ir kreminés
tekstliros. Maziausias svoris — 170 g, didZiausias svoris — 600 g.

Veislés ,Carmen” avokadai yra ovalo formos, jy Zievelé grubléta, lengvai atsiskirianti nuo minkstimo. Jy Zievelé yra
tamsiai Zalios spalvos, avokadams nokstant gali tapti violetine. Jy i§vaizda labai panasi i veislés ,Hass“ avokadus.
Minkstimas geltonas ir kreminés tekstiros. MaZiausias svoris — 123 g, didZiausias svoris — 400 g.

b)  Cheminés savybés

Jos nustatomos pagal minkstimo sausosios medziagos kiekj ir riebaly kiekj derliaus nuémimo metu.

b.1)  Avokado minkstimo maziausias ir didZiausias sausosios medziagos kiekis turi bati toks:
— veislés ,Hass“ avokady — ne maZiau kaip 23 proc. ir ne daugiau kaip 35 proc.;

— kity veisliy avokady — ne maziau kaip 22 proc. ir ne daugiau kaip 35 proc.

b.2) Avokado minkstimo maziausias ir didZiausias riebaly kiekis turi biti toks:
— veislés ,Hass* avokady — ne maziau kaip 11 proc. ir ne daugiau kaip 24 proc.;

— kity veisliy avokady — ne maziau kaip 10 proc. ir ne daugiau kaip 24 proc.

0) Juslinés savybés

Minkstimas riebus, $velnus ir kreminis lieCiant ir ragaujant, spalva, priklausomai nuo veislés, — nuo geltonos iki
zalios ir Zalsvai geltonos spalvos. Svelnaus Zolés skonio su aiskiai juntamais rieSuty poskoniais.

Pasarai (taikoma tik gyviininiams produktams) ir Zaliavos (taikoma tik perdirbtiems produktams)

Specialiis gamybos veiksmai, atliktini nustatytoje geografinéje vietovéje

Avokadai ,Aguacate de Canarias“ turi bati auginami, skinami ir klasifikuojami saugoma geografine nuoroda
apibréztoje geografingje vietovéje.

Specialios produkto registruotu pavadinimu pjaustymo, trynimo, pakavimo ir kt. taisyklés

SGN ,Aguacate de Canarias“ Zymimi avokadai gali biiti nokinami ir pakuojami uZ apibréztos geografinés vietovés
riby.

Specialios produkto registruotu pavadinimu Zenklinimo taisyklés

Ant supakuoty avokady etiketés turi biti aiskiai matomas saugomos geografinés nuorodos ,Aguacate de Canarias®
pavadinimas ir specialus logotipas, taip pat pateikta informacija, kurios paprastai reikalaujama pagal taikomus teisés
aktus. Si etiketé turi biiti pritvirtinta prie produkto pries isleidZiant jj j apyvartg taip, kad etiketés nebiity galima
pakartotinai panaudoti.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/7550/oj
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Logotipas yra toks, kaip aprasyta toliau, su atitinkamomis Pantone spalvomis:
Spalvos:

zalia (Pantone 349);

oranziné (Pantone 2012);

zalsvai geltona (Pantone 396).
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Glaustas geografinés vietovés apibiidinimas

SGN ,Aguacate de Canarias“ Zymimy avokady geografiné auginimo vietové yra Kanary salynas, esantis nuo 27° 37 '
iki 29° 25 ' Siaurés platumos ir nuo 13° 20 ' iki 18° 10 ' vakary ilgumos.

RySys su geografine vietove

Saugoma geografiné nuoroda ,Aguacate de Canarias“ grindZiama $io pavadinimo geru vardu, kurj 1émé Kanary
salyno klimato ypatybés ir tai, kad produktas auginamas vulkaninés kilmés dirvozemyje.

Saly klimatui, kuriam badingas subtropinis pobidis ir pasaty poveikis, badinga vidutiné ir beveik pastovi
temperatiira, be dideliy temperatiiros svyravimy. Dél $iy salygy vaisiai noksta létai, nes ilgai licka ant medziy. Dél to
avokaduose susidaro didelis riebaly ir sausosios medziagos kiekis, o tai suteikia avokadams i$skirtiniy jusliniy ir
fiziniy bei cheminiy savybiy. Sausosios medziagos kiekis ir riebaly kiekis yra glaudziai susije.

Be to, Kanary saly vulkaninés kilmés dirvozemis, kuris yra labai pralaidus, pasizymi geromis drenazo savybémis ir
todél sudaro puikias salygas avokadams auginti. Dél apraSyty specifiniy savybiy taip pat buvo i§vestos tam tikros
Kanary saloms budingos veislés, pavyzdziui veislé ,Orotava®, i§vesta Tenerifés salos Puerto de la Kruso savivaldybeés
botanikos sode ,Jardin de Aclimatacion de La Orotava“.

Taip pat jdomu pazyméti, kad daugelis (nors ne visi) avokady Kanary salose auginami pagal tradicing praktika, kai
tikininkai i dirvozemj ir aplink avokady medZius deda organinj mulig (sudarytg i§ paséliy liekany, méslo,
komposto ir Kanary salose auganciy pusy spygliy, vadinamy ,pinocha®). Sis muléias yra natiiralus anglies dioksido
absorbentas. Taikant tokig auginimo praktika apsaugomi mikroorganizmai ir didinama dirvozemio biologiné
jvairové. Kartu ja skatinama atsakomybé uz aplinkg ir vietos iStekliy valdymas.

Nuo XX a. septintojo de§imtmecio pabaigos avokadai buvo auginami vis didesniame Kanary saly plote, o
pasinaudojus turizmo bumu Teneriféje, jie buvo eksportuojami ir gabenami turistus namo skraidinanciy lektuvy
bagazo skyriuose. Produktas ,Aguacate de Canarias“ yra toks svarbus ir Zinomas, kad 1969 m. Ispanijos Zemés ikio
ministerijos iSleistuose informaciniuose lapuose apie avokadus buvo minimi tik Kanary salose auginami avokadai,
apraSomos jy veislés ir $io, tuo metu beveik tik Kanary salose auginamo augalo, svarba.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/7550/oj
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Kalbant apie $io produkto gera varda Kanary salyne ir uz jo riby, paZymétina, kad Mogano savivaldybéje Gran
Kanarijoje jau daugelj mety rengiamas mangy ir avokady festivalis, kuriame minima iy vaisiy svarba Kanary salose.
Teneriféje taip pat rengiama mugé ,Aguacate de Canarias®, skirta §io produkto svarbai paminéti. Siose populiariose
mugése pristatomos jvairios avokady veislés, vyksta kulinariniai pristatymai ir maisto gaminimo pasirodymai, nes
avokadas yra Kanary saly identiteto dalis. Be vietiniy mugiy, skirty bitent avokadams, produktas ,Aguacate de
Canarias“ taip pat pristatomas nacionalinése mugése, pavyzdziui, ,Fruit Attraction®, ir tarptautinése mugeése,
pavyzdziui, ,Fruit Logistica® Berlyne. Mugé ,Madrid Fusiéon“ yra dar vienas gastronominis renginys, kuriame
pristatomas produktas ,Aguacate de Canarias. 2020 m. sausio mén. Sioje mugéje Tenerifés salos taryba (Cabildo de
Tenerife) pagerbé visus ,Michelin“ Zvaigzdutémis apdovanotus Tenerifés virtuvés Sefus. Vieno i§ iy Sefy pristatytas
patiekalas, kaip Kanary virtuvés pavyzdys, buvo avokadas su avokady medumi.

Avokady ,Aguacate de Canarias“ svarba ir geras vardas yra gerai Zinomi gastronomijos kultiiroje. Avokadai
,2Aguacate de Canarias“ minimi Zurnaluose skelbiamuose receptuose ir net prestiZiskiausiy restorany meniu. Garsus
virtuvés Sefas Albertas Adrid (trys ,Michelin“ Zvaigzdutés), filmuodamasis keliaujancio viréjo laidoje ,El chef viajero*
keliavo po $ias salas ir avokadus ,Aguacate de Canarias“ pavadino jspdingais, kaip raSoma 2018 m. spalio 31 d.
laikrastyje La Vanguardia. Be to, 2020 m. kovo mén. ispany turistiniame vadove Guia Repsol Kanary saly virtuvés
Sefas Isidro Alvarezas pateikia patiekaly su avokadais, jskaitant desertus, receptus, sukurtus jo restorane Kanary
salose naudojant avokadus ,Aguacate de Canarias“. Verta paminéti prestiZinio virtuvés Sefo Dabizo Mufiozo (trys
,Michelin“ zvaigzdutés) pasisakymus apie avokady ,Aguacate de Canarias“ ,ypatinga skoni®, jo kremiskumag ir
rieSuty skonj, kurie buvo paskelbti 2022 m. geguzés 2 d. laikrastyje Canarias Ahora. 2023 m. rugséjo 3 d. Zurnale
Espafia Fascinante i$spausdintame straipsnyje paaiSkinama, kodél avokadai ,Aguacate de Canarias® puikiai tinka
receptams, ir pateikiami patiekalai, kuriy pagrindiné sudedamoji dalis yra avokadas. Kanary recepty knygose daznai
pateikiami patiekalai su avokadais, nes, kaip jau minéta, avokadas yra Kanary tapatybés dalis. Toliau pateikiamos
nuorodos | kai kurias i§ $iy recepty knygy, kuriose yra recepty su avokadais ,Aguacate de Canarias“ (autorius,
pavadinimas, leidéjas, paskelbimo metai ir atitinkamas ISBN):

— TORRES, Manuel. Pavadinimas: El aguacate: 33 recetas de cocina (,Avokadas: 33 receptai®). Leidéjas: Caja Insular de
Ahorros de Canarias (Kanary saly taupomasis bankas). Paskelbimo metai: 1986 m. ISBN 84-505-4344-4.

— QUINTERO MONTESDEOCA, Rogelio ir Rodriguez Dios, Pedro. Pavadinimas: La cocina de Canarias, la evolucion
(.Kanary virtuvés raida“). Leidéjas: Roger Meéndez Fotdgrafo. Pirmasis leidimas paskelbtas 2004 m., ISBN
978-84-609-2227-8. Siai knygai suteiktas ,Gourmand Cook Book“ apdovanojimas uz ,Geriausia 2004 m.
regioning valgiy gaminimo knyga“.

— DE ARMAS, Roberto; Quintero, Rogelio ir Almeida, Francisco. Pavadinimas: Canaritapas (,Kanary tapos®).
Leidéjas: Maillard innovacion y comercializacién (,Mailardo inovacijos ir rinkodara“). ISBN 978-84-614-0935-8.
Paskelbimo metai: 2011 m. ,Gourmand Cook Book* $ig knyga pripaZino geriausia valgiy gaminimo knyga
Ispanijoje ir antra geriausia valgiy gaminimo knyga pasaulyje.

— VENTURA CACERES, Rosa Maria. Pavadinimas: Receteando la cocina canaria, 100 recetas con sabor islefio. (,Kanary
virtuvé. 100 salos skonj atspindinéiy recepty*). Leidéjas: Circulo Rojo SL. Pirmasis leidimas paskelbtas 2021 m.,
ISBN 978-84-1115-593-9.

— GAMONAL, Carlos ir Verdés Padron, Jordi. Sabores Canarios (,Kanary skoniai“). Leidéjas: Publicaciones Turquesa,
S.L. Pirmojo leidimo metai: 2021 m. ISBN: 978-84-16785-83-4.

—  MORENO MENDEZ, Blanca. El libro de los Mojos de Canarias (,Kanarijos mocho padazy knyga®). Paskelbimo
metai: 2023 m. ISBN: 978-84-92648-97-9. Vieno i§ Zinomiausiy Kanary saly padazy — mocho (isp. el mojo) —
vienam i§ varianty gaminti naudojamas produktas ,Aguacate de Canarias*.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/7550/oj
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2022 m. geguzés mén. mugéje ,Aguacate de Canarias“ Tenerifés taryba, bendradarbiaudama su Kanary saly
vyriausybe, pristaté e. knyga Recetas con aguacate de Canarias (,Receptai su Kanary avokadu“), kurioje pateikiami
gurmanisky patiekaly receptai, sukurti prestiziniy Kanary saly virtuvés Sefy. Visy sioje knygoje pateikty patiekaly
recepty pagrindiné sudedamoji dalis yra produktas ,Aguacate de Canarias“. Atsizvelgdami j tai, kas i§déstyta
pirmiau, galime daryti i$vada, kad avokadai ,Aguacate de Canarias“ neabejotinai turi gera varda dél natiralios
aplinkos jiems suteikty savybiy ir patvirtintos jy auginimo patirties. Dél $iy priezas¢iy $is produktas tapo ne tik
Kanary saloms buidingos virtuvés dalimi, bet ir produktu, kurj pripazjsta ir vertina prestiZiniai Sefai ir gastronomijos
specialistai Kanary salose ir uz jy riby.

Nuoroda j paskelbta specifikacija

https:/[www.gobiernodecanarias.org/cmsgob2[export/sites/agpsa/icca/galerias/doc/calidad [aguacate/comision/PLIEGO-
CONDICIONES-2M.pdf
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