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Elnevezés bejegyzése irdnti kérelem kozzététele a mezGgazdasigi termékek és az élelmiszerek
minGségrendszereirdl sz616 1151/2012/EU eurépai parlamenti és tandcsi rendelet 50. cikke
(2) bekezdésének a) pontja alapjin
(C/2024/7550)

E kozzétételt kovetGen barmely tagdllam vagy harmadik orszdg hatdsiga, vagy barmely olyan, harmadik orszdgban

lakohellyel rendelkezd, illetve letelepedett természetes vagy jogi személy, akinek, illetve amelynek ahhoz jogos érdeke

ftiz6dik, felszélaldst nydjthat be a Bizottsighoz a kozzététel idSpontjatdl szdmitott hdrom hoénapon belil az

(EU) 2024/1143 eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet 17. cikkével (') dsszhangban.

EGYSEGES DOKUMENTUM
»~Aguacate de Canarias”
EU-szam: PGI-ES-02936 — 2023.5.8.
OEM () OFJ (X)
1.  Elnevezés (OEM vagy OF))
»Aguacate de Canarias”
2. Tagéillam
Spanyolorszag
3. A mezdgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa
3.1. A termék tipusa
1.6. osztaly: Gyumolcs, z6ldségfélék és gabonafélék, frissen vagy feldolgozva
3.2. Az 1. pontban szerepld elnevezéssel jelolt termék leirdsa
Az ,Aguacate de Canarias” oltalom alatt all6 foldrajzi jelzés (OF)) a Kandri-szigeteken termesztett avokddora (Persea
americana Mill) vonatkozik, amelyet el6készités és csomagolds utdn frissen fogyasztanak.
Az e foldrajzi jelzéssel ellatott avokado fajtak a kovetkezSk: Hass, Fuerte, Orotava, Pinkerton, Reed és Carmen.
a) Fizikai jellemzdk
A Hass fajta ovilis alakd. Héja érdes, sotétzold szind, érett allapotban lilds drnyalatok is lehetnek. A héj konnyen
elvélik a sdrgds, krémes dllaga hist6l. Minimalis tomege 123 gramm, maximdlis tomege 400 gramm.
A Fuerte fajta korte alakd, sima, vékony héja matt vildgoszold, és minél érettebb a gytimolcs, annal sotétebb a héj
szine. A héj konnyen benyomhatd, amikor az avokddé mar ehetS. Hasa zoldessdrga, sima és krémes allaga.
Minimdlis tdmege 170 gramm, maximalis tdmege 500 gramm.
Az Orotava fajta gombolyd, héja nagyon érdes, kemény, lilds szind, amely az érés sordn feketére vdltozik. Hisa
z0ldessdrga szind, sima allagti. Minimalis tomege 123 gramm, maximdlis tomege 350 gramm.

(") Az Eurdpai Parlament és a Tandcs (EU) 2024/1143 rendelete (2024. dprilis 11.) a borokra, a szeszes italokra és a mez&gazdasagi
termékekre vonatkozé foldrajzi drujelz6krdl, valamint a hagyomdnyos kilonleges termékekrsl és a mezSgazdasdgi termékek
mindségére utalé vélaszthat6 kifejezésekrdl, az 1308/2013/EU, az (EU) 2019/787 és az (EU) 2019/1753 rendelet médositdsardl,
tovabbd az 1151/2012/EU rendelet hatdlyon kiviil helyezésérdl (HL L 2024/1143, 2024.4.23., ELL http://data.europa.cu/elijreg/2024/
1143/oj?locale=hu).
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A Pinkerton fajta hosszukds korte alakd, kissé érdes héjii, még érett dllapotban is z6ld szindi. A héj nagyon kénnyen
elvélik a halvanyzold, krémes dllaga hiistl. Minimdlis tomege 170 gramm, maximalis tdmege 500 gramm.

A Reed fajta gombolyd, héja kissé érdes, vastag, zold szind, és az érés sordn veszit szinének intenzitdsabol. Héja
konnyen elvdlik a sdrgds, krémes dllagti hastél. Minimalis tomege 170 gramm, maximalis tomege 600 gramm.

A Carmen fajta ovdlis alakd, érdes héja konnyen elvdlik a huastol. Szine sotétzold, amely az érés sordn lildsra
véltozhat. Nagyon hasonlit a Hass fajtira. Hiisa sdrga szindi, krémes dllagi. Minimdlis tomege 123 gramm,
maximalis tomege 400 gramm.

b) Kémiai jellemz8k

Ezeket a jellemzdket az hatdrozza meg, hogy mennyi a terméshis szdrazanyag-tartalma és zsirtartalma a
betakaritaskor.

b.1) Az avokddé hiisdnak minimdlis és maximélis szdrazanyag-tartalma a kovetkez6 lehet:
— a Haas fajta esetében minimum 23 % és maximum 35 %,

— atobbi fajta esetében minimum 22 % és maximum 35 %.

b.2) Az avokddé hdsdnak minimalis és maximalis zsirtartalma a kovetkezd lehet:
— a Haas fajta esetében minimum 11 % és maximum 24 %,

— atobbi fajta esetében minimum 10 % és maximum 24 %.

0) Erzékszervi jellemz6k

Az adott fajtdtdl fiigg8en a terméshis tapintdsra sima, izlelésre gazdag és krémes, szine a sirgatél a zoldessargdig és a
z6ldig terjed. Ize némileg a fiire emlékeztet, markdns dids jegyekkel.

Takarmdny (kizdrélag dllati eredetii termékek esetében) és nyersanyagok (kizdrdlag feldolgozott termékek esetében)

Az eldallitds azon miveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell elvégezni

Az ,Aguacate de Canarias” termesztését, betakaritdsat és osztalyozdsit az oltalom alatt 4ll6 foldrajzi jelzés dltal
meghatdrozott foldrajzi teriileten beliil kell elvégezni.

A bejegyzett elnevezést viseld termék szeletelésére, apritdsdra, csomagoldsdra stb. vonatkozd egyedi szabdlyok

Az ,Aguacate de Canarias” oltalom alatt dll6 foldrajzi jelzéssel ellitott avokdddok érlelése és csomagoldsa a
meghatdrozott foldrajzi tertileten kiviil is torténhet.

A bejegyzett elnevezést viseld termék cimkézésére vonatkozo egyedi szabdlyok

A csomagolt avokddo6 cimkéjén jol lathatban fel kell tiintetni az ,Aguacate de Canarias” oltalom alatt dll6 foldrajzi
jelzés elnevezést és az egyedi logdt, valamint az alkalmazandé jogszabalyok éltal dltaldban el8irt informacidkat. Ezt
a cimkét a termék forgalomba hozatala el6tt kell felhelyezni olyan médon, hogy wjbdli felhasznéldsa lehetetlenné
véljon.
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A logé dbrazoldsa az alabbiakban lathat6, a megfelel§ Pantone szinekkel:
Szinek:

z0ld (Pantone 349)

narancssarga (Pantone 2012)

z6ldessdrga (Pantone 396)
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A fo6ldrajzi teriilet tomor meghatdrozdsa

Az ,Aguacate de Canarias” OFJ-vel ellatott avokddd termesztésének f6ldrajzi teriilete a Kandri-szigetek
szigetcsoportja, amely az é. sz. 27° 37 ' és 29° 25 ' kozott, valamint a ny. h. 13° 20 ' és 18° 10 ' kozott
helyezkedik el.

Kapcsolat a foldrajzi teriilettel

Az ,Aguacate de Canarias” oltalom alatt all6 foldrajzi jelzés az elnevezés hirnevén alapul, amely a Kandri-szigetek
éghajlatdnak és a vulkani eredetd talajon val termesztésnek tulajdonithaté jellemzéknek koszonhetd.

A szigetek éghajlatdra, amelyet a szubtrépusi jelleg és a passzitszelek hatdsa jellemez, mérsékelt és gyakorlatilag
dllandé hémérséklet jellemz6, jelentGs hémérséklet-ingadozdsok nélkil. Ez lassti érést eredményez, mivel a
gytimolesok hossza ideig a fdkon maradnak. Ez lehet6vé teszi magas zsir- és szdrazanyag-tartalom elérését, és ennek
koszonhetGen alakulnak ki az avokddé sajatos érzékszervi és fizikai-kémiai jellemz6i. A szdrazanyag-tartalom és a
zsirtartalom szorosan Osszefiigg egymassal.

Ezenkiviil a Kandri-szigetek igen j6 vizdteresztd képességti vulkani talajai kivdlo vizelvezetést biztositanak, és ezért
idedlis feltételeket teremtenek az avokddd termesztéséhez. Az ismertetett sajatossdgok a Kandri-szigetekre jellemzd
sajatos fajtdk kialakuldsdhoz is hozzdjirultak, ezek kozé tartozik példdul a Tenerife szigetén, Puerto de La Cruz
telepiilésen taldlhaté ,Jardin de Aclimatacién de La Orotava” botanikus kertben létrehozott ,Orotava” fajta.

Az is érdekes, hogy a Kandri-szigeteken szdmos (bdr nem az osszes) avokddo termesztése a hagyoményos gyakorlat
szerint torténik: a mezdgazdasigi termelSk a talajba és az avokdddfa koré szerves (novényi maradvanyokbol,
tragyabdl, komposztbdl és a Kandri-szigetekrdl szdrmazé feny6tibdl (,pinocha”) feltéltGanyagot helyeznek, amely
szénelnyel6ként mikodik. Ez a termesztési gyakorlat hozzdjarul a mikrobidlis élet megerésitéséhez és a talaj
bioldgiai sokféleségének noveléséhez. Ugyanakkor elémozditja a kornyezetért vald felelGsségvallalast és a helyi
eréforras-gazdalkodast.

Az 1960-as évek végétsl a Kandri-szigetek egyre nagyobb részén kezdtek avokadot termeszteni, amelyet a tenerifei
turizmus fellendiilését kihaszndlva exportdltak, és a turistakat hazaszallité repiil6gépek rakterében széllitottak. Az
,2Aguacate de Canarias” jelent6sége és hirneve olyan nagy, hogy a spanyol mezGgazdasigi minisztérium altal
1969-ben kozzétett, avokddordl szol6 tdjékoztatdk csak a Kandri-szigetekrdl szdrmazé avokddordl tettek emlitést,
ismertetve az akkoriban szinte kizdr6lag a Kandri-szigeteken termesztett novény fajtdit és jelentGségét.
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Ami a termék helyi szinten a Kandri-szigeteken és azon til jelenleg is elismert hirnevét illeti, emlitésre érdemes, hogy
a Gran Canaria szigetén taldlhatd6 Mogén telepiilésen évek 6Ota rendeznek mangd- és avokddodfesztivalt, hogy
megiinnepeljék, hogy e novények milyen jelentSs szerepet toltenek be a Kandri-szigeteken. Tenerifén ,Aguacate de
Canarias” vasart is rendeznek, amivel szintén a termék jelent8ségét hangsulyozzak. Ezeken a népszerti vasirokon
kulindris bemutat6k és latvanyf6zés keretében vonultatjdk fel a killonboz§ fajtékat, mivel az avokdd6 a Kandri-
szigetek identitdsdnak része. A kifejezetten az avokdddénak szentelt helyi vasdrokon kiviil az ,Aguacate de
Canarias™t olyan orszdgos vasdrokon is bemutatjak, mint a ,Fruit Attraction”, valamint nemzetkozi vasdrokon,
példdul a berlini ,Fruit Logistica” vdsdron. A madridi Fusion vésdr egy mdsik olyan gasztronémiai rendezvény,
amelyen az ,Aguacate de Canarias” is részt vesz. A 2020. janudri Fusion vasdron Tenerife szigetének tandcsa (Cabildo
de Tenerife) tisztelettel adézott Tenerife valamennyi Michelin-csillagos séfjének. Az egyik séf dltal bemutatott étel, az
avokddo avokddomézzel, kivdldan képviseli a kandri-szigeteki konyhamtivészetet.

Az ,Aguacate de Canarias” jelent8sége és hirneve jol ismert a gasztrondmiai kultirdban. Az ,Aguacate de Canarias”
szerepel magazinokban megjelent receptekben, s6t a legrangosabb éttermek étlapjan is. A hires (hdrom Michelin-
csillagos) séf, Albert Adrid az ,Aguacate de Canarias’-t leny(igoz8 avokadoként emlegette az ,El chef viajero” (,Az
utazé séf’) cimd mdsor keretében a szigeteken tett kordtja sordn, amint arr6l a La Vanguardia Gjsdg 2018.
oktéber 31-i szdma beszdmolt. A 2020. mdrciusi Guia Repsol spanyol turisztikai kalauzban Isidro Alvarez kandri-
szigeteki séf avokadoval késziilt ételek, tobbek kozott desszertek receptjeit ismerteti, amelyeket a Kandri-szigeteken
talalhat6 éttermében az ,Aguacate de Canarias” felhasznaldsval alkotott meg. Erdemes megjegyezni, hogy a neves
(hdrom Michelin-csillagos) séf, Dabiz Mufioz a Canarias Ahora cim( Gjsdg 2022. mdjus 2-i szimdban tigy emlegette
az ,Aguacate de Canarias™-t, mint amelyet ,nagyszer( iz”, krémes allag és dids jegyek jellemeznek. Az Espafia
Fascinante magazinban 2023. szeptember 3-dn megjelent cikk kifejti, hogy az ,Aguacate de Canarias” miért is
tokéletes hozzavaldja a recepteknek, és olyan ételeket javasol, amelyek {6 6sszetevGje az avokddo. A kandri-szigeteki
receptkonyvek gyakran tartalmaznak avokddd felhaszndldsival késziilt ételeket, mivel az avokddd, amint azt
kordbban emlitettitk, a kandri-szigeteki identitds része. Az aldbbiakban hivatkozdsok taldlhatok néhdny olyan
receptkonyvre, amely az ,Aguacate de Canarias” felhasznaldsaval készilt ételeket tartalmaz, feltiintetve a szerzét, a
cimet, a kiadét, a kiadds évét és a megfelel§ ISBN-szdmot:

— TORRES, Manuel. Cim: El aguacate: 33 recetas de cocina (,Avokado: 33 recept”). Kiadé: Caja Insular de Ahorros de
Canarias (Kandri-szigeteki Takarékpénztar). Kiadds éve: 1986. ISBN 84-505-4344-4.

— QUINTERO Montesdeoca, Rogelio/Rodriguez Dios Pedro: Cim: La cocina de Canarias, la evolucion (,A kandri-
szigeteki konyhamiivészet fejlédése”). Kiad6: Roger Méndez Fotdgrafo. Az els6 kiadds 2004-ben jelent meg,
ISBN 978-84-609-2227-8. Ez a konyv elnyerte a ,Gourmand Cook Book” dijat ,A legjobb regiondlis
szakacskonyv 2004-ben” kategéridban.

— DE ARMAS, Roberto/Quintero Rogelio/Almeida Francisco. Cim: Canaritapas (,Kandri-szegeteki tapas”). Kiad6:
Maillard innovacion y comercializacién (,Maillard innovacié és marketing”). ISBN 9788461409358. Kiadds éve:
2011. A ,Gourmand Cook Book” ezt a konyvet Spanyolorszdg legjobb szakdcskonyvének és a vildg mdsodik
legjobb szakdcskonyvének vélasztotta.

— VENTURA Caceres, Rosa Maria. Cim: Receteando la cocina canaria, 100 recetas con sabor islefio. (,Kandri-szigeteki
konyhamiivészet. 100 recept, amely tiikrozi a szigetek {zvildgat.”) Kiadé: Circulo Rojo SL. Az els§ kiadds éve:
2021, ISBN 978-84-1115-593-9.

— GAMONAL Carlos/Verdés Padrén Jordi. Sabores Canarios (,Kandri-szigeteki izek”). Kiadd: Publicaciones Turquesa,
S.L. Az elsG kiadds éve: 2021. ISBN: 978-84-16785-83-4.

— MORENO Méndez, Blanca. El libro de los Mojos de Canarias (,A kandri-szigeteki mojo sz6szok konyve”). Kiadds
éve: 2023. ISBN: 978-84-92648-97-9. A Kandri-szigetek egyik legismertebb szdészdnak, az ,el mojo™-nak az
egyik valtozata az ,Aguacate de Canarias” felhaszndldsaval késziil.
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A 2022. méjusi ,Aguacate de Canarias” rendezvényen a tenerifei tandcs a Kandri-szigetek kormdnydval
egyiittmikodve kiadott egy e-konyvet Recetas con aguacate de Canarias (,Receptek a kandri-szigeteki avokddé
felhasznéldsaval”) cimmel, amely a Kandri-szigetek neves séfjei altal megalkotott inyenc ételeket tartalmazza. Az e
kiadvanyban szerepl§ valamennyi étel legf6bb OsszetevGje az ,Aguacate de Canarias”. A fentiek alapjin
megallapithatd, hogy az ,Aguacate de Canarias” vitathatatlan nagy hirnévnek 6rvend a természeti adottsigoknak
koszonhetd§ jellemzdk és a termesztésében szerzett elismert tapasztalatok miatt. Ennek koszonhetSen nemcsak a
Kandri-szigetekre jellemz8 konyha részévé vélt, hanem a Kandri-szigeteken és azokon tdl neves séfek és
gasztronomiai szakemberek altal elismert és értékelt termékké.

Hivatkozds a termékleirds kozzétételére

https://www.gobiernodecanarias.org/cmsgob2[export/sites/agpsa/icca/galerias/doc/calidad [aguacate/comision/PLIEGO-
CONDICIONES-2M.pdf
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