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UREDBA KOMISJJE (EU) 2019/800
od 17. svibnja 2019.

o izmjeni Priloga II. Uredbi (EZ) br. 1333/2008 Europskog parlamenta i Vijeca u pogledu prosirenja
uporabe tvari ,karminska kiselina, karmin” (E 120) u odredenim mesnim proizvodima koji su
tradicionalni u francuskim prekomorskim podrudjima

(Tekst znacajan za EGP)

EUROPSKA KOMISJJA,
uzimajudi u obzir Ugovor o funkcioniranju Europske unije,

uzimajuéi u obzir Uredbu (EZ) br. 1333/2008 Europskog parlamenta i Vijeca od 16. prosinca 2008. o prehrambenim
aditivima ('), a posebno njezin ¢lanak 10. stavak 3.,

bududi da:

(1) U Prilogu II. Uredbi (EZ) br. 1333/2008 utvrden je popis prehrambenih aditiva odobrenih u Uniji za uporabu
u hrani te uvjeti njihove uporabe.

(2)  Taj se popis moze azurirati u skladu sa zajednickim postupkom iz ¢lanka 3. stavka 1. Uredbe (EZ) br. 1331/2008
Europskog parlamenta i Vijeca (?) na inicijativu Komisije ili nakon podnosenja zahtjeva.

(3)  ,Karminska kiselina, karmin” (E 120) tvar je koja je odobrena kao bojilo u raznim vrstama hrane u skladu s
Prilogom II. Uredbi (EZ) br. 1333/2008.

(4)  Dana 23. lipnja 2017. podnesen je zahtjev za odobrenje uporabe tvari ,karminska kiselina, karmin” (E 120)
u odredenim toplinski neobradenim mesnim proizvodima. Zahtjev je potom stavljen na raspolaganje drzavama
¢lanicama u skladu s ¢lankom 4. Uredbe (EZ) br. 1331/2008.

(5)  Podnositelj zahtjeva zatrazio je odobrenje za uporabu tvari ,karminska kiselina, karmin” (E 120) radi postizanja
Zeljene ruzicaste boje za odredene tradicionalne soljene specijalitete od svinjskih iznutrica i govedine, kao §to su
groin de porc a la créole, queue de porc da la créole, pied de porc a la créole i paleron de beeuf a la créole, kako bi ispunio
olekivanja potro$aca u francuskim prekomorskim podruéjima, u kojima su ti proizvodi dio kulinarske tradicije
od 18. stoljeca.

(6)  ,Karminska kiselina, karmin” (E 120) dodaje se slanoj salamuri u kojoj se namacu iznutrice. U proizvodima koji
se stavljaju na trziSte sadrzaj soli iznosi najmanje 70 g po kilogramu mesa kako bi se ocuvala mikrobioloska
stabilnost i dulji rok trajanja (Cesto 12 mjeseci). Prije kuhanja proizvode je potrebno desalinizirati u vodi.
,Karminska kiselina, karmin” (E 120) uglavnom ostaje na povrsini mesa, a zahvaljujuéi svojoj stabilnosti bez
obzira na promjene temperature, koli¢ine svjetlosti, pH-vrijednosti i izloZenost kisiku zadrzava karakteristi¢an
izgled i nakon kuhanja.

(7) U uvodnoj izjavi 7. Uredbe (EZ) br. 1333/2008 navodi se da bi pri odobravanju prehrambenih aditiva u obzir
trebalo uzeti i druge ¢imbenike koji su vazni za problem koji se razmatra, uklju¢ujudi, medu ostalim, tradicijske
¢imbenike. Stoga je primjereno odredene tradicionalne proizvode zadrzati na trzistu u nekim drzavama ¢lanicama
ako je uporaba prehrambenih aditiva u skladu s opéim i posebnim uvjetima utvrdenima u Uredbi (EZ)
br. 1333/2008.

(8)  Europska agencija za sigurnost hrane (,Agencija”’) objavila je 18. studenoga 2015. znanstveno misljenje
0 ponovnoj ocjeni sigurnosti tvari ,karminska kiselina, karmin” (E 120) kao prehrambenog aditiva (°). Agencija je
zaklju¢ila da nije potrebna revizija vrijednosti prihvatljivog dnevnog unosa (PDU) od 2,5 mg karminske
kiseline/kg tjelesne tezine dnevno te da preciznije procijenjena izloZenost u slucaju potrosaca koji nije nuzno
odan jednoj robnoj marki ostaje ispod vrijednosti PDU-a za sve skupine stanovni§tva. Tvar ,karminska kiselina,
karmin” (E 120) odobrena je za uporabu u mnogim vrstama hrane. Prosirena uporaba predlaze se za nekoliko
mesnih proizvoda u trzi$noj ni§i i pri nizim najve¢im dopustenim koli¢inama u odnosu na druge trenutatno
odobrene uporabe u kategoriji hrane 08.3.1 ,Toplinski neobradeni mesni proizvodi” u dijelu E Priloga II. Uredbi
(EZ) br. 1333/2008. Bududi da, prema znanstvenom misljenju, mesni proizvodi nisu medu glavnim uzro¢nicima

(") SLL354,31.12.2008,, str. 16.

(*) Uredba (EZ) br. 1331/2008 Europskog parlamenta i Vijeca od 16. prosinca 2008. o uspostavi zajednickog postupka odobravanja
prehrambenih aditiva, prehrambenih enzima i prehrambenih aroma (SL L 354, 31.12.2008., str. 1.).

(}) EFSAJournal 2015.;13(11):4288.
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povecanja ukupne izloZenosti tvari ,karminska kiselina, karmin” (E 120), ne ocekuje se da ¢e predloZena uporaba
znatno utjecati na ukupnu izloZenost, koja ¢e stoga ostati ispod vrijednosti PDU-a.

(9) U skladu s ¢lankom 3. stavkom 2. Uredbe (EZ) br. 1331/2008 Komisija je duzna zatraZiti misljenje Agencije kako
bi azurirala Unijin popis prehrambenih aditiva iz Priloga II. Uredbi (EZ) br. 13332008, osim ako predmetno
azuriranje nece imati utjecaj na zdravlje ljudi. Bududi da prosirena uporaba tvari ,karminska kiselina, karmin” (E
120) vjerojatno nece imati utjecaj na zdravlje ljudi, nije potrebno traziti misljenje Agencije.

(10)  Prilog II. Uredbi (EZ) br. 1333/2008 trebalo bi stoga na odgovarajui na¢in izmijeniti.
(11) Mjere predvidene ovom Uredbom u skladu su s misljenjem Stalnog odbora za bilje, Zivotinje, hranu i hranu za
Zivotinje,

DONIJELA JE OVU UREDBU:

Clanak 1.

Prilog II. Uredbi (EZ) br. 1333/2008 mijenja se u skladu s Prilogom ovoj Uredbi.

Clanak 2.

Ova Uredba stupa na snagu dvadesetog dana od dana objave u Sluzbenom listu Europske unije.

Ova je Uredba u cijelosti obvezujuca i izravno se primjenjuje u svim drzavama ¢lanicama.

Sastavljeno u Bruxellesu 17. svibnja 2019.

Za Komisiju
Predsjednik
Jean-Claude JUNCKER



PRILOG

U dijelu E Priloga II. Uredbi (EZ) br. 1333/2008, u kategoriji hrane 08.3.1 ,Toplinski neobradeni mesni proizvodi”, nakon unosa za E 110 umece se sljedeci novi unos za E 120:

»E 120

Karminska kiselina, karmin

50

samo sljedeci tradicionalni soljeni specijaliteti od svinjskih iznutrica i govedine: groin de porc d la créole, queue de porc a la
créole, pied de porc a la créole i paleron de beeuf a la créole. Ti se proizvodi konzumiraju nakon desalinizacije i kuhanja.”
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