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Uverejnenie Ziadosti o zdpis ndzvu do registra podla linku 50 ods. 2 pism. a) nariadenia Eurépskeho
parlamentu a Rady (EU) & 1151/2012 o systemoch kvality pre polnohospodirske vyrobky
a potraviny

(2020/C 254/06)

Tymto uvere]nemm sa poskytuje pravo vzniest ndmietku proti Ziadosti podla ¢ldnku 51 nariadenia Eurépskeho parlamentu
aRady (EU) ¢. 1151/2012 () do troch mesiacov od datumu tohto uverejnenia.

JEDNOTNY DOKUMENT
,RUCOLA DELLA PIANA DEL SELE“
EU &: PGI-IT-02436 - 20. 9. 2018
CHOP () CHZO (X)

1. Nazov (ndzvy)

~Rucola della Piana del Sele*

2. Clensky stét alebo Tretia Krajina

Taliansko

3. Opis pol'nohospodirskeho vyrobku alebo potraviny

3.1. Druh vyrobku

Trieda 1.6. Ovocie, zelenina a obilniny v pévodnom stave alebo spracované

3.2. Opis vyrobku, na ktory sa vztahuje ndzov uvedeny v bode 1

CHZO ,Rucola della Piana del Sele” oznacuje listy rukoly druhu Diplotaxis tenuifolia (L.) DC (¢elad: Brassicaceae) — bezne
znamej pod menom ,dvojradovka tenkolistd“ — pestovanej v oblasti uvedenej v bode 4

Tento vyrobok sa uvddza na trh erstvy alebo urceny na priamu konzumadciu.

,Rucola della Piana del Sele“ s CHZO musi mat v ¢ase zberu tieto vlastnosti:

Listy: 2 — 5 cm $iroké a 8 — 25 cm dlhé a bud perovito zdrezové, perovito strihané alebo perovito lalo¢naté s husto
zoskupenymi zubkovanym1 lalokmi s dizkou do 4 cm (zGibkovanie moze byt niekedy vyrazne slabsie alebo uplne
chybat). Listy si hladké (takmer bez chlpkov) matné a s jemnym povlakom. Spicka kazdého listu md tvar
predizeného trojitého laloka. Horné listy sii usporiadané v tizkych segmentoch.

Listy rukoly musia byt bez poskodenia a vidite[nych cudzich litok a musia mat Cerstvy, ¢isty vzhlad bez cudzieho
zdpachu ¢i chuti. Nesmil byt na nich parazity a pripadné poskodenia sposobené predchddzajicim napadnutim
parazitmi nesmd prekrocit 10 %.

Zdkladné vastnosti:

mimoriadne intenzivna a prenikajica korenistd a ostrd vona,

zretelne rozoznatelna krehk4 struktdra listov,

typickd vyraznd chut, vdaka ktorej si vyrobok mozno vychutnat bez solenia.

() U.v.EUL 343,14.12.2012,s. 1.
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3.3. Krmivo (len pri vyrobkoch Zivocisneho povodu) a suroviny (len pri spracovanych vyrobkoch)

3.4. Specifické kroky vyroby, ktoré sa musia uskutocnit vo vymedzenej zemepisnej oblasti

Vietky $tadid vyroby od pestovania po zber sa musia uskuto¢nit v oblasti uvedenej v bode 4.

3.5. Specifické pravidld krdjania, strihania, balenia atd. vyrobku, na ktory sa vztahuje registrovany ndzov
Rukola s CHZO ,Rucola della Piana del Sele” sa musi balit do sietok alebo do nddob, ako napriklad tacky, vreckd,
debnicky alebo prepravky. Balenie v ochrannej atmosfére nie je povinné. Obal méze byt vyrobeny z plastu, dreva,
lepenky alebo akéhokolvek iného materidlu, ktory je podla prévnych predpisov vhodny na balenie potravin.

Vietky obaly musia byt uzavreté, aby sa z nich vyrobok nedal vybrat bez porusenia obalu. Vyrobok sa nesmie
predavat volne.

3.6. Specifické pravidld oznacovania vyrobku, na ktory sa vztahuje registrovany ndzov

Okrem informadcii, ktoré sa vyzaduju podla pravnych predpisov, sa na §titku nachddzajicom sa na obale musi dalej
uvadzat:

— eurdpske logo CHZO,

— logo CHZO ,Rucola della Piana del Sele, ktoré nesmie byt mensie ako akékol'vek iné oznacenia pouZité na tom
istom obale,

— meno a adresa alebo obchodny ndzov a sidlo jednotlivého vyrobcu afalebo zdruzenia vyrobcov afalebo baliarne a
— vychodiskovd ¢istd hmotnost.

Zakazuje sa pridavat akékolvek iné oznacenie vlastnosti, ktoré nie je vyslovne stanovené. Odkazy na mend, obchodné
ndzvy alebo stkromné znacky sa viak pouzit mozu, ak nemaji pochvalny vyznam a nezavidzaja spotrebitela. Mozu
sa pouzit aj iné pravdivé a overitelné odkazy, ktoré s povolené podla pravnych predpisov EU, vnitrostitnych alebo
regiondlnych pravnych predpisov, ak nie sii v rozpore s Gi¢elom a obsahom $pecifikdcie vyrobku.

Logo

Toto je logo CHZO:

RUCOLA

della
Piana del Sele

)

Logo md okrdhly tvar a je na nom vyobrazeny zeleny (Pantone 7730 C) list rukoly, ¢iastocne vytienovany
svetlomodrou farbou (Pantone 3005 C), ¢o md predstavovat rieku Sele a Stredozemné more. V spodnej Casti je
modry (Pantone 3005 C) kruh s ndpisom IGP [,CHZO*].

V strede loga je umiestneny text ,RUCOLA della Piana del Sele”. Pouzité st pisma Alice Regular, Info Text Book a Info
Text Semibold Roman.

Velkost loga je mozné prisposobit na rozne pouzitia, pricom sa musi dodrzat mierka 1:1 a kazdd strana musi mat
minimdlny rozmer 1 cm.



3.8.2020 Uradn)'f vestnik Eurdpskej tnie C 254/19

4. Stru¢né vymedzenie zemepisnej oblasti

Do vyrobnej oblasti CHZO ,Rucola della Piana del Sele patri administrativne tzemie tychto obci v rdmci provincie
Salerno: Battipaglia, Bellizzi, Eboli, Pontecagnano Faiano, Giffoni Valle Piana, Montecorvino Pugliano, Montecorvino
Rovella a Capaccio Paestum.

5.  Sivislost so zemepisnou oblastou

Ziadost o registrdciu CHZO ,Rucola della Piana del Sele* sa opiera o intenzivnu, korenisti a ostri vofiu vyrobku,
charakteristicka krehkd Struktiru listov a typickd vyraznd chut (vdaka ktorej si vyrobok moézete vychutnat bez
solenia), ako aj o skutocnost, Ze vyrobok je na trhoch vSeobecne znamy.

Osobitné vlastnosti rukoly s CHZO ,Rucola della Piana del Sele* priamo vyplyvajii z prostredia, v ktorom sa pestuje
a ktoré je z hladiska pody a klimy jedine¢né.

Polnohospoddrska poda, na ktorej sa pestuje rukola s CHZO ,Rucola della Piana del Sele®, je zloZend s hrubej
povrchovej vrstvy vulkanickej a aluvidlnej pody. Vulkanickd zlozka pochddza z minulych erupcii Vezuvu, zatial ¢o
povodcom aluvidlnej zlozky je rieka Sele a dalsie povrchové vodné toky.

Vyslednd poda je velmi bohatd na makrozlozky a mikrozlozky, najmi na draslik, vdpnik a Zelezo, ktoré zohrdvaju
tilohu v biologickom procese, ktorému tento vyrobok vdadi za svoju typickt vonu, Struktiiru a chut.

Pokial ide o klimu, oblast, v ktorej sa pestuje rukola s CHZO ,Rucola della Piana del Sele“, podstatne prispieva
k $pecifickym vlastnostiam vyrobku, a to spolupdsobenim s uvedenymi vlastnostami pody. Vdaka tomu je tdto
plodinu mozné pestovat v podmienkach, ktoré st idedlne pre jej rozvoj a rast, a minimalizuje sa riziko $kodlivého
nedostatku vody a vykyvov teploty.

Velky vyznam mé jedine¢nost klimy v tejto oblasti. Z hladiska tepelnej reguldcie zohrdva doélezitii Glohu Tyrrhenské
more na zdpadnom pobrezi, ako aj horské pasmo Alburni na severovychode, ktoré oblast chréni pred chladom
prichddzajicim z Balkdnu a zdroven umoZiiuje zachytdvat zrazky prichddzajice zo zdpadu v prirodnych
podzemnych zdsobarnach, z ktorych moéze plodina Cerpat vodu.

Pestovanie rukoly bolo v niZine Piana del Sele rozsirené uz v stredoveku, ako to vyplyva z diela Opere mediche, ktoré
sa pripisuje lekdrskej skole v Salerne, a najma z prace Konstantina Afrického [Constantinus Africanus (1025 - 1087)],
kartdginského lekdra a autora diela Particulares Dietae, ktory prisiel do Salerna v roku 1077. Bolo to viak aZ koncom
80. rokov 20. storocia, ked sa polnohospoddri z tejto oblasti v kontexte velkych hospodarskych vyhliadok
a s rastiicimi zru¢nostami — zacali venovat pestovaniu Saldtovej zeleniny, najma rukoly, uréenej pre trhy s erstvymi
potravinami a potravinami na priamu konzumdciu.

Coskoro sa podla mnohych dstnych a pisomnych svedectiev polnohospodérov a miestnych obchodnikov rukola
vSeobecne presadila ako kvalitnd miestna plodina charakteristickd pre tiito oblast. Zdroven sa ndzov ,Rucola della
Piana del Sele* zacal bezne pouzivat na oznacenie vyrobku so $pecifickou vonou a chufou, ktory je vzhladom na
svoju typickd Struktdru idedlny na priamu konzumadciu.

Prave pre $pecifické vlastnosti vyrobku sa velki severotalianski vyrobcovia zacali orientovat na nizinu Piana di Sele
a ziskavat z nej ¢oraz vacsi podiel svojich dodavok. Miestni polnohospodari sa zacali rukole venovat vo vicsej miere
a stali sa z nich vysoko $pecializovani odbornici na jej pestovanie.

Niektori star$i miestni pestovatelia eSte maja daniové doklady z roku 1993, ktoré dokazujd, Ze ndzov ,Rucola della
Piana del Sele“ sa pouzival uz v tom obdobi. V sticasnosti sa vieobecne pouziva v obchodnej dokumenticii mnohych
polnohospodarov a obchodnikov v regiéne.

Odvtedy sa ndzov ,Rucola della Piana del Sele” zacal bezne pouzivat a to aj vdaka mnohym miestnym podujatiam
(podujatie Sagra della pizza con la Rucola della Piana del Sele, ktorého prvy ro¢nik sa konal od 5. do 14. augusta 1994
a 13. ro¢nik od 2. do 4. augusta 2007) a konferencidm (Presente e futuro nella coltivazione della Rucola nella Piana del Sele
—17. septembra 2001; La Rucola della Piana del Sele verso 'IGP — 1. marca 201 3), ktoré sa konali v tejto oblasti s cielom
vyzdvihndt narastajici vyznam tejto plodiny, vylepSené techniky jej pestovania, ako aj s cieflom predviest vysoku
kvalitu tohto vyrobku, ktory je Coraz zndmejsi.
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Vyrobku ,Rucola della Piana del Sele st okrem toho venované tieto publikicie:
— Eruca/Rucola nella piana del Sele (Belinda Villanova, vydalo Consorzio di Bonifica in Destra del fiume Sele, 2018),

— La Piana del Sele — La Terra e i Contadini obsahuje celd kapitolu s ndzvom ,Gli anni del boom economico e la
riscoperta della rucola nella Piana del Sele, ktord sa venuje pestovaniu plodiny ,Rucola della Piana del Sele®
(Belinda Villanova, vydala Federazione Coltivatori Diretti di Salerno, 2003),

— Ricette con la Rucola della Piana del Sele (Belinda Villanova, vydala Federazione Coltivatori Diretti di Salerno).
,Rucola della Piana del Sele“ sa spomina aj vo vedeckych ¢lankoch, konkrétne:

— v ¢lanku ,Nutrizione naturale, un ,comandamento® per la rucola“, uverejnenom v ¢asopise Informatore Agrario
¢.24-25[2019, sa Piana del Sele uvddza ako hlavnd oblast pestovania rukoly,

— clanok ,Rucola per IV gamma: aspetti produttivi e nutrizionali, uverejneny v casopise Informatore Agrario ¢. 37|
2016 uvadza informdcie o $tadii porovndvajiicej divi a pestovant rukolu. Medzi vzorkami pouzitymi pri $tadii
o pestovanej rukole bola aj ,Rucola della Piana del Sele*,

— ¢lanok ,Quarta gamma e Baby leaf nella piana del Sele — Torzella, rucola e crescione sempre piu richiesti in
Europa“, uverejneny v asopise ARPA Campania Ambiente ¢. 54 z 15. oktdbra 2012,

— v ¢lanku ,Interventi di ricerca per linnovazione della filiera della Rucola nella Piana del Sele®, uverejnenom
v Casopise Dal seme (CREA, zvdzok IX — jun 2016, ¢. 2, s. 11), sa uvadza: ,Pestovanie dvojradovky tenkolistej
[Diplotaxis tenuifolia (L.) DC] v Taliansku je rychlo rasticim odvetvim. Hlavnou pestovatel'skou oblastou v krajine
a jednym z hlavnych referenénych bodov na eurépskom trhu je predovsetkym niZina Piana del Sele (provincia
Salerno).

V televiznom programe ,La Linea Verde Orizzonti“ vysielanom na stanici Rai Uno v sobotu 8. februdra 2014 sa ,Rucola
della Piana del Sele“ oznacovala ako ,zelené zlato z niZiny Piana del Sele”.

Odkaz na uverejnenie $pecifikdcie

(¢lénok 6 ods. 1 druhy pododsek tohto nariadenia)

Uplné znenie $pecifikdcie vyrobku je dostupné na tomto webovom sidle:
http:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335

alebo aj:

priamo cez domovskd strinku ministerstva polnohospodarskej, potravindrskej, lesnickej a turistickej politiky (www.

politicheagricole.it) a kliknutim na ,Qualita“ (vpravo v hornej ¢asti obrazovky), potom na ,Prodotti DOP IGP STG* (v lavej
Casti obrazovky) a napokon na ,Disciplinari di Produzione all'esame dell'UE*.
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