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Publica¢do de um pedido de registo de uma denominacio em conformidade com o artigo 50.°, n.° 2,
alinea a), do Regulamento (UE) n.° 1151/2012 do Parlamento Europeu e do Conselho relativo aos
regimes de qualidade dos produtos agricolas e dos géneros alimenticios

(2020/C 254/06)

A presente publicacdo confere um direito de oposi¢do ao registo da denominagio, nos termos do artigo 51.° do
Regulamento (UE) n.° 1151/2012 do Parlamento Europeu e do Conselho (') por um periodo de trés meses a contar desta

data.
DOCUMENTO UNICO
«RUCOLA DELLA PIANA DEL SELE»
N.° UE: PGI-IT-02436 — 20.9.2018
DOP () IGP (X)
1. Nome(s)

«Rucola della Piana del Sele»

2. Estado-Membro ou Pais Terceiro

Itdlia

3.  Descricdo do produto agricola ou género alimenticio

3.1. Tipo de produto

Classe 1.6. Frutas, produtos horticolas e cereais ndo transformados ou transformados

3.2. Descrigdo do produto correspondente ao nome indicado no ponto 1

A IGP Rucola della Piana del Sele» designa as folhas de ricula produzidas na drea delimitada referida no ponto 4 infra,
pertencentes a espécie botdnica Diplotaxis tenuifolia (L.) DC. (da familia Brassicaceae), comummente denominada «ricula
selvagem.

O produto é colocado no mercado em estado fresco ou pronto para consumo (categoria IV).
Na colheita, a IGP «Rucola della Piana del Sele» deve apresentar as seguintes caracteristicas:

Folhas: 2 cm a 5 cm de largura e 8 cm a 25 cm de comprimento, penatifidas, peniformes ou penatilobadas, com
16bulos estreitos, de comprimento até 4 cm, e dentados (ocasionalmente com redugdo significativa do niimero de
dentes da folha, indo ao ponto de esta ser inteira). Estas folhas sdo, além disso, glabras (quase nenhuma pubescéncia),
opacas e glaucas. A porgio apical é alongada e trilobada e, quando existem, as folhas superiores apresentam porg¢des
estreitas.

As folhas de riicula devem estar intactas e ser de aspeto fresco, apresentando-se limpas, livres de substincias estranhas
visiveis e livres de odor efou sabor estranhos. Além disso, devem estar isentas de ataques de parasitas em curso. Os
danos causados por ataques de parasitas anteriores ndo podem exceder um limiar de 10%.

Caracteristicas essenciais:
Aroma picante e de especiarias, particularmente intenso e penetrante;
Consisténcia marcadamente crocante das folhas;

Sabor pronunciado, suscetivel de dispensar o recurso a sal de cozinha para temperar.

(') JOL 343 de 14.12.2012,p. 1.
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3.3. Alimentos para animais (unicamente para os produtos de origem animal) e matérias-primas (unicamente para os produtos
transformados)

3.4. Fases especificas da produgdo que devem ter lugar na drea geogrdfica delimitada

Todas as fases de produgio (desde o cultivo até a colheita) devem ocorrer na drea referida no ponto 4 abaixo.

3.5. Regras especificas relativas d fatiagem, ralagem, acondicionamento, etc., do produto a que o nome registado se refere
A IGP «Rucola della Piana del Sele» deve ser embalada em redes ou em recipientes como tabuleiros, sacos, caixas ou
caixotes, em atmosfera protetora ou ndo. Os referidos recipientes podem ser de plastico, madeira, cartdo ou qualquer
outro material considerado adequado para uso alimentar, em conformidade com a legislagdo.

Todas as embalagens devem ser seladas de modo que o produto nio possa ser retirado sem danificar a embalagem.
Nio € autorizada a venda do produto a granel.

3.6. Regras especificas relativas a rotulagem do produto ao qual se refere o nome registado
O rétulo a apor nas embalagens deve mencionar, além das informacdes exigidas por lei, as seguintes indica¢des:
— o simbolo europeu da IGP,

— o logétipo da IGP «Rucola della Piana del Sele», cujas dimensdes tém de ser iguais ou superiores a outras mengdes
eventualmente presentes na embalagem,

— o0 nome ou razdo social e endereco ou sede do produtor individual efou associagio de produtores efou
acondicionador,

— o peso liquido no local de origem.

Sdo proibidas quaisquer mengdes qualificativas que ndo tenham sido expressamente previstas. Porém, é autorizada a
utilizagdo de indicacdes que fagam referéncia a nomes, razdes sociais ou marcas privadas, desde que ndo tenham
caréter laudatério nem sejam suscetiveis de induzir em erro o consumidor, bem como outras referéncias veridicas e
documentadas, autorizadas pela regulamentagio da UE, nacional ou regional aplicdvel, que ndo sejam contrarias aos
objetivos e ao teor do caderno de especificagdes.

Logdtipo

O logétipo do nome apresentado seguidamente

RUCOLA

della
Piana del Sele

o

¢ constituido por um simbolo em forma circular, que representa uma folha de racula verde estilizada (Pantone 7730
(), parcialmente delineada a azul (Pantone 3005 C), cor que simboliza o rio Sele e 0 mar Mediterraneo, contendo na
parte inferior a menc¢do «IGP» num circulo azul (Pantone 3005 C).

No centro do logétipo figura a seguinte mengdo: <RUCOLA della Piana del Sele». Os tipos de letra utilizados sdo os
seguintes: Alice Regular, Info Text Book e Info Text Semibolid Tf Roman.

O logétipo pode ser adaptado consoante as diferentes utilizacdes, respeitando o rdcio 1:1, com pelo menos 1 cm em
cada lado.
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4. Delimitagdo concisa da drea geogrifica

A érea de producgdo da IGP «Rucola della Piana del Sele» abrange o territério administrativo dos municipios de
Battipaglia, Bellizzi, Eboli, Pontecagnano-Faiano, Giffoni Valle Piana, Montecorvino Pugliano, Montecorvino Rovella e
Capaccio-Paestum, na provincia de Salerno.

5. Relagdo com a drea geogrifica

O pedido de registo da IGP Rucola della Piana del Sele» assenta no aroma intenso, especifico, picante e de especiarias
do produto, na consisténcia crocante tipica das folhas e no seu sabor pronunciado, suscetivel de dispensar o recurso a
sal de cozinha para temperar, assim como na reputagdo adquirida do produto, que se consolidou nos mercados.

Estas caracteristicas especificas da IGP «Rucola della Piana del Sele» sdo uma consequéncia direta de um ambiente
agricola muito préprio, tanto no que respeita as qualidades do solo como as caracteristicas do clima.

De facto, o solo das terras agricolas destinadas ao cultivo da IGP «Rucola della Piana del Sele» é constituido por uma
camada espessa de natureza vulcanica e aluvial, cuja formagio se deveu a a¢do do Vestvio durante as suas anteriores
erupgdes e a agdo aluvial do rio Sele e dos outros cursos de dgua de superficie presentes na regido.

Os solos com este tipo de origem sdo muito ricos em micro e macronutrientes, nomeadamente em potdssio, célcio e
ferro, os quais intervém nos processos bioldgicos que conferem ao produto o seu aroma, consisténcia e sabor t3o
caracteristicos.

Além do mais, o clima da drea de cultivo da IGP «Rucola del Piana del Sele» contribui substancialmente, em sinergia
com as especificidades do solo, para o desenvolvimento das caracteristicas especificas do produto, que € cultivado nas
melhores condigdes de crescimento, limitando os riscos de pressido hidrica e térmica, cujo impacto é nefasto.

Esta importante especificidade climatica da regido deve-se a agdo termorreguladora conjunta do mar Tirreno, que
banha a costa ocidental, e da cordilheira dos montes Alburni, no nordeste, que, além de proteger a regido do frio
proveniente dos Balcis, permite a captagdo, nos reservatdrios naturais subterraneos, das dguas pluviais oriundas de
oeste, beneficiando as culturas.

J4 na Idade Média a cultura da rdcula era comum na planicie do Sele, conforme atestam as Opere mediche («Obras
médicas») da Escola de Medicina de Salerno, da autoria de Costantino I'Africano (1025-1087), um médico cartaginés
que chegou em 1077 a Salerno e que redigiu a obra Particulares Dietae. No entanto, s6 a partir do final dos anos 1980
é que os operadores agricolas da regido, cientes das grandes oportunidades econdmicas geradas pelo setor gracas a
cultura dos produtos da categoria IV em Itdlia, comegaram paulatinamente a cultivar pequenas herbéceas para salada
e, em particular, a ricula, tendo como destino o mercado dos produtos frescos e o mercado dos produtos da
categoria IV. Essa cultura foi ganhando um interesse crescente, sendo objeto de cada vez mais conhecimentos
especializados e cuidados.

Deste modo, tal como indicam vdrios testemunhos orais e escritos de agricultores e comerciantes locais, a cultura da
ricula impos-se enquanto cultura de qualidade tipica do territério e permitiu, a0 mesmo tempo, reforcar a
denominagdo «Rucola della Piana del Sele» como referéncia a um produto com aroma e sabor especificos, cuja
consisténcia tipica se adequa sobretudo aos preparados da categoria IV.

Atendendo a estas caracteristicas especificas, alguns grandes produtores do norte de Itdlia consideraram e continuam a
considerar oportuno deslocar uma parte cada vez mais significativa das suas proprias zonas de abastecimento para a
planicie do Sele. Paralelamente, os agricultores locais tém-se reorientado cada vez mais para a cultura da ricula, uma
atividade na qual desenvolveram um elevado grau de especializacio.

O nome «Rucola della Piana del Sele», doravante utilizado nos documentos comerciais de varios produtores agricolas e
comerciantes da regido, jd era empregado em documentos de faturagio que remontam a 1993, os quais foram
conservados por alguns antigos produtores locais.

Desde entdo, o nome «Rucola della Piana del Sele» generalizou-se intensamente gragas a diversos eventos locais, tais
como a Sagra della pizza con la Rucola della Piana del Sele (1.* edicdo entre 5 e 14 de agosto de 1994 e 13.2 edi¢do entre
2 e 4 de agosto de 2007) e as conferéncias [Presente e futuro nella coltivazione della Rucola nelle Piana del Sele (<Presente e
futuro do cultivo da rdcula na planicie do Sele») — 17 de setembro de 2001; La Rucola della Piana del Sele verso I'IGP
(Ricula da planicie do Sele em vias de se tornar uma IGP») — 1 de margo de 2013] organizadas na regido para
destacar a crescente expansdo das culturas, definir a implementagdo das técnicas agricolas e realcar a grande
qualidade de um produto com cada vez maior éxito.
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Refira-se igualmente a publicacdo das seguintes obras, dedicadas a «Rucola della Piana del Sele»:

— Belinda Villanova, Eruca/Rucola nella piana del Sele (<Eruca/Riicula na Planicie do Sele»), Consorzio di Bonifica in Destra del
fiume Sele, 2018;

— Belinda Villanova, «La Piana del Sele — La Terra e i Contadini», un intero capitolo dal titolo «Gli anni del boom
economico e la riscoperta della rucola nella Piana del Sele» dedicato alla coltivazione della «Rucola della Piana del
Sele», Federazione Coltivatori Diretti di Salerno, 2003;

— Belinda Villanova, Ricette con la Rucola della Piana del Sele, Federazione Coltivatori Diretti di Salerno.
A Rucola della Piana del Sele» ¢ igualmente mencionada em artigos cientificos, a saber:

— O artigo intitulado «Nutrizione razionale, un “comandamento” per la rucola» (Alimentagio racional, um
«mandamento» para a riicula), publicado na revista Informatore agrario (n.* 24-25/2019), refere a planicie do Sele
como a drea de cultivo principal da ricula;

— O artigo intitulado «Rucola per IV gamma: aspetti produttivi e nutrizionali» (Ricula da categoria IV: aspetos
produtivos e nutricionais), publicado na revista Informatore agrario (n.° 37/2016), transmite informagdes sobre um
estudo comparativo entre a riicula selvagem e a riicula cultivada. A «Rucola della Piana del Sele» faz parte das
amostras utilizadas no estudo sobre a ricula cultivada;

— O artigo intitulado «Quarta gamma e Baby leaf nella piana del Sele — Torzella, rucola e crescione sempre pit
richiesti in Europa» (Categoria IV e plantulas da planicie do Sele — procura crescente de couve Torzella, ricula e
agrido na Europa) foi publicado no niimero 54 da revista ARPA Campania Ambiente, de 15 de outubro de 2012;

— O artigo intitulado «Interventi di ricerca per I'innovazione della filiera della Rucola nella Piana del Sele» (A¢des de
investigacdo para a inovagdo na cadeia de abastecimento de ricula na planicie do Sele), publicado na revista Dal
seme (CREA, ano IX — junho de 2016, n.° 2, p. 11), indica que o «cultivo da ricula selvagem [Diplotaxis tenuifolia
(L) DC.] representa, em Itdlia, um setor em forte ascensio; concretamente, a planicie do Sele (provincia de
Salerno) assume o principal papel de produgio nacional e constitui um dos principais pontos de referéncia no
mercado europeu.

Durante o programa de televisio «La Linea Verde Orizzonti», emitido no canal Rai Uno no sdbado 8 de fevereiro de
2014, a «Rucola della Piana del Sele» foi qualificada como o «ouro verde da planicie do Sele».

Referéncia a publicagio do caderno de especificacdes

(artigo 6.°, n.° 1, segundo pardgrafo, do presente regulamento).

O texto consolidado do caderno de especificagdes pode ser consultado no endereco Internet:
http:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335

ou

acedendo diretamente a pagina principal do sitio do Ministero delle politiche agricole alimentari e forestali [Ministério das
Politicas Agricolas, Alimentares e Florestais] (www.politicheagricole.it), clicando em «Qualitd» [Qualidade] (no canto

superior direito do ecrd), depois em «Prodotti DOP IGP STG» [Produtos DOP, IGP e ETG] (a esquerda do ecrd) e, por
tltimo, em «Disciplinari di Produzione all'esame dell'UE» [Cadernos de especifica¢des em fase de andlise pela UE].
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