3.8.2020 Utedni véstnik Evropské unie C 25417

Zvefejnéni zidosti o zdpis ndzvu podle ¢l. 50 odst. 2 pism. a) nafizeni Evropského parlamentu a Rady
(EU) & 1151/2012 o rezimech jakosti zemédélskych produktii a potravin

(2020/C 254/06)

Timto zvefejnénim se ptizndva pravo podat proti zddosti ndmitku podle ¢ldnku 51 natizeni Evropského parlamentu a Rady
(EU) ¢. 11512012 (') do tfi mésicti ode dne tohoto zvefejnéni.

]EDNOTNY DOKUMENT
,RUCOLA DELLA PIANA DEL SELE“
& EU: PGI-IT-02436 — 20.9.2018
CHOP () CHZO (X)

1. Naéazev

+Rucola della Piana del Sele*

2. Clensky stit nebo Treti Zemé

Italie

3.  Popis zemédélského produktu nebo potraviny

3.1. Druh produktu

Tfida 1.6 Ovoce, zelenina a obiloviny v nezménéném stavu nebo zpracované

3.2. Popis produktu, k némuz se vztahuje ndzev uvedeny v bodé 1

Nédzvem ,Rucola della Piana del Sele* CHZO se oznacuji listy rukoly péstované v oblasti vymezené v bodé 4
a nélezejici do botanického druhu Diplotaxis tenuifolia (L.) DC. (¢eled brukvovité), lidové nazyvané ,roketa setd“.

Produkt se uvadi na trh v Cerstvém stavu nebo jiz pfipraveny ke spotiebé (k okamzité spotiebg).

Pfi sklizni musi mit produkt s CHZO ,Rucola della Piana del Sele” tyto vlastnosti:

Listy: 2-5 cm Siroké a 8-25 cm dlouhé, pérovité zitezové, pérovité stfizené nebo pérovité lalocnaté s husté
seskupenymi vroubkovanymi laloky s délkou do 4 cm (zoubkovani mizZe byt nékdy vyrazné slabsi nebo zcela
chybét). Listy jsou hladké (téméf bez chloupkt), matné a s jemnym povlakem. Spicka kazdého listu ma tvar
prodlouzeného trojitého laloku. Horni listy jsou v izkych segmentech.

Listy rukoly musi byt bez poskozeni a viditelnych cizorodych latek a musi mit Cerstvy, Cisty vzhled bez cizorodého
zdpachu nebo chuti. Nesméji na nich byt paraziti a pfipadnd poskozeni zpusobené napadenim parazity nesméji
piekrocit 10 %.

Zdkladni znaky:

zvlasté vyraznd a pronikava kofenénd a vyraznd ving,

zietelné rozeznatelnd kfupavd textura listd,

znatelnd lahodnost, diky niZ neni nutné pouzivat v zédlivce kuchynskou stl.

() Uf.vést. L 343,14.12.2012, s. 1.



C 254/18 Utedni véstnik Evropské unie 3.8.2020

3.3. Krmivo (pouze u produktii Zivocisného piivodu) a suroviny (pouze u zpracovanych produktii)

3.4. Specifické kroky p¥i produkci, které se museji uskutecnit ve vymezené zemépisné oblasti

Viechny faze produkce od péstovani az po sklizent musi probihat v oblasti popsané v bod¢ 4.

3.5. Zylastni pravidla pro krdjeni, strouhdni, baleni atd. produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev
Rukola s CHZO ,Rucola della Piana del Sele“ se musi balit do siték nebo do nddob, jako jsou napt. podnosy, krabice,
vanicky nebo bednicky, fakultativné v ochranné atmosféte. Obaly mohou byt vyrobeny z plastu, dfeva, lepenky nebo
jinych materidld, které zakon povazuje za vhodné pro pouZiti v potravinafstvi.

Vsechny obaly musi byt uzavieny, aby nebylo mozné produkt vyjmout bez poruseni obalu. Produkt se nesmi prodévat
nezabaleny.

3.6. Zvlastni pravidla pro oznacovdni produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev
Na etiketé, kterou jsou opatfena jednotlivd balen, jsou informaci poZadovanych zdkonem uvedeny jesté tyto udaje:
— symbol EU pro CHZO,

— logo CHZO ,Rucola della Piana del Sele®, které nesmi byt mensi nez jakékoli jiné oznaceni pouzivané na témze
obalu,

— jméno nebo ndzev spolecnosti a adresa nebo sidlo jednotlivého producenta a/nebo ¢lena sdruzeni a/nebo balirny,
— plvodni ¢istd hmotnost.

Je zakdzdno dopliiovat jakékoli jiné oznacent, které neni vyslovné stanoveno. Je viak dovoleno pouziti oznacen, kterd
odkazuji na ndzvy, obchodni jména nebo soukromé znacky, pokud takovd oznaceni nemaji pochvalny charakter nebo
nejsou s to uvést spottebitele v omyl, jakoZz i dalsi pravdivé a dolozitelné odkazy, které jsou povoleny pravnimi
pfedpisy na trovni SpoleCenstvi, na vnitrostitni i regiondlni trovni a nejsou v rozporu s cili a obsahem této
specifikace.

Logo

Logo produktu:

RUCOLA

della
Piana del Sele

)

Logo md kulaty tvar a je na ném vyobrazen zeleny (Pantone 7730 C) list rukoly, ¢aste¢né vystinovany svétle modrou
barvou (Pantone 3005 C), coz md piedstavovat feku Sele a Stfedozemni mofe. Ve spodni ¢asti je modry (Pantone
3005 C) kruh s ndpisem ,IGP“ (CHZO).

Ve stfedu loga je ndpis ,RUCOLA della Piana del Sele”. Pouzité typy pisma: Alice Regular, Info Text Book a Info Text
Semibolid Tf Roman.

Velikost loga je mozné zménit podle vyuziti, pficemz se musi dodrZet pomér 1:1 a kazdd strana mus{ mit minimélné
1cm.
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4. Stru¢né vymezeni zemé&pisné oblasti

Oblast produkce CHZO ,Rucola della Piana del Sele“ zahrnuje spravni tzemi téchto obci v provincii Salerno:
Battipaglia, Bellizzi, Eboli, Pontecagnano - Faiano, Giffoni Valle Piana, Montecorvino Pugliano, Montecorvino Rovella
a Capaccio-Paestum.

5. Souvislost se zemépisnou oblasti

Zadost o registraci CHZO ,Rucola Della Piana Del Sele” vychdzi z intenzivni, kofenité a ostré viiné produktu, typické
kiehké struktury listt a specifické vyrazné chuti (diky které nemusite zdlivku solit), jakoZz i ze skutecnosti, Ze produkt
si na trzich ziskal a rozsifil dobrou povést.

Zvlastni vlastnosti rukoly s ,,CHZO Rucola Della Piana Del Sele” ptimo vyplyvaji z prostiedi, ve kterém se péstuje a jez
je z hlediska pady a klimatu naprosto jedine¢né.

Zemédélskd puda, na niz se rukola s CHZO ,Rucola Della Piana Del Sele” péstuje, obsahuje hrubou povrchovou vrstvu
vulkanické a naplaveninovych puady. Vulkanickd slozka pochdzi z probéhlych erupci Vesuvu, zatimco zdrojem
naplavenin je feka Sele a dal$i povrchové vodni toky, jimiz je izemi protkdno.

Takto vznikld ptda je velmi bohatd na makroziviny a mikroZiviny, zejména na draslik, vapnik a Zelezo, které maji
svou tlohu v biologickych procesech, jimz produkt vdéci za svou typickou viini, konzistenci a chut.

Podnebi oblasti, v niZ se rukola s CHZO ,Rucola Della Piana Del Sele* péstuje, je spolu se zmifiovanou specifi¢nosti
ptdy zdsadnim faktorem, jenz pfispivd k typickym vlastnostem produktu. Diky tomu jej Ize péstovat v podminkdch,
které jsou pro jeho vyvoj a rist idedlni a jez skytaji minimalni riziko nedostatku vody a vykyvi teplot.

Specifické podnebi mé v této oblasti velky vyznam a z hlediska tepelné regulace jej dopliuji Tyrhénské motfe na
zdpadnim pobfezi a horské padsmo Alburno na severovychodé, které oblast chrdni pfed chladem pfichdzejicim
z Balkdnu a zdrovel umoziuje zachycovat srazky pfichdzejici ze zdpadu v pfirodnich podzemnich nddrzich, z nichz
mtiZe plodina Cerpat vodu.

Péstovani rukoly bylo v niZiné Piana del Sele rozsifené jiz ve stfedovéku, jak vyplyva z dila ,Opere mediche®, které se
pfipisuje Skole v Salernu ,Scuola medica salernitana“, a zejména z prace Konstantina Afrického (1025-1087),
kartaginského lékafe a autora dila ,Particulares Dietae®, ktery pfiSel do Salerna v roce 1077. Oviem aZ koncem 80. let
20. stoleti se zeméd¢lci z této oblasti v kontextu velkych hospodafskych vyhlidek rozvijejiciho se odvétvi zemédélské
produkce v Itdlii postupné — s rostoucim zdjmem, pozornosti a nabyvsimi dovednostmi — zacali vénovat péstovani
saldtové zeleniny, zejména rukoly, ur¢ené pro trhy s Cerstvymi potravinami a potravinami k okamzité spotiebé.

Brzy se podle mnoha ustnich a pisemnych svédectvi zemédélct a mistnich obchodniki rukola obecné rozsifila jako
kvalitni mistn{ plodina charakteristickd pro tuto oblast. Zaroven se ndzev ,Rucola Della Piana Del Sele zacal bézné
pouzivat pro oznaceni produktu se specifickou vini a chuti, ktery je vzhledem ke své typické konzistenci idedlni
k okamzité spotiebé.

Pravé kvtili specifickym vlastnostem produktu se vyznamni severoitalst{ producenti zacali orientovat na nizinu Piana
di Sele a zajistovat v ni stéle véts{ podil svych dodavek. Mistni zemédélci se zacali rukole vénovat ve vétsi mife a stali
se z nich vysoce specializovani odbornici na jeji péstovani.

Nektef{ starsi mistni producenti stile maji dokumenty o vytctovani z roku 1993, z nichZ vyplyva, Ze ndzev ,Rucola
della Piana del Sele” se jiz pouzival.

Od té doby se ndzev ,Rucola Della Piana Del Sele” zacal bézné pouzivat, a to i diky mnoha mistnim udalostem (napf.
akce ,Sagra della pizza con la Rucola della Piana del Sele®, jejiz prvni ro¢nik se konal od 5. do 14. srpna 1994 a 13.
ro¢nik od 2. do 4. srpna 2007) a setkdni (,Presente e futuro nella coltivazione della Rucola nella Piana del Sele —
17. zaF 2001; ,La Rucola della Piana del Sele verso I'IGP“ — 1. bfezna 2013), které se konaly v této oblasti s cilem
vyzdvihnout zvySujici se rozsifeni této plodiny, definovat techniky jejtho péstovini a zdiraznit vysokou kvalitu
tohoto produktu, jenz je zndm stdle $ir§imu okruhu lidi.
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Produktu ,Rucola Della Piana Del Sele“ jsou kromé toho vénovany tyto publikace:
— ,Eruca/Rucola nella piana del Sele“ (Belinda Villanova, vydalo Consorzio di Bonifica in Destra del fiume Sele, 2018);

— ,La Piana del Sele — La Terra e i Contadini“ obsahuje celou kapitolu s ndzvem ,Gli anni del boom economico e la
riscoperta della rucola nella Piana del Sele®, kterd se zabyvd péstovanim plodiny ,Rucola della Piana del Sele®
(Belinda Villanova, vydala Federazione Coltivatori Diretti di Salerno, 2003).

— L Ricette con la Rucola della Piana del Sele” (Belinda Villanova, vydala Federazione Coltivatori Diretti di Salerno).
Rukola ,Rucola della Piana del Sele“ se rovnéz zmifuje ve védeckych ¢lancich, a to:

— V ¢lanku ,Nutrizione razionale, un ,comandamento“ per la rucola“ zvefejnéném v Casopise ,Informatore agrario®
¢. 24-25/2019, se niZina Piana del Sele uvddi jako hlavni oblast péstovani rukoly.

I

— Clének ,Rucola per IV gamma: aspetti produttivi e nutrizionali“ zvefejnény v Casopise ,Informatore Agrario®
¢. 37/2016 uvadi informace o studii porovnavajici plané rostouci a péstovanou rukolu. Mezi vzorky pouzitymi
pii studii o péstované rukole byla i ,Rucola della Piana del Sele*.

— Cldnek Quarta gamma e Baby leaf nella piana del Sele - Torzella, rucola e crescione sempre pii richiesti in Europa
zvefejnény v asopise ARPA Campania Ambiente ¢. 54 z 15. fijna 2012.

— V ¢lanku Interventi di ricerca per linnovazione della filiera della Rucola nella Piana del Sele zvefejnéném v Casopise ,Dal
seme“ (CREA, svazek IX - ¢erven 2016, €. 2, s. 11), se uvadi: ,Péstovani rokety seté (Diplotaxis tenuifolia (L.) DC)
v Itdlii je rychle se rozvijejicim odvétvim. Hlavni oblasti produkce v zemi a jednim z hlavnich referen¢nich bodt
na evropském trhu je pfedevsim niZina Piana del Sele v provincii Salerno.

V televiznim pofadu ,La Linea Verde Orizzonti“ vysilaném na stanici Rai Uno v sobotu 8. tinora 2014 se o rukole
,Rucola della Piana del Sele* mluvilo jako o ,zeleném zlatu z niZiny Piana del Sele*.

Odkaz na zvefejnéni specifikace

(¢l. 6 odst. 1 druhy pododstavec tohoto nafizeni)

Uplné znéni specifikace je k dispozici na internetové adrese:
http:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/33 3 5

nebo

Ize vstoupit pfimo na domovskou stranku ministerstva zemé&dglstvi, potravindfstvi, lesnictvi a cestovniho ruchu (www.
politicheagricole.it), kliknout na ,Qualita“ (Jakost — na obrazovce nahofe vpravo), dédle pak na ,Prodotti DOP IGP STG*

(Produkty s CHZO, CHOP, ZTS — na levé strané obrazovky) a nakonec na ,Disciplinari di Produzione all'esame dell'UE
(Specifikace produkce, jez jsou pfedmétem zkouméni EU).


http://www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335

	Zveřejnění žádosti o zápis názvu podle čl. 50 odst. 2 písm. a) nařízení Evropského parlamentu a Rady (EU) č. 1151/2012 o režimech jakosti zemědělských produktů a potravin 2020/C 254/06

