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Offentliggérande av ett meddelande om en godkind standardindring av produktspecifikationen for
en geografisk beteckning enligt artikel 5.4 i kommissionens delegerade férordning (EU) 2025/27 (')

(C/2025/2737)

MEDDELANDE OM GODKANNANDE AV EN STANDARDANDRING
(Artikel 24 i forordning (EU) 2024/1143)
”Salamini italiani alla cacciatora”

PDO-IT-1301-AMO2 - 17 februari 2025

1.  Produktens namn

”Salamini italiani alla cacciatora”

2. Typ av geografisk beteckning
Skyddad ursprungsbeteckning (SUB)
O  Skyddad geografisk beteckning (SGB)
O  Geografisk beteckning (GB)

3. Sektor
Jordbruksprodukter
O Vin

O  Spritdrycker

4. Land till vilket det geografiska omridet hor

Italien

5. Myndighet i medlemsstaten som meddelar standardindringen

Ministeriet for jordbruk, livsmedelssuverinitet och skogsbruk — avdelningen for livsmedelssuveranitet och histsport

6. Klassificering som standardindring
Andringar av produktspecifikationen fér den skyddade ursprungsbeteckningen "Salamini italiani alla cacciatora”

—  innefattar inte en dndring av namnet pd den skyddade ursprungsbeteckningen eller den skyddade geografiska
beteckningen eller av anvindningen av det namnet,

—  innebir inte en risk for att det samband som avses i artikel 5.1 b for skyddade ursprungsbeteckningar eller det
samband som avses i artikel 5.2 b for skyddade geografiska beteckningar inte lingre uppfylls, eller

—  innebir inte ytterligare begransningar vad giller saluféringen av produkten.

(') Kommissionens delegerade forordning (EU) 2025/27 av den 30 oktober 2024 om komplettering av Europaparlamentets och radets
férordning (EU) 20241143 med regler om registrering och skydd av geografiska beteckningar, garanterade traditionella specialiteter
och frivilliga kvalitetsbegrepp samt om upphavande av delegerad forordning (EU) nr 664/2014 (EUT L, 2025/27, 15.1.2025, ELL
http://data.curopa.eu/eli/reg_del/2025/27oj).
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Beskrivning av den eller de standardiindringar som godkints

1. Andring av artikel 1
Andring 1
Andringen ror artikel 1 i produktspecifikationen. Den medfér ingen dndring av det sammanfattande dokumentet.

Beskrivning: Genom &ndringen ersitts hanvisningen till forordning (EU) nr 1151/2012 med en hénvisning till
forordning (EU) 2024/1143.

Andringen pdverkar inte det sammanfattande dokumentet.

2. Andring av artikel 2
Andring 2

Andringen ror artikel 2 andra stycket i produktspecifikationen. Den medfor ingen dndring av det sammanfattande
dokumentet.

Beskrivning: Genom dndringen specificeras att dven styckningen mdste dga rum i regionerna Friuli-Venezia Giulia,
Venetien, Lombardiet, Piemonte, Emilia-Romagna, Umbrien, Toscana, Marche, Abruzzerna, Lazio och Molise.

Andringen péverkar inte det ssmmanfattande dokumentet.

3. Andring av artikel 2
Andring 3
Andringen ror artikel 2 andra stycket i produktspecifikationen och punkt 3.3 i det sammanfattande dokumentet.

Beskrivning: Genom dndringen infors ett sdrskilt avsnitt om genetiska egenskaper. Det genetiska ursprunget for de
grisar fran vilka rdvarorna hirror har klargjorts med avseende pé de genetiska typerna for avelsdjuren, bade handjur
och hondjur, genom att de tillitna genetiska kombinationerna anges. Hinvisningen till egenskaperna hos grisar for
Prosciutto di Parma SUB och Prosciutto di San Daniele SUB har darfor ersatts.

Andringen paverkar det sammanfattande dokumentet.

4. Andring av artikel 2
Andring 4

Andringen ror artikel 2 andra stycket i produktspecifikationen. Den medfér ingen dndring av det sammanfattande
dokumentet.

Beskrivning: Genom édndringen infors en tabell 6ver de genetiska kraven for grisarna i vilken de tilldtna och icke
tillitna kombinationerna anges.

Andringen pédverkar inte det ssmmanfattande dokumentet.

5. Andring av artikel 2
Andring 5

Andringen ror artikel 2 andra stycket i produktspecifikationen. Den medfor ingen dndring av det sammanfattande
dokumentet.

Beskrivning: Genom dndringen inférs en hinvisning till den forteckning Gver genetiska typer som godkints av
ministeriet for jordbruk, livsmedelssuverdnitet och skogsbruk.

Andringen péverkar inte det sammanfattande dokumentet.

6.  Andring av artikel 2
Andring 6

Andringen ror artikel 2 andra stycket i produktspecifikationen och punkt 3.3 i det sammanfattande dokumentet.
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Beskrivning: Genom 4ndringen hindras anvandning av kott fran galtar och suggor samt fran grisar med ogynnsamma
egenskaper (PSS).

Andringen paverkar det sammanfattande dokumentet.

7. Andring av artikel 2
Andring 7

Andringen ror artikel 2 andra stycket i produktspecifikationen. Den medfér ingen 4ndring av det sammanfattande
dokumentet.

Beskrivning: Genom dndringen infors ett sdrskilt avsnitt om uppfodning och utfodring. De traditionella kronologiska
faserna i grisuppfodning har lagts till, digivning, avvinjning, tillvixt och godning, vilket ersitter hanvisningen till
Prosciutto di Parma SUB och Prosciutto di San Daniele SUB.

Andringen péverkar inte det sammanfattande dokumentet.

8. Andring av artikel 2
Andring 8

Andringen ror artikel 2 andra stycket i produktspecifikationen. Den medfor ingen dndring av det sammanfattande
dokumentet.

Beskrivning: Genom dndringen infors bestimmelser om diperioden for smagrisar, som mdste vara minst 28 dagar, i
overensstimmelse med bestimmelserna i kapitel I avsnitt C i bilaga I till direktiv 2008/120/EG. Sirskilda uppgifter
har lagts till om smdgrisar som dias av suggan eller som ges mjolk artificiellt, utfodring med tilldtna rdvaror och
anvindning av mineral-, vitamin- och aminosyratillskott samt tillsatser.

Andringen péverkar inte det ssmmanfattande dokumentet.

9. Andring av artikel 2
Andring 9

Andringen ror artikel 2 andra stycket i produktspecifikationen. Den medfér ingen 4ndring av det sammanfattande
dokumentet.

Beskrivning: Genom &ndringen faststills metoderna och tidpunkten for att anbringa tatueringsmirkningen av
ursprunget pa bdda skinkorna pa varje gris och tillhérande mallar for markning och appliceringsplatta.

Andringen péverkar inte det ssmmanfattande dokumentet.

10.  Andring av artikel 2
Andring 10

Andringen ror artikel 2 andra stycket i produktspecifikationen. Den medfér ingen dndring av det sammanfattande
dokumentet.

Beskrivning: Genom &ndringen infors en referenstabell som visar vilken bokstav som ska anvindas for att ange
smagrisens fodelseménad, som ska ingd i tatueringsmérkningen av ursprunget.

Andringen péverkar inte det sammanfattande dokumentet.

11.  Andring av artikel 2
Andring 11

Andringen ror artikel 2 andra stycket i produktspecifikationen. Den medfér ingen dndring av det sammanfattande
dokumentet.

Beskrivning: Andringen innebir att det blir méjligt att anvinda identifieringsmetoder i stillet for eller i kombination
med den tatueringsmérkning av ursprunget som uppfodaren anvinder.

Andringen paverkar inte det ssmmanfattande dokumentet.

12.  Andring av artikel 2
Andring 12

Andringen ror artikel 2 andra stycket i produktspecifikationen. Den medfor ingen dndring av det sammanfattande
dokumentet.
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Beskrivning: Genom dndringen infors en bestimmelse for att faststilla grisarnas dlder i manader.

Andringen péverkar inte det ssmmanfattande dokumentet.

13.  Andring av artikel 2

Andring 13

Andringen ror artikel 2 andra stycket i produktspecifikationen och punkt 3.3 i det ssmmanfattande dokumentet.
Beskrivning: Genom dndringen infors bestimmelser om grisarnas avvinjningsfas. Det inf6rs regler for hur linge
denna fas far pagd, for smdagrisarnas hogsta vikt och for utfodring. En uppgift har lagts till om torrfoder, mineral-,
vitamin- och aminosyratillskott och anvindning av tillsatser. Avvinjningsperioden har forlidngts frdn 80 dagar till tre

mdnader, och den hogsta tillatna vikten for smégrisar har faststallts till 40 kg.

Andringen péverkar det sammanfattande dokumentet.

14.  Andring av artikel 2
Andring 14
Andringen ror artikel 2 andra stycket i produktspecifikationen och punkt 3.3 i det ssammanfattande dokumentet.

Beskrivning: Genom 4ndringen infors bestimmelser géllande tillvixtfasen. Den far vara i hogst fem manader och den
vikt som far uppnds i slutet av fasen 6kas fran 80 kg till 85 kg.

Hanvisningen till toleranser f6r enskilda révaror i enlighet med artikel 17.2 b i férordning (EG) nr 767/2009 har
fortydligats och uppgiften om en andel pd 10 % strukits. Mojligheten for uppfodaren att ge fodret dven i torr form
har lagts till.

En tabell 6ver tilldtna rdvaror har lagts till och ska ocksd anvindas for den péfoljande fasen, dvs. godningsfasen, for
vilken sarskilda regler har inforts. Namnen pd foljande rdvaror har dndrats med hénsyn till den nomenklatur som

foreskrivs enligt Europeiska unionens regler i forordning (EU) nr 68/2013 i dess dndrade lydelse enligt férordning
(EU) 2017/1017:

—  "Majs” kallas inte lingre mais pd italienska utan granturco.
—  "Semolina” kallas nu "mjol”.

—  "Torkat lusernmjol” kallas nu "lusern (hetluftstorkad)”.

—  ’Linfroexpeller” kallas inte lingre expeller di lino pa italienska utan panello di lino, och foljande har lagts till:

» ” »

“foderlinfroexpeller”, "linfromjol”, "foderlinfromjol”.

—  "Appel- och pironpressrester, druv- eller tomatskal som birare av néringstillskott” kallas nu "fruktkétt och
tomatkott (tomatpressrester) som barare av forblandningar”.

—  "Bryggerijist och/eller torulajast” kallas nu "jast”.

—  “Extraherat mjol av majsgroddar” (med ordet mais pé italienska) kallas nu "majsgroddsm;jol” (med ordet
granturco pa italienska).

—  "Drank” kallas nu "torkad drank och vattenlosliga restprodukter frén destillering”.

Foljande révaror har strukits:
—  "Urkérnat johannesbrod”.
—  Lysin”.

—  "Torkad potatis”.
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—  "Kassava”.

—  "Pressad och ensilerad betmassa”.

—  "Sesammjol”.

—  ”Extraherat mjol av kokosnot”.

—  “Kottmjol’.

Ordet "havre” har strukits frén kategorin "mindre vanliga spannmalsslag”.

Kvantiteterna av foljande ravaror har dndrats:

—  "Kdrnmjolk”, endast for tillvaxtfasen (som har dndrats till hogst 250 g av torrsubstansen per djur per dag), utan
att detta paverkar det faktum att "vassle” och "kdrnmjolk” sammantaget inte far Gverstiga 15 liter per djur
per dag.

—  "Majsglutenmjol och/eller majsglutenfoder” (fran upp till 5 % till upp till 10 %).

—  "Majs” (fran upp till 55 % till upp till 65 %).

—  "Sorghum” (fran upp till 40 % till upp till 55 %).

—  "Korn” (frén upp till 40 % till upp till 55 %).

—  "Vete” (fran upp till 25 % till upp till 55 %).

—  "Triticale” (fran upp till 25 % till upp till 55 %).

—  "Torkad betmassa” (frén upp till 4 % till upp till 10 %).

—  "Hetluftstorkad lusern” (frdn upp till 2 % till upp till 4 %).

Foljande révaror har lagts till:

—  "Majsglutenmjol och/eller majsglutenfoder”, dven under gédningsfasen.

—  "Majsensilage”, dven under godningsfasen.

—  "Majsmjol pd hela kolvar”.

—  "Torkad drank och vattenlosliga restprodukter fran destillering”, 4ven under gédningsfasen.
—  "Foderlinfroexpeller, linfromjol, foderlinfromjol”.

—  "Lipider med en smiltpunkt 6ver 36 °C”, dven under godningsfasen.

—  "Produkter som erhélls vid extraktion av rapsfron”.

—  "Rostade hela sojabonor och/eller sojaexpeller”, endast for tillvixtfasen.

Révaran "drtor och/eller andra baljvaxtfron” har delats upp i tvd poster, "drtor” respektive "andra baljvaxtfron”, och

......

Nir det giller "mjol pa korn och/eller kolvar” har det specificerats att detta avser “majskorn och/eller majskolvar”.

“Extraherat mjol av soja” har dndrats till "produkter som erhalls vid extraktion av sojabénor”, och den procentandel
som fér anvindas under béde tillvixtfasen och godningsfasen har standardiserats till upp till 20 %.

”Solrosmjol” har dndrats till "produkter som erhélls vid extraktion av solrosfron”, och anvindningen har hojts till upp
till 10 %.

I anmirkning 4 till tabellen faststalls en hogsta rafetthalt pd 2,5 % av torrsubstansen for produkter som erhalls vid
extraktion av sojabonor, solrosfron och rapsfron.

Maijligheten att anvinda mineraler, vitaminer och tillsatser har lagts till.

[ anmirkning 2 har definitionen av "torkad drank och vattenlosliga restprodukter fran destillering” fortydligats.
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Utover den hogsta tilldtna linolsyrahalten pd 2 % infors genom dndringen en hogsta fetthalt pd 5 % av fodrets
torrsubstans.

Andringen péverkar det sammanfattande dokumentet.

15.  Andring av artikel 2
Andring 15
Andringen ror artikel 2 andra stycket i produktspecifikationen och punkt 3.3 i det ssmmanfattande dokumentet.

Beskrivning: Genom édndringen infors ett krav pd att minst 50 % av grisfodrets torrsubstans, utslaget pa ett helt ar,
méste komma frdn det geografiska omrdde dar grisarna fods upp.

Andringen péverkar det sammanfattande dokumentet.

16.  Andring av artikel 2
Andring 16
Andringen ror artikel 2 andra stycket i produktspecifikationen och punkt 3.3 i det ssmmanfattande dokumentet.

Beskrivning: Genom 4ndringen hénvisas det i reglerna for utfordring av grisar i gédningsfasen till den tabell dver
tilldtna rdvaror som anges for tillvixtfasen, med vissa specifikationer som ar nédvindiga for godningsfasen.

Andringen péverkar det sammanfattande dokumentet.

17.  Andring av artikel 2

Andring 17

Andringen rér artikel 2 andra stycket i produktspecifikationen och punkt 3.3 i det sammanfattande dokumentet.
Beskrivning: Genom 4ndringen infors avsnittet "Slakt och styckning av grisar” och bestimmelsen om lagsta slaktdlder
for grisarna omformuleras, utan att bestimmelsen dndras. Genom dndringen kopplas lagsta slaktdlder samman med
en kontroll av den tatueringsmirkning av ursprunget ochfeller den identifieringsmetod som ersitter eller

kombineras med den tatueringsmérkning av ursprunget som anges i avsnittet om uppfodning och utfodring av grisar.

Andringen péverkar det sammanfattande dokumentet.

18.  Andring av artikel 2

Andring 18

Andringen ror artikel 2 andra stycket i produktspecifikationen. Den medfor ingen dndring av det sammanfattande
dokumentet.

Beskrivning: Genom dndringen infors kriterier for berdkning av grisarnas slaktalder.

Andringen péverkar inte det ssmmanfattande dokumentet.

19.  Andring av artikel 2
Andring 19
Andringen ror artikel 2 andra stycket i produktspecifikationen och punkt 3.3 i det ssmmanfattande dokumentet.

Beskrivning: Andringen innebir en omformulering s att "Salamini italiani alla cacciatora” ska produceras med kott
fran tunga slaktkroppar av gris (H Heavy).

Andringen péverkar det sammanfattande dokumentet.
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20. Andring av artikel 2
Andring 20
Andringen ror artikel 2 andra stycket i produktspecifikationen och punkt 3.3 i det sammanfattande dokumentet.

Beskrivning: Genom &ndringen ersitts kriteriet om en levande vikt for grisen pd 160 kg +/— 10 % med en
slaktkroppsvikt pd mellan 110,1 kg och 180,0 kg.

Andringen paverkar det ssmmanfattande dokumentet.

21.  Andring av artikel 2
Andring 21

Andringen ror artikel 2 andra stycket i produktspecifikationen. Den medfér ingen 4ndring av det sammanfattande
dokumentet.

Beskrivning: Genom 4ndringen specificeras att uppgifter om vikt och klassificering av slaktkroppen ska faststallas vid
slakttillfallet.

Andringen péverkar inte det sammanfattande dokumentet.

22.  Andring av artikel 2
Andring 22

Andringen ror artikel 2 andra stycket i produktspecifikationen. Den medfér ingen dndring av det sammanfattande
dokumentet.

Beskrivning: Genom 4ndringen anges att styckning dven far utf6ras i andra styckningsanlidggningar dn det slakteri dar
djuren slaktades.

Andringen péverkar inte det sammanfattande dokumentet.

23.  Andring av artikel 2
Andring 23

Andringen ror artikel 2 tredje stycket i produktspecifikationen. Den medfér ingen 4ndring av det sammanfattande
dokumentet.

Beskrivning: Artikel 2.3 i produktspecifikationen har strukits.

Andringen péverkar inte det ssmmanfattande dokumentet.

24.  Andring av artikel 3
Andring 24
Andringen rér artikel 3 tredje stycket i produktspecifikationen och punkt 3.3 i det sammanfattande dokumentet.

Beskrivning: Genom édndringen dndras den méingd natriumnitrat och/eller kaliumnitrat som far anvindas (frdn 195
till 150 ppm).

Andringen péverkar det sammanfattande dokumentet.

25.  Andring av artikel 4
Andring 25

Andringen giller rubriken till artikel 4 i produktspecifikationen. Den medfér ingen dndring av det sammanfattande
dokumentet.

Beskrivning: Genom 4dndringen ersitts rubriken "Beredningsmetod” med "Produktionsmetod”.

Andringen péverkar inte det sammanfattande dokumentet.

26.  Andring av artikel 6
Andring 26

Andringen ror artikel 6 andra stycket i produktspecifikationen. Den medfor ingen dndring av det sammanfattande
dokumentet.
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Beskrivning: Genom dndringen ersitts ordet settimana [vecka] med settima [sjunde] utan att innehallet i bestimmelsen
indras.

Andringen pdverkar inte det sammanfattande dokumentet.

27.  Andring av artikel 7
Andring 27

Andringen ror artikel 7 forsta stycket i produktspecifikationen. Den medfor ingen dndring av det sammanfattande
dokumentet.

Beskrivning: Genom 4ndringen stryks bestimmelsen om kontrollverksamhet.

Andringen paverkar inte det ssmmanfattande dokumentet.

28.  Andring av artikel 7
Andring 28

Andringen ror artikel 7 andra stycket i produktspecifikationen. Den medfr ingen dndring av det sammanfattande
dokumentet.

Beskrivning: Genom dndringen tas bestimmelsen om hilsokontroller bort.

Andringen péverkar inte det ssmmanfattande dokumentet.

29.  Andring av artikel 8
Andring 29

Andringen giller rubriken till artikel 8 i produktspecifikationen. Den medfor ingen 4ndring av det sammanfattande
dokumentet.

Beskrivning: Genom dndringen numreras artikel 8 om till artikel 7.

Andringen péverkar inte det sammanfattande dokumentet.

30.  Andring av artikel 8
Andring 30

Andringen ror artikel 8 sista stycket i produktspecifikationen. Den medfor ingen dndring av det sammanfattande
dokumentet.

Beskrivning: Orden "som anges i artikel 7” har tagits bort.

Andringen péverkar inte det sammanfattande dokumentet.

31.  Inforande av en ny artikel
Andring 31
En ny artikel 8 har lagts till i produktspecifikationen. Den medf6r ingen dndring av det sammanfattande dokumentet.

Beskrivning: Artikel 8, "Bevis pa ursprung”, har inforts i produktspecifikationen och anger att det 4r nédvindigt att
overvaka samt sdkerstdlla att alla parter i produktionskedjan for den skyddade ursprungsbeteckningen stir under
kontrollorganets kontroll.

Andringen péverkar inte det sammanfattande dokumentet.

32.  Inforande av en ny artikel
Andring 32
En ny artikel 9 har lagts till i produktspecifikationen. Den medf6r ingen dndring av det sammanfattande dokumentet.

Beskrivning: Artikel 9, "Samband med miljon”, har inférts i produktspecifikationen och dterspeglar den information
som redan limnats i det sammanfattande dokument som offentliggjorts i Europeiska unionens officiella tidning 2019/C
359/04 av den 23 oktober 2019.

Andringen péverkar inte det ssmmanfattande dokumentet.
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SAMMANFATTANDE DOKUMENT

Ursprungsbeteckningar och geografiska beteckningar for jordbruksprodukter

1.  Namn (pd SUB eller SGB)

”Salamini italiani alla cacciatora”

2. Medlemsstat eller tredjeland

Italien

3. Beskrivning av jordbruksprodukten eller livsmedlet

3.1 KN-nummer

— 16 — BEREDNINGAR AV KOTT, FISK, KRAFTDJUR, BLOTDJUR, ANDRA RYGGRADSLOSA VATTENDJUR
ELLER INSEKTER

1601 — Korv och liknande produkter av kott, slaktbiprodukter, blod eller insekter; livsmedelsberedningar av
dessa produkter

3.2 Beskrivning av den produkt for vilken namnet i punkt 1 dr tillimpligt

Vid forsiljning ska "Salamini italiani alla cacciatora” ha foljande organoleptiska, kemiska, fysikalisk-kemiska och
mikrobiologiska egenskaper:

Organoleptiska egenskaper

Utseende: Cylindrisk form.

Konsistens: Produkten ar kompakt med en icke elastisk konsistens.

Snittytans utseende: Snittytan dr kompakt och homogen utan synliga bitar av senhinnor.
Farg: Jamn rubinrdd, med jamnt fordelade fettpartiklar.

Arom: Delikat och karaktaristisk.

Smak: Mild och delikat, aldrig syrlig.

Kemiska och fysikalisk-kemiska egenskaper
Totalt protein: Minst 20 %.

Forhallande kollagen/proteiner: Hogst 0,15.
Forhallande vatten/proteiner: Hogst 2,30.
Forhdllande fett/proteiner: Hogst 2,00.

pH: 5,3 eller hogre.
Mikrobiologiska egenskaper:

Halt av mesofila bakterier: > 1 x 107 kolonibildande enheter per gram, huvudsakligen mj6lksyrabakterier och
coccusbakterier.

Slutprodukten har en diameter pd hogst 60 mm, lingd pa hogst 200 mm och vikt pd hogst 350 g.

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2025/2737oj 9/12
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3.3 Foder (endast for produkter av animaliskt ursprung) och rdvaror (endast for bearbetade produkter)

Foder

Révarorna for grisarna kommer frdn det geografiska omradet for uppfodningen och har kvalitetsegenskaper som
limpar sig for en hilsosam och korrekt utfodring av djuren. Vissa dr kan det dock vara tekniskt omojligt, av
klimatrelaterade eller kommersiella skal, att anskaffa 100 % av rdvarorna for grisarna lokalt. For att garantera
sambandet med omradet och kvaliteten hos ”Salamini italiani alla cacciatora” sakerstlls i sddana fall alltid, i enlighet
med artikel 47.2 i forordning (EU) 2024/1143, att minst 50 % av torrsubstansen i rvarorna for grisarna, utslaget pa
ett helt dr, kommer fran det geografiska omradet for uppfodningen. Fodret kan ges i bade torr och flytande form.

Under avvinjningsfasen utgors fodret av de rdvaror som dr tillitna enligt EU:s lagstiftning om utfodring av djur.
Grisarnas foder fir kompletteras med vitaminer, mineraler och aminosyror, och tillsatser far anvindas i enlighet med
gillande lagstiftning.

Foljande ravaror dr tillitna under tillvixtfasen: majsglutenmjol och/eller majsglutenfoder, majs, sorghum, korn, vete,
triticale, majsensilage, majsmjol pd hela kolvar, mjol pd majskorn och/eller majskolvar, mindre vanliga
spannmalsslag, vetekli och andra biprodukter frin bearbetning av vete, linfréexpeller, foderlinfroexpeller, linfromjol,
linfromjolfoder, torkad betmassa, fruktpressmassa och tomatpressmassa (tomatpressrester) som forblandningsbarare,
vassle, kirnmjolk, torkad drank och vattenlosliga restprodukter frén destillering, lusern (hetluftstorkad), melass,
produkter som erhdlls vid extraktion av sojabonor, produkter som erhélls vid extraktion av solrosfron, produkter
som erhdlls vid extraktion av rapsfron, majsgroddsmjol, drtor, andra baljvixtfron, jast, lipider med en smaltpunkt
over 36 °C, fiskmjol samt hela rostade hela sojabonor och/eller sojaexpeller.

Vid utfodringen under tillvixtfasen maste hinsyn ocksd tas till f6ljande specifikationer: Fodret far kompletteras med
vitaminer och mineraler, och tillsatser fir anvindas i enlighet med gillande EU-lagstiftning. Torrsubstansen av
spannmdl fr inte understiga 45 % av den totala mingden.

Under godningsfasen ska alla specifikationer som faststillts for tillvixtfasen foljas, med foljande undantag:
Torrsubstansen av spannmdl fir inte understiga 55 % av den totala mingden. Rdvarorna "rostade hela sojabonor
och/eller sojaexpeller” och "fiskmjol” far inte anvindas.

Révara

Den rdvara som anvinds for att framstalla "Salamini italiani alla cacciatora” kommer frén grisar frin det geografiska
omrade for uppfodningen som faststills i punkt 4 och som 4r avkomma till:

a)  Galtar av de traditionella raserna italiensk large white, italiensk landrace och italiensk duroc, avlade enligt den
italienska stamboken, antingen renrasiga eller korsningar av dessa, och suggor av de traditionella raserna
italiensk large white och italiensk landrace, antingen renrasiga eller korsningar av dessa.

b)  Galtar av de traditionella raser som ndmns i led a och korsningssuggor eller suggor av andra genetiska typer,
forutsatt att de avlats enligt avels- och/eller korsningsprogram som omfattar raserna large white, landrace eller
duroc for produktion av tunga grisar, vars mal 4r férenliga med dem i den italienska stamboken.

¢)  Galtar och suggor av andra genetiska typer, forutsatt att de avlats enligt avels- och/eller korsningsprogram som
omlfattar raserna large white, landrace eller duroc for produktion av tunga grisar, vars mal ar férenliga med dem
i den italienska stamboken.

d)  Galtar av de andra genetiska typer som nidmns i led ¢ och suggor av de traditionella raser som ndmns i led a.

Kott fran foljande far inte anvindas:
—  Galtar och suggor.

—  Grisar med ogynnsamma egenskaper, sirskilt stresskdnslighet (porcine stress syndrome, PSS).

Grisarnas minimidlder vid slakt dr nio manader. Det kott som ska anvdndas fir endast komma fran slaktkroppar
klassificerade som H Heavy i enlighet med gillande EU-lagstiftning, med en slaktkroppsvikt pd minst 110,1 kg och
hogst 180,0 kg.
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SV

3.4

3.5

3.6

”Salamini italiani alla cacciatora” dr gjorda av magert tvirstrimmigt muskelkott frdn grisens slaktkropp, ryggspick,
salt, grovmald och/eller malen peppar och vitlok.

Maskinurbenat kott far inte ingd i produktsammansittningen.

Det dr tilldtet att anvinda vin, socker och/eller dextros och/eller fruktos, jastkulturer for att starta jasningsprocessen,
natriumnitrat och/eller kalium, hogst 150 ppm, natriumnitrit och/eller kaliumnitrit, hogst 95 ppm, askorbinsyra
och natriumsalt.

Sarskilda steg i produktionsprocessen som mdste dga rum i det avgrinsade geografiska omrddet

Tillverkningen av "Salamini italiani alla cacciatora” omfattar foljande steg: beredning av rdvaror, malning, blandning,
stoppning, torkning och mogning.

Sarskilda regler for skivning, rivning, forpackning osv. av den produkt som det registrerade namnet avser

”Salamini italiani alla cacciatora” kan saluforas i losvikt, vakuumforpackad eller forpackad i skyddande atmosfir, hel,

delad eller skivad.

Alla forberedelser for saluforing ska ske i det geografiska omride som definieras i punkt 4.

Sarskilda regler for mérkning av den produkt som det registrerade namnet avser

Namnet pd den skyddade ursprungsbeteckningen ”Salamini italiani alla cacciatora” ska anges med tydliga och
outplanliga bokstiver pa etiketten och vara urskiljbart frén 6vriga uppgifter. Beteckningen ska direkt foljas av
uppgiften Denominazione di origine protetta ("Skyddad ursprungsbeteckning”). For produkter som ar avsedda for
internationella marknader far uppgiften "Skyddad ursprungsbeteckning” férekomma pad mottagarlandets sprak.

Det dr forbjudet att ldgga till uppgifter som inte uttryckligen ar tilldtna.

Det ar tilldtet att lagga till uppgifter som hanvisar till namn, firmanamn eller privata varumaérken, forutsatt att dessa
uppgifter inte har berémmande virde och inte vilseleder koparen. Likasé fir namnet pd de uppfodningsanlidggningar
som grisarna kommer ifrdn laggas till, férutsatt att hela rédvaran kommer fran anlidggningarna i fraga.

Kort beskrivning av det geografiska omradet

”Salamini italiani alla cacciatora” tillverkas i det traditionella tillverkningsomradet, som omfattar foljande regioner i
sin helhet, vilka exakt motsvarar de regioner som grisarna kommer ifrdn: Friuli-Venezia Giulia, Venetien,
Lombardiet, Piemonte, Emilia-Romagna, Umbrien, Toscana, Marche, Abruzzerna, Lazio och Molise.

Samband med det geografiska omridet

Kvaliteten pd produkten med den skyddade ursprungsbeteckningen har samband med miljon samt naturliga och
maénskliga faktorer. Framfor allt révarans egenskaper r kopplade till det avgransade geografiska makroomradet som
exakt motsvarar produktionsomrddet. Den socio-ekonomiska utvecklingen i omrddet har varit av avgérande
betydelse for utvecklingen av den aktuella rdvaran, den aktuella produkten och den aktuella beteckningen.
Utvecklingen av spannmalsodlings- och mjolkbearbetningstekniker har tydligt pdverkat produktionen och lett till att
produktionsanldggningarna vuxit fram i de omrdden dir den typiska grisuppfodningen har funnits.
Grisuppfodningen i centrala och norra Italien har utvecklats genom aren och har sedan forra seklet kommit att bli
moderna produktionsanldggningar i Emilia-Romagna och Lombardiet. Frdn dessa regioner har produktionen spridit
sig till angransande regioner i de centrala och norra delarna av landet. I synnerhet har de inhemska raserna minskat
till forman for specialiserade raser som man har fatt fram genom korsning med lokala raser, vilket ger en rivara
(slaktkropp fran gris) som motsvarar livsmedelssektorns behov och som ger slutprodukten dess kvalitativa och
organoleptiska egenskaper.
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Det renommé som "Salamini italiani alla cacciatora” har 4r kopplat till de platser ddr den traditionellt tillverkas. Enligt
den muntliga traditionen borjade salamini tillverkas under lombardernas invasion av norra Italien. Dérifrdn spred sig
produktionen till angransande omraden i centrala Italien, sd att produktionsomradet sammanfoll med det omréde dar
de italienska tunga grisarna f6ds upp. Produktens historia 4r kopplad till en typisk landsbygdsutveckling som ser
likadan ut i hela det avgrinsade makroomradet som gir under bendmningen "Padanien”. Det ér hirifrdn och frin
andra liknande omrdden som ravaran kommer och som sedan bereds enligt gamla traditioner som ar specifika for
produkten i friga. De historiska referenserna till "Salamini italiani alla cacciatora” finns i de lombardiska
gastronomiska traditioner som uppritthalls 4n i dag. Produktens namn hérror frin den mat som jdgarna traditionellt
hade med sig i jigarviskan ndr de gav sig ut. Beteckningen ndmns ocksd i de bilaterala avtal som Italien har
undertecknat med Frankrike, Tyskland, Spanien och Osterrike for att skydda harkomstbeteckningar, ursprungsbe-
teckningar och andra geografiska beteckningar som ar forbehdllna produkter som hirror frin det italienska
territoriet.

Hinvisning till offentliggérandet av produktspecifikationen

https:/fwww.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeAttachment.php/L/IT/D[1%252F3%252F7%2 5 2FD.a984bf4df3631 3ff1bbc/P|
BLOB%3AID%3D18907[E/pdfrmode=download
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