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Pubblikazzjoni tal-komunikazzjoni ta’ emenda standard approvata tal-Ispecifikazzjoni tal-Prodott ta
Indikazzjoni Geografika f’konformita mal-Artikolu 5(4) tar-Regolament Delegat tal-Kummissjoni
(UE) 2025/27 ()

(C/2025/2737)

KOMUNIKAZZJONI TAL-APPROVAZZJONI TA EMENDA STANDARD
(L-Artikolu 24 tar-Regolament (UE) 2024/1143)
“Salamini italiani alla cacciatora”

PDO-IT-1301-AM02 — 17.2.2025

1.  Isemil-prodott

“Salamini italiani alla cacciatora”

2. Tip ta’ Indikazzjoni Geografika
DOP
O IGP
O 16

3. Settur
prodotti agrikoli
O  inbejjed

O  xarbiet spirituzi

4. Pajjiz terz li ghalih tappartjeni z-zZona geografika

L-Italja

5. Awtorita nazzjonali jew grupp applikant li jikkkomunika l-emenda standard

[I-Ministeru tal-Agrikoltura, is-Sovranita tal-Ikel u I-Forestrija - Dipartiment ghas-Sovranita tal-Tkel u I-Isport Ekwestri

6.  Kwalifika bhala emenda standard
L-emendi tal-Ispecifikazzjoni tal-Prodott tas-Salamini italiani alla cacciatora DOP:

—  ma jinkludux bidla fl-isem tad-Denominazzjoni ta’ Origini Protetta jew tal-Indikazzjoni Geografika Protetta,
jew fl-uzu ta’ dak l-isem;

—  majirriskjawx li jannullaw ir-rabta msemmija fl-Artikolu 5(1), il-punt (b), ghad-Denominazzjonijiet ta’ Origini
Protetti, jew ir-rabta msemmija fl-Artikolu 5(2), il-punt (b), ghall-Indikazzjonijiet Geografici Protetti; jew

— majinvolvux aktar restrizzjonijiet fuq il-kummer¢jalizzazzjoni tal-prodott.

() Ir-Regolament Delegat tal-Kummissjoni (UE) 2025/27 tat-30 ta’ Ottubru 2024 li jissupplimenta r-Regolament (UE) 2024/1143 tal-
Parlament Ewropew u tal-Kunsill b'regoli dwar ir-registrazzjoni u l-protezzjoni ta’ indikazzjonijiet geografici, specjalitajiet tradizzjonali
garantiti u termini tal-kwalitd mhux obbligatorji u li jhassar ir-Regolament Delegat (UE) Nru 6642014 (GU L, 2025/27, 15.1.2025,
ELL http://data.europa.eu/elijreg_del/2025/27[0j).
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Deskrizzjoni tal-emendafi standard approvata/i

1.  Emenda tal-Artikolu 1

Emenda 1
L-emenda tikkoncerna I-Artikolu 1 tal-Ispecifikazzjoni tal-Prodott; din l-emenda ma taffettwax id-Dokument Uniku.
Deskrizzjoni: L-emenda tissostitwixxi r-Regolament (UE) Nru 1151/2012 bir-Regolament (UE) 2024/1143.

L-emenda ma taffettwax id-Dokument Uniku.

2. Emenda tal-Artikolu 2

Emenda 2

L-emenda tikkonc¢erna I-Artikolu 2, it-tieni paragrafu, tal-Ispecifikazzjoni tal-Prodott; din l-emenda ma taffettwax
id-Dokument Uniku.

Deskrizzjoni: L-emenda tispecifika li I-hniezer iridu jitqattghu wkoll fir-regjuni tal-Friuli-Venezia Giulia, tal-Veneto,
tal-Lombardia, tal-Piemonte, tal-Emilia-Romagna, tal-Umbria, tat-Toskana, tal-Marche, tal-Abruzzo, tal-Lazio u tal-
Molise.

L-emenda ma taffettwax id-Dokument Uniku.

3. Emenda tal-Artikolu 2

Emenda 3

L-emenda tikkoncerna l-Artikolu 2, it-tieni paragrafu, tal-Ispecifikazzjoni tal-Prodott u I-punt 3.3 tad-Dokument
Uniku.

Deskrizzjoni: L-emenda ddahhal tagsima specifika dwar “Karatteristici genetici”. L-origini genetika tal-hniezer li
minnhom torigina l-materja prima giet iccarata fir-rigward tat-tip genetiku tal-annimali ghat-tnissil, kemm maskili
kif ukoll femminili, billi gew inkluzi I-kombinazzjonijiet genetici permessi. Ir-referenza ghall-karatteristici tal-hniezer
ghall-Prosciutto di Parma DOP u Prosciutto di San Daniele DOP ghalhekk giet sostitwita.

L-emenda taffettwa d-Dokument Uniku.

4. Emenda tal-Artikolu 2

Emenda 4

L-emenda tikkonc¢erna I-Artikolu 2, it-tieni paragrafu, tal-Ispecifikazzjoni tal-Prodott; din l-emenda ma taffettwax
id-Dokument Uniku.

Deskrizzjoni: L-emenda ddahhal tabella li tispjega r-rekwiziti genetici ghall-hniezer bil-kombinazzjonijiet permessi u
mhux permessi.

L-emenda ma taffettwax id-Dokument Uniku.

5. Emenda tal-Artikolu 2

Emenda 5

L-emenda tikkoncerna I-Artikolu 2, it-tieni paragrafu, tal-Ispecifikazzjoni tal-Prodott; din l-emenda ma taffettwax
id-Dokument Uniku.

Deskrizzjoni: L-emenda ddahhal referenza ghal-lista ta’ tipi geneti¢ci approvati mill-Ministeru tal-Agrikoltura,
is-Sovranita tal-Ikel u I-Forestrija.

L-emenda ma taffettwax id-Dokument Uniku.

6.  Emenda tal-Artikolu 2

Emenda 6

L-emenda tikkoncerna l-Artikolu 2, it-tieni paragrafu, tal-Ispecifikazzjoni tal-Prodott u l-punt 3.3 tad-Dokument
Uniku.
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Deskrizzjoni: L-emenda tipprevjeni l-uzu tal-laham mill-fhula u I-majjali u mill-hniezer b’karatteristi¢i opposti (PSS).

L-emenda taffettwa d-Dokument Uniku.

7. Emenda tal-Artikolu 2

Emenda 7

L-emenda tikkoncerna l-Artikolu 2, it-tieni paragrafu, tal-Ispecifikazzjoni tal-Prodott; din l-emenda ma taffettwax
id-Dokument Uniku.

Deskrizzjoni: L-emenda 7zid tagsima specifika dwar “It-trobbija u t-tmigh”. Zdiedu l-istadji kronologici tradizzjonali
tat-trobbija tal-hniezer: it-treddigh, il-ftim, it-tkabbir u t-tismin, u b’hekk tigi sostitwita r-referenza ghall-Prosciutto di
Parma DOP u Prosciutto di San Daniele DOP.

L-emenda ma taffettwax id-Dokument Uniku.

8. Emenda tal-Artikolu 2

Emenda 8

L-emenda tikkoncerna l-Artikolu 2, it-tieni paragrafu, tal-Ispecifikazzjoni tal-Prodott; din l-emenda ma taffettwax
id-Dokument Uniku.

Deskrizzjoni: L-emenda ddahhal dispozizzjonijiet dwar il-fazi tat-treddigh tal-hnienes, li t-tul ta’ zmien taghhom, sa
mill-ingas 28 jum, huwa konformi mad-dispozizzjonijiet tat-Tagsima C tal-Kapitolu II tal-Anness I tad-
Direttiva 2008/120/KE. Gew imdahhla wkoll referenzi specifi¢i ghat-treddigh naturali tal-hnienes mill-majjali jew
ghal dak artifi¢jali, ghall-amministrazzjoni ta’ materja prima permessa u ghall-uzu ta’ supplimenti tal-minerali, tal-
vitamini u tal-amminoacidi u ghall-uzu tal-addittivi.

L-emenda ma taffettwax id-Dokument Uniku.

9.  Emenda tal-Artikolu 2

Emenda 9

L-emenda tikkoncerna I-Artikolu 2, it-tieni paragrafu, tal-Ispecifikazzjoni tal-Prodott; din l-emenda ma taffettwax
id-Dokument Uniku.

Deskrizzjoni: L-emenda tistabbilixxi I-metodi u l-hin tat-twahhil tal-marka tal-origini bil-linka maz-zewg riglejn ta’
kull hanzir, flimkien mal-mudelli tal-marka relatati u tal-pjanci ghat-twahhil taghha.

L-emenda ma taffettwax id-Dokument Uniku.

10. Emenda tal-Artikolu 2
Emenda 10

L-emenda tikkoncerna l-Artikolu 2, it-tieni paragrafu, tal-Ispecifikazzjoni tal-Prodott; din l-emenda ma taffettwax
id-Dokument Uniku.

Deskrizzjoni: L-emenda ddahhal tabella ta’ referenza i turi liema ittra jenhtieg li tintuza biex tirrapprezenta x-xahar
tat-twelid tal-hannus, li ghandha tigi inkluza fil-marka tal-origini bil-linka.

L-emenda ma taffettwax id-Dokument Uniku.

11. Emenda tal-Artikolu 2
Emenda 11

L-emenda tikkoncerna l-Artikolu 2, it-tieni paragrafu, tal-Ispecifikazzjoni tal-Prodott; din l-emenda ma taffettwax
id-Dokument Uniku.

Deskrizzjoni: L-emenda zzid il-possibbilta li jintuzaw apparati ta’ identifikazzjoni minflok il-marka tal-origini bil-
linka applikata mill-bidwi, jew flimkien maghha.

L-emenda ma taffettwax id-Dokument Uniku.

12.  Emenda tal-Artikolu 2
Emenda 12

L-emenda tikkoncerna I-Artikolu 2, it-tieni paragrafu, tal-Ispecifikazzjoni tal-Prodott; din l-emenda ma taffettwax
id-Dokument Uniku.
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Deskrizzjoni: L-emenda ddahhal regola ghad-determinazzjoni tal-eta tal-hniezer fxhur.

L-emenda ma taffettwax id-Dokument Uniku.

13. Emenda tal-Artikolu 2

Emenda 13

L-emenda tikkoncerna l-Artikolu 2, it-tieni paragrafu, tal-Ispecifikazzjoni tal-Prodott u I-punt 3.3 tad-Dokument
Uniku.

Deskrizzjoni: L-emenda ddahhal dispozizzjonijiet dwar il-fazi tal-ftim tal-hniezer. Gew introdotti regoli i jirregolaw
it-tul ta’ zmien ta’ din il-fazi, il-piz massimu tal-hnienes u t-tmigh. Giet introdotta referenza ghall-amministrazzjoni
ta’ “ghalf niexef”, l-uzu ta’ supplimenti ta’ vitamini, minerali u amminoacidi, u l-uzu ta’ addittivi. Il-perjodu tal-ftim
zdied minn 80 jum ghal 3 xhur u I-limitu massimu tal-piz ghall-hnienes gie stabbilit ghal 40 kg.

L-emenda taffettwa d-Dokument Uniku.

14. Emenda tal-Artikolu 2

Emenda 14

L-emenda tikkoncerna I-Artikolu 2, it-tieni paragrafu, tal-Ispecifikazzjoni tal-Prodott u l-punt 3.3 tad-Dokument
Uniku.

Deskrizzjoni: L-emenda ddahhal dispozizzjonijiet dwar il-fazi tat-tkabbir, tistabbilixxi tul massimu ta’ 5 xhur u zzid
il-piz li jista’ jinkiseb minn 80 kg ghal 85 kg fi tmiem il-fazi.

Giet specifikata r-referenza ghat-tolleranzi fuq il-materja prima individwali skont I-Artikolu 17(2)(b) tar-Regolament
(KE) Nru 767/2009, u thassret ir-referenza ghall-percentwal ta’ 10 %. Il-possibbilta ghall-bidwi li jamministra I-ghalf
ukoll fforma niexfa giet mizjuda b’mod esplicitu.

It-“Tabella ta’ materja prima permessa” ddahhlet u ghandha tintuza wkoll ghall-fazi li jmiss, jigifieri t-tismin, li ghaliha
gew inkluzi regoli specifi¢i. L-ismijiet tal-materja prima li gejja gew emendati, filwaqt li titqies in-nomenklatura
prevista fir-regoli tal-Unjoni Ewropea stabbiliti fir-Regolament (UE) Nru 68/2013, kif aggornat bir-Regolament
(UE) 2017/1017:

—  “qamhirrum” ma ghadux jissejjah bit-Taljan bhala “mais” izda minflok bhala “granturco”;

—  “semolina” issa tissejjah “dqiq”;

—  “dqiq tan-nifel deidratat” issa tissejjah “nifel (imnixxef ftemperatura gholja)”;

—  “espellent taz-zerriegha tal-kittien” ma ghadux jissejjah bit-Taljan bhala “expeller di lino” izda minflok bhala
“panello di lino”, u mieghu gew mizjuda dawn li gejjin: “ghalf tal-espellent taz-zerriegha tal-kittien”, “dqiq taz-
zerriegha tal-kittien” u “ghalf tad-dqiq taz-zerriegha tal-kittien”;

—  “residwi tat-tuffieh u tal-langas, qxur tal-gheneb jew tat-tadam bhala trasportaturi ghal supplimenti
nutrizzjonali” issa jissejhu “polpa tal-frott u polpa tat-tadam (residwi tat-tadam) bhala trasportaturi tat-tahlitiet
lesti minn qabel”;

—  “hmira tal-birra u/jew hmira tat-torula” issa tissejjah “hmejjer”;

—  “estrazzjoni tad-dqiq tar-rahs tal-qamhirrum” (bl-uzu tal-kelma “mais” bit-Taljan) issa jissejjah “dqiq tar-rahs tal-
gamhirrum” (bl-uzu tal-kelma “granturco” bit-Taljan);

—  “hbub tad-distillerija” issa jissejhu “hbub u solubbli mnixxfa tad-distillerija”.
Tnehhiet il-materja prima li gejja:
—  “harrub minghajr ghadma”

“lizati tal-proteini”

—  “patata deidratata”

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2025/2737oj
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—  “manjoka”

—  “polpa tal-pitravi ppressata u ssigillata”
—  “dqiq tal-gunglien”

—  “dqiq tal-estrazzjoni tal-gewz tal-Indi”
—  “dqiq tal-laham”.

Il-kelma “hafur” thassret mill-kategorija tac-“Cereali minuri”.

Il-kwantita tal-materja prima li gejja nbidlet:

—  “xorrox tal-butir” ghall-fazi tat-tkabbir biss (li jinbidel ghal massimu ta’ 250 g ghal kull ras kuljum ta’ materja
niexfa), minghajr pregudizzju ghall-fatt li x-“xorrox” u x-“xorrox tal-butir” mehuda flimkien ma ghandhomx
jagbzu I-15-il litru ghal kull ras kuljum;

—  “dqiq tal-glutina tal-qamhirrum ufjew ghalf tal-glutina tal-qamhirrum (minn massimu ta’ 5 % sa massimu
ta’ 10 %);

—  “gambhirrum” (minn massimu ta’ 55 % sa massimu ta’ 65 %);

—  “sorgu” (minn massimu ta’ 40 % sa massimu ta’ 55 %);

—  “xghir” (minn massimu ta’ 40 % sa massimu ta’ 55 %);

—  “gamh” (minn massimu ta’ 25 % sa massimu ta’ 55 %);

—  “tritikal” (minn massimu ta’ 25 % sa massimu ta’ 55 %);

—  “polpa tal-pitravi mnixxfa” (minn ta’ 4 % sa massimu ta’ 10 %);

—  “nifel imnixxfa ftemperatura gholja” (minn massimu ta’ 2 % sa massimu ta’ 4 %);
Giet mizjuda l-materja prima li gejja:

—  “dqiq tal-glutina tal-qamhirrum ufjew ghalf tal-glutina tal-qamhirrum”, anke matul il-fazi tat-tismin;
—  “silagg tal-qamhirrum”, anke matul I-fazi tat-tismin;

—  “dqiq tas-sbula shiha tal-qamhirrum”;

—  “hbub u solubbli mnixxfa tad-distillerija”, anke matul il-fazi tat-tismin;

» o« » o«

—  “ghalf tal-espellent taz-zerriegha tal-kittien”, “dqiq taz-zerriegha tal-kittien”, “ghalf tad-dqiq taz-zerriegha tal-
kittien”;

—  “lipidi b’punt tat-tidwib ta’ aktar minn 36 °C”, anke matul il-fazi tat-tismin;
—  “prodotti miksuba bl-estrazzjoni taz-zerriegha tal-lift”;

—  “fazola tas-sojja shiha mixwija ufjew espellent tas-sojja”, ghall-fazi tat-tkabbir biss.

II-materja prima “pizelli ufjew zrieragh leguminuzi ohra” nqasmet fzewg entrati: “pizelli” u “zrieragh leguminuzi
ohra”, u I-kwantitajiet zdiedu (“pizelli” sa massimu ta’ 25 % u “zrieragh leguminuzi ohra” sa massimu ta’ 10 %).

Fir-rigward tad-“dgiq tal-qamh ufjew sbula”, gie specifikat li dan jikkoncerna “qamhirrum ufjew gqamhirrum tal-
isbula”.

1d-“dqiq tal-estrazzjoni tas-sojja” sar “prodotti miksuba matul l-estrazzjoni tal-fazola tas-sojja”, u l-percentwal tal-uzu
kemm matul l-istadji tat-tkabbir kif ukoll matul l-istadji tat-tismin gie standardizzat sa 20 %.

Id-“dqiq tal-girasol” inbidel ghal “prodotti miksuba mill-estrazzjoni miz-zerriegha tal-girasol”, li l-uzu tieghu gie
stabbilit ghal 10 %.

In-nota 4 tat-tabella tistabbilixxi kontenut massimu ta’ xaham mhux raffinat ta’ mhux aktar minn 2,5 % tal-materja
niexfa ghall-prodotti miksuba waqt l-estrazzjoni tal-fazola tas-sojja, taz-zerriegha tal-girasol u taz-zerriegha tal-lift.

Zdiedet l-ghazla li jintuzaw minerali, vitamini u addittivi.

Fin-nota 2, id-definizzjoni ta’ “hbub u solubbli mnixxfa tad-distillerija” saret aktar cara.
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Minbarra l-limitu massimu ta’ 2 % ghall-acidu linolejku, l-emenda tintroduci limitu massimu ta’ xaham ta’ 5 % tal-
materja niexfa tad-dieta.

L-emenda taffettwa d-Dokument Uniku.

15. Emenda tal-Artikolu 2

Emenda 15

L-emenda tikkoncerna l-Artikolu 2, it-tieni paragrafu, tal-Ispecifikazzjoni tal-Prodott u l-punt 3.3 tad-Dokument
Uniku.

Deskrizzjoni: L-emenda ddahhal rekwizit li mill-ingas 50 % tal-materja niexfa tal-ghalf tal-hniezer, fuq bazi annwali,
trid tigi miz-zona geografika li fiha jitrabbew il-hniezer.

L-emenda taffettwa d-Dokument Uniku.

16. Emenda tal-Artikolu 2

Emenda 16

L-emenda tikkoncerna l-Artikolu 2, it-tieni paragrafu, tal-Ispecifikazzjoni tal-Prodott u I-punt 3.3 tad-Dokument
Uniku.

Deskrizzjoni: L-emenda, fir-regoli dwar it-tmigh tal-hniezer relatati mal-fazi tat-tismin, tipprevedi referenza ghat-
“Tabella ta’ materja prima permessa” inkluza fil-fazi tat-tkabbir, b'certi Specifikazzjonijiet mehtiega ghall-fazi tat-
tismin.

L-emenda taffettwa d-Dokument Uniku.

17. Emenda tal-Artikolu 2

Emenda 17

L-emenda tikkoncerna l-Artikolu 2, it-tieni paragrafu, tal-Ispecifikazzjoni tal-Prodott u l-punt 3.3 tad-Dokument
Uniku.

Deskrizzjoni: L-emenda tintroduci t-tagsima “L-iskarnar u t-tqattigh tal-hniezer” u tipprevedi r-riformulazzjoni tad-
dispozizzjoni dwar l-etd minima tal-hanzir waqt l-iskarnar, minghajr ma temendaha, u torbotha mal-kontroll
permezz tal-marka tal-origini bil-linka u/jew l-apparat ta’ identifikazzjoni li jissostitwixxiha jew jikkombina maghha,
deskritt fil-parti li tikkoncerna t-tmigh u t-trobbija tal-hniezer.

L-emenda taffettwa d-Dokument Uniku.

18. Emenda tal-Artikolu 2

Emenda 18

L-emenda tikkoncerna l-Artikolu 2, it-tieni paragrafu, tal-Ispecifikazzjoni tal-Prodott; din l-emenda ma taffettwax
id-Dokument Uniku.

Deskrizzjoni: L-emenda ddahhal il-kriterju ghall-kalkolu tal-eta tal-hniezer ghall-iskarnar.

L-emenda ma taffettwax id-Dokument Uniku.

19. Emenda tal-Artikolu 2

Emenda 19

L-emenda tikkoncerna l-Artikolu 2, it-tieni paragrafu, tal-Ispecifikazzjoni tal-Prodott u l-punt 3.3 tad-Dokument
Uniku.

Deskrizzjoni: L-emenda tirriformula r-referenza ghal Salamini italiani alla cacciatora li qed jigu prodotti bl-uzu ta’
laham minn karkassi tal-hniezer tqal - H Heavy.

L-emenda taffettwa d-Dokument Uniku.

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2025/2737oj
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20. Emenda tal-Artikolu 2
Emenda 20

L-emenda tikkoncerna l-Artikolu 2, it-tieni paragrafu, tal-Ispecifikazzjoni tal-Prodott u l-punt 3.3 tad-Dokument
Uniku.

Deskrizzjoni: L-emenda tissostitwixxi |-kriterju ta’ piz haj tal-hanzir ta’ 160 kg +/- 10 % b’piz individwali tal-karkassa
ta’ bejn 110,1 kg u 180,0 kg.

L-emenda taffettwa d-Dokument Uniku.

21. Emenda tal-Artikolu 2
Emenda 21

L-emenda tikkoncerna l-Artikolu 2, it-tieni paragrafu, tal-Ispecifikazzjoni tal-Prodott; din l-emenda ma taffettwax
id-Dokument Uniku.

Deskrizzjoni: L-emenda tispecifika li d-data dwar il-piz u l-klassifikazzjoni tal-karkassi trid tigi accertata fil-mument
tal-iskarnar.

L-emenda ma taffettwax id-Dokument Uniku.

22. Emenda tal-Artikolu 2
Emenda 22

L-emenda tikkoncerna I-Artikolu 2, it-tieni paragrafu, tal-Ispecifikazzjoni tal-Prodott; din l-emenda ma taffettwax
id-Dokument Uniku.

Deskrizzjoni: L-emenda tispecifika li l-operazzjonijiet tat-tqattigh jistghu jitwettqu wkoll fimpjanti tat-tqattigh ghajr
il-biccerija li qatlet l-annimali.

L-emenda ma taffettwax id-Dokument Uniku.

23. Emenda tal-Artikolu 2
Emenda 23

L-emenda tikkoncerna l-Artikolu 2, it-tielet paragrafu, tal-Ispecifikazzjoni tal-Prodott; din l-emenda ma taffettwax
id-Dokument Uniku.

Deskrizzjoni: L-Artikolu 2(3) tal-Ispecifikazzjoni tal-Prodott thassar.

L-emenda ma taffettwax id-Dokument Uniku.

24. Emenda tal-Artikolu 3
Emenda 24

L-emenda tikkoncerna 1-Artikolu 3, it-tielet paragrafu, tal-Ispecifikazzjoni tal-Prodott u l-punt 3.3 tad-Dokument
Uniku.

Deskrizzjoni: L-emenda tbiddel il-kwantita massima ta’ nitrat tas-sodju ufjew tal-potassju li tista’ tintuza (minn 195
ghal 150 ppm).

L-emenda taffettwa d-Dokument Uniku.

25. Emenda tal-Artikolu 4
Emenda 25

L-emenda tikkoncerna t-titolu tal-Artikolu 4 tal-Ispecifikazzjoni tal-Prodott; din l-emenda ma taffettwax
id-Dokument Uniku.

Deskrizzjoni: L-emenda tissostitwixxi t-titolu “Metodu ta’ preparazzjoni” b “Metodu ta’ produzzjoni”.

L-emenda ma taffettwax id-Dokument Uniku.

26. Emenda tal-Artikolu 6
Emenda 26

L-emenda tikkoncerna I-Artikolu 6, it-tieni paragrafu, tal-Ispecifikazzjoni tal-Prodott; din l-emenda ma taffettwax
id-Dokument Uniku.
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Deskrizzjoni: L-emenda tissostitwixxi I-kelma “settimana” [gimgha] b*settima” [is-seba’] minghajr ma tbiddel
is-sustanza tad-dispozizzjoni.

L-emenda ma taffettwax id-Dokument Uniku.

27. Emenda tal-Artikolu 7

Emenda 27

L-emenda tikkoncerna 1-Artikolu 7, l-ewwel paragrafu, tal-Ispecifikazzjoni tal-Prodott; din l-emenda ma taffettwax
id-Dokument Uniku.

Deskrizzjoni: L-emenda tnehhi d-dispozizzjoni dwar l-attivita ta’ kontroll.

L-emenda ma taffettwax id-Dokument Uniku.

28. Emenda tal-Artikolu 7

Emenda 28

L-emenda tikkoncerna l-Artikolu 7, it-tieni paragrafu, tal-Ispecifikazzjoni tal-Prodott; din l-emenda ma taffettwax
id-Dokument Uniku.

Deskrizzjoni: L-emenda tnehhi d-dispozizzjoni dwar il-kontrolli tas-sahha.

L-emenda ma taffettwax id-Dokument Uniku.

29. Emenda tal-Artikolu 8

Emenda 29

L-emenda tikkoncerna t-titolu tal-Artikolu 8 tal-Ispecifikazzjoni tal-Prodott; din l-emenda ma taffettwax
id-Dokument Uniku.

Deskrizzjoni: L-emenda tbiddel in-numru tal-Artikolu 8 li jsir I-Artikolu 7.

L-emenda ma taffettwax id-Dokument Uniku.

30. Emenda tal-Artikolu 8

Emenda 30

L-emenda tikkoncerna l-Artikolu 8, l-ahhar paragrafu tal-Ispecifikazzjoni tal-Prodott; din l-emenda ma taffettwax
id-Dokument Uniku.

Deskrizzjoni: Il-kliem “imsemmija fl-Artikolu 7” tnehhew.

L-emenda ma taffettwax id-Dokument Uniku.

31.  Introduzzjoni ta’ artikolu gdid
Emenda 31
Iddahhal Artikolu 8 gdid fl-Ispecifikazzjoni tal-Prodott; din l-emenda ma taffettwax id-Dokument Uniku.

Deskrizzjoni: L-Artikolu 8 “Prova tal-origini” iddahhal fl-Ispecifikazzjoni tal-Prodott u jiddikjara li huwa mehtieg li
l-partijiet kollha fil-katina tal-produzzjoni tad-DOP jigu mmonitorjati u mgqieghda taht il-kontroll tal-korp ta’
kontroll.

L-emenda ma taffettwax id-Dokument Uniku.

32.  Introduzzjoni ta’ artikolu gdid
Emenda 32

Iddahhal Artikolu 9 gdid fl-Ispecifikazzjoni tal-Prodott; din l-emenda ma taffettwax id-Dokument Uniku.

Deskrizzjoni: L-Artikolu 9 “Rabta mal-ambjent” iddahhal fl-Ispecifikazzjoni tal-Prodott u jirrifletti l-informazzjoni
diga moghtija fid-Dokument Uniku ppubblikat £1I-Gurnal Uffi¢jali tal-Unjoni Ewropea 2019/C 359/04 tat-23.10.2019.

L-emenda ma taffettwax id-Dokument Uniku.
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3.1.

3.2.

DOKUMENT UNIKU

Denominazzjonijiet ta’ Origini u Indikazzjonijiet Geografi¢i ta’ prodotti agrikoli

Isem/Ismijiet (tad-DOP jew tal-IGP)

“Salamini italiani alla cacciatora”

Stat Membru jew pajjiz terz

L-Italja

Deskrizzjoni tal-prodott agrikolu jew tal-oggett tal-ikel

Kodici tan-Nomenklatura Maghquda

— 16 — PREPARATI TA’ LAHAM, TA’ HUT JEW TA’ KRUSTACJI, MOLLUSKI JEW INVERTEBRATI AKKWATICI
OHRAJN, JEW TA' INSETTI

1601 — Iz-zalzett u prodotti simili, tal-laham, tal-gewwieni tal-laham, tad-demm jew tal-insetti; il-preparati tal-
ikel ibbazati fuq dawn il-prodotti:

Deskrizzjoni tal-prodott li ghalih japplika l-isem f(1)

Meta jigu rilaxxati ghall-konsum, is-“Salamini italiani alla cacciatora” iridu jkollhom il-karatteristi¢i organolettici,
kimici, fizikokimici u mikrobijologici li gejjin:

Karatteristici organolettici:

dehra ta’ barra: ta’ forma cilindrika;

sawra: kompatta u mhux elastika;

dehra meta jingata”: kull bicca maqtugha hija kompatta u omogenja u ma jidhrux bicciet ta’ qrieqec;
lewn: ahmar lewn ir-rubin uniformi b’tipi ta’ xaham imgassma b’'mod ugwali;
riha: delikata u distintiva.

toghma: hafifa u delikata, qatt mhi acida.

Karatteristici kimici u fizikokimici:

ammont totali ta’ proteini: minimu ta’ 20 %;

proporzjon bejn kollagen/proteini: massimu ta’ 0,15;

proporzjon bejn ilma/proteini: massimu ta’ 2,30;

proporzjon bejn xahmijiet/proteini: massimu ta’ 2,00;

pH: mill-anqas 5,3.

Proprjetajiet mikrobijologici:

kontenut ta’ mikrobi mezofili¢i: > 1 x 107 unitajiet li jifformaw kolonji/g, partikolarment batterji tal-acidu lattiku u
kokki.

I-prodott lest ghandu dijametru massimu ta’ 60 mm, tul massimu ta’ 200 mm u piz massimu ta’ 350 g.
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3.3.  Ghalf (ghall-prodotti li joriginaw mill-annimali biss) u materja prima (ghall-prodotti pprocessati biss)

Ghalf

Il-materja prima ghall-hniezer gejja miz-zona geografika tat-trobbija u ghandha karatteristici ta’ kwalita tajbin ghat-
tmigh tajjeb u korrett tal-annimali. Madankollu, fxi snin jista’ ma jkunx teknikament possibbli, ghal ragunijiet
relatati mal-klima jew kummercjali, li jinkiseb il-100 % tal-ghalf ghall-hniezer lokalment. Fdawn il-kazijiet,
fkonformita mal-Artikolu 47(2) tar-Regolament (UE) 2024/1143, sabiex tigi ggarantita r-rabta mat-territorju u
l-kwalita tas-Salamini italiani alla cacciatora, dejjem jigi Zgurat li mill-inqas 50 % tal-materja niexfa tal-materja prima
ghall-hniezer, fuq bazi annwali, tigi miz-Zona geografika tat-trobbija. L-ghalf jista’ jinghata kemm fforma likwida kif
ukoll fforma xotta.

Matul il-fazi tal-ftim, id-dieta tikkonsisti mill-materja prima permessa mil-legizlazzjoni tal-UE dwar I-ghalf tal-
bhejjem. Id-dieta tal-hniezer tista’ tigi ssupplimentata b'vitamini, minerali u amminoacidi, u jistghu jintuzaw addittivi
skont il-legizlazzjoni fis-sehh.

Il-materja prima li gejja hija permessa matul il-fazi tat-tkabbir: dqiq tal-glutina tal-qamhirrum ufjew ghalf tal-glutina
tal-qamhirrum, qamhirrum, sorgu, xghir, qambh, tritikal, silagg tal-qamhirrum, dqiq tas-sbula shiha tal-qamhirrum,
dqiq taz-zerriegha tal-qamhirrum ufjew dqiq tal-isbula tal-qamhirrum, cereali zghar, nuhhala tal-qamh u prodotti
sekondarji ohra tal-ipprocessar tal-qamh, espellent taz-zerriegha tal-kittien, ghalf tal-espellent taz-zerriegha tal-
kittien, dqiq taz-zerriegha tal-kittien, ghalf tad-dqiq taz-zerriegha tal-kittien, polpa tal-pitravi mnixxfa, polpa tal-frott
u polpa tat-tadam (residwi tat-tadam) bhala trasportaturi tat-tahlitiet lesti minn qabel, xorrox, xorrox tal-butir, hbub u
solubbli mnixxfa tad-distillerija, nifel (imnixxfa ftemperatura gholja), melassa, prodotti miksuba matul l-estrazzjoni
tal-fazola tas-sojja, prodotti miksuba mill-estrazzjoni miz-zerriegha tal-girasol, prodotti miksuba bl-estrazzjoni taz-
zerriegha tal-lift, dqiq tar-rahs tal-qamhirrum, pizelli, Zrieragh leguminuzi ohra, hmejjer, lipidi b’punt tat-tidwib ta’
aktar minn 36 °C, frakass tal-fdal tal-hut, u fazola tas-sojja shiha mixwija ufjew espellent tas-sojja.

It-tmigh matul il-fazi tat-tkabbir irid iqis ukoll I-Ispecifikazzjonijiet li gejjin: id-dieta tista’ tigi ssupplimentata
bvitamini u minerali, u l-addittivi jistghu jintuzaw skont il-legizlazzjoni tal-Unjoni Ewropea fis-sehh; il-materja
niexfa mic-cereali ma ghandhiex tkun inqas minn 45 % tat-total.

Matul il-fazi tat-tismin, Il-Ispecifikazzjonijiet kollha stabbiliti ghall-fazi tat-tkabbir iridu jigu rrispettati,
bl-e¢cezzjonijiet li gejjin: il-materja niexfa mic-cereali ma ghandhiex tkun angas minn 55 % tat-total; il-materja
prima “fazola tas-sojja shiha mixwija u/jew espellent tas-sojja” u “frakass tal-fdal tal-hut” huma eskluzi.

Materja prima

Il-materja prima uzata ghall-produzzjoni tas-“Salamini italiani alla cacciatora” tigi minn hniezer miz-zona geografika
tat-trobbija stabbilita fil-punt 4 li huma l-wild ta”:

(@  fhula tar-razez tradizzjonali Italian Large White, Italian Landrace u Italian Duroc, kif imtejba mill-Ktieb tal-
Merhla Taljan, jew ta’ razza pura jew inkroc¢jati bejniethom, u majjala tar-razez tradizzjonali Italian Large
White u Italian Landrace, jew ta’ razza pura jew inkrocjati bejniethom;

(b) fthula tar-razez tradizzjonali msemmija f'(a) u majjali inkro¢jati jew majjali ta’ tipi genetici ohra sakemm dawn
jitrabbew taht skemi ta’ selezzjoni ufjew ta’ inkrocjar tar-razez li jinvolvu r-razez Large White, Landrace jew
Duroc ghall-produzzjoni ta’ hniezer tqal, li I-ghanijiet taghhom huma kompatibbli ma’ dawk tal-Ktieb tal-
Merhla Taljan;

(c)  fhula u majjala ta’ tipi genetici ohra sakemm dawn jitrabbew taht skemi ta’ selezzjoni ufjew ta’ inkrocjar tar-
razez li jinvolvu r-razez Large White, Landrace jew Duroc ghall-produzzjoni ta’ hniezer tqal, li l-ghanijiet
taghhom huma kompatibbli ma’ dawk tal-Ktieb tal-Merhla Taljan;

(d)  fhula tat-tipi genetici l-ohra msemmija £'(c), u majjali tar-razez tradizzjonali msemmija f'(a).

Laham minn dawn li gejjin ma jistax jintuza:

—  fhula u majjal;

—  hniezer b’karatteristici opposti, b'mod partikolari suxxettibilita ghall-istress (PSS, Porcine Stress Syndrome).

L-etd minima tal-hniezer waqt l-iskarnar hija ta’ 9 (disa’) xhur. Il-laham li ghandu jintuza jrid jigi biss minn karkassi
kklassifikati bhala H Heavy skont il-legizlazzjoni tal-Unjoni Ewropea fis-sehh, b’piz tal-karkassa ta’ bejn minimu ta’
110,1 kg u massimu ta’ 180,0 kg.
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3.4.

3.5.

3.6.

Is-“Salamini italiani alla cacciatora” huwa maghmul minn laham dghif minn muskolu strijat minn karkassi tal-hanzir,
xaham iebes tal-hanzir, melh, bicciet tal-bzar ufjew bzar mithun, u tewm.

[l-laham separat b'mod mekkaniku ma jistax jigi inkluz fdan il-prodott.

Jistghu jigu mizjuda dawn li gejjin: inbid, zokkor ufjew destrozju u/fjew fruttozju, kolturi li jibdew il-fermentazzjoni,
nitrat tas-sodju ufjew tal-potassju sa massimu ta’ 150 ppm, nitrit tas-sodju ufjew tal-potassju sa massimu ta’ 95
ppm, acidu askorbiku u I-melh tas-sodju tieghu.

Passi specifici tal-produzzjoni li jridu jsiru fiz-zona geografika ddefinita

L-ipprocessar tas-“Salamini italiani alla cacciatora” jinvolvi l-passi li gejjin: il-preparazzjoni tal-materja prima,
l-ikkapuljar, it-taghgin, il-mili, it-tnixxif u l-maturazzjoni.

Regoli specifici dwar it-tqattigh, it-tahkik, l-imballagg, ecc.

Is-“Salamini italiani alla cacciatora” jistghu jinbieghu bl-ingrossa, ippakkjati fvakwu jew fatmosfera protettiva, shah,
fporzjonijiet jew fbicciet.

L-operazzjonijiet tal-ippakkjar ghandhom isiru esklussivament fiz-Zona tal-produzzjoni ddefinita fil-punt 4.

Regoli specifici dwar it-tikkettar

L-isem tad-Denominazzjoni ta’ Origini Protetta “Salamini italiani alla cacciatora” irid jidher bittri distinti, li ma
jithassrux, li jintgharaf b'mod ¢ar minn kwalunkwe test ichor fuq it-tikketta, u ghandu jigi segwit immedjatament
bil-kliem “Denominazione di origine protetta” [“Denominazzjoni ta’ Origini Protetta”]. Meta l-prodott ikun mahsub
ghas-swieq internazzjonali, il-kliem “Denominazzjoni ta’ Origini Protetta” jista’ jkun bil-lingwa tal-pajjiz fil-mira.

Ma tista’ tizdied I-ebda deskrizzjoni li ma tkunx espressament prevista.

Madankollu, huwa permissibbli li jizdiedu indikazzjonijiet li jirreferu ghal ismijiet, ismijiet kummercjali jew marki
kummer¢jali privati, sakemm dawn ma jkunux ta’ fohrija jew ma jkunux tali li jqarrqu lix-xerrej. L-istess japplika,
fejn xieraq, ghall-ismijiet ta’ azjendi agrikoli li fihom ikunu trabbew il-majjali li jkunu ntuzaw fil-preparazzjoni tal-
prodott, dment li l-materja prima tigi esklussivament mill-azjendi kkoncernati.

Definizzjoni fil-qosor taz-zona geografika

Is-“Salamini italiani alla cacciatora” huma prodotti fiz-zona ta’ produzzjoni tradizzjonali, li tinkludi t-territorju kollu
tar-regjuni li gejjin li huma wkoll ir-regjuni li minnhom joriginaw il-hniezer: il-Friuli-Venezia Giulia, il-Veneto,
il-Piemonte, I-Emilia-Romania, I-Umbria, it-Toskana, il-Marche, 1-Abruzzo, il-Lazio u I-Molise.

Rabta maz-zona geografika

[-kwalitajiet tal-prodott bid-Denominazzjoni ta’ Origini Protetta jiddependu mill-kundizzjonijiet ambjentali u mill-
fatturi naturali u umani. Il-karatteristi¢i tal-materja prima, b'mod partikolari, huma specifi¢i ghall-makrozona
geografika ddefinita, li tikkorrispondi ezattament maz-zona tal-produzzjoni. Il-kombinazzjoni ta’ materja prima-
prodott-denominazzjoni hija marbuta mal-evoluzzjoni so¢joekonomika taz-zona kkoncernata. Fil-fatt, l-izvilupp ta’
tekniki ta’ kultivazzjoni ghac-Cereali u tal-ipprocessar tal-halib iffukaw b'mod car fuq il-produzzjoni, billi stabbilew
siti ta’ produzzjoni fzoni tradizzjonalment okkupati minn tipi specjali ta’ trobbija tal-hniezer. It-trobbija tal-hniezer
fl-Italja centrali u tat-Tramuntana evolviet maz-zmien, u fl-ahhar seklu tfaccat industrija moderna tal-produzzjoni
fl-Emilia-Romagna u l-Lombardia, li mbaghad infirxet lejn Zoni girien fit-Tramuntana u fic-centru tal-Italja. B'mod
partikolari, il-bidla minn razez indigeni ghal razez specjalizzati (mahluga wkoll permezz ta’ inkro¢jar ma’ razez
lokali) ghamlet il-materja prima (karkassi tal-majjal) aktar adattata ghar-rekwiziti tal-industrija tal-ipprocessar tal-ikel
ftermini tal-izgurar tal-kwalitajiet specifici tal-prodott finali, inkluzi I-karatteristici organolettici tieghu.
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Ir-reputazzjoni tas-“Salamini italiani alla cacciatora” hija marbuta mal-lokalitajiet fejn jigu prodotti tradizzjonalment.
Abbazi tat-tradizzjoni orali, il-produzzjoni tista’ tigi rintraccata ghaz-zmien l-invazjoni tal-Lombardi tal-Italja ta’ Fuq,
irregjun li minnu l-produzzjoni nfirxet ghaz-zoni li jmissu mac-centru tal-Italja. Iz-Zona tal-produzzjoni
gradwalment saret maghmula mill-grupp ta’ regjuni li fihom tipikament jinstab il-hanzir tqil Taljan. L-istorja tal-
prodott hija marbuta mal-izvilupp ta’ kultivazzjoni rurali tipika, li hija komuni ghall-makroregjun kollu msejjah
“Padania” (isem iehor ghall-Wied Po). Huwa minn dan it-territorju u dak ta’ Zoni ohra asso¢jati li minnhom torigina
l-materja prima pprocessata skont it-tradizzjonijiet antiki specifici ghall-isem ikkoncernat. Ir-referenzi storici ghas-
“Salamini italiani alla cacciatora” jinsabu fit-tradizzjonijiet gastronomic¢i mill-Lombardia li ghadhom hajjin sal-
gurnata tal-lum. L-isem ifakkar iz-zmien meta l-kaccaturi kienu jgieghdu porzjon tas-salami fil-barzakki taghhom
ghal gurnata kacca (“alla cacciatora” tfisser “stil tal-kaccatur”). Aktar recentement, l-isem inkwistjoni ssemma fil-
ftehimiet bilaterali li I-Italja ffirmat ma’ Franza, mal-Germanja, ma’ Spanja u mal-Awstrija bl-ghan li jigu protetti
l-indikazzjonijiet tal-provenjenza, id-Denominazzjonijiet ta’ Origini u I-Indikazzjonijiet Geografici ohra rizervati
ghall-prodotti li joriginaw mit-territorju Taljan.

Referenza ghall-pubblikazzjoni tal-Ispecifikazzjoni tal-Prodott

https:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeAttachment.php/L/IT/D[1%252F3%252F7%2 52FD.a984bf4df3631 3ff1bbc/P|
BLOB%3AID%3D18907[E[pdfrmode=download
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