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Uverejnenie ozndmenia o schvilenej Standardnej zmene $pecifikicie vyrobku so zemepisnym
oznacfenim v sdlade s €linkom 5 ods. 4 delegovaného nariadenia Komisie (EU) 2025/27 ())

(C/2026/5441)

OZNAMENIE O SCHVALEN] STANDARDNEJ ZMENY
[¢linok 24 nariadenia (EU) 2024/1143]
»,Mantequilla de 'Alt Urgell y la Cerdanya | Mantega de 'Alt Urgell i la Cerdanya“

Referenéné &islo EU: PDO-ES-0187-AMO1 - 29. 7. 2026

1.  Ndzov vyrobku

,Mantequilla de 'Alt Urgell y la Cerdanya | Mantega de I'Alt Urgell i la Cerdanya“

2. Druh zemepisného oznacenia
CHOP
O CHZO

3. Odvetvie
Polnohospodarske vyrobky
O Vina

O  Liehoviny

4. Krajina, v ktorej sa zemepisnd oblast nachddza

Spanielsko

5. Orgén ¢lenského Stitu oznamujiici Standardnii zmenu

Ndzov

Ministerstvo polnohospodarstva, chovu hospodarskych zvierat, rybdrstva a potravinarstva

6.  Zddvodnenie, preco ide o Standardnd zmenu

Ide o $tandardnii zmenu, lebo schvélené zmeny nemaji vplyv na chrdneny ndzov ani na sivislost so zemepisnou
oblastou, ani neprindsajii zvy$ené obmedzenia tykajice sa obchodu s vyrobkom.

7. Opis schvilenej Standardnej zmeny (schvalenych $tandardnych zmien)

Ndzov

Zavedenie mozZnosti vyuzitia krav nielen frizskeho plemena (oddiely B a D $pecifikdcie vyrobku)

() Delegované nariadenie Komisie (EU) 2025/27 z 30. okt6bra 2024, ktorym sa dopliia nariadenie Eurépskeho parlamentu a Rady
(EU) 2024/1143 o pravidld tykajice sa zdpisu do registra a ochrany zemepisnych oznaleni, zarucenych tradiénych $pecialit
a nepovinnych vyrazov kvality a ktorym sa zrusuje delegované nariadenie (EU) ¢. 664/2014 (U. v. EU L, 2025/27, 15.1.2025, ELL:
http://data.curopa.eu/eli/reg_del/2025/27oj).
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Opis
Zaviedla sa moznost, aby kravy nepatrili vyluéne k frizskemu plemenu, ¢im sa umoznilo kriZenie tohto plemena
s inymi plemenami, ktoré si vhodné na produkciu mlieka a vyznacuji sa vy$Sou plodnostou. Okrem zvy3enia

plodnosti to vedie k odolnejsim zvieratdim, ktoré sa dozivaji vyssieho veku a st lepsie prisposobené systému
pasenia, pricom sa zdroven zvySuje obsah bielkovin a tuku v mlieku.

Zmena sa tyka jednotného dokumentu.

Ndzov

Pridanie krmiva pre kravy (oddiel E $pecifikdcie vyrobku)

Opis
Zistilo sa, Ze $pecifikdcia vyrobku neobsahuje oddiel tykajiici sa krmiva pre kravy. Tento oddiel bol sicastou

jednotného dokumentu a teraz sa prebral do $pecifikicie vyrobku. Vyuzili sme prileZitost a spresnili sme aj to, Ze
okrem obilnin sa v krmive pre kravy mo6zu pouzivat strukoviny a olejnaté semend, kedZe sa to uz bezne deje.

Zmena sa tyka jednotného dokumentu.

Ndzov

Zmena oddielu tykajiceho sa stvislosti so zemepisnou oblastou (oddiel F $pecifikdcie vyrobku)

Opis
Opis prirodného prostredia sa rozsiril s dorazom na charakteristiky klimy a terénu, aby sa text zosuladil so

Specifikdciou vyrobku pre vyrobky s CHOP ,Queso de I'Alt Urgell i la Cerdanya“, ktord je komplexnejsia
a podrobnejsia. Toto rozirenie sa tyka najmd bodu 2 ,Prirodné podmienky” [podbody a), b), c), d) a e)].

Vyuzila sa aj prilezitost aktualizovat informécie tykajiice sa chovatelov hospoddrskych zvierat.

Zmena sa tyka jednotného dokumentu.

Ndzov

Aktualizcia Gdajov o kontrolnom orgédne (oddiel G $pecifikacie vyrobku)

Opis

Aktualizovali sa idaje o kontrolnom orgéne vo forme odkazu, vdaka Comu je mozné tento orgin kedykolvek
identifikovat.

Zmena sa tyka jednotného dokumentu.

Ndzov

Zmena oddielu tykajiceho sa oznacovania (oddiel H $pecifikacie vyrobku)

Opis

i)  Odstranili sa obmedzenia tykajtice sa typu obalu s cielom prispdsobit sa novym formdtom a obalom.

ii)  Spresnilo sa znenie druhého odseku, pokial ide o spdsob ¢islovania vyrobku a sposob, akym sa nafi odkazuje
v zévislosti od jazyka. Pridalo sa logo vyrobku v $paniel¢ine.

Zmena sa tyka jednotného dokumentu.

Ndzov

Vypustenie oddielu tykajiiceho sa vnitrostatnych legislativnych poziadaviek (oddiel I $pecifikdcie vyrobku)
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Opis
Vypustil sa oddiel tykajici sa poziadaviek vniitrostatnych pravnych predpisov (oddiel I $pecifikdcie vyrobku), pretoze

sa podla nariadenia (EU) 2024/1143 nepozaduje; vykonali sa aj nejaké redakéné zmeny, ktoré viak nesposobuji
Ziadne podstatné zmeny v obsahu.

Zmena sa tyka jednotného dokumentu.

Ndzov
Revizia a aktualizdcia organoleptického opisu (oddiel B $pecifikicie vyrobku)
Opis

Zrevidoval a aktualizoval sa organolepticky opis, konkrétne oddiely tykajiice sa chuti a vone, s cielom pouzivat
technickejsi a presnejsi jazyk.

Zmena sa tyka jednotného dokumentu.

Ndzov

Revizia a aktualizdcia fyzikdlnych a chemickych vlastnosti (oddiel B $pecifikdcie vyrobku)

Opis

Pridala sa hodnota pH (v rozmedzi 4,5 az 5,2) ako ukazovatel spravneho priebehu vyrobného procesu, zatial ¢o sa

odstrénila energetickd hodnota, kedZe neposkytuje Ziadne $pecifické charakteristiky tohto masla. Z rovnakého
dovodu sa odstranili tidaje o mastnych kyselindch a ich zloZeni.

Zmena sa tyka jednotného dokumentu.

Ndzov
Predlzenie lehoty na zber mlieka v polnohospodérskych podnikoch na 48 hodin (oddiely B a E $pecifikicie vyrobku)
Opis

Vdaka stcasnému zlepseniu hygienickych podmienok a chladiaceho retazca sa lehota na zber mlieka v polnohospo-
dérskych podnikoch predlzila na 48 hodin. (Tyka sa to aj oddielu E $pecifikdcie vyrobku.)

Zmena sa tyka jednotného dokumentu.

Ndzov
Aktualizdcia metddy analyzy (oddiel E $pecifikdcie vyrobku)
Opis

Skuska kyslosti sa v rimci polnohospodarskeho podniku nahradila skiskou stability alkoholu, kedZe sa povazujii za
rovnocenné.

Zmena sa tyka jednotného dokumentu.

Ndzov

Odstranenie fzy chladenia smotany a vypustenie odkazu na odtu¢novanie (oddiel E $pecifikdcie vyrobku)

Opis

Odstrénila sa faza chladenia smotany, kedZe smotanu mozno priebezne odstredovat a pasterizovat, ¢im sa chladenie
stdva zbytocnym. Odkaz na odtu¢fiovanie sa takisto odstranil, kedZe podmienky, ktoré ho v minulosti odévodnovali,
uZ neexistuju.

Zmena sa tyka jednotného dokumentu.
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4.1.

Ndzov
Uprednostnenie dosiahnutia optimalnej kyslosti (40 °D) pred dlzkou spracovania (oddiel E $pecifikcie vyrobku)
Opis

Vdaka zdokonaleniam v monitorovani mlieka sa podarilo zniZif mnozstvo inhibitorov kvasenia, ¢im sa zvysila
ucinnost fermentov. Preto sa dosiahnutiu optimdlnej kyslosti (40 °D) priklada vicsia dolezitost ako dlzke spracovania.

Zmena sa tyka jednotného dokumentu.
Ndzov

Rozdirenie rozsahu obchodnych hmotnosti a druhu obalového materidlu v pripade masla s CHOP
(oddiel E $pecifikdcie vyrobku)

Opis

Obchodné hmotnosti a druh materidlu, do ktorého je maslo s CHOP balené, sa rozsirili v dosledku meniacich sa
spolocenskych poziadaviek a novych obchodnych kritérii.

Zmena sa tyka jednotného dokumentu.

Ndzov
Aktualizdcia taxonomickej klasifikdcie fermentov (oddiel E a oddiel F ods. 3 $pecifikdcie vyrobku)
Opis
Aktualizovala sa taxonomicka klasifikdcia fermentov.
Zmena sa tyka jednotného dokumentu.
]EDNOTNY DOKUMENT
Oznacenia povodu a zemepisné oznacenia polnohospodirskych vyrobkov
~Mantequilla de I'Alt Urgell y la Cerdanya | Mantega de I’Alt Urgell i la Cerdanya“
Referenéné &islo EU: PDO-ES-0187-AMO1 - 29. 7. 2026
Nizov (ndzvy)

,Mantequilla de 'Alt Urgell y la Cerdanya | Mantega de I'Alt Urgell i la Cerdanya“

Druh zemepisného oznacenia
CHOP
O CHZO

Krajina, v ktorej sa vymedzend zemepisnd oblast nachidza

Spanielsko

Opis polnohospodirskeho vyrobku

Klasifikdcia polnohospoddrskeho vyrobku v siilade s polozkou a kédom kombinovanej nomenklatiiry, ako sa uvddza v clanku 6
ods. 1 nariadenia (EU) 2024/1143

040510 11 -V bezprostrednom obale s netto obsahom nepresahujiicim 1 kg
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4.2.

4.3.

4.4.

4.5.

4.6.

Opis polnohospoddrskeho vyrobku, na ktory sa vztahuje registrovany ndzov

Maslo vyrobené z pasterizovanej smotany z mlieka krdv frizskeho plemena alebo krizencov tychto krdv s inymi
plemenami. Jeho organoleptické vlastnosti st:

—  pevnd a jednotnd konzistencia, velmi l'ahko sa natiera, lahko sa topi a nelepi sa na podnebie,

—  md jednotnd jasne 7t farbu, pricom jej intenzita zavisi od ro¢ného obdobia, ¢o ovplyviiuje obsah karoténu
v krmive a na pastvindch,

—  intenzivna vona Cerstvej smotany,
— aréma pripominajtica aj lieskové orechy,

—  mierne kyslastd chut.

Jeho fyzikdlno-chemické vlastnosti st tieto:

tuk >82%

voda <16%
ext.rakt z odtuéneného suseného <%

mlieka

pH 4,5<pH<5,2

Vynimky tykajiice sa ziskavania krmiv (len pre vyrobky Zivocisneho pdvodu oznacené chrinenym oznacenim pdvodu)
a obmedzenia tykajiice sa ziskavania surovin (len pre spracované vyrobky oznacené chrdnenym zemepisnym oznacenim)

Maslo sa vyrdba z mlieka krav frizskeho plemena alebo krizencov tychto krdv s inymi plemenami, pochddzajticich
z polnohospoddrskych podnikov, ktoré st zapisané v prislusnom registri vyrobcov vedenom regulatnym vyborom
a ktoré sa nachddzaji v oblasti vyroby. Pocas laktdcie sa tieto zvieratd kfmia na pastvinch a krmivom z danej
oblasti. Krmivo, ktoré tvori priblizne 70 % dennej dévky, pochddza prevazne z oblasti vyroby a kravim sa poddva
bud Cerstvé (zelené), susené (ako seno) alebo vo forme sildze. Zvy$nych 30 % ich krmiva tvoria hlavne obilniny,
strukoviny alebo olejnaté semena.

Specifické kroky vyroby, ktoré sa musia uskutocnit vo vymedzenej zemepisnej oblasti

Maslo sa vyrdba z kravského mlieka pochddzajiceho z polnohospodarskych podnikov nachddzajicich sa v oblasti
vyroby, ktoré sa zozbiera najneskor do 48 hodin po dojeni.

Vsetky fazy vyroby masla sa musia uskuto¢iiovat vo vymedzenej zemepisnej oblasti.
Zékladnou a charakteristickou fdzou vyrobného procesu masla s CHOP je zrenie smotany.

Pouzivanie farbiv alebo akychkolvek inych prisad, ako aj pritomnost stopovych mnozstiev antibiotik alebo
inhibitorov mlie¢neho kvasenia je tplne zakdzané.

Specifické pravidld balenia, krdjania, strihania atd. polnohospoddrskeho vyrobku, na ktory sa vztahuje registrovany ndzov

Maslo sa uvadza na trh v blokoch alebo baleniach s netto hmotnostou 1 kg alebo menej, balené v materidli na
potravindrske dcely.

Specifické pravidld oznacovania polnohospoddrskeho vyrobku, na ktory sa vztahuje registrovany ndzov

Na obale je uvedené ¢islo schvélené regulaénym vyborom CHOP a musi byt na fiom zretelne vyznaceny ndzov
chrineného oznacenia povodu ,Mantequilla de I'Alt Urgell y La Cerdanya“ (v $paniel¢ine) alebo ,Mantega de I'Alt
Urgell i la Cerdanya“ (v kataldncine), spolu s logom oznacenia a $pecifickymi pojmami vyzadovanymi v platnych
pravnych predpisoch.
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Stru¢né vymedzenie zemepisnej oblasti

Oblast, v ktorej sa vyrdba mlieko, a oblast, v ktorej sa vyrdba vyrobok ,Mantequilla de I'Alt Urgell y la Cerdanya®/
,Mantega de I'Alt Urgell i la Cerdanya®, si zhodné a zahfaji vetky obce, ktoré tvoria kataldnske okresy L'Alt Urgell
a La Cerdanya, v srdci Pyreneji na severovychode Pyrenejského polostrova.

Suvislost so zemepisnou oblastou

Zhrnutie sivislosti

Az do zaciatku 20. storocia bolo vinohradnictvo jednou z hlavnych polnohospodarskych ¢innosti v tejto oblasti,
a preto spustosenie sposobené epidémiou fyloxéry viedlo k tomu, Ze bolo potrebné ndjst alternativne sposoby, ako
ozivit hospodérstvo polnohospodérov. Prijalo sa rozhodnutie zamerat hospodarstvo na chov hospodarskych zvierat
a nahradit vinohrady prirodnymi a umelymi likkami, ktoré boli potrebné na zvicSenie velkosti stdd.

V prvych desatrociach tohto storocia sa hospodarske zvieratd chovali hlavne na méso, neskor sa vsak hlavnym
produktom tychto polnohospoddrskych podnikov stalo mlieko. Maslo sa v polnohospodérskom podniku vyrdbalo
tradi¢nymi remeselnymi postupmi pre domdcu spotrebu. V roku 1915 bolo zalozené druzstvo Cadi pre miestnych
chovatelov hospodérskych zvierat v tazko dostupnych oblastiach, ktoré zbieralo mlieko, ktoré tito chovatelia
vyprodukovali, a spracovdvalo ho na maslo.

V okresoch L'Alt Urgell a La Cerdanya na juznych svahoch centrdlnych Pyreneji v Kataldnsku sa nachddza velké
mnozstvo vysokohorskych a stredohorskych tdoli, ktoré napdjaji potoky a bystriny, ako aj dve hlavné rieky — Segre
a Valira.

Této oblast md pomerne chladnii a suchti substredomorski klimu s jasnou oblohou bez mrakov a velkym
mnozstvom slne¢ného Ziarenia; tieto klimatické podmienky dodévaja flére lik a pastvin osobitné vlastnosti, vdaka
ktorym s mimoriadne vhodné na kfmenie dobytka.

Krmivo krdv, ktorych mlieko a smotana sa pouzivaji na vyrobu masla ,Mantequilla de I'Alt Urgell y La Cerdanya®,
tvoria prevazne kimne trdvy, ktoré tvoria priblizne 70 % ich denného prijmu potravy. Kimne travy pochddzajia
prevazne z liik v oblasti vyroby a kravdm sa poddvaju ako zelené krmivo, seno a sildz.

Zvysnych 30 % ich krmiva tvoria hlavne obilniny, strukoviny alebo olejnaté semend. Obilniny z tejto oblasti sa
pestuju ¢iastocne na juhu okresu LAlt Urgell a v najslne¢nejsich ¢astiach okresu La Cerdanya.

Krmovina sa tradi¢ne ziskavala hlavne z prirodnych lak, ktoré dnes existuji vedla osiatych lik. Liky sa kosia po
prvykrét na jar, ked je ich kvalita najvyssia, pretoze prave vtedy zacinaji kvitnit rozne lG¢ne trvy (vratane reznacky
lalo¢natej, kostravy, stoklasu a mitonohu, v tejto oblasti znimeho ako ,margall®). Tento prvy pokos sa spracovdva na
silaz, aby sa zachovali vyZivové vlastnosti travy.

Druhy pokos sa nazyva ,redall” a z neho sa zvycajne vyrdba seno, kedZze jinové klimatické podmienky umoziiuji
rychle susenie a vznikd tak seno velmi vysokej kvality.

Pocas leta sa Cast prirodnej lilky mozZe spdsat, kym je este zelend, pricom treba dbat na to, aby bola triva o
najjemnejsia, a tak dosiahla najvyssiu kvalitu.
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V juznej Casti okresu LAlt Urgell tvori krmivo prevazne kimna kukurica, ktord sa konzervuje vo forme sildze. V tejto
oblasti rastie aj lucerna, ktord sa vyuZiva na vyrobu sena a silaZe. Tato plodina sa dobre hodi do juZnej, prevazne
vapencovej oblasti.

Kvalitu a Specifické vlastnosti tohto masla urcujii predovietkym typickd fléra a vegetdcia tejto oblasti, ktoré tvoria
zéklad krmiva pre dobytok, a starostlivost venovand celému vyrobnému procesu. Pasterizovand smotana zreje
v nddrziach, do ktorych sa priamo priddvaji heterofermentativne mezofilné mlie¢ne kultary (kysliace
a aromatizujice ldtky) skladajice sa z kmenov Lactococcus lactis subsp. lactis, Lactococcus lactis subsp. cremoris,
Lactococcus lactis subsp. diacetilactis a Leuconostoc cremoris. Zrenie pokracuje, kym sa nedosiahne minimdalna kyslost
40 stupiiov podla stupnice Dornic. Prave pocas tohto zrenia smotany sa vytvdrajii velmi osobitné a charakteristické
arémy — pripominajice lieskové orechy —, ktoré dodavajt vyrobku jeho nezamenitelny charakter.

Elektronicky odkaz (URL) na uverejnenie Specifikicie vyrobku

https:/[agricultura.gencat.cat/web/.content/al_alimentacio[al02_qualitat_alimentaria/normativa-dop-igp/plecs-vigor|
Pliego-condiciones-consolidado_DOP-Mantega-Alt-Urgell-Cerdanya-RF-modificacio-normal-2026-CAST.pdf
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