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Zvefejnéni ozndmeni o schvileni standardni zmény specifikace produktu se zemépisnym oznacenim
v souladu s &l. 5 odst. 4 nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2025/27 (')

(C[2026/5441)
OZNAMENI O SCHVALENI STANDARDNI ZMENY
(¢ldnek 24 nafizeni (EU) 2024/1143)
»,Mantequilla de 'Alt Urgell y la Cerdanya | Mantega de 'Alt Urgell i la Cerdanya“
Referencni &islo EU: PDO-ES-0187-AMO1 - 29. Cervence 2026
1.  Nézev produktu

,Mantequilla de 'Alt Urgell y la Cerdanya | Mantega de I'Alt Urgell i la Cerdanya“

2. Druh zemépisného oznaceni

CHOP
O CHZO
3. Odvétvi

Zemédélské produkty
O Vina

O  Lihoviny

4. Zemé, ke které zemépisnd oblast patii

Spanélsko

5. Orgén ¢lenského stitu oznamujici standardni zménu

Ndzev

Ministerstvo zemédélstvi, Zivo¢isné vyroby, rybolovu a vyzZivy

6. Diivod pro standardni zménu

Schvédlenou zménu lze povazovat za standardni, protoze provedené tipravy se nedotykaji chrdnéného ndzvu ani
souvislosti s prostfedim a nepfinaseji dal§i omezeni pro uvddéni produktu na trh.

7. Popis schvilené standardni zmény (standardnich zmén)

Piedmét zmény

Zavedeni moznosti chovu krav, které nepatii vylu¢né k friskému plemeni (oddily B a D specifikace produktu)

() Natizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2025/27 ze dne 30. f{jna 2024, kterym se dopliiuje nafizen{ Evropského parlamentu
a Rady (EU) 2024/1143 o pravidla tykajici se zdpisu a ochrany zemépisnych oznaceni, zarucenych tradi¢nich specialit a nepovinnych
tidajii o jakosti a kterym se zrusuje naffzeni v prenesené pravomoci (EU) & 664/2014 (Ur. vést. L, 2025/27, 15.1.2025, ELL http:/|
data.europa.eu/elijreg_del/2025/270j).
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Popis

Byla zavedena moznost, aby kravy nepochdzely vyhradné z friského plemene, coz umozriuje kfiZeni tohoto plemene
s jinymi plemeny, kterd jsou vhodna pro produkci mléka a vykazuji vy$si plodnost. Kromé zvyseni plodnosti to vede
také k tomu, Ze zvifata jsou odolnéjsi, dozivaji se vysstho v€ku a jsou lépe pfizptisobena systému pastvy, pficemz se
zéarovetl zvy$uje obsah bilkovin a tuku v mléce.

Uvedend zména ma vliv na jednotny dokument.

Predmét zmény

Pfidani krmiva pro kravy (oddil E specifikace produktu)

Popis

Bylo zjisténo, Ze specifikace produktu neobsahuje &dst tykajici se krmiva pro krdvy. Tato ¢dst byla souddsti
jednotného dokumentu a nyni byla pfevzata do specifikace produktu. Vyuzili jsme také pfilezitost k upfesnéni, Ze

kromé obilovin lze do krmné davky krav zafazovat i lusténiny a olejniny, jelikoz k tomu jiz bézné dochdzi.

Uvedend zména ma vliv na jednotny dokument.

Piedmét zmény

Zména Casti tykajici se souvislosti s danou oblasti (Cdst F specifikace produktu)

Popis

Popis piirodniho prostiedi byl rozsifen s diirazem na vlastnosti podnebf a terénu, aby byl text v souladu se specifikaci
produktu pro CHOP ,Queso de I'Alt Urgell i la Cerdanya“, kterd je Giplnéjsi a podrobnéjsi. Toto rozsifeni se tykd
zejména bodu 2 ,Pfrodni prostiedi“ (pismena a), b), c), d) a e)).

vevs

Vyuzili jsme také této piilezitosti k tomu, abychom zvefejnili nejnovéjsi informace tykajici se chovatelt
hospodatskych zvifat.

Uvedend zména mad vliv na jednotny dokument.
Predmét zmény

Byly aktualizovany tidaje o kontrolnim subjektu (oddil G specifikace produktu)

Popis

Udaje o certifikaénim subjektu byly aktualizovany ve formé odkazu, diky cemuz je mozné tento subjekt kdykoli
identifikovat.

Uvedend zména md vliv na jednotny dokument.

Predmét zmény
Zména oddilu tykajictho se oznacovéni (oddil H specifikace produktu)
Popis

i)  Omezeni tykajici se druhu obalu byla zrusena, aby bylo mozné ptizptsobit se novym forméatim a obaltim.

ii)  Znéni druhého odstavce bylo upraveno, pokud jde o zptisob ¢&islovani vyrobku a jeho oznaceni v zdvislosti na
jazyku. Bylo pfiddno logo produktu ve $panélstiné.

Uvedend zména ma vliv na jednotny dokument.

Piedmét zmény

Vypusténi ¢asti tykajici se vnitrostatnich legislativnich pozadavki (¢dst I specifikace produktu)
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Popis
Byl vypustén oddil tykajici se vnitrostdtnich pravnich pozadavki (oddil I specifikace produktu), protoZe podle

natizeni (EU) 20241143 neni vyzadovan; Byly rovnéz provedeny nékteré redakéni tpravy, které viak neznamenaji
zadné podstatné zmény obsahu.

Uvedend zména md vliv na jednotny dokument.

Predmét zmény

Revize a aktualizace organoleptického popisu (oddil B specifikace produktu)

Popis

Organolepticky popis byl pfepracovén a aktualizovdn, konkrétné ¢asti tykajici se chuti a ving, s cilem pouzit

vvvvv

Uvedend zména md vliv na jednotny dokument.

Piedmét zmény

Revize a aktualizace fyzikdlnich a chemickych vlastnosti (oddil B specifikace produktu)

Popis

Hodnota pH (v rozmezi 4,5 aZ 5,2) byla doplnéna jako ukazatel spravného prabéhu vyrobniho procesu, zatimco
energetickd hodnota byla odstranéna, protoze neposkytuje zddné specifické charakteristiky tohoto masla. Z téhoz
dtvodu byly odstranény tdaje o mastnych kyselindch a jejich slozeni.

Uvedend zména md vliv na jednotny dokument.

Predmét zmény

Prodlouzeni [hiity pro sbér mléka v hospodéfstvich na 48 hodin (oddily B a E specifikace produktu)

Popis

Lhata pro sbér mléka v hospodafstvich byla prodlouzena na 48 hodin diky soucasnému zlepseni hygienickych
podminek a chladiciho fetézce. (Tato zména se tyka také oddilu E specifikace produktu.)

Uvedend zména ma vliv na jednotny dokument.

Predmét zmény

Aktualizace metody analyzy (oddil E specifikace produktu)

Popis

Zkouska kyselosti byla nahrazena zkouskou stability alkoholu provadénou v hospodafstvi, jelikoz jsou tyto zkousky
povazovany za rovnocenné.

Uvedend zména ma vliv na jednotny dokument.

Predmét zmény

Vypusténi faze chlazeni smetany a zminky o odstrafiovani tuku (oddil E specifikace produktu)

Popis

Faze chlazeni smetany byla zrusena, protoZe smetanu lze pribézné odstiedovat a pasterizovat, ¢imz se chlazeni stdva
zbytetnym. Byla rovnéz vypusténa zminka o odstratiovani tuku, jelikoZ podminky, které jej v minulosti
odtivodiovaly, jiz neexistuji.

Uvedend zména md vliv na jednotny dokument.
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4.1

Predmét zmény

Uptednostnéni dosazeni optimdlni kyselosti (40° stupnice Dornic) pfed dobou zpracovani (oddil E specifikace
produktu)

Popis
Diky zdokonaleni monitorovani mléka se podafilo sniZit mnozstvi litek branicich fermentaci, ¢imz se zvysila

ucinnost fermenta¢nich kultur. Z tohoto divodu bylo dosazeni optimdlni kyselosti (40° stupnice Dornic)
upfednostnéna pied dobou zpracovéni.

Uvedend zména ma vliv na jednotny dokument.
Predmét zmény

Rozsifeni rozsahu hmotnosti prodejnich baleni a druhtt obalovych materidld pro maéslo s chranénym oznacenim
ptivodu (oddil E specifikace produktu)

Popis

Vzhledem k ménicim se spoleCenskym pozadavkim a novym obchodnim kritériim doslo k rozsifeni rozsahu
hmotnosti prodejnich baleni a druht obalovych materiald, do nichz je méslo s CHOP baleno.

Uvedend zména ma vliv na jednotny dokument.
Pedmét zmény
Aktualizace taxonomického zafazeni fermentti (oddil E a oddil F bod 3 specifikace produktu)
Popis
Taxonomické zafazeni ferment bylo aktualizovano.
Uvedend zména md vliv na jednotny dokument.
JEDNOTNY DOKUMENT
Oznaceni piivodu a zemépisnd oznaceni zemédélskych produkti
~Mantequilla de 'Alt Urgell y la Cerdanya | Mantega de I'Alt Urgell i la Cerdanya“
Referen¢ni &islo EU: PDO-ES-0187-AMO1 - 29. ¢ervence 2026
Nazev (nazvy)
,Mantequilla de I'Alt Urgell y la Cerdanya | Mantega de I'Alt Urgell i la Cerdanya“
Druh zemépisného oznaceni:

CHOP
O CHzZO

Zemé, ke které vymezend zemé&pisnd oblast patfi

Spanélsko

Popis zemédélského produktu

Klasifikace zemédélského produktu podle Cisla a kddu kombinované nomenklatury, jak je uvedeno v ¢l. 6 odst. 1 nafizeni
(EU) 2024/1143

040510 11 -V bezprostiednim obalu o ¢isté hmotnosti nepfesahujici 1 kg
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4.2

4.3

4.4

4.5

4.6

Popis zemédélského produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev

Mislo vyrobené z pasterizované smetany z mléka krav friského plemene nebo kiizencii téchto krav s jinymi plemeny.
M4 tyto organoleptické vlastnosti:

—  pevnd a rovnomérnd konzistence, velmi snadno se roztird, snadno se rozpousti a nelepi se na patro,

—  jednotnd jasné zlutd barva, jejiZ sytost zdvisi na ro¢nim obdobi, které ovliviiuje obsah karotenu v krmivu a na
pastvindch,

—  intenzivni viing Cerstvé smetany,
—  viné pfipominajici také liskové ofechy,
—  mirné kyseld chut.

Fyzikdlni a chemické vlastnosti jsou ndsledujici:

Tuk 282 %

Voda <16%
Ext’rakt z odtuénéného suseného <%

mléka

pH 4,5<pH<5,2

Odchylky tykajici se ziskdvdni krmiva (pouze u produktii Zivocisného pivodu oznalenych chranénym oznacenim piivodu)
a omezeni tykajici se ziskdvdni surovin (pouze u zpracovanych produktii oznacenych chranénym zemépisnym oznacenim)

Miéslo se vyrdbi z mléka krav friského plemene nebo kifZencli téchto krav s jinymi plemeny, pochazejicich
z hospodaistvi, kterd jsou zapsdna v piislusném registru vyrobcti vedeném regula¢ni radou a kterd se nachazeji
v oblasti produkce. Béhem laktace jsou tato zvifata krmena pastvou a krmivem z dané oblasti. Pice, kterd tvoi{
piiblizné 70 % denni ddvky, pochdzi pfevdzné z oblasti produkce a je kravdm poddvana bud Cerstvd (zelend), susend
(jako seno), nebo jako silaz. Zbyvajicich 30 % jejich krmiva tvoii pfedevsim obiloviny, lusténiny nebo olejniny.

Specifické kroky pfi produkci, které se museji uskutecnit ve vymezené zemépisné oblasti

Mislo se vyrabi z kravského mléka z hospodafstvi nachazejicich se v oblasti produkce, jehoZ sbér se uskute¢ni
nejpozdéji 48 hodin po dojeni.

Vsechny fize produkce mdsla musi probihat ve vymezené zemépisné oblasti.

Zasadni a charakteristickou fazi vyrobniho procesu masla s chrinénym oznacenim ptivodu (CHOP) je zrani smetany.
Pouzivani barviv nebo jakychkoli jinych pfisad a pfitomnost stopovych mnozstvi antibiotik ¢i latek branicich
mléénému kvaseni je zcela zakdzéno.

Zvldstni pravidla pro baleni, krdjent, strouhdni atd. zemédélského produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev

Madslo se uvddi na trh v blocich nebo jinych formdtech o ¢isté hmotnosti nejvyse 1 kg, zabalenych v materidlu
vhodném pro styk s potravinami.

Zvldstni pravidla pro oznacovdni zemédélského produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev

Na obalu je uvedeno ¢islo schvdlené regula¢ni radou CHOP a musi byt na ném zfetelné vyznacen nézev chranéného
oznaceni ptvodu ,Mantequilla de I'Alt Urgell y La Cerdanya“ (ve $panélitiné) nebo ,Mantega de I'Alt Urgell i la
Cerdanya“ (v kataldnsting), spolu s logem oznaceni a konkrétnimi tidaji vyzadovanymi platnymi pravnimi pfedpisy.
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Logo CHOP (ve $panélstiné a kataldnstin€) je uvedeno niZe:

Stru¢né vymezeni zemépisné oblasti

Oblast, ve které se produkuje mléko, a oblast, ve které se vyrabi mdslo ,Mantequilla de I'Alt Urgell y la Cerdanya“ |
,Mantega de I'Alt Urgell i la Cerdanya®, jsou totozné a zahrnuji viechny obce, které tvoii kataldnské okresy L'Alt
Urgell a La Cerdanya, leZici v srdci Pyreneji na severovychodé Pyrenejského poloostrova.

Souvislost se zemépisnou oblasti

Shrnuti souvislosti

Az do pocétku 20. stoleti patfilo k hlavnim zemédélskym ¢innostem v této oblasti vinafstvi, a proto bylo v disledku
zkdzy zptisobené msickou révokazem nutné najit alternativni zpisoby, které by ozivily hospodaiskou cinnost
zemédélctl. Bylo rozhodnuto zaméfit hospodaistvi na chov hospodafskych zvifat a nahradit vinice pfirodnimi
a umélymi loukami, které byly nezbytné pro zvétSeni std.

V prvnich desetiletich tohoto stoleti se hospodaiskd zvitata chovala hlavné kvili masu, pozdéji se vsak hlavnim
produktem téchto hospodafstvi stalo mléko. Mislo se v zemédélskych podnicich vyrdbélo tradicnimi femeslnymi
postupy pro vlastni spotfebu. V roce 1915 pak bylo zalozeno druzstvo Cadi pro mistni chovatele hospodaiskych
zvifat v obtizné piistupnych oblastech, které sbiralo jimi vyprodukované mléko a zpracovavalo ho na mdslo.

V okresech L'Alt Urgell a La Cerdanya na jiznich svazich Stfednich Pyreneji v Kataldnsku se nachdzi velké mnozstvi
vysokohorskych tidoli a tidoli ve stfednich horskych polohéch, jimiz protékaji potoky a Ficky a také dvé hlavni feky,
Segre a Valira.

Tato oblast se vyznacuje relativné chladnym a suchym submediterdnnim podnebim s jasnou oblohou bez mrakd
a velkym mnozZstvim slune¢niho svitu; tyto klimatické podminky propajcuji fléte luk a pastvin zvlastni vlastnosti,
diky nimz jsou tyto plochy velmi vhodné jako krmivo pro skot.

Krmivo krav, z jejichz mléka a smetany se vyrdb{ produkt ,Mantequilla de I'Alt Urgell y La Cerdanya®, se skladd
pievdzné z pice, kterd tvoii asi 70 % jejich denniho p¥jmu potravy. Pice pochazi prevazné z luk v oblasti produkce
a je kravam podavéno ve formé Zelene pice, sena a sildze.

Zbyvajicich 30 % jejich krmiva tvoii pfedevsim obiloviny, lusténiny nebo olejniny. Obiloviny z této oblasti se péstuji
¢astecné na jihu regionu L'Alt Urgell a v nejslunnéjsich oblastech regionu La Cerdanya.

Krmivo se tradi¢né ziskdvalo hlavné z pfirodnich luk, které dnes existuji vedle osetych luk. Louky se seCou poprvé na
jafe, kdy je jejich kvalita nejvyssi, protoze pravé v této dob€ zacinaji kvést riizné lu¢ni travy (vCetné srhy lalo¢naté,
kostfavy, svetepu madridského a jilku, ktery se v této oblasti nazyvaji ,margall“). Tato prvni sklizei se zpracovava na
sildz, aby se zachovaly vyZivové vlastnosti trdvy.

Druhd se¢ se nazyva ,redall“ a obvykle se z ni vyrabi seno, protoZe ¢ervnové pocasi umoziuje rychlé vysychani,
a vznikd tak seno velmi vysoké kvality.

V 1été 1ze &ast piirodni louky spésat, dokud je je$té zelend, a dbdt pfitom na to, aby trva byla co nejjemnéjsi, a tim
padem i nejvyssi kvality.
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V jizni ¢asti okresu L'Alt Urgell tvoii pfevaznou ¢dst krmiva kukufi¢nd pice, kterd se konzervuje ve formé sildze.
V této oblasti se péstuje také tolice vojtéska, kterd se vyuzivd na seno a sildz. Tato plodina se dobte hodi pro jizni,
pievazné vapencovou oblast.

Kvalitu a specifické vlastnosti tohoto mdsla urcuji pfedevsim typicka flora a vegetace dané oblasti, které tvoii zdklad
krmiva pro skot, a také peclivost, s jakou je cely vyrobni proces provadén. Pasterizovand smetana zraje v nadrzich,
do nichz se pfimo piidavaji heterofermentativni mezofilni mlé¢né kultury (kyselici a aromatizujici litky) sestdvajici
z kment Lactococcus lactis subsp. lactis, Lactococcus lactis subsp. cremoris, Lactococcus lactis subsp. diacetilactis
a Leuconostoc cremoris. Zrani pokracuje, dokud neni dosazeno minimalni kyselosti 40° stupnice Dornic. Pravé béhem
tohoto zrdni smetany se vyvijeji velmi specifickd a charakteristickd aromata — pfipominajici liskové ofisky —, kterd
dodévaji vyrobku jeho nezaménitelny charakter.

Elektronicky odkaz (URL) na zvefejnéni specifikace produktu

https:/[agricultura.gencat.cat/web/.content/al_alimentacio[al02_qualitat_alimentaria/normativa-dop-igp/plecs-vigor|
Pliego-condiciones-consolidado_DOP-Mantega-Alt-Urgell-Cerdanya-RF-modificacio-normal-2026-CAST.pdf
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