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Offentliggérande av ett meddelande om godkinnande av en standardindring av
produktspecifikationen for ett namn i vinsektorn enligt artikel 17.2 och 17.3 i kommissionens
delegerade forordning (EU) 2019/33

(C/2025/821)

Detta meddelande offentliggors i enlighet med artikel 17.5 i kommissionens delegerade férordning (EU) 2019/33 (').

MEDDELANDE OM GODKANNANDE AV STANDARDANDRING
Cotnari
PDO-RO-A0135-AMO3

Datum fér meddelandet: 14 november 2024

BESKRIVNING AV OCH MOTIVERING TILL DEN ANDRING SOM GODKANTS

1.  Andringar avseende 6kad druv- och vinavkastning

Produktspecifikationen har dndrats genom att druv- och vinavkastningen har okats for de druvsorter som anvinds
for att framstalla viner med den skyddade ursprungsbeteckningen Cotnari och for vissa drgdngar eller oenologiska
metoder.

Andringen gors eftersom vinodlingarna under de senaste tio 4ren genomgdende har terplanterats med befintliga
druvsorter hos vilka druvorna tack vare klimatférhéllandena mognar tidigare och utan kvantitativa forluster.
Klimatet kdnnetecknas av en nederbord pad 554,7 mm, varav 380 mm under odlingssisongen, vilket ger
vinstockarna det vatten de behover for att druvorna ska mogna. Dessutom har vintrarna blivit mildare och
vegetationsperioden borjar nu i genomsnitt tva till tre veckor tidigare 4n for tio eller tjugo ar sedan. Till foljd av
detta har de mogna druvorna en vikt per 100 druvor som ligger 6ver genomsnittet. Det dr dirfér nodvindigt att
oka den hogsta avkastningen for det geografiska omrédet.

Beroende p4 vilka oenologiska metoder som anvinds samt jordmanen och viderférhéllandena under skordedret kan
den hogsta druvavkastningen per hektar och vinavkastningen 6verskridas med upp till 20 %, sirskilt under goda ar.

Kapitlen V och VI i produktspecifikationen och punkt 5.2 i det sammanfattande dokumentet har dndrats.

2. Andringar avseende uppgifterna om oenologiska metoder

Produktspecifikationen har dndrats for att forbjuda anvindning av kontinuerliga pressar vid framstallningen av viner
med den kontrollerade ursprungsbeteckningen Cotnari.

Samtidigt har den totala alkoholhalten i bascuvéen for framstillning av mousserande kvalitetsviner dndrats till
9,0 volymprocent.

Kapitel X i produktspecifikationen har dndrats, men inga dndringar har gjorts i det sammanfattande dokumentet.

3. Andringar avseende odlingsmetoder som anvinds i det geografiska omradet

Kapitel VIII i produktspecifikationen har dndrats for att férenkla villkoren for den bevattningsmetod som anvinds.
Enligt de nya villkoren krivs endast forhandsanmalan till den behoriga myndigheten.

Kapitel VIII i produktspecifikationen har dndrats, men inga dndringar har gjorts i det sammanfattande dokumentet.

() EUTLY,11.1.2019,s. 2.

ELL http:|/data.europa.eu/eli/C/2025/821/0j 1/9



SV

EUT C, 13.2.2025

3.1

Andringar av vissa analytiska parametrar for stilla viner och mousserande kvalitetsviner

Produktspecifikationen har dndrats genom justeringar av parametrarna icke-reducerande torrextrakt for stilla viner
respektive total alkoholhalt for mousserande kvalitetsviner, eftersom det virde som nu faststallts for vinextraktet
forbdttrar vinernas kvalitet.

Kapitel XI i produktspecifikationen har dndrats, men inga dndringar har gjorts i det sammanfattande dokumentet.

Andringar av forpacknings- och mirkningskraven

Produktspecifikationen har dndrats genom att vissa forpackningskrav f6r vinerna har anpassats for att sikerstalla att
lagstiftningen f6ljs. Det ar tilldtet att anvdnda en valfri baksidesetikett, forutsatt att de obligatoriska uppgifterna finns
inom samma synfilt och att etikettexten for alla kategorier dverensstimmer med lagstiftningen.

Dessutom har flera valfria uppgifter som far finnas pa etiketten lagts till. Nar musten, den jasta musten eller vinet har
kommit i kontakt med ekspdn behdvs en utokad och anpassad forteckning 6ver uttryck som fir anvindas pa
vinernas forpackning eller mirkning, med vedertagna uttryck sdsom fumé, smoked och toasted, eller sur lie, battonnage
eller aged on the lees for viner som lagrats pa jastfillningen.

Kapitel XII i produktspecifikationen och punkt 9 i det sammanfattande dokumentet har 4ndrats.

SAMMANFATTANDE DOKUMENT

Namn

Cotnari

Typ av geografisk beteckning

SUB - skyddad ursprungsbeteckning

Kategorier av vinprodukter

1. Vin

5. Mousserande kvalitetsviner

6. Mousserande kvalitetsvin av aromatisk typ

8. Pirlande vin

KN-nummer
— 22 —DRYCKER, SPRIT OCH ATTIKA

2204 - Vin av fdrska druvor, inbegripet vin som tillsatts alkohol; druvmust, annan 4n siddan enligt nr 2009

Beskrivning av vinet eller vinerna
1. Analytiska och organoleptiska egenskaper — stilla vita viner

KORTFATTAD BESKRIVNING

I organoleptiskt hdnseende 4r de vita vinerna oljiga. Firgen varierar frdn grongul (unga viner) till halmgul och
honungsgul (lagrade viner). De har en arom av russin, valnétter och bittermandel (grasd de cotnari) och en doft av
mogna druvor med kraftiga inslag av blommor, fruktighet (frincusd), ho, akaciablommor, farskt smor, en
kvardrojande smak av brodskorpa (chardonnay), friskhet, en smak av tropiska frukter och en doft av nyskuren
paprika och fladerblom (sauvignon). De sirskilda aromatiska druvsorterna ar intensiva i firgen, med en doft av
basilika, slaget ho och "basilikapiron” och en smak av rosenbladsmarmelad (timaioasi roméneascd) med en
antydan av ros och lindblomma, en sammetslen smak med tydliga inslag av vanilj och mandel (traminer roz), olika
nyanser, frdn rosa till torrt lokskal, och en doft av basilika eller ros (busuioaci de bohotin).
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I enlighet med lagstiftningen har hogsta svaveldioxidhalt for viner med en ldgsta sockerhalt, uttryckt som summan
av glukos och fruktos, pad fem gram per liter, hojts till 350 mg/l for ruménska vita viner som fir anvinda den
skyddade ursprungsbeteckningen Cotnari.

Hogsta totala syrahalt far inte 6verskrida de grianser som faststills i relevant EU-lagstiftning.

Allminna analytiska egenskaper

— Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent): 15,00

— Lagsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent): 11,00

— Légsta totala syrahalt: 4,5 gram per liter uttryckt som vinsyra
— Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter): 18

— Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter): 200

2. Analytiska och organoleptiska egenskaper — stilla roséviner

KORTFATTAD BESKRIVNING

I organoleptiskt hidnseende dr rosévinerna oljiga. Firgen varierar frin grongul (unga viner) till halmgul och
honungsgul (lagrade viner). De har en arom av russin, valnétter och bittermandel (grasd de cotnari) och en doft av
mogna druvor med kraftiga inslag av blommor, fruktighet (frincusd), ho, akaciablommor, firskt smor, en
kvardrojande smak av brodskorpa (chardonnay), friskhet, en smak av tropiska frukter och en doft av nyskuren
paprika och fladerblom (sauvignon). De sirskilda aromatiska druvsorterna ar intensiva i firgen, med en doft av
basilika, slaget ho och "basilikapiron” och en smak av rosenbladsmarmelad (timaioasd romaneascd) med en

antydan av ros och lindblomma, en sammetslen smak med tydliga inslag av vanilj och mandel (traminer roz), olika
nyanser, frdn rosa till torrt lokskal, och en doft av basilika eller ros (busuioaci de bohotin).

Hogsta totala syrahalt fir inte verskrida de grianser som faststills i relevant EU-lagstiftning.

Allminna analytiska egenskaper

— Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent): 15,00

— Lagsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent): 11,00

— Ligsta totala syrahalt: 4,5 gram per liter uttryckt som vinsyra
— Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter): 18

— Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter): 200

3. Fysiska, kemiska och organoleptiska egenskaper — stilla roda viner

KORTFATTAD BESKRIVNING

De roda vinerna har rubinroda skiftningar nér de dr unga och tegelroda skiftningar nir de ldras. De har en doft av
torkade roda bir, plommon och s6tkérsbar och en sammetslen smak med en framtridande, behaglig fruktighet.

Hogsta totala syrahalt fir inte verskrida de grianser som faststills i relevant EU-lagstiftning.

Allménna analytiska egenskaper
— Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent): 15,00
— Ligsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent): 12,00

— Légsta totala syrahalt: 4,5 gram per liter uttryckt som vinsyra
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— Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter): 20

— Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter): 150

4. Analytiska och organoleptiska egenskaper — mousserande kvalitetsviner

KORTFATTAD BESKRIVNING

Nir det giller de organoleptiska egenskaperna dr de mousserande kvalitetsvinerna med den skyddade ursprungsbe-
teckningen fina, friska och naturliga, med jasningsaromer och en viss blommighet. De ar ljust gulgrona till blekgula
till utseendet/firgen, med en langlivad mousse ndr det géller de vita mousserande vinerna, och mer eller mindre
intensivt rosa nyanser for de mousserande rosévinerna. Bubblorna i de mousserande vinerna med den skyddade
ursprungsbeteckningen Cotnari 4r till att borja med intensiva: De avtar successivt, men dr emellertid tillrackligt
ldngvariga och sma och visar pa den 4dla karaktdren och subtiliteten hos vinerna fran Cotnari. De har en frisk, fin
doft som ar typisk for den druvsort fran vilken de framstills. Smaken 4r blommig och litt, med en tydlig smak och
arom av autolyserad jést.

Den totala alkoholhalten i de cuvéer som ir avsedda for framstillning av mousserande kvalitetsviner dr minst
9,0 volymprocent.

De mousserande kvalitetsvinerna har ett overtryck pd minst 3,5 bar vid 20° C.

Allminna analytiska egenskaper

— Haogsta totala alkoholhalt (i volymprocent): 11,00

— Légsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent): 10,00

— Lagsta totala syrahalt: 3,5 gram per liter uttryckt som vinsyra
— Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter): 11

— Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter): 185

5. Analytiska och organoleptiska egenskaper — mousserande kvalitetsviner av aromatisk typ

KORTFATTAD BESKRIVNING

Det mousserande kvalitetsvin av aromatisk typ som framstills av timéioasd romaneasca dr halmgult med gronaktiga
toner och har en riklig mousse och smé, kvardrojande bubblor. Det har en fin, intensiv och fyllig arom, med inslag av
basilika, rosor och nyslaget ho. Smaken dr harmonisk, behaglig och livlig, tack vare balansen mellan syra och sotma.
Det mousserande kvalitetsvin av aromatisk typ som framstills av busuioacd de bohotin dr rosa med lilaaktiga
nyanser, har en riklig mousse och sm4, kvardrojande bubblor. Den speciella muskataromen ér fin och intensiv, med
toner av citrusfrukter, basilika och rosenblad samt en eftersmak med diskreta aromer av firska roda bar. Smaken ir
behaglig och livlig, tack vare balansen mellan syra och sockerhalt. Det mousserande vinet r balanserat i friga om
aromer, smak och lingd.

De mousserande kvalitetsvinerna av aromatisk typ har ett 6vertryck pa minst 3 bar vid 20° C.

Allminna analytiska egenskaper

— Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent): 10,00

— Légsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent): 6,0

— Légsta totala syrahalt: 3,5 gram per liter uttryckt som vinsyra
— Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter): 11

— Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter): 185

6. Analytiska och organoleptiska egenskaper — pérlande viner

KORTFATTAD BESKRIVNING

Pirlande viner

Utseende: klart, med fina, grongula, rosa bubblor.
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5.1

5.2

Arom: frisk, karakteristisk for druvsorten.
Smak: syrlig, fint bubblig, blommig, fruktig, beroende pd vinets typiska karaktir.
Overtryck nir det forvaras vid en temperatur av 20 °C: minst 1 bar och hogst 2,5 bar.

Allminna analytiska egenskaper

— Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent): 15,00

— Légsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent): 7,00

— Légsta totala syrahalt: 5,0 gram per liter uttryckt som vinsyra
— Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter): 18

— Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter): 235

Vinframstillningsmetoder
Sarskilda oenologiska metoder

1. Vinodlingsmetoder

Odlingsmetod

Bevattning tilldts endast under ar av torka, efter anmalan till ONVPV (det nationella vinkontoret), nir vattenhalten i
jorden sjunker till 50 % av det aktiva fuktighetsintervallet vid ett djup p& 0-100 cm, och enligt rimliga bevattnings-
standarder (400—-600 m’|hektar).

Gron skord — minskning av antalet druvklasar under veraison (dd druvorna borjar mogna), nir den potentiella
produktionen Gverstiger de hogsta tilldtna granserna enligt produktspecifikationen.

2. Vinframstillningsmetoder

Sarskilda oenologiska metoder

Vin som framstills med den kontrollerade ursprungsbeteckningen Cotnari har en naturlig och verklig alkoholhalt pa
minst 10,5 volymprocent och en total alkoholhalt pd hogst 15 volymprocent. Den hogsta tillitna totala
alkoholhalten far vara upp till 20 volymprocent for viner som har framstillts utan berikning. Berikning och syrning
av musten maste utforas i enlighet med tillimpliga bestimmelser.

Druvsorterna pinot gris, traminer rosé och busuioacd de bohotin fir anvindas for att framstilla vita viner eller
roséviner efter producentens gottfinnande.

Druvsorten feteascd neagrd far anvindas for att framstilla roda viner, roséviner eller vita viner. Om vita viner
framstills méste de deklareras under kategorin vita viner i produktionsdeklarationen och far direfter blandas med
vita viner.

Jasning av viner med den kontrollerade ursprungsbeteckningen Cotnari fir endast ske inom det omréde som anges i
produktspecifikationen.

Hagsta avkastning

1. Nir druvorna ar fullstindigt mogna vid skordetillfdllet, for grasd de cotnari, pinot gris, chardonnay, muscat
ottonel, traminer roz:

11 000 kg druvor per hektar.

2. Nir druvorna ir fullstindigt mogna vid skordetillfdllet, for timaioasd roméneascd, sauvignon, busuioaci de
bohotin:

12 500 kg druvor per hektar.

3. Nir druvorna ar fullstindigt mogna vid skordetillfillet, for feteascd alba, feteascd neagrd:

13 000 kg druvor per hektar.
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4. Nir druvorna ir fullstindigt mogna vid skordetillfallet, for francusd:

14 000 kg druvor per hektar.

5. Nir druvorna ar fullstindigt mogna vid skordetillfdllet, for grasd de cotnari, pinot gris, chardonnay, muscat
ottonel, traminer roz:

82,50 hektoliter per hektar.

6. Nir druvorna ar fullstindigt mogna vid skordetillfillet, for timaioasd romaneascd, sauvignon, busuioacd de
bohotin:

94,00 hektoliter per hektar.

7. Nar druvorna dr fullstindigt mogna vid skordetillfdllet, for francusa:

105,00 hektoliter per hektar.

8. Nir druvorna ar fullstindigt mogna vid skordetillfallet, for feteascd alba, feteascd neagrd:

97,50 hektoliter per hektar.

Avgrinsat geografiskt omrade

Det avgransade omradet for framstallning av viner omfattar foljande orter i lanen lasi och Botosani:
Lanet lasi:

— Kommunen Cotnari: byarna Cotnari, Hodora, Carjoaia, Bahluiu, losupeni och Lupdria.
— Kommunen Ceplenita: byarna Ceplenita, Buhalnita och Zlodica.

— Kommunen Scobinti: byarna Scobinti, Badeni, Zagavia och Fetesti.

— Staden Harldu: staden Harlau.

— Kommunen Deleni: byarna Deleni, Maxut, Feredeni, Slobozia och Poiana.

— Kommunen Cucuteni: byarna Cucuteni, Bdiceni och Sicdresti.

— Kommunen Todiresti: byarna Todiresti och Baiceni.

— Kommunen Bals: byarna Bals, Boureni och Coasta Magurii.

Lanet Botosani:

— Kommunen Frumusica: byarna Frumusica och Rideni.

Ett av f6ljande namn pd enskilda vingdrdar far liggas till den kontrollerade ursprungsbeteckningen ”Cotnari’, om
producenterna sd onskar: Dealul Castel, Dealul Episcopului, Dealul Paraclis, Dealul Mandrului, Zlodica, Tigldi,
Dealul Citélina, Carjoaia, Lupdria, Ceplenita, Dealul lui Voda, Buhalnita, Scobinti, Dealul Furcilor, Dealul Stanca,
Hodora, Zagavia, Dealul Nasldu, Harldu, Deleni, Cucuteni, Boureni, Bals eller Coasta Magurii.

Druvsort(er)

Busuioacd de bohotin Rs — schwarzer muscat, muscat fioletovii, muscat violet cyperus, muscat rouge de frontignan
Chardonnay B — gentil blanc, pinot blanc chardonnay

Feteascd albd B — pasireascd albd, poama fetei, madchentraube, lednyka, leanka

Feteascd neagrd N — schwarze madchentraube, poama fetei neagra, pasireascd neagrd, coada randunicii

Francusd B — vinoasd, mildweisser, mustoasi de moldova, poama creatd

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/821/oj



EUT C, 13.2.2025

SV

8.1

8.2

8.3

Grasd de cotnari B — dicktraube, grasd, kovér szolo

Muscat ottonel B — muscat ottonel blanc

Pinot gris G — affumé, grau burgunder, grauburgunder, grauer ménch, pinot cendré, pinot grigio, rulinder
Sauvignon B — sauvignon blanc

Traminer roz Rs — rosetraminer, savagnin roz, gewiirztraminer

Tdmaioasd romaneascd B — busuioacd de moldova, muscat blanc a petits grains

Tamaioasd romaneascd B — rumdnische weihrauchtraube, tamianka, timajoasa alba de dragdsani

Beskrivning av samband

Samband med det geografiska omrddet — uppgifter om det geografiska omrddet

De flesta vingdrdar i omrddet Cotnari vilar pa kvartira sediment, sdrskilt Coasta Cotnarilors diluvial- och kolluvial-
bildningar, och i mindre utstrickning, om alls, alluvialbildningar pd dngsmark (p.g.a. klimatrelaterade
begrinsningar). Endast i mindre omrdden vixer vinstockarna i moderberg av sarmatetagen eller pd dess svagt
utvecklade jordman (Cotea m.fl., 2006).

Jordkrypning och avspolning har lett till att diluvial- och kolluvialbildningar 4r vanliga pa sluttningarna i omradet. I
vinodlingsomradets Ostra delar forekommer dven saltjordar och alkaliska jordar, som formats ovanpa saltavlagringar.
Den jordmdn som fés frén detta modermaterial dr i allmédnhet vil limpad for vinodling (Cotea m.f1,, 2006).

Vinodlingsomrédets klimat har delats upp i sex mikroklimat. Det dominerande mikroklimatet, som rader i 45 % av
det sammanlagda omrédet, forekommer pd syd-, sydost- och vistsluttningar med en lutning pd 5-20 °, som far
mycket sol och som ir vil skyddade frin de kalla nordan- och nordostvindarna. Dessa sluttningar fir de hogsta
temperaturerna i vinregionen, vilket gér dem perfekta for vinodling.

Samband med det geografiska omrddet — produktuppgifter

De stilla vinerna ar fylliga och har speciella blommiga eller fruktiga aromer som ér typiska for druvsorten. Det
hinger ihop med de ldnga och torra hostarna och inverkan frdn den speciella ddelrota som férekommer i omradet.
Vinerna har aromer av citrusfrukter, honung, akaciablommor och fliderblom, med inslag av vanilj och mandel nar
de lagrats under en kortare period.

Det mousserande kvalitetsvinet dr forst ndgot reduktivt, for att darefter fa en antydan av citrusfrukter och h6 och
diskreta toner av autolyserad jdst. Vinets bouquet kommer frén den speciella smaken av grona valnotter,
"basilikapdron”, honung och russin och doftar tydligt av den ddelrota som forekommer i omréddet Cotnari under de
lénga, torra hostarna.

De mousserande kvalitetsvinerna av aromatisk typ har intensiva och fylliga aromer, med inslag av basilika, rosor och
nyslaget ho. De har en riklig mousse och sma, kvardréjande bubblor. Smaken 4r behaglig, livlig och harmonisk.

Samband med det geografiska omrddet — orsakssamband

De stilla viner som framstills i SUB-regionen Cotnari skiljer sig at sinsemellan. Det beror pé de olika sirdragen hos
de druvsorter av vilka de framstills, som i sin tur paverkas av sin véxtplats.

De lidnga och torra hostar som ar typiska for Cotnari-omrddet fraimjar utvecklingen av ddelrota, som ger vinerna
deras fyllighet och variationsrikedom i frdga om aromer. Viner med restsocker som framstills av druvor som
skordas efter att de har angripits av botrytis utvecklas till naturligt sota viner. Dessa viner ér vil limpade for lagring,
eftersom de ofta har en alkoholhalt p& 6ver 12 volymprocent.

Omradets klimat ger viner med en méngfasetterad bouquet, med karakteristiska, blommiga toner av tropiska frukter
och en bra balans mellan socker, alkohol och syra.
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Den nést intill perfekta balansen mellan nederb6rd, sol och grundvattnets evapotranspiration, och det skyddade ldget
vid Coasta Dealul Mare — Harldu under de lénga, torra och mycket soliga hostarna, garanterar optimal mognad for
druvsorter sdsom grasd de cotnari. Det ger vinerna aromer av vaxkaka, honung och russin och en intensiv firg (med
barnstensnyanser i lagrade viner).

De mousserande kvalitetsvinerna r balanserade, med en vil integrerad syra som dven har att gora med att vinerna
framstills pd Moldaviens nordligaste vingardar. Den mellersta tillvixtperioden f6r de odlade druvsorterna, som
klarar viss frost och torka och har optimala heliotermiska resurser, gor att druvsorternas typiska aromer kan byggas
upp léngsamt. Detta ger viner med sirskilda egenskaper.

Den linga uppbyggnadsperioden for de typiska aromerna hos de druvsorter som anvinds for att framstilla
mousserande kvalitetsviner av aromatisk typ kommer sig av de varma och mycket soliga somrarna samt av
medeltemperaturerna i september ménad, som mojliggor framstillning av viner med rik bouquet och
karakteristiska toner.

De mousserande kvalitetsvinerna och de mousserande kvalitetsvinerna av aromatisk typ framstills huvudsakligen av
handplockade inhemska druvor med aromatisk potential sisom tdmaéioasd romaneasci, feteascd albd, francusd and
busuioacd de bohotin. Aven internationella druvsorter som har anpassats till de lokala forhdllandena i omridet
Cotnari anvands. Omrddets sdrskilda karaktir och de traditionella vinframstallningsmetoderna, som inkluderar
vissa specifikt moldaviska faktorer, kommer till uttryck i vinerna.

Den traditionella stilen kompletteras emellertid av moderna vinframstéllningsmetoder som pa basta sitt framhaver
och uttrycker fruktigheten och friskheten i de mousserande kvalitetsvinerna och de mousserande kvalitetsvinerna av
aromatisk typ, som framst hérror frdn druvsorter med storre aromatisk potential.

Vinerna ir livliga, med en riklig mousse och smé bubblor och specifika blommiga eller fruktiga aromer.

De mousserande vinerna har en god balans mellan syra och sockerhalt och uppvisar de sirskilda egenskaperna och
den 4dla karaktiren hos vinodlingarna i Cotnari. SUB-omradet Cotnari dr en ruménsk vinregion med en unik
karaktir, dar man omsorgsfullt har bevarat den traditionsenliga odlingen av ruménska druvsorter. Omradet har den
storsta andelen gamla ruminska druvsorter, sdsom grasi de cotnari, timaioasd romaneasci, feteascd alba, francusd,
busuioacd de bohotin och feteascd neagra.

Vinerna priglas av de aromatiska druvsorter som anvinds (som har en tydlig doft av torkade aprikoser, bivax,
nyslaget ho och “basilikapdron”), men dven av metoden och lingden pa macerationen och jdsningen, som gor det
mojligt att utvinna de aromatiska dmnena fran druvornas skal.

Gamla druvsorter, sdsom francusd och busuioaci de bohotin, kommer till sin ritt i de mousserande vinerna, som ar
halmgula eller blekt/starkt rosa, med en ldngvarig och jamn mousse, blommiga toner av fldder- eller akaciablommor
eller fruktiga toner av "basilikaparon”, grona aprikoser, grapefrukt, citronskal och grona dpplen. De dr medelfylliga
och mineraliska och domineras av fruktiga toner.

Dessa druvsorter skattades hogt av forna dagars styrande klasser och var ett omtyckt inslag vid bojaradelns
overdddiga gistabud. Vinerna pryddes tidigare av en logotyp med slottet Vlddoianu, som byggdes 1901 av bojaren
Vlidoianu. Denne var vid sidan av sitt arbete som guvernor fér Ruminiens nationalbank 4ven en beromd vinodlare.
Med tiden blev logotypen en inspirationskalla till den nedskrivna historien om vinerna fran Cotnari.

Visentliga ytterligare villkor (forpackning, mirkning, andra krav)

Villkor for saluféring

Rittslig ram:

Nationell lagstiftning

Typ av ytterligare villkor:

Kompletterande bestimmelser om mérkning

Beskrivning av villkoret:

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/821/oj
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Etiketterna pé viner i kategorierna mousserande kvalitetsvin och mousserande kvalitetsvin av aromatisk typ ska dven
innehdlla de uttryck som krévs enligt tillimplig lagstiftning och som avser sockerhalt (brut nature, brut, extra brut, extra
dry, sec, demisec).

Kompletterande bestimmelser om mdrkning

Rittslig ram:

Nationell lagstiftning

Typ av ytterligare villkor:

Kompletterande bestimmelser om mérkning

Beskrivning av villkoret:

Mirkningen far ocksé innehélla valfria uttryck enligt foljande:

Begreppen fermentat in barrique (jast pa fat), maturat in barrique (mognadslagrat pa fat), fermentat in prezenta aschiilor de
stejar (jast under tillsats av ekspdn) och maturat in prezenga aschiilor de stejar (mognadslagrat under tillsats av ekspén)
far anges i markningen pd ruminska. Alternativt fir begrepp pd ett internationellt gdngbart sprik anvindas for att
informera konsumenten om vilken process som tillimpats, t.ex. ndgot av foljande begrepp:

— Fume eller smoked eller toasted pa engelska, eventuellt i kombination med en term som beskriver intensiteten pa
den virmebehandling som ekspdnen genomgitt, dvs. light, medium eller heavy.

— Fumé eller fumée pd franska, eventuellt i kombination med en term som beskriver intensiteten pa den
virmebehandling som ekspanen genomgatt, dvs. légére, moyenne, forte eller petite fumé, demi fumé, intense fumé.

Viner som genomgér en mognadslagring pa sin jéstfillning fir t.ex. markas med sur lie, batonnage och aged on the lees.
Link till produktspecifikationen

https:/[www.onvpv.ro/sites/default/files/caiet_sarcini_doc_cotnari_aprobat_rue_1913_2021_categorii_modif_cf_cere
re_1316_10.07.2024_no_track_changes.pdf
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