Uradni list SL
Evropske unije Serija C

C[2025/821 13.2.2025

Objava obvestila o odobritvi standardne spremembe specifikacije proizvoda za ime v vinskem
sektorju iz lena 17(2) in (3) Delegirane uredbe Komisije (EU) 2019/33

(C/2025/821)

To obvestilo je objavljeno v skladu s ¢lenom 17(5) Delegirane uredbe Komisije (EU) 2019/33 (').

OBVESTILO O ODOBRITVI STANDARDNE SPREMEMBE
Cotnari
PDO-R0O-A0135-AMO3

Datum obvestila: 14. november 2024

OPIS ODOBRENIH SPREMEMB IN RAZLOGI ZANJE

1. Spremembe o povecanju donosov vinske trte in vina

Specifikacija proizvoda je bila spremenjena tako, da so bili povecani donosi vinske trte in vina za sorte, ki se
uporabljajo za pridelavo vin ,Cotnari®, ter za nekatere letnike ali tehnike vinifikacije.

Do spremembe je prislo, ker so se v zadnjih desetih letih vinogradi dosledno ponovno zasajali z obstoje¢imi sortami
vinske trte, v katerih grozdje dozori prej in brez koli¢inskih izgub. Razlog za to so podnebne razmere, za katere je
znadilnih 554,7 mm padavin, od katerih jih 380 mm pade v rastni sezoni, kar rastlinam zagotavlja vodo, potrebno
za zorenje grozdja, ter milej$e zime in to, da se vegetacijsko obdobje zdaj v povprecju zacne dva do tri tedne prej
kot pred desetimi ali 20 leti. Posledi¢no ima zrelo grozdje nadpovpre¢no tezo na 100 jagod. Zato je treba povecati
donos proizvoda na geografskem obmocgju.

Glede na uporabljene tehnike vinifikacije ter talne in vremenske razmere v letu trgatve se lahko donos grozdja na
hektar in donos vina preseZeta za najvec 20 %, zlasti v dobrih letih.

Spremenjeni so bili poglavji V in VI specifikacije proizvoda ter oddelek 5.2 enotnega dokumenta.

2. Spremembe informacij o tehnologijah vinifikacije

Specifikacija proizvoda je bila spremenjena tako, da je bila prepovedana uporaba kontinuiranih stiskalnic pri
pridelavi vin s kontrolirano oznacbo porekla ,Cotnari“.

Spremenjen je bil tudi delez skupnega alkohola v osnovnem vinu za pridelavo kakovostnih penecih vin, ki je dolo¢en
na 9,0 vol. %.

Spremenjeno je bilo poglavje X specifikacije proizvoda, enotni dokument pa ni bil spremenjen.

3. Spremembe v pridelovalni praksi, ki se uporablja na geografskem obmodju

Spremenjeno je bilo poglavje VIII specifikacije proizvoda, da bi se poenostavili pogoji za namakalne prakse v rabi,
tako da se zahteva le predhodna priglasitev pristojnemu organu.

Spremenjeno je bilo poglavje VIII specifikacije proizvoda, enotni dokument pa ni bil spremenjen.

() ULLY,11.1.2019, str. 2.
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3.1

Spremembe nekaterih analitskih parametrov za mirna/kakovostna peneca vina

Specifikacija proizvoda je bila spremenjena tako, da sta bila revidirana parameter nereducirajocega suhega ekstrakta
za mirna vina in deleZ skupnega alkohola kakovostnih penecih vin, saj vrednost, dolocena za ekstrakt vina,
izboljsuje kakovost vin.

Spremenjeno je bilo poglavje XI specifikacije proizvoda, enotni dokument pa ni bil spremenjen.

Spremembe zahtev glede pakiranja in oznacevanja vina

Specifikacija proizvoda je bila spremenjena tako, da so bile revidirane nekatere zahteve glede pakiranja vin, da bi se
uskladile s predpisi. Dovoljena je uporaba neobvezne hrbtne etikete, ¢e so obvezne navedbe v istem vidnem polju in
je besedilo na etiketah za vse kategorije v skladu s predpisi.

Poleg tega je bilo dodanih ve¢ neobveznih navedb, ki se lahko vkljucijo na etiketo. Ce je most, prevreti most ali vino
prislo v stik z lesom, je treba razsiriti in prilagoditi seznam izrazov, ki se lahko uporabljajo na embalazi ali pri
oznalevanju vin, tako da se vklju¢ijo drugi obicajni izrazi, kot so ,fumé“, ,smoked” in ,toasted” ali ,sur lie*,
,battonnage* ali ,aged on the lees” za vina, zorjena na drozeh.

Spremenjena sta bila poglavje XII specifikacije proizvoda in oddelek 9 enotnega dokumenta.

ENOTNI DOKUMENT

Ime

Cotnari

Vrsta geografske oznacbe

ZOP — za¥(itena oznacba porekla

Kategorije proizvodov vinske trte

1. Vino

5. Kakovostno penece vino

6. Kakovostno aromati¢no penece vino

8. Biser vino

Oznaka kombinirane nomenklature
— 22 - PIJACE, ALKOHOLNE TEKOCINE IN KIS

2204 - Vino iz svezega grozdja, vkljuéno ojacena vina; grozdni most, razen tistega iz tarifne $tevilke 2009

Opis vina
1. Analitske in organolepticne lastnosti — mirna bela vina

KRATEK OPIS

Z organolepti¢nega vidika so bela vina oljnata, od zelenkasto rumene barve (pri mladih vinih) do slamnato rumenih
in medeno rumenih odtenkov (pri staranih vinih); imajo aromo rozin, orehovih jedrc in grenkih mandljev (grasd de
cotnari) ter vonj po zrelem grozdju z mocnimi cvetliénimi notami in sadnostjo (francusd), s pridihom sena,
akacijevih cvetov, sveZega masla, zaznati je obstojen okus kruhove skorje (chardonnay), svezino, okus po tropskem
sadju ter vonj po sveZe narezani sladki papriki in bezgu (sauvignon). Posebne aromati¢ne sorte so intenzivne barve,
z vonjem po baziliki, pokoSenem senu in hruskah ter okusom po dzemu iz cvetnih listov vrtnice (timaioasd
romaneascd), s pridihom vrtnice in limetinega cveta, Zametnim okusom po vanilji in mandljih (traminer roz),
raznovrstnih odtenkov roznate do barve suhe ¢ebulne lupine ter z vonjem po baziliki ali vrtnicah (busuioacd de
bohotin).
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V skladu z zakonom je bila najvisja vsebnost Zveplovega dioksida pri vinih z najniZjo vsebnostjo sladkorja pet
gramov na liter, izraZeno kot vsota glukoze in fruktoze, zviSana na 350 mg/l za romunska bela vina, ki lahko
uporabljajo za$¢iteno oznacbo porekla ,Cotnari“.

Za najvisjo vsebnost skupnih kislin veljajo mejne vrednosti, doloc¢ene v zakonodaji Evropske unije.

Splosne analitske lastnosti

— Najvedji delez skupnega alkohola (v vol. %): 15,00

— Najmanjsi delez dejanskega alkohola (v vol. %): 11,00

— Najnizja vsebnost skupnih kislin: 4,5 grama na liter, izraZenega kot vinska kislina
— Najvi§ja vsebnost hlapnih kislin (v miliekvivalentih na liter): 18

— Najvisja vsebnost skupnega zveplovega dioksida (v miligramih na liter): 200

2. Analitske in organolepticne lastnosti — mirna vina rosé

KRATEK OPIS

Z organolepti¢nega vidika so vina rosé oljnata, od zelenkasto rumene barve (pri mladih vinih) do slamnato rumenih
in medeno rumenih odtenkov (pri staranih vinih); imajo aromo rozin, orehovih jedrc in grenkih mandljev (grasd de
cotnari) ter vonj po zrelem grozdju z mo¢nimi cvetliénimi notami in sadnostjo (frincusd), s pridihom sena,
akacijevih cvetov, sveZega masla, zaznati je obstojen okus kruhove skorje (chardonnay), svezino, okus po tropskem
sadju ter vonj po sveZe narezani sladki papriki in bezgu (sauvignon). Posebne aromati¢ne sorte so intenzivne barve,
z vonjem po baziliki, pokoSenem senu in hruskah ter okusom po dzemu iz cvetnih listov vrtnice (timaioasd
roméneascd), s pridihom vrtnice in limetinega cveta, Zametnim okusom po vanilji in mandljih (traminer roz),
raznovrstnih odtenkov roznate do barve suhe &ebulne lupine ter z vonjem po baziliki ali vrtnicah (busuioacd de
bohotin).

Za najvisjo vsebnost skupnih kislin veljajo mejne vrednosti, dolo¢ene v zakonodaji Evropske unije.

Splosne analitske lastnosti

— Najvedji delez skupnega alkohola (v vol. %): 15,00

— Najmanjsi delez dejanskega alkohola (v vol. %): 11,00

— Najnizja vsebnost skupnih kislin: 4,5 grama na liter, izraZenega kot vinska kislina
— Najvi§ja vsebnost hlapnih kislin (v miliekvivalentih na liter): 18

— Najvisja vsebnost skupnega zveplovega dioksida (v miligramih na liter): 200

3. Analitske in organolepticne lastnosti — mirna rdeca vina

KRATEK OPIS

Rdeca vina imajo rubinasto rdece odseve, ko so mlada, in ope¢nato rdeCe odseve, ko so stara; imajo vonj po
posusenem rdecem jagodicju, slivah in ¢rnih ¢e$njah ter Zameten okus z zaznavno prijetno sadnostjo.

Za najvi§jo vsebnost skupnih kislin veljajo mejne vrednosti, dolocene v zakonodaji Evropske unije.

Splosne analitske lastnosti
— Najvedji delez skupnega alkohola (v vol. %): 15,00
— Najmanjsi delez dejanskega alkohola (v vol. %): 12,00

— Najnizja vsebnost skupnih kislin: 4,5 grama na liter, izraZenega kot vinska kislina
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— Najvisja vsebnost hlapnih kislin (v miliekvivalentih na liter): 20

— Najvisja vsebnost skupnega zveplovega dioksida (v miligramih na liter): 150

4. Analitske in organolepticne lastnosti — kakovostna peneca vina

KRATEK OPIS

Kakovostna peneca vina z ZOP po svojih organolepti¢nih lastnostih izstopajo kot prefinjena, sveza in naravna vina
z vrelnimi aromami in cvetli¢nim pridihom. Po videzu so svetlo zelenkasto rumene do bledo rumene barve,
z obstojno peno pri belih penecih vinih in bolj ali manj intenzivnimi roZnatimi odtenki za peneca vina rosé.
Penjenje penecih vin z ZOP ,Cotnari“ je najprej intenzivno; mehurcki se nato umirijo, vendar so kljub temu dovolj
dolgotrajni in rahli, kar kaze na plemenitost in prefinjenost vin ,Cotnari“. Imajo svez, prefinjen vonj, znacilen za
sorto, iz katere so pridobljeni, okus pa je cvetli¢en in lahkoten, z aromo, ki spominja na avtolizirane kvasovke.

Delez skupnega alkohola vina v osnovnem vinu za pridelavo kakovostnih penecih vin: najman;j 9,0 vol. %.
Kakovostna peneca vina imajo pri temperaturi 20 °C nadtlak najmanj 3,5 bara.

Splosne analitske lastnosti

— Najvedji delez skupnega alkohola (v vol. %): 11,00

— Najmanjsi delez dejanskega alkohola (v vol. %): 10,00

— Najnizja vsebnost skupnih kislin: 3,5 grama na liter, izraZenega kot vinska kislina
— Najvisja vsebnost hlapnih kislin (v miliekvivalentih na liter): 11

— Najvisja vsebnost skupnega zveplovega dioksida (v miligramih na liter): 185

5. Analitske in organolepticne lastnosti — kakovostna aromaticna peneca vina

KRATEK OPIS

Kakovostna aromati¢na peneca vina, pridobljena iz sorte timiioasi romaneascd, so slamnato rumene barve
z zelenkastimi odsevi ter vsebujejo obilno peno in drobne, obstojne mehurcke. Imajo prefinjeno, intenzivno in
bogato aromo kadila z notami bazilike, vrtnic in sveZe pokosene trave. Okus je harmonicen, prijeten in Zivahen
zaradi ravnotezja med kislinami in sladkorji. Kakovostna aromati¢na peneca vina, pridobljena iz sorte busuioacd de
bohotin, so roZnate barve z odtenki vijoli¢aste, obilno peno in drobnimi, obstojnimi mehurcki. Znacilna muskatna
aroma je prefinjena in intenzivna, z notami agrumov, bazilike in cvetnih listov vrtnice ter diskretnega pookusa
arome sveZega rdeCega jagodicja. Okus je prijeten in Zivahen zaradi ravnoteZja med vsebnostjo kislin in sladkorja.
Penece vino je uravnotezeno v vonju, okusu in obstojnosti.

Kakovostna aromati¢na peneca vina imajo pri temperaturi 20 °C nadtlak najmanj 3 bare.

Splosne analitske lastnosti

— Najvedji delez skupnega alkohola (v vol. %): 10,00

— Najmanjsi delez dejanskega alkohola (v vol. %): 6,0

— Najnizja vsebnost skupnih kislin: 3,5 grama na liter, izraZenega kot vinska kislina
— Najvisja vsebnost hlapnih kislin (v miliekvivalentih na liter): 11

— Najvisja vsebnost skupnega Zveplovega dioksida (v miligramih na liter): 185

6.  Analitske in organolepticne lastnosti — biser vina

KRATEK OPIS

Biser vina

Videz: bistra, s finim zelenkasto-rumenim roznatim penjenjem.
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5.1

5.2

Vonj: svezZ, sortno znacilen.
Okus: kisel, fino peneg, cvetlicen, saden, odvisno od znacaja vina.
Nadtlak pri temperaturi 20 °C: najman;j 1 bar in najvec 2,5 bara.

Splosne analitske lastnosti

— Najvedji delez skupnega alkohola (v vol. %): 15,00

— Najmanjsi delez dejanskega alkohola (v vol. %): 7,00

— Najnizja vsebnost skupnih kislin: 5,0 grama na liter, izraZenega kot vinska kislina
— Najvisja vsebnost hlapnih kislin (v miliekvivalentih na liter): 18

— Najvisja vsebnost skupnega Zveplovega dioksida (v miligramih na liter): 235

Enoloski postopki
Posebni enoloski postopki

1. Postopki, ki se uporabljajo v vinogradih

Pridelovalna praksa

Namakanje je dovoljeno le v susnih letih in po priglasitvi uradu ONVPV (drzavni urad za vinsko trto in vino), kadar
se vsebnost vode v tleh na globini od 0 do 100 cm zniza na 50 % AHI (interval aktivne vlaznosti), in sicer ob
upostevanju primernih standardov za namakanje (400-600 m’/ha).

Zelena trgatev — zmanj$anje Stevila grozdov v zacetku dozorevanja (obarvanja jagod), kadar potencialni pridelek
presega najvedje kolicine, dovoljene po specifikaciji proizvoda.

2. Enoloski postopki

Posebni enoloski postopek

Vino, pridelano pod kontrolirano oznac¢bo porekla ,Cotnari“, ima deleZ naravnega in dejanskega alkohola najmanj
10,5 vol. % in delez skupnega alkohola najve¢ 15 vol. %. Zgornja meja deleza skupnega alkohola je lahko do
20 vol. % za vina, pridelana brez kakrine koli obogatitve. Obogatitev in dokisanje mosta se morata izvesti v skladu
z veljavnimi predpisi.

Sorte pinot gris, traminer rosé in busuioacd de bohotin se lahko po presoji pridelovalca uporabljajo za proizvodnjo
belih vin ali vin rosé.

Sorta feteasci neagri se lahko uporablja za proizvodnjo rdecih vin, vin rosé ali belih vin. Ce se pridelujejo bela vina,
jih je treba v prijavi proizvodnje navesti v kategoriji belih vin in jih je mogoce pozneje zvrs¢ati z belimi vini.

Vrenje vin s kontrolirano oznacbo porekla ,Cotnari“ mora potekati izkljuno na obmodju, opredeljenem
v specifikaciji proizvoda.

Najvedji donosi

1. Trgatev ob polni zrelosti za sorte grasd de cotnari, pinot gris, chardonnay, muscat ottonel, traminer roz

11 000 kilogramov grozdja na hektar

2. Trgatev ob polni zrelosti za sorte timaioasd romaneascd, sauvignon, busuioaci de bohotin

12 500 kilogramov grozdja na hektar

3. Trgatev ob polni zrelosti za sorti feteascd albd, feteascd neagrd

13 000 kilogramov grozdja na hektar
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4. Trgatev ob polni zrelosti za sorto francusd

14 000 kilogramov grozdja na hektar

5. Trgatev ob polni zrelosti za sorte grasi de cotnari, pinot gris, chardonnay, muscat ottonel, traminer roz

82,50 hektolitra na hektar

6. Trgatev ob polni zrelosti za sorte timaioasd romaneascd, sauvignon, busuioacd de bohotin

94,00 hektolitra na hektar

7. Trgatev ob polni zrelosti za sorto francusd

105,00 hektolitra na hektar

8. Trgatev ob polni zrelosti za sorti feteascd albd, feteascd neagrd

97,50 hektolitra na hektar

Razmejeno geografsko obmodje

Razmejeno obmodje za proizvodnjo vin zajema naslednja naselja v okrozjih Iasi in Botosani:
okrozje lasi:

— ob¢ina Cotnari — vasi: Cotnari, Hodora, Carjoaia, Bahluiu, losupeni, Luparia,
— obcina Ceplenita — vasi: Ceplenita, Buhalnita, Zlodica,

— obcina Scobinti — vasi: Scobinti, Bddeni, Zagavia, Fetesti,

— mesto Harlau — mesto Harlau,

— obcina Deleni — vasi: Deleni, Maxut, Feredeni, Slobozia, Poiana,

— obdina Cucuteni- vasi: Cucuteni, Bdiceni, Sicdresti,

— obcina Todiresti — vasi: Todiresti, Bdiceni,

— obcina Balg — vasi: Bals, Boureni, Coasta Magurii;

okrozje Botosani:

— obcina Frumusica — vasi: Frumusica, Rideni.

Odvisno od Zelja proizvajalcev se lahko kontrolirani oznacbi porekla ,Cotnari“ doda ime enega od naslednjih
vinorodnih krajev: Dealul Castel, Dealul Episcopului, Dealul Paraclis, Dealul Mandrului, Zlodica, Tigldi, Dealul
Catdlina, Carjoaia, Lupdria, Ceplenita, Dealul lui Voda, Buhalnita, Scobinti, Dealul Furcilor, Dealul Stanca, Hodora,
Zagavia, Dealul Nasldu, Harldu, Deleni, Cucuteni, Boureni, Bals, Coasta Magurii.

Sorte vinske trte

Busuioacd de bohotin Rs — schwarzer muscat, muscat fioletovii, muscat violet cyperus in muscat rouge de frontignan
Chardonnay B — gentil blanc, pinot blanc in chardonnay

Feteascd albd B — pasireascd albd, poama fetei, madchentraube, leanyka in leanka

feteascd neagrd N — schwarze madchentraube, poama fetei neagrd, pasireascd neagrd in coada randunicii

Francusd B — vinoasd, mildweisser, mustoasi de moldova in poama creatd

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/821/oj



UL C, 13.2.2025

SL

8.1

8.2

8.3

Grasd de cotnari B — dicktraube, grasi in kover sz6lo

Muscat ottonel B — muscat ottonel blanc

Pinot gris G — affumé, grau burgunder, grauburgunder, grauer monch, pinot cendré, pinot grigio in ruldnder
Sauvignon B — sauvignon blanc

Traminer roz Rs — rosetraminer, savagnin roz in gewiirztraminer

Tamaioasd romaneascd B — busuioacd de moldova in muscat blanc a petit grains

Timaioasd romaneascd B — rumanische weihrauchtraube, tamianka in timaioasa albd de drigisani

Opis povezav

Povezava z geografskim obmodjem — podrobnosti o geografskem obmocju

Vecina vinogradov v ob¢ini Cotnari leZi na kvartarnih usedlinah, zlasti na diluvialno-koluvialnih usedlinah v Coasta
Cotnarilor, in ne toliko, e sploh, na aluvialnih naplavinah na travnikih (zaradi podnebnih omejitev). Vinske trte so
le na majhnih obmogjih ukoreninjene v mati¢nih sarmatskih kamninah ali njihovih $ibko razvitih tleh (Cotea
idr., 2006).

Diluvialne in koluvialne usedline so na pobo¢jih pogoste zaradi plazenja in deZevnice. V najvzhodnejSem delu
vinorodnega obmodja so tudi slana in bazi¢na tla, ki so nastala na slanih usedlinah. Tla, nastala na tem mati¢nem
materialu, so praviloma ugodna za vinogradnistvo (Cotea idr., 2006).

Podnebje vinorodnega obmog¢ja je bilo razdeljeno na Sest mikroklim; prevladujo¢o mikroklimo, ki zajema 45 %
celotnega obmogja, najdemo na pobogjih, izpostavljenih jugu, jugovzhodu in zahodu, z naklonom 5-20 °, z obilo
sonca ter dobro zai¢ito pred mrzlimi severnimi in severovzhodnimi vetrovi. Na teh pobogjih so temperature
najvisje na vinorodnem obmog¢ju, zaradi Cesar so idealne za gojenje vinske trte.

Povezava z geografskim obmocjem — podrobnosti o proizvodu

Mirna vina so vina polnega telesa s posebnimi cvetnimi ali sadnimi aromami, ki so znacilne za to sorto zaradi dolge
in suhe jesenske sezone ter vpliva plemenite plesni, znacilne za to obmocje. Imajo arome agrumov, medu,
akacijevega cvetja in bezgovega cvetja, pri kratkem staranju pa tudi pridih vanilje in mandljev.

Kakovostno penece vino ima najprej zadrZano noto, nato pa se razvijejo pridihi agrumov in sena ter diskretne note
avtoliziranih kvasovk. Cvetica izhaja iz posebnega okusa zelenih orehovih jedrc, hrusk, medu in rozin ter spominja
na plemenito plesen dolge susne jeseni obmogja Cotnari.

Kakovostno aromati¢no penece vino ima intenzivne in obilne arome s pridihom bazilike, vrtnic in sveze pokosene
trave; ima obilno peno in drobne, obstojne mehurcke; okus je prijeten, Zivahen in harmonicen.

Povezava z geografskim obmodjem — vzrocha zveza

Mirna vina, pridobljena v regiji ZOP Cotnari, se med seboj razlikujejo zaradi razli¢nih znacilnosti sort, iz katerih so
pridelana in na katere nato vpliva vinorodni prostor.

Dolge in su$ne jeseni, znacilne za obmocje Cotnari, prispevajo k nastanku plemenite plesni, zaradi katere imajo vina
polna telesa in raznovrstne arome; vina z ostankom sladkorja, pridobljena iz grozdja, ki je bil potrgan ob botritizaciji
grozdnih jagod, se razvijejo v naravno sladka vina. Ta vina so primerna za staranje, saj je njihov delez alkohola
pogosto vec kot 12 vol. %.

Zaradi podnebja na tem obmodju je cvetica vin raznolika, z znacilnimi cvetnimi notami tropskega sadja ter dobrim
ravnotezjem med sladkorji, alkoholom in kislinami.

ELL http:|/data.europa.eu/eli/C/2025/821/0j
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Skoraj popolno ravnoteZje med padavinami, soncem in evapotranspiracijo podtalnice v zavetju Coasta Dealul Mare —
Harldu v dolgih, suhih in zelo son¢nih jesenih omogoca optimalno zorenje sort, kot je grasd de cotnari, ki daje
vinom vonj satja, medu ter rozin in intenzivne barve (z jantarnimi toni v staranih vinih).

Kakovostna peneca vina so uravnoteZena vina z lepo povezanimi kislinami, kar je tudi posledica vin, pridobljenih
v najsevernejsih vinogradih Moldavije. Srednja rastna sezona za gojene sorte, ki lahko prenesejo zmerno zmrzal in
suo ter imajo optimalno osoncenost in toploto, omogoca pocasno kopicenje tipicnih arom sort, zaradi Cesar
nastanejo vina s posebnimi znacilnostmi.

Pocasno kopicenje znacilnih arom sort v kakovostnih aromati¢nih penecih vinih je posledica toplega in zelo
sonénega poletja, pa tudi povpre¢nih temperaturnih vrednosti v septembru, ki omogocajo pridelavo vin z bogato
cvetico in znacilno noto.

Kakovostna peneca vina in kakovostna aromati¢na peneca vina so pridobljena zlasti iz ro¢no potrganega grozdja
domacih sort z aromati¢nim potencialom, kot so tdmaioasd romaneascd, feteascd albd, francusd in busuioacd de
bohotin, pa tudi mednarodnih sort, ki so se prilagodile lokalnem vinorodnemu prostoru Cotnari, ki izraza svojo
pristnost in se opira na tradicionalne nacine pridelave vina na tem obmo¢ju, ki vkljucujejo dejavnike, znacilne za
Moldavijo.

Tradicionalni na¢in dopolnjujejo sodobne tehnike pridelave vina, ki se osredotocajo na ¢im bolj popolno
poudarjanje in izraZanje sadnosti ter sveZine kakovostnih penecih vin in kakovostnih aromati¢nih penecih vin, ki jih
dajejo zlasti sorte z ve¢jim aromati¢nim potencialom.

Ta vina so svetla vina z obilno peno in drobnimi mehurcki ter posebnimi cvetli¢nimi ali sadnimi aromami.

Pri penecih vinih se kaze dobro ravnotezje med vsebnostjo kislin in sladkorja, kar predstavlja poseben znacaj in
plemenitost vinogradov na obmodju Cotnari. Obmocje ZOP Cotnari je romunsko vinorodno obmodje z izrazitim
znaCajem, na katerem se skrbno ohranja tradicija pridelave romunskih sort. V regiji je najvecji delez starih
romunskih sort, kot so grasd de cotnari, timaioasd romaneascd, feteascd albd, francusd, busuioacd de bohotin in
feteascd neagra.

Vina nosijo odtis aromati¢nih sort (ki spominjajo na suhe marelice, cebelji vosek, sveze pokoseno travo in hruske),
vendar je to ve¢inoma odvisno tudi od tega, kako in kako dolgo potekajo postopki maceracije in vrenja, da se arome
iztisnejo iz jagodnih kozic.

Stare sorte, kot sta frAncusa in busuioacd de bohotin, pridejo do izraza v obliki dragocenih penecih vin, slamnato
rumene ali bledo/svetlo roznate barve, z dolgim in konstantnim penjenjem, s cvetliénimi notami bezgovega ali
akacijevega cvetja ali sadnimi notami hrusk, zelenih marelic, grenivke, limonine lupine in zelenega jabolka ter
s srednje mineralnim telesom, v katerem prevladujejo sadne note.

V preteklosti so bile te sorte zelo cenjene na vladarskih dvorih in so se pogosto pojavljale na razko$nih mizah
bojarske aristokracije. Na vinih je bil logotip z gradom Vlidoianu, ki ga je leta 1901 zgradil bojar Vlddoianu, ki je bil
guverner romunske narodne banke, poleg tega pa tudi ugleden vinogradnik. S¢asoma je logotip navdihnil pisno
zgodbo o vinih ,Cotnari“.

Bistveni dodatni pogoji (pakiranje, oznaCevanje, ostale zahteve)

TrZni pogoji

Pravni okvir:

nacionalna zakonodaja

Vrsta dodatnega pogoja:
dodatne doloc¢be o oznacevanju

Opis pogoja:

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/821/oj
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Pri oznacevanju vin v kategorijah kakovostnih penecih vin in kakovostnih aromati¢nih penecih vin se uporabljajo
tudi izrazi, ki jih zahteva veljavna zakonodaja za oznacevanje vsebnosti sladkorja (popolnoma suho, izredno suho,
zelo suho, suho, polsuho, polsladko).

Dodatne dolocbe o oznacevanju

Pravni okvir:

nacionalna zakonodaja

Vrsta dodatnega pogoja:

dodatne dolo¢be o oznacevanju

Opis pogoja:

Pri oznacevanju se lahko uporabljajo tudi neobvezni izrazi, kot sledi.

Na etiketi se lahko izrazi ,fermentat in barrique” (vrenje v sodih), ,maturat in barrique“ (zorenje v sodih), ,fermentat
in prezenta aschiilor de stejar” (vrenje s hrastovimi trskami) in ,maturat in prezenta aschiilor de stejar* (zorenje
s hrastovimi trskami) navedejo v romuni¢ini ali pa se uporabijo izrazi v jezikih, ki so v mednarodnem prostoru
v rabi za obves¢anje potrodnikov o uporabljenem postopku, na primer kateri koli od naslednjih izrazov:

— fume” ali ,smoked“ ali ,toasted“ (dimljeno) v angles¢ini, ki jim je lahko dodan izraz, ki opisuje intenzivnost
toplotne obdelave uporabljenega hrastovega lesa, tj. ,light“, ,medium* ali ,heavy*,

— fumé” ali ,fumée” (dimljeno) v francos¢ini, ki jima je lahko dodan izraz, ki opisuje intenzivnost toplotne
obdelave uporabljenega hrastovega lesa, tj. ,légere”, ,moyenne, ,forte ali ,petite fumé*, ,demi fumé*, ,intense
fumé“.

Za vina, ki zorijo ali se starajo na drozeh, lahko etiketa vsebuje izraze, kot so ,sur lie“, ,batonnage in ,aged on the
lees*.

Povezava do specifikacije proizvoda

https:/[www.onvpv.ro/sites/default/files/caiet_sarcini_doc_cotnari_aprobat_rue_1913_2021_categorii_modif_cf_cere
re_1316_10.07.2024_no_track_changes.pdf
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