PN Uradny vestnik SK
Sl Eurépskej tnie Séria C

C[2025/821 13.2.2025

Uverejnenie oznimenia o schvileni standardnej zmeny $pecifikicie vyrobku v sivislosti s ndzvom
v sektore vinohradnictva a vindrstva v zmysle ¢linku 17 ods. 2 a 3 delegovaného nariadenia Komisie
(EU) 2019/33

(C/2025[821)

Toto oznamenie sa uverejiiuje v silade s ¢ldnkom 17 ods. 5 delegovaného nariadenia Komisie (EU) 2019/33 ().

OZNAMENIE O SCHVALEN] STANDARDNEJ ZMENY
,Cotnari“
PDO-RO-A0135-AMO3

Datum ozndmenia: 14. novembra 2024

OPIS A DOVODY SCHVALENE} ZMENY

1. Zmeny zvysujiice hektirové vynosy vinica a vina

Zmenila sa $pecifikdcia vyrobku zvy$enim hektdrovych vynosov hrozna a vynosov vina pre odrody pouzivané na
vyrobu vin Cotnari a pre niektoré ro¢niky alebo pouzivané techniky vyroby vina.

Této zmena je sposobend tym, Ze za poslednych desat rokov sa na viniciach uskutocnila doslednd opitovnd vysadba
existujicich odrod vinica, ktorych hrozno dozrieva skor a bez kvantitativnych strdt, a to vdaka klimatickym
podmienkam, ktoré sa vyznacuji objemom zrdzok 554,7 mm, pricom 380 mm spadne pocas vegetatného
obdobia, ¢o rastlinim poskytuje vodu potrebnd na dozrievanie hrozna, a vdaka miernej$im zimdm i skuto¢nosti, Ze
vegetatné obdobie sa v sicasnosti za¢ina priemerne o dva aZ tri tyzdne skor oproti obdobiu pred desiatimi alebo
dvadsiatimi rokmi. V dosledku toho mé hrozno, ktoré dosiahne zrelost, nadpriemernti hmotnost na 100 bobdl.
Preto je potrebné zvysit vynos produktu pre dand zemepisnii oblast.

V zavislosti od pouzitych technik vyroby vina a od podnych a poveternostnych podmienok v roku zberu méze byt
hektdrovy vynos hrozna a vynos vina prekroceny az o 20 %, najmé v dobrych rokoch.

Zmenili sa kapitoly V a VI $pecifikdcie vyrobku a bod 5.2 jednotného dokumentu.

2. Zmeny informicii o technoldgiich vyroby vina

Zmenila sa $pecifikdcia vyrobku tak, aby sa pri vyrobe vin DOC Cotnari zakdzalo pouzivanie kontinudlnych lisov.

Takisto sa zmenil celkovy obsah alkoholu zdkladného cuvée urceného na vyrobu akostnych sumivych vin a stanovil
sa na 9,00 obj. %.

Zmenila sa kapitola X $pecifikdcie vyrobku, bez zmeny jednotného dokumentu.

3. Zmeny tykajice sa pestovatel'skych postupov pouZzivanych v zemepisnej oblasti

Zmenila sa kapitola VIII $pecifikdcie vyrobku s cielom zjednodusit podmienky pre pouZivany postup zavlazovania
tym, Ze sa vyZaduje len predchddzajiice ozndmenie prislusnému organu.

Zmenila sa kapitola VIII $pecifikicie vyrobku, bez zmeny jednotného dokumentu.

() U.v.EULY, 11.1.2019,s. 2.
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3.1.

Zmeny niektorych analytickych parametrov pre tiché/akostné Sumivé vina

Zmenila sa $pecifikdcia vyrobku reviziou parametra nereduktivneho suchého extraktu pre tiché vina a celkového
obsahu alkoholu pre akostné sumivé vina, kedZe hodnota stanovend pre vinny extrakt zlepsuje kvalitu vin.

Zmenila sa kapitola XI $pecifikdcie vyrobku, bez zmeny jednotného dokumentu.

Zmeny poziadaviek na balenie a oznacovanie vina

Zmenila sa $pecifikicia vyrobku reviziou niektorych poziadaviek na balenie vin s cielom zabezpecit stilad
s pravnymi predpismi. PouZitie nepovinnej zadnej etikety je povolené pod podmienkou, Ze povinné udaje st
uvedené v tom istom vizudlnom poli a Ze text na etiketdch pre vietky kategérie je v silade s pravnymi predpismi.

Okrem toho bolo pridanych niekolko nepovinnych tidajov, ktoré mozu byt uvedené na etikete. Ak must, skvaseny
must alebo vino prisli do kontaktu s drevom, je potrebné rozsirit a upravit zoznam pojmov, ktoré sa mozu
pouzivat na obaloch alebo etiketdch vin, o dalsie obvyklé pojmy, ako st napriklad ,fumé®, ,smoked” a ,toasted*
alebo ,sur lie“, ,battonnage” alebo ,aged on the lees pre vina zrejiice na kaloch.

Zmenila sa kapitola XII $pecifikdcie a bod 9 jednotného dokumentu.

JEDNOTNY DOKUMENT

Nizov (ndzvy)

Cotnari

Druh zemepisného oznacenia

CHOP — chranené oznacenie povodu

Kategérie vinohradnickych/vindrskych vyrobkov
1. Vino

5. Akostné sumivé vino

6. Akostné aromatické Sumivé vino

8. Perlivé vino

Ciselny znak kombinovanej nomenklattiry
— 22 - NEALKOHOLICKE A ALKOHOLICKE NAPOJE A OCOT

2204 - Vino z Cerstvého hrozna vratane obohatenych vin; hroznovy must, iny ako polozky 2009

Opis vina (vin)
1. Analytické a organoleptické vlastnosti — tiché biele vina

STRUCNY OPIS

Z organoleptického hladiska st biele vina lahodné, farbu maji od zelenkasto-zltej (v mladych vinach) az po
slamovozltt a medova Zltd (v zrelych vinach). Majt arému hrozienok, vlaiskych orechov a horkych mandli (Grasd
de Cotnari) a voriu zrelého hrozna so silnymi kvetinovymi ndznakmi, vofiu ovocnosti (Francusd), naznaky sena,
agdtovych kvetov, Cerstvého masla, pretrvavajicu chut chlebovej korky (Chardonnay), sviezost, prichut tropického
ovocia a vonu Cerstvo nakrédjanej sladkej papriky a bazy (Sauvignon). Specifické aromatické odrody maja intenzivnu
farbu, voru bazalky, pokoseného sena a hrusiek s bazalkou a chut sladkej ruze (Timaioasd romaneascd) s ndznakmi
ruZe a lipového kvetu; zamatovt chut evokujicu vanilku a mandle (Traminer roz), rozmanité odlesky od ruzovej az
po farbu suchej cibulovej Supky a vonu bazalky ¢i ruze (Busuioacd de Bohotin).
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V sdlade s pravinymi predpismi sa v pripade rumunskych bielych vin, ktoré mozZu pouzivat chrinené oznacenie
povodu Cotnari, zvysil maximdlny obsah oxidu siri¢itého u vin s minimdlnym obsahom cukru, vyjadrenym ako
sucet glukézy a fruktdzy, pat gramov na liter na 350 mg/l.

Na hodnoty maximalnej kyslosti sa vztahuji limity stanovené v prislusnych pravnych predpisoch Eurépskej tnie.

Vieobecné analytické vlastnosti

— Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %): 15,00

— Minimélny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %): 11,00

— Minimélna celkovd kyslost: 4,5 v gramoch na liter, vyjadrend ako kyselina vinna
— Maximadlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na liter): 18

— Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na liter): 200

2. Analytické a organoleptické vlastnosti — tiché ruzové vina

STRUCNY OPIS

Z organoleptického hladiska st ruzové vina lahodné, farbu maji od zelenkasto-Zltej (v mladych vinach) az po
slamovozlti a medovd zltG (vo vyzretych vinach). Maji arému hrozienok, vlagskych orechov a horkych mandli
(Grasd de Cotnari) a vonu zrelého hrozna so silnymi kvetinovymi ndznakmi, vonu ovocnosti (Francusd), ndznaky
sena, agdtovych kvetov, Cerstvého masla, pretrvavajicu chut chlebovej korky (Chardonnay), sviezost, prichut
tropického ovocia a vofiu Cerstvo nakrdjanej sladkej papriky a bazy (Sauvignon). Specifické aromatické odrody majt
intenzivnu farbu, vonu bazalky, pokoseného sena a hrusiek s bazalkou a chut sladkej ruze (Tdmaioasd roméneascd)

s ndznakmi ruze a lipového kvetu; zamatovid chut evokujiicu vanilku a mandle (Traminer roz), rozmanité odlesky
od ruzovej az po farbu suchej cibulovej Supky a voru bazalky ¢i ruze (Busuioacd de Bohotin).

Na hodnoty maximalnej kyslosti sa vztahuji limity stanovené v prislusnych pravnych predpisoch Eurdpskej tnie.

Vseobecné analytické vlastnosti

— Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %): 15,00

— Minimélny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %): 11,00

— Minimédlna celkové kyslost: 4,5 v gramoch na liter, vyjadrend ako kyselina vinna
— Maximaélny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na liter): 18

— Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na liter): 200

3. Fyzikdlne, chemické a organoleptické vlastnosti — tiché Cervené vina

STRUCNY OPIS

Mladé ¢ervené vina majii rubinové odtiene a vyzreté Cervené vina maja tehlovocervené odtiene. Majii voru suseného
Cerveného ovocia, sliviek a cremchy neskorej a zamatovi chut s rozoznatelnou, prijemnou ovocnostou.

Na hodnoty maximalnej kyslosti sa vztahuji limity stanovené v prislusnych pravnych predpisoch Eurdpskej tnie.

Vseobecné analytické vlastnosti
— Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %): 15,00
— Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %): 12,00

— Minimélna celkovd kyslost: 4,5 v gramoch na liter, vyjadrend ako kyselina vinna

ELL http:|/data.europa.eu/eli/C/2025/821/0j 3/9



SK

U.v. EU G, 13.2.2025

— Maximalny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na liter): 20

— Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na liter): 150

4. Analytické a organoleptické vlastnosti — akostné Sumivé vina

STRUCNY OPIS

Pokial ide o ich organoleptické vlastnosti, akostné sumivé vina s CHOP vynikajii ako jemné, svieZe a prirodné vina
s fermentacnymi arémami a kvetinovymi ndznakmi. Maji jasni zelenkasto-zltd az bledozltd farbufvzhlad
s dlhotrvajiicou penou v pripade bielych Sumivych vin a viac ¢i menej intenzivne ruzové odlesky v pripade
ruzovych Sumivych vin. Sumivé vina s CHOP Cotnari maji spociatku intenzivne perlenie; prebubldvanie sa
ndsledne zniZuje, ale napriek tomu je dostato¢ne dlhotrvajiice a jemné, ¢o preukazuje uslachtilost a jemnost vin
Cotnari. Maju sviezu, jemnd vonu $pecifickt pre odrodu, z ktorej sa ziskavajd, a kvetinovi, lahkd chut s nddychom
a ardmou evokujiicou rozpustné kvasinky.

Celkovy obsah alkoholu cuvée uréenych na vyrobu akostnych $umivych vin: najmenej 9,00 obj. %.
Akostné sumivé vina maju pri teplote 20 °C pretlak najmenej 3,5 baru.

Vieobecné analytické vlastnosti

— Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %): 11,00

— Minimélny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %): 10,00

— Minimélna celkova kyslost: 3,5 v gramoch na liter, vyjadrend ako kyselina vinna
— Maximalny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na liter): 11

— Maximadlny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na liter): 185

5. Analytické a organoleptické viastnosti — akostné aromatické Sumivé vina

STRUCNY OPIS

Akostné aromatické sumivé vino ziskané z odrody Tdmaioasd Romaneascd je slamovo-zlté so zelenkastymi odtienmi
a ma bohatt penu a jemné, dlhotrvajtce bubliny. Ma jemnd, intenzivnu a bohatt arému kadidla s ndznakmi bazalky,
ruzi a Cerstvo pokoseného sena. Chut je harmonickd, prijemnd a zivd vdaka vyvdZenosti medzi kyslou a sladkou
chutou. Akostné aromatické Sumivé vino ziskané z Busuioacd de Bohotin je ruzové s fialkastymi odleskmi a ma
bohatt penu a jemné, dlhotrvajtice bubliny. Specifickd muskatova aréma je jemnd a intenzivna, s ténmi citrusovych

plodov, bazalky a lupienkov ruzi a diskrétnymi arémami Cerstvého ¢erveného ovocia v dochuti. Chut je prijemna
a Zivd vdaka vyvaZenosti medzi kyslostou a obsahom cukru. Sumivé vino md vyvaZend voru, chut a stalost.

Akostné aromatické Sumivé vina maji pri teplote 20 °C pretlak najmenej 3 bary.

Vseobecné analytické vlastnosti

— Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %): 10,00

— Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %): 6,0

— Minimélna celkovd kyslost: 3,5 v gramoch na liter, vyjadrend ako kyselina vinna
— Maximaélny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na liter): 11

— Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na liter): 185

6.  Analytické a organoleptické viastnosti — perlivé vina

STRUCNY OPIS

Perlivé vina

Vzhlad: jasné, ¢ire, s jemnym zelenkasto-Zltym, ruzZovym perlenim.
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5.1.

5.2.

Vona: svieZa, typicka pre odrodu vinica.
Chut: kysl4, jemne perliva, kvetinovd, ovocnd, v zavislosti od typickych vlastnosti vina.
Pretlak v pripade uchovévania pri teplote 20 °C: min. 1 bar a max. 2,5 baru.

Vseobecné analytické vlastnosti

— Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %): 15,00

— Minimédlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %): 7,00

— Minimédlna celkova kyslost: 5,0 v gramoch na liter, vyjadrend ako kyselina vinna
— Maximaélny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na liter): 18

— Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na liter): 235

Vindrske vyrobné postupy
Osobitné enologické postupy

1. Postupy pouzivané vo vinohradoch

Pestovatel'sky postup

Zavlazovanie je povolené len v suchych rokoch pod podmienkou, Ze sa 0zndmi Ndrodnému tdradu pre vini¢ a vino
(ONVPV), ked obsah vody v pode v hlbke 0 az 100 cm klesne na 50 % aktivneho intervalu vlhkosti, pricom treba
dbat na primerané normy zavlaZovania (400 — 600 m’/ha).

Preriedovanie strapcov — zniZovanie po¢tu hroznovych strapcov vo fize zaciatku dozrievania, ked potencidlna
vyroba presahuje maximalne hodnoty povolené podla $pecifikdcie vyrobku.

2. Vindrske vyrobné postupy
Osobitny enologicky postup

Vino vyrobené v rdmci kontrolovaného oznacenia pévodu Cotnari md prirodzeny a skuto¢ny obsah alkoholu
najmenej 10,5 obj. % a celkovy obsah alkoholu najviac 15 obj. %. Maximalna hodnota celkového obsahu alkoholu
moze byt az 20 obj. % pre vina, ktoré boli vyrobené bez akéhokolvek obohacovania. Obohacovanie a acidifikdcia
mustu sa musi vykondvat v stilade s platnymi predpismi.

Odrody Pinot Gris, Traminer Rosé a Busuioacd de Bohotin sa mozu podla uvazenia vyrobcu pouzit na vyrobu
bielych alebo ruzovych vin.

Odroda Feteascd neagrd sa moze pouZivat na vyrobu Cerveného, ruzového alebo bieleho vina. Ak sa vyrobi bicle
vino, musi sa vo vyhldseni o produkcii uviest v kategérii bieleho vina a nasledne sa moze miesat s bielymi vinami.

Vina s kontrolovanym oznacenim pévodu Cotnari musia kvasit vylu¢ne v oblasti vymedzenej v $pecifikdcii vyrobku.

Maximdlne vynosy

1. vplnej zrelosti hrozna v Case zberu, v pripade odrod Grasd de Cotnari, Pinot gris, Chardonnay, Muscat Ottonel,
Traminer roz

11 000 kilogramov hrozna na hektdr

2. v Gplnej zrelosti hrozna v ¢ase zberu, v pripade odrod Timéioasd Romaéneascd, Sauvignon, Busuioacd de
Bohotin

12 500 kilogramov hrozna na hektdr

3. v uplnej zrelosti hrozna v Case zberu, v pripade odrod Feteascd albd, Feteascd neagra

13 000 kilogramov hrozna na hektar
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4. v aplnej zrelosti hrozna v ¢ase zberu, v pripade odrody Francusd

14 000 kilogramov hrozna na hektar

5. vuplnej zrelosti hrozna v ¢ase zberu, v pripade odrod Grasd de Cotnari, Pinot gris, Chardonnay, Muscat Ottonel,
Traminer roz

82,50 hektolitrov na hektar

6. v uplnej zrelosti hrozna v Case zberu, v pripade odrod Tdmaioasd Romaneascd, Sauvignon, Busuioacd de
Bohotin

94,00 hektolitrov na hektar

7. v plnej zrelosti hrozna v ¢ase zberu, v pripade odrody Francusd

105,00 hektolitrov na hektar

8. v uplnej zrelosti hrozna v ¢ase zberu, v pripade odrod Feteascd albd, Feteascd neagra

97,50 hektolitrov na hektar

Vymedzend zemepisnd oblast

Oblast vymedzend na vyrobu vin zahffa tieto sidelné plochy v Zupach Jasy a Botosani:
Zupa Jasy:

— obec Cotnari — dediny: Hodora, Carjoaia, Bahluiu, losupeni, Lupdria,
— obec Ceplenita — dediny: Ceplenita, Buhalnita, Zlodica,

— obec Ceplenita — dediny: Scobinti, Badeni, Zagavia, Fetesti,

— mesto Harldu — mesto Harldu,

— obec Ceplenita — dediny: Deleni, Maxut, Feredeni, Slobozia, Poiana,
— obec Ceplenita — dediny: Cucuteni, Biiceni, Sicaresti,

— obec Ceplenita — dediny: Todiresti, Biiceni,

— obec Ceplenita — dediny: Bals, Boureni, Coasta Magurii.

Zupa Botosani

— obec Ceplenita — dediny: Frumusica, Rideni.

V zévislosti od Zelani vyrobcov sa do chrdneného oznacenia povodu ,Cotnari“ méze doplnit jedno z tychto oznaceni
vinohradnickych honov: Dealul Castel, Dealul Episcopului, Dealul Paraclis, Dealul Mandrului, Zlodica, Tigldi, Dealul
Citdlina, Carjoaia, Lupdria, Ceplenita, Dealul lui Voda, Buhalnita, Scobinti, Dealul Furcilor, Dealul Stinca, Hodora,
Zagavia, Dealul Nasldu, Harldu, Deleni, Cucuteni, Boureni, Bals, Coasta Magurii.

Mustové odroda (mustové odrody)

Busuioacd de Bohotin Rs — Schwarzer Muscat, Muscat fioletovii, Muscat violet cyperus, Muscat rouge de Frontignan
Chardonnay B — Gentil blanc, Pinot blanc Chardonnay

Feteascd albd B — Pasdreascd albd, Poama fetei, Mddchentraube, Leanyka, Leanka

Feteascd neagrd N — Schwarze Mddchentraube, Poama fetei neagrd, Pisareascd neagra, Coada randunicii

Francusd B — Vinoas3, Mildweisser, Mustoasd de Moldova, Poami creatd
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8.1.

8.2.

8.3.

Grasd de Cotnari B — Dicktraube, Grasa, Kover sz6l6

Muscat Ottonel B — Muscat Ottonel blanc

Pinot Gris G — Affumé, Grauer Burgunder, Grauburgunder, Grauer Monch, Pinot cendré, Pinot Grigio, Rulander
Sauvignon B — Sauvignon blanc

Traminer Roz Rs — Rosetraminer, Savagnin roz, Gewiirztraminer

Tdmaioasd romaneascd B — Busuioacd de Moldova, Muscat blanc a petit grains

Tdmaioasd romaneascd B — Rumanische Weihrauchtraube, Tamianka, Tdmaioasa albd de Dragasani

Opis stvislosti

Stvislost so zemepisnou oblastou — podrobnosti o zemepisnej oblasti

Vicsina vinohradov v regiéne Cotnari lezi na $tvrtohornych sedimentoch, najmi na diluvidlno-koluvidlnych
sedimentoch Coasta Cotnarilor, pricom nie aZ tak, ak vobec, na aluvidlnych sedimentoch na likach (vzhladom na
obmedzenia stvisiace s klimou). Vini¢ je zakoreneny v materskych horninich sarmatu alebo v ich slabo
rozvinutych pddach len na malych plochéch (Cotea a dalsi, 2006).

V dosledku plazivého pohybu dole svahom a ronu s na svahoch casté diluvidlne a koluvidlne sedimenty.
V najvychodnejSej Casti vinohradnickej oblasti sa takisto nachddzaji alkalické a solné pody, ktoré sa formujii na
solotvornych usadenindch. Pody vytvorené z tohto zdkladného materidlu si vo vSeobecnosti priaznivé na
pestovanie vinica (Cotea a dalsi, 2006).

Podnebie vinohradnickej oblasti mozno rozdelit do Siestich mikroklim; prevazujica mikroklima, ktord je
charakteristickd pre 45 % celej oblasti, sa nachddza na svahoch orientovanych na juh, juhovychod a zdpad so
sklonom 5 — 20° a je vystavend bohatému slne¢nému svetlu a dostato¢ne chrdnend pred chladnymi severnymi
a severovychodnymi vetrami. Teploty na tychto svahoch sii najvyssie z celého vinohradnickeho regiénu. Preto st
svahy idedlne na pestovanie vinica.

Stvislost so zemepisnou oblastou — podrobnosti o vyrobku

Tiché vina st plné vina so $pecifickou kvetinovou alebo ovocnou arémou, ktoré st typické pre danti odrodu
vzhladom na dlhé a suché jesenné obdobie a vplyv uslachtilej hniloby charakteristickej pre tiito oblast. Maja arémy
citrusovych plodov, medu, agatového a bazového kvetu s nddychom vanilky a mandli, ked zreja kratky cas.

Akostné sumivé vino md spociatku redukujici ton a potom ziskava ndznaky citrusovych plodov a sena a diskrétne
tony rozpustnych kvasiniek. Buket vychddza z osobitnej chuti zelenych vlasskych orechov, hrusiek s bazalkou,
medu a hrozienok a evokuje uslachtili hnilobu dlhych suchych jeseni v regiéne Cotnari.

Akostné aromatické Sumivé vina maji intenzivne a bohaté arémy s ndznakmi bazalky, ruzi a ¢erstvo pokoseného
sena; maju bohatd penu a jemné, dlhotrvajice bubliny; chut je prijemnd, Zivd a harmonicka.

Stvislost so zemepisnou oblastou — pricinny vztah

Tiché vina ziskané v regiéne CHOP Cotnari sa navzdjom li§ia vzhladom na rdzne vlastnosti odrod, z ktorych sa
vyrdbaju, ktoré sii zase ovplyvnené terroirom.

DIhé a suché jesene, ktoré st $pecifické pre oblast Cotnari, prispievaju k vzniku uslachtilej hniloby, vdaka ktorej s
vina plné a aromaticky rozmanité; vina so zvyskovym cukrom ziskané z hrozna zo zberu, ked sii bobule hrozna
napadnuté botrytidou, sa stdvaja prirodzene sladkymi vinami. Tieto vina s vhodné na vyzrievanie, kedZe ich obsah
alkoholu je casto viac ako 12 obj. %.

Vdaka podnebiu tejto oblasti je buket vin roznorody, s charakteristickymi kvetinovymi ténmi tropického ovocia
s dobrou rovnovahou cukrov, alkoholu a kyslosti.

ELL http:|/data.europa.eu/eli/C/2025/821/0j



SK

U.v. EU G, 13.2.2025

Takmer dokonald rovnovaha medzi zrazkami, slne¢nym Ziarenim a evapotranspiraciou podzemnych vod v tkryte
vytvorenom Coasta Dealul Mare — Harliu pocas dlhych, suchych a velmi slne¢nych jeseni zabezpecuje optimélne
dozrievanie odrod, ako je Grasd de Cotnari, ¢o ddva vinam ar6my véelich plastov, medu a hrozienok a intenzivnu
farbu (s ndznakmi jantdru vo vyzretych vinach).

Akostné Sumivé vina st vyvazené vina s dobre integrovanou kyslostou, ktord je sposobend aj tym, Ze vina sa
ziskavaji v najsevernejsich vinohradoch v Moldavsku. Stredné vegeta¢né obdobie pestovanych odrod, ktoré si
schopné odolat miernym mrazom a suchu a maji optimdlne heliotermélne zdroje, umoziiuje pomalé hromadenie
typickych ar6m odrod, vdaka ¢omu vznikajd vina so $pecifickymi vlastnostami.

Pomalé hromadenie typickych arém odrod v akostnych aromatickych sumivych vinach je spdsobené teplymi a velmi
slne¢nymi letami, ako aj priemernymi teplotnymi hodnotami v septembri, ktoré umoznuji vyrobu vin s bohatym
buketom a charakteristickym ténom.

Akostné Sumivé vina a akostné aromatické Sumivé vina sa ziskavaji najmi z hrozna zberaného rucne, z pévodnych
odrod s aromatickym potencidlom, ako sti Timdioasd romaneascd, Feteascd albd, Francusd a Busuioacd de Bohotin,
ale aj z medzindrodnych odrod, ktoré sa prisposobili miestnemu terroiru Cotnari, ¢im vyjadruji jeho autenticitu
a Cerpaju z tradi¢nych metdd vyroby vina v tejto oblasti, ktoré zahfiajii faktory $pecifické pre Moldavsko.

Tradi¢ny 3tyl je vSak doplneny modernymi technikami vyroby vina, ktoré sa zameriavajii na zvyraznenie a ¢o
najtplnejsie vyjadrenie ovocnosti a svieZosti akostnych $umivych vin a akostnych aromatickych Sumivych vin, ktoré
poskytujii najma odrody so zvy$enym aromatickym potencidlom.

Ide o svetlé vina s bohatou penou a jemnymi bublinami a $pecifickou kvetinovou alebo ovocnou arémou.

Sumivé vina maji dobrd rovnovéhu medzi kyslostou a obsahom cukru, pricom preukazuja Specificky charakter
a uslachtilost vinohradov Cotnari. Oblast CHOP Cotnari je rumunskd vinohradnicka oblast s osobitnym
charakterom, v ktorej sa zachovala tradicia pestovania rumunskych odrdd. Préve tu ndjdeme najvyssi podiel starych
rumunskych odrod, ako sti Grasad de Cotnari, Timaioasd romaneascd, Feteascd albd, Francusd, Busuioacd de Bohotin
a Feteascd neagrd.

Vina v sebe nesu stopy aromatickych odrdd (evokujiicich susené marhule, véeli vosk, ¢erstvo pokosené seno, hrusky
s bazalkou), no to zavisi z velkej Casti aj od toho, akym sposobom a ako dlho prebichala macerdcia a fermentcia,
ktoré umozuju extrakciu aromatickych latok zo Supiek hrozna.

Staré odrody ako Francusd a Busuioacd de Bohotin nadobudajii formu vzacnych Sumivych vin so slamovo-zltou
alebo bledo/svetloruzovou farbou, s dlhym a stilym $umenim, s kvetinovymi ténmi bazového ¢i agitového kvetu
alebo ovocnymi ténmi hrusiek s bazalkou, zelenych marhdl, grapefruitu, nastrdhanej citrénovej kory a zeleného
jablka, so strednym minerdlnym telom, v ktorom prevazuj ovocné tony.

V minulosti boli tieto odrody velmi uzndvané na dvore vlddcov a Casto sa nachddzali na honosnych stoloch bojarskej
aristokracie. V minulosti bolo na vinach uvedené logo zndzorfiujice hrad Vlidoianu, ktory dal v roku 1901 postavit
Vlddoianu, bojar, ktory bol guvernérom rumunskej ndrodnej banky a zdroven vyznamnym vinohradnikom. Casom
sa logo stalo indpirdciou v pisanom pribehu o vinach Cotnari.

Dalsie zdkladné podmienky (balenie, oznacovanie, iné poZiadavky)

Podmienky uvddzania na trh

Prdvny rdmec:

vnatrodtitne pravne predpisy

Druh dalsej podmienky:

dodato¢né ustanovenia stvisiace s ozna¢ovanim

Opis podmienky:

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/821/oj
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Na etiketdch vin v kategéridch akostné Sumivé vino a akostné aromatické Sumivé vino sa uvddzaji aj pojmy
vyzadované na zdklade uplatnitelnych pravnych predpisov, ktoré uddvaji obsah cukru (brut nature, brut, extra brut,
extra suché, sec, demi sec).

dodatocné ustanovenia stvisiace s oznacovanim

Pravny rdmec:

vnutrostatne pravne predpisy

Druh dalSej podmienky:

dodato¢né ustanovenia stvisiace s oznacovanim

Opis podmienky:

Pri oznacovani sa mozu pouzivat aj dalej uvedené nepovinné pojmy.

Udaje ,fermentat in barrique* (kvasené v drevenych sudoch), ,maturat in barrique* (dozrievané v drevenych sudoch),
fermentat in prezenta aschiilor de stejar” (kvasené za pritomnosti dubovych ¢ipsov) a ,maturat in prezenta aschiilor
de stejar* (dozrievané za pritomnosti dubovych ¢ipsov) moézu byt na etikete uvedené v rumuncine alebo
medzindrodne pouzivanych jazykoch, podobne ako dalej uvedené dtdaje, ktoré mozno pouzif na dcely
informovania spotrebitela o pouzivani daného postupu:

— ,fume“ alebo ,smoked” alebo ,toasted” v anglictine, pripadne aj s pojmom opisujlicim intenzitu pouZitej tepelnej
tpravy dubového dreva, t. j. light*, ,medium* alebo ,heavy*,

— fumé” alebo ,fumée” vo franctztine, pripadne aj s pojmom oznacujiicim intenzitu pouzitej tepelnej tipravy
dubového dreva, t. . Jégere”, ,moyenne®, forte” alebo ,petite fumé®, ,demi fumé*, ,intense fumé*.

V pripade vin, ktoré zrejt urcity ¢as alebo zreji na kaloch mozu etikety obsahovat prislusné pojmy, ako napriklad

Lsur lie“, ,batonnage” a ,aged on the lees”.

Odkaz na $pecifikdciu vyrobku

https:/[www.onvpv.ro/sites/default/files/caiet_sarcini_doc_cotnari_aprobat_rue_1913_2021_categorii_modif_cf_cere
re_1316_10.07.2024_no_track_changes.pdf

ELL http:|/data.europa.eu/eli/C/2025/821/0j


https://www.onvpv.ro/sites/default/files/caiet_sarcini_doc_cotnari_aprobat_rue_1913_2021_categorii_modif_cf_cerere_1316_10.07.2024_no_track_changes.pdf
https://www.onvpv.ro/sites/default/files/caiet_sarcini_doc_cotnari_aprobat_rue_1913_2021_categorii_modif_cf_cerere_1316_10.07.2024_no_track_changes.pdf

	Uverejnenie oznámenia o schválení štandardnej zmeny špecifikácie výrobku v súvislosti s názvom v sektore vinohradníctva a vinárstva v zmysle článku 17 ods. 2 a 3 delegovaného nariadenia Komisie (EÚ) 2019/33 (C/2025/821)

