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Pranesimo apie vyno sektoriaus produkto specifikacijos standartinio pakeitimo patvirtinima
paskelbimas pagal Komisijos deleguotojo reglamento (ES) 2019/33 17 straipsnio 2 ir 3 dalis

(C/2025/821)

Sis pranesimas skelbiamas pagal Komisijos deleguotojo reglamento (ES) 2019/33 (') 17 straipsnio 5 dalj.

PRANESIMAS APIE STANDARTINIO PAKEITIMO PATVIRTINIMA
Cotnari
PDO-R0O-A0135-AMO3

Pranesimo data: 2024 m. lapkricio 14 d.

PATVIRTINTO PAKEITIMO APRASYMAS IR PAGRINDIMAS

1.  Pakeitimai, kuriais padidinamas vynuogiy derliy ir vyno iSeiga

Produkto specifikacija i§ dalies pakeista padidinant vynuogiy derliy ir vyno iSeiga i§ vynams ,Cotnari“ gaminti
naudojamy vynuogiy ir dél tam tikry vynuogiy derliaus mety ar vyno gamybos metody.

Pakeitimas susijes su tuo, kad per pastaruosius 10 mety vynuogynai buvo nuolat atsodinami naudojant esamas
vynuogiy veisles, kuriy vynuogés sunoksta anks¢iau ir be kiekybiniy nuostoliy, dél klimato salygy, kurioms
budingas 554,7 mm krituliy kiekis, i§ kuriy 380 mm iskrenta per augimo laikotarpj, todél augalai gauna
vynuogéms sunokinti reikalingo vandens, ir dél $velnesniy Ziemy, taip pat dél to, kad dabar vegetacijos laikotarpis
prasideda vidutiniskai 2—-3 savaitémis anks¢iau nei prie§ 10 ar 20 mety. Todél sunokusiy 100 vynuogiy uogy svoris
yra didesnis nei vidutinis. Taigi batina padidinti produkto iSeigg geografinéje vietovéje.

Priklausomai nuo naudojamy vyno gamybos metody ir derliaus mety dirvoZemio ir oro salygy, vynuogiy derlius i§
hektaro ir vyno iSeiga gali bati vir$yti iki 20 %, ypac gerais metais.

Todél i§ dalies pakeisti produkto specifikacijos V ir VI skyriai ir bendrojo dokumento 5.2 skirsnis.

2. Informacijos apie vyno gamybos metodus pakeitimai

Produkto specifikacija i§ dalies pakeista, kad gaminant SKVN ,Cotnari“ Zymimus vynus biity draudZziama naudoti
nuolatinius presus.

Taip pat i§ dalies pakeista bazinio kiuvé, skirto rSiniams putojantiems vynams gaminti, visuminé alkoholio
koncentracija - 9,0 tiirio%.

I§ dalies pakeistas produkto specifikacijos X skyrius, o bendrajame dokumente jokie pakeitimai nepadaryti.

3. Pakeitimai, susije su geografinéje vietovéje taikoma auginimo praktika

Produkto specifikacijos VIII skyrius i§ dalies pakeistas, kad bity supaprastintos drékinimo praktikos salygos,
reikalaujant, kad apie tai baity tik i§ anksto pranesta kompetentingai institucijai.

I§ dalies pakeistas produkto specifikacijos VIII skyrius, o bendrajame dokumente jokie pakeitimai nepadaryti.

() OLL9,2019111,p.2.
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3.1.

Tam tikry neputojanciy ir (arba) rii$iniy putojanciy vyny analitiniy parametry pakeitimai

Produkto specifikacija i§ dalies pakeista perziGrint neputojantiems vynams taikoma neredukuojancio sausojo
ekstrakto parametry ir rii$iniy putojanciy vyny visuming alkoholio koncentracija, nes dél vyno ekstraktui nustatytos
reik§meés pageréja vyny kokybe.

I§ dalies pakeistas produkto specifikacijos XI skyrius, o bendrajame dokumente jokie pakeitimai nepadaryti.

Vyno i$pilstymo ir Zenklinimo reikalavimy pakeitimai

Produkto specifikacija i§ dalies pakeista perzitrint kai kuriuos vyno i$pilstymo reikalavimus, kad bity uztikrinta
atitiktis teisés aktams. LeidZiama naudoti neprivalomg galing etikete, jei privalomos nuorodos pateikiamos tame
paciame regéjimo lauke ir jei visy kategorijy etiketése nurodytas tekstas atitinka teisés akty reikalavimus.

Be to, jtrauktos kelios neprivalomos nuorodos, kurios gali biiti nurodytos etiketéje. Jei misa, fermentuota misa arba
vynas lie¢iasi su mediena, btina iSplésti ir pritaikyti terminy, kurie gali bati vartojami ant vyny pakuociy ar
etikeciy, sarasa, jtraukiant kitus jprastus terminus, pvz., ,fumé” (rtikyta), ,smoked“ (riikyta) ir ,toasted (apdorota
kaitinant ugnimi), ,sur lie“ (su nuosédomis), ,battonnage” (batonazas) arba ,aged on lees* (brandinta su
nuosédomis), jei vynai brandinami su nuosédomis.

I§ dalies pakeistas produkto specifikacijos XII skyrius ir bendrojo dokumento 9 skirsnis.

BENDRASIS DOKUMENTAS

Pavadinimas (-ai)

Cotnari

Geografinés nuorodos tipas

SKVN - saugoma kilmés vietos nuoroda

Vynuogiy produkty kategorijos

1. Vynas

5. Rasinis putojantis vynas

6. Rasinis aromatinis putojantis vynas
8

Pusiau putojantis vynas

Kombinuotosios nomenklatiiros kodas
— 22 —NEALKOHOLINIAI IR ALKOHOLINIAI GERIMAI BEI ACTAS

2204 — Vynas i§ §vieziy vynuogiy, iskaitant spirituotus vynus; vynuogiy misa, i§skyrus priskiriama 2009
pozicijai

Vyno (-y) aprasymas
1. Neputojanciy baltyjy vyny analitinés ir juslinés savybés

TRUMPAS TEKSTINIS APRASYMAS

Kalbant apie juslines savybes, baltieji vynai yra tirsti, jy spalva — nuo Zalsvai geltonos (jauny vyny) iki Siaudy
geltonumo ir medaus geltonumo (brandinty vyny); jiems badingi raziny, graikiniy rieSuty branduoliy bei karciyjy
migdoly (,Grasd de Cotnari”) aromatai ir sunokusiy vynuogiy kvapas su stipriais géliy, vaisiy (,Frincusi‘)
pokvapiais, Siek tiek juntamais Sieno, akacijos Ziedy ir Sviezio sviesto pokvapiais, ilgai iSliekantis duonos plutos
skonis (,Chardonnay*), gaivumas, atograZzy vaisiy skonis ir kg tik nuskinty saldZiyjy papriky bei Seivamedzio
(»Sauvignon®) kvapas. Savity aromatiniy veisliy vynuogés yra ryskiy spalvy, pasizymi baziliko, nupjauto sieno bei
kriausiy aromatais ir roziy Ziedlapiy dZemo skoniu (,Tdmaioasd romaneasci“) su vos juntamais roziy Ziedlapiy ir
zaliyjy citriny Ziedy poskoniais; skonis — §velnus, primenantis vanilés ir migdoly skonj (,Traminer roz*), vynuogés
biina jvairiy atspalviy — nuo rausvojo svogiino iki sauso svogtino luksto ir kvepia bazilikais ar rozémis (,Busuioacd
de Bohotin®).
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Pagal jstatyma didZiausias sieros dioksido kiekis vynuose, kuriuose maziausias cukraus kiekis, isreikstas gliukozés ir
fruktozés suma, yra 5 gfl, buvo padidintas iki 350 mg/l Rumunijos baltuosiuose vynuose, kuriems gali bati
naudojama saugoma kilmés vietos nuoroda ,,Cotnari“.

Didziausiam bendram rigstingumui taikomos atitinkamuose Europos Sajungos teisés aktuose nustatytos ribos.

Bendrosios analitinés savybés

— Didziausia visuminé alkoholio koncentracija (ttirio %) 15,00

— Maziausia faktiné alkoholio koncentracija (tiirio %) 11,00

— Maziausias bendrasis riigstingumas 4,5 g/l vyno rugsties

— Didziausias lakusis rlig§tingumas (miliekvivalentais viename litre) 18

— Didziausias bendras sieros dioksido kiekis (miligramais viename litre) 200

2. Neputojanciy roZiniy vyny analitinés ir juslinés savybés

TRUMPAS TEKSTINIS APRASYMAS

Kalbant apie juslines savybes, rozZiniai vynai yra tir$ti, jy spalva — nuo Zalsvai geltonos (jauny vyny) iki Siaudy
geltonumo ir medaus geltonumo (brandinty vyny); jiems bidingi raziny, graikiniy rieSuty branduoliy bei karciyjy
migdoly (,Grasi de Cotnari®) aromatai ir sunokusiy vynuogiy kvapas su stipriais géliy, vaisiy (,Frincusi‘)
pokvapiais, Siek tiek juntamais Sieno, akacijos ziedy ir $viezio sviesto pokvapiais, ilgai isliekantis duonos plutos
skonis (,Chardonnay*), gaivumas, atograzy vaisiy skonis ir kg tik nuskinty saldziyjy papriky bei Seivamedzio
(»Sauvignon®) kvapas. Savity aromatiniy veisliy vynuogés yra ryskiy spalvy, pasizymi baziliko, nupjauto sieno bei
kriausiy aromatais ir roziy Ziedlapiy dzZemo skoniu (,Timaioasd romaneasci“) su vos juntamais roziy Ziedlapiy ir
zaliyjy citriny ziedy poskoniais; skonis — $velnus, primenantis vanilés ir migdoly skonj (,Traminer roz“), vynuogés
biina jvairiy atspalviy — nuo rausvojo svogiino iki sauso svogtino luksto ir kvepia bazilikais ar rozémis (,Busuioacd
de Bohotin®).

DidZiausiam bendram r{igstingumui taikomos atitinkamuose Europos Sajungos teisés aktuose nustatytos ribos.

Bendrosios analitinés savybés

— DidzZiausia visuminé alkoholio koncentracija (ttirio %) 15,00

— Maziausia faktiné alkoholio koncentracija (tirio %) 11,00

— Maziausias bendrasis rigstingumas 4,5 g/l vyno ragsties

— Didziausias lakusis riigstingumas (miliekvivalentais viename litre) 18

— Didziausias bendras sieros dioksido kiekis (miligramais viename litre) 200

3. Neputojanciy raudonyjy vyny fizinés, cheminés ir juslinés savybés

TRUMPAS TEKSTINIS APRASYMAS
Jauni raudonieji vynai pasizymi rubino raudonumo, o subrend¢ vynai — plytos raudonumo atspalviais; jiems

budingas dziovinty raudonyjy vaisiy, slyvy ir juodyjy vy$niy kvapas ir §velnus skonis, kuriame juntamas malonus
vaisiSkumas.

DidZiausiam bendram riigstingumui taikomos atitinkamuose Europos Sajungos teisés aktuose nustatytos ribos.

Bendrosios analitinés savybés
— Didziausia visuminé alkoholio koncentracija (tiirio %) 15,00
— Maziausia faktiné alkoholio koncentracija (tiirio %) 12,00

— Maziausias bendrasis riigstingumas 4,5 g/l vyno rugsties
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— DidzZiausias lakusis riigtingumas (miliekvivalentais viename litre) 20

— Didziausias bendras sieros dioksido kiekis (miligramais viename litre) 150

4. Rusiniy putojanciy vyny analitinés ir juslinés savybés
TRUMPAS TEKSTINIS APRASYMAS

Kalbant apie SKVN ri$iniy putojanéiy vyny juslines savybes, Sie vynai iSsiskiria savo subtilumu, gaivumu ir
natiralumu, juntamais fermentacijos aromatais ir géliy pokvapiais. Jy i§vaizda ir (arba) spalva — nuo ryskiai zalsvai
geltonos iki blyskiai geltonos, baltieji putojantys vynai pasizymi ilgai ilickancia puta, o roZiniai putojantys vynai —
daugiau ar maziau ryskiais rausvais atspalviais. SKVN ,Cotnari“ Zymimi putojantys vynai i§ pradziy smarkiai putoja,
veliau puty burbuliuky sumazéja, tadiau jie islieka ilgai ir yra subtiliis — tai rodo vyny ,Cotnari“ kilmingumg ir
subtilumg. Vynai pasizZymi gaiviu, subtiliu kvapu, badingu konkrecios veislés vynuogéms, i3 kuriy jie pagaminti, ir
nestipriu géliy skoniu, o savo skoniu ir kvapu primena autolizuotas mieles.

Rasiniams putojantiems vynams gaminti skirty kiuvé visuminé alkoholio koncentracija: ne maziau kaip 9,0 tirio %.
RiiSiniy putojanciy vyny virsslégis yra bent 3,5 baro esant 20 °C.

Bendrosios analitinés savybés

— Didziausia visuminé alkoholio koncentracija (tirio %) 11,00

— Matziausia faktiné alkoholio koncentracija (tiirio %) 10,00

— Maziausias bendrasis riigstingumas 3,5 g/l vyno ragsties

— Didziausias lakusis rlig§tingumas (miliekvivalentais viename litre) 11

— Didziausias bendras sieros dioksido kiekis (miligramais viename litre) 185

5. RiiSiniy aromatiniy putojandiy vyny analitinés ir juslinés savybés
TRUMPAS TEKSTINIS APRASYMAS

I§ veislés , Tdmaioasd romaneascd“ vynuogiy pagamintas risinis aromatinis putojantis vynas yra Siaudy geltonumo
spalvos su Zzalsvais atspalviais ir jam budinga gausi puta bei subtilis, ilgai i8liekantys burbuliukai. Vynas pasizymi
subtiliu, stipriu ir gerai juntamu smilkalinés bosvelijos aromatu su baziliko, roziy ir $vieZiai nupjautos Zolés
pokvapiais. Skonis — harmoningas, malonus ir rySkus dél rogdtumo ir (arba) saldumo pusiausvyros. I§ veislés
,Busuioacd de Bohotin“ vynuogiy pagamintas risinis aromatinis putojantis vynas yra rausvos spalvos su violetiniais
atspalviais, pasizymi gausia puta bei subtiliais, ilgai iSlickanciais burbuliukais. Vynas yra savito muskato aromato,
subtilus ir stiprus, su citrusiniy vaisiy, baziliko ir roziy ziedlapiy pokvapiais ir vos juntamais $vieZiy raudonyjy
vaisiy poskoniais. Vyno skonis dél jam biidingos rigstingumo ir cukraus kiekio pusiausvyros — malonus ir ryskus.
Putojantis vynas pasiZymi aromaty, skonio ir ilgai islickancio poskonio pusiausvyra.

Risiniy aromatiniy putojanciy vyny virsslégis yra bent 3 barai esant 20 °C.

Bendrosios analitinés savybés

— DidzZiausia visuminé alkoholio koncentracija (trio %) 10,00

— Maziausia faktiné alkoholio koncentracija (tiirio %) 6,0

— Matziausias bendrasis riigstingumas 3,5 g/l vyno riigsties

— Didziausias lakusis riigstingumas (miliekvivalentais viename litre) 11

— DidzZiausias bendras sieros dioksido kiekis (miligramais viename litre) 185

6. Pusiau putojanciy vyny analitinés ir juslinés savybés
TRUMPAS TEKSTINIS APRASYMAS

Pusiau putojantys vynai

I$vaizda: be nuosédy, su smulkiais, Zalsvai geltonais, roZiniais burbuliukais.
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Aromatas: gaivus, biidingas vynuogiy veislei.
Skonis: riigstus, lengvai putojantis, géliy, vaisiskas, priklausomai nuo vynui badingy savybiy.
Virsslégis esant 20 °C temperatiirai: ne maZesnis kaip 1 baras ir ne didesnis kaip 2,5 baro.

Bendrosios analitinés savybés

— Didziausia visuminé alkoholio koncentracija (trio %) 15,00

— Maziausia faktiné alkoholio koncentracija (tiirio %) 7,00

— Maziausias bendrasis riigitingumas 5,0 g/l vyno riigsties

— DidZiausias lakusis riigtingumas (miliekvivalentais viename litre) 18

— DidZiausias bendras sieros dioksido kiekis (miligramais viename litre) 235.

5. Vyno gamybos metodai
5.1.  Specifiniai vynininkystés metodai

1. Vynuogynuose naudojami metodai
Auginimo praktika

Drékinimas leidZiamas tik sausros metais ir tik prane$us Nacionaliniam vynuogiy ir vyny biurui, vandens kiekis
dirvoZzemyje 0-100 cm gylyje turi baiti sumazéjes iki 50 % AHI (aktyvaus drégnio intervalo), drékinama laikantis
pagristy drékinimo standarty (400-600 m’|ha).

Vasaros genéjimas — vynuogiy kekiy skai¢iaus sumazinimas nokimo pradzioje, kai galimas derlius virsija didZiausias
leistinas ribas pagal produkto specifikacijg.

2. Vyno gamybos metodai
Specifinis vynininkystés metodas

SKVN ,Cotnari“ Zymimo vyno natirali ir faktiné alkoholio koncentracija yra ne mazesné kaip 10,5 tiirio %, o
bendroji alkoholio koncentracija — ne didesné kaip 15 tiirio %. Be sodrinimo pagaminty vyny didZiausia visuminé
alkoholio koncentracija gali bati iki 20 tario %. Misa turi baiti sodrinama ir rtigitinama laikantis taikomy taisykliy.

Vynuogiy veislés ,Pinot Gris®, ,Traminer Rosé“ ir ,Busuioacd de Bohotin“ gamintojo nuozitira gali biiti naudojamos
baltiesiems arba roZiniams vynams gaminti.

i

Vynuogiy veislé ,Feteascd neagrd“ gali biiti naudojama raudoniesiems, roziniams arba baltiesiems vynams gaminti.
Jei gaminami baltieji vynai, gamybos deklaracijoje jie turi bati nurodyti baltojo vyno kategorijoje ir véliau gali bati
maiSomi su baltaisiais vynais.

SKVN ,,Cotnari Zymimi vynai turi baiti fermentuojami tik produkto specifikacijoje nurodytoje vietovéje.

5.2.  DidZiausias derlius ir iSeiga

1. Derliaus nuémimo metu visiskai sunokusios veisliy ,Grasd de Cotnari®, ,Pinot gris“, ,Chardonnay®, ,Muscat
Ottonel*, , Traminer roz“ vynuogés —

11 000 kilogramy vynuogiy i§ hektaro.

2. Derliaus nuémimo metu visiskai sunokusios veisliy ,Tdmdioasd Romdineascd®, ,Sauvignon®, ,Busuioaci de
Bohotin“ vynuogés —

12 500 kilogramy vynuogiy i§ hektaro.

3. Derliaus nuémimo metu visiskai sunokusios veisliy ,Feteascd albd“, ,Feteascd neagrd“ vynuogés —

13 000 kilogramy vynuogiy i§ hektaro.
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X

4. Derliaus nuémimo metu visiskai sunokusios veislés ,Francusd“ vynuogés —

14 000 kilogramy vynuogiy i$ hektaro.

5. Derliaus nuémimo metu visiskai sunokusios veisliy ,Grasd de Cotnari®, ,Pinot gris“, ,Chardonnay*, ,Muscat
Ottonel“, ,Traminer roz* vynuogeés —

82,50 hektolitro i$ hektaro.

6. Derliaus nuémimo metu visiskai sunokusios veisliy ,Tdmaioasd Romaneascd“, ,Sauvignon®, ,Busuioaci de
Bohotin“ vynuogés —

94,00 hektolitro i§ hektaro.

X

7. Derliaus nuémimo metu visiskai sunokusios veislés ,Francusd“ vynuogés —

105,00 hektolitro i§ hektaro.

X

8. Derliaus nuémimo metu visiskai sunokusios veisliy ,Feteascd albd“, ,Feteascd neagrd“ vynuogés —

97,50 hektolitro i§ hektaro.

Nustatyta geografiné vietové

Vyny nustatytg gamybos vietove sudaro $ios Jasy ir BotoSanio apskerities teritorijos:
Jasy apskeritis:

— Kotnario savivaldybé: Kotnario, Hodoros, KirZoajos, Bahluju, Josupenio, Luperijos kaimai;
— Ceplenicos savivaldybé: Ceplenicos, Buhalnicos, Zlodikos kaimai;

— Skobincio savivaldybé: Skobincio, Bedenio, Zagavijos, Fetes¢io kaimai;

— Hirleu miestas: Hirleu miestas;

— Delenio savivaldybé: Delenio, Maksuto, Feredenio, Slobozijos, Pojanos kaimai;
— Kukutenio savivaldybé: Kukutenio, BeiCenio, Sekeres¢io kaimai;

— Todirescio savivaldybé: Todirescio, Beicenio kaimai;

— BalSo savivaldybé: Bal3o, Bourenio, Koasta Megurio kaimai;

Botosanio apskritis

— Frumusikos savivaldybé: Frumusikos, Redenio kaimai.

Atsizvelgiant | gamintojy pageidavimus, saugoma kilmés vietos nuoroda ,Cotnari“ gali bati papildyta viena i§ iy
vynuogyny pavadinimy nuorody: Dealul Castel, Dealul Episcopului, Dealul Paraclis, Dealul Mandrului, Zlodica,
Tigldi, Dealul Citdlina, Carjoaia, Lupdria, Ceplenita, Dealul lui Voda, Buhalnita, Scobinti, Dealul Furcilor, Dealul
Stanca, Hodora, Zagavia, Dealul Nasliu, Harldu, Deleni, Cucuteni, Boureni, Bals, Coasta Migurii.

Vyniniy vynuogiy veislé (-s)

,Busuioacd de Bohotin Rs“ — ,Schwarzer Muscat®, ,Muscat fioletovai“, ,Muscat violet cyperus*, ,Tdmdioasa violetd"“
,Chardonnay B“ - ,Gentil blanc*, ,Pinot blanc Chardonnay*

,Feteascd albd B“ — ,Pasdreascd albd“, ,Poama fetei®, ,Madchentraube®, ,Leanyka“, ,Leanka“

,Feteascd neagrd N“ — ,Schwarze Madchentraube®, ,Poama fetei neagrd®, ,Pisdreascd neagra“, ,Coada randunicii“

,Francugd B“ — ,Vinoasd“, ,Mildweisser”, ,Mustoasi de Moldova“, ,Poami creatd“
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8.1.

8.2.

8.3.

,Grasd de Cotnari B* — ,Dicktraube®, ,Grasi*, ,Kover szolo*

,Muscat Ottonel B —,Muscat Ottonel blanc*

L6

,Pinot Gris G“ — ,Affumé®, ,Grau Burgunder®, ,Grauburgunder®, ,Grauer Monch*, ,Pinot cendré, ,Pinot Grigio®,
,Ruldnder”

,Sauvignon B“ - ,Sauvignon-Blanc*
»Iraminer Roz Rs" — ,Rosetraminer®, ,Savagnin roz*, ,Gewiirztraminer”
,Tdmaioasd romaneascd B“ — ,Busuioacd de Moldova“, ,Muscat blanc a petit grains”

,Tdmaioasd romaneascd B“ — ,Rumanische Weihrauchtraube®, ,Tamianka“, ,Timaioasi albd de Drigisani®.

Rysio (-iy) su geografine vietove aprasymas

Rysys su geografine vietove. Geografinés vietovés duomenys

Dauguma Kotnario regiono vynuogyny pasodinti ant kvartero periodo nuoguly, ypa¢ ant deliuviniy ir koliuviniy
Kotnario $laity nuoguly, ir (dél su klimatu susijusiy apribojimy) ne tiek daug vynuogyny, jei tokiy iSvis yra, — ant
aliuviniy nuoguly, pievose. Tik nedaugelyje viety vynmedziai auga ant gimtyjy Sarmatijos uolieny arba menkai
i$sivysc¢iusiuose $iy uolieny dirvozemiuose (Cotea et al., 2006).

Dél grunto nuosliauzy ir nuoplovy deliuvinés ir koliuvinés nuogulos daznai susiklosto ant kalvy $laity. Labiausiai |
rytus nutolusioje vynuogiy auginimo vietovés dalyje taip pat yra ant druskingy nuoguly susiformavusiy druskingy
ir Sarminiy dirvoZemiy. I§ $ios gimtosios medziagos issivyste¢ dirvoZemiai paprastai yra palankiis vynuogéms
auginti (Cotea et al., 2006).

Vynuogiy auginimo regiono klimatas buvo padalytas j $eSias mikroklimato zonas; vyraujantis mikroklimatas,
budingas 45 % visos vietovés teritorijos, aptinkamas ant j pietus, pietryCius ir vakarus nukreipty 5-20 laipsniy
nuolydzio $laity, kurie yra gerai ap3viesti saulés ir patikimai apsaugoti nuo Salty Siaurés ir Siaurés ryty véjy. Ant iy
Slaity registruojama didZiausia vynuogiy auginimo regiono temperatiira, todél jie puikiai tinka vynuogéms auginti.

Rysys su geografine vietove. Duomenys apie produktg

Neputojantys vynai yra sodriis vynai, pasiZymintys savitais, tipiSkais vynuogiy veisliy géliy ar vaisiy aromatais,
kuriuos lemia $iai vietovei badingas ilgas ir sausas ruduo bei kekerinio puvinio poveikis. Jie apibiidinami citrusiniy
vaisiy, medaus, akacijos bei $eivamedZio Ziedy aromatais ir, kalbant apie trumpai brandintus vynus, vos juntamais
vanilés ir migdoly pokvapiais.

Riisiniame putojan¢iame vyne pirmiausia pajuntamas redukcijos reakcijy kvapas, o véliau — citrusiniy vaisiy ir $ieno
bei vos juntami autolizuoty mieliy pokvapiai. Ivairius vyno aromatus lemia savitas Zaliojo graikinio riesuto
branduolio, kriausiy, medaus ir raziny aromatas, kuris primena ilgo, sauso Kotnario regiono rudens sglygomis
susidariusio ,kilniojo pelésio” paveikty uogy kvapa.

RiSiniy putojanciy aromatiniy vyny aromatai — stipris ir sodris, su $iek tiek juntamais baziliko, roziy ir SvieZiai
nupjautos Zolés pokvapiais. Vynai pasizymi gausia puta ir subtiliais, ilgai isliekanciais burbuliukais. Jy skonis
malonus, rySkus ir harmoningas.

Rysys su geografine vietove. PrieZastinis rysys

SKVN ,Cotnari“ regione pagaminti neputojantys vynai skiriasi vienas nuo kito dél skirtingy vynuogiy, i§ kuriy jie
pagaminti, savybiy, o Sioms jtakos turi vietovés sglygos.

lgas ir sausas ruduo, budingas Kotnario vietovei, yra palankus veiksnys susidaryti kekeriniam puviniui, dél kurio
vynai jgauna sodrumag ir skirtingus aromatus. I$ puvinio paveikty vynuogiy derliaus pagaminti vynai, kuriuose yra
liekamojo cukraus, tampa natiiraliai saldiis. Sie vynai yra tinkami brandinti, nes jy alkoholio koncentracija daznai
yra didesné kaip 12 tario %.

Dél vietovés klimato vynai jgauna jvairius aromatus su badingais gélémis kvepianciy atograzy vaisiy pokvapiais ir
pasiZymi tinkama cukraus bei alkoholio kiekio ir riigstingumo pusiausvyra.
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Beveik tobula krituliy kiekio, saulés $viesos valandy ir poZeminio vandens evapotranspiracijos pusiausvyra ilgo,
sauso ir labai sauléto rudens laikotarpiu Dealul Marés—Hirleu $laity apsaugotoje vietovéje padeda uZztikrinti geriausig
tokiy veisliy vynuogiy kaip ,Grasd de Cotnari“ sunokimg ir yra palanki, kad vynai jgauty medaus korio, medaus bei
raziny aromatus ir ryskig spalva (su gintaro atspalviais kalbant apie brandintus vynus).

Rasiniai putojantys vynai yra subalansuoti vynai, pasizymintys tinkamai subalansuotu riigstingumu, kurj lemia ir tai,
kad vynai gaminami labiausiai i $iaur¢ nutolusiuose Moldavijos vynuogynuose. Vietovéje auginamy veisliy vynuogés,
galinCios iStverti nedideles Salnas bei sausras ir augancios palankiausiomis saulés $viesos bei $ilumos sglygomis,
augimo laikotarpio viduryje gali pamazu jgauti veisléms btidingus aromatus, o tai nulemia savity savybiy vynus.

RiiSiniams aromatiniams putojantiems vynams gaminti naudojamos vynuogés pamazu jgauna vynuogiy veisléms
bidingus aromatus, veikiamos $ilty ir labai sauléty vasary ir vidutinés rugséjo mén. temperatiiros salygy, kurios yra
palankios gaminti jvairiais aromatais ir savitu kvapu pasizymincius vynus.

Riisiniuose putojanciuose vynuose ir rii§iniuose aromatiniuose putojanciuose vynuose, gaminamuose visy pirma i$
rankomis nuskinty vietos veisliy aromatingyjy vynuogiy, tokiy kaip ,Tdmaioasd romaneasci, ,Feteascd alba®,
,Francugd“ ir ,Busuioacd de Bohotin®, taip pat i§ tarptautiniy veisliy vynuogiy, kurios prisitaiké augti vietinémis
Kotnario vietovés salygomis, atsiskleidZia vietovés autentiSkumas, o juos gaminant taikomi tradiciniai vietovés
vynininkystés metodai, apimantys ypatingus Moldavijos regiono aspektus.

Tadiau tradicinis gamybos biidas papildomas Siuolaikiniais vyno gamybos metodais, kuriais siekiama kuo labiau
pabrézti ir atskleisti risiniy putojanéiy vyny ir rasiniy aromatiniy putojanciy vyny vaisiskumo ir gaivumo savybes,
kurias visy pirma lemia itin aromatingy veisliy vynuogés.

Sie vynai yra gaiviai rfigstiis, pasizymi gausia puta ir subtiliais burbuliukais bei savitais géliy ar vaisiy aromatais.

Putojantys vynai apibiidinami tinkama riig§tingumo ir cukraus kiekio pusiausvyra — tai liudija specifinj Kotnario
vynuogyny produkty pobadj ir auksta kokybe. SKVN ,Cotnari“ vietové yra Rumunijos vynuogiy auginimo vietové,
kuriai bidingi saviti ypatumai ir kurioje riipestingai puoselé¢jamos rumunisky veisliy vynuogiy auginimo tradicijos.
Bitent ¢ia galime rasti daugiausia seny rumunisky veisliy vynuogiy, tokiy kaip ,Grasd de Cotnari“, ,Tdmaioasd
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romaneascd®, ,Feteascd albd“, ,Francusi®, ,Busuioacd de Bohotin“ ir ,Feteascd neagra“.

Vynuose juntami aromatiniy vynuogiy kvapai (primenantys dZiovinty abrikosy, bic¢iy vasko, $vieziai nupjautos
zolés, kriausiy kvapa), taciau sie kvapai daugiausia priklauso nuo to, kaip vyksta maceravimas ir fermentacija
siekiant i§gauti vynuogiy odelése esancias aromatines medziagas, ir nuo $iy procesy trukmeés.

Senyjy veisliy, tokiy kaip ,Francusd“ ir ,Busuioacd de Bohotin®, vynuogés naudojamos gaminti vienos veislés
vertingiems putojantiems vynams, kurie yra Siaudy geltonumo arba blyskiai ir (arba) ryskiai rausvos spalvos, ilgai ir
tolydziai putoja, pasizymi géliy — Seivamedzio ar akacijos Ziedy — arba vaisiy — kriausiy, Zaliyjy abrikosy, greipfruty,
citrinos Zievés ir Zaliyjy obuoliy — aromatais, ir vidutini§kai mineralisku skoniu, kuriame vyrauja vaisiy poskoniai.

Praeityje $iy veisliy vynuogés buvo labai vertinamos valdovy dvaruose ir daznai puikuodavosi ant gausiai vai§émis
nukrauty bajory diduomenés staly. Vynai bidavo Zenklinami logotipu, kuriame pavaizduota Vledojanu pilis, — ja
1901 m. pastaté bajoras Vledojanu, kuris buvo ne tik Rumunijos nacionalinio banko valdytojas, bet ir Zinomas
vynuogiy augintojas. Laikui bégant logotipas tapo rasytinés vyny ,Cotnari“ istorijos jkvépimo Saltiniu.

Kitos pagrindinés salygos (iSpilstymas, Zenklinimas, kiti reikalavimai)

Prekybos sglygos

Teisiné sistema:

nustatyta nacionalinés teisés aktuose.

Kity salygy tipas:

papildomos su Zenklinimu susijusios nuostatos.

Salygos aprasymas

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/821/oj
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Riisiniy putojanciy vyny ir rasiniy aromatiniy putojanciy vyny kategorijy vyny etiketése taip pat turi bati pateikiami
pagal taikomus teisés aktus reikalaujami terminai, kuriais nurodomas cukraus keikis (brut nature, brut, extra brut, extra
dry, sec, demisec).

papildomos su Zenklinimu susijusios nuostatos.

Teisiné sistema:

nustatyta nacionalinés teisés aktuose.

Kity salygy tipas:

papildomos su Zenklinimu susijusios nuostatos.

Salygos aprasymas

Zenklinant taip pat gali biiti vartojami toliau nurodyti neprivalomi terminai.

Etiketése rumuny kalba gali bati pateikiamos nuorodos ,fermentat in barrique” (fermentuota statinése), ,maturat in
barrique (brandinta statinése), ,fermentat in prezenta aschiilor de stejar” (fermentuota naudojant gZuolo droZles),
,maturat in prezenta aschiilor de stejar* (brandinta naudojant gzuolo drozles), arba gali biti nurodomi terminai
tarptautiniu mastu vartojamomis kalbomis, siekiant informuoti vartotoja apie tam tikro proceso taikyma gaminant
vyng, pavyzdZiui, gali biiti nurodyta bet kuri i3 $iy nuorody:

— nuorodos angly kalba ,fume* arba ,smoked” (riikyta), arba ,toasted“ (apdorota kaitinant ugnimi), prie kuriy gali
bati nurodytas arba nenurodytas, kuriuo apibréziamas gZuolo medienai taikyto terminio apdorojimo
intensyvumas, batent ,light* (lengvas), ,medium*“ (vidutinis) arba ,heavy“ (sunkus);

— nuorodos prancizy kalba ,fumé“ arba ,fumée“ (rikyta), prie kuriy gali bati nurodytas arba nenurodytas
terminas, kuriuo apibréziamas gZuolo medienai taikyto terminio apdorojimo intensyvumas, t. y. ,légere”
(lengvas), ,moyenne* (vidutinis), ,forte“ (sunkus) arba ,petite fumé* (silpai rikyta), ,demi fumé“ (pusiau rikyta),
Hintense fumé“ (stipriai rtikyta).

Vyny, kurie brandinami su nuosédomis, etiketése gali baiti nurodomi tokie terminai, kaip ,sur lie* (su nuosédomis),

,battonnage* (batonazas) arba ,aged on lees” (brandinta su nuosédomis).
Nuoroda j produkto specifikacija

https:/[www.onvpv.ro/sites/default/files/caiet_sarcini_doc_cotnari_aprobat_rue_1913_2021_categorii_modif_cf_cere
re_1316_10.07.2024_no_track_changes.pdf
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