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C[2025/821 2025.2.13.

A (EU) 2019/33 felhatalmazdson alapulé bizottsigi rendelet 17. cikkének (2) és (3) bekezdésében
emlitett, egy bordgazati elnevezéshez tartozé termékleirds standard moédositdsinak jévahagydsarol
sz616 értesités kozzététele

(C/2025/821)

Ez az értesités (EU) 2019/33 felhatalmazdson alapuld bizottsagi rendelet (*) 17. cikke (5) bekezdésének megfelelGen keriil
kozzétételre.

ERTESITES STANDARD MODOSITAS JOVAHAGYASAROL
Cotnari
PDO-RO-A0135-AMO3

Az értesités idGpontja: 2024. november 14.

A JOVAHAGYOTT MODOSITAS LE[RASA ES INDOKOLASA

1. A sz816- és borhozam novelésére vonatkoz6é mddositisok

A termékleirdst igy modositottdk, hogy a Cotnari borok készitéséhez haszndlt fajtdk, valamint egyes évjdratok és
borkészitési technikdk tekintetében novelték a sz6l6- és borhozamot.

A modositds oka, hogy az elmult 10 évben a szdlGiiltetvényeket kovetkezetesen olyan meglévd szl6fajtakkal
telepitették djra, amelyek esetében a sz6l6 mennyiségi veszteség nélkiil kordbban érik egyrészt az 554,7 mm-es
csapadék jellemezte éghajlati viszonyoknak koszonhet8en, amelybSl 380 mm a vegetdcids idGszakban esik,
biztositva a novények szdmdra a sz6l8 éréséhez szitkséges vizet, masrészt pedig az enyhébb teleknek és annak
koszonheten, hogy a vegetcids iddszak jelenleg dtlagosan 2-3 héttel kordbban kezdddik, mint 10 vagy 20 évvel
ezel6tt. Ennek kovetkeztében az érett sz6l6 tomege 100 bogydra vetitve dtlagon feliili. Ennélfogva novelni kell a
foldrajzi teriilet termékhozamat.

Az alkalmazott borkészitési technikdktol, valamint a sziiret évét jellemz§ talaj- és idGjardsi viszonyoktol fiiggden a
hektdronkénti sz6l6hozam és a borhozam akdr 20 %-kal is tobb lehet, kiilonosen a jo években.

Médosult a termékleirds V. és VL. fejezete és az egységes dokumentum 5.2. szakasza.

2. Aborkészitési technoldgidkra vonatkozé informdcidkat érinté médositdsok

Moédositottdk a termékleirdst annak érdekében, hogy megtiltsdk a folyamatos prések hasznalatit a Cotnari oltalom
alatt all6 eredetmegjeloléssel elldtott borok eléallitasa sordn.

A mindségi pezsgdk elddllitdsdra szant alapkiivé osszes alkoholtartalma szintén médosult, amelyet 9,0 térfogatszd-
zalékban hatdroztak meg.

Médosult a termékleirds X. fejezete, az egységes dokumentum azonban nem véltozott.

3. A foldrajzi teriileten alkalmazott miivelési gyakorlatra vonatkozé médositisok

A termékleirds VIIL fejezete az alkalmazott 6ntdzési gyakorlat feltételeinek egyszertisitése érdekében oly médon
modosult, hogy csak az illetékes hatdsig elGzetes értesitését irja el6.

Mobdosult a termékleirds VIIL. fejezete, az egységes dokumentum azonban nem valtozott.

() HLL9., 2019.1.11,, 2. 0.
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3.1.

A csendes borokra/mindségi pezsgGkre vonatkozé egyes analitikai paraméterek médositisa

A csendes borok nem redukdld szdrazanyag-tartalmdra vonatkozd paraméternek és a mindségi pezsgdk Osszes
alkoholtartalmanak felilvizsgdlata miatt modosult a termékleirds, mivel a borkivonat tekintetében meghatdrozott
érték javitja a borok mindéségét.

Médosult a termékleirds XI. fejezete, az egységes dokumentum azonban nem viéltozott.

A bor csomagoldsira és cimkézésére vonatkozo6 kovetelmények médositdsa

A jogszabalyoknak valé megfelelés biztositdsa érdekében feliilvizsgaltdk a borokra vonatkozé csomagoldsi
kovetelmények némelyikét, igy moédosult a termékleirds. A fakultativ hatcimke haszndlata abban az esetben
megengedett, ha a kotelez§ jelolések ugyanabban a latdmezdben jelennek meg, és a cimkéken szerepl szoveg az
osszes kategoria esetében megfelel a jogszabalyoknak.

Emellett a szoveg kiegésziilt szdmos, a cimkén feltiintethetd fakultativ jeloléssel. Ha a must, az erjedt must vagy a bor
faval érintkezett, a borok csomagoldsin vagy cimkéjén haszndlhat6 kifejezések listdjat ki kell bdviteni és ki kell
igazitani, hogy az egyéb szokdsos kifejezéseket, példdul a seprén érlelt borok esetében a ,fumé”, a ,smoked” (fust6lt)
és a ,toasted” (porkolt), illetve a ,sur lie”, a ,battonnage” vagy az ,aged on the lees” (seprdn érlelt) kifejezéseket is
tartalmazza.

Moédosult a termékleiras XIL. fejezete és az egységes dokumentum 9. szakasza.

EGYSEGES DOKUMENTUM

Elnevezés(ek)

Cotnari

A foldrajzi drujelzd tipusa

OEM - oltalom alatt 4ll6 eredetmegjel6lés

A sz318b6l késziilt termékek kategoridi

1. Bor

5. MinGségi pezsgd

6. Illatos mindségi pezsgd
8. GyongyozSbor

Kombindlt Nomenklatira-kéd
— 22 -ITALOK, SZESZES ITALOK ES ECET

2204 - Bor friss sz616bd], beleértve a szeszezett bort is; sz8l6must, a 2009 vtsz. ald tartozo kivételével

A bor(ok) leirdsa
1. Analitikai és érzékszervi jellemzdk — csendes fehérborok

ROVID SZOVEGES LE[RAS

Erzékszervi szempontbl a fehérborok olajosak, sziniik a zoldessarga szintél (fiatal borok esetében) a szalmasargéig
és a mézsargdig terjed (idGsebb borok esetében); mazsoldra, diébélre és keserti manduldra emlékeztet§ aromaval
rendelkeznek (Grasd de Cotnari), illatuk az érett sz8l6¢, markdns virdgos jegyekkel, gytiimolcsosséggel (Francusd),
széndra, akdcviragra, friss vajra emlékeztetd, a kenyérhéj izét idéz§ tartds izjegyeket mutatnak (Chardonnay), vagy
frissesség, a tropusi gytimolcsokre emlékeztetd iz és a frissen vdgott paprikdra és bodzdra emlékeztetd illat jellemzi
Sket (Sauvignon). A sajatos aromds fajtdk intenziv szinfiek, a bazsalikomra, a kaszalt széndra és a kortére
emlékeztetd illattal, a rézsalekvdr (Tdméioasd romaneascd) izével, a rozsa és a harsvirdg jegyeivel, a vanilidra és
manduldra emlékeztet8 barsonyos {zzel (Traminer roz), a rézsaszint6l a szdraz hagymahéj szinéig terjed§ véltozatos
drnyalatokkal, valamint a bazsalikom vagy a rézsa (Busuioacd de Bohotin) illatdval.
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A jogszabalyoknak megfelel6en a Cotnari oltalom alatt dll6 eredetmegjeloléssel ellitott romdniai fehérborok
esetében a — glikoz- és fruktdztartalom oOsszegeként kifejezett — maximalis kén-dioxid-tartalom literenként 6t
grammrol 350 mg/l-re emelkedett.

A maximalis Osszes savtartalomra vonatkozd értékekre a vonatkozd unids jogszabilyokban meghatdrozott
hatarértékek vonatkoznak.

Altaldnos analitikai jellemzSk

— Maximalis osszes alkoholtartalom (térfogatszazalék): 15,00
— Minimdlis tényleges alkoholtartalom (térfogatszazalék): 11,00
— Minimélis teljes savtartalom: 4,5 g/l, borkésavban kifejezve
— Maximalis illsavtartalom (milliekvivalens/liter): 18

— Maximalis 6sszes kén-dioxid-tartalom (milligramm/liter): 200

2. Analitikai és érzékszervi jellemzk — csendes rozé borok

ROVID SZOVEGES LEIRAS

Erzékszervi szempontbél a rozé borok olajosak, sziniik a zoldessarga szintdl (fiatal borok esetében) a szalmasargaig
és a mézsdrgdig terjed (idGsebb borok esetében); mazsoldra, di6bélre és keserti manduldra emlékeztet§ aromaval
rendelkeznek (Grasd de Cotnari), illatuk az érett sz616¢é, markdns virdgos jegyekkel, gytimolcsosséggel (Francusd),
széndra, akdcvirdgra, friss vajra emlékeztets, a kenyérhéj izét idéz6 tartds izjegyeket mutatnak (Chardonnay), vagy
frissesség, a tropusi gyiimolcsokre emlékeztetd iz és a frissen vagott paprikdra és bodzara emlékeztetd illat jellemzi
Sket (Sauvignon). A sajitos aromds fajtdk intenziv szindek, a bazsalikomra, a kaszdlt széndra és a kortére
emlékeztetd illattal, a rézsalekvar (Tdmaioasd romaneascd) {zével, a rézsa és a hdrsvirdg jegyeivel, a vanilidra és
manduldra emlékeztetd barsonyos izzel (Traminer roz), a rézsaszintdl a szdraz hagymahéj szinéig terjed§ valtozatos
rnyalatokkal, valamint a bazsalikom vagy a rézsa (Busuioacd de Bohotin) illatédval.

A maximalis Osszes savtartalomra vonatkozd értékekre a vonatkozd unids jogszabilyokban meghatdrozott
hatérértékek vonatkoznak.

Altaldnos analitikai jellemz&k

— Maximalis 6sszes alkoholtartalom (térfogatszdzalék): 15,00
— Minimdlis tényleges alkoholtartalom (térfogatszdzalék): 11,00
— Minimélis teljes savtartalom: 4,5 g/l, borkésavban kifejezve
— Maximalis illosavtartalom (milliekvivalens/liter): 18

— Maximalis 6sszes kén-dioxid-tartalom (milligrammliter): 200

3. Fizikai, kémiai és érzékszervi jellemz6k — csendes virasborok

ROVID SZOVEGES LEIRAS

A fiatal vorosborok szine rubinvoros drnyalatd, az 6reg vorosborok szine téglavords drnyalatd; illatuk a szaritott
piros gyimolesok, a szilva és fekete cseresznye illatdt idézi, izitk bdrsonyos, észrevehetGen kellemes
gyiimolcsosséggel.

A maximalis Osszes savtartalomra vonatkozd értékekre a vonatkozd unids jogszabilyokban meghatdrozott
hatdrértékek vonatkoznak.

Altaldnos analitikai jellemzSk
— Maximalis osszes alkoholtartalom (térfogatszazalék): 15,00
— Minimdlis tényleges alkoholtartalom (térfogatszdzalék): 12,00

— Minimélis teljes savtartalom: 4,5 g/l, borkdsavban kifejezve
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— Maximalis illsavtartalom (milliekvivalens/liter): 20

— Maximalis 6sszes kén-dioxid-tartalom (milligramm/liter): 150

4. Analitikai és érzékszervi jellemz6k — mindségi pezsgd

ROVID SZOVEGES LEIRAS

Erzékszervi tulajdonsagaikat tekintve az oltalom alatt 4116 eredetmegjeloléssel ellatott mindségi pezsgdk finom, friss
és természetes, erjesztési aromakkal és virdgos jegyekkel tlinnek ki. Megjelenésiik/sziniik a vildgos zoldessargatdl a
halvinysargaig terjed, fehér pezsgék esetében hosszan tart6 habbal, rozé pezsgdk esetében pedig tobbé-kevésbé
intenziv rézsaszin szindrnyalatokkal. A Cotnari OEM pezsgSk el8szor intenziven habzanak; a buborékképzidés
kés6bb veszit az intenzitdsibol, de kelléen hosszan tarté és finom, ami a Cotnari borok nemességét és
kifinomultsdgdt mutatja. A fajtdra jellemzd friss, finom illattiak, virdgos, konnyed iziiek, az autolizalt élesztSre
emlékeztetS zamattal és aromadval rendelkeznek.

s

A mindségi pezsgdk eldllitdsara szant kiivék osszes alkoholtartalma: legaldbb 9,0 térfogatszdzalék.
A mindségi pezsgdk tilnyomdsa 20 °C-on legaldbb 3,5 bar.

Altaldnos analitikai jellemzSk

— Maximalis osszes alkoholtartalom (térfogatszazalék): 11,00
— Minimdlis tényleges alkoholtartalom (térfogatszdzalék): 10,00
— Minimdlis teljes savtartalom: 3,5 g/l, borkgsavban kifejezve
— Maximdlis illsavtartalom (milliekvivalens/liter): 11

— Maximalis 6sszes kén-dioxid-tartalom (milligramm/liter): 185

5. Analitikai és érzékszervi jellemzok — illatos mindségi pezsgdk

ROVID SZOVEGES LEIRAS

A Timaioasd Romaneascd-bdl nyert illatos mindségi pezsgd szalmasdrga szind, zoldes drnyalatokkal, és bGséges
habot fejleszt, finom, tartés buborékokkal. Finom, intenziv és gazdag tomjénaromdjti, bazsalikomra, rzsira és
frissen kaszalt széndra emlékeztetG jegyekkel. Az ize harmonikus, kellemes és élénk, a savassdg/édesség
egyensilydnak koszonhetSen. A Busuioacd de Bohotinbdl nyert illatos mindségi pezsgd rozsaszin szind, lilds
drnyalatokkal, béséges habot fejleszt, finom, tartés buborékokkal. Sajitos muskotdlyos aromdja finom és intenziv,
citrusfélékre, bazsalikomra és rozsaszirmokra emlékeztet§ jegyekkel, az utbizben pedig a friss piros gyiimolcsok

diszkrét aromdi érezhetéek. Az ize kellemes és élénk, a savassig és a cukortartalom kozotti egyenstlynak
koszonheten. A pezsgS aromdja, ize és tartdssaga tekintetében kiegyenstilyozott.

Az illatos mindségi pezsg6k tilnyomadsa 20 °C-on legalabb 3 bar.

Altaldnos analitikai jellemz6k

— Maximalis 6sszes alkoholtartalom (térfogatszazalék): 10,00
— Minimdlis tényleges alkoholtartalom (térfogatszazalék): 6,0
— Minimdlis teljes savtartalom: 3,5 g/l, borkgsavban kifejezve
— Maximalis ill6savtartalom (milliekvivalens/liter): 11

— Maximalis 6sszes kén-dioxid-tartalom (milligramm)liter): 185

6.  Analitikai és érzékszervi jellemzok — gyongyizéborok

ROVID SZOVEGES LEIRAS
Gyongyozéborok

Kiils6 megjelenés: tiszta, finom, zoldessdrga, rozsaszin pezsgéssel.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/821/oj
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5.1.

5.2.

Aroma: friss, a sz8l6fajtara jellemzd.
[z: savas, finoman pezsgd, virigos, gyiimolcsos, a bor jellemz6itél fiiggGen.
Talnyomds 20 °C hémérsékleten térolva: legaldbb 1 és legfeljebb 2,5 bar.

Altaldnos analitikai jellemzSk

— Maximalis osszes alkoholtartalom (térfogatszazalék): 15,00
— Minimdlis tényleges alkoholtartalom (térfogatszazalék): 7,00
— Minimélis teljes savtartalom: 5,0 g/l, borkésavban kifejezve
— Maximalis illsavtartalom (milliekvivalens/liter): 18

— Maximalis 6sszes kén-dioxid-tartalom (milligramm/liter): 235
Borkészitési eljardsok

Konkrét bordszati eljdrdsok

1. A sz6lgultetvényeken alkalmazott gyakorlatok
Mtivelési gyakorlat

Az 6ntozés kizardlag aszalyos években, az ONVPV (Nemzeti SzGlészeti és Bordszati Hivatal) értesitése mellett
megengedett, ha a talaj viztartalma 0-100 cm mélységben az aktiv nedvességintervallum (AHI) 50 %-dra csokken;
észszer(i ontozési szabdlyokat kell alkalmazni (400-600 m’*|ha).

Zoldsziiret — a sz6l6furtok szdmdnak csokkentése a zsendiilés idGszakdban, ha a potencidlis terméshozam
meghaladja a termékleirdsban megengedett felsG hatdrokat.

2. Borkészitési eljardsok
Kiilonleges bordszati eljdrds

A Cotnari oltalom alatt dll6 eredetmegjeloléssel elldtott bor természetes és tényleges alkoholtartalma legaldbb
10,5 térfogatszdzalék, osszes alkoholtartalma pedig legfeljebb 15 térfogatszdzalék. Az alkoholtartalom-novelés
nélkil elGdllitott borok esetében az Gsszes alkoholtartalom felsé hatdra legfeljebb 20 térfogatszdzalék lehet. A must
alkoholtartalom- és savnovelését az alkalmazandé rendelkezésekkel osszhangban kell elvégezni.

A Pinot Gris, a Traminer Rosé és a Busuioacd de Bohotin fajtdk a termel§ megitélése szerint fehér- vagy rozé borok
készitéséhez haszndlhatok.

A Feteascd neagra fajta voros-, rozé vagy fehérborok készitéséhez haszndlhat6. Amennyiben fehérborok késziilnek,
azokat a termelési nyilatkozatban a fehérbor-kategéria alatt kell bejelenteni, és ezt kovetSen fehérborokkal
hézasithatok.

A Cotnari oltalom alatt 4ll6 eredetmegjeloléssel elldtott borok kizardlag a termékleirdsban meghatdrozott teriileten
beliil erjeszthetdk.

Maximadlis hozamok

1. a sziiret idején a sz616 teljes érettségi dllapotdban, a Grasd de Cotnari, a Pinot gris, a Chardonnay, a Muscat
Ottonel és a Traminer roz esetében

11 000 kilogramm sz416 hektdronként

2. a sziiret idején a sz6l§ teljes érettségi allapotdban a Tdmaioasd Roméneascd, a Sauvignon és a Busuioacd de
Bohotin esetében

12 500 kilogramm sz416 hektaronként

3. asziret idején a sz616 teljes érettségi dllapotdban a Feteascd albd és a Feteascd neagrd esetében

13 000 kilogramm sz616 hektaronként
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4. asziiret idején a sz4l6 teljes érettségi allapotdban a Frincusa esetében

14 000 kilogramm sz616 hektaronként

5. a sziiret idején a sz616 teljes érettségi allapotdban, a Grasd de Cotnari, a Pinot gris, a Chardonnay, a Muscat
Ottonel és a Traminer roz esetében

82,50 hektoliter hektdronként

6. a sziiret idején a sz6l6 teljes érettségi dllapotdban a Tdmaioasd Romaneascd, a Sauvignon és a Busuioacd de
Bohotin esetében

94,00 hektoliter hektdronként

7. asziiret idején a sz6l6 teljes érettségi dllapotdban a Francusd esetében

105,00 hektoliter hektdronként

8. asziiret idején a sz6l6 teljes érettségi dllapotdban a Feteascd albd és a Feteascd neagri esetében

97,50 hektoliter hektdronként

Koriilhatdrolt foldrajzi teriilet

A borok eléallitasanak koriilhatarolt teriilete lasi és Botosani megye kovetkezd telepiiléseit foglalja magéban:
lasi megye

— Cotnari kozség — falvak: Cotnari, Hodora, Carjoaia, Bahluiu, losupeni, Lupdria,
— Ceplenita kozség — falvak: Ceplenita, Buhalnita, Zlodica,

— Scobinti kozség — falvak: Scobinti, Bideni, Zagavia, Fetesti,

— Harlau vdrosa — Harldu vérosa,

— Deleni kozség - falvak: Deleni, Maxut, Feredeni, Slobozia, Poiana,

— Cucuteni kozség — falvak: Cucuteni, Baiceni, Sacdresti,

— Todiresti kozség — falvak: Todiresti, Biceni,

— Bals kozség — falvak: Bals, Boureni, Coasta Magurii,

Botosani megye

— Frumusica kozség — falvak: Frumusica, Rideni.

A ,Cotnari” ellendrzott eredetmegjelolés az alabbi egyedi sz6lGiiltetvény-megnevezések egyikével egészithetd ki, a
termelSk kivdnsdga szerint: Dealul Castel, Dealul Episcopului, Dealul Paraclis, Dealul Mandrului, Zlodica, Tigldi,
Dealul Citélina, Carjoaia, Lupdria, Ceplenita, Dealul lui Voda, Buhalnita, Scobinti, Dealul Furcilor, Dealul Stanca,
Hodora, Zagavia, Dealul Nasldu, Harldu, Deleni, Cucuteni, Boureni, Bals, Coasta Migurii.

BorszGl6fajta (borszGl6fajtak)

Busuioacd de Bohotin Rs — Schwarzer Muscat, Muscat fioletovii, Muscat violet cyperus, Muscat rouge de Frontignan
Chardonnay B — Gentil blanc, Pinot blanc Chardonnay

Feteascd albd B — Pasdreascd albd, Poama fetei, Mddchentraube, Lednyka, Leanka

Feteascd neagrd N — Schwarze Mddchentraube, Poama fetei neagrd, Pisareascd neagra, Coada randunicii

Francusd B — Vinoas3, Mildweisser, Mustoasd de Moldova, Poami creatd
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8.1.

8.2.

8.3.

Grasd de Cotnari B — Dicktraube, Grasd, K6vérsz8ls

Muscat Ottonel B — Muscat Ottonel blanc

Pinot Gris G — Affumé, Grau Burgunder, Grauburgunder, Grauer Monch, Pinot cendré, Pinot Grigio, Ruldnder
Sauvignon B — Sauvignon blanc

Traminer Roz Rs — Rosetraminer, Savagnin roz, Gewiirztraminer

Timaioasd romaneascd B — Busuioacd de Moldova, Muscat blanc a petit grains

Tdmaioasd romaneascd B — Rumanische Weihrauchtraube, Tamianka, Tdmaioasa albd de Dragasani

A kapcsolat(ok) leirdsa

Kapcsolat a foldrajzi teriilettel — A foldrajzi teriilet ismertetése

A Cotnari régidban taldlhat6 szélGiiltetvények nagy része negyedid@szaki iiledékeken fekszik, kiilonosen Coasta
Cotnarilor diluvidlis-kolluvidlis iiledékein, illetve — ha nem is ilyen jelentds, de valamilyen mértékben — a réteken
taldlhat6 alluvidlis tiledékeken (az éghajlattal kapcsolatos korldtozdsok miatt). Csak kis teriileten gyokereztek meg a
sz6l6k szarmata sziil6kSzeteken vagy azok gyengén fejlett talajaiban (Cotea et al., 2006).

A domboldalakon gyakoriak a diluvidlis és kolluvidlis iiledékek a talajkiszds és az esGerdzié eredményeként. A
borvidék legkeletibb részén szikes és lugos talajok is taldlhatok, amelyek sotartalmi iiledékeken képzddtek. Az
ebbdl a talajképzé kézetbdl szdrmazé talajok altaldban kedvezdek a sz6l6termesztésre (Cotea et al., 2006).

A borvidék éghajlatat hat mikrokliméra osztottdk fel; a teljes teriilet 45 %-dra jellemzd uralkodé mikroklima a déli,
délkeleti és nyugati fekvést, 5-20°-os lejtésii lejt6kon jellemz8 mikroklima, amelyek bdséges napsiitést kapnak és
jol védettek a hideg északi és északkeleti szelektdl. A lejt6kon a legmagasabb a hdmérséklet a borvidéken, aminek
koszonhetden a lejt6k idedlisak a sz6l6termesztésre.

Kapcsolat a foldrajzi teriilettel — A termék ismertetése

A csendes borok testes, a fajtdra jellemz§ virdgos vagy gyiimolcsos aromdkkal rendelkezd borok, a hossza és szdraz
Gszi évszaknak és az e teriiletre jellemz6 nemes rothadds hatdsdnak koszonhetGen. Citrusfélékre, mézre, akdcvirdgra
és bodzdra emlékeztet§ aromdkkal rendelkeznek, rovid érlelés esetén a vanilia és a mandula jegyeivel.

A minGségi pezsgd el@szor reduktiv jegyekkel bir, majd a citrusfélék és a széna jegyeire és az autolizdlt éleszt§
diszkrét jegyeire tesz szert. A buké a zold diobél, a ,Busuioacd” kortefajta, a méz és a mazsola kiilonleges izéb6l
adodik ossze, és a Cotnari térségére jellemz8 hossza szdraz 8szi évszakok alatt bekovetkez nemes rothaddsra
vezethetd vissza.

Az illatos minGségi pezsgk intenziv és gazdag aromdkkal rendelkeznek, a bazsalikom, a rézsa és a frissen kaszalt
széna jegyeivel; bdséges habot fejlesztenek, finom, tartés buborékokkal; {ziik kellemes, élénk és harmonikus.

Kapcsolat a foldrajzi teriilettel — ok-okozati Gsszefiiggés

A Cotnari OEM régidban eldillitott csendes borok kiilonboznek egymdstdl, az eldéllitdsuk alapjaul szolgdlé fajtdk
véltozatos jellemzdinek és a terroir e fajtdkra gyakorolt hatdsanak koszonhetGen.

A Cotnari térségre jellemzd hossza és szdraz 6szok hozzdjarulnak a nemesrothadds bekovetkezéséhez, amelynek
koszonhetGen a borok testesek és aromdjukat tekintve viltozatosak lesznek; a sz8l6bogydk botritizdlédott
allapotaban sziiretelt sz616kb6l nyert, maradékcukrot tartalmazé borok természetesen édes borokka érnek. Ezek a
borok igen alkalmasak az érlelésre, mivel alkoholtartalmuk gyakran meghaladja a 12 térfogatszazalékot.

A teriilet éghajlatdnak koszonheten a borok bukéja véltozatos, a trépusi gyiimolcsokre jellemz8, virdgos jegyekkel
rendelkezik, és a cukor, az alkohol és a savassig egyenstlya megfeleld.

ELL http:|/data.europa.eu/eli/C/2025/821/0j
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A Coasta — Dealul Mare — Harldu alkotta védett teriileten a csapadék, a napsiités és a felszin alatti viz parolgdsa
kozotti majdnem tokéletes egyensuly a hosszd, szdraz és igen napsiitéses Gszok sordn optimdlis érést biztosit olyan
fajtadknak, mint a Grasd de Cotnari, és a 1ép, a méz és a mazsola aromdjit, valamint intenziv szint kolcsonoz a
boroknak (az 6regebb borok esetében borostydnsarga jegyekkel).

A mindségi pezsgdk kiegyenstlyozott borok, amelyek jol integrélt savassdggal rendelkeznek, ami szintén annak
koszonhetd, hogy a borokat Moldévia legészakibb szélGiiltetvényein nyerik. Azon termesztett fajtdk kozépsé
tenyészideje, amelyek képesek ellendllni a mérsékelt fagynak és szdrazsignak és optimdlis heliotermikus
er6forrasokkal rendelkeznek, lehet6vé teszi a fajtdkra jellemzd aromdk lassi felhalmozdddsit, ami sajdtos
jellemzékkel rendelkezd borokat eredményez.

A fajtdkra jellemz6 aromdk lasst felhalmozoddsa az illatos mindségi pezsgékben a meleg és nagyon napsiitéses
nyaraknak koszonhetd, valamint a szeptemberi dtlaghmérséklet-értékeknek, amelyek lehet6vé teszik a gazdag
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bukéja és jellegzetes jegyekkel rendelkezd borok elééllitdsat.

A mindségi pezsgGket és az illatos minGségi pezsgSket elsGsorban olyan, aromapotenciéllal rendelkez6 Gshonos
fajtakt6l szarmazo, kézzel szedett sz6l6bdl nyerik, mint példdul a Tdmaioasd romaneascd, a Feteascd albd, a
Francusd és a Busuioacd de Bohotin, de olyan nemzetkozi fajtdktdl szdrmazoé sz6l6bdl is, amelyek alkalmazkodtak a
helyi cotnari terroirhoz, kifejezve annak eredetiségét és tdmaszkodva a teriilet hagyomdnyos borkészitési
modszereire, mely utébbiakban Moldavidra jellemz6 tényezdk is kozrejatszanak.

A hagyomadnyos stilust azonban olyan korszer(i borkészitési technikdk egészitik ki, amelyek a mindségi pezsgdk és
az illatos min6ségi pezsgbk gyiimolcsosségének és frissességének lehetd legteljesebb hangstlyozasara és kifejezésére
osszpontositanak, mely tulajdonsdgok kiiléndsen a fokozott aromapotencidllal rendelkezé fajtaknak koszonhetdek.

Ezek a borok élénk borok, béséges habbal és finom buborékokkal, valamint sajitos virdgos vagy gyimolcsos
aromdakkal.

A pezsg8k a savtartalom és a cukortartalom kozotti jo egyensulyrdl tandskodnak, bemutatva a cotnari
sz6l6iiltetvények sajatos jellegét és nemességét. A Cotnari OEM térség olyan sajdtos tulajdonsdgokkal rendelkezd
borvidék, ahol a romdn fajtak termesztésének hagyomdnydt gondosan megérizték. A legnagyobb ardnyban e régié
ad otthont az olyan régi roman fajtdknak, mint a Grasd de Cotnari, a Timéioasd romaneascd, a Feteascd albd, a
Francusd, a Busuioacd de Bohotin és a Feteascd neagra.

A borok magukon hordozzék az aromds fajtak lenyomatét (amelyek a széritott sargabarackra, a méhviaszra, a frissen
kaszdlt széndra, a ,Busuioacd” kortefajtira emlékeztetnek), de ez nagymértékben fiigg attdl is, hogy a héjon dztatdsi
és az erjedési folyamat hogyan torténik és mennyi ideig tart az aromaanyagoknak a sz6l6bogydk héjabdl torténd
kioldoddsanak lehet6vé tétele érdekében.

Az olyan 6reg fajtdk, mint példdul a Francusd és a Busuioacd de Bohotin értékes pezsgdk formdjiban teljesednek ki,
amelyeknek szine szalmasarga vagy halvany/élénk rozsaszin, és amelyeket hosszantart és dlland6 pezsgés, a bodza
vagy az akdcvirdg virdgos jegyeli, illetve a ,Busuioacd” kortefajta, a zold kajszibarack, a grapefruit, a citromhéj és a
z6ldalma gyiimolcsos jegyei jellemeznek, tovdbbd kozepesen testes, mineralis pezsgdk, amelyekben a gyiimolesos
jegyek uralkodnak.

Régen ezeket a fajtdkat nagy becsben tartottdk az uralkoddok koreiben, és gyakran meg lehetett taldlni a bojar
arisztokrdcia bdséges asztalain. A borokat a Vlddoianu-kastélyt abrdzolé logéval lattdk el, amelyet 1901-ben

Vlidoianu bojdr épitett, aki a Romdn Nemzeti Bank elnoki tisztségének betoltése mellett kiemelkedS bortermeld
volt. A logé id6vel a Cotnari borok frott torténetében inspirdcidva valt.

Tovdbbi alapvetd feltételek (csomagolds, cimkézés, egyéb kovetelmények)

A forgalmazdsra vonatkozo feltételek
Jogi keret:

A nemzeti jogszabalyokban

A tovébbi feltétel tipusa:

A cimkézésre vonatkoz6 kiegészit§ rendelkezések

A feltétel lefrasa:

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/821/oj
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A mindGségi pezsgdk és az illatos mindségi pezsgbk kategoridinak cimkéi a cukortartalom jelolésére vonatkozd, az

”

alkalmazand6 jogszabdlyban el6irt kifejezéseket is tartalmazzak (,brut nature”, ,brut”, ,extra brut”, ,extra dry”, ,sec”,
~demisec”).

A cimkézésre vonatkozd Riegészitd rendelkezések

Jogi keret:

A nemzeti jogszabalyokban

A tovébbi feltétel tipusa:

A cimkézésre vonatkoz6 kiegészitS rendelkezések

A feltétel lefrdsa:

A cimkén fakultativ fenntartott jelolések is hasznalhatdk, az aldbbiak szerint:

a fermentat in barrique” (hordéban erjesztett), a ,maturat in barrique” (horddban érlelt), a ,fermentat in prezenta
aschiilor de stejar” (tolgyfaforgdcs felhaszndldsdval erjesztett) és a ,maturat in prezenta aschiilor de stejar”
(tolgyfaforgdcs felhaszndldsdval érlelt) romdn nyelvii megjeloléseket fel lehet tiintetni a cimkén, vagy nemzetkozi
kommunikaciés nyelvli kifejezések haszndlhatok a fogyasztd tdjékoztatdsira arrdl, hogy az emlitett eljdrdst
alkalmazzdk, példdul az aldbbi megjelolések barmelyike:

— fume” vagy ,smoked” (fustolt) vagy ,toasted” (porkolt) kifejezés angol nyelven, amelyeket a felhasznalt tolgyfa
hékezelésének intenzitdsat leird, azaz a light” (enyhe), ,medium” (kozepes) vagy ,heavy” (intenziv) kifejezések
egészithetnek ki,

— fumé” vagy ,fumée” francia nyelven, amelyet a felhaszndlt tolgyfa hékezelésének intenzitdsat leird, azaz a
,égere”, a ,moyenne”, a forte” vagy a ,petite fumé”, a ,demi fumé”, a ,intense fumé” kifejezések egészithetnek ki.

A borseprén érlelt borok cimkéjén szerepelhetnek olyan kifejezések, mint a ,sur lie”, a ,battonnage” vagy az ,aged on
the lees” (seprén érlelt).

A termékleirdshoz vezet§ link

https:/[www.onvpv.ro/sites/default/files/caiet_sarcini_doc_cotnari_aprobat_rue_1913_2021_categorii_modif_cf_cere
re_1316_10.07.2024_no_track_changes.pdf
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