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Erddn viinialan nimityksen tuote-eritelmin vakiomuutoksen hyviksymisti koskevan tiedonannon
julkaiseminen (komission delegoidun asetuksen (EU) 2019/33 17 artiklan 2 ja 3 kohta)

(C/2025[821)

Tama tiedonanto julkaistaan komission delegoidun asetuksen (EU) 2019/33 (!) 17 artiklan 5 kohdan mukaisesti.

VAKIOMUUTOKSEN HYVAKSYNNAN TIEDOKSI ANTAMINEN
Cotnari
PDO-R0O-A0135-AMO3

Tiedonannon pdivimairi: 14.11.2024

HYVAKSYTYN MUUTOKSEN KUVAUS JA PERUSTELUT

1. Rypileiden ja viinin tuotoksen nostamista koskevat muutokset

Tuote-eritelmédd on muutettu nostamalla rypileiden ja viinin tuotosta Cotnari-viinien valmistukseen kaytettdvien
lajikkeiden sek tiettyjen vuosien tai kdytettdvien viininvalmistusmenetelmien osalta.

Muutos johtuu siitd, ettd kymmenen viime vuoden aikana viinitarhoilla on uudelleenistutettu johdonmukaisesti
nykyisid viinikoynnoslajikkeita, joiden rypileet kypsyvit aikaisemmin ja ilman havikkid. Tamd johtuu ilmasto-
olosuhteista, joille ominaisesta 554,7 mm:n sademaaristd 380 mm saadaan kasvukauden aikana, joten koynnokset
saavat riittdvésti vettd rypileiden kypsyttdmiseen, sekd leudommista talvista ja siitd, ettd kasvukausi alkaa nykyaan
keskimédrin 2-3 viikkoa aikaisemmin kuin 10-20 vuotta sitten. Ndin ollen kypsyneiden rypaleiden paino 100
rypalettd kohden on keskimairdistd suurempi. Sen vuoksi on tarpeen nostaa maantieteellisen alueen tuotosta.

Kiytetyistd viininvalmistusmenetelmistd sekd satovuoden maaperi- ja ilmasto-olosuhteista riippuen rypileiden ja
viinin tuotokset hehtaaria kohden voidaan erityisesti suotuisina vuosina ylittdd enintddn 20 prosentilla.

Muutos koskee tuote-eritelman V ja VI lukua seki yhtendisen asiakirjan 5.2 kohtaa.

2. Viininvalmistusmenetelmiin liittyvii tietoja koskevat muutokset

Tuote-eritelmdd on muutettu siten, ettd jatkuvatoimisten puristimien kdytto on kielletty DOC Cotnari -viinien
valmistuksessa.

Lisiksi laatukuohuviinien valmistukseen tarkoitetun cuvéen kokonaisalkoholipitoisuus on muutettu tasolle 9,0 til-%.

Muutos koskee tuote-eritelmin X lukua mutta ei vaikuta yhtendiseen asiakirjaan.

3. Maantieteelliselli alueella kiytettyji viljelykiytintojid koskevat muutokset

Tuote-eritelmdn VI lukua on muutettu kastelukidytintojen edellytysten yksinkertaistamiseksi edellyttimalla
ainoastaan ennakkoilmoitusta toimivaltaiselle viranomaiselle.

Muutos koskee tuote-eritelman VIII lukua mutta ei vaikuta yhtendiseen asiakirjaan.

() EUVLLY, 11.1.2019,s. 2.
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Kuohumattomien viinien [ laatukuohuviinien tiettyji analyyttisii parametreji koskevat muutokset

Tuote-eritelmdd on muutettu tarkistamalla kuohumattomien viinien pelkistimattomén kuiva-aineen parametrid ja
laatukuohuviinien kokonaisalkoholipitoisuutta, koska viiniuutteelle asetettu arvo parantaa viinien laatua.

Muutos koskee tuote-eritelman XI lukua mutta ei vaikuta yhtenaiseen asiakirjaan.

Viinien pakkaus- ja merkintivaatimuksia koskevat muutokset

Tuote-eritelmidd on muutettu tarkistamalla erditd viinien pakkausvaatimuksia, jotta voidaan varmistaa lainsdddannon
noudattaminen. Valinnaisen takaetiketin kdytto on sallittua edellyttden, ettd pakolliset merkinndt ovat samassa
visuaalisessa kentissd ja ettd kaikkien luokkien merkinnoissi oleva teksti on lainsadddnnoén mukainen.

Lisdksi on lisitty useita valinnaisia mainintoja, jotka voidaan sisillyttdd merkintoihin. Jos rypileen puristemehu,
kaynyt rypaleen puristemehu tai viini on ollut kosketuksissa puun kanssa, on tarpeen laajentaa ja mukauttaa viinien
pakkauksissa tai merkinnéissi kdytettdvien ilmaisujen luetteloa siten, etti siihen sisillytetddn tavanomaisia ilmaisuja,

» 9y

kuten "fumé”, "smoked” tai "toasted” tai sakan palld kypsytettyjen viinien osalta "sur lie”, "battonnage” tai "aged on
the lees”.

Muutos koskee tuote-eritelméin XII kohtaa seka yhtendisen asiakirjan 9 kohtaa.

YHTENAINEN ASTAKIRJA
Nimi/nimet

Cotnari

Maantieteellisen merkinnin tyyppi

SAN - Suojattu alkuperdnimitys

Rypiletuotteiden luokat

1. Viini

5. Laatukuohuviini

6. Aromaattinen laatukuohuviini
8. Helmeilevi viini

Yhdistetyn nimikkeiston koodi
— 22 -JUOMAT, ETYYLIALKOHOLI (ETANOLI) JA ETIKKA

2204 — Tuoreista rypaleistd valmistettu viini, my0s vakevoity viini; rypéleen puristemehu (grape must), muu
kuin nimikkeeseen 2009 kuuluva

Viinin/viinien kuvaus
1. Analyyttiset ja aistinvaraiset ominaisuudet — hiilihapottomat valkoviinit

LYHYT KIRJALLINEN KUVAUS

Aistinvaraisesti arvioituna valkoviinit ovat maultaan tayteldisid ja niiden véri vaihtelee vihertavinkeltaisesta (nuoret
viinit) oljenkeltaiseen ja hunajankeltaiseen (kypsit viinit). Viineissd voi havaita rusinan, saksanpahkindsydamien ja
karvasmantelien aromeja (Grasd de Cotnari -lajike), ja niissi on kypsien rypileiden tuoksu, johon yhdistyy
voimakkaita kukkaisia vivahteita, hedelmaisyyttd (Francusa-lajike), heinin, akasiankukan ja tuoreen voin vivahteita
sekd suussa viipyilevai leivan kuoren makua (Chardonnay-lajike), raikkaita vivahteita, trooppisten hedelmien makua
ja juuri leikattujen paprikoiden ja seljankukan tuoksua (Sauvignon-lajike). Erityiset aromaattiset lajikkeet ovat
voimakkaan virisi, ja niissd on basilikan, niitetyn heindn ja basilikaan vivahtavien Busuioace-pdiryndiden tuoksu
ja ruusuhillon maku (Tdmaioasd roméneasca -lajike), jossa on ruusun ja lehmuksenkukan vivahteita, samettinen ja
vaniljan ja mantelin mieleen tuova maku (Traminer roz -lajike), vaaleanpunaisesta kuivaan sipulinkuoreen
vaihtelevia sdvyji ja basilikan tai ruusun tuoksu (Busuioacd de Bohotin -lajike).
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Suojatun  alkuperdnimityksen “Cotnari” saaneiden romanialaisten valkoviinien rikkidioksidipitoisuuden
enimmaisrajaa on nostettu lainsdddinnén mukaisesti, ja se on nyt enintddn 350 mg/l niiden viinien osalta, joiden
sokeripitoisuus on vihintddn 5 g/l (glukoosi ja fruktoosi yhteenlaskettuna).

Kokonaishappopitoisuuden enimmadisarvoihin sovelletaan asiaa koskevassa unionin lainsdddianndssa vahvistettuja
raja-arvoja.

Yleiset analyyttiset ominaisuudet

— Kokonaisalkoholipitoisuus enintéin (til-%) 15,00

— Todellinen alkoholipitoisuus vahintddn (til-%) 11,00

— Vahimmiishappopitoisuus 4,5 g/l viinihappona ilmaistuna

— Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn (milliekvivalenttia/litra) 18

— Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintddn (mg/l) 200

2. Analyyttiset ja aistinvaraiset ominaisuudet — hiilihapottomat roseeviinit

LYHYT KIRJALLINEN KUVAUS

Aistinvaraisesti arvioituna roseeviinit ovat maultaan tdyteldisid, niiden vari vaihtelee vihertivinkeltaisesta (nuoret
viinit) oljenkeltaiseen ja hunajankeltaiseen (kypsit viinit). Viineissd voi havaita rusinan, saksanpdhkindsyddmien ja
karvasmantelien aromeja (Grasd de Cotnari -lajike), ja niissi on kypsien rypileiden tuoksu, johon yhdistyy
voimakkaita kukkaisia vivahteita, hedelmaisyyttd (Frincusa-lajike), heinin, akasiankukan ja tuoreen voin vivahteita
sekd suussa viipyilevai leivan kuoren makua (Chardonnay-lajike), raikkaita vivahteita, trooppisten hedelmien makua
ja juuri leikattujen paprikoiden ja seljankukan tuoksua (Sauvignon-lajike). Erityiset aromaattiset lajikkeet ovat
voimakkaan virisi, ja niissd on basilikan, niitetyn heindn ja basilikaan vivahtavien Busuioace-pdiryndiden tuoksu
ja ruusuhillon maku (Tdmaioasd romaneascd -lajike), jossa on ruusun ja lehmuksenkukan vivahteita, samettinen ja
vaniljan ja mantelin mieleen tuova maku (Traminer roz -lajike), vaaleanpunaisesta kuivaan sipulinkuoreen
vaihtelevia sdvyji ja basilikan tai ruusun tuoksu (Busuioacd de Bohotin -lajike).

Kokonaishappopitoisuuden enimmdisarvoihin sovelletaan asiaa koskevassa unionin lainsddddnndssd vahvistettuja
raja-arvoja.

Yleiset analyyttiset ominaisuudet

— Kokonaisalkoholipitoisuus enintéan (til-%) 15,00

— Todellinen alkoholipitoisuus vahintdan (til-%) 11,00

— Vahimmiishappopitoisuus 4,5 g/l viinihappona ilmaistuna

— Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn (milliekvivalenttia/litra) 18

— Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintddn (mg/l) 200

3. Fysikaalis-kemialliset ja aistinvaraiset ominaisuudet — hiilihapottomat punaviinit

LYHYT KIRJALLINEN KUVAUS

Nuorissa punaviineissi on rubiininpunaisia ja kypsissd punaviineissd tiilenpunaisia vivahteita. Viineissi on
kuivattujen punaisten hedelmien, luumujen ja tummien kirsikoiden tuoksu ja samettinen maku, jossa voidaan
havaita miellyttdvad hedelmaisyytta.

Kokonaishappopitoisuuden enimmiisarvoihin sovelletaan asiaa koskevassa unionin lainsddddnndssd vahvistettuja
raja-arvoja.

Yleiset analyyttiset ominaisuudet
— Kokonaisalkoholipitoisuus enintéin (til-%) 15,00
— Todellinen alkoholipitoisuus vahintdan (til-%) 12,00

— Vahimmiishappopitoisuus 4,5 g/l viinihappona ilmaistuna
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— Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn (milliekvivalenttia/litra) 20

— Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintddn (mg/l) 150

4. Analyyttiset ja aistinvaraiset ominaisuudet — laatukuohuviinit

LYHYT KIRJALLINEN KUVAUS

SAN-merkityt laatukuohuviinit erottuvat aistinvaraisilta ominaisuuksiltaan hienostuneina, raikkaina ja luonnollisina
viineini. Niille ovat ominaisia myos kdymisaromit ja kukkaiset vivahteet. Valkoisten kuohuviinien ulkoniko/viri
vaihtelee vihertdvinkeltaisesta vaaleankeltaiseen ja vaahto on pitkdkestoista. Roseekuohuviinien viri vaihtelee
vaaleanpunaisen eri sivyjen vililli. SAN-nimityksen "Cotnari” kattamien kuohuviinien poreilu on aluksi voimakasta
ja vdhenee my6hemmin, mutta on kuitenkin pitkdkestoista. Kuplat ovat hienoja. Timi on osoitus Cotnari-
kuohuviinien hienolaatuisuudesta ja hienovaraisuudesta. Kuohuviinien tuoksu on raikas ja hienostunut seki
ominainen valmistuksessa kaytetylle lajikkeelle. Maku on kukkainen ja kevyt ja tuoksu tuo mieleen itsestddn
hajonneen hiivan.

Laatukuohuviinin valmistukseen tarkoitetun cuvéen kokonaisalkoholipitoisuus: vahintdan 9,0 til-%.
Laatukuohuviineilld on vahintddn 3,5 baarin ylipaine 20 celsiusasteen limpatilassa.

Yleiset analyyttiset ominaisuudet

— Kokonaisalkoholipitoisuus enintéén (til-%) 11,00

— Todellinen alkoholipitoisuus vahintdan (til-%) 10,00

— Vahimmiishappopitoisuus 3,5 g/l viinihappona ilmaistuna

— Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn (milliekvivalenttia/litra) 11

— Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintddn (mg/l) 185

5. Analyyttiset ja aistinvaraiset ominaisuudet — aromaattiset laatukuohuviinit

LYHYT KIRJALLINEN KUVAUS

Timaioasd Romaneascd -lajikkeesta valmistettu aromaattinen laatukuohuviini on oljenkeltaista, ja siind on vihertavid
vivahteita, runsaasti vaahtoa ja hienoja pitkdkestoisia kuplia. Aromi on hienostunut, voimakas ja hyvin paljon
suitsutuspihkaa muistuttava, ja siind voi havaita basilikan, ruusujen ja vastaniitetyn heindn vivahteita. Maku on
tasapainoinen, miellyttivd ja eloisa hapokkuuden ja makeuden vilisen tasapainon ansiosta. Busuioacd de Bohotin
-lajikkeesta valmistettu aromaattinen laatukuohuviini on vaaleanpunaista, ja siind on purppuranpunaisia vivahteita,
runsaasti vaahtoa ja hienoja pitkikestoisia kuplia. Erityinen muskatin aromi on hieno ja voimakas, ja sithen yhdistyy
sitrushedelmien, basilikan ja ruusun terdlehtien vivahteita. Jalkimaussa on tuoreiden punaisten hedelmien mietoja
aromeja. Maku on miellyttdvi ja eloisa tasapainoisen happo- ja sokeripitoisuuden ansiosta. Kuohuviinin aromi,
maku ja suutuntuma ovat tasapainoisia.

Aromaattisilla laatukuohuviineilld on vdhintddn 3 baarin ylipaine 20 celsiusasteen limpétilassa.

Yleiset analyyttiset ominaisuudet

— Kokonaisalkoholipitoisuus enintéan (til-%) 10,00

— Todellinen alkoholipitoisuus vahintdan (til-%) 6,0

— Vahimmiishappopitoisuus 3,5 g/l viinihappona ilmaistuna

— Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn (milliekvivalenttia/litra) 11

— Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintdan (mg/l) 185

6.  Analyyttiset ja aistinvaraiset ominaisuudet — helmeilevat viinit

LYHYT KIRJALLINEN KUVAUS

Helmeilevit viinit

Ulkoniko: kirkas, variltddn vihertdvinkeltainen tai vaaleanpunainen, kevyen poreileva.
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5.1

5.2

Tuoksu: raikas, rypalelajikkeelle ominainen.
Maku: hapokas, kevyen poreileva, kukkainen tai hedelméinen kyseisen viinin ominaispiirteistd riippuen.
Ylipaine 20 celsiusasteen siilytyslimpotilassa: vahintddn 1 baari ja enintddn 2,5 baaria.

Yleiset analyyttiset ominaisuudet

— Kokonaisalkoholipitoisuus enintéén (til-%) 15,00

— Todellinen alkoholipitoisuus vahintdan (til-%) 7,00

— Vahimmiishappopitoisuus 5,0 g/l viinihappona ilmaistuna

— Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn (milliekvivalenttia/litra) 18

— Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintddn (mg/l) 235

Viininvalmistusmenetelmit
Erityiset viininvalmistusmenetelmit

1. Viinitarhoilla kdytetyt menetelmat

Viljelymenetelma

Keinokastelu sallitaan vain kuivuuden koettelemina vuosina ja kansallisen viini- ja viinikdynnosviraston (ONVPV)
ilmoituksesta, kun maaperdn vesipitoisuus 0-100 cm:n syvyydessd vihenee 50 prosenttiin aktiivisen kosteuden
intervalliarvosta (AHI). Tallin sovelletaan kohtuullista keinokastelua (400—-600 m’/ha).

Rypileiden raakana korjaaminen — rypileterttujen lukumdirdn vdhentdminen kypsymisen alkuvaiheessa, kun
tuotantopotentiaali ylittdd eritelméssd sallitut enimmaismaarat.

2. Viininvalmistusmenetelmit

Erityinen viininvalmistusmenetelma

Tarkistetulla alkuperanimitykselld Cotnari tuotetun viinin todellinen alkoholipitoisuus on luonnostaan vihintdin
10,5 tilavuusprosenttia ja kokonaisalkoholipitoisuus enintddn 15 tilavuusprosenttia. llman vikevoimistd saatujen
viinien kokonaisalkoholipitoisuus saa olla enintddn 20 tilavuusprosenttia. Rypaleen puristemehun vikevoiminen ja
happamuuden lisdédminen on suoritettava sovellettavien sddnnosten mukaisesti.

Pinot Gris-, Traminer Rosé- ja Busuioacd de Bohotin -lajikkeita voidaan tuottajan harkinnan mukaan kayttdd valko-
tai roseeviinien valmistukseen.

Feteascd neagrd -lajiketta voidaan kdyttdd puna-, rosee- tai valkoviinien valmistukseen. Tallaiset valkoviinit on
ilmoitettava tuotantoilmoituksessa valkoviinien luokkaan, ja niitd voidaan mydhemmin sekoittaa valkoviinien
kanssa.

Tarkistetulla alkuperanimitykselld Cotnari varustettujen viinien kdyttimisen on tapahduttava yksinomaan tuote-
eritelméssd madritellylld alueella.

Enimmdistuotokset

1. Sadonkorjuuhetkelld tdysin kypsit rypileet, lajikkeet Grasd de Cotnari, Pinot gris, Chardonnay, Muscat Ottonel
ja Traminer roz:

11 000 kilogrammaa rypéleitd hehtaaria kohden

2. Sadonkorjuuhetkelld tdysin kypsit rypileet, lajikkeet Timaioasd Romaneascd, Sauvignon ja Busuioacd de
Bohotin:

12 500 kilogrammaa rypileitd hehtaaria kohden

3. Sadonkorjuuhetkelld tiysin kypsiat rypaleet, lajikkeet Feteascd alba ja Feteascd neagra:

13 000 kilogrammaa rypileitd hehtaaria kohden
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4. Sadonkorjuuhetkell tdysin kypsit rypaleet, lajike Francusa:

14 000 kilogrammaa rypileitd hehtaaria kohden

5. Sadonkorjuuhetkelld tdysin kypsit rypileet, lajikkeet Grasd de Cotnari, Pinot gris, Chardonnay, Muscat Ottonel
ja Traminer roz:

82,50 hehtolitraa hehtaaria kohden

6. adonkorjuuhetkelld tdysin kypsit rypaleet, lajikkeet Tdmaioasd Roméaneascd, Sauvignon ja Busuioacd de
Bohotin:

94,00 hehtolitraa hehtaaria kohden

7. Sadonkorjuuhetkelld tdysin kypsat rypaleet, lajike Francuga:

105,00 hehtolitraa hehtaaria kohden

8. Sadonkorjuuhetkelld tdysin kypsit rypaleet, lajikkeet Feteascd albd ja Feteascd neagri:

97,50 hehtolitraa hehtaaria kohden

Rajattu maantieteellinen alue

Viinien rajattu tuotantoalue kisittdd seuraavat lasin ja Botosanin lddneihin kuuluvat paikkakunnat:
lasin ldéni:

— Cotnarin kunta — kylat: Cotnari, Hodora, Carjoaia, Bahluiu, losupeni, Luparia
— Ceplenitan kunta — kylat: Ceplenita, Buhalnita, Zlodica

— Scobintin kunta — kylat: Scobinti, Bideni, Zagavia, Fetesti

— Harldun kaupunki — Harlaun kaupunki

— Delenin kunta — kylat: Deleni, Maxut, Feredeni, Slobozia, Poiana

— Cucutenin kunta — kyldt: Cucuteni, Baiceni, Sacaresti

— Todirestin kunta — kyldt: Todiresti, Bdiceni

— Balsin kunta — kylat: Bals, Boureni, Coasta Magurii

Botosanin ldéni:

— Frumusican kunta — kylat: Frumusica, Rideni.

Tarkistetun alkuperdnimityksen ”Cotnari” rinnalla voidaan tuottajien niin halutessa kayttdd yhtd seuraavista
viinitarhojen nimistd: Dealul Castel, Dealul Episcopului, Dealul Paraclis, Dealul Mandrului, Zlodica, Tigldi, Dealul
Citdlina, Carjoaia, Lupdria, Ceplenita, Dealul lui Voda, Buhalnita, Scobinti, Dealul Furcilor, Dealul Stinca, Hodora,
Zagavia, Dealul Nasldu, Harldu, Deleni, Cucuteni, Boureni, Bals tai Coasta Magurii.

Rypiilelajike/rypilelajikkeet

Busuioaci de Bohotin Rs — Schwarzer Muscat, Muscat fioletovii, Muscat violet cyperus, Muscat rouge de Frontignan
Chardonnay B — Gentil blanc, Pinot blanc Chardonnay

Feteascd albd B - Pdsareascd albd, Poama fetei, Madchentraube, Leanyka, Leanka

Feteascd neagrd N — Schwarze Madchentraube, Poama fetei neagrd, Pisireascd neagri, Coada randunicii

Francusd B — Vinoas3, Mildweisser, Mustoasd de Moldova, Poami creatd
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Grasa de Cotnari B — Dicktraube, Grasd, Kover sz6lo

Muscat Ottonel B — Muscat Ottonel blanc

Pinot Gris G — Affumé, Grau Burgunder, Grauburgunder, Grauer Monch, Pinot cendré, Pinot Grigio, Ruldnder
Sauvignon B — Sauvignon blanc

Traminer Roz Rs — Rosetraminer, Savagnin roz, Gewiirztraminer

Tdmaioasd romaneascd B — Busuioacd de Moldova, Muscat blanc a petit grains

Tdmaioasd romaneascd B — Ruminische Weihrauchtraube, Tamianka, Tdmaioasa albd de Dragasani

Yhteyden/yhteyksien kuvaus

Yhteys maantieteelliseen alueeseen — maantieteellisen alueen tiedot

Suurin osa Cotnarin alueen viinitarhoista sijaitsee kvartdarikautisilla kerrostumilla (erityisesti Coasta Cotnarilorin
diluviaaliset ja kolluviaaliset kerrostumat). Ainoastaan harvat viinitarhat sijaitsevat niittyjen alluviaalisilla
kerrostumilla (ilmastoon liittyvien rajoitusten vuoksi). Vain rajatuilla alueilla viinikdynnokset juurtuvat
sarmatiavaiheen emékallioihin tai niiden heikkoon maa-ainekseen (Cotea ym. 2006).

Diluviaaliset ja kolluviaaliset kerrostumat ovat yleisid rinteilli maan valumisen ja sateen aiheuttaman
huuhtoutumisen vuoksi. Viininviljelyalueen itdisimmissd osassa on myds suolapitoista ja eméksisisti maaperéd,
joka on muodostunut suolapitoisille kerrostumille. Tallaisesta pohjamaasta muodostuva maaperd on yleensd
suotuisaa viininviljelylle (Cotea ym. 2006).

Viininviljelyalueen ilmasto jakautuu kuuteen mikroilmastoon. Yleisin mikroilmasto (45 prosenttia koko alueesta)
vallitsee eteldn, kaakon ja linnen puoleisilla rinteilld, joiden kaltevuus on 5-20 astetta. Tilld alueella saadaan
runsaasti auringonpaistetta ja rinteet ovat hyvin suojassa kylmiltd pohjois- ja koillistuulilta. Niiden rinteiden
lampétilat ovat viininviljelyalueen korkeimmat, minka vuoksi ne ovat viininviljelylle ihanteellisia.

Yhteys maantieteelliseen alueeseen — tuotteen tiedot

Hiilihapottomat viinit ovat tayteldisia viinejd, joilla on lajikkeelle tyypillisid erityisid kukkaisia tai hedelmadisid aromeja
pitkin ja kuivan syksyn sekd alueelle ominaisen jalohomeen vaikutuksesta. Viineissd on sitrushedelmien, hunajan,
akasiankukkien ja seljankukan aromeja, ja lyhyen kypsytyksen jilkeen niissd voi havaita vaniljan ja mantelin
vivahteita.

Laatukuohuviinin tuoksu on aluksi reduktiivinen ja avautuu sen jilkeen sitrushedelmien ja heindn vivahteisiin, joihin
yhdistyy mieto itsestddn hajonneen hiivan vivahde. Bukeessa kohtaavat vihredn saksanpahkindn sydidmien,
basilikaan vivahtavien Busuioace-padryndiden, hunajan ja rusinoiden erityiset maut, ja siind tuoksuu Cotnarin
alueen pitkina kuivina syksyind kehittynyt jalohome.

Aromaattisten laatukuohuviinien aromit ovat voimakkaita ja runsaita, ja niissd voi havaita basilikan, ruusujen ja
vastaniitetyn heindn vivahteita. Viinien vaahto on runsasta ja kuplat hienoja ja pitkikestoisia. Maku on miellyttava,
eloisa ja tayteldinen.

Yhteys maantieteelliseen alueeseen — syy-seuraussuhde

SAN-nimityksen "Cotnari” kattamalla alueella valmistetut hiilihapottomat viinit eroavat toisistaan niiden tuotantoon
kaytettyjen lajikkeiden erilaisten ominaisuuksien vuoksi. Ominaisuuksiin puolestaan vaikuttaa maanperin
koostumus.

Cotnarin alueelle tyypilliset pitkit ja kuivat syksyt edistavit jalohomeen kehittymista. Se tekee viineistd tayteldisid ja
aromaattisilta ominaisuuksiltaan monimuotoisia. Viinit, joissa on jalohometartunnan saaneista rypileistd perdisin
olevaa jainnossokeria, kehittyvit luonnollisesti makeiksi viineiksi. Ndmi viinit soveltuvat hyvin kypsytykseen,
koska niiden alkoholipitoisuus on usein yli 12 tilavuusprosenttia.

Alueen ilmaston vuoksi viinien bukee on monipuolinen, ja siind voidaan havaita tunnusomaisia trooppisten
hedelmien kukkaisia vivahteita. Sokeri-, alkoholi- ja happopitoisuus ovat hyvissi tasapainossa.
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Sateen, auringonpaisteen ja pohjaveden kokonaishaihdunnan lahes tiydellinen tasapaino sekd suojaisa sijainti Coasta
Dealul Mare — Harldun alueella pitking, kuivina ja erittdin aurinkoisina syksyini takaa Grasd de Cotnarin kaltaisten
lajikkeiden optimaalisen kypsymisen. Timid antaa viineille hunajakennon, hunajan ja rusinoiden aromeja ja
voimakkaan virin (joka vivahtaa meripihkaan kypsytetyssa viinissa).

Laatukuohuviinit ovat tasapainoisia ja niissd on tasalaatuinen happoisuus, koska viinit saadaan Romanian Moldovan
alueen pohjoisimmista viinitarhoista. Viljellyt lajikkeet kestdvit kohtuullista pakkasta ja kuivuutta, ja niilli on
optimaaliset heliotermiset resurssit. Koska ne kasvavat keskelld kasvukautta, lajikkeiden tyypilliset aromit voivat
muodostua hitaasti. Tima antaa viineille niiden erityisominaisuudet.

Aromaattisiin laatukuohuviineihin kiytettyjen lajikkeiden tyypilliset aromit muodostuvat hitaasti limpimien ja
erittdin aurinkoisten kesien sekd syyskuun keskilimpéotilojen ansiosta. Ndin voidaan tuottaa viinejd, joilla on rikas
bukee ja tunnusomaiset vivahteet.

Laatukuohuviinit ja aromaattiset laatukuohuviinit valmistetaan etenkin késin poimituista kotoperiisist lajikkeista,
kuten Timaioasd romaneascd, Feteascd albd, Francusd ja Busuioacd de Bohotin, joilla on tietty aromaattinen
potentiaali. Lisdksi voidaan kayttdd kansainvilisid lajikkeita, jotka ovat sopeutuneet Cotnarin alueen maaperdin ja
jotka ilmentédvit sen ominaispiirteita.

Tillaisten lajikkeiden kiytossd hyodynnetddn alueen perinteisid viininvalmistusmenetelmid, joihin sisiltyy Romanian
Moldovan alueelle ominaisia piirteiti. Perinteisid menetelmid tdydennetddn nykyaikaisilla viininvalmistustekniikoilla,
joilla pyritddn korostamaan ja ilmaisemaan mahdollisimman tarkasti laatukuohuviinien ja aromaattisten
laatukuohuviinien hedelmiisyyttd ja raikkautta erityisesti sellaisilla lajikkeilla, joilla on laajempi aromaattinen
potentiaali.

Lopputuloksena saadut viinit ovat kirkkaita, niiden vaahto on runsasta, kuplat hienoja ja niissd on erityisid kukkaisia
tai hedelmaisid aromeja.

Kuohuviinien sokeri- ja happopitoisuus on hyvissd tasapainossa, mikd on osoitus Cotnarin viinitarhojen
erityisluonteesta ja laadukkuudesta. Suojatun alkuperdnimityksen "Cotnari” kattama alue on Romaniassa sijaitseva
viininviljelyalue, jolla on omat erityispiirteensd ja jolla on jatkettu perinteisten romanialaisten lajikkeiden viljelype-
rinnettd. Perinteisten romanialaisten lajikkeiden, kuten Grasd de Cotnari, Timaioasd romaneascd, Feteascad albd,
Francusd, Busuioacd de Bohotin ja Feteascd neagrd, osuus kaikista viljellyistd lajikkeista on tdlld alueella muita
viljelyalueita suurempi.

Viinit ilmentdvit aromaattisten lajikkeiden ominaisuuksia (kuivattujen aprikoosien, mehildisvahan, vastaniitetyn
heindn seki basilikaan vivahtavien Busuioace-pddrynoiden tuoksu). Ominaisuuksien voimakkuus riippuu myos
paljolti siitd, miten maserointi- ja kiymisprosessi suoritetaan ja miten pitkddn sité jatketaan aromaattisten aineiden
uuttamiseksi rypileiden kuoresta.

Kéyttdmalld vanhoja lajikkeita, kuten Francusa ja Busuioacd de Bohotin, saadaan arvokkaita kuohuviinejd, jotka ovat
vériltddn oljenkeltaisia tai hennon/kirkkaan vaaleanpunaisia ja joiden poreilu on tasaista ja pitkdkestoista. Viineissd
on havaittavissa seljan- tai akasiankukan kukkaisia vivahteita tai basilikaan vivahtavien Busuioace-pdirynoiden,
vihreiden aprikoosien, greipin, sitruunankuoren ja vihreiden omenoiden hedelmadisid vivahteita.

Kuohuviinien mineraalisuus on keskitasoista, ja viineissd on hallitsevia hedelmdisid vivahteita. Aiemmin niitd
lajikkeita pidettiin suuressa arvossa hoveissa ja niitd oli tarjolla pajarien ylellisilld aterioilla. Aiemmin viineissd
kiytettiin logoa, jossa nikyi Vlddoianun linna. Linnan rakennutti vuonna 1901 pajari nimeltd Vlidoianu, joka oli

Romanian kansallispankin pidjohtaja ja lisiksi merkittdva viininviljelija. Ajan myotd logosta on tullut keskeinen osa
Cotnari-viinien kirjoitettua historiaa.

Olennaiset lisiedellytykset (pakkaaminen, merkinnit, muut vaatimukset)

Kaupan pitimistd koskevat edellytykset
Oikeudellinen kehys:

Kansallinen lainsdddanto

Lisdedellytyksen tyyppi:

Merkint6ihin liittyvit tdydentdvit méadraykset

Edellytyksen kuvaus:
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Laatukuohuviinien ja aromaattisten laatukuohuviinien merkinndissdi on kiytettivi myds sovellettavan
lainsdddiannon edellyttimid sokeripitoisuutta kuvaavia termejd (brut nature, brut, extra brut, extra dry, sec ja
demisec).

Merkintdjd koskevat lisimddrdiykset

Oikeudellinen kehys:

Kansallinen lainsdddanto

Lisdedellytyksen tyyppi:

Merkintoihin liittyvat tdydentavat mairdykset

Edellytyksen kuvaus:

Merkinnoissd voidaan kéyttdd myos seuraavia valinnaisia ilmaisuja:

Imaisut "fermentat in barrique” (kdytetty tynnyrissd), “maturat in barrique” (kypsytetty tynnyriss), "fermentat in

prezenta aschiilor de stejar” (kdytetty tammilastujen kanssa) ja “maturat in prezenta aschiilor de stejar” (kypsytetty

tammilastujen kanssa) voidaan lisitd merkintoihin romaniaksi, tai kansainvilisesti kdytetyilld kielilld voidaan kayttad

esimerkiksi seuraavia ilmaisuja, jotta kuluttajalle voidaan tiedottaa kyseisen prosessin kdytosta:

— "fume”, "smoked” tai "toasted” englanniksi, mahdollisesti yhdessi valmistuksessa kdytetyn tammen paahtoastetta
kuvaavan termin — "light”, "medium” tai "heavy” — kanssa.

— "fumé” tai "fumée” ranskaksi, mahdollisesti yhdessd kdytetyn tammen paahtoastetta kuvaavan termin — "légere”,
"moyenne” tai "forte” taikka "petite fumé”, "demi fumé” tai "intense fumé” — kanssa.

Sellaisten viinien osalta, joita kypsytetddn tai vanhennetaan tietyn aikaa sakan pdalld, merkint6ihin voidaan lisdtd

» 9y

esimerkiksi jokin seuraavista ilmaisuista: "sur lie”, "batonnage” tai "aged on the lees”.
Linkki tuote-eritelmiin

https:/[www.onvpv.ro/sites/default/files/caiet_sarcini_doc_cotnari_aprobat_rue_1913_2021_categorii_modif_cf_cere
re_1316_10.07.2024_no_track_changes.pdf

ELL http:|/data.europa.eu/eli/C/2025/821/0j 9/9


https://www.onvpv.ro/sites/default/files/caiet_sarcini_doc_cotnari_aprobat_rue_1913_2021_categorii_modif_cf_cerere_1316_10.07.2024_no_track_changes.pdf
https://www.onvpv.ro/sites/default/files/caiet_sarcini_doc_cotnari_aprobat_rue_1913_2021_categorii_modif_cf_cerere_1316_10.07.2024_no_track_changes.pdf

	Erään viinialan nimityksen tuote-eritelmän vakiomuutoksen hyväksymistä koskevan tiedonannon julkaiseminen (komission delegoidun asetuksen (EU) 2019/33 17 artiklan 2 ja 3 kohta) (C/2025/821)

