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Zvefejnéni ozndmeni o schvéleni standardni zmény specifikace vyrobku tykajici se ndzvu v odvétvi
vina, jak je uvedeno v ¢l. 17 odst. 2 a 3 nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2019/33

(C/2025[821)

Toto ozndmeni se zvefejiiuje v souladu s ¢l. 17 odst. 5 nafizeni Komise v ptenesené pravomoci (EU) 2019/33 ().

OZNAMENI O SCHVALENI STANDARDNI ZMENY
Cotnari
PDO-RO-A0135-AMO0O3

Datum oznameni: 14. listopadu 2024

POPIS A DUVODY SCHVALENE ZMENY

1.  Zmény zvysujici vynosy révy a vina

Specifikace produktu byla zménéna zvysenim vynost révy a vina u odriid pouzivanych k vyrobé vina Cotnari
a u nékterych ro¢nikti nebo pouzivanych vinatskych technik.

Zména se provadi vzhledem k tomu, Ze v poslednich deseti letech byly vinice disledné osazovany stdvajicimi
odrtidami révy, u nichz hrozny dozravaji dfive a bez kvantitativnich ztrdt, a to diky klimatickym podminkdm, které
se vyznacuji srdizkami 554,7 mm, z nichz 380 mm spadne béhem vegetacniho obdobi, coZ rostlindim poskytuje
vodu potiebnou k dozrdni hroznt, a diky mirn€§im zimdm a skutecnosti, Ze vegetacni obdobi nyni zacind
v praméru o 2 az 3 tydny dfive nez pfed 10 nebo 20 lety. Hrozny, které dosdhnou zralosti, tak maji nadprimérnou
hmotnost na 100 bobuli. Proto je nutné zvysit vynos produktu pro danou zemépisnou oblast.

V zévislosti na pouzitych vinatskych technikdch a na padnich a klimatickych podminkéch v roce sklizné mtize byt
hektarovy vynos hroznii a vynos vina piekrocen az o 20 %, zejména v pfiznivych letech.

Meéni se kapitoly V a VI specifikace vyrobku a bod 5.2 jednotného dokumentu.

2. Zmény informaci o technologiich vyroby vina

Specifikace produktu byla zménéna tak, aby bylo zakdzdno pouzivat kontinudln{ lisy pfi vyrobé vina DOC Cotnari.

Celkovy obsah alkoholu zdkladni kupdze urcené pro vyrobu jakostnich sumivych vin byl rovnéz zménén a stanoven
na 9,0 % objemovych.

Meéni se kapitola X specifikace produktu, jednotny dokument ztistavd beze zmény.

3. Zmény tykajici se péstitelského postupu pouzivaného v zemépisné oblasti

Kapitola VIII specifikace produktu byla zménéna s cilem zjednodusit podminky pro pouzivané zavlazovaci postupy
tim, Ze se pozaduje pouze pfedchozi ozndmeni ptislusnému orgdnu.

Meéni se kapitola VIII specifikace produktu, jednotny dokument zistavd beze zmény.

() Uf vést.L9,11.1.2019, s. 2.
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3.1

Zmény nékterych analytickych parametrii pro tichd | jakostni Sumivd vina

Specifikace produktu byla zménéna revizi nereduktivniho parametru suchého extraktu u tichych vin a celkového
obsahu alkoholu u jakostnich Sumivych vin, protoze hodnota stanovend pro vinny extrakt zlepsuje jakost vin.

Meéni se kapitola XI specifikace produktu, jednotny dokument zistdvéd beze zmény.

Zmény pozadavki na baleni a oznacoviani vina

Specifikace produktu byla zménéna revizi nékterych pozadavki na baleni vin, aby byl zajistén soulad s pravnimi
piedpisy. Pouziti nepovinného zadniho stitku je povoleno za predpokladu, Ze povinné tdaje jsou uvedeny ve
stejném zorném poli a Ze text na Stitcich vSech kategorii je v souladu s pravnimi pfedpisy.

Kromé toho bylo ptidino nékolik nepovinnych tdaja, které mohou byt uvedeny na $titku. Pokud most, zkvaseny
most nebo vino pfisly do styku se dfevem, je nutné rozsifit a upravit seznam vyrazii, které mohou byt pouzity na
obalu nebo etiketé vina, o dal3i obvyklé vyrazy, jako je ,fumé®, ,smoked* a ,toasted”, nebo ,sur lie“, ,battonnage” ¢i
,aged on the lees” pro vina zrajici na kalu.

Zména se tykd kapitoly XII specifikace produktu a oddilu 9 jednotného dokumentu.

JEDNOTNY DOKUMENT

Nizev (ndzvy)(ndzvy)

Cotnari

Typ zemépisného oznaceni

CHOP - chrédnéné oznaceni piivodu

Druhy vyrobki z révy vinné

1. Vino

5. Jakostni sumivé vino

6. Jakostni aromatické sumivé vino

8. Perlivé vino

Kdd kombinované nomenklatury
— 22— NAPO]E, LIHOVINY A OCET

2204 - Vino z Cerstvych hrozni, véetné alkoholizovaného vina; vinny most jiny nez ¢isla 2009

Popis vina (vin)
1. Analytické a organoleptické vlastnosti — tichd bild vina

STRUCNY SLOVNI POPIS

Z organoleptického hlediska jsou tato bild vina krémova, v barvé od zelenozluté (u mladych vin) po slimové zlutou
a medové zlutou (u vyzrélych vin), maji aroma rozinek, ofechovych jader a hotkych mandli (Grasi de Cotnari) a viini
zralych hroznt se silnymi kvétinovymi tény, viini po ovoci (Francusd), tony sena, akdciovych kvétti, ¢erstvého masla,
ddle maji pfetrvavajici chut chlebové kirky (Chardonnay), svéZest, pfichut tropického ovoce a Cerstvé nakrdjené
papriky a bezového kvétu (Sauvignon). Specifické aromatické odridy jsou intenzivni barvy, s vini bazalky,
poseceného sena a hrusek s bazalkou a ptichuti dzemu z rtizovych okvétnich listkéi (Tdmaioasd romaneascd) s tény
rize a lipového kvétu. Maji sametovou chut prosycenou vanilkou a mandlemi (Traminer roz), rizné odstiny od
rizové po barvu suché cibulové slupky a viini bazalky nebo rize (Busuioacd de Bohotin).
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V souladu s pravnimi pfedpisy byl maximalni obsah oxidu sifi¢itého u vin s minimalnim obsahem cukru 5 gramii na
litr, vyjadfenym jako soucet glukézy a fruktézy, navySen na 350 mg/l u rumunskych bilych vin, kterd mohou
pouzivat chranéné oznaceni ptivodu Cotnari.

Hodnoty maximdlni celkové kyselosti podléhaji meznim hodnotdm stanovenym v pfislusnych pravnich predpisech
Evropské unie.

Obecné analytické vlastnosti

— Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): 15,00

— Minimdlni{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): 11,00

— Minimdln{ celkova kyselost: 4,5 gramu na litr, vyjadfeno jako kyselina vinna
— Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): 18

— Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr): 200

2. Analytické a organoleptické viastnosti — tichd riiZovd vina

STRUCNY SLOVNI POPIS

Z organoleptického hlediska jsou tato riiZova vina krémovd, barvy od zelenozluté (u mladych vin) po slimové zlutou
a medové zlutou (u vyzrélych vin), maji aroma rozinek, ofechovych jader a hotkych mandli (Grasi de Cotnari) a viini
zralych hroznt se silnymi kvétinovymi tony, viini po ovoci (Frincusd), tony sena, akdciovych kvétd, Cerstvého masla,
déle maji pfetrvavajici chut chlebové kirky (Chardonnay), svéZest, pfichut tropického ovoce a Cerstvé nakrdjené
papriky a bezového kvétu (Sauvignon). Specifické aromatické odridy jsou intenzivni barvy, s vini bazalky,
poseceného sena a hrusek s bazalkou a ptichuti dzemu z rtizovych okvétnich listkéi (Tdméioasd romaneascd) s tény
riize a lipového kvétu. Maji sametovou chut prosycenou vanilkou a mandlemi (Traminer roz), rizné odstiny od
razové po barvu suché cibulové slupky a viini bazalky nebo rize (Busuioaci de Bohotin).

Hodnoty maximdlni celkové kyselosti podléhaji meznim hodnotdm stanovenym v p¥islusnych pravnich pfedpisech
Evropské unie.

Obecné analytické vlastnosti

— Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): 15,00

— Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): 11,00

— Minimdlni celkovd kyselost: 4,5 gramu na litr, vyjadfeno jako kyselina vinnd
— Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): 18

— Maximalni celkovy obsah oxidu sificitého (v miligramech na litr): 200

3. Fyzikdlni, chemické a organoleptické viastnosti — tichd Cervend vina

STRUCNY SLOVNI POPIS

Mlada ¢ervend vina maji rubinové Cervené odlesky, zatimco odlesky vyzralych vin jsou cihlové ¢ervené barvy. Vina
maji viini suSeného ¢erveného ovoce, $vestek a ¢ernych tfesni a sametovou chut se znatelnou, p¥jemnou ovocnosti.

Hodnoty maximdlni celkové kyselosti podléhaji meznim hodnotdm stanovenym v p¥islusnych pravnich pfedpisech
Evropské unie.

Obecné analytické vlastnosti
— Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): 15,00
— Miniméln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): 12,00

— Minimdlni celkovd kyselost: 4,5 gramu na litr, vyjadfeno jako kyselina vinnd
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— Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): 20

— Maximdlni celkovy obsah oxidu sificitého (v miligramech na litr): 150

4. Analytické a organoleptické vlastnosti — jakostni sumivd vina

STRUCNY SLOVNI POPIS

Z hlediska organoleptickych vlastnosti vynikaji jakostni Sumivd vina s CHOP jemnosti, svéZesti, pfirozenosti
s aromaty kvaSeni a kvétinovymi tény. Bild Sumivd vina maji jasné zelenozluty az svétle zluty vzhled/barvu
s dlouhotrvajici pénou, riizovd Sumivéd vina maji vice ¢i méné intenzivni riizové odstiny. Perlivost Sumivych vin
CHOP Cotnari je zpocatku intenzivni, tvorba bublinek poté ustdva, ale pfesto je perleni dostate¢né dlouhé a jemné,
coz ukazuje uslechtilost a delikdtnost vin Cotnari. Maji svézi, jemnou vini specifickou pro odridu, z niz byly
ziskdny, a kvétinovou, lehkou chut s ptichuti a vini po autolyzatu kvasnic.

Celkovy obsah alkoholu kupdzi urcenych k vyrobé jakostnich sumivych vin: nejméné 9,0 % objemovych
Jakostni umiva vina maji pti 20 °C pfetlak nejméné 3,5 baru.

Obecné analytické vlastnosti

— Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): 11,00

— Minimdlni{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): 10,00

— Minimélni celkovd kyselost: 3,5 gramu na litr, vyjadfeno jako kyselina vinnd

— Maximadlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): 11

5. Analytické a organoleptické viastnosti — jakostni aromatickd Sumivd vina

STRUCNY SLOVNI POPIS

Jakostni aromatické Sumivé vino vyrobené z odrtidy Timadioasd Romdineascd md sldmové Zlutou barvu se
zelenkavymi odlesky, bohatou pénu a jemné, pretrvavajici perleni. Md jemnou, intenzivni a bohatou viini kadidla
s tony bazalky, rizi a Cerstvé poseceného sena. Chut je harmonickd, pijemnd a zivd diky vyvaZenosti kyselin
a cukru. Jakostni aromatické Sumivé vino vyrobené z odriidy Busuioacd de Bohotin je riizové barvy s purpurovymi
odstiny, bohatou pénou a jemnymi, pfetrvavajicim perlenim. Specifickd muskdtova viné je jemnd a intenzivni,
s tény citrusovych plodt, bazalky a rizovych okvétnich listk a nendpadnymi vinémi Cerstvého cerveného ovoce
v dochuti. Chut je pifiemnd a zivd diky rovnovdze mezi kyselosti a obsahem cukru. Sumivé vino ma vyvazenou
vani, chut i perzistenci.

Jakostni aromatickd Sumiva vina maji pti 20 °C pfetlak nejméné 3 bary.

Obecné analytické vlastnosti

— Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): 10,00

— Minimdlni{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): 6,0

— Minimdln{ celkovd kyselost: 3,5 gramu na litr, vyjadfeno jako kyselina vinnd
— Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): 11

— Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr): 185

6.  Analytické a organoleptické viastnosti — perlivd vina

STRUCNY SLOVNI POPIS

Perlivd vina

Vzhled: ¢iry, s jemnymi zelenavé zlutymi, rizovymi bublinkami.
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5.1

5.2

Viné: svézi, charakteristickd pro tuto odridu vinné révy.
Chut: kyseld, jemné $umivd, kvétinovd, ovocnd, v zavislosti na typickych vlastnostech vina.
Pretlak pfi skladovani pfi teploté 20 °C: min. 1 bar a max. 2,5 baru.

Obecné analytické vlastnosti

— Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): 15,00

— Minimélni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): 7,00

— Minimdln{ celkova kyselost: 5,0 gramu na litr, vyjadfeno jako kyselina vinna
— Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): 18

— Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr): 235

Enologické postupy
Zvldstni enologické postupy

1. Postupy pouzivané na vinicich

Péstebni postupy

Zavlazovani je povoleno pouze v letech sucha, za podminky pfedchoziho ozndmeni Narodnimu tfadu pro révu
a vino, pokud se objem vody v ptidé v hloubce 0-100 cm sniZi na 50 % intervalu aktivni vlhkosti za pouziti norem
pfiméfeného zavlazovani (400-600 m’/ha).

Sklizeni nedozralych hroznd — sniZeni po¢tu hroznti v obdobi zabarvovani plodt (pocatek zrdni), pokud potencidlni
produkce prekracuje maximalni limity pfipustné podle specifikace vyrobku.

2. Enologické postupy

Zvlastni enologické postupy

Vino vyrobené s kontrolovanym oznacenim ptivodu Cotnari md pfirozeny a skute¢ny obsah alkoholu nejméné
10,5 % objemovych a celkovy obsah alkoholu nejvyse 15 % objemovych. Maximalni limit celkového obsahu
alkoholu miiZe byt az 20 % objemovych u vin, kterd byla vyrobena bez obohacovani. Obohacovani a okyselovani
musi byt provadéno v souladu s platnymi predpisy.

Z odrtid Pinot Gris, Traminer Rosé a Busuioacd de Bohotin lze podle uvazeni vyrobce vyrdbét bild nebo riizovd vina.

Z odrady Feteascd neagrd lze vyrdbét Cervend, razova nebo bild vina. Pokud jsou vyrdbéna bild vina, musi byt
v prohldseni o vyrobé uvedena v kategorii bilych vin a ndsledné mohou byt smichdna s bilymi viny.

Vina s kontrolovanym oznacenim ptivodu Cotnari musi projit fermentaci vyhradné v oblasti vymezené ve specifikaci
produktu.
Maximdlni vynosy

1. pfi plné zralosti hroznt v dobé sklizné, odriidy Grasd de Cotnari, Pinot gris, Chardonnay, Muscat Ottonel,
Traminer roz

11 000 kilogramt hroznti na hektar

2. pfi plné zralosti hroznd v dobé sklizné, odriidy Tamaioasd Romaneascd, Sauvignon, Busuioacd de Bohotin

12 500 kilogramt hroznti na hektar

3. pfiplné zralosti hroznil v dobé sklizné, odridy Feteascd albd, Feteascd neagrd

13 000 kilogrami hroznii na hektar
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4. pfi plné zralosti hroznt v dobé sklizné, odrtida Francusd

14 000 kg hroznt na hektar

5. pfi plné zralosti hroznd v dobé sklizng, odriidy Grasd de Cotnari, Pinot gris, Chardonnay, Muscat Ottonel,
Traminer roz

82,50 hektolitru na hektar

6. pii plné zralosti hroznil v dobé sklizné, odriidy Tdmaioasd Romaneascd, Sauvignon, Busuioacd de Bohotin

94,00 hektolitru na hektar

7.  pfiplné zralosti hroznt v dobé sklizng, odrida Francusd

105,00 hektolitru na hektar

8. pfi plné zralosti hroznil v dobé sklizné, odridy Feteasci albd, Feteascd neagra

97,50 hektolitru na hektar

Vymezend zemépisnd oblast

Oblast vymezend pro vyrobu vin zahrnuje tato sidla v Zupéach lasi a Botosani:
Zupa lasi

— obec Cotnari — vesnice: Cotnari, Hodora, Carjoaia, Bahluiu, losupeni, Lupdria,
— obec Ceplenita — vesnice: Ceplenita, Buhalnita, Zlodica,

— obec Scobinti — vesnice: Scobinti, Bideni, Zagavia, Fetesti,

— mésto Harldu — mésto Harldu,

— obec Deleni — vesnice: Deleni, Maxut, Feredeni, Slobozia, Poiana,

— obec Cucuteni — vesnice: Cucuteni, Bdiceni, Sdcdresti,

— obec Todiresti — vesnice: Todiresti, Bdiceni,

— obec Bals — vesnice: Bals, Boureni, Coasta Magurii.

Zupa Botosani

— obec Frumusica — vesnice: Frumusica, Rideni.

Ke kontrolovanému oznadeni ptivodu ,Cotnari“ lze podle pfani vyrobct pfidat jedno z ndsledujicich oznaceni
jednotlivych vinic: Dealul Castel, Dealul Episcopului, Dealul Paraclis, Dealul Mandrului, Zlodica, Tigldi, Dealul
Catdlina, Carjoaia, Lupdria, Ceplenita, Dealul lui Voda, Buhalnita, Scobinti, Dealul Furcilor, Dealul Stinca, Hodora,
Zagavia, Dealul Nasldu, Harldu, Deleni, Cucuteni, Boureni, Bals, Coasta Magurii.

Mostovi odriida (mostové odridy)

Busuioacd de Bohotin Rs — Schwarzer Muscat, Muscat fioletovii, Muscat violet cyperus, Muscat rouge de Frontignan
Chardonnay B — Gentil blanc, Pinot blanc Chardonnay

Feteascd albd B — Pdsdreascd albd, Poama fetei, Mddchentraube, Lednyka, Leanka

Feteascd neagrd N — Schwarze Madchentraube, Poama fetei neagrd, Pisareascd neagrd, Coada randunicii

Francusd B — Vinoas3, Mildweisser, Mustoasd de Moldova, Poami creatd
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8.1

8.2

8.3

Grasa de Cotnari B — Dicktraube, Grasd, Kovér sz616

Muscat Ottonel B — Muscat Ottonel blanc

Pinot Gris G — Affumé, Grau Burgunder, Grauburgunder, Grauer Monch, Pinot cendré, Pinot Grigio, Ruldnder
Sauvignon B — Sauvignon Blanc

Traminer Roz Rs — Rosetraminer, Savagnin roz, Gewiirztraminer

Timaioasd romaneascd B — Busuioacd de Moldova, Muscat blanc a petit grains

Tdmaioasd romaneascd B — Ruminische Weihrauchtraube, Tamianka, Tdmaioasa albd de Dragasani

Popis souvislosti

Souvislost se zemépisnou oblasti — podrobné tidaje 0 zemépisné oblasti

Vétsina vinic v oblasti Cotnari lezi na kvartérnich loZiscich, zejména na diluvidlné-koluvidlnich loZiscich Coasta
Cotnarilor, a v mensi mife, pokud vibec, na aluvidlnich loZiscich na loukdch (kviili omezenim souvisejicim
s podnebim). Pouze na malych plochdch jsou vinice zakofenény v matefskych sarmatskych hornindch nebo v jejich
slabé vyvinutych padach (Cotea et al., 2006).

Na svazich jsou castd diluvidlni a koluvidlni loZiska, kterd jsou dtisledkem svahového pohybu plazivého charakteru
a destovych srazek. V nejvychodnéjsi ¢asti vinaiské oblasti se nachdzeji také slané a alkalické pidy, které vznikly na
solnych lozZiscich. Piidy pochazejici z tohoto matefského materidlu jsou obecné vhodné pro péstovani vina (Cotea et
al,, 2006).

Podneb{ vinafské oblasti je rozdéleno na Sest mikroklimat: pfevlddajici mikroklima, které charakterizuje 45 %
celkové plochy, se nachdzi na svazich situovanych na jih, jihovychod a zdpad, se sklonem 5-20°, které jsou bohaté
oslunéné a dobfe chrdnéné pied chladnymi severnimi a severovychodnimi vétry. Teploty na téchto svazich jsou ve
vinafské oblasti nejvyssi, coZ je idedln{ pro péstovani révy.

Souvislost se zemépisnou oblasti — tidaje o vyrobku

Tichd vina jsou plnd vina se specifickou kvétinovou nebo ovocnou vini, kterd je pro tuto odriidu typickd diky
dlouhému a suchému podzimu a vlivu uslechtilé hniloby specifické pro tuto oblast. Maji vini citrusovych plodd,
medu, kvétu akdtu a kvétu ¢erného bezu, s nddechem vanilky a mandli, projdou-li pouze kratkym procesem zrani.

Jakostni $umivé vino md zpocatku reduktivni nddech, poté ziskava tony citrusovych plodti a sena a nendpadny
nadech autolyzitu kvasnic. Buket vychdzi z osobité ptichuti jader zelenych vlasskych ofechdi, hrusek s bazalkou,
medu a rozinek a je v ném patrnd viiné uslechtilé plisné dlouhych suchych podzimt oblasti Cotnari.

Jakostni aromatickd Sumiva vina maji intenzivn{ a bohatou viini s nddechem bazalky, riizi a Cerstvé poseceného sena,
maji bohatou pénu a jemné, pfetrvdvajici perleni, chut je pfijemnd, Zivd a harmonickd.

Souvislost se zemépisnou oblasti — pficinnd souvislost

Tichd vina ziskand v oblasti CHOP Cotnari se od sebe li$i diky rdznym vlastnostem odrid, z nichz se vyrdbgji,
pfi¢emz tyto odrtidy zase ovliviiuje terroir.

Dlouhé a suché podzimy, které jsou specifické pro oblast Cotnari, pfispivaji ke vzniku uslechtilé plisné, diky niz jsou
vina plnd a aromaticky rozmanitd. Vina se zbytkovym cukrem ziskanym z botrytickych hroznt se stdvaji pfirodné
sladkymi viny. Tato vina jsou velmi vhodnd pro proces zréani, protoZe jejich obsah alkoholu je ¢asto vyssi nez 12 %
objemovych.

Diky podnebi v této oblasti maji vina riznorody buket s charakteristickymi kvétinovymi tény tropického ovoce
a s dobrou rovnovahou cukrt, alkoholu a kyselin.

ELL http:|/data.europa.eu/eli/C/2025/821/0j
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Téméf dokonald rovnovdha mezi sraizkami, slune¢nim svitem a odpafovanim podzemni vody v chrdnéném misté
vytvofeném v Coasta Dealul Mare — Harliu béhem dlouhych, suchych a velmi slunecnych podzimt zajistuje
optimdlni zrdni odrtd, jako je Grasd de Cotnari, které ddvaji vintim vini veeli plastve, medu a rozinek a intenzivni
barvu (s jantarovym nddechem u zralych vin).

Jakostni $umivd vina jsou vyvaZend s dobfe integrovanou kyselosti, kterd je ddna i tim, Ze vina pochdzeji
z nejsevernéj§ich vinic Moldévie. Stfedné dlouhé vegeta¢ni obdobi kultivovanych odrtid, které jsou schopné odolat
mirnému mrazu a suchu a maji optimdlni heliotermélni zdroje, umoznuje pomalé hromadéni vini typickych pro
odrady, ¢imz vznikaji vina se specifickymi vlastnostmi.

Pomalé hromadéni vini typickych pro odridy v jakostnich aromatickych Sumivych vinech je zptsobeno teplym
a velmi slunecnym létem, jakoZz i pramérnymi hodnotami teplot v zdf, které umoznuji vyrobu vin s bohatym
buketem a charakteristickym ténem.

Jakostni sumiva vina a jakostni aromatickd Sumivd vina se ziskdvaji zejména z hroznti ru¢né sbiranych ptvodnich
odrtid s aromatickym potencidlem, jako jsou Tdmaioasd romaneascd, Feteascd albd, Francusi a Busuioacd de
Bohotin, ale také z mezindrodnich odrtd, které se prizpusobily mistnimu cotnarskému terroiru, vyjadfuji jeho
autenticitu a vyuZivaji tradi¢ni metody vyroby vina v oblasti, kterd zahrnuje faktory specifické pro Moldavii.

Tradi¢ni styl je vSak doplnén modernimi vinafskymi postupy, které se zaméfuji na zvyraznéni a co nejuplnéjsi
vyjadieni ovocnosti a svéZesti jakostnich Sumivych vin a jakostnich aromatickych $umivych vin, které jim
propujéuji zejména odriidy se zvy$enym aromatickym potencidlem.

Jedna se o jasnd vina s bohatou pénou a jemnymi bublinkami a specifickou kvétinovou nebo ovocnou vini.

Sumivé vina vykazuji dobrou rovnovdhu mezi kyselosti a obsahem cukru, coZ ukazuje specificky charakter
a uslechtilost vinic Cotnari. Oblast s chranénym oznaCenim pivodu Cotnari je rumunskd vinafskd oblast se
specifickym charakterem, kde se peclivé zachovala tradice péstovani rumunskych odriid. Tento region je domovem
nejvétsiho podilu starych rumunskych odrid, jako jsou Grasd de Cotnari, Timaioasd roméaneascd, Feteascd albd,
Francusd, Busuioacd de Bohotin a Feteascd neagra.

Vina nesou otisk aromatickych odriid (viiné susenych merunék, vceltho vosku, Cerstvé poseceného sena, hrusek
s bazalkou), coz ovSem do zna¢né miry zdvisi také na zptisobu a délce macerace a kvaseni, které umoznuji extrakci
aromatickych latek ze slupek hrozni.

Staré odrudy jako Francusd a Busuioacd de Bohotin se prosadily v podobé hodnotnych §umivych vin slimové zluté
nebo svétle/jasné riizové barvy, s dlouhou a stalou perlivosti, s kvétinovymi tony kvétu ¢erného bezu nebo akécie
nebo ovocnymi tény hrusek s bazalkou, zelenych merunék, grapefruitu, citronové kiry a zeleného jablka a se
sttedné minerdlnim télem, v némz pfevazuji ovocné tony.

V minulosti se tyto odriidy tésily velké tcté na panovnickych dvorech a Casto se objevovaly na bohatych stolech
bojarské slechty. Na vinech byvalo logo se zdimeckem Vlidoianu, ktery nechal v roce 1901 postavit bojar Vlddoianu,
jenz byl nejen guvernérem Rumunské nirodni banky, ale také vyznamnym péstitelem vina. Casem se logo stalo
inspiraci k sepsani piibéhu vin Cotnari.

Dalsi zdkladni podminky (baleni, oznacovéni a dal$i pozadavky)

Podminky uvddéni na trh

Pravni rdmec:

vnitrostatni pravni predpisy

Typ dal$ich podminek:

Dalsi ustanoveni tykajici se oznacovani

Popis podminek:

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/821/oj
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Na etiketich vin druhti ,jakostni Sumivé vino“ a ,jakostni aromatické $umivé vino“ jsou rovnéz uvedeny vyrazy
vyzadované platnymi pravnimi pfedpisy, kterymi se oznacuje obsah cukru (brut nature, brut, extra brut, extra dry,
sec, demi sec).

Dalsi ustanoveni tykajici se oznacovdni

Pravn{ rdmec:

vnitrostatni pravni pfedpisy

Typ dalsich podminek:

Dalsi ustanoveni tykajici se oznacovani

Popis podminek:

Pfi oznacovdni Ize pouzit i ndsledujici nepovinné vyrazy.

Vyrazy ,fermentat in barrique* (,kvaSené v sudu typu barrique®), ,maturat in barrique“ (,8kolené v sudu typu
barrique), ,fermentat in prezenta aschillor de stejar” (.kvaSené s pouzitim kouski dubového dieva®)
a ,maturat in prezenta aschiilor de stejar” (,8kolené s pouzitim kouskt dubového dieva“) 1ze na etiketé uvést tak, jak
jsou formulovany v rumunském jazyce, nebo lze pouzit terminy formulované v mezindrodné pouzivaném jazyce,
jez informuji spottebitele, Ze byl pouzit uvedeny postup, pfi¢emz lze pouzit jakykoli z téchto vyrazi:

— ,fume” nebo ,smoked” nebo ,toasted” v anglicting, téZ s vyrazem definujicim intenzitu tepelného zpracovani
pouzitého dubového dreva, tj. light”, ,medium* nebo ,heavy*,

— fumé” nebo ,fumée” ve francouzsting, téZ s vyrazem definujicim intenzitu tepelného zpracovani pouzitého
dubového dfeva, resp. ,légeére”, ,moyenne*, ,forte“ nebo ,petite fumé®, ,demi fumé*, ,intense fumé*.

U vin, kterd po ur¢itou dobu zrila nebo byla $kolena na kvasni¢nych kalech, mohou byt na etiketdch vyrobka z révy
vinné pouzity tyto vyrazy: ,sur lie“, ,battonnage” nebo ,aged on the less“.

Odkaz na specifikaci vyrobku

https:/[www.onvpv.ro/sites/default/files/caiet_sarcini_doc_cotnari_aprobat_rue_1913_2021_categorii_modif_cf_cere
re_1316_10.07.2024_no_track_changes.pdf

ELL http:|/data.europa.eu/eli/C/2025/821/0j
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	Zveřejnění oznámení o schválení standardní změny specifikace výrobku týkající se názvu v odvětví vína, jak je uvedeno v čl. 17 odst. 2 a 3 nařízení Komise v přenesené pravomoci (EU) 2019/33 (C/2025/821)

