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KOMISIJAS ISTENOSANAS REGULA (ES) Nr. 560/2013
(2013. gada 14. junijs),

ar ko apstiprina maznozimigu specifikicijas grozijumu attieciba uz nosaukumu, kas registréts
Aizsargato cilmes vietas nosaukumu un aizsargito geografiskas izcelsmes norazu registra
(Traditional Grimsby Smoked Fish (AGIN))

EIROPAS KOMISIJA,
nemot véra Ligumu par Eiropas Savienibas darbibu,

nemot véra Eiropas Parlamenta un Padomes 2012. gada
21. novembra Regulu (ES) Nr. 1151/2012 par lauksaimniecibas
produktu un partikas produktu kvalitates shémam (') un jo ipasi
tas 53. panta 2. punkta otro teikumu,

ta ka:

(1)  Saskapa ar Regulas (ES) Nr. 1151/2012 53. panta 1.
punkta pirmo dalu Komisija ir izskatijusi Apvienotas
Karalistes pieteikumu specifikacijas grozijumu apstiprina-
$anai attieciba uz aizsargato geografiskas izcelsmes noradi
Traditional Grimsby Smoked Fish, kas registréta saskana ar
Komisijas Regulu (EK) Nr. 986/2009 (3.

() Grozijumu pieteikums attiecas uz razo$anas metodi, kura,
lai nodrosinatu elastibu izejvielu iegadé, tagad lauj
izmantot ne tikai svaigas nesadalitas zivis, bet ari zivju
filejas.

(3)  Komisija ir izskatjjusi minéto grozjjumu un nolémusi, ka
tas ir pamatots. Ta ka saskana ar Regulas (ES) Nr.
1151/2012 53. panta 2. punktu grozijjums ir maznozi-
migs, Komisija to var piepemt, nepiemérojot minétas
regulas 50. un 52. panta izklastito procediiru,

IR PIENEMUSI SO REGULU.

1. pants

Ar 3o apstiprina aizsargatas geografiskas izcelsmes norades
Traditional Grimsby Smoked Fish specifikacijas grozjjumu, kas
noradits 3is regulas I pielikuma.

2. pants

Vienota dokumenta konsolidéta redakcija, kura izklastiti speci-
fikacijas galvenie elementi, ir pievienota $is regulas II pielikuma.

3. pants

S regula stdjas speka divdesmitaja diena péc tis publicésanas
Eiropas Savienibas Oficialaja VestnesT.

Si regula uzliek saistibas kopuma un ir tiesi piemérojama visas dalibvalstis.

Brisele, 2013. gada 14. janija

() OV L 343, 14.12.2012,, 1. Ipp.
() OV L 277, 22.10.2009., 17. Ipp.

Komisijas
un tas priekssedetaja varda —
Komisijas loceklis
Dacian CIOLOS
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I PIELIKUMS

Ir apstiprinats turpmak noraditais aizsargatas geografiskas izcelsmes norades Traditional Grimsby Smoked Fish specifikacijas
grozijums.

Svaigas, veselas zivis vai to filejas parasti ir no Islandes, Feru salam un Norvégijas, tacu tas var bit arf no citam vietam.
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II PIELIKUMS

VIENOTS DOKUMENTS

Padomes Regula (EK) Nr. 510/2006 par lauksaimniecibas produktu un partikas produktu geografiskas izcelsmes norazu
un cilmes vietu nosaukumu aizsardzibu ()

TRADITIONAL GRIMSBY SMOKED FISH
EK Nr.: UK-PGI-0105-01022-23.07.2012.
AGIN ( X ) ACVN ()

1. Nosaukums

Traditional Grimsby Smoked Fish

2. Dalibvalsts vai tresa valsts

Apvienota Karaliste

3. Lauksaimniecibas produkta vai partikas produkta apraksts
3.1. Produkta veids

1.7. grupa. Svaigas zivis, gliemji un véZveidigie un to izstradajumi

3.2. Produkta apraksts, uz kuru attiecas 1. punkta minétais nosaukums

Traditional Grimsby Smoked Fish ir mencas un piksas filejas, kas sver aptuveni 200-700 gramu un ir auksti kiipinatas
péc tradicionalas metodes konkrétaja geografiskaja apgabala. Filejas ir krémkrasa vai smilskrasa, ar sausu konsistenci
un kipinajumiem raksturigu iesalu smarzu un garSu. Péc apstrades tas tirgo dazadas tirdzniecibas vietas Ipasi
izgatavotas kartona kastés (kuru svars nedrikst parsniegt piecus kilogramus) vai individualos vakuuma iepakojumos.

3.3. Izejvielas (tikai parstradatiem produktiem)

Nesadalitas mencas un piksas un 3o zivju filejas, kas sver aptuveni 200-700 gramu.

3.4. Dzivnieku bariba (tikai dzivnieku izcelsmes produktiem)

3.5. Ipasi razosanas posmi, kas javeic noteiktaja geografiskaja apgabala

Visi zivs fileju saliSanas un kiipinasanas posmi.

3.6. Ipasi noteikumi griesanai, rivésanai, iepakosanai u. c.
Kipinatas zivis iepako ipasi izgatavotas seklas kartona kastés ar starplikim vai individualos vakuuma iepakojumos,

sadi saglabajot produktu svaigu.

3.7. Ipasi noteikumi markesanai

4. Preciza geografiska apgabala definicija

Ziemelaustrumu Linkolnsiras (Lincolnshire) apgabala esosa Grimsbijas (Grimsby) pilséta saskana ar tas administrati-
vajam robezam.

5. Saikne ar geografisko apgabalu
5.1. Geografiska apgabala specifika

Produktu Traditional Grimsby Smoked Fish ar geografisko apgabalu saista razosanas tradicija, produkta laba slava,
kiipinaganas procesa specifika un $aja procesa iesaistito cilvéku lietpratiba. Sa aroda prasmes tiek nodotas no
paaudzes paaudzé.

Anglija Grimsbijas osta ir unikala ar to, ka ta atrodas uz zemesraga, kas atdala Hamberas (Humber) estudru un
Ziemeljiiru. ST atrajands vieta paklauj ostu aukstiem, sausiem véjiem, kas p@i$ no jiiras un estudra un kas palidz
tradicionalaja zivju kiipinaSanas procesa, vasara uzturot vidéjo maksimalo temperatiru zemaku par 20 gradiem péc
Celsija jeb ievérojami zemaku par iekS§zemes gaisa temperatiru.

(") OV L 93, 31.3.2006., 12. Ipp. Aizstata ar Eiropas Parlamenta un Padomes 2012. gada 21. novembra Regulu (ES) Nr. 1151/2012 par

lauksaimniecibas produktu un partikas produktu kvalitates shémam.
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5.2.

5.3.

Visa Apvienotaja Karalisté Grimsbija un zivju apstrade ir sinonimi. Osta un pilséta uzskata par goda lietu to, ka jau
vairak neka gadsimta garuma tas daudzie zivju tirgotaji spéj piegadat dazada veida zivis uz jebkuru valsts vietu un
pédéja laika ari citur Eiropa. Traditional Grimsby Smoked Fish ir viens no svarigakajiem ar ostu saistitajiem produktiem.

Liecibas par 3o tradiciju un ar to saistito procesu var atrast, sakot jau ar 19. gadsimta beigdm. Grimsbija un zivju
kiipinasana Apvienotaja Karalisté ir bijusi sinonimi jau kop§ 1850. gada, kad dzelzcela liniju atklasana lava atri
nogadat kiipinatas zivis Londona un vélak ari ikviena valsts nostirl. Protams, ka taja laikd nebija tadu saldésanas
iekartu vai ledus razoSanas iespéju, kadas Sodien tik plasi izmanto svaigu un atrbojigu produktu, pieméram, zivju,
saglabasanai. Lai ievérotu un pagarinatu atrbojigo produktu glabasanas laiku, vieniga iespéja bija Sos produktus salit,
zavét, kpinat vai apvienot visas §is metodes. Kaut ari citas valsts dalas parsvara lieto automatiskas krasnis, Grimsbija
joprojam izmanto tradicionalo zivju kiipinasanas metodi.

Lielako 20. gadsimta pirmas puses daJu Grimsbija bija lielaka zvejas osta pasaulé. Ta neap$aubami iepem svarigu
vietu tadu pilsétu pulka ka Vigo, Esbjerga (Esbjerg), Bulonsirméra (Boulogne Sur Mer) un Brémerhafene (Bremerhaven),
kas ir Grimsbijas sadraudzibas pilsétas. Sodien pilséta joprojam ir lielakais zivju razosanas centrs Apvienotaja
Karalisté un majvieta 106 uzpémumiem — Grimsbijas Zivju tirgotaju asociacijas (Grimsby Fish Merchants Association)
biedriem. Sis daudzveidigais tirdzniecibas kodols vienmér ir bijis ostas speks, kas Grimsbijas zivju tirgu ir izvirzijis
priekdplana svaigu zivju pardosana ne tikai Apvienotaja Karalisté, bet arT visa Eiropa.

Produkta specifika

Traditional Grimsby Smoked Fish ir mencas un piksas filejas, kas sver aptuveni 200-700 gramu. Filejas ir krémkrasa vai
smilskrasa, ar sausu konsistenci un kiipinajumiem raksturigu iesalu smarzu un garSu. Tas ir auksti kipinatas péc
tradicionalas metodes un ar zinatibu, kas parmantota no paaudzes paaudzé:

nesadalitas zivis fileté ar rokam;
filejas iesala;

filejas novieto uz metala stienu paliktniem un ievieto kipinatava tada augstuma, kas atbilst aukstas kapinasanas
procesam;

kiipinatavas pamatni noklaj ar zagskaidam, kuram tiek pielaista “uguns”, lai saktos zagskaidu gruzdesana. Nokapi-
najuma pakape ir atkariga no zivju lieluma un vides temperatiras un mitruma.

Kvalificéti darbinieki pastavigi uzrauga kiipinasanas procesu, péc vajadzibas apgrozot un nonemot zivis, lai tas tiktu
nokiipinatas vienmérigi.

Saikne starp geografisko apgabalu un produkta kvalitati vai ipasibam (ACVN) vai produkta ipaso kvalitati, reputdciju vai citam
ipasibam (AGIN)

Grimsbijas atradanas austrumu krasta ir otra izvietojuma priek§rociba Apvienotaja Karalisté, jo tur ta ir mazak
paklauta drégnajiem lietiem, kurus atnes dienvidrietumu véji, kas dominé lielakaja Apvienotas Karalistes dala. Grim-
sbija ir piejuras klimats: lai gan laikapstaklu sezonalas svarstibas ir nelielas, tie var bt katru dienu citadi.

Pieredzi un kompetenci, kas vajadziga, lai zivis sekmigi nokdpinatu tradicionala veida, var iegat tikai daudzu gadu
laika, zinasanas nododot no paaudzes paaudzé. ST kiipinasana atskiras no kiipinaganas modernajas automatiskajas
krasnis, kuras ir noslégtas un kuras silda ar elektribu un regulé, vienkarsi pagriezot pogas. Nemot véra $os pastavigos
avotus un izmantojot Grimsbijas stratégiski nozimigo vietu dzesinatu zivju izplatiSanas tikla centra, svaigi kipinatu
zivju piegade var tikt garantéta visai valstij un katru dienu.

Grimsbijai ir laiméjies — ta var iepirkt zivis no tik plasa geografiska apgabala, ka pieredzgjis uzpircgjs parasti var atrast
kiipinasanai derigas zivis jebkura gada laika. Lai sekmigi nokipinatu zivis, kiipinasanas specialistam janem véra gan
zivju suga, gan sezona, gan laikapstakli. Grimsbija paaudzém krata pieredze lauj tradicionalds zivju kipinasanas
specidlistam pagatavot atbilstoSas kvalitates produktu, vadoties tikai péc izjatas.

Produktu Traditional Grimsby Smoked Fish loti atzinigi vérté partikas nozare kopuma, pieméram, lielveikalu tikls
Waitrose, kura zivju uzpircéjs saka: “Ar modernajam kiipinaSanas krasnim més esam zaudgusi produkta patiesas
garSas nianses. Péc tradicionalas metodes kiipinatas zivis turpretim garSo pilnigi atskirigi. Tas ir tik satriecosi Istas:
neparsp&jamas, diimu smarzas un garSas apvitas, pilnvértigas. Vienkarsi idealas.” Tradicionalas zivju kipinasanas
metodes augstu vérté arl Sefpavari. Riks Steins (Rick Stein): “Esmu bijis Grimsbija, un mani parsteidza, cik smalkas
ir prasmes, kas vajadzigas tradicionalaja zivju kiipinasana. Tas ir gaismas gadu attaluma no elektroniskajam zavésanas
krasnim.”

18 va ic i , icionala kiipinas vai vértibu u
Ari Sefpavars Mics Tonkss (Mitch Tonks) uzskata, ka tradicionala kiipinasanas metode vairo produkta vértibu un
pastiprina organoleptiskas ipasibas: “Zivis tiek kipinatas tradicionala veida, vecas diimotavas pasas par sevi smarzo

iski, un es arliecinats, j Sai atverties vél vairak. Vini i ikai lielas piksas, u ultats i
fantastiski, un esmu parliecinats, ka tas lauj garsai atvérties vél vairak. Vini izmanto tikai lielas pik3as, un rezultats ir
nevainojami lidzsvarotas garas notis, kur dimu sivums sasaucas ar zivs iesaldeno garsu.”
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Traditional Grimsby Smoked Fish pasniedz daudzos no valsts labakajiem €anas iestadijumiem, tostarp ] Sheekey, Scott
un pat Delijas Smitas (Delia Smith) restorand Norwich City Football Club’s. Produktu regulari liek piegadat karaliska
gimene. Stasta, ka karaliene to baudijusi brokastis nakamaja 1ita péc kazam ar princi Filipu 1947. gada.

Atsauce uz specifikacijas publikaciju

(Regulas (EK) Nr. 510/2006 5. panta 7. punkts)

http://archive.defra.gov.uk/foodfarm/food/industry/regional foodname/products/documents/grimsby-fish-spec-120619.pdf
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