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A BIZOTTSAG 560/2013/EU VEGREHAJTASI RENDELETE
(2013. junius 14.)

az oltalom alatt all6 eredetmegjelolések és foldrajzi jelzések nyilvintartisiba bejegyzett egyik
elnevezés termékleirdsit érintG kisebb jelentGségii médositis jovahagydsirdl (Traditional Grimsby
Smoked Fish [OF]])

AZ EUROPAI BIZOTTSAG,
tekintettel az Eurdpai Unié miikodésérsl szol6 szerzdésre,

tekintettel a mezdgazdasagi termékek és az élelmiszerek ming-
ségrendszereirdl sz0l6, 2012. november 21-i 1151/2012/EU
eurépai parlamenti és tandcsi rendeletre (1) és kiilondsen
annak 53. cikke (2) bekezdésének mdsodik mondatira,

mivel:

(1) Az 1151/2012/EU rendelet 53. cikke (1) bekezdésének
elsé albekezdésével 6sszhangban a Bizottsdg megvizsgalta
az Egyesilt Kirdlysdg kérelmét, amely a 986/2009/EK
bizottsdgi rendelettel (%) bejegyzett ,Traditional Grimsby
Smoked Fish” (hagyomdnyos grimsbyi fustolt hal)
oltalom alatt dll6 foldrajzi jelzéshez kapcsolddd termékle-
irds modositasdnak jovahagydsdra irdnyul.

(20 A kérelem az el@dllitds mddjat érint6 modositdsra vonat-
kozik, és arra irdnyul, hogy a friss egész halak mellett
halfilék felhaszndldsdval nagyobb rugalmassdg legyen
biztosithat6 az alapanyagok beszerzésére vonatkozdan.

(3) A Bizottsdg megvizsgalta és indokoltnak taldlta a széban
forgé modositdst. Mivel a széban forgé mddositds az
1151/2012/EU rendelet 53. cikkének (2) bekezdése értel-
mében kisebb jelentSségli, a Bizottsdg azt az emlitett
rendelet 50. és 52. cikke szerinti eljirds alkalmazdsa
nélkiil jévdhagyhatja,

ELFOGADTA EZT A RENDELETET:

1. cikk

Az e hatdrozat 1. mellékletében szereplS ,Traditional Grimsby
Smoked Fish” oltalom alatt dll6 f6ldrajzi jelzéshez kapcsol6do
termékleirds modositdsat a Bizottsdg elfogadja.

2. cikk

Az egységes dokumentumnak a termékleiras f6bb elemeit tartal-
mazd, egységes szerkezetbe foglalt szovege e rendelet II. mellék-
letében szerepel.

3. cikk

Ez a rendelet az Eurdpai Unié Hivatalos Lapjdban val6 kihirdetését
kovetd huszadik napon 1ép hatdlyba.

Ez a rendelet teljes egészében kotelezd és kozvetleniil alkalmazandé valamennyi tagdllamban.

Kelt Briisszelben, 2013. janius 14-én.

L 343, 2012.12.14,, 1. o.

() HL
() HL L 277., 2009.10.22., 17. o.

a Bizottsdg részérdl,
az elnok nevében,

Dacian CIOLOS
a Bizottsdg tagja
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I. MELLEKLET

A Bizottsdg a ,Traditional Grimsby Smoked Fish” oltalom alatt 4116 foldrajzi jelzéshez kapcsol6dé tartozd termékleirds
kovetkez6 moédositdsat hagyta jova:

A friss egész halak és filék dltaldban Izlandrdl, a Ferder szigetekrdl és Norvégidbol szarmaznak, azonban mds teriiletekrdl is
beszerezhetdk.
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II. MELLEKLET

EGYSEGES DOKUMENTUM

A Tandcs 510/2006/EK rendelete a mezégazdasagi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és eredetmegjeloléseinek

3.1.

3.2.

3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

5.1.

oltalmarol (1)
»TRADITIONAL GRIMSBY SMOKED FISH”
EK-szdm: UK-PGI-0105-01022-2012.7.23.
OF ( X ) OEM ()

Elnevezés

,Traditional Grimsby Smoked Fish”

Tagéllam vagy harmadik orszig

Egyesiilt Kirdlysdg

A mezdgazdasdgi termék vagy élelmiszer leirdsa
A termék tipusa

1.7. osztaly: Friss hal, puhatestiiek és rakfélék, valamint ezekbdl késziilt termékek

A termék leirdsa, amelyre az 1. pontban taldlhatd elnevezés vonatkozik

A ,Traditional Grimsby Smoked Fish” (hagyomanyos grimsbyi fiistolt hal) kozonséges t6kehalbdl és foltos tékehalbdl
késziilt, 200-700 gramm tomeg( filé, amelyet a hagyomdnyos modszernek megfeleléen hidegen fiistolnek a
meghatdrozott foldrajzi teriileten beliil. Szine a krémszind és a bézs kozott véltozhat, szdraz textdrdjd, és enyhén
s6s, fiistolt iz jellemzi. Feldolgozott formaban szdmos kiskereskedelmi tizlet szdmdra értékesitik, e célra szdnt (leg-
feljebb 5 kg tomegti) kartondobozokban vagy egyedi vikuumcsomagoldsban.

Nyersanyagok (kizdrdlag feldolgozott termékek esetén)

Kozonséges tékehal és foltos tékehal egészben és az ebbdl késziilt, 200-700 gramm tomegi filé

Takarmdny (kizdrdlag dllati eredetii termékek esetén)

N.A.

Az elddllitds azon mifveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell végrehajtani

A filézett hal pécoldsa és fiistolése.

A szeletelésre, apritdsra, csomagoldsra stb. vonatkozd egyedi szabdlyok

A frissesség megdrzése érdekében a fiistolt halat e célra szdnt, rekeszekre osztott, lapos kartondobozokba vagy
egyedi vikuumcsomagoldsba helyezik.

A cimkézésre vonatkozd egyedi szabdlyok

N.A.

A foldrajzi teriilet tomor meghatdrozasa

Grimsby vérosa, a kozigazgatasi hatirnak megfelel6en, Eszakkelet-Lincolnshire korzetben.

Kapcsolat a foldrajzi teriilettel
A foldrajzi teriilet sajdtossdgai

A ,Traditional Grimsby Smoked Fish” jellemzdi a foldrajzi teriilethez a hagyomdny, a hirnév, a fiistolési eljards és az
eljdrdsban részt vevs személyek készségei okdn kotédnek. A készségeket az egyes generdciok orokitik dt.

Grimsby kik6tSje egyediildllé Anglidban, mivel a Humber torkolatdt az Eszaki-tengertdl elvélaszté hegyfokon taldl-
haté. Elhelyezkedésébdl adéddan a kikotst dtjdrjak a tenger és a torkolat felSl érkezd hideg, szdraz szelek, és ilyen
moédon a hagyomdnyos halftist6lési eljards sordn a nydri maximadlis k6zéphémérséklet 20 Celsius-fok alatt marad,
vagyis jéval hiivosebb van, mint a szdrazfold belsejében.

(") HL L 93., 2006.3.31., 12. 0. A rendelet helyébe a mezdgazdasigi termékek és az élelmiszerek mindségrendszereirdl szol6, 2012.
november 21-i 1151/2012/EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet lépett.
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5.2.

5.3.

Az Egyesiilt Kirdlysdgban Grimsby védrosdnak a neve egyet jelent a halfeldolgozdssal. A kikotS és a véros azzal
biiszkélkedik, hogy szdmos halkereskedGje immar tobb mint egy évszdzada széllitja a legtobb halfajtdt az egész
orszagba, az utdbbi idében pedig Eurdpén beliil tévolabbra is. A ,Traditional Grimsby Smoked Fish” a kik6tShoz
kapcsolddo termékek koziil az egyik legfontosabb.

A kapcsol6dé hagyomdnyok és eljardsok a 19. szdzad végétl bizonyithatok és adatolhatok. Grimsby neve 1850 6ta
osszeforrt a halfiistoléssel az Egyesilt Kirdlysdgban, ekkor tette ugyanis lehetévé a vasit a fustolt hal Londonba, majd
az orszdg minden zugdba torténd gyors szallitdsit. Akkoriban természetesen nem dlltak rendelkezésre a ma széles
korben elterjedt fagyaszto- és jégkészits berendezések a hal, valamint mds friss és romlandé termékek tartdsitdsdra. A
romlandé termékek szavatossiganak megGrzése és meghosszabbitdsa érdekében a termékeket soztdk, szdritottdk,
fustolték vagy mindezeket egyiitt alkalmaztdk. Grimsbyben tovdbbra is megmaradt a hagyomdnyos halfiistolési
eljdrds annak ellenére, hogy az orszdg mds részeiben a mechanikus kemencéket részesitették elényben.

Grimsby kikotdje a huszadik szdzad elsG felének tilnyomoé részében a vildg legnagyobb haldszati kikotdje volt.
Vitathatatlanul ott a helye Vigo, Esbjerg, Boulogne Sur Mer és Bremerhaven mellett, amellyel a vdros egyébként
testvérvarosi kapcsolatban is all. A vdros ma tovabbra is az Egyesiilt Kirdlysdg legnagyobb halfeldolgozé kdzpontja,
és jelenleg 106 véllalkozds a tagja a Grimsby Fish Merchants Association (grimsbyi halkereskedSk szovetsége) nevii
szervezetnek. Mindig is ebben a viltozatos kereskedelmi bazisban rejlett a kikotd ereje, és ennek eredményeként a
grimsbyi halpiacok a friss hal értékesitésében nem csupédn az Egyesiilt Kirdlysdgon beliil, hanem eurdpai szinten is
vezet§ szerephez jutottak.

A termék sajdtossdgai

A ,Traditional Grimsby Smoked Fish” kozonséges tékehalbdl és foltos tékehalbdl késziilt, 200-700 gramm tomegd
filé. Szine a krémszint és a bézs kozott véltozhat, szdraz textdrdjd, és enyhén sés, fustolt iz jellemzi. A halfiléket a
generaciok 6ta 6roklédé hagyomdnyos médszereknek és szakértelemnek megfeleléen hidegen fiistolik. me ezek
kozil néhany:

Az egész hal kézzel torténd filézése,
A halfilé bepécoldsa,

A filézett halnak a fiistolGhelyiség kéményében 1évG rdcsra helyezése a hideg fiistolési eljardsnak megfelel6 magas-
sdgban,

A fustolhelyiség padldjanak elSkészitése a fhrészporral valé beboritdsra, ,tdz” gyijtdsa, amely utdn a fdrészpor
pardzslani kezd. A fiistolés gyorsasagdnak feliigyelete, amely fiigg a hal méretétdl, valamint a kornyezeti h6mérsék-
lettS] és nedvességtartalomtdl is.

A fustolési eljards rendszeres ellenSrzése szakképzett fiistolok dltal a hal egyenletes fiistolése érdekében, sziikség
esetén a hal mozgatdsdval vagy eltavolitdsdval.

A foldrajzi teriilet és (OEM esetében) a termék mindsége vagy jellemz6i kozitti vagy (OF esetében) a termék kiilonleges
mindsége, hirneve vagy egyéb jellemzdje kozotti okozati kapcsolat

Grimsby keleti parti elhelyezkedésének masik elénye az, hogy az Egyesiilt Kirdlysdgon belil a legkevésbé van kitéve
az es6t hozé nedves délnyugati szeleknek, amelyek az Egyesiilt Kirdlysdg mas részein uralkodnak. Eghajlata écedni,
vagyis annak ellenére, hogy az évszaknak megfelel§ idGjards egyik naprél a mésikra csak kismértékben véltozik, az
idGjards valtozékony lehet.

A megfelel6 hagyomdnyos halfiistoléshez sziikséges tapasztalat és szakértelem csak évek sordn sajitithatd el, és az
ismereteket gyakran az egyes nemzedékek adjak tovabb. A korszerdi mechanikus kemencében torténd fiistolés ezzel
ellentétben 4ll, ugyanis az egy elektromosan fiitott, lezdrt siit6, amelyet pusztan tarcsdk tekerésével lehet szabélyozni.
Az emlitett fenntarthaté erdforrdsoknak koszonhetden, illetve abbdl adéddan, hogy a hiitott halakat értékesits
halézatban Grimsby stratégiai szerepet tolt be, a friss fustolt hal napi széllitdsa az orszdgban barhova garantalhato.

Grimsby szerencsés helyzetben van, mivel olyan nagy teriiletrdl szerezhetik be a halat, hogy egy tapasztalt halvasrlo
az évszaktol fuggetleniil rendszerint taldl fiistolésre alkalmas példdnyt. A hal megfeleld fiistoléséhez a halfiistolének a
halak, az évszak és az idGjdrds tekintetében szdmos tényez6t figyelembe kell vennie. Grimsbyben a tobb nemze-
déknyi szakértelem révén a hagyomdnyos halfuistol6k pusztn tapintds és szemrevételezés alapjan egyenletes ming-
ségli terméket képesek el@dllitani.

Az élelmiszeriparban a ,Traditional Grimsby Smoked Fish” széles korti megbecsiilésnek orvend, tobbek kozott a
Waitrose dltal, amelynek egyik vdsdrldja igy nyilatkozott: ,A korszerti kemencék egyszertien nem adjak at az izek
ilyenfajta mélységét. A hagyomdnyos hallal szemben ez olyan, mintha valami egészen mast ennénk. Az ,igazi”
egyszeriien csoddlatos. Verhetetlen. Fiistos. Gazdag. Tokéletes.” A hagyomdnyos halfiistolési modszereket a szakdcsok
is hasonl6képpen nagyra becsiilik. Rick Stein igy fogalmaz: ,Jartam Grimsbyben, és lenyligozott a hagyoményos
halfiistolés sordn haszndlt szakértelem. Vildgok vélasztjak el a szdmitogép altal vezérelt kemencés szdritdstol.”

A hagyomdnyos fiistolési modszer Mitch Tonks szakdcs szerint is valodi kiilonleges izt biztosit, és noveli a hal
érzékszervi mindségét; ,Hagyomdnyos modon kezelik a halakat, és régi, fantasztikus illatd fustolShelyiségekben
fustolik; biztos vagyok benne, hogy ez sokat javit az izén. Kizar6lag nagy foltos t6kehalat hasznalnak, az eredmény
pedig a fust és az édes hal tokéletes harménidja.”
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A Grimsby fiistolt halat az orszdg szémos étkezdéje drusitja, tobbek kozott a | Sheekey, a Scott’s és még a Delia
Smith’s Norwich City Football Club étterme is. A kirdlyi udvarba is rendszeresen torténik szallitds. A legenda szerint
a kirdlyn6 ezt fogyasztotta reggelire Fillop herceggel 1947-ben kotott hdzassdga mdsnapjdn.

Hivatkozds a termékleirds kozzétételére

(Az 510/2006/EK rendelet 5. cikkének (7) bekezdése)

http://archive.defra.gov.uk/foodfarm/food/industry/regional foodname/products/documents/grimsby-fish-spec-120619.pdf


http://archive.defra.gov.uk/foodfarm/food/industry/regional/foodname/products/documents/grimsby-fish-spec-120619.pdf
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