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KOMMISSIONENS FORORDNING (EG) nr 1284/2002
av den 15 juli 2002
om handelsnormer for hasselnotter med skal

EUROPEISKA GEMENSKAPERNAS KOMMISSION HAR ANTAGIT
DENNA FORORDNING

med beaktande av Fordraget om upprittandet av Europeiska gemenska-
pen:

med beaktande av radets forordning (EG) nr 2200/96 av den 28 oktober
1996 om den gemensamma organisationen av marknaden for frukt och
gronsaker ('), senast dndrad genom forordning (EG) nr 545/2002 (%),
sérskilt artikel 2.2 i denna, och

av foljande skal:

(1) I bilaga I till férordning (EG) nr 2200/96 aterfinns hasselnétter
med skal bland de produkter for vilka normer skall antas. For
att gora virldsmarknaden Overskddligare bor darfor de normer
for hasselndtter med skal beaktas som rekommenderats av den
arbetsgrupp for standardisering av lattfordarvliga livsmedel samt
for kvalitetsforbattring som inréttats av Forenta nationernas
ekonomiska kommission for Europa (ECE/FN).

(2)  Syftet med dessa normer dr att avldgsna produkter av otill-
fredsstéillande kvalitet frdn marknaden, anpassa produktionen
efter konsumenternas krav samt underldtta ett handelsutbyte
grundat pa sund konkurrens och dérigenom bidra till att forbéttra
produktionens Ionsamhet. Normerna skall darfor tillimpas i alla
handelsled.

(3)  De éatgirder som foreskrivs i denna forordning ar forenliga med
yttrandet fran Forvaltningskommittén for farsk frukt och farska
gronsaker.

HARIGENOM FORESKRIVS FOLJANDE.

Artikel 1

Handelsnormerna for hasselnotter med skal som omfattas av KN-
nummer 0802 21 00 och KN-nummer ex 0813 50 anges i bilagan.

Dessa normer skall tillimpas i samtliga handelsled och i enlighet med
villkoren i forordning (EG) nr 2200/96.
Artikel 2

Denna forordning trader i kraft den tjugonde dagen efter det att den har
offentliggjorts i Europeiska gemenskapernas officiella tidning.

Den skall tillampas fran och med den 1 januari 2003.

Denna forordning éar till alla delar bindande och direkt tillimplig i alla
medlemsstater.

() EGT L 297, 21.11.1996, s. 1.
() EGT L 84, 28.3.2002, s. 1.
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IL

BILAGA

NORMER FOR HASSELNOTTER MED SKAL

DEFINITION AV PRODUKTEN

Dessa normer giller for hasselndtter med skal av sorter av Corylus avellana
L. och Corylus maxima Mill. och hybrider av dessa utan svepe som é&r
avsedda att levereras farska till konsumenten, dock inte hasselnotter
avsedda for industriell bearbetning.

KVALITETSBESTAMMELSER

Syftet med normerna ir att ange de kvalitetskrav som hasselndtter med skal
skall ha efter iordningstéillande och forpackning.

A. Minimikrav (')

i) Om inte annat f6ljer av de sdrskilda bestimmelserna for varje klass
och de tillatna toleranserna skall hasselndtter med skal uppfylla
foljande krav:

a) Skalen skall vara

— vilformade, dvs. skalen féar inte vara méarkbart deformerade,
— hela; sma fel pa ytan anses inte vara ett fel,

— friska, dvs. fria fran fel som kan forsdmra fruktens naturliga
egenskaper med avseende pa hallbarhet,

— fria frén skador orsakade av skadedjur,

— rena, praktiskt taget fria fran synliga frimmande
bestindsdelar,

— torra, fria fran onormal yttre fuktighet,
— fria fran fastsittande svepe (hogst 5 % av svepet far finnas
kvar pa skalet).
b) Notkdrnorna skall vara

— hela; sma fel pa ytan anses inte vara ett fel,

— friska, dvs. de far inte vara angripna av rota eller ha annan
kvalitetsforsamring som gor dem oldmpliga for konsumtion,

— tillrdckligt utvecklade, dvs. skrumpna eller fortorkade frukter
far inte forekomma,

— rena, praktiskt taget fria fran synliga frimmande
bestandsdelar,

— fria fran levande eller doda insekter, oavsett utvecklingssta-
dium,

— fria frén skador orsakade av skadedjur,

— fria fran mogelfilament som ar synliga for blotta dgat,
— fria fran hdrskenhet,

— fria fran onormal yttre fuktighet,

— fria fran frimmande lukt och/eller smak,

— fria fran flackar (inbegripet mork farg) eller annan kvali-
tetsforsdmring som gor dem oldmpliga for konsumtion (%).

Hasselnoétter med skal skall skordas helt mogna.

Hasselnotter far inte vara tomma.

Hasselnotter skall ha en saidan mognad att de

— tal transport och hantering,

— ér 1 tillfredsstéllande skick vid ankomsten till bestimmelseorten.
i) Vattenhalt

Vattenhalten i hasselndtter med skal far hogst vara 12 % for hela
noten och hogst 7 % i notkédrnan ().

En definition av fel aterfinns i tilldgg II till den hér bilagan.

Forekomsten av nétter med brunt eller morkbrunt kdrnhus, vanligtvis i samband med
nagot separerade kirnhalvor, som inte dndrar lukt eller smak, betraktas inte som ett fel.
Vattenhalten skall bestimmas med en av de metoder som anges i tillagg I till denna
bilaga.



2002R1284 — SV — 31.01.2003 — 001.001 — 4

III.

Iv.

O

B. Klassificering

Hasselnotter med skal indelas i foljande tre klasser:

i) Klass "Extra”
Hasselnotter med skal i denna klass skall vara av hogsta kvalitet. De
skall ha de egenskaper som &r typiska for sorten och/eller handels-

typen (*).

De fér inte ha ndgra fel med undantag av mycket smé ytliga fel
forutsatt att dessa inte forsdmrar produktens allminna utseende,
kvalitet, héllbarhet eller presentationen i forpackningen.

i) Klass I
Hasselnotter med skal i denna klass skall vara av god kvalitet. De
skall ha de egenskaper som &r typiska for sorten och/eller handels-
typen (*).

De far dock ha mindre fel forutsatt att dessa inte forsamrar produk-
tens allménna utseende, kvalitet, hallbarhet och presentation i
forpackningen.

iii) Klass II
Denna klass omfattar hasselndtter med skal som inte uppfyller
kraven for de hogre klasserna men som uppfyller de minimikrav
som anges ovan.

Fel far forekomma forutsatt att hasselnétterna bibehaller sina vdsent-
ligaste egenskaper i friga om kvalitet, héllbarhet och presentation.

BESTAMMELSER ANGAENDE STORLEKSSORTERING

Storleken definieras som den storsta tvirsnittsdiametern. Den uttrycks
antingen som ett intervall mellan den stérsta och den minsta storleken (stor-
lekssortering) eller genom angivande av den minsta storleken, f6ljd av “och
storre” eller den storsta storleken f6ljd av ”och mindre” (séllning). Storleks-
sortering &r obligatorisk for produkter i klass “Extra” och klass I, men
frivillig for produkter i klass II.

Foljande klasser har faststillts:

Storlekssortering (*) Sallning (*)
22 mm och storre 22 mm och storre (eller och
mindre)
20-22 mm 20 mm och storre (eller och
mindre)
18-20 mm 18 mm och storre (eller och
mindre)
16-18 mm 16 mm och storre (eller och
mindre)
14-16 mm 14 mm och storre (eller och
mindre)
12-14 mm

(*) Utover denna storlekstabell far valfria storleksbeteckningar anvéindas for alla stor-
lekar, inklusive storre storlek, forutsatt att storleken i millimeter dven anges i
mirkningen.

Endast hasselnétter med skal med en diameter pd minst 16 mm fér indelas i
klass ”Extra”, och endast nétter med en diameter pa minst 14 mm i klass L.
For produkter som presenteras for slutkonsumenten som “sallade” &r stor-
leken “och mindre” inte tillaten.

TOLERANSBESTAMMELSER

I varje forpackning medges en viss méngd produkter som inte uppfyller
kvalitets- och storlekskraven for den angivna klassen.

Handelstyp: Hasselnétterna i en och samma forpackning skall vara av liknande allmén

typ och ha liknande allmént utseende eller ingé i en blandning av sorter som officiellt
faststillts av producentlandet.
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A. Kvalitetstoleranser

Tillatna toleranser
(procentandel frukt med fel berdiknad efter antal eller vikt av frukt
Tillatna fel med fel)
Extra Klass I Klass 11
a) Total tillaten tolerans for fel i skalet 3 5 7
(berdknas utifrdn noétternas totala
vikt med skal)
b) Total tillaten tolerans for fel i 5 8 12 (%)
notkdrnan
(beridknas utifrdn ndtkdrnornas vikt)
varav mogliga, ruttna eller 3 5 6
hérskna (*) notkédrnor eller
notkdrnor med skador orsakade av
insekter ()
(berdknad utifran nétkdrnornas
vikt)
¢) Fraimmande d&mnen 0,25 0,25 0,25
(berdknad utifran notternas totala
vikt med skal)
d) Tomma skal (beriknat pa grundval 4 6 8
av antal)

(*) Vid berdkningen av dessa procentsatser beraktas en litt deformering av ndtkédrnan inte som ett fel.
(°) En oljehalltig frovita dr inte nddvandigtvis ett tecken pa harskenhet.
(°) Levande insekter eller skadegoérare far inte forekomma i nagon klass.

I klass “Extra” och klass 1 far hogst 12 % i antal eller vikt av
hasselnotter med skal vara av annan sort, form eller handelstyp. Dessa
toleranser géller dven for klass II om sorten eller handelstypen anges.

B. Mineralféroreningar

Halten aska oloslig i syra far inte dverstiga 1 g per kg.

C. Storlekstoleranser

For samtliga klasser: Hogst 10 % i antal eller vikt av hasselnotter med
skal som inte uppfyller storlekskraven pé foljande villkor:

— Om storleken anges som ett intervall mellan en minsta och en storsta
diameter (storlekssortering) skall dessa notter motsvara ndrmast
mindre eller storre storlek.

— Om storleken anges som en minsta diameter f6ljd av “och storre”
eller och +” eller "+ (sallning) skall dessa notter motsvara narmast
mindre storlek.

— Om storleken anges som en stérsta diameter f6ljd av “och mindre”
eller "och -” (séllning) skall dessa ndtter motsvara ndrmast storre
storlek.

V. BESTAMMELSER ANGAENDE PRESENTATION

A. Enbhetlighet

Varje forpackning skall ha ett enhetligt innehall och far endast innehalla
hasselnotter med skal av samma ursprung, kvalitet, sort eller handelstyp
och storlek (om produkten storlekssorteras).

Den synliga delen av forpackningens innehdll skall vara representativ
for hela innehéllet.

Genom undantag fran foregdende bestimmelser i den hir punkten far
produkter som omfattas av den hér forordningen blandas i detaljhandels-
forpackningar med en nettovikt under tre kilo med férsk frukt och farska
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gronsaker av olika arter, pd de villkor som anges i kommissionens
forordning (EG) nr 48/2003 (V).

B. Forpackning

Hasselnotter med skal skall vara forpackade sé att de ges ett dndamal-
senligt skydd.

De material som anvéinds inuti férpackningen skall vara nya, rena och sa
beskaffade att de inte kan orsaka yttre eller inre skador pa produkten.
Det ér tillatet att anvinda material som t.ex. papper eller stimplar med
handelsméssiga upplysningar forutsatt att de férger och det lim som
anvinds ar giftfria.

Forpackningarna far inte innehalla frimmande bestandsdelar.

C. Presentation

Hasselnotskérnor skall presenteras i pasar eller stadiga forpackningar.

VI. BESTAMMELSER ANGAENDE MARKNING

Varje forpackning skall pd en och samma sida och med tydligt, outplanligt
och fran utsidan synligt tryck vara mérkt med f6ljande uppgifter:

A. Identifiering

Packare och/eller avsdndare: Namn och adress eller mirke som ar offici-
ellt utfirdat eller godkdnt. Om mirkning i form av ett tecken (en
logotyp) anvinds skall det i ndrheten av tecknet (logotypen) sta
”packare” och/eller ”avsiandare” (eller motsvarande forkortning).

B. Typ av produkt

— ”Hasselnétter med skal” om innehéllet i forpackningen inte &r
synligt fran utsidan.

— Sortens eller handelstypens namn for klass “Extra” och klass 1
(frivilligt for klass II)

C. Produktens ursprung

Ursprungsland och, frivilligt, odlingsomrade eller nationell, regional
eller lokal bendmning.

D. Handelsmiéssiga upplysningar

— Klass
— Storlek angiven som

— storsta och minsta diameter (storlekssortering), eller

— minsta diameter foljt av “och storre” eller “och + eller ”+” eller
storsta diameter foljt av ”och mindre” eller “och -” (sallning).

— Storleksbeteckning (frivilligt).
— Sista forbrukningsdag (frivilligt).
— Nettovikt.

— Skordeér (frivilligt).

E. Officiellt kontrollmirke (frivilligt)

() EGTL 7, 11.1.2003, s. 65.
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Tilligg I

BESTAMNING AV VATTENHALTEN

METOD I - LABORATORIEMETOD

Princip

Bestdmning av vattenhalten i hasselnotter med skal genom att méta viktfor-
lusten efter torkning vid en temperatur av 103 °C (+ 2 °C) i torkugn, vid
normalt tryck i sex timmar.

Utrustning

Keramikmortel och mortelstot eller hackkniv.

Analysvag med en kénslighet av 1 mg.

Planbottnade cylinderformade behéllare av glas eller metall med tétslutande
lock. Diameter 12 cm, djup 5 cm.

Eluppvdarmd torkugn med naturlig konvektion som haller en jamn tempe-
ratur av 103 °C (£ 2 °C).

Exsickator med ett effektivt torkmedel (t.ex. kalciumklorid) och med en
metallplatta for snabbkylning av behéllarna.

Provberedning

Skala provet om s& behdvs och krossa det i morteln — eller hacka det fint —
till fragment med en diameter av 2—4 mm.

Fraktion och provforfarande

Torka behéllarna och tillhérande lock i torkugnen i minst tvd timmar och
flytta ddrefter 6ver dem till exsickatorn. Lat behéllarna och locken svalna
tills de ndr rumstemperatur.

Utfor provet pa fyra fraktioner om vardera cirka 50 g.
Vig den tomma behéllaren och locket med 0,001 g noggrannhet (M,).

Vig cirka 50 g av provet med 0,001 g noggrannhet och fordela det jamt
over behdllarens botten. Forslut snabbt med locket och vig allt (M,). Utfor
dessa moment sa snabbt som mojligt.

Placera de Oppna behallarna och tillhdrande lock bredvid varandra i
torkugnen. Sting torkugnen och 4t torka i sex timmar. Oppna torkugnen,
lagg snabbt pa locken pa behallarna, och placera dem i exsickatorn tills de
svalnat. Nér de svalnat till rumstemperatur, vig behéllaren (fortfarande med
locket pd) med 0,001 g noggrannhet (M,).

Vattenhalten i provet, i viktprocent, berdknas enligt foljande formel:
1,-M,

M, -M

1 0

Vattenhalt = x 100

Berdkna medelvirdet for de fyra provfraktionerna.

METOD II - SNABB METOD

Princip
Bestimning av vattenhalten med ett matinstrument som &r baserat pa prin-

cipen om elektrisk konduktivitet. Maitinstrumentet skall kalibreras i
forhallande till laboratoriemetoden.

Utrustning
Keramikmortel och mortelstot eller hackkniv.

Mitinstrument baserat pa principen om elektrisk konduktivitet.
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3. Provforfarande

3.1 Fyll ett glas med den produkt som skall analyseras (produkten krossas forst
i morteln) och skruva at pressen tills jaimnt tryck uppnas.

3.2 Las av vérdena pa skalan.

3.3 Efter varje bestimning skall glaset rengdras noggrant med spatel, pensel
med hard borst, pappershandduk eller tryckluftspump.
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Tilligg 11

HASSELNOTTER MED SKAL: DEFINITIONER AV TERMER OCH
FEL

— Spruckna skal:

Alla 6ppna och synliga sprickor som dr lingre dn en fjardedel av skalets
omkrets.

— Fel i skalet:

Alla fel som péaverkar skalet men inte notkarnan.
— Torr:

Skalet ar fritt fran yttre fuktighet och skalet och ndtkdrnan har tillsammans
en vattenhalt som &r ldgre dn 12 %.

— Tom:

Skalet innehaller inte nadgon ndtkérna.
— Frimmande bestandsdelar:

Alla bestandsdelar som inte normalt férknippas med produkten.
— Skador orsakade av insekter:

Synliga skador orsakade av insekter eller skadedjur eller av forekomsten av
doda insekter eller rester av dem.

— Hel:

Skalet &r inte trasigt, sprucket eller mekaniskt forstort. En inte utgéra ett fel
om notkédrnan fortfarande ér skyddad.

— Mogel:

Mogelfilament som dr synligt for blotta dgat utanpé eller inuti nétkérnan.
— Harskenhet:

Oxidation av lipider eller av fria fettsyror som ger en hérsken smak. En olje-
haltig frovita betyder inte nddvandigtvis att ndten dr hérsken.

— Rota/sonderfall:

Betydande mikrobiologisk nedbrytning.
— Fortorkad:

er an 50 % av fruktskalet &r rynkigt vilket vanligtvis uppstar under sdsonger
dé produktionen &r hog eller vid skador orsakade av torka eller délig néring,
eller pa grund av arftligt anlag.

— Skrumpen:

Tillstind som uppstér efter godning vid varm véderlek da ndtkdrnan vixer
snabbt och som ger harda frukter som inte mognar fardigt.

— Vilformad:

Skalet dr inte deformerat i egentlig mening och formen har de egenskaper
som &r typiska for sorten eller handelstypen.



