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ROZPORZADZENIE KOMISJI (EWG) NR 1591/87
z dnia 5 czerwca 1987 r.

ustanawiajace normy jakosci kapusty, kapusty brukselskiej,
» M3 selera naciowego i szpinaku <«

KOMISJA WSPOLNOT EUROPEJSKICH,

uwzgledniajac Traktat ustanawiajacy Europejska Wspdlnote Gospo-
darcza,

uwzgledniajac rozporzadzenie Rady (EWG) nr 1035/72 z dnia 18 maja
1972 r. w sprawie wspdlnej organizacji rynku owocow i warzyw ('),
ostatnio zmienione rozporzadzeniem (EWG) nr 1351/86 (%), w szczeg6l-
nosci jego art. 2 ust. 3,

a takze majac na uwadze, co nastgpuje:

normy jakos$ci kapusty, kapusty brukselskiej oraz selera naciowego usta-
nowione sa w rozporzadzeniu Rady nr 41/66/EWG (%); dodatkowa klasa
,II” kapusty brukselskiej okreslona jest w rozporzadzeniu (EWG)
nr 75/74 (*);

normy jakosci szpinaku ustanowione sa w zataczniku I/1 do rozporza-
dzenia Komisji nr 58 (%), ostatnio zmienionego rozporzadzeniem (EWG)
nr 899/87 (%);

normy jakosci sliwek ustanowione sa w zalaczniku II/8 do rozporza-
dzenia Rady nr 23 (7), ostatnio zmienionego rozporzadzeniem (EWG)
nr 1129/86 (%),

w produkcji 1 obrocie tymi produktami zaszly zmiany, w szczegdlnosci
w odniesieniu do wymagan rynku detalicznego i hurtowego; nalezy
zatem zmieni¢ wspolne normy jakosci, aby uwzgledni¢ nowe wyma-
gania;

normy stosowane sa na wszystkich etapach obrotu; transport na duze
odlegtosci, sktadowanie przez pewien okres lub réznorodne zabiegi,
jakim poddawane sa produkty, moga powodowac pogorszenie tych
podatnych na psucie si¢ produktow; pogorszenie takie powinno by¢
brane pod uwage przy stosowaniu norm na etapach obrotu nastg¢puja-
cych po wysylce; produkty nalezace do klasy ekstra musza by¢ szcze-
gblnie starannie sortowane i pakowane i dlatego w odniesieniu do nich
bierze si¢ pod uwage jedynie brak swiezosci i turgoru;

w celu zachowania jasnosci i pewnosci wymogoéw prawnych oraz dla
ulatwienia stosowania, normy tak zmienione powinny, wobec dalszych
zmian, by¢ ujete ponownie w jednolity tekst;

$rodki przewidziane w niniejszym rozporzadzeniu sa zgodne z opinia
Komitetu Zarzadzajacego ds. Owocow i Warzyw,

PRZYJMUIE NINIEJSZE ROZPORZADZENIE:

Artvkut 1

Normy jakos$ci nastgpujacych produktow wymienione sa w zatacznikach
LILITiIV:

— kapusta objeta kodem CN 0704 90,
— kapusta brukselska objgta kodem CN 0704 20 00,
— seler naciowy objgty kodem CN 0709 40 00,

() Dz.U. L 118 2 20.5.1972, str. 1.

() Dz.U. L 119 z 8.5.1986, str. 46.

() Dz.U. 69 z 19.4.1966, str. 1013/66.
(‘) DzU. L 9 z 11.1.1974, str. 35.

() Dz.U. 56 z 7.7.1962, str. 1607/62.
() Dz.U. L 88 z 31.3.1987, str. 17.

() Dz.U. 30 z 20.4.1962, str. 965/62.
() Dz.U. L 103 z 29.4.1986, str. 22.
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YM8
— szpinak objety kodem CN 0709 70 00.

vB
Normy te stosuje si¢ na wszystkich etapach obrotu zgodnie z warunkami
okreslonymi w rozporzadzeniu (EWG) nr 1035/72.

Jednakze, na etapach nastepujacych po wysylce, produkty moga wyka-
zywac¢ w stosunku do okre§lonych norm,

— nieznaczny brak §wiezosci i turgoru,

— w odniesieniu do produktow zakwalifikowanych do klas innych niz
klasa ekstra, nieznaczne zmiany wynikajace z ich rozwoju i podat-
nos$ci na psucie sig.

Artykut 2
Rozporzadzenie (EWG) nr 41/66 oraz rozporzadzenie (EWG) nr 75/74
niniejszym traca moc.

Artykut 3

W rozporzadzeniu nr 58 wprowadza si¢ nastgpujace zmiany:
— w art. 1 skresla si¢ wyrazenia: ,,07.01 C” i ,,szpinak”,

— skresla si¢ zatacznik I/1.

Artykut 4

W rozporzadzeniu nr 23 wprowadza si¢ nastgpujace zmiany:
— w art. 2 ust. 3 skresla si¢ wyrazenie: ,,oraz do Sliwek”,

— skresla si¢ zatacznik I1/8.

Artykut 5

Ninigjsze rozporzadzenie wchodzi w Zycie nastgpnego dnia po jego
opublikowaniu w Dzienniku Urzedowym Wspolnot Europejskich.

Niniejsze rozporzadzenie wiaze w calosci i jest bezposrednio stosowane
we wszystkich Panstwach Czlonkowskich.
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ZALACZNIK 1

NORMA JAKOSCI KAPUSTY GELOWIASTEJ

DEFINICJA PRODUKTU

Niniejsza normg stosuje si¢ do kapusty glowiastej odmian
(uprawnych) Brassica oleracea L. var. capitata L. (facznie z kapusta
czerwona i kapusta o ksztalcie wydtuzonym) oraz Brassica oleracea
L. var. bullata DC. oraz var. sabauda L. (kapusta wloska) dostar-
czanej konsumentowi w stanie $wiezym, z wylaczeniem kapusty
przeznaczonej do celow przetworstwa przemystowego.

PRZEPISY DOTYCZACE JAKOSCI

Celem normy jest okreslenie wymagan jako$ciowych w odniesieniu
do kapusty glowiastej po jej przygotowaniu i opakowaniu.

A. Wymagania minimalne:

We wszystkich klasach, z zastrzezeniem szczegélnych prze-
pisow dla kazdej klasy i przyznanych tolerancji, kapusta
glowiasta powinna by¢:

— W stanie nienaruszonym,

— o $wiezym wygladzie,

— niepopgkana, bez oznak wyrastania kwiatostanu,

— zdrowa, wyklucza si¢ produkt z objawami gnicia lub pogor-
szenia, ktore powoduje jej nieprzydatnos¢ do spozycia,

— bez odgniecen i uszkodzen,
— wolna od owadow i/lub innych pasozytow,
— pozbawiona uszkodzen spowodowanych mrozem,

— czysta, praktycznie wolna od jakichkolwiek widocznych
substancji obcych,

— pozbawiona nadmiernego zawilgocenia zewnetrznego,
— wolna od wszelkich obcych zapachow i/lub smakow.

Lodyga powinna by¢ ucigta tuz ponizej najnizszego punktu, z
ktorego wyrasta lis¢; liscie powinny $cisle przylegaé¢ do siebie, a
miejsce cigcia powinno by¢ czyste.

Stan kapusty glowiastej musi by¢ taki, aby mogta ona:

— wytrzymac transport i przetadunek, oraz
— dotrze¢ do miejsca przeznaczenia w zadowalajacym stanie.
B. Klasyfikacja

Kapuste glowiasta dzieli si¢ na dwie klasy okreslone ponize;j:

1) Klasa I

Kapusta glowiasta w tej klasie powinna by¢ dobrej jakosci
oraz posiada¢ wszystkie cechy typowe dla danej odmiany.
Powinna by¢ zwarta, z uwzglednieniem danego gatunku.

Kapusta glowiasta, w zaleznosci od jej odmiany, powinna
mie¢ mocno przylegajace liScie. Kapusta glowiasta przezna-
czona do skladowania moze by¢ pozbawiona kilku lisci
zewnetrznych. Gtowki zielonej kapusty whoskiej i wezesnej,
w zalezno$ci od ich odmiany, musza by¢ nalezycie obcigte,
lecz mozna zostawi¢ kilka lisci dla ochrony.

Glowki zielonej kapusty glowiastej moga by¢ lekko zmro-
zone.

Dopuszcza sig:
— nieduze peknigcia lisci zewngtrznych,

— lekkie odgniecenia i niewielkie obcigcie lisci zewngtrz-
nych pod warunkiem, ze nie wptywa to na dobry stan
produktu.
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II.

ii) Klasa I

Do tej klasy zalicza si¢ kapustg glowiasta, ktora nie kwalifi-
kuje si¢ do whaczenia do klasy I, ale spetnia wyzej okreslone
wymagania minimalne. Moze ona rozni¢ si¢ od kapusty
glowiastej w klasie I pod nastgpujacymi wzgledami:

— moze posiada¢ peknigcia liSci zewnetrznych,
— wigksza ilo$¢ lisci zewngtrznych moze by¢ usunigta,

— moze mie¢ wigksze odgniecenia i wigksze obcigcie lisci
zewngtrznych,

— moze by¢ mniej zwarta.

PRZEPISY DOTYCZACE WIELKOSCI

Wielkos§¢ kapusty glowiastej okresla si¢ wedlug wagi netto. Nie
moze ona wynosi¢ mniej niz 350 graméw dla jednej gtowki.

Klasyfikacja wedlug wielkosci jest obowiazkowa w przypadku
kapusty glowiastej konfekcjonowanej. W tym przypadku, waga
najcigzszej gtéwki w kazdym opakowaniu nie moze by¢ wigksza od
dwukrotnej wagi najlzejszej gtowki. Kiedy waga najcigzszej gtowki
wynosi 2 kg lub mniej, wowczas roznica migdzy najcigzsza i
najlzejsza glowka nie moze by¢ wigksza niz 1 kg.

Wymagan dotyczacych wielkosci nie stosuje si¢ do produktow
miniaturowych (*).

PRZEPISY DOTYCZACE TOLERANCII

W przypadku kapusty glowiastej, w kazdym opakowaniu lub kazdej
partii. w przypadku kapusty glowiastej przewozonej luzem,
dopuszcza si¢ tolerancje w odniesieniu do jakosci i wielkos$ci
produktu, ktory nie spetnia wymagan okreslonych dla danej klasy.

A. Tolerancje dotyczace jakoSci

1) Klasa I

10 % wedhug ilosci lub wagi kapusty glowiastej niespetnia-
jacej wymagan dla tej klasy, lecz zgodnych z wymaganiami
dla klasy II lub wyjatkowo mieszczacych si¢ w granicach
tolerancji dla tej klasy.

i) Klasa Il

10 % wedhug ilosci lub wagi kapusty glowiastej niespetnia-
jacej wymagan dla klasy ani wymagan minimalnych, z
wyjatkiem kapusty glowiastej z widocznymi objawami
gnicia lub pogorszenia, ktore powoduje jej nieprzydatno$é
do spozycia.

B. Tolerancje dotyczace wielkoSci

Dla wszystkich klas: 10 % wedlug ilosci lub wagi kapusty
glowiastej niespeniajacej okre$lonych wymagan w odniesieniu
do:

— jednolitosci,
— wielko$ci minimalne;.

Jednakze zadna gtowka nie moze wazy¢ mniej niz 300 gramow.

(*) Produkt miniaturowy oznacza rodzaj lub odmiang oberzyny, uzyskang w

hodowli ro$lin i/lub za pomoca specjalnych technik upraw, wytaczajac
oberzyny odmian nieminiaturowych, nie w petni rozwinigte lub ktére nie
osiagngly odpowiednich wielkosci. Musza by¢ spetnione wszystkie inne
wymagania norm.
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V. PRZEPISY DOTYCZACE WYGLADU

A. Jednolito$¢

Kazde opakowanie lub partia, w przypadku przewozenia luzem,
musi zawiera¢ kapust¢ glowiasta tego samego pochodzenia,
odmiany i jakosci.

Gltowki kapusty glowiastej zakwalifikowane do klasy T musza
by¢ jednolite pod wzgledem ksztattu i barwy.

Miniaturowa kapusta musi w uzasadniony sposob by¢ jedno-
rodna pod wzgledem wielkosci. Moze by¢ zmieszana z innymi
miniaturowymi produktami o odmiennym rodzaju i pocho-
dzeniu.

Widoczna czg$¢ zawartosci opakowania lub partii powinna by¢
reprezentatywna dla catej zawartosci.

Bez naruszania dotychczasowych przepisow w tym zakresie
produkty objete niniejszym rozporzadzeniem moga by¢
mieszane, w opakowaniach przeznaczonych do sprzedazy
»M6 o wadze netto réownej trzem kilogramom lub mniej-
szej A, z roznymi rodzajami $wiezych owocoéw 1 warzyw na
warunkach przewidzianych w rozporzadzeniu Komisji (WE)
nr 48/2003 ().

. Opakowanie

Opakowanie musi zapewnia¢ wlasciwa ochrong kapusty
glowiastej. Kapusta glowiasta moze by¢ dostarczana w opako-
waniu lub luzem.

Materialy stosowane wewnatrz opakowania musza by¢ czyste i
takiej jako$ci, aby zapobiegaty jakimkolwiek uszkodzeniom
zewngtrznym lub wewngtrznym produktu. Stosowanie mate-
riatdw, w szczegolnosci papierowych lub pieczgei ze specyfika-
cjami handlowymi jest dozwolone pod warunkiem, ze nadruk
lub etykieta wykonane sa nietoksycznym tuszem lub klejem.

Opakowania lub partie, w przypadku przewozenia luzem, nie
moga zawiera¢ zadnych obcych substancji.

Naklejki umieszczane indywidualnie na produktach nie moga,
po usunigciu, pozostawia¢ widocznych $ladéw kleju ani prowa-
dzi¢ do uszkodzen skorki.

VI. PRZEPISY DOTYCZACE ZNAKOWANIA

1. W przypadku kapusty glowiastej w opakowaniach, na kazdym z

nich nalezy umieséci¢ nastgpujace informacje, zgrupowane po tej
samej stronie, naniesione W sposob czytelny i trwaly oraz
widoczne z zewnatrz:

A. Identyfikacja

Nazwa i adres podmiotu pakujacego i/lub wysytajacegoWz-
mianke t¢ mozna zastapic:

— dla wszystkich opakowan z wyjatkiem opakowan indywi-
dualnych, oficjalnie wydanym lub zaaprobowanym ozna-
czeniem kodu okreslajacego podmiot pakujacy i/lub
wysylajacy, umieszczonym w bliskim sasiedztwie okres-
lenia ,,Podmiot pakujacy i/lub wysylajacy” (lub odpo-
wiednich skrotow);

() Dz.U. L 7 z 11.1.2003, str. 65.
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— dla wylacznie opakowan indywidualnych, nazwa i
adresem sprzedawcy majacego swoja siedzib¢ w ramach
Wspdlnoty, umieszczonymi w bliskim sasiedztwie okres-
lenia ,,Pakowane dla:” lub okreslenia rownowaznego. W
tym przypadku etykieta powinna zawiera¢ kod okres$la-
jacy podmiot pakujacy i/lub wysytajacy. Sprzedawca
powinien podaé¢ wszelkie informacje potrzebne jednostce
kontrolujacej co do znaczenia tego kodu.

B. Rodzaj produktu

— ,,Kapusta biata glowiasta” etc., jesli zawarto$¢ opako-
wania nie jest widoczna z zewnatrz.

C. Pochodzenie produktu

— Kraj pochodzenia i, nieobowigzkowo, region uprawy lub
krajowa, regionalna albo lokalna nazwa miejsca.

D. Specyfikacje handlowe
— Kilasa,

— Waga lub liczba glowek,

— ,,0berzyny mini”, ,,baktazanki” lub inny stosowny termin
na produkt miniaturowy, jezeli to wlasciwe. Jezeli kilka
rodzajéw produktow miniaturowych jest wymieszane w
tym samym opakowaniu, to musza by¢ wymienione
wszystkie produkty i ich odpowiednie pochodzenie.

E. Znak kontroli urzedowej (nieobowiqzkowo)

Na opakowaniach zbiorczych nie musza by¢ umieszczone szcze-
g6ty wymienione w pierwszym akapicie, jezeli opakowania te
zawieraja opakowania detaliczne, wyraznie widoczne z zewnatrz,
a na kazdym z opakowan detalicznych umieszczone sa te szcze-
g6ty. Na opakowaniach takich nie moga by¢ umieszczone zadne
wskazowki wprowadzajace w btad. Jezeli opakowania te umie-
szczone sa na paletach, szczegdty te podaje si¢ na informacji
umieszczonej w oczywistym miejscu na co najmniej dwoch stro-
nach palety.

. W odniesieniu do kapusty gltowiastej przewozonej luzem (tado-

wanej bezposrednio na pojazd lub jego wydzielona czgsc),
powyzsze informacje musza znajdowac si¢ na dokumencie towa-
rzyszacym towarom lub na wywieszce umieszczonej] w
widocznym miejscu wewnatrz pojazdu.
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ZALACZNIK 11

NORMA JAKOSCI KAPUSTY BRUKSELSKIEJ

DEFINICJA PRODUKTU

Niniejsza normg stosuje si¢ do kapusty brukselskiej, czyli bocznych
glowek rosnacych wzdluz pionowej todygi odmian (uprawnych)
Brassica oleracea L. var. bullata subazr. gemmifera DC., dostar-
czanej konsumentowi w stanie §wiezym, z wylaczeniem kapusty
brukselskiej przeznaczonej do celow przetworstwa przemystowego.

PRZEPISY DOTYCZACE JAKOSCI

Celem niniejszej normy jest okreslenie wymagan jakosciowych w
odniesieniu do kapusty brukselskiej po jej przygotowaniu i opako-
waniu.

A. Wymagania minimalne

We wszystkich klasach, z zastrzezeniem szczegélnych prze-
pisow dla kazdej klasy i przyznanych tolerancji, kapusta bruk-
selska musi byc¢:

— W stanie nienaruszonym,

— zdrowa, wyklucza si¢ produkt z objawami gnicia lub pogor-
szenia, ktore powoduje jej nieprzydatnos¢ do spozycia,

— o $wiezym wygladzie,

— czysta, praktycznie pozbawiona jakichkolwiek widocznych
substancji obcych,

— niezmrozona,

— wolna od owadow i/lub innych pasozytow,

— pozbawiona nadmiernego zawilgocenia zewngtrznego,
— wolna od wszelkich obcych zapachéw i/lub smakow.

Szyputka odcigtej kapusty brukselskiej musi by¢ obcigta tuz
ponizej lisci zewnetrznych. W kapuscie brukselskiej nieodcigtej
szypulka musi by¢ zlamana u nasady; miejsce cigcia lub
ztamania musi by¢ czyste, bez przylegajacych innych czeSci
ro$liny.

Stan kapusty brukselskiej musi by¢ taki, aby mogta ona:

— wytrzyma¢ transport i przeladunek, oraz
— dotrze¢ do miejsca przeznaczenia w zadowalajacym stanie.
B. Klasyfikacja

Kapuste brukselska dzieli si¢ na trzy klasy okreslone ponize;j:

i) Klasa I
Kapusta brukselska w tej klasie powinna by¢ dobrej jako$ci
oraz musi by¢:
— zwarta,
— zamknieta,
— pozbawiona uszkodzen spowodowanych mrozem.
Odcigta kapusta brukselska musi mie¢ odpowiednia barwe.
W odniesieniu do nieodcigtej kapusty brukselskiej dopuszcza
si¢ lekkie odbarwienie lisci u nasady oraz lekkie uszkodzenie
lisci zewngtrznych spowodowane odrywaniem, sortowaniem

lub pakowaniem, pod warunkiem, ze nie wplywaja one na
stan produktu.

i) Klasa Il

Do tej klasy zalicza si¢ kapustg brukselska, ktora nie kwalifi-
kuje si¢ do whaczenia do klasy I, ale spetnia wyzej okreslone
wymagania minimalne.

Produkty w tej klasie moga jednakze:
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IIL.

Iv.

— by¢ mniej zwarte,
— by¢ mniej zamknigte, lecz nie otwarte,

— ponadto moga wykazywaé nieznaczne uszkodzenia
spowodowane mrozem.

PRZEPISY DOTYCZACE WIELKOSCI

Wielkos$¢ okresla si¢ na podstawie najwigkszej $rednicy przekroju
poprzecznego.

Minimalna $rednica przekroju wynosi:

— 10 mm dla kapusty brukselskiej odcigtej klasy I oraz
mmM2 — «,

— 15 mm dla kapusty brukselskiej odcigtej klasy I oraz II.

W kazdym opakowaniu kapusty brukselskiej klasy I dopuszczalna
réznica migdzy najwigksza a najmniejsza gtdéwka nie moze przekra-
cza¢ 20 mm.

PRZEPISY DOTYCZACE TOLERANCII

W kazdym opakowaniu dopuszcza si¢ tolerancje w odniesieniu do
jakosci i wielkosci produktu, ktory nie spelnia wymagan okreslo-
nych dla danej klasy.

A. Tolerancje dotyczace iloSci

1) Klasa I

10 % wedlug wagi kapusty brukselskiej niespehiajacej
wymagan dla klasy, lecz zgodnych z wymaganiami dla klasy
II lub wyjatkowo mieszczacych sig¢ w granicach tolerancji
ustalonych dla tej klasy.

i) Klasa Il

10 % wedlug wagi kapusty brukselskiej niespehniajacej
wymagan dla klasy, ani wymagan minimalnych, z wyjatkiem
kapusty brukselskiej z objawami gnicia lub pogorszenia,
ktore powoduje jej nieprzydatno$¢ do spozycia.

B. Tolerancje dotyczace wielkoSci

Dla wszystkich klas: 10 % wagi kapusty brukselskiej niespeinia-
jacej wymagan w zakresie wielkosci.

V. PRZEPISY DOTYCZACE WYGLADU

A. Jednolito$¢

Zawartos¢ kazdego opakowania musi by¢ jednolita oraz musi
obejmowaé kapust¢ brukselska tego samego pochodzenia,
odmiany, jakosci i wielkoSci.

Widoczna czg$¢ zawartosci kazdego opakowania musi by¢
reprezentatywna dla catej zawartosci.



1987R1591 — PL — 06.01.2005 — 005.002 — 10

VB

Bez naruszania dotychczasowych przepisow w tym zakresie
produkty objete niniejszym rozporzadzeniem moga byc¢
mieszane, w opakowaniach przeznaczonych do sprzedazy
»M6 o wadze netto réwnej trzem kilogramom lub mniej-
szej A, z roznymi rodzajami $wiezych owocoéw 1 warzyw na
warunkach przewidzianych w rozporzadzeniu Komisji (WE)
nr 48/2003 (*).

B. Opakowanie

Opakowanie musi zapewnia¢ wilasciwa ochrong kapusty bruk-
selskiej.

Materiaty stosowane wewnatrz opakowania musza by¢ nowe,
czyste 1 takiej jakosci, aby zapobiegaty jakimkolwiek uszkodze-
niom zewngtrznym lub wewngtrznym produktu. Stosowanie
materiatdw, w szczegdlnosci papierowych lub pieczgcei ze specy-
fikacja handlowa jest dozwolone pod warunkiem, ze nadruk i
etykieta wykonane sa nietoksycznym tuszem lub klejem.

Opakowania nie moga zawiera¢ zadnych obcych substancji.

Naklejki umieszczane indywidualnie na produktach nie moga,
po usunigciu, pozostawia¢ widocznych $ladow kleju ani prowa-
dzi¢ do uszkodzen skorki.

VI. PRZEPISY DOTYCZACE ZNAKOWANIA

Na kazdym opakowaniu nalezy umiesci¢ nastgpujace informacje,
zgrupowane po tej samej stronie, naniesione w sposob czytelny i
trwaly oraz widoczne z zewnatrz:

A. Identyfikacja

Nazwa i adres podmiotu pakujacego i/lub wysylajacegoWz-
miankg t¢ mozna zastapic:

— dla wszystkich opakowan z wyjatkiem opakowan indywi-
dualnych, oficjalnie wydanym lub zaaprobowanym oznacze-
niem kodu okreslajacego podmiot pakujacy i/lub wysylajacy,
umieszczonym w bliskim sasiedztwie okreslenia ,,Podmiot
pakujacy i/lub wysytajacy” (lub odpowiednich skr6tow);

— dla wylacznie opakowan indywidualnych, nazwa i adresem
sprzedawcy majacego swoja siedzib¢ w ramach Wspdlnoty,
umieszczonymi w bliskim sasiedztwie okreslenia ,,Pakowane
dla:” lub okre$lenia rownowaznego. W tym przypadku
etykieta powinna zawiera¢ kod okreslajacy podmiot paku-
jacy i/lub wysylajacy. Sprzedawca powinien podaé wszelkie
informacje potrzebne jednostce kontrolujacej co do
znaczenia tego kodu.

B. Rodzaj produktu

»Kapusta brukselska odcigta” lub , Kapusta brukselska nieod-
cigta”, jesli zawarto$¢ opakowania nie jest widoczna z zewnatrz.

C. Pochodzenie produktu

Kraj pochodzenia i, nieobowiazkowo, region uprawy lub
krajowa, regionalna albo lokalna nazwa miejsca.

D. Specyfikacje handlowe

Klasa; w przypadku sortowania wedlug wielko$ci, wielko$é
wyrazona jako $rednica minimalna i maksymalna.

E. Znak kontroli urzedowej (nieobowiqzkowo).

() Dz.U. L 7 z 11.1.2003, str. 65.
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Na opakowaniach zbiorczych nie musza by¢ umieszczone szczegoty
wymienione w pierwszym akapicie, jezeli opakowania te zawieraja
opakowania detaliczne, wyraznie widoczne z zewnatrz, a na
kazdym z opakowan detalicznych umieszczone sg te szczegdty. Na
opakowaniach takich nie moga by¢ umieszczone zadne wskazowki
wprowadzajace w blad. Jezeli opakowania te umieszczone sa na
paletach, szczegodtly te podaje si¢ na informacji umieszczonej w
oczywistym miejscu na co najmniej dwoch stronach palety.
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ZALACZNIK 111

NORMA JAKOSCI SELERA NACIOWEGO

DEFINICJA PRODUKTU

Niniejsza normg¢ stosuje si¢ do selera naciowego odmian
(uprawnych) Apium Graveolens L. var. dulce Mill., dostarczanego
konsumentowi w stanie §wiezym, z wylaczeniem selera naciowego
przeznaczonego do celow przetworstwa przemystowego.

PRZEPISY DOTYCZACE JAKOSCI

Celem niniejszej normy jest okreslenie wymagan jako$ciowych w
odniesieniu do selera naciowego po jego przygotowaniu i opako-
waniu.

A. Wymagania minimalne

We wszystkich klasach, z zastrzezeniem szczegdélnych prze-
pisow dla kazdej klasy i przyznanych tolerancji, seler naciowy
musi by¢:

— nienaruszony, dopuszcza si¢ odcigcie czgsci gornej,

— o $wiezym wygladzie,

— zdrowy; wyklucza si¢ produkt z objawami gnicia lub pogor-
szenia, ktore powoduje jego nieprzydatno$¢ do spozycia,

— bez uszkodzen spowodowanych mrozem,

— bez ubytkow, odrostow korzeniowych i pedow kwiatostano-
wych,

— czysty, praktycznie pozbawiony jakichkolwiek widocznych
substancji obcych,

— praktycznie wolny od uszkodzen spowodowanych przez
szkodniki,

— praktycznie wolny od szkodnikow,

— wolny od nadmiernego zawilgocenia zewngtrznego; tzn.
dostatecznie wysuszony, jesli byl myty,

— bez obcych zapachdéw i/lub smakow.

Glowny korzen musi by¢ dobrze wyczyszczony i nie moze prze-
kracza¢ dtugosci 5 cm.

Seler naciowy musi by¢ normalnie wyksztalcony, z uwzglednie-
niem okresu produkcji. Jego stan musi by¢ taki, aby mogt on:

— wytrzymac transport i przetadunek, oraz
— dotrze¢ do miejsca przeznaczenia w zadowalajacym stanie.
B. Klasyfikacja

Seler dzieli si¢ na dwie klasy okreslone ponize;j:

i) Klasa I

Seler naciowy w tej klasie powinien by¢ dobrej jakosci,
regularnego ksztattu i wolny od $ladow chordb na lisciach
badz szypulkach.

Lodygi liSciowe nie moga by¢ potamane, widkniste, zgnie-
cione lub popegkane.

W przypadku selera naciowego blanszowanego, co najmniej
polowa todygi lisciowej musi by¢ barwy biatej do zottawo-
biatej lub zielonkawo-biate;j.

ii) Klasa II

Do tej klasy zalicza sig seler naciowy, ktory nie kwalifikuje
si¢ do wiaczenia do klasy I, ale spelnia wyzej okreslone
wymagania minimalne.
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IIL.

Iv.

V.

Seler w tej klasie moze wykazywaé nieznaczne $lady rdze-
wienia. Dopuszcza si¢ roOwniez nieznaczne znieksztatcenia
lub niewielkie odgniecenia i nie wigcej niz dwie ztamane,
zgniecione lub peknigte todygi liSciowe.

W przypadku selera naciowego blanszowanego, co najmnigj
jedna trzecia todygi lisciowej musi by¢ barwy biatej do
z6ttawo-biatej lub zielonkawo-biate;j.

PRZEPISY DOTYCZACE WIELKOSCI

Wielko$¢ okresla si¢ wedlug wagi netto. Minimalna waga selera
naciowego wynosi 150 gramow.

Seler naciowy dzieli si¢ na trzy grupy:
i) duzy: ponad 800 gramow
i) $redni: 500-800 gramow
iii) maty: 150-500 gramow
Zrdznicowanie wielkosci w tym samym opakowaniu nie moze prze-

kracza¢ odpowiednio 200, 150 oraz 100 gramow.

Ta klasyfikacja oraz wymog jednolitosci jest obowiazkowy jedynie
dla klasy 1.

PRZEPISY DOTYCZACE TOLERANCII

W kazdym opakowaniu dopuszcza si¢ tolerancje w odniesieniu do
jakosci 1 wielkoéci produktu, ktory nie spetnia wymagan okreslo-
nych dla danej klasy.

A. Tolerancje dotyczace jakoSci

i) Klasa I

10 % wedlug liczby selerow naciowych niespelniajacych
wymagan dla tej klasy, lecz zgodnych z wymaganiami dla
klasy II Iub wyjatkowo mieszczacych si¢ w granicach tole-
rancji dla tej klasy.

i) Klasa Il

10 % wedlug liczby selerow naciowych niespelniajacych
wymagan dla tej klasy ani wymagan minimalnych, lecz z
wylaczeniem selera naciowego z objawami gnicia lub pogor-
szenia, ktore powoduje jego nieprzydatnos$¢ do spozycia.

B. Tolerancje dotyczace wielkosci

Dla wszystkich klas: 10 % liczby selerow naciowych niespehia-
jacych wymagan w zakresie wielkosci.

PRZEPISY DOTYCZACE WYGLADU
A. Jednolito$¢

Zawarto$¢ kazdego opakowania musi by¢ jednolita i obejmowaé
wylacznie seler naciowy tego samego pochodzenia, odmiany,
jakosci i wielkosci (o ile jest to wymagane).

Widoczna czgs¢ zawarto$ci opakowania musi by¢ reprezenta-
tywna dla catej zawartosci.

Bez naruszania dotychczasowych przepiséw w tym zakresie
produkty objete niniejszym rozporzadzeniem moga by¢
mieszane, w opakowaniach przeznaczonych do sprzedazy
»M6 o wadze netto réwnej trzem kilogramom lub mniej-
szej A, z réznymi rodzajami $wiezych owocoéw 1 warzyw na
warunkach przewidzianych w rozporzadzeniu Komisji (WE)
nr 48/2003 (').

() Dz.U. L 7 z 11.1.2003, str. 65.
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B. Konfekcjonowanie

Seler naciowy moze by¢ konfekcjonowany w nastgpujacy
sposob:

— powiazany w peczki w opakowaniu,
— lub utozony w opakowaniu.

Jesli seler naciowy jest konfekcjonowany w peczkach, kazdy
peczek w opakowaniu musi zawiera¢ t¢ sama liczbe sztuk.

C. Opakowanie

Opakowanie musi zapewnia¢ wlasciwa ochrong selera nacio-
wego.

Materialy stosowane wewnatrz opakowania musza by¢ nowe,
czyste i takiej jakosci, aby zapobiegaty jakimkolwiek uszkodze-
niom zewngtrznym lub wewngtrznym produktu. Stosowanie
materiatdw, w szczegdlnosci papierowych lub pieczeci ze specy-
fikacjami handlowymi jest dozwolone pod warunkiem, ze
nadruk lub etykieta wykonane sa nietoksycznym tuszem lub
klejem.

Opakowania nie moga zawiera¢ zadnych substancji obcych.

Naklejki umieszczane indywidualnie na produktach nie moga,
po usunigciu, pozostawia¢ widocznych §ladéw kleju ani prowa-
dzi¢ do uszkodzen skorki.

VI. PRZEPISY DOTYCZACE ZNAKOWANIA

Na kazdym opakowaniu nalezy umiesci¢ nastgpujace informacje,
zgrupowane po tej samej stronie, naniesione w sposob czytelny i
trwaly oraz widoczny z zewnatrz:

A. Identyfikacja

Nazwa i adres podmiotu pakujacego i/lub wysylajacegoWz-
miankg t¢ mozna zastapic:

— dla wszystkich opakowan z wyjatkiem opakowan indywi-
dualnych, oficjalnie wydanym lub zaaprobowanym oznacze-
niem kodu okreslajacego podmiot pakujacy i/lub wysytajacy,
umieszczonym w bliskim sasiedztwie okreslenia ,,Podmiot
pakujacy i/lub wysylajacy” (lub odpowiednich skrotow);

— dla wylacznie opakowan indywidualnych, nazwa i adresem
sprzedawcy majacego swoja siedzibe w ramach Wspolnoty,
umieszczonymi w bliskim sasiedztwie okre$lenia ,,Pakowane
dla:” lub okreslenia réwnowaznego. W tym przypadku
etykieta powinna zawiera¢ kod okreslajacy podmiot paku-
jacy i/lub wysytajacy. Sprzedawca powinien podaé¢ wszelkie
informacje potrzebne jednostce kontrolujacej co do
znaczenia tego kodu.

B. Rodzaj produktu

»Seler naciowy” uzupetione okresleniem ,.seler blanszowany”
lub oznaczeniem koloru, jesli zawarto$¢ opakowania nie jest
widoczna z zewnatrz.

C. Pochodzenie produktu

Kraj pochodzenia i, nieobowiazkowo, region uprawy lub
krajowa, regionalna albo lokalna nazwa miejsca.

D. Specyfikacje handlowe
Klasa;

Jesli byly sortowane wedtug wielkosci, wielko$¢ okreslona jako
wduza”, ,srednia” lub , mata”;

Liczba sztuk lub, w stosownym przypadku, liczba pgczkow.



1987R1591 — PL — 06.01.2005 — 005.002 — 15

E. Znak kontroli urzedowej (nieobowiqzkowo).

Na opakowaniach zbiorczych nie musza by¢ umieszczone szczegoty
wymienione w pierwszym akapicie, jezeli opakowania te zawieraja
opakowania detaliczne, wyraznie widoczne z zewnatrz, a na
kazdym z opakowan detalicznych umieszczone sg te szczegoéty. Na
opakowaniach takich nie moga by¢ umieszczone zadne wskazowki
wprowadzajace w blad. Jezeli opakowania te umieszczone sa na
paletach, szczegély te podaje si¢ na informacji umieszczonej w
oczywistym miejscu na co najmniej dwdch stronach palety.
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ZALACZNIK 1V

NORMA JAKOSCI SZPINAKU

I.  DEFINICJA PRODUKTU

Niniejsza norm¢ stosuje si¢ do szpinaku odmian (uprawnych)
Spinacia oleracea L. var., dostarczanego konsumentowi w stanie
Swiezym, z wylaczeniem szpinaku przeznaczonego do celow prze-
tworstwa przemystowego.

II. PRZEPISY DOTYCZACE JAKOSCI

Celem niniejszej normy jest okre§lenie wymagan jako$ciowych w
odniesieniu do szpinaku w postaci liSci lub rozet po jego przygoto-
waniu i opakowaniu.

A. Wymagania minimalne

We wszystkich klasach, z zastrzezeniem szczegélnych prze-
pisow dla kazdej klasy i przyznanych tolerancji, szpinak musi
by¢:

— zdrowy, wyklucza si¢ produkt z objawami gnicia lub pogor-
szenia, ktore powoduje jego nieprzydatnos¢ do spozycia,

— o $wiezym wygladzie,

— czysty, praktycznie wolny od widocznych substancji obcych,

— praktycznie wolny od szkodnikéw,

— bez pedoéw kwiatostanowych,

— wolny od obcych zapachow i/lub smakow.

Szpinak myty musi by¢ odpowiednio odsaczony.

W przypadku szpinaku w rozetach, czg$§¢ obejmujaca korzen

musi by¢ przycigta tuz pod ostatnim okotkiem lisci zewngtrz-
nych.

Szpinak musi by¢ dostatecznie rozwinigty i w takim stanie, aby
mogt on:

— wytrzymac transport i przetadunek, oraz
— dotrze¢ do miejsca przeznaczenia w zadowalajacym stanie.
B. Klasyfikacja

Szpinak dzieli si¢ na dwie klasy okreslone ponizej:
i) Klasa I

Szpinak w tej klasie moze by¢é w postaci liSci lub rozet i
musi by¢ dobrej jakosci.

Liscie szpinaku musza by¢:

— o normalnym zabarwieniu 1 wygladzie charakterys-
tycznym dla danej odmiany i czasu zbioru,

— wolne od uszkodzen spowodowanych przez mréz, paso-
zyty zwierzgce i choroby wplywajace ujemnie na wyglad
Iub zdatno$¢ do spozycia.

Szpinak w postaci li$ci nie moze mie¢ ogonkdéw lisciowych
dhuzszych niz 10 cm.

i) Klasa Il

Do tej klasy zalicza si¢ szpinak w postaci lisci lub rozet,
ktory nie kwalifikuje si¢ do wlaczenia do klasy I, ale spenia
wyzej okreslone wymagania minimalne.

IIl. PRZEPISY DOTYCZACE WIELKOSCI

Klasyfikacja szpinaku wedtug wielkosci nie jest obowiazkowa.
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IV. PRZEPISY DOTYCZACE TOLERANCIJI

W kazdym opakowaniu dopuszcza si¢ tolerancje w odniesieniu do
jakosci 1 wielko$ci produktu, ktory nie spelnia wymagan okreslo-
nych dla danej klasy.

i) Klasa I

10 % wedlug wagi szpinaku niespetniajacego wymagan dla tej
klasy, lecz zgodnych z wymaganiami dla klasy II lub wyjatkowo
mieszczacych si¢ w granicach tolerancji dla tej klasy.

ii) Klasa II

10 % wedlug wagi szpinaku niespetniajacego wymagan dla tej
klasy, ani wymagan minimalnych, lecz z wylaczeniem szpinaku
w postaci lisci lub rozet z objawami gnicia lub pogorszenia,
ktore powoduje jego nieprzydatno$¢ do spozycia. Ponadto dla
szpinaku w rozetach dopuszcza sig tolerancjg 10 % wedlug wagi
rozet z korzeniami nieprzekraczajacymi 1 cm dlugosci od okdtka
ostatniego liscia zewngtrznego.

PRZEPISY DOTYCZACE WYGLADU
A. Jednolitosé

Zawarto$¢ kazdego opakowania musi by¢ jednolita i obejmowaé
jedynie szpinak tego samego pochodzenia, odmiany i jakosci.

Nie wolno w jednym opakowaniu miesza¢ szpinaku w postaci
lici 1 rozet.

Widoczna czg$¢ zawartosci kazdego opakowania musi byé
reprezentatywna dla catej zawartosci.

Bez naruszania dotychczasowych przepisow w tym zakresie
produkty objete niniejszym rozporzadzeniem moga by¢
mieszane, w opakowaniach przeznaczonych do sprzedazy
»M6 o wadze netto réwnej trzem kilogramom lub mniej-
szej W, z roznymi rodzajami $wiezych owocOw i warzyw na
warunkach przewidzianych w rozporzadzeniu Komisji (WE)
nr 48/2003 ().

B. Opakowanie
Opakowanie musi zapewnia¢ wtasciwa ochrong szpinaku.

Materiaty stosowane wewnatrz opakowania musza by¢ nowe,
czyste 1 takiej jakosci, aby zapobiegaty jakimkolwiek uszkodze-
niom zewngtrznym lub wewngtrznym produktu. Stosowanie
materiatdw, w szczegdlnosci papierowych lub pieczeci ze specy-
fikacjami handlowymi jest dozwolone pod warunkiem, ze
nadruk i etykieta wykonane sa nietoksycznym tuszem lub
klejem.

Opakowania musza by¢ wolne od wszelkich substancji obcych.

Naklejki umieszczane indywidualnie na produktach nie moga,
po usunigciu, pozostawia¢ widocznych $ladow kleju ani prowa-
dzi¢ do uszkodzen skorki.

VI. PRZEPISY DOTYCZACE ZNAKOWANIA

Na kazdym opakowaniu nalezy umiesci¢ nastgpujace informacje,
zgrupowane po tej samej stronie, naniesione w sposob czytelny i
trwaly oraz widoczne z zewnatrz:

A. Identyfikacja

Nazwa i adres podmiotu pakujacego i/lub wysylajacegoWz-
miank¢ t¢ mozna zastapié:

() Dz.U. L 7 z 11.1.2003, str. 65.
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— dla wszystkich opakowan z wyjatkiem opakowan indywi-
dualnych, oficjalnie wydanym lub zaaprobowanym oznacze-
niem kodu okreslajacego podmiot pakujacy i/lub wysytajacy,
umieszczonym w bliskim sasiedztwie okreslenia ,,Podmiot
pakujacy i/lub wysytajacy” (lub odpowiednich skrotow);

— dla wylacznie opakowan indywidualnych, nazwa i adresem
sprzedawcy majacego swoja siedzib¢ w ramach Wspdlnoty,
umieszczonymi w bliskim sasiedztwie okreslenia ,,Pakowane
dla:” lub okreslenia rownowaznego. W tym przypadku
etykieta powinna zawiera¢ kod okreslajacy podmiot paku-
jacy i/lub wysyltajacy. Sprzedawca powinien podaé wszelkie
informacje potrzebne jednostce kontrolujacej co do
znaczenia tego kodu.

B. Rodzaj produktu

»Szpinak w postaci lisci” lub ,,Szpinak w rozetach”, jesli zawar-
to$¢ nie jest widoczna z zewnatrz.

C. Pochodzenie produktu

Kraj pochodzenia i, nieobowiazkowo, region uprawy lub
krajowa, regionalna albo lokalna nazwa miejsca.

D. Specyfikacje handlowe
Klasa.
E. Znak kontroli urzedowej (nieobowiqzkowo).

Na opakowaniach zbiorczych nie musza by¢ umieszczone szczegoly
wymienione w pierwszym akapicie, jezeli opakowania te zawieraja
opakowania detaliczne, wyraznie widoczne z zewnatrz, a na
kazdym z opakowan detalicznych umieszczone sa te szczego6ly. Na
opakowaniach takich nie moga by¢ umieszczone zadne wskazowki
wprowadzajace w blad. Jezeli opakowania te umieszczone sa na
paletach, szczegoély te podaje si¢ na informacji umieszczonej w
oczywistym miejscu na co najmniej dwdch stronach palety.



