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Geografiskas izcelsmes norades registracijas pieteikuma publikacija saskana ar Eiropas Parlamenta un
Padomes Regulas (ES) 2024/1143 15. panta 4. punktu

(C[2026/2785)
Tris ménesu laika no §is publikacijas dienas dalibvalsts vai tresas valsts iestades, vai ari fiziska vai juridiska persona, kurai ir

legitimas intereses un kura ir iedibinata vai ir rezidents tresa valsti, saskana ar Eiropas Parlamenta un Padomes Regulas
(ES) 2024/1143 (') 17. pantu var iesniegt Komisijai iebildumu.

VIENOTAIS DOKUMENTS
Lauksaimniecibas produktu cilmes vietas nosaukumi un geografiskas izcelsmes norades
“Olio dei Colli di Bologna”

ES Nr.: PGI-IT-03354 - 2.10.2024.

1.  Nosaukums (nosaukumi)

“Olio dei Colli di Bologna”

2. Geografiskas izcelsmes norades veids

ACVNO AGIN

3. Valsts, pie kuras pieder definétais geografiskais apgabals

Italija
4. Lauksaimniecibas produkta apraksts

4.1. Lauksaimniecbas produkta klasifikacija saskand ar kombinétas nomenklatiras poziciju un kodu atbilstosi Regulas
(ES) 2024/1143 6. panta 1. punktam

15 - DZIVNIEKU, AUGU VAI MIKROBU TAUKI UN ELLAS UN TO SKELSANAS PRODUKTI; GATAVI PARTIKAS
TAUKI; DZIVNIEKU VAI AUGU VASKI

1509 — Olivella un tas frakcijas, rafinétas vai nerafinétas, bet kimiski neparveidotas

1509 20 — neapstradata augstaka labuma olive]la

4.2, Ar registreto nosaukumu apzimetd produkta apraksts

Nododot patérinam neapstradatu augstaka labuma olivellu ar aizsargatu geografiskas izcelsmes noradi “Olio dei Colli
di Bologna”, tai jaatbilst turpmak noraditajiem kimiskajiem/fizikalajiem un organoleptiskajiem standartiem.

—  Sensora analize: vidgji vai spécigi izteikta auglaina olivu gar$a (mediana > 3) ar vidgji vai spécigi izteiktam
(mediana > 3) riigtam un sivam notim; var bt $adas sekundaras notis: artisoks, zale, mandeles, tomati.

—  Brivas skabes saturs: < 0,3 %.
—_— Kzgz: < 2,20.
- K270: < 0,20.
() Eiropas Parlamenta un Padomes Regula (ES) 2024/1143 (2024. gada 11. aprilis) par geografiskas izcelsmes noradém vinam, stiprajiem
alkoholiskajiem dzérieniem un lauksaimniecibas produktiem, ka a1 garantétu tradicionalo Ipatnibu produktiem un lauksaimniecibas

produktu fakultativiem kvalitates apziméjumiem un ar ko groza Regulas (ES) Nr. 1308/2013, (ES) 2019/787 un (ES) 2019/1753 un
atce] Regulu (ES) Nr. 1151/2012 (OV L, 20241143, 23.4.2024., ELL http:|/data.curopa.cu/eli/reg/2024/1143/o0j).
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4.3.

4.4.

4.5.

—  Oleinskabes saturs: > 72 %.

—  Linolskabes saturs: < 10 %.

—  Oleinskabes/linolskabes attieciba: > 7.

—  Biofenolu/polifenolu saturs: > 150 mg gallusskabes|kg ellas (Folina-Cokalti spektrofotometrijas metode).

—  Krasa: no zalas lidz zeltaini dzeltenai atkariba no ellas vecuma.

Parametriem, kas nav konkréti minéti, ir jaatbilst speka eso$ajiem ES tiesibu aktiem par neapstradatu augstaka labuma
olive]lu.

Atkapes attieciba uz baribas iegiisanu (tikai dzivnieku izcelsmes produktiem, kas apzimeti ar aizsargatu cilmes vietas nosaukumu,)
un izejvielu iegtiSanas ierobeZojumi (tikai parstradatiem produktiem, kas apzimeti ar aizsargatu geografiskas izcelsmes noradi)

Ar AGIN “Olio dei Colli di Bologna” apzimétajam produktam jabat razotam no turpmak minéto kirnu olivam.

—  Skirnes, ko atlauts izmantot vienskirnes produktam ar AGIN “Olio dei Colli di Bologna” “Correggiolo”,
“Frantoio”, “Nostrana di Brisighella” un tas kloni, “Ghiacciolo” un tas kloni, “Farneto”, “Montebudello”,
“Montecapra”, “Montecalvo 2” un “Oliveto”. Atlasito skirpu olivam javeido vismaz 85 % no izmantotajam
olivam, bet atlikusie 15 % var bt iegfiti no citam skirném.

— Jaar AGIN “Olio dei Colli di Bologna” apziméta ella ir nevis vienskirnes ella, bet skirnu maisijums, papildus
iepriek$ minétajam skirném atlauts izmantot ari 8kirni “Leccino” un “Maurino”. Vismaz 80 % izmantoto olivu
japieder pie divam vai vairakam atlautajam 8kirném, bet atlikusie 20 % var biit ieg@iti no citam $kirném.

Olivam jabat iegiitam noteiktaja geografiskaja apgabala.

Ar aizsargato geografiskas izcelsmes noradi “Olio dei Colli di Bologna” apziméta produkta izejviela ir tadu Skirnu

olivas, kas noteiktaja geografiskaja apgabala tradicionali audzétas $im apgabalam raksturigo vides un audzéSanas

apstak]u dél.

Tas ir 8kirnes, kas iztur aukstakus klimatiskos apstaklus un izcelsmes apgabala ir audzétas gadu desmitiem ilgi vai pat
ir sastopamas tikai $aja apgabala un var pieskirt ellai tas specifiskas kvalitates Ipasibas.

Konkreti raZoSanas posmi, kas javeic noteiktaja geografiskaja apgabala

Olivu audzésana, olivu razas novaksana un ellas spieSana no olivam.

Ar registreto nosaukumu apzimeta lauksaimniecibas produkta iepakosanas, grieSanas, rivésanas u. c. ipasie noteikumi

Pirms iepakosanas ella jafiltré (vai vismaz jadekanteé), lai likvidétu nogulsnes un parstrades atliekas.

PirmsizplatiSanas posma produkts jaaizsarga no tieSas gaismas un jaglaba kontroléta temperatiirad (temperatiiras
diapazons: 13-25 °C gan pirmsizplatiSanas, gan glabasanas posma).

Ja ellu pirms pildiSanas pudelés glaba térauda tvertnés, brivas telpas (tvertnes dala virs ellas limena) aizpildisanai
jaizmanto inertas gazes (piem., N, vai Ar), lai mazinatu ellas saskari ar skabekli, kas varétu izraisit oksidacijas
reakcijas.

Ar AGIN “Olio dei Colli di Bologna” apziméta ella jatirgo traukos, kuri atlauti ar speka esoSajiem tiesibu aktiem un
kuru tilpums neparsniedz 5 litrus. Traukiem jabiit aizzimogotiem un markétiem. Jaizmanto primara/sekundara
iepakosanas sistéma, kas ellu aizsarga no gaismas un augstas temperatiiras.
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4.6. Ar registréto nosaukumu apzimetd lauksaimniecibas produkta markesanas ipasie noteikumi

Etikete jabat vardiem “Olio dei Colli di Bologna”, kas rakstiti ar skaidriem, neizdzéSamiem burtiem ta, lai Sos vardus
varétu atskirt no visas paréjas etiketé sniegtas informacijas.

Atlauts izmantot nosaukumus, saimniecibu nosaukumus, uzpémumu nosaukumus, apvienibu nosaukumus vai
privatas precu zimes, ja tie neslavina produktu un nevar maldinat patérétaju.

Aizsargatajai geografiskas izcelsmes noradei “Olio dei Colli di Bologna” nedrikst pievienot aprakstu, kas nav skaidri
paredzéts produkta specifikacija, ieskaitot $adus ipasibas vardus: “fine” (izsmalcinata), “scelto” (izlases), “selezionato”
(izmekléta), “superiore” (izcila).

Atlautas patiesas un parbaudamas norades, kas atspogulo raZotaju metodes (piem., norade “vienskirnes”, péc kuras
minéts izmantotas $kirnes nosaukums).

Etiketé jabiit arT turpmak aprakstitajam logotipam.

AGIN “Olio dei Colli di Bologna” ir gan vardiska, gan grafiska, un to veido nosaukums “Olio dei Colli di Bologna” un
logotips, kura attéloti abi torni, kas simbolizé Bolonu, olivu lapas un olivas, kas logotipa atrodas virs teksta, ka
paradits turpmak.

OLIO DEI COLLIDI BOLOGNA

Logotipa redzami stilizéti abi Bolonas torni — Garisenda tornis kreisaja pusé un Asinelli tornis labaja pusé; tie ievietoti
apli, no kura uz aug8u izvirzas ceturta dala labas puses torna. Apla apaksdalu ieskauj divi olivkoku zari ar lapam.
Kreisaja pusé esoSajam zaram ir seSas lapas, bet labaja pusé esoSajam zaram — piecas, un lapas ir dazada lieluma un
vérstas dazados virzienos. Katra zara apaksdala ir tris stilizétas olivas — kopa seSas dazada lieluma olivas, kas vérstas
dazados virzienos. Logotipu drikst drukat $adas krasas:

—  melns uz balta fona;

—  balts uz melna fona (vai cita tumsa fona).
Uz balta fona: torni, aplis, olivas un teksts - PANTONE 430; olivkoku zari - PANTONE METALLIC 871.

Uz melna fona: torni, aplis, olivas un teksts — BALTA KRASA; olivkoku zari — PANTONE METALLIC 871.

5. Geografiska apgabala isa definicija

Razosanas apgabals (kura audzé olivas un novac olivu razu), kas ir ar vieta, kura izspiez ar AGIN “Olio dei Colli di
Bologna” apziméto ellu, ietver to pa$valdibu teritoriju, kas ietilpst Bolonas metropoles pilsétas administrativaja
apgabalad un atrodas uz dienvidiem no Via Emilia cela, proti: visu $adu pasvaldibu teritoriju: Alto Reno Terme, Borgo
Tossignano, Camugnano, Casalecchio di Reno, Casalfiumanese, Castel d’Aiano, Castel del Rio, Castel di Casio, Castiglione dei
Pepoli, Fontanelice, Gaggio Montano, Grizzana Morandi, Lizzano in Belvedere, Loiano, Marzabotto, Monghidoro, Monte San
Pietro, Monterenzio, Monzuno, Pianoro, San Benedetto Val di Sambro, Sasso Marconi, Valsamoggia, Vergato, Zola Predosa;

§adu pasvaldibu teritoriju, kas atrodas uz dienvidiem no Via Emilia: Anzola dell'Emilia, Bologna, Castel San Pietro Terme,
Dozza, Imola, Ozzano dell’Emilia, San Lazzaro di Savena.
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Saikne ar geografisko apgabalu

Nosaukuma “Olio dei Colli di Bologna” atzisanas pieteikuma pamata ir ellas kvalitates ipasibas.

Konkréti, izcelsmes apgabals atrodas Emilijas-Romanjas regiona centra. To veido pauguraine Bolonas metropoles
pilsétas administrativas teritorijas dienvidu dala.

Sai zonai raksturigi gipsa evaporitu atsegumi, un ta ir dala no dabas objekta “Ziemelapeninu evaporitu karsts un alas”,
kas 2023. gada ieklauts UNESCO Pasaules mantojuma saraksta.

Apgabala valda viendabigs submediterans klimats, kam raksturigas sausas vasaras un ziemas un nokrisni, kas izkrit
galvenokart pavasari un rudent; gipSa atsegumu tuvuma $is geologiskais veidojums klimatu dara maigaku.

Pédgjas desmitgadés vidéja diennakts temperatiira $aja regiona ir bijusi no +30° lidz -9° gan zemakajai, gan
augstakajai temperatiirai ir aug§upejosa tendence, un maksimala temperatiira ir sasniegusi +38°. Colli di Bologna
(Bolonas pauguru) apgabals parasti ir vésaks: vidéja maksimala diennakts temperatira ir aptuveni +20°, maksimalas
vértibas atbilst regiona augstakajam temperatiram, kas parsniedz +37°, savukart vidéja minimala temperatiira ir ap
-5

Nokrisnu zina regionam raksturigs tas, ka, virzoties no lidzenuma ziemelos uz Apeniniem dienvidos, nokrisnu
daudzums palielinas, svarstoties no 600 mm lidz 1 800 mm dienvidrietumos. Tomér pédgjos gados 3os raditajus ir
mainijusi ekstrémi laikapstaklu notikumi. Gada nokri$nu daudzums, kas registréts Gessi Bolognesi gipsa atsegumu
apvidd, ir no 700 mm lidz 900 mm.

Kopuma apgabala kultivéjamas augsnes ir vidéji smalkas, ar labu skabek]a pieejamibu un dzilas, un tas veicina saknu
sistémas attistibu. GipSa atsegumus lauksaimnieciba neizmanto, jo $is iezis nav kultGiraugiem piemérota augsne.
Tomer §1 neparasta ipasiba siltuma inerces dé] kopa ar klinsu vérsumu uz dienvidiem rada mikroklimatu, kura,
pakapeniski izdaloties siltumam, jau gadsimtiem ilgi ir nodro$inata ideala dzivotne daziem Vidusjiras regionam
tipiskiem kultfiraugiem — pirmkart un galvenokart olivkokam, kas ir §im teritorijam raksturigs kultiiraugs.

Ka liecina UNESCO atziSanas dokumenti, $a apgabala tdensnesgjslani kopuma nespé& nodrosinat apiidenoSanu
lauksaimniecibai, un ielejas pamatné nav piemérotu Gidenste¢u vai maksligu tidenskratuvju. Kopuma minéto dabas
faktoru un cilvekfaktoru dé| i teritorija ir loti sadrumstalota. Virzoties augSup no ielejas pamatnes, vispirms
sastopami aptidenoti kultiiraugi, proti, dazadu veidu augludarzi, bet augstakas terasés un stavakas nogazes tos
nomaina vindarzi, savukart piemérotakajas vietas — ari olivkoku stadijumi terasés.

Pétljumi par olivu audzé$anu Emilijaz-Romanja liecina, ka Bolonas paugurainé olivkoki augusi jau kops
neatminamiem laikiem; tie izvietoti neviendabigi, pielagojoties nelielam ekologiskajam nisam, kas aizsargatas no
ziemelv@jiem un miglas. Ir dokumentétas liecibas par gadsimtiem veciem kokiem, kuri pardzivojusi salu, pateicoties
noturibai pret skarbu temperatiru, kas izveidojusies, pielagojoties specifiskam vietéjam mikroklimatam.

Sis apgabals, kas atrodas aptuveni pie 44. paraléles, geografiski atrodas uz olivu audzéSanai pieméroto zonu galéjas
robeZzas ziemelos, un, ka zinams, §is zonas tikai loti retos gadijumos sniedzas talak par 45° ziemelu platuma.

Tadgjadi olivu audzésanas apstaklus izcelsmes apgabala nosaka specifiskas vides ipatnibas, kas — lai ari sastopamas
olivu audze$anai neparastos platuma grados — rada olivam vajadzigo karstuma un tdens trikuma izraisitu stresu
ellas uzkraganas un nogatavosanas posma. Minétos apstaklus raksturo:

—  Italijas centralajai un ziemelu dalai tipiskas ievérojamas diennakts un sezonas temperatiiras svarstibas, ko dalgji
mazina evaporitu ieZi, kas vajina ekstrémi zemu temperatiiru ietekmi,

— gandriz pilnigs virszemes tdenu tikla trikums un neliels nokrisnu daudzums, it Ipasi vasard, iznemot
ekstrémus notikumus, kuru deni nevar izmantot lauksaimnieciskaja razosana vai kas tai pat ir kaitigs,
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—  vides Tpasibam atbilstiga tadu kaulenu attistiba, kas pieder pie skirném, kuras ir tipiskas $im apgabalam vai ir
tam pielagojusas un tadéjadi spéj primari veidot lipidus.

Labi zindma ir olivu audzéSanas apgabala temperatiiras ietekme uz ellas skabju sastavu. Si ietekme izpauzas tadejadi,
ka oleinskabes saturs un lidz ar to arl nepiesatinato un piesatinato taukskabju attieciba palielinas, virzoties no
karstakiem apgabaliem Italijas dienvidos uz vésakiem apgabaliem ziemelos, it ipasi Apeninu austrumu nogazes, kur
izcelsmes apgabala specifisko geologisko un hidrografisko ipasibu dé] klimatiskie apstakli daléji klast maigaki un
nelidzenais reljefs dalgji izlidzinas. Turklat visparatzits fakts ir tas, ka koka apgadei ar Gideni ir nieciga ietekme uz
brivas skabes saturu vai tas nav nemaz, jo to nosaka citi faktori, pieméram, skirnu izvéle. Produkta “Olio dei Colli di
Bologna” gadijuma §is izvéles pamata ir Skirnes, kas ir gadu desmitiem audzétas izcelsmes apgabala vai ir sastopamas
tikai 3aja apgabala. Tas ir Skirnes, kas labi pacie$ aukstakus klimatiskos apstaklus un, nemot véra ari nelielo raZoSanas
apjomu — gan kopéjo olivu razu, gan ellas iznakumu —, veido apgabala razotaju lietpratibas pilnveides ciklu attieciba
uz pareiza raZas novaksanas laika izvéli un parstrades savlaicigumu.

Tadgjadi produktam “Olio dei Colli di Bologna” raksturigs loti zems brivas skabes saturs, kas neparsniedz 0,3 %, un ta
ir labi lidzsvarota e]la ar vidgjas intensitates pozitivajam Ipasibam — auglainumu, rigtenumu un sivumu. Analizés
konstatéts labs oleinskabes saturs (72 % vai lielaks) un salidzinosi zems linolskabes procentualais saturs (10 % vai
mazaks). Oleinskabes un linolskabes attieciba ir loti pozitiva un nodrofina lipidu matricas labu stabilitati
oksidesanas procesa.

Minétie parametri veido produkta “Olio dei Colli di Bologna” galveno savdabigo ipasibu kopumu, savukart sensoraja
analiz€ nosakamo organoleptisko aspektu — auglainuma, riigtuma un sivuma — zina ta Ipasibas ir lidzsvarotakas un
harmoniskakas.

Citas Italija razotas ellas tikai loti retos gadijumos sasniedz produktam “Olio dei Colli di Bologna” raksturigos brivas
skabes, oleinskabes vai linolskabes satura raditajus un attiecigi arl tas nepiesatinato un piesatinato taukskabju
attiecibu. Tikai vienai citai Italija razotai ar ACVN apzimétai ellai ir tik zems brivas skabes saturs, un tikai trim e]lam
(6 % no visiem Italija registrétajiem produktiem ar ACVN un AGIN) raksturiga ari tada minimala nepiesatinato un
piesatinato taukskabju attieciba, kas uzlabo ellas uzturvértibu.

Dazas $a apgabala olivu Skirnes ir senas vietéjas skirnes, kas taja audzétas, kop$ no jauna atklati seni genotipi. Tas
izveidotas, atlasot un saglabajot Bolonas provincei raksturigas skirnes (“Farneto”, “Montebudello”, “Montecapra”,
“Montecalvo 2” un “Oliveto”), kuram dabiski piemit tadas agronomiskas ipasibas, kas vislabak piemérotas audzesanai
Bolonas paugurainé un produkta “Olio dei Colli di Bologna” razo$anai. Citas $kirnes (“Ghiacciolo”, “Nostrana di
Brisighella”) ir plasi izplatitas Saja apgabala vai ta tiesa tuvuma.

Runajot par audzéSanas panémieniem, raksturigie cilvékfaktori, kas ietekmé produktu, ir razas novaksanas laiks un
apudenosanas parvaldiba. Razas novaksana $aja razoSanas apgabala parasti sakas oktobri, auglu nobrieSanas perioda
sakuma, kad aptuveni puse kaulepa virsmas ir mainjjusi krasu, un ta ik gadu beidzas lidz 20. novembrim.
ApiidenoSanu izmanto pavisam nedaudz, un, ja to dara, parasti tiek izmantota deficitapidenosana, tadejadi
saglabajot primaras un sekundaras augu notis, kas raksturo produktu “Olio dei Colli di Bologna”.

Vel viena §a apgabala savdabiga iezime ir tas, ka taja ir tikai nedaudz ellas spiestuvju, tade] ir izveidotas parstrades
riipnicas, kas kluvusas par vadosajam olivu parstradé un ko izmanto tuvuma stradajosie olivu audzétaji. Gadu gaita
§a produkta razotajiem tas izveidojis ieradumu vérsties tie$i $ajas dazas ellas spiestuves, kas ir izveidojusas tadu
struktiiru, lai sniegtu augstas kvalitates pakalpojumus lauku saimniecibam. Tas ir modernas ellas spiestuves, kas
iesaistas pétnieciba un eksperimentos un ar savam zina§anam palidz veidot produkta “Olio dei Colli di Bologna”
specifiskas ipasibas, un iemanto aizvien labaku reputaciju.

Atsauce uz produkta, kas apziméts ar attiecigo geografiskas izcelsmes noradi, specifikacijas publikaciju

https:/[www.masaf.gov.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335
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