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Geografinés nuorodos registravimo paraiskos paskelbimas pagal Europos Parlamento ir Tarybos
reglamento (ES) 2024/1143 15 straipsnio 4 dalj

(C/2026/2785)

Per tris ménesius nuo $io paskelbimo dienos valstybés narés ar treciosios valstybés institucijos arba teiséta interesa turintis ir
treciojoje valstybéje jsisteiges ar gyvenantis fizinis ar juridinis asmuo Komisijai gali pateikti prie§taravima pagal Europos
Parlamento ir Tarybos reglamento (ES) 20241143 (') 17 straipsni.

BENDRASIS DOKUMENTAS
Zemés iikio produkty kilmés vietos nuorodos ir geografinés nuorodos
,Olio dei Colli di Bologna“

ES Nr. PGI-IT-03354 - 2024 10 2

1. Pavadinimas (-ai)

,Olio dei Colli di Bologna“

2. Geografinés nuorodos tipas

SKVNO  SGN

3. Valstybé, kuriai priklauso nustatyta geografiné vietové

Italija
4. Zemés iikio produkto aprasymas

4.1. Zemés kio produkto Klasifikacija remiantis Kombinuotosios nomenklatiiros pozicija ir kodu, kaip nurodyta Reglamento
(ES) 2024/1143 6 straipsnio 1 dalyje

15 — GYVUNINIAL AUGALINIAI ARBA MIKROORGANIZMY RIEBALAI IR ALIEJUS BEI JU SKILIMO PRODUKTAL
PARUOSTI VALGOMIEJI RIEBALAL GYVUNINIS ARBA AUGALINIS VASKAS

1509 - Alyvuogiy aliejus ir jo frakcijos, nerafinuoti arba rafinuoti, bet chemiskai nemodifikuoti

1509 20 — Ypac grynas alyvuogiy aliejus

4.2, Zemés itkio produkto registruotu pavadinimu aprasymas

Vartotojams pateikiamas saugoma geografine nuoroda ,Olio dei Colli di Bologna“ Zymimas ypa¢ grynas alyvuogiy
aliejus turi atitikti $iuos cheminius, fizinius ir juslinius reikalavimus:

—  jusliniy savybiy analizé: nuo vidutinisko iki rySkaus alyvuogiy aromato (mediana > 3) su nuo vidutinikai iki
ryskiai (mediana > 3) karciu ir astriu poskoniu; gali biiti juntami $ie antriniai poskoniai: artisoko, Zolés, migdoly,
pomidory.

—  Laisvasis rtagStingumas < 0,3 %

- K232: < 2,20

- K270: < 0,20

() 2024 m. balandzio 11 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamentas (ES) 2024/1143 dél vyno, spiritiniy gérimy ir Zemés tkio
produkty geografiniy nuorody, taip pat dél garantuoty tradiciniy gaminiy ir Zemeés ikio produkty neprivalomy kokybés terminy,

kuriuo i§ dalies keiciami reglamentai (ES) Nr. 1308/2013, (ES) 2019/787 ir (ES) 2019/1753 ir panaikinamas Reglamentas
(ES) Nr. 1151/2012, (OLL, 2024/1143, 2024 4 23, ELL http://data.europa.eu/elijreg/2024/1143/0j).

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2026/2785/oj 1/5


http://data.europa.eu/eli/reg/2024/1143/oj

LT

OL C, 2026 5 19

4.3.

4.4.

4.5.

—  Oleino ragstis: > 72 %

—  Linolo rigstis: < 10 %

—  Oleino ragsties ir linolo ragsties santykis: > 7

—  Biofenoliai | polifenoliai: > 150 mg galo riigsties/kg aliejaus (Folin-Ciocalteu spektrofotometrinis metodas).

—  Spalva: nuo Zalios iki aukso geltonumo spalvos; ilgainiui spalviné gama kinta.

Nei§vardyti parametrai turi atitikti galiojanciy Sajungos teisés akty nuostatas dél ypa¢ gryno alyvuogiy aliejaus.

Su pasary Saltiniais susijusios nukrypti leidZiancios nuostatos (taikoma tik saugoma kilmés vietos nuoroda Zymimiems
gyvaniniams produktams) ir apribojimai Zaliavy Saltiniams (taikoma tik saugoma geografine nuoroda Zymimiems perdirbtiems
produktams)

SGN ,Olio dei Colli di Bologna“ Zymimas alyvuogiy aliejus turi biiti gaminamas i$ $iy veisliy alyvuogiy:

— i§ vienos veislés alyvuogiy gaminamam SGN ,Olio dei Colli di Bologna“ Zymimam alyvuogiy aliejui gaminti
galima naudoti $iy veisliy vynuoges: ‘Correggiolo’, Frantoio’, ‘Nostrana di Brisighella’ ir jos klonai, ‘Ghiacciolo’
ir jos klonai, ‘Farneto’, ‘Montebudello’, ‘Montecapra’, ‘Montecalvo 2’ ir ‘Oliveto’. Atrinkty veisliy alyvuogés turi
sudaryti ne maziau kaip 85 % visy naudojamy alyvuogiy, o kity veisliy alyvuogés gali sudaryti likusius 15 %;

—  i§ keliy veisliy alyvuogiy gaminamam SGN ,,Olio dei Colli di Bologna“ Zymimam aliejui (misiniams) gaminti, be
pirmiau minéty veisliy leidZiama naudoti veisles ‘Leccino’ ir ‘Maurino’. Dviejy ar daugiau veisliy alyvuogeés i$
visy leidziamy veisliy turi sudaryti ne maziau kaip 80 % visy naudojamy alyvuogiy, o kity veisliy alyvuogés
gali sudaryti likusius 20 %.

Alyvuogés turi biti uZaugintos nustatytoje geografinéje vietovéje.

Saugoma geografine nuoroda ,Olio dei Colli di Bologna“ Zymimo aliejaus Zaliava — tradiciSkai nustatytoje
geografinéje vietovéje auginamy veisliy alyvuogés dél $iai vietovei budingy aplinkos ir auginimo salygy.

Tai gerai prie Saltesnio klimato prisitaikiusios veislés, kurios jau desimtmecius auginamos kilmés vietovéje arba netgi
paplitusios tik $ioje vietovéje, ir kurios aliejui suteikia savity kokybiniy savybiy.

Specialiis gamybos veiksmai, atliktini nustatytoje geografinéje vietovéje

Alyvuogiy auginimas, derliaus nuémimas ir aliejaus spaudimas i§ alyvuogiy.

Specialios Zemés fikio produkto registruotu pavadinimu pakavimo, pjaustymo, trynimo ir kt. taisyklés

Pries iSpilstant { tara, aliejy bitina filtruoti (arba bent jau dekantuoti), kad biity pasalintos nuosédos ir perdirbimo
liekanos.

Pries platinima produktas turi biti apsaugotas nuo tiesioginiy saulés spinduliy ir laikomas kontroliuojamoje
temperatiiroje (temperatiros intervalas: 13-25 °C tiek prie§ platinimg, tiek sandéliavimo metu).

Jei aliejus pries i$pilstyma i butelius laikomas plieninése talpyklose, talpyklos virSerdvé (talpyklos erdvé vir§ aliejaus
lygio) turi biiti uzpildyta inertinémis dujomis (pvz., N, arba Ar), siekiant sumazinti aliejaus salytj su deguonimi, dél
kurio gali kilti oksidacijos reakcijos.

SGN ,,Olio dei Colli di Bologna“ Zymimas aliejus turi biiti parduodamas pagal galiojancius teisés aktus leidZiamoje
taroje, kurios talpa nevirsija 5 litry. Tara turi biti uZplombuojama ir paZzenklinama etiketémis. Turi bati naudojama
pirminés [ antrinés pakuotés sistema, apsauganti aliejy nuo $viesos ir aukstos temperatiros.
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4.6. Specialios Zemés tikio produkto registruotu pavadinimu Zenklinimo taisyklés

Etiketéje aiskiais ir neiStrinamais raSmenimis turi biti uZrasytas pavadinimas ,Olio dei Colli di Bologna“ taip, kad Sis
uzradas bty atskiriamas nuo visos kitos etiketéje pateiktos informacijos.

LeidZiama nurodyti vardus, tikiy pavadinimus, jmoniy pavadinimus, asociacijy pavadinimus ar privacius prekiy
Zenklus, jeigu jie néra pagiriamojo pobadzio ir jais neklaidinami vartotojai.

Salia saugomos geografinés nuorodos ,Olio dei Colli di Bologna“ draudziama pateikti bet kokius aiskiai produkto
specifikacijoje nenurodytus apibadinimus, jskaitant $iuos: ,fine“ (rafinuotas), ,scelto” (iSskirtinis), ,selezionato*
(rinktinis), ,superiore” (auks¢iausios risies).

LeidZiama nurodyti tikras ir patikrinamas nuorodas, iliustruojancias gamintojy taikomus metodus (pvz., ,pagaminta
i§ vienos veislés alyvuogiy®, po to nurodant naudojamos veislés pavadinimg).

Etiketéje taip pat turi bati pateiktas toliau aprasytas logotipas.

Saugomos geografiné nuoroda ,Olio dei Colli di Bologna“ yra tiek Zodiné, tiek vaizdiné; ja sudaro pavadinimas ,Olio
dei Colli di Bologna“ ir logotipas — du Bolonijg simbolizuojantys bokstai, alyvuogiy lapai ir alyvuogés, isdéstyti virs
uzra$o logotipe, kaip parodyta zemiau:

OLIO DEI COLLIDI BOLOGNA

Logotipe pavaizduoti stilizuoti dviejy Bolonijos boksty atvaizdai: kairéje — Garisendos bokstas, desinéje — Asinelli
bokstas; jie i$déstyti apskritime, o desiniojo boksto ketvirtadalis kySo | vir§y uz apskritimo riby. Apskritimo apacia
juosia dvi alyvmedzio $akos su lapais. Saka kairéje turi Sesis lapus, desinéje — penkis, lapai yra skirtingo dydZio ir
nukreipti i skirtingas puses. Apatinéje kiekvienos i§ dviejy Saky dalyje yra po tris stilizuotas alyvuoges, taigi i§ viso —
Sesios skirtingo dydzio alyvuogeés, nukreiptos j skirtingas puses. Logotipas gali biiti spausdinamas Siomis spalvomis:

—  juoda ant balto;

—  balta ant juodo (ar kito tamsaus fono);
ant balto: bokstai, apskritimas, alyvuogés ir tekstas: PANTONE 430; alyvuogiy Sakelés: PANTONE METALLIC 871;

ant juodo: bokstai, apskritimas, alyvuogés ir tekstas: BALTA; alyvuogiy Sakelés: PANTONE METALLIC 871.

5. Glaustas geografinés vietovés apibiidinimas

Gamybos vietové (kur auginamos ir skinamos alyvuogés), kurioje taip pat spaudZiamas SGN ,Olio dei Colli di
Bologna“ Zymimas aliejus, apima komunas, priklausancias Bolonijos metropolinio miesto administracinei teritorijai,
esancias | pietus nuo kelio ,Via Emilia“, bitent: visa $iy komuny teritorija: Alto Reno Terme, Borgo Tossignano,
Camugnano, Casalecchio di Reno, Casalfiumanese, Castel d’Aiano, Castel del Rio, Castel di Casio, Castiglione dei
Pepoli, Fontanelice, Gaggio Montano, Grizzana Morandi, Lizzano in Belvedere, Loiano, Marzabotto, Monghidoro,
Monte San Pietro, Monterenzio, Monzuno, Pianoro, San Benedetto Val di Sambro, Sasso Marconi, Valsamoggia,
Vergato, Zola Predosa,

$iy komuny, esanciy i pietus nuo kelio ,Via Emilia“, teritorija: Anzola dellEmilia, Bologna, Castel San Pietro Terme,
Dozza, Imola, Ozzano dell’Emilia, San Lazzaro di Savena.

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2026/2785/oj



LT

OL C, 2026 5 19

Rysys su geografine vietove

Paraiska pripaZinti pavadinima ,Olio dei Colli di Bologna“ grindZiama aliejaus kokybinémis savybémis.

Tiksliau tariant, kilmés vietové yra Emilijos-Romanijos regiono centras. Ja sudaro kalvota vietové, esanti Bolonijos
metropolinio miesto administracinés teritorijos pietinéje dalyje.

Siai vietovei biidingos evaporitiniy gipso uolieny atodangos ir ji yra 2023 m. j UNESCO Pasaulio paveldo sarasa
jtraukto gamtos objekto ,Siauriniy Apeniny evapority karstai ir urvai dalis.

Sioje vietovéje vyrauja pastovus submediteraninis klimatas, pasizymintis sausomis vasaromis ir Ziemomis, o
daugiausia krituliy iskrenta pavasarj ir rudeni; be to, vietose, kur yra gipso uolieny atodangy, 3is klimatas $velnéja dél
Sios geologinés formacijos.

Pastaraisiais desimtmeciais vidutiné dienos temperattira regione svyravo nuo 30 °C auksciausios iki -9 °C Zemiausios
ribos, o tiek Zemiausios, tiek auk$¢iausios temperatiiros po truputj kyla — auksCiausia temperatiira siekia 38 °C.
Bolonijos kalvy regione paprastai biina vésiau — vidutiné auk$¢iausia dienos temperatiira siekia apie 20°C, o
auksCiausios temperatiiros atitinka regiono vidurkj — aukstesnés nei 37 °C; vidutiné Zemiausia temperatiira siekia
apie -5 °C.

Kalbant apie kritulius, $iam regionui bdinga tai, kad krituliy kiekis didéja einant nuo Siauréje esancios lygumos link
pietuose esanciy Apeniny kalny, o pietvakariuose krituliy kiekis svyruoja nuo 600 mm iki 1 800 mm. Tadiau
pastaraisiais metais $iuos skaicius iSkreipé ekstremalds meteorologiniai reiskiniai. Metinis krituliy kiekis Bolonijos
gipso atodangy juostoje (Gessi Bolognesi) svyruoja nuo 700 mm iki 900 mm.

Apskritai, $io regiono dirbami dirvoZemiai yra vidutinio smulkumo, gerai pralaidiis deguoniui ir gilis, o tai padeda
Sakny sistemai vystytis. Gipso atodangos nenaudojamos Zemés wkiui, nes i uoliena néra tinkama Zemé paséliams
auginti. Taciau §i i8skirtiné savybe, dél Siluminés inercijos ir kartu su pietiniais $laitais, sukuria mikroklimata,
kuriame Zemé, palaipsniui iSskirdama $iluma, jau Simtmecius sudaro idealias salygas kai kurioms tipiskoms
VidurZemio jaros regiono kultiiroms auginti, visy pirma alyvmedZiams — $ioms vietovéms btidingai kultrai.

Kaip matyti i§ dokumenty, susijusiy su UNESCO pripaZinimu, $ios vietovés vandeningieji sluoksniai i§ esmés néra
tinkami drékinamajai Zemdirbystei uZsiimti, o slényje néra tinkamy vandentakiy ar dirbtiniy rezervuary.
Apibendrinant, $ie gamtiniai ir Zmogiskieji veiksniai lemia tai, kad teritorija yra labai suskaidyta. Kylant sléniu,
pirmiausia matome drékinamus pasélius, bitent jvairiy rasiy vaismedziy sodus, toliau — aukstesnése terasose ir
nuozulniose $laituose, kur vynuogyny gradientas didéja, o tuomet ir alyvmedziy sodus terasose jiems auginti
labiausiai tinkamose vietose.

Alyvuogiy auginimo Emilijos-Romanijos regione tyrimai rodo, kad alyvuogés nuo neatmenamy laiky augo Bolonijos
apylinkiy kalvose, o jy pasiskirstymas buvo nevienodas, nes medziai prisitaiké prie nedideliy ekologiniy nisy,
apsaugoty nuo $iauriniy véjy ir rtko. Yra uzfiksuoty jrodymy, kad Simtameciai medziai iSgyveno SalCius dél
atsparumo atiaurioms temperatiroms, kurj jie igijo prisitaikydami prie konkreciy vietos mikroklimaty.

I§ tiesy, $is regionas, esantis mazdaug 44-ojoje lygiagretéje, geografiskai iSsidéstes Siauriniuose alyvuogéms auginti
tinkamy zony pakras¢iuose, kurios, kaip Zinoma, tik labai retais atvejais driekiasi toliau nei 45° Siaurés platumos.

Taigi salygos alyvuogéms auginti kilmés vietovéje susiformavo dél specifiniy aplinkos ypatybiy, kurios, nors ir
vyrauja nejprastai platumai alyvuogéms auginti, sudaro jprastas salygas karscio sukeltam stresui ir vandens stygiui,
kurie yra butini alyvuogiy aliejaus kaupimosi ir nokinimo etapuose. Sios sglygos pasizymi $iais aspektais:

—  centrinei ir $iaurinei Italijos daliai badingi dideli dienos ir sezoniniai temperataros svyravimai, kuriuos i§ dalies
sudvelnina evaporitinés uolienos, §velninancios itin Zemy temperatiiry poveiki;

—  beveik visiskas pavirSinio vandens tinklo nebuvimas ir nedidelis krituliy kiekis, ypa¢ vasarg, iSskyrus
ekstremalias oro salygas, kuriy negalima panaudoti Zemés tikyje arba kurios jam netgi kenkia;
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—  geras alyvuogiy minkstimo vystymasis atsizvelgiant j aplinkos salygas $iai vietovei biidingy arba prie jos
prisitaikiusiy veisliy atveju, todél vaisiuje pirmiausia kaupiasi lipidai.

Gerai Zinoma, kokj poveikj alyvuogiy auginimo vietovés temperatiira daro aliejaus rfigiciy sudéciai. Sis poveikis
pasireiskia tuo, kad oleino ragsties kiekis, o kartu ir neso¢iyjy bei soc¢iyjy riebaly riigs¢iy santykis didéja, judant is
karstesniy pietinés Italijos regiony j vésesnius $iaurinius regionus, ypac | Apeniny rytinius $laitus, kur vyraujancias
klimato sglygas ir nelygy reljefa i§ dalies susvelnina tam tikros kilmés vietovés geologinés ir hidrografinés savybés. Be
to, atrodo, kad visuotinai pripaZinta, kad medZzio gaunamas vandens kiekis turi tik neZymy poveikj laisvajam
riigdtingumui arba jo visai neturi, o $is priklauso nuo kity veiksniy, pavyzdziui, veislés pasirinkimo. Aliejaus ,Olio
dei Colli di Bologna*“ atveju 3is pasirinkimas grindziamas veislémis, kurios kilmés vietovéje auginamos desimtmecius
arba netgi paplitusios tik siame regione. Tai veislés, kurios pakelia Saltesnj klimata, o dél nedidelio derlingumo - tiek
bendro alyvuogiy derliaus, tiek aliejaus iSeigos atzvilgiu — tarp Sios vietovés gamintojy susidaro sékmingas
ekspertiniy Ziniy ciklas, susijes su tinkamo derliaus nuémimo laiko pasirinkimu ir laiku atliktu perdirbimu.

Dél to aliejus ,Olio dei Colli di Bologna“ pasizymi labai mazu laisvyjy rigiciy kiekiu, nevir$ijanciu 0,3 %, ir yra
puikiai subalansuotas su teigiamomis vidutinio intensyvumo savybémis: vaisiSkumu, kartumu ir aitrumu. Tyrimai
rodo, kad aliejuje yra daug oleino riigsties (ne maziau kaip 72 %) ir palyginti mazai linolo rugsties (ne daugiau kaip
10 %). Oleino rugsties ir linolo riigsties santykis yra labai palankus ir uZtikrina gerg lipidy matricos stabiluma
oksidacijos metu.

Sie parametrai sudaro pagrindiniy aliejaus ,Olio dei Colli di Bologna“ skiriamyjy savybiy rinkini, o jusliniy savybiy —
vaisiSkumo, kartumo ir aitrumo, kuriuos galima nustatyti atliekant jusling analize, — atzvilgiu aliejus yra labiau
subalansuotas ir harmoningas.

Labai retai kiti Italijoje gaminami aliejai pasizymi tokiu laisvyjy riebaly rigi¢iy, oleino riigsties ar linolo riigsties
kiekiu, kokiu pasiZzymi aliejus ,Olio dei Colli di Bologna“, taip pat ir tokiu nesoCiyjy bei sociyjy riebaly rigsciy
santykiu. Tik dar vienas Italijoje gaminamas SKVN Zymimas aliejus pasizymi tokiu mazu laisvyjy riebaly rugsciy
kiekiu, o tik trys i§ jy (6 % visy ltalijoje registruoty SKVN ir SGN zymimy aliejy) taip pat pasiZymi maZiausiu
nesociyjy ir so¢iyjy riebaly riigiciy santykiu, kuris pagerina aliejaus maistines savybes.

Kai kurios $ios vietovés alyvuogiy veislés yra amziy senumo vietinés veislés, auginamos nuo tada, kai buvo i§ naujo
atrasti senoviniai genotipai. Jos buvo sukurtos atrenkant ir i$saugant veisles i§ Bolonijos provincijos (Farneto’,
‘Montebudello’, ‘Montecapra’, ‘Montecalvo 2" ir ‘Oliveto’), kurios pasizymi natiraliomis agronominémis savybémis,
geriausiai tinkamomis auginti Bolonijos kalvose ir aliejui ,Olio dei Colli di Bologna“ gaminti. Sioje vietovéje ar
kaimyninése vietovése placiai paplitusios ir kitos veislés (‘Ghiacciolo’, ‘Nostrana di Brisighella’).

Kalbant apie auginimo metodus, derliaus nuémimo laikas ir drékinimo valdymas yra budingi Zmogiskieji veiksniai,
darantys jtakg produktui. Auginimo vietovéje derliaus nuémimas paprastai prasideda spalio ménesj, kai vaisiai
pradeda nokti ir pasikei¢ia mazdaug pusés kaulavaisio pavirSiaus spalva, o baigiasi kasmet iki lapkri¢io 20 d.
Drékinama retai, o jei ir drékinama, paprastai pasirenkama drékinti vandens stygiaus salygomis, taip i$saugant
pirminis ir antrinius alyvuogiy aromatus, badingus aliejui ,Olio dei Colli di Bologna®“.

Kitas $io regiono i§skirtinis bruoZzas — tai, kad ¢ia yra nedaug aliejaus spaudykly, todél susiformavo spaudykly, kurios
tapo alyvuogiy perdirbimo lyderémis ir kuriy paslaugomis naudojasi netoliese veikla vykdantys alyvuogiy augintojai.
lgainiui dél $ios priezasties gamintojai jprato kreiptis batent j Sias kelias aliejaus spaudyklas, kurios savo veikla
organizuoja taip, kad galéty teikti aukstos kokybés paslaugas tkininkams. Tai — modernios aliejaus spaudyklos,
kurios uzsiima moksliniais tyrimais ir eksperimentais, o savo ekspertinémis Ziniomis jos padeda aliejui ,Olio dei
Colli di Bologna*“ jgyti savitas savybes ir pelnyti vis didesnj pripazinima.

Nuoroda j paskelbta geografinés nuorodos specifikacija

https:/[www.masaf.gov.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2026/2785/oj


https://www.masaf.gov.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335

	Geografinės nuorodos registravimo paraiškos paskelbimas pagal Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (ES) 2024/1143 15 straipsnio 4 dalį (C/2026/2785)

