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Egy elnevezés foldrajzi drujelz6ként valé bejegyzése irdnti kérelemnek az (EU) 2024/1143 eurépai
parlamenti és tandcsi rendelet 15. cikkének (4) bekezdése alapjin t6rténd kozzététele

(C/2026/2785)

E kozzététel id6pontjatdl szdmitva hdrom hénapon beliil barmely tagdllam vagy harmadik orszdg hatdsaga, vagy barmely
olyan, harmadik orszdgban lakohellyel rendelkezd, illetve letelepedett természetes vagy jogi személy, akinek, illetve
amelynek ahhoz jogos érdeke ftiz6dik, felszdlaldst nydjthat be a Bizottsdghoz az (EU) 20241143 eurdpai parlamenti és
tandcsi rendelet (') 17. cikkével 6sszhangban.

EGYSEGES DOKUMENTUM
MezGgazdasigi termékek eredetmegjel6lései és foldrajzi jelzései
,Olio dei Colli di Bologna”

EU-szidm: PGI-IT-03354 - 2024.10.2.

1.  Elnevezés(ek)

,Olio dei Colli di Bologna”

2. Afoldrajzi drujelzd tipusa

OEMO OF

3. Az az orszdg, amelyhez a meghatirozott foldrajzi teriilet tartozik

Olaszorszag

4. A mezdgazdasigi termék leirdsa

4.1. A mezlgazdasdgi termék besoroldsa a Kombindlt Nomenklatira megfeleld vamtarifaszdma és alszdima szerint, az
(EU) 2024/1143 felhatalmazdson alapuld rendelet 6. cikkének (1) bekezdésével dsszhangban

15 — ALLATI, NOVENYI VAGY MIKROBIALIS ZSIR ES OLAJ ES EZEK BONTASI TERMEKEL ELKESZITETT
ETKEZESI ZSIR; ALLATI VAGY NOVENYI EREDETU VIASZ

1509 - Olivaolaj és frakcidi, finomitva is, de vegyileg nem dtalakitva

1509 20 — Extrasziiz olivaolaj

4.2. A bejegyzett elnevezéssel jellt mezdgazdasdgi termék leirdsa

Forgalomba hozatalkor az ,Olio dei Colli di Bologna” oltalom alatt &ll6 foldrajzi jelzéssel ellatott extrasziiz
olivaolajnak a kovetkez kémiai/fizikai és érzékszervi elSirdsoknak kell megfelelnie:

—  érzékszervi elemzés: az olajbogy6 kozepes-erds gyiimolcsossége (medidn > 3) kozepes-erds kesernyés és csipGs
jegyekkel (medidn > 3); a kovetkezd mdsodlagos jegyek lehetnek jelen: articsoka, fii, mandula, paradicsom,

—  Szabad savtartalom: < 0,3 %
— Kzgz: < 2,20,
— K270: < 0,20,
(") Az Eurdpai Parlament és a Tandcs (EU) 2024/1143 rendelete (2024. dprilis 11.) a borokra, a szeszes italokra és a mez&gazdasagi
termékekre vonatkozé foldrajzi drujelz6krdl, valamint a hagyomdnyos kilonleges termékekrsl és a mezSgazdasdgi termékek
mindségére utalé vélaszthat6 kifejezésekrdl, az 1308/2013/EU, az (EU) 2019/787 és az (EU) 2019/1753 rendelet médositdsardl,

tovabbd az 1151/2012/EU rendelet hatalyon kiviil helyezésér6l (HL L, 2024/1143, 2024.4.23., ELL: http://data.europa.eu/elifreg/
2024/1143/0j).
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4.3.

4.4.

4.5.

— olajsav: 2 72 %,

—  linolénsav: < 10 %,

—  olajsav/linolénsav-ardny: > 7,

—  biofenolok/polifenolok: > 150 mg galluszsav/kg olaj (Folin-Ciocalteu spektrofotometrids méddszer).

—  Szin: az olaj koratdl fiigg8en a z6ldt6] az aranysargdig terjedd.

A kifejezetten nem emlitett paraméterek minden esetben Osszhangban vannak az extrasziiz olivaolajokrél sz6l6
hatalyos unids jogszabalyokkal.

A takarmdnyok beszerzésére vonatkozd eltérések (kizdrdlag oltalom alatt dll6 eredetmegjeliléssel elldtott dllati eredetid termékek
esetében) és a nyersanyagok beszerzésére vonatkozo korldtozdsok (kizdrdlag oltalom alatt dllé foldrajzi jelzéssel elldtott
feldolgozott termékek esetében)

Az ,Olio dei Colli di Bologna” oltalom alatt 4ll6 foldrajzi jelzéssel (OF)) elldtott olivaolajat a kovetkezd fajtdju
olajbogyokbol kell eldallitani:

— az,Olio dei Colli di Bologna” OFJ-vel elldtott fajtaolaj esetében engedélyezett fajtk a kovetkezdk: Correggiolo,
Frantoio, Nostrana di Brisighella és klonjai, Ghiacciolo és klonjai, Farneto, Montebudello, Montecapra,
Montecalvo 2 és Oliveto. A kivalasztott fajtdkhoz tartozé olajbogyoknak a felhaszndlt olajbogydk legaldbb
85 %-at kell kitenniiik, mig a fennmaradé 15 % szdrmazhat mds fajtakbol,

— az ,Olio dei Colli di Bologna” OFJ-vel elldtott nem fajtaolajok (elegyek) eldllitdsdhoz a fent emlitett fajtdk
mellett a Leccino és a Maurino fajtdk is haszndlhatok. Az engedélyezett fajtdkhoz tartozé olajbogydkbdl két
vagy tobb kultivirnak kell kitennie a felhaszndlt olajbogydk legaldbb 80 %-it, mig a fennmaradé 20 %
szarmazhat mds kultivirokbol.

Az olajbogybknak a meghatdrozott foldrajzi teriiletrdl kell szarmazniuk.

Az ,Olio dei Colli di Bologna” oltalom alatt 4ll6 foldrajzi jelzéssel ellatott olaj alapanyaga a meghatdrozott foldrajzi
teriileten hagyomdnyosan termesztett olajbogyofajtakbdl &ll, a teriiletre jellemz$ kornyezeti és termesztési
adottsdgok miatt.

Ezek olyan fajtdk, amelyek ttirik a hidegebb éghajlatot, amelyeket évtizedek 6ta termesztenek a szdrmazasi teriileten,

,,,,,,

kolcsonozzenek az olajnak.

Az elddllitds azon miveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell elvégezni

Olajbogyd-termesztés, olajbogyd-betakaritds és az olajbogyobdl torténd olajkinyerés.

A bejegyzett elnevezést viseld termék csomagoldsdra, szeletelésére, apritdsdra stb. vonatkozd kiilon szabdlyok

Csomagolds el6tt az olajat le kell szlirni (vagy legaldbb lefejteni) az iledék és a feldolgozdsi maradékanyagok
eltdvolitdsa érdekében.

Az értékesités el6tti szakaszban a terméket védeni kell a kozvetlen fényt6l, és ellendrzott h6mérsékleten kell tartani
(hémérséklet-tartomdany: 13-25 °C mind az értékesités elStti, mind a taroldsi szakaszban).

Ha az olajat a palackozds el6tt acéltartalyokban tdroljak, inert gdzokat (pl. N2 vagy Ar) kell haszndlni a fejtér (a
tarolotartalynak az olaj szintje feletti része) feltoltésére annak érdekében, hogy csokkentsék az olaj oxigénnel valo
érintkezésének mértékét, ami oxidacids reakcidkat valthat ki.

Az ,Olio dei Colli di Bologna” OFJ-vel elltott olivaolaj a hatélyos jogszabalyokban engedélyezett, legfeljebb ot liter
drtartalmd tdroléedényekben keriilhet forgalomba. A tdroldedényeket le kell zdrni és fel kell cimkézni. Els6dleges/
madsodlagos csomagoldsi rendszert kell haszndlni, amely megvédi az olajat a fénytél és a magas hémérséklettdl.
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4.6. A bejegyzett elnevezést viseld termék jelolésére vonatkozd kiilon szabdlyok

A cimkén j6l megkiilonboztethetd, letorolhetetlen bettikkel kell feltiintetni az ,Olio dei Colli di Bologna” feliratot oly
moédon, hogy az megkiilonboztethetd legyen a cimkén szerepld minden mds informaci6tél.

Megengedett a nevek, izemnevek, cégnevek, egyesiileti nevek vagy maganvédjegyek hasznalata, feltéve, hogy azok
nem dicsérd jellegtiek, és nem alkalmasak arra, hogy megtévesszék a vasarlot.

Az ,Olio dei Colli di Bologna” oltalom alatt all6 f6ldrajzi jelzéssel elldtott olivaolaj csomagoldsan tilos barmilyen, a
jelen termékleirasban nem kifejezetten elirt mindsitést feltiintetni, beleértve az alabbi jelz8ket is: ,fine” [finom],
,scelto” [valogatott], ,selezionato” [osztdlyozott] vagy ,superiore” [mindségi].

A termel6k modszereit szemléltetd valds és ellendrizhetS hivatkozdsok megengedettek (pl. ,fajtaclaj” kifejezés,
amelyet az alkalmazott kultivdr neve kovet).

A cimkének tartalmaznia kell az alabbiakban leirt logét is.

Az ,Olio dei Colli di Bologna” OFJ szoveget és abrat is tartalmaz, és magdban foglalja az ,Olio dei Colli di Bologna”
elnevezést, valamint a Bolognat jelképezd két toronybdl, olajfalevelekbdl és olajbogydkbdl all6 logét, amely a logd
szovege felett helyezkedik el, az aldbbiak szerint:

OLIO DEI COLLIDI BOLOGNA

A logdn a két bolognai torony — a bal oldalon a Garisenda torony, a jobb oldalon pedig az Asinelli torony — stilizalt
képei lathatok, amelyeket egy kor vesz korbe tgy, hogy a jobb oldali torony negyede tilnyulik a koron. A kor alsé
része korill két olajdg lathat6 levelekkel. A bal oldali 4gon hat, a jobb oldali 4gon 6t kiilonb6z8 méretd és eltérs
irdnyba mutatd levél taldlhat. Mindkét dg alsé részén hdrom stilizalt olajbogy6 van, igy az dbrdn Osszesen hat
kilonb6z8 méretti és eltérd irdnyba mutaté olajbogyd lathatd. A logé a kovetkezd szinekkel nyomtathato:

—  fehér alapon fekete,

—  fekete alapon fehér (vagy mds sotét hattér).
Fehér alapon: tornyok, kor, olajbogyok és szoveg: PANTONE 430; olajagak: PANTONE METALLIC 871.

Fekete alapon: tornyok, kor, olajbogydk és szoveg: FEHER; olajagak: PANTONE METALLIC 871.

5. A foldrajzi teriilet tomor meghatdrozdsa

Az eléallitdsi tertilet (ahol az olajbogy6t termesztik és betakaritjdk), amelyen az ,Olio dei Colli di Bologna” OF-vel
ellitott olajat is préselik, magdban foglalja Bologna kozigazgatasi terilletének a via Emilia Gttdl délre fekvd
teleptiléseit, és killonosen a kovetkezd telepiilések teljes teriiletét: Alto Reno Terme, Borgo Tossignano, Camugnano,
Casalecchio di Reno, Casalfiumanese, Castel d’Aiano, Castel del Rio, Castel di Casio, Castiglione dei Pepoli,
Fontanelice, Gaggio Montano, Grizzana Morandi, Lizzano in Belvedere, Loiano, Marzabotto, Monghidoro, Monte
San Pietro, Monterenzio, Monzuno, Pianoro, San Benedetto Val di Sambro, Sasso Marconi, Valsamoggia, Vergato,
Zola Predosa,

a kovetkez§ telepiilések via Emilidtol délre fekvd teriiletét: Anzola dellEmilia, Bologna, Castel San Pietro Terme,
Dozza, Imola, Ozzano dell’Emilia, San Lazzaro di Savena.
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Kapcsolat a foldrajzi teriilettel

Az ,Olio dei Colli di Bologna” elnevezés elismerésére irdnyuld kérelem az olaj mindségi jellemz6in alapul.

A szarmazasi tertilet Emilia-Romagna régi6 kozepén helyezkedik el, és a Bologna kozigazgatdsi teriiletének déli részén
taldlhaté dombos teriilet alkotja.

Erre a teriiletre a felszinre bukkan6 evaporit gipszrétegek jelenléte jellemzd, és része az UNESCO vildgorokségi
listdjara 2023-ban felvett ,Eszak-Appenninek evaporit karszt-barlangjai” természeti teriiletnek.

A teriilet éghajlata egységes, szubmediterrdn jellegli — szdraz nyarakkal és telekkel, valamint tavasszal és Gsszel
koncentrdl6dé csapadékkal —, amelyet a felszinre bukkané gipszrétegek kozelében e geoldgiai képz&dmény jelenléte
enyhit.

Az elmdlt évtizedekben a régidéban az atlagos napi hémérséklet a 30 °C-os maximumok és a —9 °C-os minimumok
kozott mozgott, dsszességében emelkedd tendencidt mutatva, és mdra 38 °C-os csticsh6mérsékletet elérve. A Colli di
Bologna (Bolognai-dombsdg) teriilete dltaldban hiivosebb, az dtlagos napi maximum-hémérsékletek 20 °C koriil
mozognak (a cstcsértékek a 37 °C feletti regiondlis csticsokhoz hasonléak), az 4tlagos minimum-hémérsékletek
pedig -5 °C koriil alakulnak.

Ami az esGzéseket illeti, a régidban a csapadékmennyiség az északi siksdg fel6l a déli Appennini-hegység felé haladva
novekszik, és délnyugaton 600 mm és 1 800 mm kozott mozog. Ezeket az adatokat azonban az elmult években
sz€lsGséges idGjardsi események torzitottdk. A Gessi Bolognesi gipszréteg teriiletén mért éves csapadékmennyiség
700 mm és 900 mm kozott alakul.

A teriilet mivelhetd talajai dltaldban mérsékelten finom szerkezetiiek, jo az oxigénelldtottsiguk, és mélyek, ami segiti
a gyokérrendszerek fejl6dését. A felszinre bukkand gipszrétegeken nem folytatnak mezdgazdasagi tevékenységet,
mivel a k8zet nem idedlis talaj a névénytermesztéshez. Ez a kivételes jellemz6 azonban a termikus tehetetlenség
révén és a szikldk déli fekvésével egyiitt olyan mikroklimat hoz létre, amely a fokozatos hdleaddsnak koszonhetSen
évszdzadok ota idedlis él6helyet biztosit néhany tipikusan mediterrdn n6vény, igy mindenekel6tt az olajfa szdmdra,
amely ezeknek a teriileteknek a jellegzetes novényfajtdja.

Amint azt az UNESCO dltali elismerésre vonatkozé dokumentdcié is bemutatja, a teriilet viztarté rétegei altalaban
nem alkalmasak ont6zéses mez8gazdasdg folytatdsira, és hidnyoznak a megfelel§ vizfolydsok a volgyek aljardl,
illetve a mesterséges tdrozok. Ezek a természeti és emberi tényezSk egyiittesen rendkiviil széttagolttd teszik a
teriiletet. A volgyszintrd] felfelé haladva elszor 6nt6zott novényekkel taldlkozunk, nevezetesen kiilonbozd tipusi
gyiimolcsosokkel, amelyeket a magasabb teraszokon és az egyre meredekebb lejtSs teriileteken sz8lGiiltetvények
kovetnek, mignem a legalkalmasabb teriileteken olajbogydval betiltetett teraszos parcellakat is taldlhatunk.

Az Emilia-Romagndaban folytatott olajbogy6-termesztésrél sz616 tanulmanyokbdl kideriil, hogy a Bologna kozelében
talalhaté dombokon 8sid6k 6ta jelen vannak olajfdk, amelyek az északi szelektdl és a kodtdl védett kisebb okoldgiai
helyekhez valé alkalmazkodds révén szétszértan helyezkednek el. Dokumentélt bizonyitékok tdmasztjék ald, hogy az
évszdzados fdk a sajdtos helyi mikroklimdkhoz valé alkalmazkodds révén kialakult zord hémérséklettel szembeni
ellendlldsuknak koszonhet8en élték til a fagyokat.

Ez a teriilet ugyanis, amely koriilbeliil a 44. szélességi koron fekszik, foldrajzilag az olajbogyo-termesztésre alkalmas
ovezetek északi szélén helyezkedik el, amelyekrdl ismert, hogy csak nagyon ritkdn nydlnak tdl az északi
45. szélességi koron.

A szdrmazasi teriilet olajbogyd-termesztési koriilményei tehdt olyan sajatos kornyezeti adottsagokbdl erednek,
amelyek — bar az olajbogyé-termesztés tekintetében szokatlan foldrajzi szélességen vannak — elGsegitik az
olajfelhalmozddas és az érlelés szakaszdban szitkséges héstressz és vizstressz szokdsos koriilményeinek kialakuldsat.
Ezen korilmények jellemzéi:

—  aKozép-Olaszorszag északi részére jellemzé jelentds napi és évszakok kozotti hémérséklet-ingadozds, amelyet
részben enyhit a rendkiviil alacsony hdmérsékletek hatdsat mérsékls evaporit kzetek jelenléte,

—  a felszini vizhdlézat szinte teljes hidnya és az alacsony csapadékmennyiség, kiilonosen nydron (nem szamitva
azokat a szélsGséges eseményeket, amelyek nem hasznosithatok mez8gazdasagi termelésre, vagy akdr kdrosak
is lehetnek arra),

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2026/2785/oj



HL C, 2026.5.19.

—  a csonthéjas termésnek a kornyezeti adottsagokhoz igazodé fejlédése az erre a teriletre jellemz§ vagy ahhoz
alkalmazkodott fajtdk esetében, amelyek igy elsGsorban lipideket képesek felhalmozni.

Az olajbogyé-termesztési terillet hdmérsékletének az olaj savosszetételére gyakorolt hatdsai jol ismertek. Ezek a
hatdsok abban nyilvanulnak meg, hogy az olajsavtartalom, és ezéltal a telitetlen és telitett zsirsavak ardnya a dél-
olaszorszagi melegebb teriiletekrél az északi hiivosebb teriiletek felé haladva novekszik. Kilondsen igaz ez az
Appenninek keleti lejtSire, amelyek éghajlati viszonyait és durva domborzatat részben mérséklik a szdrmazési teriilet
sajatos geologiai és vizrajzi jellemzGi. Ezenkivill vitathatatlan ténynek tlinik, hogy a fa vizhdztartdsa csak
elhanyagolhaté mértékben, vagy egyiltalin nem befolyadsolja a szabadsavtartalmat, ami mds tényezdk, példaul a
fajtavalasztds eredménye. Az ,Olio dei Colli di Bologna” esetében ez a valasztds olyan kultivarokon alapul, amelyeket
évtizedek Ota termesztenek a szarmazasi teriileten, vagy akar csak ezen a teriileten vannak jelen. Ezek olyan fajtak,
amelyek tirik a hidegebb éghajlatot, és a termelés alacsony volumene miatt — mind az olajbogydk teljes
terméshozama, mind az olajhozam tekintetében — kedvez$ szakértdi folyamatrendszert hoznak létre a teriilet
termeldi kozott a betakaritds megfelel§ id6pontjanak megvdlasztasit és a feldolgozds idGszertiségét illetGen.

Ennek eredményeként az ,Olio dei Colli di Bologna” nagyon alacsony, 0,3 %-ot meg nem halad6 szabadsavtar-
talommal rendelkezik, és kozepes intenzitdst, kiegyenstlyozott olaj, amelynek pozitiv jellemzdi a gyiimolcsosség, a
kesernyésség és a csipGsség. Az elemzések jo (legaldbb 72 %-os) olajsavtartalmat és viszonylag alacsony (legfeljebb
10 %-os) linolénsavtartalmat mutatnak. Az olajsav/linolénsav ardny nagyon pozitiv, és az oxidaciot kovetden stabil
lipidmatrixot biztosit.

Ezek a paraméterek jelentik az ,Olio dei Colli di Bologna” f6 megkiilonboztetS jegyeit, mig — az érzékszervi
elemzéssel meghatdrozhaté — gylimolesosség, kesernyésség és csipdsség tekintetében a jellemzdk kiegyensilyo-
zottabbak és harmonikusabbak.

Az Olaszorszagban eléillitott egyéb olajok nagyon ritkdn érik el az ,Olio dei Colli di Bologna” szabadsav-, olajsav-
vagy linolénsavszintjét, és igy a telitetlen és telitett zsirsavak kozotti ardnyt is. Csak egyetlen mdsik, Olaszorszagban
elgallitott oltalom alatt dll6 eredetmegjel6léssel ellatott olaj rendelkezik ilyen alacsony szabadsavtartalommal, és csak
harom masikra (az Olaszorszdgban bejegyzett 6sszes OEM és OFJ 6 %-dra) jellemz§ a telitetlen és telitett zsirsavak

minimdlis ardnya, ami javitja az olaj tapértékét.

A teriilet egyes olajbogyodfajtdi Gsi Gshonos kultivarok, amelyek az 8si genotipusok djrafelfedezése 6ta vannak jelen.
Ezeket a Bologna megyébdl szarmazé kultivarok (Farneto, Montebudello, Montecapra, Montecalvo 2 és Oliveto)
kivélasztasaval és megGrzésével fejlesztették ki, amelyek természetes mddon rendelkeznek a bolognai dombokon
torténd termesztéshez és az ,Olio dei Colli di Bologna” eldéllitdsahoz leginkdbb megfelel§ agrondmiai jellemzdkkel.
Mds fajtdk (Ghiacciolo, Nostrana di Brisighella) széles korben elterjedtek a teriileten vagy annak kozvetlen
kornyezetében.

A termesztési technikdk koziil a betakaritds id6zitése és az ontozés kezelésének médja olyan jellemzd emberi
tényez8k, amelyek hatdssal vannak a termékre. Az el6allitési teriileten a betakaritds kezdete dltaldban oktdberre esik,
amikor elkezd@dik a zsendiilés és a csonthéjas termés feliiletének koriilbeliil fele més szint vesz fel; és minden évben
november 20-ig ér véget. Ontdzést alig végeznek, de ha mégis, akkor altaldban deficitontdzést alkalmaznak, ezaltal
megdrizve az ,Olio dei Colli di Bologna” olajra jellemz§ elsédleges és masodlagos novényi jegyeket.

A teriilet masik meghatdrozé jellemzéje a kevés olajsajtold tizem, aminek kovetkeztében olyan présiizemek alakultak
ki, amelyek vezet§ szerepet toltenek be az olajbogyé-feldolgozdsban, és amelyeket a kozelben miikodd olajbogyd-
termelSk kihasznalnak. Az évek sordn a termel6k rdszoktak arra, hogy ehhez a néhdny olajsajtold iizemhez
forduljanak, amelyek tgy szervezddtek, hogy magas szinvonalii szolgaltatdsokat nydjtsanak a mezdgazdasdgi
iizemeknek. Ezek modern olajsajtolé iizemek, amelyek kutatdsi és kisérletezési tevékenységet is végeznek, és
szakértelmiik révén hozzdjarulnak ahhoz, hogy az ,Olio dei Colli di Bologna” sajtos jellemzdkkel rendelkezzen, és
egyre nagyobb hirnévre tegyen szert.

Hivatkozds a f6ldrajzi drujelz6 termékleirdsinak kozzétételére

https:/[www.masaf.gov.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2026/2785/oj
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