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Objava zahtjeva za registraciju oznake zemljopisnog podrijetla u skladu s €lankom 15. stavkom 4.
Uredbe (EU) 2024/1143 Europskog parlamenta i Vijeca

(C/2026/2785)

U roku od tri mjeseca od datuma ove objave tijela drzave ¢lanice ili treée zemlje ili fizicka ili pravna osoba s legitimnim
interesom koja ima poslovni nastan ili boraviste u trecoj zemlji mogu Komisiji podnijeti prigovor u skladu s ¢lankom 17.
Uredbe (EU) 20241143 Europskog parlamenta i Vijeca ().

JEDINSTVENI DOKUMENT
Oznake izvornosti i oznake zemljopisnog podrijetla poljoprivrednih proizvoda
,Olio dei Colli di Bologna”

EU br.: PGI-IT-03354 — 2.10.2024.

1. Naziv(i)

,Olio dei Colli di Bologna”

2. Vrsta oznake zemljopisnog podrijetla

2010 ZOoZp

3. Zemlja kojoj pripada definirano zemljopisno podrucje

Italija

4. Opis poljoprivrednog proizvoda

4.1. Kilasifikacija poljoprivrednog proizvoda u skladu s tarifnim brojem i oznakom kombinirane nomenklature kako je navedeno u
clanku 6. stavku 1. Uredbe (EU) 2024/1143

15 — MASTI I ULJA ZIVOTINJSKOG, BILJNOG ILI MIKROBNOG PODRIJETLA TE PROIZVODI NJIHOVE
RAZGRADNJE; PRERADENE JESTIVE MASTI; ZIVOTINJSKI ILI BILJNI VOSKOVI

1509 — Maslinovo ulje i njegove frakcije, neovisno jesu li rafinirani ili ne, ali kemijski nemodificirani

1509 20 — Ekstra djevi¢ansko maslinovo ulje

4.2. Opis poljoprivrednog proizvoda na koji se odnosi registrirani naziv

Ekstra djevicansko maslinovo ulje sa zasticenom oznakom zemljopisnog podrijetla ,Olio dei Colli di Bologna” pri
stavljaju u promet mora ispunjavati sljedece kemijsko/fizikalne i organolepticke standarde:

—  senzorska analiza: srednje intenzivan do intenzivan voéni okus masline (medijan voénosti > 3) sa srednje do
intenzivno gorkim i pikantnim notama (medijan gorcine i pikantnosti > 3); moguca je prisutnost sljede¢ih
sekundarnih nota: articoka, trava, badem, rajcica,

—  slobodna kiselost < 0,3 %,

- K232: < 2,20,

- K270: < 0,20,

() Uredba (EU) 2024/1143 Europskog parlamenta i Vijea od 11. travnja 2024. o oznakama zemljopisnog podrijetla za vino, jaka
alkoholna pica i poljoprivredne proizvode, te zajamceno tradicionalnim specijalitetima i neobveznim izrazima kvalitete za

poljoprivredne proizvode, izmjeni uredaba (EU) br. 1308/2013, (EU) 2019/787 i (EU) 2019/1753 te stavljanju izvan snage Uredbe
(EU) br. 1151/2012 (SL L, 20241143, 23.4.2024., ELL http:|/data.europa.cu/eli/reg/2024/11430j).
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4.3.

4.4.

4.5.

—  oleinska kiselina: > 72 %,
—  linolna kiselina: <10 %,
—  omyjer oleinske i linolne kiseline: > 7,

—  biofenoli/polifenoli: > 150 mg galne kiseline/kg ulja (spektrofotometrijska metoda s Folin-Ciocalteu
reagensom).

—  Boja: zelena do zlatno Zuta, ovisi o starosti ulja.

Parametri koji nisu posebno navedeni u skladu su s vaze¢im propisima EU-a za ekstra djevi¢anska maslinova ulja.

Odstupanja u pogledu podrijetla hrane za Zivotinje (samo za proizvode Zivotinjskog podrijetla oznacene zasticenom oznakom
izvornosti) i ogranicenja u pogledu podrijetla sirovina (samo za preradene proizvode oznacene zasticenom oznakom zemljopisnog

podrijetla)
Z0ZP ,Olio dei Colli di Bologna” proizvodi se od maslina sljedecih sorti:

—  dopustene sorte za jednosortni ZOZP ,Olio dei Colli di Bologna” su: Correggiolo, Frantoio, Nostrana di
Brisighella i njezini klonovi, Ghiacciolo i njezini klonovi, Farneto, Montebudello, Montecapra, Montecalvo 2 i
Oliveto. Masline odabranih sorti moraju ¢initi 85 % ili viSe upotrijebljenih maslina, dok su za preostalih 15 %
dopusteni drugi kultivari;

—  zaviSesortni ZOZP ,Olio dei Colli di Bologna” (mjesavine) uz prethodno navedene sorte dopustene su i sorte
Leccino i Maurino. Masline dvaju ili viSe kultivara svih dopustenih sorti moraju Ciniti 80 % ili vise
upotrijebljenih maslina, dok su za preostalih 20 % dopusteni drugi kultivari.

Masline moraju potjecati s odredenog zemljopisnog podrugja.

Sirovinu za zasti¢enu oznaku zemljopisnog podrijetla ,Olio dei Colli di Bologna” ¢ine masline sorti koje tradicionalno
rastu na odredenom zemljopisnom podrucju zbog okoli$nih i uzgojnih uvjeta karakteristi¢nih za to podrugje.

Rije¢ je o sortama koje su otporne na hladnije klimatske uvjete, koje se ve¢ desetljeima uzgajaju na podrucju
podrijetla ili su isklju¢ivo ondje prisutne te koje ulju mogu dati posebna kvalitativna svojstva.

Posebrne faze proizvodnje koje se moraju odvijati na odredenom zemljopisnom podrudju

Uzgoj maslina, berba maslina i ekstrakcija ulja iz maslina.

Posebna pravila za pakiranje, rezanje, ribanje itd. poljoprivrednog proizvoda na koji se odnosi registrirani naziv

Ulje se prije pakiranja mora filtrirati (ili barem dekantirati) kako bi se uklonili talog i ostaci iz prerade.

Proizvod se u fazi prije distribucije mora zastititi od izravnog svjetla i drzati na kontroliranoj temperaturi (raspon
temperature: od 13 °C do 25 °C u fazi prije distribucije i tijekom skladistenja).

Ako se ulje prije punjenja u boce ¢uva u Celiénim posudama, plinski prostor (dio posude iznad razine ulja) mora se
puniti inertnim plinovima (npr. N2 ili Ar) kako bi se smanjio dodir ulja s kisikom i izbjegla oksidacija.

Ulje sa ZOZP-om ,Olio dei Colli di Bologna” na trZiste se mora stavljati u posudama koje su dopustene vazeéim
propisima, zapremnine od najviSe pet litara. Posude moraju biti zapecacene i oznacene. Obavezno je koristenje
sustava primarnog/sekundarnog pakiranja koji $titi ulje od svjetlosti i visokih temperatura.
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4.6. Posebna pravila za oznacivanje poljoprivrednog proizvoda na koji se odnosi registrirani naziv

Tekst ,Olio dei Colli di Bologna” mora biti naveden na etiketi jasnim i neizbrisivim slovima kako bi se mogao
razlikovati od svih ostalih navedenih informacija.

Dopustena je upotreba imena osoba, gospodarstava, poduzeca i udruZenja ili privatnih zigova pod uvjetom da se
njima ne hvali proizvod i ne dovodi potrosaca u zabludu.

Zabranjeno je dodavanje bilo kakvih opisa zasti¢enoj oznaci zemljopisnog podrijetla ,Olio dei Colli di Bologna” koji
nisu izricito predvideni u specifikaciji proizvoda, ukljucujuéi pridjeve: ,fine” (fino), ,scelto” (kvalitetno), ,selezionato”
(odabrano) ili ,superiore” (vrhunsko).

Dopustena su istinita i provjerljiva upudivanja kojima se opisuju prakse proizvodaca (npr. ,jednosortno” ispred naziva
upotrijebljenog kultivara).

Na etiketi se mora nalaziti i logotip opisan u nastavku.

Z0OZP ,Olio dei Colli di Bologna” ujedno je verbalan i figurativan te obuhvaca naziv ,Olio dei Colli di Bologna” i
logotip koji se sastoji od dvaju tornjeva koji simboliziraju Bolognu, maslinova li§¢a i maslina smjestenih iznad teksta,
kako je prikazano u nastavku:

OLIO DEI COLLIDI BOLOGNA

Na logotipu se nalazi stilizirani prikaz dvaju bolonjskih tornjeva, tornja Garisenda na lijevoj strani i tornja Asinelli na
desnoj strani, smjestenih unutar kruga iznad kojeg izviruje Cetvrtina desnog tornja. Dno kruga okruZeno je dvjema
maslinovim granama s listovima. Grana na lijevoj strani ima 3est listova dok ih grana na desnoj strani ima pet.
Listovi su razli¢itih veli¢ina te su okrenuti u razli¢itim smjerovima. Na donjem dijelu svake grane nalaze se po tri
stilizirane masline, ukupno Sest maslina razlicitih veli¢ina okrenutih u razli¢itim smjerovima. Logotip moze biti
otisnut u sljede¢im bojama:

—  ucrnoj boji na bijeloj pozadini.
— ubijeloj boji na crnoj pozadini (ili pozadini druge tamne boje).
Na bijeloj pozadini: tornjevi, krug, masline i tekst: PANTONE 430; grane masline: PANTONE METALLIC 871;

Na crnoj pozadini: tornjevi, krug, masline i tekst: BJELA; grane masline PANETONE METALLIC 871.

5. SaZeta definicija zemljopisnog podrudja

Podrugje proizvodnje, na kojem se osim uzgoja i berbe vrsi i ekstrakcija ulja sa ZOZP-om ,Olio dei Colli di Bologna”,
obuhvaéa opdine unutar administrativnog podrudja Metropolitanskog grada Bologne koje se nalaze juzno od ceste
Via Emilia, odnosno: cijelo podrudje sljede¢ih opéina: Alto Reno Terme, Borgo Tossignano, Camugnano, Casalecchio
di Reno, Casalfiumanese, Castel d’Aiano, Castel del Rio, Castel di Casio, Castiglione dei Pepoli, Fontanelice, Gaggio
Montano, Grizzana Morandi, Lizzano in Belvedere, Loiano, Marzabotto, Monghidoro, Monte San Pietro,
Monterenzio, Monzuno, Pianoro, San Benedetto Val di Sambro, Sasso Marconi, Valsamoggia, Vergato, Zola Predosa,

podrudje sljede¢ih opéina juzno od ceste Via Emilia: Anzola dellEmilia, Bologna, Castel San Pietro Terme, Dozza,
Imola, Ozzano dellEmilia i San Lazzaro di Savena.
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Povezanost sa zemljopisnim podru¢jem

Zahtjev za priznavanje naziva ,Olio dei Colli di Bologna” temelji se na kvalitativnim svojstvima ulja.

Podru¢je podrijetla nalazi se u srediStu regije Emilia-Romagna te obuhvaca brezuljkasto podrucje na jugu
administrativnog podru¢ja Metropolitanskog grada Bologne.

Za ovaj predio karakteristi¢na su evaporitni izdanci gipsa, ¢ime se ubraja u seriju prirodnih lokaliteta ,Evaporitni krs i
$pilje sjevernih Apenina” koja je 2023. uvrstena na popis svjetske bastine UNESCO-a.

Klima podrudja je ujednacena, submediteranska sa susnim ljetima i zimama te najveCom koncentracijom padalina u
proljece i jesen, a ublazena je prisutno$¢u izdanaka gipsa u predjelima u blizini te geoloske formacije.

Posljednjih desetljeca prosjecan raspon dnevnih temperatura u regiji krece se od — 9° C do 30° C, pri ¢emu i najvie i
najniZe temperature pokazuju uzlazni trend, a najviSa izmjerena temperatura iznosila je 38° C. Podrucje Colli di
Bologna (brezuljci Bologne) obi¢no je hladnije, s prosjecnom najviSom dnevnom temperaturom od oko 20° C.
NajviSe izmjerene temperature u skladu su s regionalnima od iznad 37° C, a prosje¢ne najnize oko — 5° C.

Sto se tice padalina, njihova koli¢ina raste od nizine na sjeveru prema Apeninima na jugu, u rasponu od 600 mm do
1 800 mm na jugozapadu. Medutim, na te su brojke posljednjih godina utjecali ekstremni vremenski uvjeti. Prosje¢na
godisnja koli¢ina padalina na podrudju izdanaka gipsa Gessi Bolognesi iznosi izmedu 700 mm i 900 mm.

Obradivo tlo tog podrugja uglavnom ima umjereno finu teksturu i dobru dostupnost kisika te je duboko, $to potice
razvoj korijenskog sustava. Izdanci gipsa se ne upotrebljavaju u poljoprivredne svrhe jer takva stijena ne ¢ini idealno
tlo za uzgoj. Medutim, zahvaljujuéi spoju toplinske inercije i orijentaciji vrhova stijena prema jugu, ta iznimna
znacajka stvara mikroklimu koja postupnim oslobadanjem topline ve¢ stoljeima pogoduje savr§enom stanistu za
tipi¢ne mediteranske kulture, ponajprije za masline koje su karakteristi¢ne za te krajeve.

Dokumentacija o UNESCO-ovom priznavanju pokazuje da vodonosnici tog podru¢ja uglavnom nisu dostatan izvor
vode za navodnjavane usjeve, a nedostaje i odgovarajuéih vodotoka u dolini i umjetnih akumulacija. Zbog tih
prirodnih i ljudskih ¢imbenika podrucje je vrlo fragmentirano. Usponom s dna doline prvo nailazimo na
navodnjavane usjeve, odnosno voénjake raznih vrsta, a zatim na vi§im terasama i padinama, kad vinogradi postanu
strmi, i na parcele s maslinama zasadenima na terasama na najprikladnijim povr$inama za uzgoj.

Studije o maslinarstvu u regiji Emilia-Romagna pokazuju da su stabla masline oduvijek rasla na brezuljcima kod
Bologne, a njihova neujednacena raspodjela na tom podrucju proizlazi iz prilagodbe malim ekoloskim ni§ama koje
pruZaju zadtitu od sjevernih vjetrova i magle. Dokumentirani dokazi svjedoce o stoljetnim stablima masline koja su
prezivjela velike hladnoce zahvaljujuéi otpornosti na vrlo niske temperature koja je nastala prilagodbom posebnim
lokalnim mikroklimama.

Naime, to se podrucje nalazi priblizno na 44. paraleli, na krajnjem sjeveru podru¢ja pogodnih za maslinarstvo za koja
se zna da vrlo rijetko prelaze 45° sjeverne zemljopisne $irine.

Uvjeti za uzgoj maslina na podrudju podrijetla stoga proizlaze iz njegovih posebnih okoli$nih znacajki koje, usprkos
neuobicajenoj zemljopisnoj $irini za uzgoj maslina, poticu toplinski i vodni stres, standardne uvjete potrebne tijekom
faze nakupljanja ulja u maslinama te njihova dozrijevanja. Te uvjete karakterizira:

—  znatna dnevna i sezonska razlika u temperaturi tipi¢na za srednju sjevernu Italiju, djelomi¢no umanjena
prisutnoscu evaporitnih stijena koje ublaZzuju utjecaj ekstremno niskih temperatura,

— gotovo potpuno nepostojanje povrSinskih voda i niska koli¢ina padalina, posebno ljeti, osim u slucaju
ekstremnih nepogoda koje se ne mogu iskoristiti za poljoprivrednu proizvodnju ili joj ¢ak mogu nastetiti,
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—  proces razvoja ploda uskladen s okoli$nim znacajkama, kod sorti koje su tipicne za to podrugje ili su mu se
prilagodile pa prvenstveno stvaraju lipide.

Utinci koje temperatura podrucja na kojem se uzgajaju masline ima na sastav kiselina u ulju dobro su poznati. Naime,
udio oleinske kiseline, a time i omjer nezasicenih i zasienih masnih kiselina, povecava se prelaskom iz toplijih
podrudja juzne Italije u hladnija podrucja na sjeveru, posebno na isto¢ne padine Apenina. Utjecaj tamosnjih
klimatskih uvjeta i zahtjevne topografije djelomi¢no ublazavaju posebne geoloske i hidrografske znacajke podrugja
podrijetla. Osim toga, opceprihvaceno je da koli¢ina vode u stablu ima zanemariv ili nikakav u¢inak na slobodnu
kiselost, koja je posljedica drugih ¢imbenika poput odabira sorti. On se u slucaju ulja Olio dei Colli di Bologna
temelji na kultivarima koji se ve¢ desetlje¢ima uzgajaju na podru¢ju podrijetla ili su ¢ak samo ondje prisutni. Rijec je
o sortama koje toleriraju hladnije klimatske uvjete, a zbog malog obujma proizvodnje maslina i ulja stvaraju i
pozitivan krug razmjene znanja medu lokalnim proizvoda¢ima u pogledu odabira najboljeg trenutka za berbu i
pravodobne prerade plodova.

Ulje Olio dei Colli di Bologna upravo zato ima vrlo nisku razinu slobodne kiselosti, koja ne prelazi 0,3 %, te je
skladno, odnosno srednjeg intenziteta u pozitivnim svojstvima vocnosti, gor¢ine i pikantnosti. Analize pokazuju
dobar sadrzaj oleinske kiseline (najmanje 72 %) i relativno nizak postotak linolne kiseline (najvise 10 %). Omjer
oleinske kiseline i linolne kiseline vrlo je pozitivan te lipidnoj matrici daje dobar stupanj stabilnosti pri oksidaciji.

Ti parametri ¢ine skup glavnih prepoznatljivih svojstava ulja Olio dei Colli di Bologna, dok su svojstva vocnosti,
gor¢ine i pikantnosti, aspekata njegova organoleptickog opisa koji se mogu odrediti senzornom analizom,
uravnoteZenija i uskladenija.

Rijetko koje ulje proizvedeno u Italiji postiZe razinu slobodne kiselosti, oleinske kiseline ili linolne kiseline koju
posjeduje ulje Olio dei Colli di Bologna, a time i omjer nezasienih i zasi¢enih masnih kiselina. Samo jos jedno ulje
sa ZOl-jem proizvedeno u Italiji ima tako nisku razinu slobodne kiselosti, a tek tri ulja (6 % svih ZOl-ja i ZOZP-ova
registriranih u Italiji) karakterizira i minimalni omjer nezasienih i zasi¢enih masnih kiselina kojim se poboljsavaju
njihova nutritivna svojstva.

Neke od sorti maslina na tom podrudju stari su autohtoni kultivari prisutni jo§ od ponovnog otkrivanja starih
genotipova. Razvijeni su odabirom i o¢uvanjem kultivara iz pokrajine Bologna (Farneto, Montebudello, Montecapra,
Montecalvo 2 i Oliveto) koji prirodno posjeduju agronomska svojstva najprikladnija za uzgoj na brezuljcima
Bologne i proizvodnju ulja Olio dei Colli di Bologna. Ostale sorte (Ghiacciolo, Nostrana di Brisighella) rasirene su na
tom podru¢ju i u njegovoj neposrednoj okolici.

Kad je rije¢ o tehnikama uzgoja, karakteristi¢ni ljudski ¢imbenici koji utjeCu na proizvod su vrijeme berbe i nacin
navodnjavanja. Na podrudju proizvodnje berba obi¢no pocinje u listopadu, kad dolazi do dozrijevanja i promjene u
boji oko polovine povrsine ploda, a zavr§ava 20. studenog svake godine. Navodnjavanje se gotovo ne koristi, osim u
rijetkim slu¢ajevima navodnjavanja s redukcijom vode, ¢ime se ¢uvaju primarne i sekundarne biljne note tipi¢ne za
ulje Olio dei Colli di Bologna.

Posebnost tog podrudja je i mali broj uljara, $to je pogodovalo razvoju pogona za presanje koji danas predvode u
preradi maslina i sluZe lokalnim uzgajiva¢ima. Proizvodaci zato tradicionalno koriste tih nekoliko uljara koje su se
tako organizirale da poljoprivrednim gospodarstvima pruZaju visokokvalitetne usluge. Rije¢ je o naprednim
uljarama koje su ukljuene u istrazivanja i ispitivanja te svojom stru¢no$¢u pridonose posebnim svojstvima i ugledu
ulja Olio dei Colli di Bologna.

Upucéivanje na objavu specifikacije oznake zemljopisnog podrijetla
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