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Uverejnenie Ziadosti o schvélenie zmeny $pecifikicie vyrobku na drovni Unie v sivislosti
schrénenym oznacenim pévodu v sektore vinohradnictva a vindrstva v zmysle ¢linku97 ods. 3
v spojeni s ¢ldinkom 105nariadenia Eurépskeho parlamentu a Rady (EU) & 1308/2013

(C[2025/2608)
Organy ¢lenského $tatu alebo tretej krajiny alebo fyzicka ¢i pravnickd osoba, ktord méd opravneny zdujem a je usadend alebo

md bydlisko v tretej krajine, mézu do troch mesiacov odo diia tohto uverejnenia podla clanku 17 nariadenia Eurépskeho
parlamentu a Rady (EU) 2024/1143 () podat ndmietku Komisii.

ZIADOST O ZMENU SPECIFIKACIE VYROBKU NA UROVNI UNIE
,Mor | Méri“
PDO-HU-A1333-AMO03
Détum Zziadosti: 16. 2. 2020
1. Ziadatel a opravneny zdujem
Rada vindrskych spolkov vinohradnickej oblasti Mér

Verejny organ spravujuci zemepisné oznacenie

2. Polozka v Specifikicii vyrobku, ktorej sa zmena (zmeny) tyka (tykaji1)
O  Nézov vyrobku

Kategoria vindrskeho vyrobku
O  Savislost
O

Obmedzenia uvadzania na trh

3. Opis adovody zmeny

Zadlenenie kategérii vyrobkov akostné sumivé vina, akostné aromatické Sumivé vina a sytené perlivé vina

Na potrebu zaclenit tieto kategérie vyrobkov poukdzali spotrebitel'ské ndvyky a trendy. V poslednom ¢ase sa na trhu
objavuje dopyt po vyrobkoch tychto kategérii. Vzhladom na pddne a klimatické podmienky v tejto vinohradnickej
oblasti a na technologicky vyvoj vo vindrskych podnikoch je potrebné prirodzene regulovanym spoésobom vyuzivat
potencidl kategérii vyrobkov v tomto regidne, pri¢om treba urcit rovnaké podmienky pre vSetkych. Technologicky
vyvoj umoZiiuje vyrdbat vo vinohradnickej oblasti Mér nielen tradi¢né $umivé vino, ale aj akostné Sumivé vino,
akostné aromatické Sumivé vino a sytené perlivé vino.

Polozky $pecifikicie vyrobku, ktorych sa zmena tyka:
— 1L Opis vin

—  IIL. Osobitné enologické postupy

— V. Maximdlne vynosy

— VL Povolené mustové odrody

—  VIL Savislost so zemepisnou oblastou

—  VIIL Iné zdkladné poziadavky

() Nariadenie Eurépskeho parlamentu a Rady (EU) 2024/1143 z 11. aprila 2024 o zemepisnych oznaleniach vina, lichovin
a polnohospoddrskych vyrobkov, ako aj o zarucenych tradi¢nych Specialitich a nepovinnych vyrazoch kvality pre polnohospodérske
vyrobky, ktorym sa menia nariadenia (EU) ¢. 1308/2013, (EU) 2019/787 a (EU) 2019/1753 a zrusuje nariadenie (EU) ¢. 11512012
(U.v.EU L, 20241143, 23.4.2024, ELL http://data.europa.eu/elifreg/2024/1143oj).

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/2608/oj
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3.1.

Body jednotného dokumentu, ktorych sa zmena tyka:
—  Kategérie vindrskych vyrobkov

—  Opis vina alebo vin

—  Vindrske vyrobné postupy — Osobitné enologické postupy

—  Vindrske vyrobné postupy — Maximélne vynosy
—  Suvislost so zemepisnou oblastou

—  Dalsie podmienky

]EDNOTNY’ DOKUMENT

Nizov vyrobku
Moér [ Méri

Druh zemepisného oznacenia

CHOP — chranené oznacenie povodu

Kategérie vindrskych vyrobkov

1. Vino

5 Akostné sumivé vino

6.  Akostné aromatické sumivé vino
9

Sytené perlivé vino

Ciselny znak kombinovanej nomenklatiiry

— 22 - NEALKOHOLICKE A ALKOHOLICKE NAPO}E A OCOT

2204 - Vino z ¢erstvého hrozna, vratane vina obohateného alkoholom; hroznovy must iny ako polozky 2009

Opis vina (vin)

Vino Kategdrie 1

. Biele

Biele vina majii farbu od zelenkastobielej cez slamovozltii az po zlatoZltd s nizkou az strednou hibkou. Vo voni
dominujii kvetinové tény vratane akdcie a kvetu vinica, ako aj zrelého kostkového ovocia a citrusov. V chuti sa
prejavuja svieze, zivé kyseliny, stredné telo a tény zrelého kostkového ovocia a citrusov, ¢asto s olejnatou textiirou;
jasne citit osobitné vlastnosti odrody a tény vyzrievania v sudoch nie st prili§ vyrazné.

Analytické parametre, ktoré nie si uvedené v nasledujiicej tabulke, zodpovedaji limitom stanovenym vo
vnutro§tatnych pravnych predpisoch a v pravnych predpisoch EU.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximdlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimélny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %)

9

Minimalna celkovd kyslost

4,6 g1, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximdlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch
na liter)

18

Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch
na liter)

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/2608/oj



U.v. EU C, 8.5.2025

SK

4.1.2.

Ruzové

Ruzové vina maji farbu od ruzovej cez fialovi a lososovt az po farbu cibulovych $upiek a svetlocervend. Vona
v sebe nesie ndznaky svetloerveného bobulového ovocia a jednoduchy a mladistvy styl. Chut je mladistvd
a dominuje v nej Cervené bobulové ovocie spolu so sviezimi kyselinami a s lahkym telom.

Analytické parametre, ktoré nie si uvedené v nasledujiicej tabulke, zodpovedaji limitom stanovenym vo
vnitrodtatnych pravnych predpisoch a v pravnych predpisoch EU.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimalny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %) 9
Minimélna celkova kyslost 4,6 g[l, vyjadrend ako kyselina vinna
Maximalny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch 18

na liter)

Maximdlny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch
na liter)

. Cervené

Cervené vina sa vyrabajt ako vina ,primér* (primeur) s kratkou macerdciou (5 az 7 dni) na spotrebu v priebehu roka.
St Tahké a jednoduché, pri¢om svojou voriou a chutou pripominaji éervené bobule. Majii bledorubinovii farbu.

Analytické parametre, ktoré nie si uvedené v nasledujiicej tabulke, zodpovedaji limitom stanovenym vo
vnutro§tatnych pravnych predpisoch a v pravnych predpisoch EU.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximdlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %) 9
Minimdlna celkova kyslost 4,6 g/l, vyjadrend ako kyselina vinna
Maximdlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch 20

na liter)

Maximdlny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch
na liter)

. Prémiové

Tieto vina majui zlatd aZ vyzretd zlati farbu. Vo voni citit arémy zrelého ¢ dokonca prezretého kdstkového ovocia,
ako aj sladkych korenin a medu, ktoré st vysledkom vyzrievania, a urcitti kamenistd mineralitu. Chut sa vyznacuje
vyraznou ovocnostou zrelého kostkového ovocia, ako aj vyraznou kyslostou a vysokym obsahom alkoholu.
V pripade vin z neskorého zberu, z vyberového hrozna a zo zhrozienkovateného hrozna oznacenych tradi¢nym
pojmom ,prémiové“ je minimélny celkovy obsah alkoholu 12,83 obj. % a maximalny obsah prchavych kyselin je
2 g[l, vyjadreny ako kyselina vinna.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/2608/oj
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4.2.

4.2.1.

4.2.2.

Analytické parametre, ktoré nie si uvedené v nasledujiicej tabulke, zodpovedaji limitom stanovenym vo
vnutro§tatnych pravnych predpisoch a v pravnych predpisoch EU.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximdlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimalny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %) 9
Minimélna celkova kyslost 4,6 g[l, vyjadrend ako kyselina vinna
Maximdlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch 18

na liter)

Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch
na liter)

Kategdria 5: Akostné sumivé vino

Biele

Tieto Sumivé vina maji bledozelend farbu s jemnymi zlatozltymi odtieimi a vonu ovocia s bielou duzinou
(broskytia, jablko, nektdrinka, hruska). St typicky kyslé, ale nie ostré. Ich kyseliny poskytujii dobry zdklad pre
textiru Sumivého vina. Vyzrievanim sa rozvijaji krémové arémy a plne sa zachovavaja tony zrelého ovocia ako
broskyia, jablko, hruska a dokonca nektdrinka.

Analytické parametre, ktoré nie si uvedené v nasledujicej tabulke, zodpovedajd limitom stanovenym vo
vnutrostatnych pravnych predpisoch a v pravnych predpisoch EU.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %) 11
Minimélna celkova kyslost 4,6 g[l, vyjadrend ako kyselina vinna
Maximalny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch 18

na liter)

Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch
na liter)

Ruzové

Vina majua bledolososovii az ruzovkastti, ob¢as jemne fialovii farbu. Ich voria pripomina ovocie s Cervenou duzinou
(CereSna, viSiia, Cernica, Cucoriedka, jahoda). St stredne intenzivne, vyznacuji sa dobrym kyslym zdkladom
a chutou, v ktorej dominuje cervené bobulové ovocie.

Analytické parametre, ktoré nie si uvedené v nasledujicej tabulke, zodpovedajii limitom stanovenym vo
vnitrodtatnych pravnych predpisoch a v pravnych predpisoch EU.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximdlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %) 11

Minimdlna celkova kyslost 4,6 g/l, vyjadrend ako kyselina vinna

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/2608/oj
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4.3.

4.4.

4.4.1.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximalny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch 18
na liter)

Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch
na liter)

Kategdria 6: Akostné aromatické Sumivé vino

. Biele

Tieto vina mozu mat farbu od bledej zelenozltej po zlatozltd. Vo voni dominujii tény aromatického hrozna
s mladistyymi kvetinovymi ndznakmi kvetu vini¢a. Chutf sa vyznaluje stredne vyraznou az Zivou S§truktiirou
kyselin, a ¢ uZ je suchd, alebo s obsahom zvyskového cukru, badat v nej vonavé tony a arémy pripominajice
ovocie s bielou duzinou.

Analytické parametre, ktoré nie si uvedené v nasledujicej tabulke, zodpovedajii limitom stanovenym vo
vnutro§titnych pravnych predpisoch a v pravnych predpisoch EU.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximdlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %) 6
Minimdlna celkova kyslost 4,6 g/l, vyjadrend ako kyselina vinna
Maximalny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch 18

na liter)

Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch
na liter)

Kategdria 9: Sytené perlivé vino

Biele

Farba vin sa pohybuje od zelenkastobielej po zlatoZlt. Vona nesie tony citrusov a kostkového ovocia. Rozpusteny
pridany oxid uhli¢ity zvyraziuje vone a chute vin a doddva im stredne vyraznd, elegantnt kyslost.

Analytické parametre, ktoré nie si uvedené v nasledujiicej tabulke, zodpovedaji limitom stanovenym vo
vnutro§titnych pravnych predpisoch a v pravnych predpisoch EU.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximdlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %) 9
Minimdlna celkova kyslost 4 gfl, vyjadrend ako kyselina vinna
Maximalny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch 18

na liter)

Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch
na liter)

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/2608/oj 5/17
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4.4.2. Ruzové

Farba ruzovych sytenych perlivych vin sa pohybuje od bledej farby cibulovych Supiek az po svetlocervend. Voia
nesie naznaky cerveného bobulového ovocia. Rozpusteny pridany oxid uhli¢ity zvyraziiuje vone a chute vin
a doddva im stredne vyraznd, elegantnd kyslost.

Analytické parametre, ktoré nie si uvedené v nasledujiicej tabulke, zodpovedaji limitom stanovenym vo
vnutrostatnych pravnych predpisoch a v pravnych predpisoch EU.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximdlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimalny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %) 9
Minimélna celkova kyslost 4 g/l, vyjadrena ako kyselina vinna
Maximalny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch 18

na liter)

Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch
na liter)

5. Vindrske vyrobné postupy

a) Osobitné enologické postupy

Vino

Enologické postupy

Pouzitie diskontinudlneho lisu na vino je povolené.

Zakazané enologické postupy

Relevantné obmedzenie tykajiice sa vyroby vin

Uprava obsahu zvyskového cukru a obohacovanie mustu prémiovych vin nie sti povolené.
Pravidld pestovania vini¢a

Pestovatel'ské postupy

Pravidla tykajiice sa vedenia vini¢a: Vo vinohradoch, ktoré boli vysadené pred 1. augustom 2010 sa vindrske vyrobky
s chrdnenym oznacenim p6vodu moZzu vyrdbat z hrozna zozberaného vo vinohradoch pouzivajicich akdkolvek
povolenti met6du pestovania, pokial sa vo vinici pokracuje vo vyrobe.

Pravidla tykajice sa vedenia vini¢a: Vo vinohradoch, v ktorych bol vini¢ vysadeny po 1. auguste 2010: vedenie na
hlavu, vedenie Gobelet, vedenie, pri ktorom sa tazne vyvazuji do obliika, nizky kordén, stredny kordén, vysoky
kordén

Pravidld tykajtice sa zataZenia krov rodivymi pukmi vo vinohrade:

Vyroba vina Mor je povolend len pri zataZzeni kra najviac10 rodivymi pukmi na meter §tvorcovy. Metéda zberu:

Metdda zberu:

Pri vSetkych vinach, akostnych Sumivych vinach, akostnych aromatickych Sumivych vinach a sytenych perlivych
vinach s CHOP je povoleny ru¢ny a mechanizovany zber. Pri prémiovych vinach je povoleny len ru¢ny zber.

Minimdlny obsah prirodného cukru a potencialny obsah alkoholu hrozna
Relevantné obmedzenie tykajice sa vyroby vin

Pre biele, ruzové a ¢ervené vina: 9,0 obj. % (14,9 stupniov madarského mustomeru).(Magyar mustfok — [MM°])

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/2608/oj
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Pre neskory zber a vyber z hrozna bielych vin, biele vina zo zhrozienkovateného hrozna a prémiové vina sa
minimdlny prirodny obsah cukru hrozna stanovuje na 216 glliter, potencidlny obsah alkoholu na 12,83 obj. %
(20 stupniov madarského mustomeru) ((MM°]).

Pre akostné Sumivé vino, akostné aromatické Sumivé vino a sytené perlivé vino: 9,0 obj. % (14,9 stuptiov
madarského mustomeru).(Magyar mustfok — [MM°]).

Pravidld tykajiice sa ditumu zberu
Pestovatel'ské postupy
Ur¢enie zaliatku zberu:

O détume zaciatku zberu rozhoduje kazdoro¢ne 20. augusta prislusny vindrsky spolok. Ziadnemu vinu vyrobenému
z hrozna zozberaného este pred ditumom zaciatkom zberu, ktory ur¢il vinarsky spolok, nemozno udelit osved¢enie
o povode vina s CHOP ,Moér | Méri“ ani ho nemozno s tymto CHOP preddvat. Datum zberu uverejiiuje spolok
vindrov formou oznamu. V pripade mimoriadnych okolnost{ (napr. tykajicich sa pocasia alebo infekcie) moze byt
udelend uvedend vynimka.

Pravidld oznacovania ndzvom odrod:

Oznacovanie ndzvom odrod a jeho synonymami, ako je vymedzené v prislusnych vnitrodtitnych predpisoch
o klasifikdcii odrod vini¢a vhodnych na vyrobu vina, je povolené pre vinirske vyrobky akejkolvek kategdrie
z oblasti Mér s vyhradou nasledujicich obmedzeni a dodatkov:

a) Ak je vino oznacené jednym ndzvom odrody, najmenej 85 % vyrobku musi byt vyrobenych z uvedenej
odrody.

b) Ak je vino oznacené viacerymi ndzvami odrod, 100 % vyrobku musi byt vyrobenych z uvedenych odrod.

¢)  Oznacovanie ndzvom odrody nie je povolené pre vina z oblasti Mér, ktoré st odli$ené vyrazom podliehajicim
obmedzeniam ,Muskotdly (Muskat).

b) Maximdlne vynosy

Biele, ruzové, Cervené vina

100 hektolitrov na hektér

13 600 kg hrozna na hektar

Prémiové vina

60 hektolitrov na hektdr

8 500 kg hrozna na hektar

Prémiové vina, neskory zber a vyber z hrozna

45 hektolitrov na hektar

8 000 kg hrozna na hektar

Prémiové vina, vina zo zhrozienkovateného hrozna
20 hektolitrov na hektér

5000 kg hrozna na hektdr

Akostné sumivé vino, akostné aromatické sumivé vino, sytené perlivé vino
100 hektolitrov na hektar

13 600 kg hrozna na hektar

Vymedzend zemepisnd oblast

Hrozno z vinohradov patriacich do oblasti v obciach Csdkberény, Cs6kaks, Mor, Pusztavam, Soréd a Zamoly v Zupe
Fejér, ktoré sti vo vinohradnickom katastri (vinohradnicka oblast Mor) klasifikované ako oblasti triedy I a II, mozZe
byt pouzité na vyrobu vindrskych vyrobkov s CHOP ,Mér | Méri*.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/2608/oj
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Mustové odrody:

cabernet franc — carbernet
cabernet franc — carbonet
cabernet franc — carmenet
cabernet franc — gros cabernet
cabernet franc — gros vidur
cabernet franc — kaberne fran
cabernet sauvignon
chardonnay — chardonnay blanc
chardonnay — kerekleveld
chardonnay — morillon blanc
chardonnay — ronci bilé
cserszegi fliszeres

ezerjo — kolmreifler

ezerjé — korponai

ezerj6 — szadocsina

ezerjo — tausendachtgute
ezerj6 — tausendgute

ezerjo — trummertraube
generosa

irsai olivér — irsai

irsai olivér — muskat olivér
irsai olivér — zolotis

irsai olivér — zolotisztiij ranniij
kiralyleanyka — ddnosi lednyka
kiralylednyka — erdei sdrga
kirdlylednyka — feteasca regale
kirdlylednyka — galbena de ardeal
kirdlylednyka — konigliche miadchentraube
kirdlylednyka — konigstochter
kiralyleanyka — little princess
kékfrankos — blauer lemberger
kékfrankos — blauer limberger
kékfrankos — blaufrankisch
kékfrankos — limberger
kékfrankos — moravka

lednyka — dievcenské hrozno
lednyka — feteasca alba
lednyka — lednyszdlé

lednyka — madchentraube
merlot

olasz rizling — grasevina

olasz rizling — nemes rizling

olasz rizling — olaszrizling

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/2608/oj
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olasz rizling — riesling italien

olasz rizling — rizling vlassky

olasz rizling — taljanska grasevina
olasz rizling — welschrieslig

ottonel muskotaly — miszket otonel
ottonel muskotdly — muscat ottonel
ottonel muskotaly — muskat ottonel
pinot blanc — fehér burgundi

pinot blanc — pinot beluj

pinot blanc — pinot bianco

pinot blanc — weissburgunder
pinot noir — blauer burgunder
pinot noir — kisburgundi kék

pinot noir — kék burgundi

pinot noir — kék rulandi

pinot noir — pignula

pinot noir — pinot cserniij

pinot noir — pinot cernii

pinot noir — pinot nero

pinot noir — pinot tinto

pinot noir — rulandské modré
pinot noir — savagnin noir

pinot noir — spatburgunder

rajnai rizling — johannisberger
rajnai rizling — rheinriesling

rajnai rizling — rhine riesling

rajnai rizling — riesling

rajnai rizling — riesling blanc

rajnai rizling — weisser riesling
rizlingszilvani — miller thurgau
rizlingszilvani — miiller thurgau bijeli
rizlingszilvani — miiller thurgau blanc
rizlingszilvani — rivaner
rizlingszilvani — rizvanac
sauvignon — sauvignon bianco
sauvignon — sauvignon bijeli
sauvignon — sauvignon blanc
sauvignon — sovinjon

syrah — blauer syrah

syrah — marsanne noir

syrah — serine noir

syrah — shiraz

syrah — sirac

sziirkebardt — auvergans gris

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/2608/oj
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sziirkebardt — grauburgunder
sziirkebardt — graumonch
sziirkebardt — pinot grigio
sziirkebardt — pinot gris
sziirkebarat — ruldnder

sdrga muskotdly — moscato bianco
sarga muskotdly — muscat blanc
sarga muskotdly — muscat béliij
sarga muskotdly — muscat de frontignan
sarga muskotdly — muscat de lunel
sarga muskotdly — muscat lunel
sarga muskotdly — muscat sylvaner
sdrga muskotdly — muskdt zlty
sarga muskotdly — muscat weisser
sarga muskotdly — weiler

sdrga muskotdly — weisser

tramini — gewiirtztraminer
tramini — roter traminer

tramini — savagnin rose

tramini — tramin Cerveny

tramini — traminer

tramini — traminer rosso

zenit

z6ld veltelini — griiner muskateller
z0ld veltelini — griiner veltliner
z6ld veltelini — veltlinské zelené

z6ld veltelini — zoldveltelini

8. Opis savislosti

Opis vymedzenej oblasti

Vinohradnicka oblast Mor, jedna z najmensich madarskych historickych vinohradnickych oblasti, sa rozprestiera pri
udoli Mér, ktoré lezi medzi pohoriami Vértes a Bakony v Zupe Fejér, na tej istej strane ako pohorie Vértes.

Mikroklimu a prevlddajici smer vetra vo vinohradnickej oblasti ovplyviuje ddolie Mér, ktoré je tektonickym
zlomom medzi pohoriami Bakony a Vértes. Sticasné morfologické vlastnosti vyplyvaji z vytvarania povrchovych
utvarov pocas obdobia neskorého pliocénu a $tvrtohor, ked vznikli osamotené vyvyseniny pokryté Strkom, dlhé
a $iroké hrebene ¢&i skalnaté a mierne zvaZujice sa pedimenty. Vértes je stredné krasové pohorie so Struktiirou
hrastu a priekopovej prepadliny.

Hnedé lesné pody s ilovou iluvidciou a hnedé pddy sa zvacsa vyvijali na spraSoch zmieSanych s vipencovymi
tlomkami. Dolomity a vdpence st pokryté rendzinami.

Podnebie je vhodné na pestovanie vinica, hoci je chladnejSie ako tamojsia priemernd teplota. Zimy st mierne
s vyraznym priadenim vzduchu v priebehu roka. Slnko svieti na va¢Sinu vinohradov pocas celého leta. Priemernd
ro¢nd teplota je 10 °C. Tuto oblast charakterizuji mierne svetelné podmienky, pricom thrn zrdzok predstavuje
600 — 650 mm. VacSina zrazok spadne v lete, najmenej vo februdri a v marci. Prevladaji severozdpadné vetry.
Pocasie je zvycajne mierne chladné a pomerne dazdivé.
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8.1.

8.2.

8.2.1.

Vino (kategdria 1)

. Ludské faktory

Zatazenie krov rodivymi pukmi nesmie presiahnutf 10 pukov na meter $tvorcovy. Obmedzenia vynosu maji
dolezitd tdlohu z hladiska jedine¢nosti a kvality vyrobkov. Pri niektorych druhoch vina, pri ktorych sa vyber
uskutociiuje vo vinohrade a kritériom je plnost, je povoleny len ru¢ny zber, pri ktorom zohréavaji kla¢ovi dlohu
ludské znalosti a skdsenosti spojené s vyberom spravnej suroviny. Uréenie ddtumu zberu nie je len otdzkou tradicie,
ale aj vecou odborného know-how, z ktorého miestni vindri vychddzaji pri rozhodovani o ddtume zberu pred jeho
zverejnenim. Ak sa pouziva pojem ,muskotdly” [muskat], musia prevladat aromatické odrody (min. 85 %). Tym sa
zabezpedi aromatickd vona vina.

. Suvislost medzi oblastou vyroby, ludskymi faktormi a vyrobkom

Vdaka prirodnym a ludskym faktorom zemepisnej oblasti sa vo vinohradnickej oblasti Mér po stdrocia vyrabaji
narodne preslavené vina.

Priaznivd mezoklima a mikroklima na juznych a juhozdpadnych svahoch hor a kopcov vytvorila dobré miestne
podmienky pestovania.

Velka vyhodu predstavuje Specifickd ,veternost“ tdolia, ktord pomaha obmedzovat plesiiové choroby hrozna,
znizovat riziko mrazov, vyhnit sa im alebo ovplyviiuje Castost ich vyskytu. Medzi dalsie vyhody patri priaznivé
vystavenie slne¢nému svitu a jeho vynikajice vyuzitie na strmych juhozdpadnych svahoch na okraji ddolia Mér.
Pody s pomerne vysokym obsahom vapenca zapri¢inuja aj osobité vlastnosti vin z oblasti Mér.

Pestovanie hrozna a vyroba vina v regiéne zahfnaji Sirokd $kélu jedinecnych a tradi¢nych postupov, ktoré sa
klIicové z hladiska ich dlhodobych Géinkov. Pestovanie vinica a spracovanie hrozna v tejto oblasti sa vyznamne lisi
od inych vinohradnickych oblasti, o ¢o sa zasliZili najskor nemecky hovoriaci osadnici, ktori si so sebou priniesli
pestovatel'ské postupy zo svojich domovskych regiénov, potom kapucini, ktori zaviedli nové met6dy pestovania
vini¢a a vyroby vina a napokon prispelo aj to, Ze sa tieto jedine¢né postupy v tom Case vyvijali lokdlne, ¢ize v izoldcii.

Vinice, v ktorych sa pestuje tradi¢nym spdsobom, stale vyuZzivaji postupy typické pre dand vinohradnicku oblast —
tzv. holohlavy rez vini¢a a vedenie vini¢a na hlavu s pouzitim kolikov s cielom priblizit strapce rastliny blizsie
k zemi, ktord ich cez den ohrieva, ¢im sa zaruCuje dobré dozrievanie a lepsia kvalita hrozna. Vyrobcovia vin
z oblasti Mor sa tychto pestovatelskych postupov drzia doteraz. Vsetci vyrobcovia vin z regiénu sa snazia vyuzivat
sposoby nizkeho vedenia vinica.

Pomocou dokladného odstranovania vyhonkov sa rovnomerne rozlozia rodivé puky, ¢o pomaha zdravému rastu
hrozna, ktoré je kli¢ové na vyrobu ovocnych vin z oblasti M6r.

Suroviny vyrobené tymto sposobom sii velmi vhodné na dlhsie zrenie, napriklad v pripade prémiovych vin, ktoré sa
v tomto vinohradnickej oblasti vyrdbaji s vyuzitim sudov. Dévodom je, Ze mens{ povrch umoziuje dlhsie zrenie
v drevenych sudoch.

Akostné Sumivé vino (kategdria 5)

Opis akostného sumivého vina

Sumivé vina vyrdbané vo vinohradnickej oblasti Mér sa bez ohladu na farbu vyznacujt vyraznou, ale nie nadmernou
kyslostou, ako aj sviezostou, Zivostou a ovocnostou. Dozrievanim ziskavaji akostné Sumivé vina ,Mo6r* primarne
tény susienok a masla a zagulatené kyseliny.

Popri odrode Ezerjo, prevladajiicej odrode charakteristickej pre vinohradnicku oblast az do 50. rokov 20. storocia, sa
odvtedy pestuje mnozstvo prevazne bielych odrdd vinica. St to odrody Zold veltelini, Rajnai rizling, Chardonnay,
Kirdlyleanyka, Sauvignon a Pinot Noir. Najvyznamnej$ou odrodou vinohradnickej je stdle odroda Ezerjo, ktord sa
pestuje na takmer tretine Gizemia. Odrodové skladba ukazuje, Ze popri odrode Ezerj6 sa v tejto vinohradnickej
oblasti dostali do popredia aj dalsie odrody pouzivané na vyrobu tradi¢nych Sumivych vin, a to Chardonnay a Pinot
Noir.

Vdaka tymto novym odroddm a tradi¢nej odrode Ezerj6 sa dnes pod Sumivymi vinami ,Mér* rozumeji ovocné
a svieze Sumivé vina s dobrou kyslostou, ktoré odoldvaji i¢inkom vyzrievania.
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8.2.2. Ludské faktory

Hrozno dopestované vo vinohradnickej oblasti Mér je velmi vhodné na vyrobu $umivych vin. Cistd chut hrozna
pestovaného na vapnitych podach a vyrazné, svieze kyseliny vin uz desatrodia pritahuji pozornost vyrobcov
$umivych vin k tejto vinohradnickej oblasti. Vyznamné mnozZstvd hrozna ako suroviny pre najvicsicho vyrobcu
$umivého vina v krajine sa teda v minulych desatrociach produkovali okrem regionu Etyek aj vo vinohradnickej
oblasti Mér, pricom v 70. a 80. rokoch 20. storocia $titne polnohospodirske druzstvo Mér dokonca vyrabalo
vlastné znackové sumivé vino s ndzvom ,Corvinus“. Vdaka kvalite tohto Sumivého vina mohlo druzstvo uspokojit
nielen dopyt na domécom trhu, ale aj vstiipit na vyvozné trhy.

Po zatvoreni $tdtneho polnohospodarskeho druzstva sa vyroba Sumivého vina na kratky Cas prerusila, ale dnes sa
v tejto vinohradnickej oblasti $umivé vino opit vyrdba, pricom sa Cerpd z predchddzajicich odbornych skiisenosti
a zaroven sa vyuZivaji najmodernejsie technoldgie. Prispieva k tomu aj zmena odrodovej skladby vo vinohradnickej
oblasti, kedZze do popredia sa dostdva odroda Chardonnay a objavuje sa aj odroda Pinot Noir, ktord je takisto
vynikajicou surovinou na vyrobu $umivého vina.

Vyrédbat sa mozu len biele a ruzové akostné Sumivé vina. Musia byt kvasené vo flasi, aby sa zabezpetili rovnomerné
jemné bublinky.

8.2.3. Suvislost medzi oblastou vyroby, ludskymi faktormi a vyrobkom

Vdaka prirodnym a [udskym faktorom zemepisného prostredia sa vo vinohradnickej oblasti Mér po stirocia
vyrabaja narodne preslavené vina.

Priaznivd mezoklima a mikroklima na juznych a juhozdpadnych svahoch hor a kopcov vytvorila dobré miestne
podmienky pestovania.

Velka vyhodu predstavuje $pecifickd ,veternost“ ddolia, ktord pomdha obmedzovat plesiiové choroby hrozna,
znizovat riziko mrazov, vyhnit sa im alebo ovplyviiuje Castost ich vyskytu. Medzi dalsie vyhody patri priaznivé
vystavenie slne¢nému svitu a jeho vynikajice vyuzZitie na strmych juhozdpadnych svahoch na okraji idolia Mér. Za
osobité vlastnosti vd'acia akostné Sumivé vina z oblasti Mér tiez pédam s pomerne vysokym obsahom vépenca.

Pestovanie vinica v tejto vinohradnickej oblasti md cely rad tradi¢nych prvkov, ako je napriklad nizke vedenie vinica
a dokladné vylamovanie letorastov, ktoré poméha dosiahnut rovnomerné rozloZenie rodivych pukov. Prispieva to
k rastu zdravého, neposkodeného hrozna, ktoré vdaka spdsobu pestovania a dobrému vystaveniu slne¢nému svitu
dozrieva skor, pretoZe sa lepsie vyuziva slne¢ny svit, pricom si hrozno zachovava typickd miestnu kyslost
a ovocnost, ¢o je jednym z klicovych faktorov vyroby akostnych sumivych vin ,Mé6r”. Rovnako délezité st tradicie
a know-how miestnych vyrobcov, ktoré pomdhaji zachovat sviezost a zivost zakladnych vin pocas procesu vyroby
Sumivych vin, ¢im sa dosahuje osobitnd kvalita akostného $umivého vina ,Mor“.

8.3.  Akostné aromatické sumivé vino (kategdria 6)

8.3.1. Akostné aromatické Sumivé vino — Opis

Vina maji farbu od bledej zelenozltej po zlatozltd. V chuti dominuji ovocné a kvetinové primdrne tény
pochédzajtce z aromatickych odrdd vinica. Stredne vyrazna alebo Zzivd kyslost poskytuje vhodny zéklad pre vina so
zvy$kovym cukrom a dodéva arémy pripominajice ovocie s bielou duzinou.

NajrozsirenejSou odrodou v tejto vinohradnickej oblasti je Ezerjd, ktord sa pestuje takmer na jednej tretine Gzemia,
v poslednych desatro¢iach sa viak do popredia dostdvajii aj aromatické odrody. Tieto prevazne mladé vinohrady
tvoria zdklad pre vyrobu akostnych aromatickych §umivych vin.

8.3.2. Ludské faktory

Vo vinohradnickej oblasti Mr sa tradicia pestovania aromatickych odrod vinica rozvija desiatky rokov. Hlavnymi
odrodami tejto vinohradnickej oblasti si uz mnoho desatro¢i Irsai Olivér, Ottonel muskotély, Cserszegi fiiszeres
a Tramini. Vzhladom na meniaci sa vkus konzumentov vin za poslednych desat rokov odbornici v regiéne Mor
upriamili pozornost na aromatické odrody a v oblasti vyroby vina sa objavili poziadavky na vytvorenie novych
kategérii vyrobkov. Neustdly technologicky a odborny rozvoj vindrskych podnikov v poslednych rokoch umoznil
vyrdbat v tomto regiéne akostné aromatické sumivé vino kvasené priamo z mustu. Niz§{ obsah alkoholu pomaha
zachovat sviezost. Povolené odrody presli odbornym vyberom, vdaka ¢omu vina ziskali svoje aromatické a vonavé
vlastnosti.
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8.3.3.

8.4.

8.4.1.

8.4.2.

8.4.3.

Savislost medzi oblastou vyroby, ludskymi faktormi a vyrobkom

Vdaka prirodnym a ludskym faktorom zemepisného prostredia sa vo vinohradnickej oblasti Mor po stdrocia
vyrabaji ndrodne preslavené vina.

Priaznivd mezoklima a mikroklima na juznych a juhozdpadnych svahoch hor a kopcov vytvorila dobré miestne
podmienky pestovania.

Velkii vyhodu predstavuje $pecifickd ,veternost“ ddolia, ktord pomdha obmedzovat plesnové choroby hrozna,
znizovat riziko mrazov, vyhnit sa im alebo ovplyviiuje Castost ich vyskytu. Medzi dalsie vyhody patri priaznivé
vystavenie slne¢nému svitu a jeho vynikajiice vyuzitie na strmych juhozdpadnych svahoch na okraji tidolia Mér. Za
osobité vlastnosti vdacia akostné aromatické Sumivé vina z oblasti Mér tieZ podam s pomerne vysokym obsahom
vépenca.

Pestovanie vini¢a v tejto vinohradnickej oblasti mé cely rad tradi¢nych prvkov, ako je napriklad nizke vedenie vinica
a dokladné vylamovanie letorastov, ktoré poméha dosiahnut rovnomerné rozloZenie rodivych pukov. Prispieva to
k rastu zdravého, neposkodeného hrozna, ktoré vdaka spdsobu pestovania a dobrému vystaveniu slne¢nému svitu
dozrieva skor, pretoze sa lepsie vyuziva slnecny svit, pricom si hrozno zachovdva typicki miestnu kyslost
a ovocnost, ¢o je jednym z klacovych faktorov vyroby akostnych aromatickych $umivych vin ,M6r“. Rovnako
dolezité je know-how miestnych vyrobcov, ktoré pomaha zachovat sviezost a Zivost zdkladnych vin pocas procesu
vyroby Sumivych vin, ¢im sa dosahuje osobitna kvalita akostného aromatického sumivého vina ,Mor.

Sytené perlivé vino (kategéria 9)

Sytené perlivé vino — opis

NajrozsirenejSou odrodou v tejto vinohradnickej oblasti je Ezerjd, ktord sa pestuje takmer na jednej tretine Gzemia,
v poslednych desatrociach sa vsak do popredia dostavaji aj aromatické odrody. V pripade sytenych perlivych vin
,Mor“ poskytujii tradicné odrody oblasti Mér, napriklad Ezerj6, vhodny kysly zdklad, zatial ¢o aromatické odrody
dodévaja spravnu komplexnost voni a arém. Tito bohatost vone a arém zvyraziuje pridany oxid uhlicity, ktory je
Ciasto¢ne alebo tplne z externého zdroja.

Sytené perlivé vina ,M6r majii ovocnt voriu a sa Zivé s elegantnou kyslostou bez ohladu na farbu. Rozpusteny
pridany oxid uhlicity zvyraziiuje vone a chute vina.

Ludské faktory

Sytené perlivé vina boli po vinach a Sumivych vinach dalSou kategériou vyrobkov, ktord vo vinohradnickej oblasti
Mor zapustila korene. Za svoj tspech vdadia odbornym znalostiam mladSej generdcie miestnych vindrov
a technologickému rozvoju vindrskych podnikov. Sytené perlivé vina ,Mor” sa v zdsade vyrabajii z aromatickych
odrod, ale povolené st aj klasické odrody danej vinohradnickej oblasti, ktoré vyrobkom pri vyrobe poskytuji dobry
kysly zaklad. Zber sa uskuto¢niuje v prvej faze fyziologickej zrelosti a vyrobcovia si pri spracovani hrozna a vyrobe
vina ddvaju mimoriadne zdlezat, aby zachovali primarne arémy hrozna.

Savislost medzi oblastou vyroby, ludskymi faktormi a vyrobkom

Vdaka prirodnym a ludskym faktorom zemepisného prostredia sa vo vinohradnickej oblasti Mér po stirocia
vyrdbaji ndrodne presldvené vina.

Priaznivd mezoklima a mikroklima na juznych a juhozdpadnych svahoch hor a kopcov vytvorila dobré miestne
podmienky pestovania.

Velka vyhodu predstavuje Specifickd ,veternost“ udolia, ktord pomaha obmedzovat plesiiové choroby hrozna,
znizovat riziko mrazov, vyhnit sa im alebo ovplyvriuje ¢astost ich vyskytu. Medzi dalsie vyhody patri priaznivé
vystavenie slne¢nému svitu a jeho vynikajice vyuzitie na strmych juhozdpadnych svahoch na okraji idolia Mér. Za
osobité vlastnosti vd'acia sytené perlivé vina z oblasti Mér tieZ pédam s pomerne vysokym obsahom vépenca.
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Pestovanie vinica v tejto vinohradnickej oblasti ma cely rad tradi¢nych prvkov, ako je napriklad nizke vedenie vinica
a dokladné vylamovanie letorastov, ktoré pomdha dosiahnut rovnomerné rozloZenie rodivych pukov. Prispieva to
k rastu zdravého, neposkodeného hrozna, ktoré vdaka spdsobu pestovania a dobrému vystaveniu slnecnému svitu
dozrieva skor, pretoZe sa lepsie vyuziva slne¢ny svit, pricom si hrozno zachovava typickd miestnu kyslost
a ovocnost, ¢o je jednym z kltc¢ovych faktorov vyroby sytenych perlivych vin ,Mér“. Rovnako dolezité je know-how
miestnych vyrobcov, ktoré pomaha zachovat sviezost a zivost zdkladnych vin pocas procesu vyroby vina, ¢im sa
dosahuje osobitnd kvalita syteného perlivého vina ,Mér.

9.  Dalsie osobitné poziadavky (balenie, oznacovanie, iné poZiadavky)

Pravidld oznacovania

Pravny ramec:

vnitrostatne pravne predpisy

Druh dalSej podmienky:

dodato¢né ustanovenia stvisiace s 0zna¢ovanim
Opis podmienky:

Na etiketdch sa takisto mozu uvddzat odvodeniny vytvorené pridanim slovotvornej pripony ,-i k ndzvom v3etkych
obci vo vymedzenej zemepisnej oblasti, v ktorych je povolend vyroba.

Uvedenie ro¢nika zberu je povinné pre vsetky vina s oznacenim ,primeur” a mladé vina.

Ak sa uvddza ro¢nik zberu, 85 % vina mus{ pochddzat z toho ro¢nika. Vynimka sa vztahuje na vina s oznacenim
.primeur” ¢i mladé vina, ako aj na vina ,virgin vintage“ alebo z ,prvého zberu, pri ktorych 100 % vina musi
pochédzat z prislusného ro¢nika zberu.

Vyrazy ,terméhelyen palackozva“ (plnené do flia§ v oblasti vyroby), ,termel6i palackozds (plnené do flias
vyrobcom) a ,pinceszovetkezetben palackozva“ (plnené do flia§ vindrskym druzstvom) sa mozu uvadzat na
akomkolvek vine s oznaenim ,Mér [ Méri.

Vyraz ,rozé“ moze byt nahradeny vyrazom ,rosé” a vyraz kiivé“ vyrazom ,cuvée*.

Vyrazmi kiivé“ alebo ,cuvée* sa mozu oznacovat vina ziskané asambldzou niekolkych odrod vinica, na etikete
ktorych sa mozu uviest ndzvy mustovych odrdd tvoriacich cuvée v zostupnom poradi podla prislusného mnozstva
s ciefom poskytnit informécie spotrebitelom. Ak st uvedené ndzvy odrod, musia sa uviest ndzvy vietkych odrdd,
ktoré tvoria cuvée.

Vyraz ,Oreg t6kék bora“ (,vino zo starého vini¢a“) sa moze uvadzat na etikete, ak aspont 85 % vina pochddza
z terroiru, ktorého vini€ je starsi ako 40 rokov.

Pouzitie vyrazu ,birtokbor (vino z jedného vindrstva) je povolené na vinach z oblasti Mér za predpokladu, Ze 100 %
hrozna pouzitého ako surovina na vyrobu vina pochddza z oblasti obhospodarovanej prislusnym vindrstvom.
V pripade rodinnych podnikov sa vyraz ,birtokbor” (vino z jedného vindrstva) moze uvadzat aj na etikete vin
vyrobenych vo vinohradoch, ktoré obhospodarujii rodinni prislusnici.

Vyrazy ,kés6i sziiretelési bor* (vino z neskorého zberu), ,vélogatott sziiretelési bor* (vino z vyberu z hrozna)
L,f6bor“ (hlavné vino), ,jégbor” (ladové vino) a ,toppedt sz616bdl késziilt bor” (vino vyrobené zo zhrozienkovateného
hrozna) sa mo6zZu uvadzat iba na etikete prémiovych vin.

Oznacovanie ndzvom odrod a jeho synonymami, ako je vymedzené v prislusnych vnatrostatnych predpisoch
o Klasifikdcii odrod vini¢a vhodnych na vyrobu vina, je povolené pre vindrske vyrobky akejkolvek kategdrie
z oblasti Mér s vyhradou nasledujicich obmedzeni a dodatkov:

a) Ak je vino oznacené jednym ndzvom odrody, najmenej 85 % vyrobku musi byt vyrobenych z uvedenej
odrody.

b) Ak je vino oznacené viacerymi ndzvami odrdd, 100 % vyrobku musi byt vyrobenych z uvedenych odrod.

¢)  Oznacovanie ndzvom odrody nie je povolené pre vina z oblasti Mér, ktoré st odli$ené vyrazom podliehajicim
obmedzeniam ,Muskotaly* (Muskat).
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Iné vyrazy podliehajiice obmedzeniam, ktoré moZu byt uvddzané

Pravny ramec:

vnatrodtitne pravne predpisy

Druh dalSej podmienky:

dodato¢né ustanovenia stvisiace s ozna¢ovanim

Opis podmienky:

Opis podmienky:
VINO:

tradi¢ny pojem ,Muzedlis bor* [archivne vino]: biele, prémiové
Lbirtokbor“ (vino z jedného vindrstva): vietky vina

,oreg t8kék bora“ (,vino zo starého vinica“): vietky vina
,virgin vintage® alebo ,els§ sziiret” (prvy zber): vietky vina
,muskotdly* (musgkat): biele

scuvée” alebo kiivé“: vietky vina

ysziretlen” (nefiltrované): Cervené

L,primér* (primeur) alebo mladé vino: biele, ruzové, ¢ervené

Jbarrique”: biele, ¢ervené, prémiové

AKOSTNE SUMIVE VINO:

Lblanc de blanc: biele

Lblanc de noir“: biele

JnyerspezsgS” [Sumivé vino suché (brut)]: biele, ruzové
,muskotdly” (musgkat): biele

Lcrémant“: biele, ruzové

»palackban erjesztett* (kvasené vo flasi): biele, ruzové

226

Jtermel8i pezsgd” (Sumivé vino vinohradnika): biele, ruzové

,hagyomdnyos modszerrel palackban erjesztett” (kvasené vo flasi s pouzitim tradi¢nej met6dy), ,hagyomdnyos
modszer” (méthode traditionnelle) (tradiénd metdda), ,klasszikus modszer” (méthode classique) (klasickd metdda),
,klasszikus hagyomanyos médszer (klasicka tradi¢nd metdda): biele, ruzové

Jkiivé“ alebo ,,cuvée®: biele, ruzové

AKOSTNE AROMATICKE SUMIVE VINO:

,muskotaly“ (muskat)

Jkiivé“ alebo ,,cuvée”

SYTENE PERLIVE VINO:

Mensie zemepisné jednotky, ktoré sa mozu pouzivat okrem oznacenia CHOP ,Mor*.

,muskotdly* (mugkat)

Lkivé“ alebo ,cuvée”

Pravny rdmec:

pravne predpisy EU

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/2608/oj
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Druh dalSej podmienky:
dodato¢né ustanovenia stivisiace s ozna¢ovanim
Opis podmienky:

Pri vinach ,Mér* oznacenych ndzvom obce v tejto zemepisnej oblasti musi najmenej 85 % hrozna pochddzat
z vinohradov, ktoré sti podla vinohradnickeho katastra klasifikované ako vinohradnicke pozemky triedy I a II
v danej obci, a najviac 15 % spracovaného hrozna méze pochddzat z inych Casti vymedzenej oblasti vyroby Moér.

Vyjroba v inej ako vymedzenej oblasti vyroby

Pravny ramec:

pravne predpisy EU

Druh dalsej podmienky:

vynimka tykajiica sa vyroby vo vymedzenej zemepisnej oblasti
Opis podmienky:

Vino s chrdnenym oznacenim povodu ,M6r* sa moze vyrdbat mimo obci vymedzenej oblasti v tychto Zupach, ktoré
priamo susedia s vymedzenou oblastou, a v ich obciach:

—  Fejérska Zupa:

obce Aba, Alcsttdoboz, Bicske, Csabdi, Etyek, Felcstt, Gardony, Gytrd, Igar, Kajdszo, Kdpolndsnyék, Lajoskomdrom,
Martonvasar, Mez6komdrom, Nadap, Pakozd, Paizmand, Seregélyes, Sukord, Szabadhidvég, Székesfehérvar, Tordas,
Vil a Velence

—  Bédsko-malokumadnska Zupa:

obce Agasegyhéza, Akasztd, Apostag, Bacsalmds, Bacssz618s, Balloszog, Balotaszallds, Baitmonostor, Bocsa, Borota,
Bugac, Csdszdrtoltés, Csengdd, Csitalja, Csdvoly, Csikéria, CsOlyospdlos, Dunapataj, Dunavecse, Dusnok,
Ersekcsandd, Ersekhalma, Fels6lajos, Fillophaza, Fillopjakab, Hajés, Harkakotony, Harta, Helvécia, Imrehegy, Izsdk,
Jakabszdllds, Janoshalma, Jaszszentldszld, Kaskantyd, Kecel, Kecskemét, Kelebia, Kéleshalom, Kerekegyhdza,
Kiskéros, Kiskunfélegyhdza, Kiskunmajsa, Kisszallds, Kunbaja, Kunbaracs, Kunfehért6, Kunszallds, Kunszentmiklos,
Laddnybene, Lajosmizse, Lakitelek, Pirt6, Pdhi, Rém, Solt, Soltszentimre, Soltvadkert, Sitkdsd, Szabadszallds, Szank,
Szentkiraly, Tabdi, Tazlar, Tiszaalpdr, Tiszakécske, Tiszaug, Tompa, Vaskit a Zsana

—  Zupa Komarom-Esztergom:

obce Aszar, Baj, Bajot, Barsonyos, Csiszdr, Csép, Dunaalmds, Dunaszentmiklés, Esztergom, Ete, Kerékteleki,
Kesztolc, Kisbér, Kocs, Libatlan, Mocsa, Mogyorésbdnya, Nagyigmdnd, Neszmély, Nyergestjfalu, Siittd, Szomdd,
Tat, Tata, Tokod, Vérteskethely a Vértessz6l6s

—  Pestianska Zupa:

obce Abony, Albertirsa, Bénye, Budajend, Budakeszi, Cegléd, Ceglédbercel, Csemd, Ddny, Domsdd, Gomba, Hernad,
Indrcs, Kakucs, Kerepes, Kisnémedi, Kocsér, Koka, Mogyoréd, Monor, Monorierds, Nagykéros, Ocsa, Orbottydn,
Orkény, Pity, Pilis, Pilisborosjens, Rackeve, Szada, Szigetcsép, Szigetszentmdrton, Szigetdjfalu, Tapidszele,
Tapi6szentmarton, Telki, Toalmas Tokol, Ujlengyel, Urom, Véc, Vacegres a Veresegyhdz

—  Tolnianska Zupa:

obce Alséndna, Alsényék, Aparhant, Bata, Bataapati, Bataszék, Bikdcs, Bolcske, Bonyhdd, Bonyhddvarasd, Decs,
Dunafoldvar, Dunaszentgyorgy, Duzs, Facankert, Fels6nyék, Graboc, Gyonk, Gyore, Gyorkony, Harc, HGgyész,
Iregszemcse, Izmény, Kakasd, Kéty, Kisdorog, Kismdanyok, Kisszékely, Kisvejke, Kolesd, Lengyel, Madocsa,
Magyarkeszi, Medina, M&csény, Mordgy, Mucsfa, Mucsi, Nagydorog, Nagymdnyok, Nagyszékely, Nagyszokoly,
Ozora, Ocsény, Paks, Pincehely, Regoly, Sarszentl6rinc, Simontornya, Siéagard, Szalka, Szekszard, Tamasi, Tengelic,
Tevel, Tolna, Tolnanémedi, Varalja, Virdomb, Zdvod a Zomba
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—  Zupa Somogy:

obce Andocs, Balatonberény, Balatonbogldr, Balatonendréd, Balatonkeresztir, Balatonlelle, Balatondszod,
Balatonszabadi, Balatonszemes, Bohonye, Csoma, Csurgd, Gyugy, Kaposhomok, Kaposkeresztir, Kardd, Kercseliget,
Kéthely, Kotcse, K6roshegy, Latrany, Lengyelt6ti, Marcali, Mosdds a Ordacsehi

—  Zupa Veszprém:

obce Abrahdmhegy, Alsoors, Asz6f6, Badacsonytomaj, Badacsonytordemic, Balatonakali, Balatonalmadi,
Balatoncsicsd, Balatonederics, Balatonfiired, Balatonf6kajdr, Balatonhenye, Balatonkenese, Balatonrendes,
Balatonszepezd, Balatonsz6l6s, Balatonudvari, Balatonvildgos, Csopak, Csabrendek, Dorgicse, FelsGors, Gyulakeszi,
Hegyesd, Hegymagas, Kdptalantdti, Kisapati, K6vagbors, Koveskdl, Lesencefalu, Lesenceistvind, Lesencetomaj,
Lovas, Mencshely, Mindszentkdlla, Monostorapati, Monoszld, Nemesguldcs, Nemesvita, Obudavar, Orvényes,
Paloznak, Pécsely, Raposka, Révfulop, Salfld, Sdska, Siimeg, Siimegprdga, Szentantalfa, Szentbékkalla,
Szentjakabfa, Szigliget, Tagyon, Tapolca, Tihany, Uzsa, Vészoly, Zalahaldp a Zanka

Toto pravidlo sa nevztahuje na prémiové vina, akostné sumivé vina a akostné aromatické Sumivé vina, ktoré sa mozu
spracovavat iba vo vymedzenej oblasti.

Chrdnené tradicné pojmy

Prdvny rdmec:

pravne predpisy EU

Druh dalSej podmienky:

dodato¢né ustanovenia stvisiace s oznacovanim
Opis podmienky:

Ako synonymum pojmu ,chrdnené oznacenie pévodu“ sa moze pouzivat tento tradi¢ny pojem: ,védett eredetti bor*
(vino chrdneného povodu).

Na opis vlastnosti vyrobku: ,Muzedlis bor* (archivne vino), ,Késéi sziiretelésti bor* (vino s privlastkom neskory zber)
a ,valogatott sziiretelésti bor” (vino z vyberu z hrozna)

Odkaz na Specifikdciu vyrobku

https://boraszat.kormany.hu/download/e/a5[43000/M%C3  %B3r%20termekleiras_v3_1COM_kapcsolat%20jav%C3 %
ADt.pdf
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