RN Eiropas Savienibas LV
R Oficialais Véstnesis C sérija
C/2025/2608 8.5.2025.
Ar aizsargatu cilmes vietas nosaukumu apziméta vina nozares produkta specifikacija izdarama
Savienibas grozijuma apstiprinasanas pieteikuma publikicija saskana ar Eiropas Parlamenta un
Padomes Regulas (ES) Nr. 1308/2013 97. panta 3. punktu saistiba ar 105. pantu
(C[2025/2608)

Tris ménesu laika péc $is publikacijas dienas dalibvalsts vai tresas valsts iestades vai fiziska vai juridiska persona, kurai ir

likumigas intereses un kura ir iedibinata vai ir rezidents tre3a valsti, saskana ar Eiropas Parlamenta un Padomes Regulas

(ES) 2024/1143 (') 17. pantu var iesniegt Komisijai iebildumu.

PRODUKTA SPECIFIKACIJA IZDARAMA SAVIENIBAS GROZIJUMA PIETEIKUMS
“Mor [ Méri”
PDO-HU-A1333-AMO03
Pieteikuma iesniegSanas datums: 16.2.2020.
1.  Pieteikuma iesniedzgjs un ta likumigas intereses
“Mér” vina regiona Vindaru kopienas padome
Publiska struktira, kas parvalda geografiskas izcelsmes noradi
2. Produkta specifikacijas punkts, uz kuru attiecas grozijums(-i)
O  Produkta nosaukums
Vinkopibas produkta kategorija
O  Saikne
O  Tirdzniecibas ierobezojumi
3. Grozijuma apraksts un pamatojums
Kvalitativa dzirksto$a vina, kvalitativa aromatiska dzirksto$a vina un gazéta pusdzirkstosa vina produktu kategoriju
ieklausana
Patérétaju paradumi un tendences ir paradijusas nepiecieSamibu ieklaut $is produktu kategorijas. Pedgja laika tirga ir
bijis vérojams pieprasijums péc So kategoriju produktiem. Vina regiona augsne un klimatiskie apstakli un
tehnologiska attistiba vina daritavas norada uz nepiecieSamibu izmantot regiona produktu kategoriju potencialu
dabiski reglamentéta veida un nosakot vienadus nosacijumus visiem. Tehnologiju attistiba Jauj “M6r” vina regionam
razot ne tikai tradicionalo dzirksto$o vinu, bet ari kvalitativu un kvalitativu aromatisko dzirksto$o vinu un gazétu
pusdzirkstoo vinu.
Produkta specifikacijas punkti, uz kuriem attiecas grozjjums:
— 1L Vina(-u) apraksts;
—  IIL Tpasas vindaribas metodes;
— V. Maksimalais razas iznakums;
— VL Atlautas vinogu $kirnes;
—  VIL Saikne ar geografisko apgabalu;
—  VIIL Papildu nosacijumi.

() Eiropas Parlamenta un Padomes Regula (ES) 2024/1143 (2024. gada 11. aprilis) par geografiskas izcelsmes noradém vinam, stiprajiem
alkoholiskajiem dzérieniem un lauksaimniecibas produktiem, ka a1 garantétu tradicionalo Ipatnibu produktiem un lauksaimniecibas
produktu fakultativiem kvalitates apziméjumiem, un ar ko groza Regulas (ES) Nr. 1308/2013, (ES) 2019/787 un (ES) 2019/1753 un
atce] Regulu (ES) Nr. 1151/2012 (OV L, 20241143, 23.4.2024., ELL http:|/data.curopa.cu/eli/reg/2024/1143/o0j).
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3.1.

Vienota dokumenta punkti, uz kuriem attiecas grozijums:
—  Vinkopibas produktu kategorijas;

—  Vina vai vinu apraksts;

—  Vindaribas metodes — Ipasas vindaribas metodes;
—  Vindaribas metodes — Maksimalais razas iznakums;
—  Saikne ar geografisko apgabalu;

—  Papildu nosacijumi.

VIENOTAIS DOKUMENTS

Produkta nosaukums

Mér [ Mori

Geografiskas izcelsmes norades veids

ACVN - Aizsargats cilmes vietas nosaukums

Vinkopibas produktu kategorijas

1.  Vins

5. Kuvalitativs dzirkstosais vins

6.  Kvalitativs aromatiskais dzirkstoais vins
9.  Gazéts pusdzirkstosais vins

Kombinetas nomenklatiiras kods

— 22 - DZERIENI, ALKOHOLISKI SKIDRUMI UN ETIKIS

2204 — svaigu vinogu vins, ieskaitot stiprinatos vinus; vinogu misa, iznemot pozicija 2009 minéto

Vina(-u) apraksts

1. kategorijas vins

. Baltvins

Baltvini ir zalgani bala, salmu dzeltena vai zeltaini dzeltena krasa, tonis nedaudz lidz vidéji piesatinats. To smarza
dominé ziedu notis, tostarp akaciju un vinkoku ziedi, ka ari gatavi kauleni un citrusaugli. Garsa jatams svaigs,
dzivigs skabenums, vidgjs piesatinajums un gatavu kaulenu un citrusauglu notis, nereti ar ellainu konsistenci.
Skirnei raksturigas iezimes ir acimredzamas, un notis, kas raksturo izturéanu mucas, nav parak izteiktas.

Analitiskas Ipasibas, kas nav noraditas $aja tabula, atbilst valsts un ES tiesibu aktos noteiktajam robezvértibam.

Vispargjas analitiskas ipasibas

Maksimalais kopgjais spirta saturs (tilp. %)

Minimalais faktiskais spirta saturs (tilp. %)

9

Minimalais kopgjais skabums

4,6 g/l (izteikts ar vinskabi)

Maksimalais gaistoais skabums (miliekvivalentos uz litru)

18

Maksimalais kopgjais séra dioksida saturs (miligramos uz
litru)
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4.1.2.

Sartvins

Sartvinu tonis ir no sarta, violeta un laskrasas lidz sipolu mizu un gaisi sarkanai krasai. Smarza jitamas vieglas
sarkano ogu nianses un vienkarss, jaunekligs stils. Gar$a ir jaunekliga, un taja dominé sarkanas ogas, ka ari svaigs
skabenums, ta ir viegli piesatinata.

Analitiskas Ipasibas, kas nav noraditas $aja tabula, atbilst valsts un ES tiesibu aktos noteiktajam robezvértibam.

Vispargjas analitiskas ipasibas

Maksimalais kopgjais spirta saturs (tilp. %)

Minimalais faktiskais spirta saturs (tilp. %) 9
Minimalais kopgjais skabums 4,6 g/l (izteikts ar vinskabi)
Maksimalais gaistoSais skabums (miliekvivalentos uz litru) 18

Maksimalais kopéjais séra dioksida saturs (miligramos uz
litru)

. Sarkanvins

Sarkanvini tiek izgatavoti ka primér [primeur] jeb pamatvini ar isu maceracijas procesu (5—7 dienas) patérinam tuvaka
gada laika. Tie ir viegli un vienkarsi, un to aromats un gar$a atgadina sarkanas ogas. Sie vini ir gai$a rubina krasa.

Analitiskas Tpasibas, kas nav noraditas 3aja tabula, atbilst valsts un ES tiesibu aktos noteiktajam robezvertibam.

Vispargjas analitiskas ipasibas

Maksimalais kopgjais spirta saturs (tilp. %)

Minimalais faktiskais spirta saturs (tilp. %) 9
Minimalais kopgjais skabums 4,6 g/l (izteikts ar vinskabi)
Maksimalais gaistosais skabums (miliekvivalentos uz litru) 20

Maksimalais kopéjais séra dioksida saturs (miligramos uz
litru)

. Augstakas kvalitates vins

Sie vini ir zelta lidz vecinata zelta krasa. Smar#a jiitami nogatavojusies, pat pargatavojusies kaulenu augli, ka ari
saldas gar$vielas un medus, kas rodas nogatavinasanas procesa, un zinama akmenainu mineralu smarZa. Garsai
piemit izteikts gatavu kaulenu aromats, ka arT izteikts skabums un augsts spirta saturs. Vélas razas un izraudzitas
razas viniem un viniem, kas izgatavoti no Zuvu$§am vinogam un kam pieskirts apzimé&ums “augstakas kvalitates”,
minimala kopégja spirta koncentracija ir 12,83 tilp. % un maksimalais gaistoSais skabums — 2 gfl, kas izteikts ar
vinskabi.
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4.2.

4.2.1.

4.2.2.

Analitiskas Ipasibas, kas nav noraditas $aja tabula, atbilst valsts un ES tiesibu aktos noteiktajam robezvertibam.

Vispargjas analitiskas ipasibas

Maksimalais kopgjais spirta saturs (tilp. %)

Minimalais faktiskais spirta saturs (tilp. %) 9
Minimalais kopgjais skabums 4,6 g/l (izteikts ar vinskabi)
Maksimalais gaistosais skabums (miliekvivalentos uz litru) 18

Maksimalais kopgjais séra dioksida saturs (miligramos uz
litru)

5. kategorija. Kvalitativs dzirkstosais vins

Baltvins

Sie dzirkstogie vini ir gaisi zala krasa ar viegliem zeltaini dzelteniem toniem, un tiem ir balto auglu (persiku, abolu,
nektarinu, bumbieru) aromats. Tie parasti ir skabeni, bet ne asi. To skabes nodrosina labu pamatu dzirkstosa vina
konsistencei. NogatavinaSanas procesa veidojas krémigi aromati un pilniba saglabajas gatavu auglu, pieméram,
persiku, abolu, bumbieru un pat nektarinu, notis.

Analitiskas Ipasibas, kas nav noraditas $aja tabula, atbilst valsts un ES tiesibu aktos noteiktajam robezvértibam.

Vispargjas analitiskas ipasibas

Maksimalais kopgjais spirta saturs (tilp. %)

Minimalais faktiskais spirta saturs (tilp. %) 11
Minimalais kopéjais skabums 4,6 g/l (izteikts ar vinskabi)
Maksimalais gaistoSais skabums (miliekvivalentos uz litru) 18

Maksimalais kopéjais séra dioksida saturs (miligramos uz
litru)

Sartvins

Vinu krasa ir no gaiSas laskrasas lidz sartai krasai, dazkart nedaudz purpursarkana krasa. To smarza atgadina
sarkanos auglus (kirSus, skabos kirSus, kazenes, mellenes, zemenes). Tie ir méreni intensivi, ar labu skabuma pamatu
un garsam, kuras dominé sarkanas ogas.

Analitiskas Tpasibas, kas nav noraditas $aja tabula, atbilst valsts un ES tiesibu aktos noteiktajam robezvertibam.

Vispargjas analitiskas Ipasibas

Maksimalais kopgjais spirta saturs (tilp. %)

Minimalais faktiskais spirta saturs (tilp. %) 11

Minimalais kopgjais skabums 4,6 g/l (izteikts ar vinskabi)
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4.3.

4.4.

4.4.1.

Vispargjas analitiskas ipasibas

Maksimalais gaistoSais skabums (miliekvivalentos uz litru) 18

Maksimalais kopgjais séra dioksida saturs (miligramos uz
litru)

6. kategorija. Kvalitativs aromatiskais dzirkstoSais vins

. Baltvins

Vinu krasa ir no gaisi zalgani dzeltenas lidz zeltaini dzeltenai. Smarza dominé aromatisko vinogu notis, kam
raksturigas jaunu vinkoku ziedu nianses. Gar$ai raksturiga vidgja lidz izteikta skabuma struktiira, un ta ir vai nu
sausa, vai ar ar atlikumcukuriem. Tai piemit smarZigas notis un aromats, kas atgadina baltos auglus.

Analitiskas Ipasibas, kas nav noraditas $aja tabula, atbilst valsts un ES tiesibu aktos noteiktajam robezvértibam.

Vispargjas analitiskas ipasibas

Maksimalais kopgjais spirta saturs (tilp. %)

Minimalais faktiskais spirta saturs (tilp. %) 6
Minimalais kopgjais skabums 4,6 g/l (izteikts ar vinskabi)
Maksimalais gaistoSais skabums (miliekvivalentos uz litru) 18

Maksimalais kopéjais séra dioksida saturs (miligramos uz
litru)

9. kategorija. Gazets pusdzirkstosais vins

Baltvins

Vina krasa ir no zalgani balas lidz zeltaini dzeltenai. Smarza jitamas citrusauglu un kaulenu notis. Izskidusais
pievienotais oglekla dioksids pastiprina vina smarzu un gar$u, pieskirot viniem vidéju, elegantu skabuma sajiitu.

Analitiskas Ipasibas, kas nav noraditas $aja tabula, atbilst valsts un ES tiesibu aktos noteiktajam robezvertibam.

Vispargjas analitiskas ipasibas

Maksimalais kopéjais spirta saturs (tilp. %)

Minimalais faktiskais spirta saturs (tilp. %) 9
Minimalais kopgjais skabums 4 g/l (izteikts ar vinskabi)
Maksimalais gaistosais skabums (miliekvivalentos uz litru) 18

Maksimalais kopgjais séra dioksida saturs (miligramos uz
litru)

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/2608/oj
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4.4.2. Sartvins

Gazétu pusdzirkstoso sartvinu krasa ir no gaiSas sipolmizu krasas lidz gai$sarkanai krasai. Smarza jutamas sarkano
ogu nianses. Iz§kidusais pievienotais oglekla dioksids pastiprina vina smarzu un gar$u, pieskirot viniem vidéju,
elegantu skabuma sajiitu.

Analitiskas Ipasibas, kas nav noraditas $aja tabula, atbilst valsts un ES tiesibu aktos noteiktajam robezvértibam.

Visparéjas analitiskas ipasibas

Maksimalais kopgjais spirta saturs (tilp. %)

Minimalais faktiskais spirta saturs (tilp. %) 9
Minimalais kopgjais skabums 4 gfl (izteikts ar vinskabi)
Maksimalais gaistoais skabums (miliekvivalentos uz litru) 18

Maksimalais kopgjais séra dioksida saturs (miligramos uz
litru)

5. Vindaribas metodes

a. Ipasas vindaribas metodes

Vins

Vindaribas metodes

Atlauta intermitéjosas vina spiedes izmantoSana.

Neat]autas vindaribas metodes

Attiecigais vindari$anas ierobezojums.

Ir aizliegta augstakas kvalitates vinu saldinasana un misas bagatinasana.
Noteikumi par vinogu raZo$anu

AudzgSanas metode

Noteikumi par vinkoku vainaga veido$anu: kamér vien vindarzs ir razojoss, vindarzos, kas staditi lidz 2010. gada
1. augustam, vina produktus ar aizsargatu cilmes vietas nosaukumu var gatavot no vinogam, kas ievaktas vindarzos,
kuros izmanto jebkadu audzésanas praksi, kas atlauta ieprieks;

Noteikumi par vinkoku vainaga veido$anu: vindarzos, kas staditi péc 2010. gada 1. augusta: tradicionala vainaga
veidoSana, kausa formas, lietussarga formas, zema kordona formas, vidéji augsta kordona formas, augsta kordona
formas vainags.

Noteikumi par pumpuru skaitu uz vinkoka

“Mér” vinu atlauts gatavot no vinogam, kas ievaktas vindarzos, kuros maksimalais pumpuru skaits neparsniedz
10 dzivo pumpuru uz 1 m%

Razas novaksanas metode

Visiem ar ACVN apzimetajiem viniem, kvalitativajiem dzirkstoSajiem viniem, kvalitativajiem aromatiskajiem
dzirkstoSajiem viniem un gazétajiem pusdzirkstoSajiem viniem paredzéto razu atlauts novakt ar rokam vai
mehanizéti. Augstakas kvalitates viniem ir atlauta razas novaksana tikai ar rokam.

Minimalais dabiskais cukuru saturs un potenciala spirta koncentracija vinogas

Attiecigais vindariSanas ierobeZojums

Baltviniem, sartviniem un sarkanviniem: 9,0 tilp. % — 14,9 ungaru misas stipruma (Magyar mustfok — [MM)]).

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/2608/oj
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Vélas razas un izraudzitas razas baltviniem, baltviniem, kas izgatavoti no Zuvu$am vinogam, un augstakas kvalitates
viniem minimalais dabiskais cukuru saturs vinogas ir 216 gfl, potenciala spirta koncentracija ir 12,83 tilp. %
un 20 ungaru misas stipruma (MM).

Kvalitativam dzirksto§ajam vinam, kvalitativam aromatiskajam dzirksto$ajam vinam, gazétam pusdzirkstoSajam
vinam: 9,0 tilp. % — 14,9 ungaru misas stipruma (MM).

Noteikumi par razas novaksanas datumu
Audzé$anas metode
Razas novaksanas datuma noteik3ana

Datumu, kura sakas razas novaksana, katru gadu lidz 20. augustam nosaka vindaru kopienas padome. Produktam,
kas iegiits no vinogam, kuras novaktas pirms vindaru kopienas padomes razas novaksanai noteikta sakuma datuma,
nedrikst pieskirt ACVN “Mor | Mori” izcelsmes sertifikatu, un to ari nedrikst tirgot ar ACVN marké&umu. Razas
novak$anas sakuma datumu vindaru kopienas publicé pazinojuma veida. Izpémuma gadijumos (pieméram,
laikapstaklu vai infekcijas dél) ir pielaujamas atkapes no Siem noteikumiem.

Noteikumi par $kirnu nosaukumu noradi

Jebkuras kategorijas “Mér” vina produktu marké&uma ir atlauts noradit vinogu $kirnes nosaukumu un ta sinonimus
saskana ar attiecigajiem valsts tiesibu aktiem par tadu vinogu $kirnu klasifikaciju, kas piemérotas vina gatavoSanai,
ievérojot $adus ierobezojumus un papildinajumus:

a)  jair noradita viena vinogu $kirne, produktam 85 % apmeéra jabit gatavotam no §is Skirnes vinogam;

b)  ja ir noraditas vairakas vinogu Skirnes, produktam 100 % apméra jabit gatavotam no noradito Skirnu
vinogam,

z 0

¢)  iraizliegts noradit vinogu $kirni “Mér” viniem, uz kuriem attiecas ierobeZota norade Muskotdly [muskatvins].

b) Maksimalais raZas iznakums un vina iznakums

Vins — baltvins, sartvins, sarkanvins:

100 hl no hektara

13 600 kg vinogu no hektara

Vins — augstakas kvalitates vins:

60 hl no hektara

8 500 kg vinogu no hektara

Vins — augstakas kvalitates vins, konkréti, vélas razas un izraudzitas razas vini:
45 hl no hektara

8 000 kg vinogu no hektara

Vins — augstakas kvalitates vins, konkréti, no Zuvusam vinogam gatavots vins:
20 hl no hektara

5000 kg vinogu no hektara

Kvalitativs dzirkstosais vins, kvalitativs aromatiskais dzirkstosais vins, gazéts pusdzirkstosais vins
100 hl no hektara

13 600 kg vinogu no hektara

Noteiktais geografiskais apgabals

Ar ACVN “Mér [ Méri” apzimétu vina produktu izgatavoSana var izmantot vinogas, kas iegiitas vindarzos, kuri

atbilstigi vindarzu kadastram (“Mér” vina regions) klasificéti pie I un II kategorijas vindarziem un kuri ietilpst Fejéras
[Fejér] meges Csdkberény, Csékakd, Mdr, Pusztavdm, Séréd un Zdmoly pagvaldibu administrativaja teritorija.
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Vina vinogu Skirne(-es)
“Cabernet franc” — “Cabernet”
“Cabernet franc” — “Carbonet”
“Cabernet franc” — “Carmenet”
“Cabernet franc” — “Gros cabernet”
“Cabernet franc” — “Gros vidur”
“Cabernet franc” — “Kaberne fran”
“Cabernet sauvignon”
“Chardonnay” — “Chardonnay blanc”
“Chardonnay” — “Kereklevel”
“Chardonnay” — “Morillon blanc”
“Chardonnay” — “Ronci bilé¢”
“Cserszegi fliszeres”

“Ezerjé” — “Kolmreifler”

“Ezerj6” — “Korponai”

29

“Ezerj6” — “Szadocsina”

“Ezerj6” — “Tausendachtgute”
“Ezerj6” — “Tausendgute”

“Ezerjé” — “Trummertraube”
“Generosa”

“Irsai olivér” — “Irsai”

“Irsai olivér” — “Muskat olivér”
“Irsai olivér” — “Zolotis”

“Irsai olivér” — “Zolotisztiij ranniij”
“Kirdlylednyka” — “Danosi lednyka”
“Kirdlylednyka” — “Eerdei sdrga”
“Kirdlyleanyka” — “Feteasca regale”

“Kirdlylednyka” — “Galbena de ardeal”

“Kirdlylednyka” — “K6nigliche madchentraube”

“Kirdlylednyka” — “Konigstochter”
“Kirdlyleanyka” — “Little princess”
“Kékfrankos” - “Blauer lemberger”
“Kékfrankos” — “Blauer limberger”
“Kékfrankos” — “Blaufrankisch”
“Kékfrankos” — “Limberger”
“Kékfrankos” — “Moravka”
“Lednyka” — “Dievcenske hrozno”
“Lednyka” — “Feteasca alba”
“Lednyka” — “Lednysz6l6”
“Lednyka” — “Madchentraube”
“Merlot”

“Olasz rizling” - “Grasevina”
“Olasz rizling” — “Nemes rizling”

“Olasz rizling” - “Olaszrizling”

ELI
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“Olasz rizling” — “Riesling italien”
“Olasz rizling” - “Risling vlassky”
“Olasz rizling” — “Taljanska grasevina”
izling” —“ iesli
“Olasz rizling” — “Welschrieslig”
“Ottonel muskotdly” — “Miszket otonel”
“Ottonel muskotdly” — “Muscat ottonel”
“Ottonel muskotély” — “Muskat ottonel”
“Pinot blanc” — “Fehér burgundi”
“Pinot blanc” — “Pinot beluj”
in anc” — “Pinot bianc
“Pinot blanc” — “Pinot bianco”
“Pinot blanc” — “Weissburgunder”
Pinot noir” — “Blauer burgunder
inot noir” — “Kisburgundi ké
“Pinot noir” — “Kisburgundi kék”
“Pinot noir” — “Kék burgundi”
“Pinot noir” — “Kék rulandi”
“Pinot noir” — “Pignula”
“Pinot noir” — “Pino cserniij”
“Pinot noir” — “Pinot cernii”
“Pinot noir” — “Pinot nero”
“Pinot noir” — “Pinot tinto”
“Pinot noir” — “Rulandski modre”
“Pinot noir” — “Savagnin noir”
“Pinot noir” — “Spatburgunder”
“Rajnai rizling” — “Johannisberger”
“Rajnai rizling” — “Rheinriesling”
“Rajnai rizling” — “Rhine riesling”
“Rajnai rizling” — “Riesling”
“Rajnai rizling” — “Riesling blanc”
“Rajnai rizling” — “Weisser riesling”
“Rizlingszilvani” - “Miiller thurgau”
“Rizlingszilvani” — “Miiller thurgau bijeli”
“Rizlingszilvani” — “Miiller thurgau blanc”
“Rizlingszilvani” - “Rivaner”
“Rizlingszilvani” — “Rizvanac”
“Sauvignon” — “Sauvignon bianco”
“Sauvignon” — “Sauvignon bijeli”
“Sauvignon” — “Sauvignon blanc”
“Sauvignon” - “Sovinjon”
“Syrah” — “Blauer syrah”
“Syrah” — “Marsanne noir”
“Syrah” — “Serine noir”
“Syrah” — “Shiraz”
“Syrah” — “Sirac”

“Sziirkebardt” — “Auvergans gris”
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4

“Sziirkebarat” — “Grauburgunder’

“Sziirkebardt” — “Graumoénch”

« . 29 «p; )
Sziirkebarat” — “Pinot grigio

“Sziirkebardt” — “Pinot gris”

“Sziirkebardt” — “Rulander”

“Sérga muskotaly” — “Moscato bianco”

“Sérga muskotaly” — “Muscat blanc”

“Sérga muskotaly” — “Muscat béliij”

“ e 4 ] “w : ”
Sarga muskotédly” — “Muscat de frontignan

“Sérga muskotaly” — “Muscat de lunel”

“Sérga muskotaly” — “Muscat lunel”

“Sérga muskotaly” — “Muscat sylvaner”

“Sérga muskotaly” — “Muscat zlty”

“Sérga muskotaly” — “Muskat weisser”

“Sarga muskotély” — “Weiler”

“Sdrga muskotély” — “Weisser”

“Tramini” - “Gewtirtztraminer”

“Tramini” — “Roter traminer”

“Tramini” — “Savagnin rose”

“Tramini” - “Tramin cervené”

“Tramini” — “Traminer”

“Tramini” — “Traminer rosso”

“Zenit”

“Z6ld veltelini” — “Griiner muskateller”

“Z6ld veltelini” — “Griiner veltliner”

“Z61d veltelini” — “Veltlinské zelené”

“Z61d veltelini” — “Zoldveltelini”

8. Saiknes apraksts

Noteikta apgabala apraksts

Viens no Ungarijas mazakajiem vesturiskajiem vina regioniem — “Mér” vina regions — atrodas Fejéras megé, Vertesa
[Vértes] un Bakona [Bakony] kalnu ieskautaja Moras ieleja, Vértesa puse.

Vina regiona mikroklimatu un valdoo véju virzienu ietekmé Moras ieleja, kas ir tektoniska nomata linija starp
Bakona kalniem un Vertesu. Misdienu geomorfologiju noteikusi zemes virsmas veidosanas vélinaja pliocéna un
kvartara perioda, kad veidojas pakalni ar grants virsmu, garam un platam korém un nelidzenam un viegli slipam
nogazém. Veértess ir vidéja karsta kalnu gréda ar nelidzenu struktiiru.

Br{ina meZa augsne ar mala horizontiem un briinaugsne galvenokart veidojusies uz lesa nogulumieZza sajaukuma ar
kalkakmens ieziem un oligocéna smiltim. Dolomitu un kalkakmeni klaj velenkarbonatu augsnes.

Klimats ir piemérots vinkoku audzé$anai, lai gan tas ir vésaks neka vid&jais vinkoku audzéSanas klimats. Ziemas ir
maigas, un gada laika vérojama ievérojama gaisa apmaina. Saule visu vasaru apspid lielako dalu vindarzu. Gada
vidgja temperatiira ir 10 °C. Apgabalam raksturigi meéreni gaismas apstak]i, un nokri$nu daudzums ir 600-650 mm.
Lielaka dala nokris$nu ir vasaras laika, un vismazak nokri$nu ir februarl un marta. Valdosie ir ziemelrietumu véji.
Laiks parasti ir méreni véss un salidzinosi lietains.
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8.1.

8.2.

8.2.1.

Vins (1)

. Cilvekfaktori:

Vindarzos vinkoku pumpuru skaits nedrikst parsniegt 10 pumpurus uz 1 m? RaZas ierobeZojumi ir bitiski
produktu unikalitates un kvalitates nodro$inasana. DazZiem vina veidiem, kuru izejmateriala atlase notiek vindarza
un pilniba ir svarigs kritérijs, ir atlauta razas novaksana tikai ar rokam, kur cilvéka zina§anam un pieredzei ir batiska
nozime pareiza izejmateriala izvélé. Razas novaksanas datuma noteik$ana nav tikai tradicija, bet pirms publicéSanas
to nosaka vietéjie vindari, pamatojoties uz savu profesionalo zinatibu. Ja izmanto terminu muskotdly [muskatvins],
aromatiskajam vinogu skirném ir jabait domingjosam (vismaz 85 %). Tas nodrosinas vina aromatisko smarzu.

. Saikne starp razoSanas apgabalu, cilvékfaktoriem un produktu

Pateicoties dabas faktoriem un cilvékfaktoriem 3aja geografiskaja apgabala, “M6r” vina regiona jau gadsimtiem ilgi
tiek izgatavoti visa valsti iecieniti vini.

Labvéligais mezoklimats un mikroklimats kalnu un pakalnu dienvidu un dienvidrietumu nogazeés nodrosina labus
vietgjos vinkoku audzesanas apstaklus.

lelejai raksturigais sausums ir lieliska prieksrociba cina pret séniSu izraisitam vinkoku slimibam, ka ari lai mazinatu
vai novérstu salnas risku vai lai mazinatu salnu biezumu. Citas prieksrocibas ir labvéligs vérsums pret debespusém
un saules gaismas izmanto$ana stavajas dienvidrietumu nogazés Moras ielejas nomalé. “M6r” vinu ipaso raksturu
nodrosina ari salidzino$i augstais kalku saturs augsnés.

Vinkopibai un vindaribai regiona ir Joti daudz unikalu tradiciju, kuram ir bitiska ilgtermina ietekme. Salidzinajuma
ar citiem vina regioniem bitiskas vinkopibas un vinogu parstrades atkiribas nosaka tas, ka, pirmkart, vaciski
rundjosie ienacgji izmantoja savas dzimtenes regioniem raksturigas vinkopibas metodes, otrkart, jaunas vinkopibas
un vindaribas metodes ieviesa kapucinu miki un, treskart, 3is Ipatnibas tolaik lielakoties attistijas vietéja méroga un
izoleti.

Tradicionalajos vina darzos joprojam tiek izmantota pilniga izgrieSana un tradicionala vainaga veidoSana ar balstiem,
kura ir raksturiga vina regionam un kuras meérkis ir nodrosinat, lai kekari biitu péc iesp€jas tuvak augsnei, kas dienas
laika uzsilst, tadejadi nodrosinot labu nogatavosanos un labaku kvalitati. “Mér” vina razotaji vinkoku audzesana o
pieeju izmanto lidz masdienam. Visi vina daritaji regiona censas saglabat zemu vainagu veidoSanas metodes.

Arl ripiga pumpuru izgrieSana palidz nodrosinat vienmérigu pumpuru izvietojumu, un tas veicina veseligu,

neskartu vinogu attistibu, kas ir Joti bitiska auglaino “Mér” vinu gatavosanai.

Sada veida iegiitas izejvielas ir liela méra piemérotas ilgakai nogatavinasanai, pieméram, augstakas kvalitates vinu
gadijuma, ko vina regiona tradicionali gatavo mucas. lemesls — mazas platibas dé] nogatavinasanu koka mucas var
atlauties paildzinat.

Kvalitativs dzirkstosais vins (5)

Kvalitativa dzirksto$a vina apraksts

“Mér” vina regiona razotajiem dzirkstoSajiem viniem neatkarigi no to krasas ir raksturigs dzivigs, bet ne parak
izteikts skabums, svaigums, mundrums un auglainums. Nogatavinasanas procesa “Mor” kvalitativie dzirkstosie vini
ieglist cepumu un sviesta pamatnotis un noapalotu skabumu.

Vinogu $kirnei “Ezerjd”, kas lidz 20. gadsimta 50. gadiem bija galvena vinogu $kirne un vina regiona precu zime,
kops ta laika pievienojusas vairakas citas — galvenokart balto vinogu $kirnes. To vidii ir “Z6ld veltelini”, “Rajnai
rizling”, “Chardonnay”, “Kirdlylednyka”, “Sauvignon” un “Pinot Noir”. Vina regiona nozimigaka vinogu Skirne
joprojam ir “Ezerj6”, ko audzé gandriz tresdala apgabala. Skirnu struktiira liecina, ka lidztekus “Ezerj¢” vina regiona
arvien nozimigakas klast ari citas Skirnes, ko izmanto tradicionalo dzirksto$o vinu razo$ana, proti, “Chardonnay”
un “Pinot Noir”.

Pateicoties $im jaunajam $kirném un tradicionalajai “Ezerjo”, misdienas tiek uzskatits, ka “Moér” dzirkstosie vini
ietver auglainus un svaigus dzirkstosos vinus ar labu skabumu, kas iztur nogatavinasanas ietekmi.
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8.2.2. Cilvékfaktori:

Vinogas, kas audzétas “Mor” vina regiona, ir Joti piemérotas dzirksto$o vinu razosanai. Kalkainajas augsnés auguso
vinogu tira gar$a un vinu izteiksmigais, svaigais skabums jau gadu desmitiem ir piesaistijis dzirkstoSo vinu razotaju
interesi $im vina regionam. Ta rezultata ne tikai Etyek, bet arl “M6r” vina regions pedgjos gadu desmitos ir bijis
nozimigs vinogu ka izejmateriala piegadatajs valsts lielakajam dzirkstoSo vinu razotajam, un 20. gadsimta 70.
un 80. gados Mdr sovhozs jeb valsts saimnieciba pat raZoja sava zimola dzirkstoo vinu “Corvinus”. Dzirkstosa vina
kvalitate lava uzpémumam ne tikai apkalpot iek$zemes tirgu, bet ari ieklat eksporta tirgos.

Péc valsts saimniecibas sabrukSanas uz isu bridi tika partraukta dzirksto$a vina razoSana, tomér, izmantojot
iepriek3€jo profesionalo pieredzi apvienojuma ar jaunakajam tehnologijam, vina regiona atkal tiek raZots
dzirkstogais vins. To veicina a1 vinkopibas regiona $kirnu struktiiras maina, kad prieksplana izvirzas “Chardonnay”
un paradas “Pinot Noir” skirne, kas ir arT lieliska izejviela dzirkstoSajam vinam.

Drikst razot tikai kvalitativus dzirksto3os baltvinus un sartvinus. Tiem jabat raudzétiem pudelés, lai nodrosinatu
vienadus smalkos burbulisus.

8.2.3. Saikne starp razoSanas apgabalu, cilvekfaktoriem un produktu

Pateicoties dabas faktoriem un cilvékfaktoriem $aja geografiskaja apgabala, “Mér” vina regiona jau vairakus
gadsimtus tiek izgatavoti visa valsti iecieniti vini.

Labveligais mezoklimats un mikroklimats kalnu un pakalnu dienvidu un dienvidrietumu nogazeés nodrosina labus
viet§jos vinkoku audzesanas apstaklus.

lelejai raksturigais sausums ir lieliska prieksrociba cina pret séniSu izraisitam vinkoku slimibam, ka ari lai mazinatu
vai novérstu salnas risku vai lai mazinatu salnu biezumu. Citas prieksrocibas ir labvéligs vérsums pret debespusém

un saules gaismas izmanto$ana stavajas dienvidrietumu nogazés Moras ielejas nomalé. “Mér” kvalitativo dzirkstoso
vinu Ipaso raksturu nodrosina ar salidzinosi augstais kalku saturs augsnes.

Vinogulaju audzéSanai vina regiona ir raksturigas daudzas tradicionalas iezimes, pieméram, zemu vinkoku vainagu
veidoSana un riipiga pumpuru izgrieSana, kas palidz nodrosinat vienmérigu pumpuru izvietojumu. Tas veicina
veseligu, neskartu vinogu attistibu, kas, pateicoties audz&Sanas metodei un labam apgaismojumam, nogatavojas
agrak, labak izmantojot saules gaismu, vienlaikus saglabajot raksturigo vietéjo skabumu un auglainumu, kas ir viens
no “Mor” kvalitativo dzirksto$o vinu raZoSanas galvenajiem nosacijumiem. Tikpat svarigas ir vietéjo raZotdju
tradicijas un zinaSanas, kas palidz saglabat pamata vinu svaigumu un dzivigumu dzirksto$a vina razo$anas procesa,

,

tadgjadi radot “Mor” kvalitativa dzirkstosa vina specifisko kvalitati.

8.3.  Kvalitativs aromatiskais dzirkstosais vins (6)

8.3.1. Kvalitatlvs aromatiskais dzirksto$ais vins — apraksts

Vinu krasa ir no gaisi zalgani dzeltenas lidz zeltaini dzeltenai. Gar3as buketé dominé auglu un ziedu pamatnotis, kas
ieglitas no aromatiskajam vinogu Skirném. Vidgjs vai izteikts skabums ir piemérots pamats viniem ar
atlikumcukuriem un aromatiem, kas atgadina baltos auglus.

Vina regiona visizplatitaka skirne, ko audzé gandriz tre$dala apgabala, ir “Ezerj6”, tomér pédgjas desmitgades
priek$plana ir izvirzijusas ari aromatiskas Skirnes. Sie galvenokart jaunie vindarzi veido pamatu kvalitativu
aromatisko dzirksto$o vinu raZo$anai.

8.3.2. Cilvekfaktori

“Mér” vina regiona ir gadu desmitiem senas aromatisko vinogu $kirnu audzéanas tradicijas. “Irsai Olivér”, “Ottonel
muskotdly”, “Cserszegi fliszeres” un “Tramini” jau daudzus gadu desmitus ir galvenas vina regiona Skirnes. Pedgjo
desmit gadu laika mainoties gaumei attieciba uz vinu, “M6r” specialisti ir pievérsusi uzmanibu aromatiskajam
skirném, un ir pieprasjjums péc jaunu produktu kategoriju izveides vina raZo$ana. Vina daritavu nepartraukta
tehnologiska un profesionala attistiba pédéjos gados ir lavusi regiona razot kvalitativu aromatisko dzirkstoso vinu,
kas tiesi raudzéts no misas. Zemaks spirta saturs palidz saglabat svaigumu. Specialisti veica atlauto Skirnu atlasi,

tadejadi pieskirot viniem to aromatiskas iezimes.
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8.3.3.

8.4.

8.4.1.

8.4.2.

8.4.3.

Saikne starp razoSanas apgabalu, cilvekfaktoriem un produktu

Z»

Pateicoties dabas faktoriem un cilvékfaktoriem $aja geografiskaja apgabala, “Mér” vina regiona jau vairakus
gadsimtus tiek izgatavoti visa valsti iecieniti vini.

Labveligais mezoklimats un mikroklimats kalnu un pakalnu dienvidu un dienvidrietumu nogazes nodrosina labus
viet€jos vinkoku audzésanas apstaklus.

lelejai raksturigais sausums ir lieliska prieksrociba cina pret séniSu izraisitam vinkoku slimibam, ka ari lai mazinatu
vai novérstu salnas risku vai lai mazinatu salnu biezumu. Citas prieksrocibas ir labvéligs vérsums pret debespusém
il

un saules gaismas izmanto$ana stavajas dienvidrietumu nogazés Moras ielejas nomalé. “Moér” kvalitativo aromatisko
dzirksto3o vinu Ipaso raksturu nodrosina ari salidzinosi augstais kalku saturs augsnés.

Vinoguldju audzésanai vina regiona ir raksturigas daudzas tradicionalas iezimes, pieméram, zemu vinkoku vainagu
veido$ana un riipiga pumpuru izgrieSana, kas palidz nodrosinat vienmérigu pumpuru izvietojumu. Tas veicina
veseligu, neskartu vinogu attistibu, kas, pateicoties audzéSanas metodei un labam apgaismojumam, nogatavojas
agrak, labak izmantojot saules gaismu, vienlaikus saglabajot raksturigo vietéjo skabumu un auglainumu, kas ir viens
no “Mor” kvalitativo aromatisko dzirksto§o vinu razosanas galvenajiem nosacfjumiem. Tikpat svarigas ir vietéjo
raZzotaju zinasanas, kas palidz saglabat pamata vinu svaigumu un dzivigumu dzirksto3a vina raZoSanas procesa,

,

tadéjadi radot “Mor” kvalitativa aromatiska dzirkstosa vina specifisko kvalitati.

Gazets pusdzirkstosais vins (9)

Gazeti pusdzirkstosie vini — apraksts

Vina regiona visizplatitaka Skirne, ko audzé gandriz tredala apgabala, ir “Ezerj6”, tomér pédgjas desmitgades
priek$plana ir izvirzijusas ari aromatiskas kirnes. “Mor” gazétajiem pusdzirkstoSajiem viniem tradicionalas “Mér”
Skirnes, pieméram, “Ezerj6” nodrosina piemérotu skabuma pamatu, bet aromatiskas Skirnes pieskir vajadzigo
smarzu un aromata daudzveidibu. So smarzas un aromatu bagatigumu izcel pievienotais oglekla dioksids, kas dalgji
vai pilniba iegiits no argjiem avotiem.

“Mor” gazétiem pusdzirkstoSajiem viniem neatkarigi no to krasas ir auglaina smarza, un tie ir dzivigi un ar elegantu
skabumu. Izskidinatais pievienotais oglekla dioksids akcenté vina smarZas un garsas nianses.

Cilvekfaktori

Péc viniem un dzirkstosajiem viniem, nakama produktu kategorija, kas iesaknojas “Mor” vina regiona, bija gazetie
pusdzirkstosie vini. To panakumu pamata ir vietéjas vina daritaju jaunakas paaudzes zinaanas un vina daritavu
tehnologiska attistiba. “Mor” gazetie pusdzirkstosie vini tiek gatavoti galvenokart no aromatiskam vinogu $kirném,
bet ir atlauts izmantot ari regionam raksturigas klasiskas skirnes, kas topo$ajiem produktiem nodrosina labu
skabuma pamatu. Razas novaksana notiek pirmaja fiziologiskas gatavibas stadija, un razotaji vinogu apstrades un

vina dariSanas procesa pieliek lielas piiles, lai saglabatu vinogu primaros aromatus.

Saikne starp razZoSanas apgabalu, cilvékfaktoriem un produktu

Pateicoties dabas faktoriem un cilvékfaktoriem $aja geografiskaja apgabala, “M6r” vina regiona jau vairakus
gadsimtus tiek izgatavoti visa valsti iecieniti vini.

Labveligais mezoklimats un mikroklimats kalnu un pakalnu dienvidu un dienvidrietumu nogazeés nodrosina labus
viet€jos vinkoku audzé&Sanas apstaklus.

lelejai raksturigais sausums ir lieliska prieksrociba cina pret sénisu izraisitam vinkoku slimibam, ka ar lai mazinatu
vai novérstu salnas risku vai lai mazinatu salnu biezumu. Citas prieksrocibas ir labvéligs vérsums pret debespusém
un saules gaismas izmantosana stavajas dienvidrietumu nogazes Moras ielejas nomalé. “Mor” gazéto pusdzirkstoso
vinu ipaso raksturu nodrosina arf salidzinosi augstais kalku saturs augsnés.
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Vinogulaju audzéSanai vina regiona ir raksturigas daudzas tradicionalas iezimes, pieméram, zemu vinkoku vainagu
veidoSana un riipiga pumpuru izgrieSana, kas palidz nodrosinat vienmérigu pumpuru izvietojumu. Tas veicina
veseligu, neskartu vinogu attistibu, kas, pateicoties audzéSanas metodei un labam apgaismojumam, nogatavojas
agrak, labak izmantojot saules gaismu, vienlaikus saglabajot raksturigo vietéjo skabumu un auglainumu, kas ir viens
no “Moér” gazéto pusdzirksto$o vinu raZzoSanas galvenajiem nosacjjumiem. Tikpat svarigas ir viet§jo raZotdju
zinasanas, kas palidz saglabat pamata vinu svaigumu un dzivigumu vina razo$anas procesa, tadgjadi radot “Mér”
gazéta pusdzirksto$a vina specifisko kvalitati.

9.  Batiski papildu nosacijumi (iepakojums, markejums, citas prasibas)

Noteikumi par noradem

Tiesiskais regulejums

Valsts tiesibu aktos.

Papildu nosacijuma veids

Papildu noteikumi attieciba uz mark&umu.
Nosacijuma apraksts

i

Markéjuma var noradit arT visu to pasvaldibu nosaukumu gramatisko variantu ar galotni “i
razo$anu noteiktaja geografiskaja apgabala.

, kuras atlauts veikt

Visu pamatvinu un jauno vinu mark&uma obligati janorada razas gads.

Ja norada razas gadu, 85 % vina jablit gatavotam no attieciga razas gada vinogam. Iznémums attiecas uz
pamatviniem vai jauniem viniem, ka arl uz virgin vintage vai “pirmas razas” viniem, kuriem 100 % apméra jabat
gatavotiem no attiecigas raZas vinogam.

Apziméjumi terméhelyen palackozva [pildits pudelés razoSanas apgabala), termeldi palackozds [pildits pudelés razotaja
uznémuma) un pinceszovetkezetben palackozva [pildits pudelés vindaru kooperativa] var bat noraditi jebkura “Moér |
Méri” vina markéjuma.

Noradi rozé var aizstat ar rosé un noradi kiivé var aizstat ar noradi cuvée.

Patérétaju informésanas nolika noradi kiivé jeb cuvée var sniegt tadu vinu mark&uma, kuri gatavoti, kupazgjot
vairakas vinogu Skirnes, un vinogu $kirnes, no kuram gatavots cuvée, var noradit dilsto$a seciba atkariba no
attiecigas vinogu Skirnes proporcijas. Ja tiek noraditas vinogu $kirnes, ir janorada visas $kirnes, no kuram gatavots
cuvée.

Noradi Oreg tékék bora [vins gatavots no vecu vinkoku vinogam] markejuma drikst sniegt tad, ja vismaz 85 % vina
iegiti vindarza, kura vinkoki ir vairak neka 40 gadus veci.

Noradi birtokbor [vins no saimnieciba audzétam vinogam] “Moér” vinu markéuma izmantot drikst tada gadjjuma, ja
vina gatavo$anai izmantotas vinogas pilniba audzétas konkrétaja saimnieciba. Ja vindaritava ir gimenes uznémums,
noradi birtokbor [vins no saimnieciba audzétam vinogam] var sniegt ari tadu vinu markéjuma, kuri gatavoti no
vinogam, kuras audzétas vienas gimenes loceklu apstradatos vindarzos.

Norades késdi sziiretelésii bor [vélas razas vins], vdlogatott sziiretelésii bor [izraudzitas razas vins], fébor [pamatvins],
jégbor [ledus vins] un toppedt sz616b6l késziilt bor [vins no Zuvusam vinogam)] var sniegt tikai augstakas kvalitates vina
markejuma.

Jebkuras kategorijas “Mér” vina produktu marké&uma ir atlauts noradit vinogu $kirnes nosaukumu un ta sinonimus
saskana ar attiecigajiem valsts tiesibu aktiem par tadu vinogu $kirnu klasifikaciju, kas piemérotas vina gatavoSanai,
ievérojot §adus ierobezojumus un papildinajumus:

a)  jair noradita viena vinogu $kirne, produktam 85 % apmeéra jabit gatavotam no §is Skirnes vinogam;

b)  ja ir noraditas vairakas vinogu Skirnes, produktam 100 % apméra jabiit gatavotam no noradito $kirpu
vinogam;

z

¢)  iraizliegts noradit vinogu $kirni “Mér” viniem, uz kuriem attiecas ierobeZota norade Muskotdly [muskatvins].
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Citas ierobeZotas norades, ko atlauts izmantot
Tiesiskais regulgjums

Valsts tiesibu aktos.

Papildu nosacijuma veids

Papildu noteikumi attieciba uz markgjumu.
Nosacijuma apraksts

Nosacijuma apraksts:

VINS:

— tradicionalais apzimé&jums Muzedlis bor [vésturiskais vins]: baltvins, augstakas kvalitates vins
—  Birtokbor [vins no saimnieciba audzétam vinogam): visi vini

—  Oreg t6kék bora [vins gatavots no vecu vinkoku vinogam]: visi vini

—  Virgin vintage vai elsd sziiret [pirma raza]: visi vini

—  Muskotdly [muskatvins]: baltvins

—  Cuvée vai kiivé: visi vini

—  Szilretlen [nefiltréts]: sarkanvins

—  Primdr vai djbor [jauns vins]: baltvins, sartvins, sarkanvins

—  Barrique: baltvins, sarkanvins, augstakas kvalitates vins

KVALITATIVS DZIRKSTOSAIS VINS:

—  Dblanc de blanc: baltvins

—  blanc de noir: baltvins

—  nyerspezsgd [dzirkstosais vins, bruts]: baltvins, sartvins

—  muskotdly [muskatvins]: baltvins

—  crémant: baltvins, sartvins

—  palackban erjesztett [raudzéts pudelé]: baltvins, sartvins

—  termeldi pezsgd [audzétaja dzirkstosais vins]: baltvins, sartvins

—  hagyomdnyos mddszerrel palackban erjesztett [fermentéts pudel€, izmantojot tradicionalo metodi], hagyomdnyos
mddszer (méthode traditionnelle) [tradicionala metode], klasszikus mddszer (méthode classique) [klasiska metode],

klasszikus hagyomdnyos mddszer [klasiska tradicionala metode]: baltvins, sartvins

—  kiivé vai cuvée: baltvins, sartvins

KVALITATIVS AROMATISKAIS DZIRKSTOSAIS VINS
—  muskotdly [muskatvins]

—  kiivé vai cuvée

GAZETS PUSDZIRKSTOSAIS VINS:
—  muskotdly [muskatvins]

—  kiivé vai cuvée
Mazaku geografisko vienibu nosaukumi, ko var izmantot papildus ACVN “Mér”
Tiesiskais regulgjums

ES tiesibu aktos.
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Papildu nosacijuma veids
Papildu noteikumi attieciba uz mark&umu.
Nosacijuma apraksts

Tadu “Mér” vinu razo$ana, kuru markéjuma noradits geografiska apgabala pasvaldibas nosaukums, vismaz 85 %
vinogu jabit iegiitam vindarzos, kas attiecigaja pasvaldiba klasificéti pie I un II kategorijas vindarziem, un lidz 15 %
parstradato vinogu drikst iegiit citas noteikta razosanas apgabala teritorijas

RaZoSana arpus noteiktd raZoanas apgabala

Tiesiskais regulejums

ES tiesibu aktos.

Papildu nosacijuma veids

Atkape par razo$anu noteiktaja geografiskaja apgabala.
Nosacijuma apraksts

Vinu ar aizsargato cilmes vietas nosaukumu “Mér” drikst razot arpus noteikta apgabala pasvaldibu teritorijas $ados
apgabalos, kas atrodas tiesi blakus noteiktajam apgabalam, un to pasvaldibu teritorija:

—  Fejéras [Fejér] mege:

Aba, Alcsttdoboz, Bicske, Csabdi, Etyek, Felcsiit, Gdrdony, Gytir6, Igar, Kajdszd, Kdpolndsnyék, Lajoskomdrom, Martonvdsdr,
Mezbkomdrom, Nadap, Pdkozd, Pizmdnd, Seregélyes, Sukord, Szabadhidvég, Székesfehérvdr, Tordas, Vdl un Velence
pasvaldibas,

—  Bacas-Kiskunas [Bdcs-Kiskun] mege:

Agasegyhaza Akaszt, Apostag, Bdcsalmds, Bdcssz6lds, Ballészig, Balotaszdllds, Bdtmonostor, Bdcsa, Borota, Bugac,
Csdszdrtoltés, Csengdd, Csdtalja, Csdvoly, Csikéria, Csdlyospdlos, Dunapataj, Dunavecse, Dusnok, Ersekcsandd, Ersekhalma,
Felsdlajos, Fiilophdza, Fiilopjakab, Hajos, Harkakotony, Harta, Helvécia, Imrehegy, Izsdk, Jakabszdllds, Jdnoshalma,
Jaszszentldszld, Kaskantyii, Kecel, Kecskemét, Kelebia, Kéleshalom, Kerekegyhdza, Kiskdrds, Kiskunfélegyhdza, Kiskunmajsa,
Kisszdllds, Kunbaja, Kunbaracs, Kunfehértd, Kunszdllds, Kunszentmiklds, Laddnybene, Lajosmizse, Lakitelek, Pirt6, Pdhi, Rém,
Solt, Soltszentimre, Soltvadkert, Siikdsd, Szabadszdllds, Szank, Szentkirdly, Tabdi, Tdzldr, Tiszaalpdr, Tiszakécske, Tiszaug,
Tompa, Vaskiit un Zsana pasvaldibas,

—  Komaromas-Estergomas [Komdrom-Esztergom] mege:

Aszdr, Baj, Bajot, Bdrsonyos, Csdszdr, Csép, Dunaalmds, Dunaszentmiklés, Esztergom, Ete, Kerékteleki, Kesztolc, Kisbér, Kocs,
Ldbatlan, Mocsa, Mogyordsbdnya, Nagyigmdnd, Neszmély, Nyergesijfalu, Siitt6, Szomdd, Tdt, Tata, Tokod, Vérteskethely un
Veértessz6lds pasvaldibas,

—  Pestas [Pest] mege:

Abony, Albertirsa, Bénye, Budajend, Budakeszi, Cegléd, Ceglédbercel, Csemd, Ddny, Domsod, Gomba, Herndd, Indrcs, Kakucs,
Kerepes, Kisnémedi, Kocsér, Kéka, Mogyordd, Monor, Monorierds, Nagykdrds, Ocsa, Orbottydn, Orkény, Pdty, Pilis,
Pilishorosjend, Rdckeve, Szada, Szigetcsép, Szigetszentmdrton, Szigetijfalu, Tdpidszele, Tdpidszentmdrton, Telki, Téalmds,
Tokol, Ujlengyel, Urom, Vic, Vdcegres un Veresegyhdz pasvaldibas,

—  Tolnas [Tolna] mege:

Alséndna, Alsonyék, Aparhant, Bdta, Bdtaapdti, Bdtaszék, Bikdcs, Bolcske, Bonyhdd, Bonyhddvarasd, Decs, Dunafoldvdr,
Dunaszentgyirgy, Diizs, Fdcdnkert, Felsonyék, Grabdc, Gyonk, Gyore, Gyorkony, Harc, HGgyész, Iregszemcse, Izmény, Kakasd,
Kéty, Kisdorog, Kismdnyok, Kisszékely, Kisvejke, Kolesd, Lengyel, Madocsa, Magyarkeszi, Medina, Mdcsény, Mdrdgy, Mucsfa,
Mucsi, Nagydorog, Nagymdnyok, Nagyszékely, Nagyszokoly, Ozora, Ocsény, Paks, Pincehely, Regoly, Sdrszentlérinc,
Simontornya, Siéagdrd, Szdlka, Szekszdrd, Tamdsi, Tengelic, Tevel, Tolna, Tolnanémedi, Vdralja, Vdrdomb, Zdvod un Zomba
pasvaldibas,
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—  Somogas [Somogy] mege:

Andocs, Balatonberény, Balatonbogldr, Balatonendréd, Balatonkeresztiir, Balatonlelle, Balatondszod, Balatonszabadi,

2

Balatonszemes, Bohonye, Csoma, Csurgd, Gyugy, Kaposhomok, Kaposkereszttir, Kardd, Kercseliget, Kéthely, Kotcse, Kdroshegy,
Ldtrdny, Lengyeltdti, Marcali, Mosdds un Ordacsehi pasvaldibas,
—  Vesprémas [Veszprém] mege:

Abrahdmhegy, Alséors, Aszof6, Badacsonytomaj, Badacsonytordemic, Balatonakali, Balatonalmddi, Balatoncsicsd,
Balatonederics, Balatonfiired, Balatonf6kajdr, Balatonhenye, Balatonkenese, Balatonrendes, Balatonszepezd, Balatonszdlds,
Balatonudvari, Balatonvildgos, Csopak, Csabrendek, Dorgicse, FelsGors, Gyulakeszi, Hegyesd, Hegymagas, Kdptalantdti,
Kisapdti, K6vdgdors, Koveskdl, Lesencefalu, Lesenceistvdnd, Lesencetomaj, Lovas, Mencshely, Mindszentkdlla, Monostorapdti,
Monoszld, Nemesguldcs, Nemesvita, Obudavdr, Orvényes, Paloznak, Pécsely, Raposka, Révfiilop, Salfold, Sdska, Siimeg,
Siimegprdga, Szentantalfa, Szentbékkdlla, Szentjakabfa, Szigliget, Tagyon, Tapolca, Tihany, Uzsa, Viszoly, Zalahaldp un
Zdnka pasvaldibas.

So nosacijumu nepieméro augstakas kvalitates viniem, kvalitativiem dzirkstoSajiem viniem un kvalitativiem
aromatiskajiem dzirksto$ajiem viniem, kurus drikst razot tikai noteiktaja apgabala.

Aizsargati tradicionalie apzimejumi

Tiesiskais regul&jums

ES tiesibu aktos.

Papildu nosacijuma veids

Papildu noteikumi attieciba uz markgjumu.
Nosacijuma apraksts

Par apziméjuma “aizsargats cilmes vietas nosaukums” sinonimu var izmantot tradicionalo apzimé&umu védett eredetii
bor [aizsargatas izcelsmes vins].

Lai aprakstitu produkta Ipasibas, var izmantot apzimé&umu Muzedlis bor [vésturiskais vins], késdi sziiretelésii bor
[velinas razas vins] un vdlogatott sziiretelésii bor [izraudzitas razas vins].

Saite uz produkta specifikaciju

https:/[boraszat.kormany.hu/download|e/a5/43000/M%C3%B31%20termekleiras_v3_1COM_kapcsolat%20jav%C3%
ADt.pdf
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