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Veroffentlichung eines Antrags auf Genehmigung einer Unionsinderung einer Produktspezifikation
fiir eine geschiitzte Ursprungsbezeichnung im Weinsektor gemifl Artikel 97 Absatz 3 in Verbindung
mit Artikel 105 der Verordnung (EU) Nr. 1308/2013 des Europiischen Parlaments und des Rates

(C/2025/2608)

Gemifs Artikel 17 der Verordnung (EU) 2024/1143 (') des Europdischen Parlaments und des Rates konnen die Behorden
eines Mitgliedstaats oder eines Drittlands oder eine natiirliche oder juristische Person mit einem berechtigten Interesse, die
in einem Drittland niedergelassen oder ansissig ist, innerhalb von drei Monaten ab dieser Veroffentlichung bei der
Kommission Einspruch erheben.

ANTRAG AUF EINE UNIONSANDERUNG DER PRODUKTSPEZIFIKATION
~Mor“ [ ,Méri“
PDO-HU-A1333-AMO03

Datum der Antragstellung: 16.2.2020

1. Antragsteller und berechtigtes Interesse

Rat der Weinbaugemeinden der Weinregion Mor

Fiir geografische Angaben zustindige offentliche Stelle

2. Rubrik der Produktspezifikation, auf die sich die Anderung bezieht
O  Name des Erzeugnisses

Kategorie des Weinbauerzeugnisses
O  Zusammenhang mit dem geografischen Gebiet
O

Vermarktungsbeschrinkungen

3. Beschreibung und Begriindung der Anderung

Aufnahme der Erzeugniskategorien Qualititsschaumwein, aromatischer Qualitdtsschaumwein und Perlwein mit
zugesetzter Kohlensaure

Verbrauchergewohnheiten und -trends haben die Notwendigkeit verdeutlicht, diese Erzeugniskategorien
aufzunehmen. In jiingster Zeit konnte nidmlich eine gewisse Marktnachfrage nach Erzeugnissen dieser Kategorien
verzeichnet werden. Aufgrund der Boden- und Klimaverhiltnisse der Weinregion und der technologischen
Entwicklungen in den Kellereien hat sich der Bedarf ergeben, das Potenzial der Erzeugniskategorien in der Region in
geregelter Weise zu nutzen und gleiche Bedingungen fiir alle festzulegen. Aufgrund der technologischen
Entwicklungen konnen in der Weinregion Mér nicht nur traditionelle Schaumweine, sondern auch Qualitdts-
schaumweine und aromatische Qualititsschaumweine sowie Perlweine mit zugesetzter Kohlensdure hergestellt
werden.

Einschligige Kapitel der Produktspezifikation:

— 1L Beschreibung der Weine

—  IIL Spezifische 6nologische Verfahren

— V. Hochstertrige

— VI Zugelassene Rebsorten

— VI Zusammenhang mit dem geografischen Gebiet

—  VIIL Weitere Voraussetzungen

(") Verordnung (EU) 2024/1143 des Europdischen Parlaments und des Rates vom 11. April 2024 iiber geografische Angaben fiir Wein,
Spirituosen und landwirtschaftliche Erzeugnisse und iiber garantiert traditionelle Spezialititen und fakultative Qualitdtsangaben fiir
landwirtschaftliche Erzeugnisse sowie zur Anderung der Verordnungen (EU) Nr. 1308/2013, (EU) 2019/787 und (EU) 2019/1753
und zur Aufthebung der Verordnung (EU) Nr. 1151/2012 (ABL L, 2024/1143, 23.4.2024, ELL: http://data.europa.cu/elijreg/2024/
11430j).
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3.1.

einschldgige Kapitel des Einzigen Dokuments:

Kategorien von Weinbauerzeugnissen

Beschreibung des Weines/der Weine
Weinbereitungsverfahren — Besondere 6nologische Verfahren
Weinbereitungsverfahren — Hochstertrige

Zusammenhang mit dem geografischen Gebiet

Weitere Bedingungen

EINZIGES DOKUMENT

Name des Erzeugnisses

Mér [ Mori

Art der geografischen Angabe

g. U. — geschiitzte Ursprungsbezeichnung

Kategorien von Weinbauerzeugnissen

1.

5
6.
9

Wein
Qualititsschaumwein
Aromatischer Qualitdtsschaumwein

Perlwein mit zugesetzter Kohlensiure

Code der Kombinierten Nomenklatur

22 — GETRANKE, ALKOHOLHALTIGE FLUSSIGKEITEN UND ESSIG

2204 — Wein aus frischen Weintrauben, einschlieflich mit Alkohol angereicherter Wein; Traubenmost,

ausgenommen solcher der Position 2009

Beschreibung des Weines/der Weine

Kategorie 1 Wein

. Weilweine

Die Farbe der Weifsweine reicht von griinlich-weif$ iiber strohgelb bis hin zu goldgelb, mit geringer bis mittlerer
Farbtiefe. Thr Duft wird von floralen Noten wie Akazien- und Rebbliiten sowie reifem Steinobst und Zitrusaromen
dominiert. Im Geschmack vermitteln sie frische, lebendige Sduren, einen mittleren Korper und Noten von reifem
Steinobst und Zitrusaromen, oft mit 6liger Konsistenz; die besonderen Merkmale der Rebsorte sind offensichtlich,
und die Noten von der Reifung in Fassern nicht iibermafig stark.

Alle in der nachstehenden Tabelle nicht angegebenen analytischen Parameter entsprechen Grenzwerten, die in
nationalen und EU-Rechtsvorschriften festgelegt sind.

Allgemeine Analysemerkmale

Maximaler Gesamtalkoholgehalt (in % vol)

Minimaler vorhandener Alkoholgehalt (in % vol)

9

Mindestgesamtsdure

4,6 gfl, ausgedriickt als Weinsiure

Maximaler Gehalt an fliichtiger Sdure (in Millidquivalent
pro Liter)

18

Hochstgehalt an Schwefeldioxid (mg/l)
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4.1.2.

Roséweine

Die Farbe der Roséweine reicht von rosarot, violett und lachsfarben bis hin zu zwiebelschalenfarben und hellrot. Ihr
Duft ist verhalten und jugendlich mit Anklingen von hellroten Beerenfriichten. Im Geschmack sind sie jugendlich
und werden von roten Beerenfriichten dominiert, neben frischen Sauren und einem leichten Korper.

Alle in der nachstehenden Tabelle nicht angegebenen analytischen Parameter entsprechen Grenzwerten, die in
nationalen und EU-Rechtsvorschriften festgelegt sind.

Allgemeine Analysemerkmale

Maximaler Gesamtalkoholgehalt (in % vol)

Minimaler vorhandener Alkoholgehalt (in % vol) 9
Mindestgesamtsdure 4,6 g[l, ausgedriickt als Weinsiure
Maximaler Gehalt an fliichtiger Siure (in Millidquivalent 18

pro Liter)

Hochstgehalt an Schwefeldioxid (mg/l)

. Rotweine

Die Rotweine werden als ,prim6r* [Primeurwein] mit kurzer Mazeration (5 bis 7 Tage) fir den Konsum innerhalb
eines Jahres hergestellt. Sie sind leicht, einfach und erinnern in Geruch und Geschmack an rote Beerenfriichte. Sie
sind von leicht rubinroter Farbe.

Alle in der nachstehenden Tabelle nicht angegebenen analytischen Parameter entsprechen Grenzwerten, die in
nationalen und EU-Rechtsvorschriften festgelegt sind.

Allgemeine Analysemerkmale

Maximaler Gesamtalkoholgehalt (in % vol)

Minimaler vorhandener Alkoholgehalt (in % vol) 9
Mindestgesamtsdure 4,6 gfl, ausgedriickt als Weinsaure
Maximaler Gehalt an fliichtiger Saure (in Millidquivalent 20

pro Liter)

Hochstgehalt an Schwefeldioxid (mg/l)

. Premiumweine

Diese Weine haben eine goldene bis altgoldene Farbe. Ihr Duft weist Aromen von reifem — sogar iiberreifem —
Steinobst und, aufgrund der Alterung, von siilen Gewiirzen und Honig auf, neben einer gewissen steinigen
Mineralitdt. Der Geschmack zeichnet sich durch die ausgeprigte Fruchtigkeit von reifem Steinobst sowie eine
merkliche Siure und einen hohen Alkoholgehalt aus. Fiir Spitlese- und Auslese-Premiumweine bzw. Premiumweine
aus Trockenbeeren betrdgt der Gesamtalkoholgehalt mindestens 12,83 % vol und der maximale Gehalt an fliichtiger
Saure 2 g/l, ausgedriickt als Weinsdure.
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4.2.

4.2.1.

4.2.2.

Alle in der nachstehenden Tabelle nicht angegebenen analytischen Parameter entsprechen Grenzwerten, die in

nationalen und EU-Rechtsvorschriften festgelegt sind.

Allgemeine Analysemerkmale

Maximaler Gesamtalkoholgehalt (in % vol)

Minimaler vorhandener Alkoholgehalt (in % vol)

9

Mindestgesamtsdure

4,6 g1, ausgedriickt als Weinsaure

Maximaler Gehalt an fliichtiger Siure (in Millidquivalent
pro Liter)

18

Hochstgehalt an Schwefeldioxid (mg/l)

Kategorie 5: Qualititsschaumwein

Weilweine

Diese Schaumweine sind von blassgriiner Farbe mit leichten goldgelben Farbtonen und duften nach weifSfleischigen
Friichten (Pfirsich, Apfel, Nektarine, Birne). Sie sind typisch sduerlich, aber nicht scharf. Ihre Siuren bilden eine gute
Grundlage fiir die Konsistenz des Schaumweins. Durch die Reifung entwickeln sie cremige Aromen und werden die
Noten reifer Friichte, wie Pfirsich, Apfel, Birne und sogar Nektarine, vollstindig bewahrt.

Alle in der nachstehenden Tabelle nicht angegebenen analytischen Parameter entsprechen Grenzwerten, die in

nationalen und EU-Rechtsvorschriften festgelegt sind.

Allgemeine Analysemerkmale

Maximaler Gesamtalkoholgehalt (in % vol)

Minimaler vorhandener Alkoholgehalt (in % vol)

11

Mindestgesamtsdure

4,6 g1, ausgedriickt als Weinsaure

Maximaler Gehalt an fliichtiger Siure (in Millidquivalent
pro Liter)

18

Hochstgehalt an Schwefeldioxid (mg/l)

Roséweine

Die Farbe der Weine reicht von zart lachsfarben bis rosarot und tendiert gelegentlich ins leicht Purpurfarbene. Thr
Duft erinnert an rotfleischige Friichte (Kirsche, Sauerkirsche, Brombeere, Heidelbeere, Erdbeere). Sie sind mafig
intensiv und weisen mit der Sdure ein gutes Riickgrat sowie einen Geschmack auf, der von roten Beerenfriichten

dominiert wird.

Alle in der nachstehenden Tabelle nicht angegebenen analytischen Parameter entsprechen Grenzwerten, die in

nationalen und EU-Rechtsvorschriften festgelegt sind.

Allgemeine Analysemerkmale

Maximaler Gesamtalkoholgehalt (in % vol)

Minimaler vorhandener Alkoholgehalt (in % vol)

11

Mindestgesamtsiure

4,6 g/l, ausgedriickt als Weinsdure
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4.3.

4.4.

4.4.1.

Allgemeine Analysemerkmale

Maximaler Gehalt an fliichtiger Saure (in Millidquivalent 18
pro Liter)

Hochstgehalt an Schwefeldioxid (mg/l)

Kategorie 6: Aromatischer Qualitdtsschaumwein

. Weilweine

Die Weine haben eine blass griingelbe bis goldgelbe Farbe. Ihr Duft wird von Noten aromatischer Trauben mit
jugendlichen floralen Anklingen von Rebbliiten dominiert. Der Geschmack zeichnet sich durch eine mittlere bis
lebhafte Sdurestruktur aus, und unabhingig davon, ob die Weine trocken sind oder Restzucker enthalten, weisen sie
Duftnoten und Aromen auf, die an weiffleischige Friichte erinnern.

Alle in der nachstehenden Tabelle nicht angegebenen analytischen Parameter entsprechen Grenzwerten, die in
nationalen und EU-Rechtsvorschriften festgelegt sind.

Allgemeine Analysemerkmale

Maximaler Gesamtalkoholgehalt (in % vol)

Minimaler vorhandener Alkoholgehalt (in % vol) 6
Mindestgesamtsdure 4,6 gfl, ausgedriickt als Weinsaure
Maximaler Gehalt an fliichtiger Sdure (in Millidquivalent 18

pro Liter)

Hochstgehalt an Schwefeldioxid (mg/l)

Kategorie 9: Perlwein mit zugesetzter Kohlensdure

Weilweine

Das Farbspektrum der Weine reicht von griinlich-weif§ bis goldgelb. Der Duft enthilt Zitrus- und Steinobstnoten.
Das zugesetzte geloste Kohlendioxid verstirkt die Diifte und Aromen des Weins und verleiht ihm eine mafige,
elegante Saure.

Alle in der nachstehenden Tabelle nicht angegebenen analytischen Parameter entsprechen Grenzwerten, die in
nationalen und EU-Rechtsvorschriften festgelegt sind.

Allgemeine Analysemerkmale

Maximaler Gesamtalkoholgehalt (in % vol)

Minimaler vorhandener Alkoholgehalt (in % vol) 9
Mindestgesamtsdure 4 gfl, ausgedriickt als Weinsaure
Maximaler Gehalt an fliichtiger Saure (in Millidquivalent 18
pro Liter)

Hochstgehalt an Schwefeldioxid (mg/l)
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4.4.2. Roséweine

Die Rosé-Perlweine mit zugesetzter Kohlenséure reichen in der Farbe von zart zwiebelschalenfarben bis hellrot. Thr
Duft vermittelt Ankldnge von roten Beerenfriichten. Das zugesetzte geloste Kohlendioxid verstirkt die Diifte und
Aromen des Weins und verleiht ihm eine mafige, elegante Sdure.

Alle in der nachstehenden Tabelle nicht angegebenen analytischen Parameter entsprechen Grenzwerten, die in
nationalen und EU-Rechtsvorschriften festgelegt sind.

Allgemeine Analysemerkmale

Maximaler Gesamtalkoholgehalt (in % vol)

Minimaler vorhandener Alkoholgehalt (in % vol) 9
Mindestgesamtsiure 4 gfl, ausgedriickt als Weinsiure
Maximaler Gehalt an fliichtiger Sdure (in Millidquivalent 18
pro Liter)

Hochstgehalt an Schwefeldioxid (mg/l)

5. Weinbereitungsverfahren

a) Spezifische 6nologische Verfahren

Wein

Onologische Verfahren

Die Kelterung mit abgestufter Pressung ist zuléssig.

Nicht zugelassene onologische Verfahren

Einschldgige Einschrankung bei der Weinbereitung

Bei Premiumweinen ist weder eine StifSung noch eine Anreicherung zulssig.
Vorschriften fiir die Traubenerzeugung

Anbauverfahren

Vorschriften zur Reberziehung: Bei vor dem 1. August 2010 erfolgten Rebpflanzungen diirfen Weinerzeugnisse mit
der Kennzeichnung g. U. aus Trauben der betreffenden Rebpflanzung mit der jeweiligen zuvor genehmigten
Erziehungsform hergestellt werden, solange die Rebfliche besteht.

Vorschriften zur Reberziehung: Fir nach dem 1. August 2010 angelegte Rebpflanzungen: Kopferzichung,
Gobeleterziehung, Schirmerziehung, niedrige, mittelhohe, hohe Kordonerziehung

Vorschriften zur Zahl der Augen der Rebpflanzungen:
Bei der Erzeugung von ,Méri“-Wein sind hochstens 10 Augen/m? zulissig.
Weinlesemodus:

Die manuelle und die maschinelle Lese sind fiir alle Weine, Qualitdtsschaumweine, aromatische Qualitits-
schaumweine und Perlweine mit zugesetzter Kohlensdure mit g. U. zuldssig. Bei Premiumweinen ist nur die
manuelle Lese zuldssig.

Natiirlicher Mindestzuckergehalt und potenzieller Alkoholgehalt der Trauben
Einschldgige Einschrinkung bei der Weinbereitung

Weif-, Rosé- und Rotweine: 9,0 % vol — 14,9 KMW
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Bei Spitlese-Weifsweinen, Auslese-Weilfweinen und aus Trockenbeeren hergestellten WeilSweinen sowie
Premiumweinen haben die Trauben einen natiirlichen Mindestzuckergehalt von 216 g/l und einen potenziellen
Alkoholgehalt von 12,83 % vol — 20 KMW.

Qualitdtsschaumwein, aromatischer Qualitdtsschaumwein und Perlwein mit zugesetzter Kohlensaure: 9,0 % vol —
14,9 KMW

Vorschriften zum Zeitpunkt der Weinlese
Anbauverfahren
Festsetzung des Lesezeitpunkts:

Der Beginn der Lese wird jahrlich vom Rat der Weinbaugemeinde bis zum 20. August festgelegt. Weinbauer-
zeugnisse, die aus Trauben gewonnen wurden, die vor dem vom Rat festgelegten Zeitpunkt des Beginns der
Weinlese geerntet wurden, erhalten keine Ursprungsbescheinigung mit der Bezeichnung ,Mér* [ ,Méri“ und diirfen
nicht als Weine mit geschiitzter Ursprungsbezeichnung vermarktet werden. Die Weinbaugemeinden geben den
Zeitpunkt der Ernte in Form einer Ankiindigung bekannt. Im Fall aufergewohnlicher Umstinde (z. B. Witterungsbe-
dingungen, Infektion) kann eine Abweichung von den vorstehenden Bestimmungen zugelassen werden.

Vorschriften fiir die Kennzeichnung von Rebsorten:

Bei ,Mori“-Weinbauerzeugnissen sind die Angabe der Rebsorte und ihrer — in den einschldgigen nationalen
Rechtsvorschriften iiber die Klassifizierung der fiir die Weinbereitung geeigneten Rebsorten festgelegten —
Synonyme fur alle Erzeugniskategorien zuléssig, und zwar mit folgenden Einschrankungen und Erginzungen:

a)  Sofern nur eine Rebsorte angegeben wird, muss das betreffende Erzeugnis zu 85 % aus Trauben der
angegebenen Rebsorte hergestellt werden.

b)  Sofern mehrere Rebsorten angegeben werden, muss das betreffende Erzeugnis zu 100 % aus Trauben der
angegebenen Rebsorten hergestellt werden.

¢)  Bei ,Mori“-Weinen mit der Einschrinkungen unterliegenden Bezeichnung ,Muskotaly“ [Muskateller] ist die
Angabe der Rebsorte nicht zulissig.

b)  Hochstertrige

Wein — Weifl-, Rosé-, Rotweine

100 Hektoliter pro Hektar

13 600 kg Trauben pro Hektar

Wein - Premiumweine

60 Hektoliter pro Hektar

8 500 kg Trauben pro Hektar

Wein — Premiumweine — Spatlese, Auslese

45 Hektoliter pro Hektar

8 000 kg Trauben pro Hektar

Wein — Premiumweine — Wein aus Trockenbeeren
20 Hektoliter pro Hektar

5000 kg Trauben pro Hektar
Qualitdtsschaumwein, aromatischer Qualititsschaumwein, Perlwein mit zugesetzter Kohlensaure
100 Hektoliter pro Hektar

13 600 kg Trauben pro Hektar

6.  Abgegrenztes geografisches gebiet

Fir die Erzeugung von Weinbauerzeugnissen mit der geschiitzten Ursprungsbezeichnung ,Moér* | ,Méri“ diirfen
Trauben von Rebflichen im Komitat Fejér, in den Gemeinden Csdkberény, Csokakd, Mor, Pusztavim, Soréd,
Zamoly (Weinbaugebiet Mér), verwendet werden, die gemifl dem Weinbaukataster in die Klassen I und II eingestuft
sind.
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Keltertraubensorte(n)

cabernet franc — cabernet
cabernet franc — carbonet
cabernet franc — carmenet
cabernet franc — gros cabernet
cabernet franc — gros vidur
cabernet franc — kaberne fran
cabernet sauvignon
chardonnay — chardonnay blanc
chardonnay — kerekleveld
chardonnay — morillon blanc
chardonnay — ronci bilé
cserszegi fliszeres

ezerjo — kolmreifler

ezerjé — korponai

ezerj6 — szadocsina

ezerjo — tausendachtgute
ezerj6 — tausendgute

ezerjo — trummertraube
generosa

irsai olivér — irsai

irsai olivér — muskat olivér
irsai olivér — zolotis

irsai olivér — zolotisztiij ranniij
kiralyleanyka — ddnosi lednyka
kiralylednyka — erdei sdrga
kirdlylednyka — feteasca regale
kirdlylednyka — galbena de ardeal
kirdlylednyka — konigliche miadchentraube
kirdlylednyka — konigstochter
kiralyleanyka — little princess
kékfrankos — blauer lemberger
kékfrankos — blauer limberger
kékfrankos — blaufrankisch
kékfrankos — limberger
kékfrankos — moravka

lednyka — dievcenske hrozno
lednyka — feteasca alba
lednyka — lednyszdlé

lednyka — madchentraube
merlot

olasz rizling — grasevina

olasz rizling — nemes rizling

olasz rizling — olaszrizling
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olasz rizling — riesling italien

olasz rizling — risling vlassky

olasz rizling — taljanska grasevina
olasz rizling — welschrieslig

ottonel muskotaly — miszket otonel
ottonel muskotdly — muscat ottonel
ottonel muskotaly — muskat ottonel
pinot blanc — fehér burgundi

pinot blanc — pinot beluj

pinot blanc — pinot bianco

pinot blanc — weissburgunder
pinot noir — blauer burgunder
pinot noir — kisburgundi kék

pinot noir — kék burgundi

pinot noir — kék rulandi

pinot noir — pignula

pinot noir — pino cserniij

pinot noir — pinot cernii

pinot noir — pinot nero

pinot noir — pinot tinto

pinot noir — rulandski modre

pinot noir — savagnin noir

pinot noir — spatburgunder

rajnai rizling — johannisberger
rajnai rizling — rheinriesling

rajnai rizling — rhine riesling

rajnai rizling — riesling

rajnai rizling — riesling blanc

rajnai rizling — weisser riesling
rizlingszilvani — miller thurgau
rizlingszilvani — miiller thurgau bijeli
rizlingszilvani — miiller thurgau blanc
rizlingszilvani — rivaner
rizlingszilvani — rizvanac
sauvignon — sauvignon bianco
sauvignon — sauvignon bijeli
sauvignon — sauvignon blanc
sauvignon — sovinjon

syrah — blauer syrah

syrah — marsanne noir

syrah — serine noir

syrah — shiraz

syrah — sirac

sziirkebardt — auvergans gris
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sziirkebardt — grauburgunder
sziirkebardt — graumonch
sziirkebardt — pinot grigio
sziirkebardt — pinot gris
sziirkebardt — ruldnder

sarga muskotdly — moscato bianco
sdrga muskotdly — muscat blanc
sarga muskotdly — muscat béliij
sarga muskotdly — muscat de frontignan
sdrga muskotdly — muscat de lunel
sarga muskotdly — muscat lunel
sdrga muskotdly — muscat sylvaner
sarga muskotdly — muscat zlty
sarga muskotdly — muskat weisser
sdrga muskotaly — weiler

sarga muskotdly — weisser

tramini — gewtiirtztraminer
tramini — roter traminer

tramini — savagnin rose

tramini — tramin cervené

tramini — traminer

tramini — traminer rosso

zenit

z06ld veltelini — griiner muskateller
z0ld veltelini — griiner veltliner
z6ld veltelini — veltlinské zelené

z61d veltelini — zoldveltelini

8. Beschreibung des Zusammenhangs bzw. der Zusammenhiinge

Beschreibung des abgegrenzten Gebiets

Im Komitat Fejér, zwischen dem Vértes- und dem Bakony-Gebirge, auf der dem Vértes-Gebirge zugewandten Seite
des tektonischen Grabens von Mor erstreckt sich eines der kleinsten historischen Weinbaugebiete Ungarns, die
Weinregion Mor.

Das Mikroklima der Weinregion und ihre vorherrschende Windrichtung werden durch den Graben von Mér geprigt,
der eine tektonische Bruchlinie zwischen dem Bakony- und dem Vértes-Gebirge ist. Der heutige morphologische
Charakter der Region wurde durch die Oberflichengestaltung wihrend des spiten Pliozdns und des Quartirs
bestimmt; charakteristisch sind Zeugenberge mit Kieskappen, breite Hiigelriicken in Langsrichtung, hiigelige
Bergfiiffe und gegliederte Oberflichen am Fuf§ der Berge. Das Vértes-Gebirge ist ein niedriges, durch Adlergipfel-
und Grabenstruktur sowie Karstgebiete gekennzeichnetes Mittelgebirge.

Die braunen Waldboden mit Toneinspiilungen bzw. der Braunboden gestalteten sich vorwiegend auf einer mit
Kalksteingebrockel gemischten Lossschicht und einer oligozdnen Sandschicht aus. Auf dem Dolomit und Kalkstein
befinden sich Rendzina-Boden.

Das Klima ist giinstig fiir den Rebbau, obwohl es kiihler als der Durchschnitt ist. Die Winter sind mild und tiber das
ganze Jahr sind haufige Luftbewegungen charakteristisch. Im Sommer erreichen die Sonnenstrahlen einen GrofSteil
der Weinflichen den ganzen Tag tiber. Die jihrliche Durchschnittstemperatur betragt 10 °C. Charakteristisch fiir die
Landschaft sind mittlere Lichtverhaltnisse und Niederschldge von 600-650 mm. Die meisten Niederschlige entfallen
auf den Sommer, die wenigsten auf Februar und Mérz. Die herrschende Windrichtung ist nordwestlich. Ein mafig
kiithles und relativ niederschlagsreiches Wetter ist charakteristisch.
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8.1.

8.1.2.

8.2.

8.2.1.

Wein (1)

. Menschliche Faktoren

In Rebpflanzungen sind hochstens 10 Augen/m? zuldssig. Ertragsbegrenzungen spielen eine wichtige Rolle fur die
Einzigartigkeit und Qualitit der Erzeugnisse. Bei einigen Weinarten, bei denen die Auswahl in der Rebpflanzung
erfolgt und die Fiille ein Kriterium ist, ist nur die manuelle Lese zuldssig, bei der das Wissen und die Erfahrung der
Winzer eine Schliisselrolle bei der Auswahl des richtigen Rohstoffs spielen. Die Festsetzung des Lesezeitpunkts ist
nicht nur eine Tradition, sondern wird vor der Bekanntgabe von den ortlichen Winzern auf der Grundlage ihres
fachlichen Know-hows entschieden. Wird der Begriff ,muskotdly” [Muskateller] verwendet, miissen aromatische
Sorten dominieren (mindestens 85 %). Dadurch wird der aromatische Duft des Weins sichergestellt.

Zusammenhang zwischen dem Erzeugungsgebiet, den menschlichen Faktoren und dem
Erzeugnis

Dank der natiirlichen und menschlichen Einfliisse des geografischen Gebiets werden in der Region Mor seit
Jahrhunderten landesweit beriihmte Weine erzeugt.

Auf den siid-siidwestlichen Hingen der Berge und Hiigel lief} das giinstige Meso- und Mikroklima gute Bedingungen
fiir den Erzeugungsort entstehen.

Der sich aus der Grabenlage ergebende erhebliche Luftzug ist von groflem Vorteil, wenn es darum geht, fur Trauben
schidliche Pilzkrankheiten einzudimmen, Frostrisiken zu verringern oder zu vermeiden bzw. ihre Haufigkeit zu
reduzieren. An den Steillagen im Siidwesten der Peripherie ist eine weitere giinstige Gegebenheit die Exposition und
somit die Moglichkeit zur ausgezeichneten Sonnenlichtausnutzung. Der Charakter der ,Moéri“-Weine wird auch
durch den relativ hohen Kalkgehalt der Boden gewihrleistet.

Der in der Weinregion entstandene Weinbau und die Weinerzeugung verfigen iiber vielfdltige traditionelle
Eigenarten, die auch wegen ihrer langfristigen Wirkung wichtig sind. Dass im Weinbau und auch in Verbindung mit
der Weinbereitung erhebliche Abweichungen im Vergleich zu den in anderen ungarischen Weinbaugebieten
verbreiteten Gepflogenheiten bestehen, ist einerseits darauf zuriickzufiihren, dass die hier angesiedelten
deutschstimmigen Bewohner aus ihrer Heimat die dortigen Weinbaugewohnheiten mitgebracht haben, andererseits
darauf, dass auch die hier niedergelassenen Kapuzinermonche neue Weinbau- und Weinbereitungsmethoden
eingefithrt haben; in diesem Zusammenhang ist zu beriicksichtigen, dass infolge der Isoliertheit der damaligen Zeit
die Eigentiimlichkeiten groftenteils lokal entstanden sind.

Auf traditionell bewirtschafteten Rebflichen wird die fur das Weinbaugebiet typische Kahlschnitt- und
Kopf-Erziehung mit Pfahl nach wie vor genutzt; wesentlich ist dabei, dass die Trauben niher zum sonnenbeheizten
Boden gelangen, was eine giinstige Reifung und eine bessere Qualitdt gewahrleistet. Diese Anbaumethode wurde
von den Weinbauern von Moér bis heute beibehalten: Alle Erzeuger der Weinregion bemiithen sich um die
Ausgestaltung niedriger Weinreben-Formen.

Dariiber hinaus wird durch das mit einer sorgfiltigen Auswahl der Reblinge, durch ein ,Jiten®, ausgestaltete luftige
Reblings-System die Erzeugung gesunder, intakter Trauben gefordert, was die Grundlage der Erzeugung fruchtiger
,Mori“-Weine bildet.

Der so erzeugte Rohstoff eignet sich in hohem Mafe fiir eine lingere Reifung, z. B. bei Premiumweinen, die in dieser
Region traditionell in groferen, sogenannten ,Aszok“Fissern erfolgt. Dies ist darauf zuriickzufiihren, dass die
kleinere Anbaufliche eine lingere Reifung in Holzfissern ermaoglicht.

Qualitatsschaumwein (5)

Beschreibung des Qualitdtsschaumweins

Die im Weinbaugebiet Mor erzeugten Schaumweine sind, unabhingig von ihrer Farbe, durch eine lebendige, aber
nicht iibermifige Sidure, Frische, Lebendigkeit und Fruchtigkeit gekennzeichnet. Durch die Reifung erhalten die
,Mori“-Qualitatsschaumweine Primérnoten von Biskuit, Butter und abgerundeten Sauren.

Bis in die 1950er-Jahre war die Sorte ,Ezerj6“ vorherrschend und wurde zum Markenzeichen des Weinbaugebiets;
inzwischen wurde sie durch eine Reihe iiberwiegend weiller Rebsorten erginzt, dazu gehoren ,Zold veltelini®,
,Rajnai rizling®, ,Chardonnay®, ,Kirdlylednyka“, ,Sauvignon“ und ,Pinot Noir“. Gleichwohl ist die wichtigste
Rebsorte des Weinbaugebiets auch heute noch die Sorte ,Ezerj6“, die auf fast einem Drittel der Anbaufliche
angebaut wird. Die Rebsortenstruktur zeigt, dass neben der Sorte ,Ezerj6“ auch andere zur Erzeugung traditioneller
Schaumweine verwendete Rebsorten, wie ,Chardonnay“ und ,Pinot Noir“, in dem Weinbaugebiet in den Fokus
geriickt sind.

Dank dieser neuen Rebsorten und der traditionellen Sorte ,Ezerjo“ gelten ,Mori“-Schaumweine heute als fruchtige
und frische Schaumweine mit guter Siure, die den Auswirkungen der Reifung standhalten.
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8.2.2. Menschliche Faktoren

Die im Weinbaugebiet Mor erzeugten Trauben eignen sich in hohem Mafe fiir die Erzeugung von Schaumweinen.
Der reine Geschmack der auf kalkhaltigen Boden angebauten Trauben und die lebhaften frischen Sduren der Weine
lenken bereits seit Jahrzehnten die Aufmerksamkeit von Schaumweinerzeugern auf dieses Weinbaugebiet. In der
Folge hat neben dem Weinbaugebiet Etyek auch Moér dem groften Schaumweinerzeuger des Landes in den
vergangenen Jahrzehnten erhebliche Mengen an Trauben als Rohstoff zur Verfiigung gestellt, und in den 1970er-
und 1980er-Jahren erzeugte das Staatsgut M6r sogar seinen eigenen Markenschaumwein namens ,Corvinus®. Die
Qualitdt des Schaumweins ermoglichte es dem Unternehmen nicht nur, den Inlandsmarkt zu bedienen, sondern
auch Exportmarkte zu erschliefSen.

Als das Staatsgut geschlossen wurde, wurde die Erzeugung von Schaumwein kurzzeitig unterbrochen; auf der
Grundlage erworbenen fachlichen Erfahrung in Verbindung mit der modernsten Technik wird jedoch in diesem
Weinbaugebiet nun wieder Schaumwein hergestellt. Dies wird auch durch die Anderung der Rebsortenstruktur in
dem Weinbaugebiet erleichtert — die Sorte ,Chardonnay* ist starker in den Fokus geriickt und die Sorte ,,Pinot Noir®,
die ebenfalls ein hervorragender Rohstoff fiir Schaumwein ist, ist neu aufgekommen.

Es diirfen nur Weifl- und Rosé-Qualititsschaumweine erzeugt werden. Sie miissen in Flaschen gegoren werden, um
eine einheitliche feine Perlage zu gewihrleisten.

8.2.3. Zusammenhang zwischen dem Erzeugungsgebiet, den menschlichen Faktoren und dem
Erzeugnis

Dank der natiirlichen und menschlichen Einfliisse der geografischen Umgebung werden in der Region Mor seit
Jahrhunderten landesweit berithmte Weine erzeugt.

Auf den siid-siidwestlichen Hingen der Berge und Hiigel lief$ das giinstige Meso- und Mikroklima gute Bedingungen
fir den Erzeugungsort entstehen.

Der sich aus der Grabenlage ergebende erhebliche Luftzug ist von groflem Vorteil, wenn es darum geht, fur Trauben
schadliche Pilzkrankheiten einzudimmen, Frostrisiken zu verringern oder zu vermeiden bzw. ihre Haufigkeit zu
reduzieren. An den Steillagen im Stidwesten der Peripherie ist eine weitere giinstige Gegebenheit die Exposition und
somit die Moglichkeit zur ausgezeichneten Sonnenlichtausnutzung. Der unverwechselbare Charakter der
,Mori“-Qualitatsschaumweine wird auch durch den relativ hohen Kalkgehalt der Boden gewiahrleistet.

Die Rebenvermehrung in der Weinregion weist eine Vielzahl traditioneller Merkmale auf, wie z. B. die Ausgestaltung
niedriger Weinreben-Formen und eine sorgfiltige Auswahl der Reblinge durch ein ,Jaten”, was zu einem luftigen
Reblings-System beitrdgt. Dadurch wird die Erzeugung gesunder, intakter Trauben gefordert, die dank der
Erziehungsmethode und der guten Sonnenexposition frither reifen, wihrend ihre charakteristische lokale Saure und
Fruchtigkeit, eine der Voraussetzungen fiir die Erzeugung von ,Mori“-Qualititsschaumweinen, erhalten bleiben.
Ebenso wichtig sind die Traditionen und das Know-how der lokalen Erzeuger, die dazu beitragen, die Frische und
Lebendigkeit der Grundweine wahrend der Erzeugung von Schaumwein zu erhalten, die fir die besondere Qualitit
der ,M6ri“-Qualititsschaumweine sorgen.

8.3.  Aromatischer Qualititsschaumwein (6)

8.3.1. Aromatischer Qualititsschaumwein — Beschreibung

Die Weine haben eine blasse griingelbe bis goldgelbe Farbe. Thr Geschmack wird von fruchtigen und floralen
Priméraromen aus aromatischen Rebsorten dominiert. Die mafSige bis lebhafte Sdure bietet ein geeignetes Riickgrat
fiir Weine mit Restzucker und Aromen, die an weiffleischige Friichte erinnern.

Die gingigste Rebsorte in der Weinregion ist die Sorte ,Ezerj6*, die auf fast einem Drittel des Gebiets angebaut wird;
in den vergangenen Jahrzehnten sind jedoch auch aromatische Sorten in den Vordergrund getreten. Diese
iberwiegend jungen Rebflichen bilden die Grundlage fiir die Erzeugung aromatischer Qualititsschaumweine.

8.3.2. Menschliche Faktoren

Das Weinbaugebiet Mor blickt auf eine jahrzehntelange Tradition des Anbaus aromatischer Rebsorten zuriick. ,Irsai
Olivér®, ,Ottonel muskotédly“, ,Cserszegi fliszeres* und ,Tramini“ zdhlen seit vielen Jahrzehnten zu den wichtigen
Rebsorten dieses Weinbaugebiets. Durch eine Anderung der Vorlieben in Bezug auf Wein in den vergangenen zehn
Jahren sind ,Mori“-Experten auf aromatische Rebsorten aufmerksam geworden und so ist die Nachfrage nach der
Schaffung neuer Erzeugniskategorien in der Weinbereitung entstanden. Die kontinuierliche technologische und
fachliche Weiterentwicklung von Kellereien in den vergangenen Jahren hat die Erzeugung eines aromatischen
Qualitdtsschaumweins in der Region ermdglicht, der direkt aus Most gegoren wird. Ein geringerer Alkoholgehalt
trigt dazu bei, die Frische zu erhalten. Die zugelassenen Rebsorten wurden sachkundig ausgewihlt, wodurch die
aromatischen Qualititsschaumweine ihre aromatischen, duftenden Eigenschaften beibehalten.
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8.3.3.

8.4.

8.4.1.

8.4.2.

8.4.3.

Zusammenhang zwischen dem Erzeugungsgebiet, den menschlichen Faktoren und dem
Erzeugnis

Dank der natiirlichen und menschlichen Einfliisse der geografischen Umgebung werden in der Region Mdr seit
Jahrhunderten landesweit berithmte Weine erzeugt.

Auf den siid-siidwestlichen Hingen der Berge und Hiigel lief§ das giinstige Meso- und Mikroklima gute Bedingungen
fur den Erzeugungsort entstehen.

Der sich aus der Grabenlage ergebende erhebliche Luftzug ist von groflem Vorteil, wenn es darum geht, fur Trauben
schidliche Pilzkrankheiten einzudimmen, Frostrisiken zu verringern oder zu vermeiden bzw. ihre Haufigkeit zu
reduzieren. An den Steillagen im Siidwesten der Peripherie ist eine weitere giinstige Gegebenheit die Exposition und
somit die Moglichkeit zur ausgezeichneten Sonnenlichtausnutzung. Der unverwechselbare Charakter des
aromatischen Qualititsschaumweins ,M6ri“ wird auch durch den relativ hohen Kalkgehalt der Boden gewahrleistet.

Die Rebenvermehrung in der Weinregion weist eine Vielzahl traditioneller Merkmale auf, wie z. B. die Ausgestaltung
niedriger Weinreben-Formen und eine sorgfiltige Auswahl der Reblinge durch ein ,Jaten”, was zu einem luftigen
Reblings-System beitrdgt. Dadurch wird die Erzeugung gesunder, intakter Trauben gefordert, die dank der
Erzichungsmethode und der guten Sonnenexposition frither reifen, wihrend ihre charakteristische lokale Saure und
Fruchtigkeit, eine der Voraussetzungen fiir die Erzeugung von aromatischen Qualititsschaumweinen mit der g. U.
,Mor* [ ,Moéri“, erhalten bleiben. Ebenso wichtig ist das Know-how der lokalen Erzeuger, das dazu beitrigt, die
Frische und Lebendigkeit der Grundweine wihrend der Erzeugung von Schaumwein zu erhalten, die fir die
besondere Qualitit der aromatischen Qualititsschaumweine mit der g. U. ,Mor*“ | ,Méri“ sorgen.

Perlwein mit zugesetzter Kohlensdure (9)

Perlweine mit zugesetzter Kohlensdure — Beschreibung

Die gingigste Rebsorte in der Weinregion ist die Sorte ,Ezerjé, die auf fast einem Drittel des Gebiets angebaut wird;
in den vergangenen Jahrzehnten sind jedoch auch aromatische Sorten in den Vordergrund getreten. Bei Perlweinen
mit zugesetzter Kohlensdure mit der g. U. ,Mor“ | ,M6ri* bieten traditionelle ,Méri“-Rebsorten wie die ,Ezerjé“ ein
geeignetes sdurebetontes Riickgrat, wihrend die aromatischen Rebsorten ihnen die richtige Duft- und
Aromakomplexitit verleihen. Dieser Reichtum an Diiften und Aromen wird durch das zugesetzte Kohlendioxid
hervorgehoben, das teilweise oder vollstindig aus externen Quellen stammt.

,Mori“-Perlweine mit zugesetzter Kohlensdure sind, unabhingig von ihrer Farbe, lebendig mit einer eleganten Siure
und haben einen fruchtigen Duft. Das zugesetzte geloste Kohlendioxid verstirkt die Diifte und Aromen des Weins.

Menschliche Faktoren

Die nichste Erzeugniskategorie, die nach Weinen und Schaumweinen in der Weinregion Mér ihre Wurzeln
geschlagen hat, waren Perlweine mit zugesetzter Kohlensdure. Thr Erfolg ist dem Fachwissen einer jiingeren
Generation lokaler Winzer und der technologischen Entwicklung der Kellereien zu verdanken. ,Mori“-Perlweine mit
zugesetzter Kohlensdure werden im Wesentlichen aus aromatischen Rebsorten hergestellt, aber auch die klassischen
Rebsorten des Weinbaugebiets sind zuldssig, wodurch die Erzeugnisse wihrend ihrer Herstellung ein gutes
sdurebetontes Riickgrat erhalten. Die Lese findet in der ersten Phase der physiologischen Reife statt, und die
Erzeuger unternehmen bei der Traubenverarbeitung und der Weinbereitung grofle Anstrengungen, um die
Primararomen der Trauben zu erhalten.

Zusammenhang zwischen dem Erzeugungsgebiet, den menschlichen Faktoren und dem
Erzeugnis

Dank der natiirlichen und menschlichen Einfliisse der geografischen Umgebung werden in der Region Moér seit
Jahrhunderten ein landesweit berithmter Wein erzeugt.

Auf den siid-siidwestlichen Hingen der Berge und Hiigel liefs das giinstige Meso- und Mikroklima gute Bedingungen
fiir den Erzeugungsort entstehen.

Der sich aus der Grabenlage ergebende erhebliche Luftzug ist von groffem Vorteil, wenn es darum geht, fiir Trauben
schidliche Pilzkrankheiten einzuddmmen, Frostrisiken zu verringern oder zu vermeiden bzw. ihre Haufigkeit zu
reduzieren. An den Steillagen im Stidwesten der Peripherie ist eine weitere giinstige Gegebenheit die Exposition und
somit die Moglichkeit zur ausgezeichneten Sonnenlichtausnutzung. Der unverwechselbare Charakter des
,Mori“-Perlweins mit zugesetzter Kohlensiure wird auch durch den relativ hohen Kalkgehalt der Boden
gewihrleistet.
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Die Rebenvermehrung in der Weinregion weist eine Vielzahl traditioneller Merkmale auf, wie z. B. die Ausgestaltung
niedriger Weinreben-Formen und eine sorgfiltige Auswahl der Reblinge durch ein ,Jiten®, was zu einem luftigen
Reblings-System beitrdgt. Dadurch wird die Erzeugung gesunder, intakter Trauben gefordert, die dank der
Erziehungsmethode und der guten Sonnenexposition frither reifen, wihrend ihre charakteristische lokale Saure und
Fruchtigkeit, eine der Voraussetzungen fiir die Erzeugung von Perlweinen mit zugesetzter Kohlensiure mit der g. U.
,Mor“ | ,Méri“, erhalten bleiben. Ebenso wichtig ist das Know-how der lokalen Erzeuger, das dazu beitragt, die
Frische und Lebendigkeit der Grundweine wihrend der Erzeugung von Wein zu erhalten, die fiir die besondere
Qualitdt des Perlweins mit zugesetzter Kohlensdure mit der g. U. ,Mor* | ,Méri“ sorgen.

9.  Weitere wesentliche Bedingungen (Verpackung, Kennzeichnung, sonstige Anforderungen)

Kennzeichnungsvorschriften

Rechtsrahmen:

einzelstaatliches Recht

Art der weiteren Bedingung:

Zusitzliche Bestimmungen fiir die Kennzeichnung
Beschreibung der Bedingung:

Samtliche Namen von Gemeinden, die zur Erzeugung in dem abgegrenzten geografischen Gebiet zugelassen sind,
diirfen in ihrer Variante mit dem Bildungssuffix ,-i“ verwendet werden.

Bei allen Primeur- oder Neuweinen ist der Jahrgang anzugeben.

Sofern der Jahrgang angegeben ist, muss der betreffende Wein zu 85 % aus dem betreffenden Jahrgang stammen.
Ausnahmen sind Primeur- oder Neuweine sowie Weine aus ,Virgin Vintage® [Jungfernlese] bzw. ,elsé sziiret”
[Ersternte], bei denen 100 % des Weines aus dem angegebenen Erntejahr stammen miissen.

Die Ausdriicke ,term8helyen palackozva“ [am Erzeugungsort abgefiillt], ,termeli palackozas” [abgefiillt durch den
Erzeuger] und ,pinceszdvetkezetben palackozva“ [abgefiillt in der Winzergenossenschaft] konnen auf simtlichen
,Mori-“Weinen angefithrt werden.

Die Bezeichnung ,rozé“ kann durch die Bezeichnung ,Rosé“ und die Bezeichnung ,kiivé“ kann durch die
Bezeichnung ,Cuvée” ersetzt werden.

Der Begriff ,kivé“ bzw. ,Cuvée“ kann einen aus der Vermahlung mehrerer Traubensorten erzeugten Wein
kennzeichnen, bei dem im Interesse der Verbraucherinformation die Namen der die Cuvée bildenden Rebsorten in
der Reihenfolge ihres abnehmenden Anteils auf dem Etikett angefithrt werden kénnen. Werden die Namen der
Rebsorten angegeben, so sind die Namen aller Sorten anzugeben, aus denen die Cuvée besteht.

Die Bezeichnung ,Oreg t6kék bora“ [Wein von alten Rebstécken] darf verwendet werden, wenn ein Wein zu
wenigstens 85 % aus einem Terroir stammt, dessen Rebstocke alter als 40 Jahre sind.

Die Bezeichnung ,birtokbor* [Erzeugerwein] darf fur einen ,Mori“-Wein nur verwendet werden, wenn die als
Rohstoff fiir den Wein verwendeten Trauben zu 100 % von der durch die Kellerei bewirtschafteten Fliche stammit.
Bei Familienbetrieben kann der Ausdruck ,birtokbor* auch fiir Wein von Rebflichen verwendet werden, die von
direkten Verwandten bewirtschaftet werden.

Die Bezeichnungen ,késéi sziiretelésti bor* [Spitlese], ,vdlogatott sziiretelésti bor [Auslese], ,f6bor* [Hauptwein],
Jjégbor* [Eiswein] und ,toppedt sz8l6bdl késziilt bor [aus Trockenbeeren hergestellter Wein] diirfen nur bei
Premiumweinen verwendet werden.

Bei ,Mori“-Weinbauerzeugnissen sind die Angabe der Rebsorte und ihrer — in den einschligigen nationalen
Rechtsvorschriften tiber die Klassifizierung der fur die Weinbereitung geeigneten Rebsorten festgelegten —
Synonyme fiir alle Erzeugniskategorien zuldssig, und zwar mit folgenden Einschriankungen und Ergdnzungen:

a)  Sofern nur eine Rebsorte angegeben wird, muss das betreffende Erzeugnis zu 85 % aus Trauben der
angegebenen Rebsorte hergestellt werden.

b)  Sofern mehrere Rebsorten angegeben werden, muss das betreffende Erzeugnis zu 100 % aus Trauben der
angegebenen Rebsorten hergestellt werden.

¢)  Bei ,Mori“-Weinen mit der Einschrinkungen unterliegenden Bezeichnung ,Muskotaly“ [Muskateller] ist die
Angabe der Rebsorte nicht zulissig.
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Sonstige Beschrinkungen unterliegende Begriffe

Rechtsrahmen:

einzelstaatliches Recht

Art der weiteren Bedingung:

Zusitzliche Bestimmungen fiir die Kennzeichnung

Beschreibung der Bedingung:

Beschreibung der Bedingung:

WEIN:

—  der traditionelle Begriff ,Muzedlis bor“ [musealer Wein]: WeiSwein, Premiumwein
—  ,Birtokbor“ [Erzeugerwein]: simtliche Weine

— ,Oreg t6kék bora“ [Wein von alten Rebstdcken]: simtliche Weine

— ,Virgin vintage* [Jungfernlese] oder ,els§ sziiret” [Ersternte]: simtliche Weine
— ,Muskotaly“ [Muskateller]: Weiflwein

—  ,Cuvée“ bzw.  kiivé“: simtliche Weine

— ,Sziretlen” [ungefiltert]: Rotwein

— ,Prim6r* [Primeur] oder ,Gjbor” [Neuwein]: Weiffwein, Roséwein, Rotwein
— ,Barrique®: Weilwein, Rotwein, Premiumwein
QUALITATSSCHAUMWEIN:

— ,blanc de blanc": Weilwein

— ,blanc de noir*; Weilwein

—  ,nyerspezsgd“ [Schaumwein Brut]: Weilwein, Roséwein

— ,Muskotaly“ [Muskateller]: Weilwein

— crémant”; Weilwein, Roséwein

— ,palackban erjesztett” [Flaschengirung]: Weilwein, Roséwein

— termelGi pezsgG“ [Schaumwein vom Erzeuger]: Weifdwein, Roséwein

— hagyomdnyos modszerrel palackban erjesztett” [Flaschengdrung nach traditionellem Verfahren],
,hagyomdnyos médszer” (méthode traditionelle) [traditionelles Verfahren], ,klasszikus mddszer* (méthode
classique) [klassisches Verfahren], ,klasszikus hagyomdnyos médszer” [klassisches traditionelles Verfahren]:
Weifswein, Roséwein

— L kiivé“ bzw. ,,Cuvée*: Weillwein, Roséwein
AROMATISCHER QUALITATSSCHAUMWEIN:
—  ,Muskotaly” [Muskateller]

— kiivé“ bzw. ,Cuvée”

PERLWEIN MIT ZUGESETZTER KOHLENSAURE:
—  ,Muskotaly” [Muskateller]

— kiivé“ bzw. ,Cuvée*

Kleinere geografische Einheiten, deren Namen in Verbindung mit der geschiitzten Ursprungsbezeichnung Mdr verwendet werden

diirfen
Rechtsrahmen:

EU-Rechtsvorschriften
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Art der weiteren Bedingung:
Zusitzliche Bestimmungen fiir die Kennzeichnung
Beschreibung der Bedingung:

Bei ,Mori“-Weinen, bei denen der Name der Gemeinde aus dem abgegrenzten Gebiet angegeben ist, miissen
mindestens 85 % der Trauben von Rebflichen der Klassen I und II der zu den Lagen der betreffenden Gemeinde
gehorenden Rebpflanzungen stammen, wobei hochstens 15 % der verarbeiteten Trauben aus anderen Teilen des
abgegrenzten Erzeugungsgebiets M6r stammen diirfen.

Erzeugung auferhalb des abgegrenzten Erzeugungsgebiets

Rechtsrahmen:

EU-Rechtsvorschriften

Art der weiteren Bedingung:

Abweichung in Bezug auf die Erzeugung in dem abgegrenzten geografischen Gebiet
Beschreibung der Bedingung:

Die Erzeugung von Wein mit der geschiitzten Ursprungsbezeichnung ,Moéri“ ist aulerhalb der Gemeinden des
abgegrenzten Gebiets in den folgenden direkt an das abgegrenzte Gebiet angrenzenden Komitaten und in seinen
Gemeinden zulissig:

—  Komitat Fejér:

die Gemeinden Aba, Alcsttdoboz, Bicske, Csabdi, Etyek, Felcsut, Gardony, Gyurd, Igar, Kajaszd, Kdpolndsnyék,
Lajoskomdrom, Martonvasar, Mez8komdrom, Nadap, Pakozd, Pazmdnd, Seregélyes, Sukord, Szabadhidvég,
Székesfehérvar, Tordas, Vil und Velence

—  Komitat B4cs-Kiskun:

die Gemeinden Agasegyhdza, Akaszté, Apostag, Bicsalmds, Bicssz6l6s, Ballészog, Balotaszdllds, Bitmonostor,
Bdcsa, Borota, Bugac, Csdszartoltés, Csengld, Csatalja, Csavoly, Csikéria, Csélyospalos, Dunapataj, Dunavecse,
Dusnok, Ersekcsandd, Ersekhalma, Fels6lajos, Filophdza, Filopjakab, Hajés, Harkakotony, Harta, Helvécia,
Imrehegy, Izsdk, Jakabszillds, Janoshalma, Jaszszentldszlo, Kaskantyt, Kecel, Kecskemét, Kelebia, Kéleshalom,
Kerekegyhdza, Kiskdros, Kiskunfélegyhdza, Kiskunmajsa, Kisszdllds, Kunbaja, Kunbaracs, Kunfehért6, Kunszallds,
Kunszentmiklés, Laddnybene, Lajosmizse, Lakitelek, Pirtd, Pdhi, Rém, Solt, Soltszentimre, Soltvadkert, Siikosd,
Szabadszdllds, Szank, Szentkiraly, Tabdi, Tazlar, Tiszaalpdr, Tiszakécske, Tiszaug, Tompa, Vaskit und Zsana

—  Komitat Komdrom-Esztergom:

die Gemeinden Aszér, Baj, Bajot, Barsonyos, Csdszdr, Csép, Dunaalmds, Dunaszentmiklés, Esztergom, Ete,
Kerékteleki, Kesztole, Kisbér, Kocs, Labatlan, Mocsa, Mogyordsbanya, Nagyigmdand, Neszmély, Nyergestjfalu, Siittd,
Szomdd, Tat, Tata, Tokod, Vérteskethely und Vértessz16s

—  Komitat Pest:

die Gemeinden Abony, Albertirsa, Bénye, Budajens, Budakeszi, Cegléd, Ceglédbercel, Csemd, Dany, Domsod,
Gomba, Herndd, Indrcs, Kakucs, Kerepes, Kisnémedi, Kocsér, Kéka, Mogyor6d, Monor, Monorierd§, Nagykéros,
Ocsa, (”)rbottyén, Orkény, Péty, Pilis, Pilisborosjend, Rackeve, Szada, Szigetcsép, Szigetszentmdrton, Szigettjfalu,
Tépidszele, Tapiészentmdrton, Telki, Téalmds, Tokal, Ujlengyel, Urém, Véc, Vacegres und Veresegyhdz

—  Komitat Tolna:

die Gemeinden Als6néna, Alsonyék, Aparhant, Bata, Bataapati, Bataszék, Bikdcs, Bolcske, Bonyhdd, Bonyhddvarasd,
Decs, Dunaf6ldvar, Dunaszentgyorgy, Duzs, Facankert, Fels6ényék, Graboc, Gyonk, Gyore, Gyorkony, Harc, Hogyész,
Iregszemcse, Izmény, Kakasd, Kéty, Kisdorog, Kismdnyok, Kisszékely, Kisvejke, Kolesd, Lengyel, Madocsa,
Magyarkeszi, Medina, Mdcsény, Mérdgy, Mucsfa, Mucsi, Nagydorog, Nagymdnyok, Nagyszékely, Nagyszokoly,
Ozora, écsény, Paks, Pincehely, Regoly, Sdrszentl6rinc, Simontornya, Sidagard, Szélka, Szekszard, Tamdsi, Tengelic,
Tevel, Tolna, Tolnanémedi, Varalja, Virdomb, Zdvod und Zomba
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—  Komitat Somogy:

die Gemeinden Andocs, Balatonberény, Balatonboglar, Balatonendréd, Balatonkeresztir, Balatonlelle, Balatongszdd,
Balatonszabadi, Balatonszemes, Bohonye, Csoma, Csurgd, Gyugy, Kaposhomok, Kaposkeresztir, Kardd, Kercseliget,
Kéthely, Kotcse, K6roshegy, Latrany, Lengyeltoti, Marcali, Mosdés und Ordacsehi

—  Komitat Veszprém:

die Gemeinden Abrahémhegy, Alséors, Aszo6fs, Badacsonytomaj, Badacsonytordemic, Balatonakali, Balatonalmédi,
Balatoncsicsd, Balatonederics, Balatonfiired, Balatonfékajdr, Balatonhenye, Balatonkenese, Balatonrendes,
Balatonszepezd, BalatonszGl6s, Balatonudvari, Balatonvildgos, Csopak, Csabrendek, Dorgicse, FelsGors, Gyulakeszi,
Hegyesd, Hegymagas, Kdptalantdti, Kisapati, K6vag6ors, Koveskdl, Lesencefalu, Lesenceistvind, Lesencetomaj,
Lovas, Mencshely, Mindszentkdlla, Monostorapati, Monoszld, Nemesguldcs, Nemesvita, Obudavir, Orvényes,
Paloznak, Pécsely, Raposka, Révfulop, Salfld, Sdska, Siimeg, Siimegprdga, Szentantalfa, Szentbékkalla,
Szentjakabfa, Szigliget, Tagyon, Tapolca, Tihany, Uzsa, Vészoly, Zalahaldp und Zanka

Ausnahmen von dieser Regel sind Premiumweine, Qualititsschaumweine und aromatische Qualititsschaumweine,
die nur innerhalb des abgegrenzten Gebiets verarbeitet werden diirfen.

Geschiitzte traditionelle Begriffe

Rechtsrahmen:

EU-Rechtsvorschriften

Art der weiteren Bedingung:

Zusitzliche Bestimmungen fiir die Kennzeichnung
Beschreibung der Bedingung:

Der folgende traditionelle Begriff darf als Synonym fiir den Begriff ,geschiitzte Ursprungsbezeichnung” verwendet
werden: ,védett eredet(i bor* [Wein mit geschiitztem Ursprung]

Zur Beschreibung der Merkmale des Erzeugnisses: ,Muzedlis bor* [musealer Wein], ,kés6i sziiretelésti bor” [Spitlese]
und ,vélogatott sziiretelésti bor” [Auslese]

Link zur Produktspezifikation

https://boraszat.kormany.hu/download/e[a5[43000/M%C3%B3r%20termekleiras_v3_1COM_kapcsolat%20jav%C3%
ADt.pdf
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