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Offentliggérande av ett meddelande om en godkind standardindring av produktspecifikationen for
en geografisk beteckning enligt artikel 5.4 i kommissionens delegerade forordning (EU) 2025/27 ()

(C/2025/6442)
MEDDELANDE OM GODKANNANDE AV EN STANDARDANDRING

(Artikel 24 i forordning (EU) 2024/1143)
”Salame Cremona”

EU:s referensnummer: PGI-IT-0265-AMO01 - 15.9.2025

1.  Produktens namn

"Salame Cremona”

2. Typ av geografisk beteckning

O SUB

SGB

O GB
3.  Sektor

Jordbruksprodukter
O  Viner

O  Spritdrycker

4. Land till vilket det geografiska omradet hor

Italien

5. Myndighet i medlemsstaten som meddelar standardindringen

Namn

Ministeriet for jordbruk, livsmedelssuverdnitet och skogsbruk — avdelningen for livsmedelssuveranitet och histsport —
kontor PQA 1

6.  Klassificering som standardindring
Andringarna av produktspecifikationen for den skyddade ursprungsbeteckningen Salame Cremona

— innefattar inte en dndring av namnet pa den skyddade ursprungsbeteckningen eller den skyddade geografiska
beteckningen eller av anvindningen av det namnet, och

—  innebir inte en risk for att det samband som avses i artikel 46.1 b for skyddade ursprungsbeteckningar eller det
samband som avses i artikel 46.2 b for skyddade geografiska beteckningar upphévs, och

—  innebir inte ndgra ytterligare begransningar vad giller saluféringen av produkten.

(') Kommissionens delegerade forordning (EU) 2025/27 av den 30 oktober 2024 om komplettering av Europaparlamentets och radets
férordning (EU) 20241143 med regler om registrering och skydd av geografiska beteckningar, garanterade traditionella specialiteter
och frivilliga kvalitetsbegrepp samt om upphavande av delegerad forordning (EU) nr 664/2014 (EUT L, 2025/27, 15.1.2025, ELL
http://data.curopa.eu/eli/reg_del/2025/27oj).
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Beskrivning av den eller de standardiindringar som godkints

Titel

Andring av artikel 4

Beskrivning
Andring 1
Andringen avser artikel 4 i produktspecifikationen och punkt 4.4 i det sammanfattande dokumentet.

Beskrivning: Andringen innebér en omformulering av bestimmelsen om bevis p ursprung, med angivande av att
alla parter i produktionskedjan som omfattas av den skyddade geografiska beteckningen ska overvakas och stillas
under kontrollorganets kontroll for att sikerstilla att produkten vars namn ar registrerat ar sparbar.

Motivering: Andringen dr nédvindig for att anpassa produktspecifikationen till kraven i gdllande EU-lagstiftning.

Andringen péverkar det sammanfattande dokumentet.

Titel

Andring av artikel 5

Beskrivning
Andring 2
Andringen géller artikel 5.1 i produktspecifikationen och punkt 3.3 i det sammanfattande dokumentet.

Beskrivning: Andringen innebdr att rivarans genetiska ursprung specificeras, med angivande av alla méjliga genetiska
kombinationer som accepteras for bade avelsdjur av hankon och avelsdjur av honkon.

Motivering: Andringen fortydligar de tillitna kombinationerna av avelskorsningar. Det 4r viktigt att bedéma bada
avelsdjurens ras och genetiska typ for att bevara egenskaperna hos tunga svin, och sirskilt att bedéma férenligheten
med de tre referensraserna i den italienska stamboken for produktion av tunga svin.

Andringen paverkar det ssmmanfattande dokumentet.

Titel

Andring av artikel 5

Beskrivning
Andring 3
Artikel 5.1 i produktspecifikationen: ingen dndring av det sammanfattande dokumentet.

Beskrivning: Genom édndringen infors en tabell som visar de genetiska kraven for svin och tillitna och icke tilldtna
kombinationer.

Motivering: Genom att tabellen infors blir det tydligare hur de enda mojliga kombinationerna av genetisk korsning
ska definieras.

O  Andringen paverkar det sammanfattande dokumentet.

Titel

Andring av artikel 5

Beskrivning
Andring 4

Andringen giller artikel 5.1 i produktspecifikationen. Den medfér ingen 4ndring av det sammanfattande
dokumentet.
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Beskrivning: Genom dndringen infors en hinvisning till den forteckning 6ver genetiska typer som godkints av
ministeriet for jordbruk, livsmedelssuverinitet och skogsbruk.

Motivering: Hanvisningen till forteckningen och uppdateringen av den gor det mojligt att bittre Overvaka
produktkedjan.

O  Andringen paverkar det ssmmanfattande dokumentet.

Titel

Andring av artikel 5

Beskrivning

Andring 5
Andringen giller artikel 5.1 i produktspecifikationen och punkt 3.3 i det sammanfattande dokumentet.

Beskrivning: Genom dndringen stryks hdnvisningen till forbudet mot att anvinda renrasiga djur av raserna belgisk
landrace, hampshire, piétrain, duroc och spotted poland.

Motivering: Andringen 4r ldmplig eftersom forbudet mot att anvinda dessa raser anges bade i den nyligen inforda
forteckningen over tilldtna och icke tillitna genetiska kombinationer och i tabellen.

Andringen péverkar det sammanfattande dokumentet.

Titel

Andring av artikel 5

Beskrivning

Andring 6

Andringen giller artikel 5.1 i produktspecifikationen och punkt 3.3 i det sammanfattande dokumentet.

Beskrivning: Genom dndringen definieras fasen "tillvixt” i den nuvarande produktspecifikationen som fasen for
utfodring av svin pd mellan 30 kg och 80 kg levande vikt, och det specificeras att tillvaxt dr den fas som foljer efter
digivning och avvinjning.

Motivering: Det dr limpligt att fortydliga “tillvixtfasen” for att klargora att det finns ett viktigt steg i
produktionsmetoden dir svinen fir utfodras med alla rdvaror som dr tilldtna enligt gillande bestimmelser for att
sikerstilla att deras nirings-, djurskydds- och hilsobehov tillgodoses, samt att detta steg foljer efter digivning och

avvdnjning.

Andringen péverkar det ssmmanfattande dokumentet.

Titel

Andring av artikel 5

Beskrivning

Andring 7
Andringen géller artikel 5.1 i produktspecifikationen och punkt 3.3 i det sammanfattande dokumentet.

Beskrivning: Genom adndringen 6kas den hogsta vikten i slutet av den fas som nu kallas "tillvixt” fran 80 kg till 85 kg.
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Motivering: Denna okning 4r kopplad till utvecklingen inom genetiken och kosten samt tillimpningen av
djurskyddsnormer (direktiv 2008/120/EG) som har forbittrat grisars tillvixtkapacitet i allméinhet.

Andringen péverkar det ssmmanfattande dokumentet.

Titel

Andring av artikel 5

Beskrivning
Andring 8
Andringen giller artikel 5.1 i produktspecifikationen och punkt 3.3 i det sammanfattande dokumentet.

Beskrivning: Genom dndringen slds de tre tabellerna 6ver foder som dr tillitna under den forsta fasen (30-80 kg) och
under den andra fasen (6ver 80 kg) samt de ytterligare krav som faststéllts samman i produktspecifikationen. De ingdr
nu alla i "Tabell 6ver tillitna ravaror”, som har inforts for tillvixtfasen och som ocksd ska anvindas f6r gédningsfasen.

Namnen pd f6ljande rdvaror har dndrats med hénsyn till den nomenklatur som f6reskrivs enligt Europeiska unionens
regler i forordning (EU) nr 68/2013 i dess dndrade lydelse enligt kommissionens forordning (EU) 2017/1017:

—  "Majs” kallas inte lingre mais pd italienska utan granturco.
—  "Semolina” kallas nu "mjol”.
—  "Torkat lusernmjol” kallas nu "(hetluftstorkad) lusern”.

—  ’Linfroexpeller” kallas inte lingre lino, expeller pd italienska utan panello di lino, och f6ljande har lagts till:
"foderlinfroexpeller”, "linfromjol”, "foderlinfromjol”.

—  "Appel- och pironpressrester, druv- eller tomatskal som bérare av niringstillskott” kallas nu “fruktkétt och
tomatkott (tomatpressrester) som bérare av forblandningar”.

—  "Bryggerijist och/eller torulajast” kallas nu "jast”.

—  "Extraherat mjol av majsgroddar” (med ordet mais pé italienska) kallas nu "majsgroddsmjol” (med ordet
granturco pa italienska).

—  "Drank” kallas nu "torkad drank och vattenlosliga restprodukter fran destillering”, och det anges att dessa ar
”produkter som erhalls vid produktion av alkohol genom fermentering och destillering av misk av spannmal
och/eller andra stirkelserika och sockerhaltiga produkter”.

—  "Beta, torkad massa” kallas nu "torkad betmassa”.
—  "Sillmjol” kallas nu "fiskmjol”.

Foljande révaror har strukits:

—  "Urkérnat johannesbrod”.

—  Lysin”.

—  "Torkad potatis”.

—  "Kassava”.

—  "Pressad och ensilerad betmassa”.

—  ”Extraherade solrosfron”.

—  ”Animaliska proteiner, om dessa ir tillitna enligt gemenskapslagstiftningen”.
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Hinvisningen till "havre” har strukits.

Kvantiteten av f6ljande rédvaror har dndrats:

—  "Kdrnmjolk”, endast for tillvixtfasen (som har dndrats till hogst 250 g av torrsubstansen per djur per dag).
—  "Majsglutenmjol och/eller majsglutenfoder” (frdn upp till 5 % till upp till 10 %).

—  "Majs” (fran upp till 55 % till upp till 65 %).

—  "Sorghum” (frdn upp till 40 % till upp till 55 %).

—  "Korn” (fran upp till 40 % till upp till 55 %).

—  "Vete” (frdn upp till 25 % till upp till 55 %).

—  Triticale” (fran upp till 25 % till upp till 55 %).

—  "Torkad betmassa” (frdn upp till 4 % till upp till 10 %).

—  "Hetluftstorkad lusern” (fran upp till 2 % till upp till 4 %).

Foljande rdvaror har lagts till:

—  "Majsglutenmjol och/eller majsglutenfoder”, aven under godningsfasen.

—  "Majsensilage”, dven under godningsfasen.

—  "Majsmjol pa hela kolvar”.

—  "Torkad drank och vattenlosliga restprodukter frin destillering”, aven under gédningsfasen.
—  "Foderlinfroexpeller, linfromjol, foderlinfromjol”.

—  "Lipider med en smiltpunkt 6ver 36 °C”, dven under slutgodningen.

—  "Produkter som erhills vid extraktion av rapsfron”.

—  "Rostade hela sojabonor och/eller sojaexpeller”, endast for tillvixtfasen.

Révaran "drtor och/eller andra fron frén baljvixter” har delats upp i tvd poster: "drtor” och “andra fron fran
baljvixter”, och kvantiteterna har okats (for "artor” upp till 25 % och for "andra fron fran baljvixter” upp till 10 %).

“Extraherat mjo6l av soja” har dndrats till "produkter som erhalls vid extraktion av sojabonor”, och den procentandel
som fdr anvindas under béde tillvixt- och godningsfasen har faststallts till upp till 20 %.

“Extraherat mjol av solros” har dndrats till "produkter som erhalls vid extraktion av solrosfron” och anvindningen har
hojts till upp till 10 %.

I anmirkning 4 till tabellen faststalls en hogsta rafetthalt pd 2,5 % av torrsubstansen for produkter som erhalls vid
extraktion av sojabonor, solrosfron och rapsfron.

En hanvisning till toleranser for enskilda révaror i enlighet med artikel 17.2 b i férordning (EG) nr 767/2009 har
andrats och uppgiften om en andel pd 10 % har strukits.

Mojligheten att anvénda tillsatser har lagts till.

En sirskild hidnvisning har lagts till om méjligheten att ge foderransonen antingen i flytande form, blandad med
vatten och/eller vassle och/eller kirnmjolk, eller torr.

Det hogsta gransvardet for fett i fodrets torrsubstans har faststallts till 5 % for bida faserna.

De kemiska parametrarna for vaxttrdd, rdprotein, aska och jast, uttryckta i procent av torrsubstansen i foderransonen,
har strukits.
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Motivering: Genom att ldgga till den sammanslagna "Tabell over tillitna ravaror” for bade tillvixt- och godningsfasen
och ta bort de tre tidigare tabellerna blir produktspecifikationen ldttare att lasa och tillimpa samt underldttar
overvakningen.

Namnen pd rdvarorna har ocksd dndrats for att anpassas till bestimmelserna i kommissionens forordning
(EU) nr 68/2013, i dess lydelse enligt férordning (EU) 2017/1017. Terminologin behover uppdateras for att den typ
av ravaror som avses ska framga tydligare.

» » » » 9 [T

Révarorna “urkdrnat johannesbrod”, "lysin”, "torkad potatis”, "kassava”, "pressad och ensilerad betmassa” och
“extraherat mjol av sesamfron” har strukits eftersom dessa révaror nistan aldrig anvinds vid utfodring av tunga
grisar av tekniska skal eller kvalitetsskal, dr svéra att anskaffa eller har lagt naringsvérde.

”Animaliska proteiner” har strukits eftersom de inte lingre anvinds pd grund av de restriktioner for kottmjol som
nyligen inforts.

Hanvisningen till "havre” har strukits eftersom det hor till kategorin "mindre vanliga spannmalsslag”.

Den andel av "majsglutenmjol och/eller majsglutenfoder” som far anvindas har 6kats eftersom det r en rdvara med
hog proteinhalt som dr anvindbar i kosten (rdprotein) och mycket lattsmalt.

” », » 9

Anvindningen av "kdarnmjolk” (under tillvixtfasen), “majs”, "sorghum”, "vete”, "triticale”, "torkad betmassa”, "lusern
(hetluftstorkad)” och "produkter som erhélls vid utvinning av solrosfron” har 6kats eftersom dessa ravaror alltid har
utgjort grunden for traditionellt foder for tunga grisar och eftersom de, dven mot bakgrund av de framsteg som
gjorts inom fodersektorn under det senaste drtiondet, forbéttrar upptaget av fiber och grisarnas livsviktiga funktioner.

Anvindningen av "lipider med en smaltpunkt 6ver 36 °C” har inforts for bade tillvaxt- och godningsfasen, eftersom
gransen for fett i torrsubstansen pa 5 % och gransen pa 2 % for linolsyra sikerstiller att grisarna, om ister anvands i
godningsfasen, har en tillrdcklig fettgrad.

"Rostade hela sojabonor och/eller sojaexpeller” har lagts till eftersom de ger energi som dr nodvindig for att tillgodose
grisarnas energibehov i tillvixtfasen.

"Majsmjol pé hela kolvar”, som dr mycket fiberrikt, anvinds som alternativ till kli for att ge djuren fiber.

Okningen av andelen "4rtor” sdkerstiller en tillricklig fettgrad eftersom de till skillnad frén andra baljvixter har en lag
koncentration av ndringshimmande faktorer.

"Foderlinfroexpeller”, "linfromj6l” och “foderlinfromjol” har lagts till eftersom de &dr rdvaror som liknar
"linfroexpeller”, som har behallits i produktspecifikationen och ingér i kommissionens férordning (EU) 2017/1017.

"Majsensilage” och "torkad drank och vattenlosliga restprodukter fran destillering”, dér den senare ar rik pa vitamin B,
har nu lagts till dven for godningsfasen. Dessa dr idealiska ravaror som sakerstiller en tillricklig fettgrad hos grisarna
och, pa grund av sin hoga fiberhalt, 4r mycket mer littsmaélta for vuxna grisar 4n for yngre djur.

Nir det giller "produkter som erhalls vid extraktion av rapsfron” har "rapsfro” inforts i forteckningen 6ver ravaror
eftersom framstegen inom genetiken har gjort det mojligt att vilja nya sorter utan glukosinalat och erukasyra
(ndringshimmande faktorer). Posten har utformats for att motsvara den struktur som anvinds for soja- och
solrosprodukter.

Dessa produkter omfattades tidigare av en enda post — t.ex. "mjol av rapsfr6” — i forordning (EU) nr 575/2011 och
delades ddrefter upp i tvd poster — "rapsfromjol” och "foderrapsfromjol” — i férordning (EU) nr 68/2013, i dess
lydelse enligt kommissionens forordning (EU) 2017/1017. I kommissionens forordning (EU) 2017/1017 anges
mdnga olika produkter som erhélls vid extraktion av rapsfron. Det dr inte mojligt att ange samtliga foderrdvaror i
fodertabellen och de kan dven komma att dndras i hidndelse av uppdateringar av kommissionens férordning
(EU) 2017/1017. En hogsta rafetthalt pd 2,5 % av torrsubstansen har faststillts i anmarkningarna till tabellen Gver
tillitna révaror for att sikerstilla en lamplig fettgrad.

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2025/6442/oj
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Nar det giller "produkter som erhélls vid extraktion av sojabonor” har andelen faststallts till 20 % under bade tillvaxt-
och godningsfasen for att sikerstlla att grisarna har en lamplig fettgrad for produktion av Salame Cremona. Eftersom
rdvarans rafetthalt 4r en av de viktigaste egenskaperna har en hogsta rafetthalt pd 2,5 % av torrsubstansen faststéllts
och inkluderats i de anmérkningar som forts in efter tabellen. Dessa produkter omfattades tidigare av en enda post,
t.ex. "soja(bons)mjol” i forordning (EU) nr 575/2011, och delades direfter upp i tvd poster, "soja(bons)mjol” och
“fodersoja(bons)mjol”, i forordning (EU) nr 68/2013, i dess lydelse enligt forordning (EU) 2017/1017. I forordning
(EU) 2017/1017 anges mdanga olika produkter som erhalls vid extraktion av sojabonor. Det dr inte mojligt att ange
samtliga produkter och de kan 4ven komma att dndras i hidndelse av uppdateringar eller dndringar av
kommissionens forordning (EU) 2017/1017.

Nir det giller "produkter som erhalls vid extraktion av solrosfron”, som nu faststillts till 10 %: Révarans rafetthalt ar
viktig for att sikerstilla att grisarna har en fettgrad som lampar sig for produktionen av Salame Cremona. Dérfor har
en hogsta rafetthalt pa 2,5 % av torrsubstansen tagits med i anmérkningarna till tabellen. Dessa produkter omfattades
tidigare av en enda post, t.ex. "solrosfrom;jol” i férordning (EU) nr 575/2011, och delades darefter upp i tvd poster,
"solrosfromjol” och “fodersolrosfromjol”, i forordning (EU) nr 68/2013, i dess lydelse enligt foérordning
(EU) 2017/1017. I kommissionens férordning (EU) 2017/1017 anges médnga olika produkter som erhalls vid
extraktion av solrosfron. Det dr inte mojligt att ange samtliga produkter och de kan dven komma att dndras i
hindelse av uppdateringar eller andringar av kommissionens férordning (EU) 2017/1017.

En hidnvisning till toleranser for enskilda rdvaror gor det mojligt att anpassa sig till gillande foderlagstiftning,
ndmligen artikel 17.2 b i férordning (EG) nr 767/2009

Hianvisningen till hur foderransonen fir ges gor att jordbrukaren kan vilja vilken metod som ska anvindas.
Anvindningen av tillsatser kan bidra till bttre digestion och upptag av ndringsimnen.

Definitionen av "torkad drank och vattenlsliga restprodukter fran destillering” har fortydligats for att harmonisera
den med bestimmelserna i punkt 1.12.9 i kommissionens forordning (EU) 2017/1017.

Den hogsta fetthalten (5 %), i kombination med grinsen for linolsyrahalten, sikerstiller en optimal fettansitt-
ningsniva for de svin som anvinds for att framstélla Salame Cremona. Dessa tvé kriterier ar viktiga eftersom ravaror
som ir potentiella killor till fett som kan ha en negativ inverkan péd kvaliteten pd grisarnas fettgrad har antingen
oOkats (majs) eller inforts (lipider med en smaltpunkt 6ver 36 °C).

Det ar lampligt att stryka de kemiska parametrarna for vixttrdd, raprotein, aska och jist, uttryckta i procent av
torrsubstansen i foderransonen, eftersom dndringarna av forteckningen och méngden révaror, tillsammans med de
sdrskilda parametrar som inforts, sikerstiller att fodret dr limpligt for svin avsedda for produktion av Salame
Cremona.

Andringen péverkar det ssmmanfattande dokumentet.

Titel

Andring av artikel 5

Beskrivning

Andring 9

Andringen giller artikel 5.1 i produktspecifikationen och punkt 3.3 i det sammanfattande dokumentet.

Beskrivning: Genom andringen liggs det i reglerna for utfodring av svin i den andra fasen, dven kidnd som
"g6dningsfasen”, till en hinvisning till den tabell over tillitna rdvaror som lagts till for tillvixtfasen, med vissa
specifikationer som ar nddvindiga for godningsfasen.

Motivering: Andringen ger en tydlig bild av det foder som ir tilldtet dven under godningsfasen.

Andringen péverkar det ssmmanfattande dokumentet.

Titel

Andring av artikel 5

Beskrivning
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Andring 10

Andringen giller artikel 5.1 i produktspecifikationen. Den medfér ingen #ndring av det sammanfattande
dokumentet.

Beskrivning: Genom 4ndringen tas grisarnas maximidlder pa 15 manader vid slakt bort.

Motivering: Det dr limpligt att ta bort denna maximidlder eftersom den nyligen inforda utvirderingen av
slaktkroppsvikt och de uppfédningsmetoder som anvinds innebir att produktspecifikationen inte lingre behover
innehalla en sddan grins.

O  Andringen paverkar det sammanfattande dokumentet.

Titel

Andring av artikel 5

Beskrivning
Andring 11
Andringen giller artikel 5.1 i produktspecifikationen och punkt 3.3 i det sammanfattande dokumentet.

Beskrivning: Andringen innebir att kriteriet for den genomsnittliga levande vikten per parti pd 160 kg + 10 % ersitts
med en vikt f6r varje enskild tung slaktkropp av gris pd mellan 110,1 kg och 180,0 kg, med angivande av att detta
mdste faststallas vid slakttillfdllet.

Motivering: Genom att den levande vikten avskaffas och kriteriet om slaktkroppsvikt infors blir det mojligt att mer
exakt kontrollera att varje gris som slaktas uppfyller kraven, eftersom det dr en mer &ppen, exakt, riktad och
generellt sett bittre metod. Den Okade grisvikten dr kopplad till den nuvarande trenden inom den europeiska
grisuppfodningen till f6ljd av battre genetik, djurskydd och kost.

Andringen péverkar det ssmmanfattande dokumentet.

Titel

Andring av artikel 5

Beskrivning

Andring 12

Andringen giller artikel 5.1 i produktspecifikationen. Den medfér ingen #ndring av det sammanfattande
dokumentet.

Beskrivning: Genom dndringen stryks bestimmelsen om sddant som jordbrukarna ska intyga nir det giller svin som
flyttas mellan besittningar eller fors till slakterier.

Motivering: Det dr nodvindigt att stryka denna bestimmelse eftersom den giller kontrollsystemet.

O  Andringen paverkar det ssmmanfattande dokumentet.

Titel

Andring av artikel 5

Beskrivning
Andring 13
Andringen giller artikel 5.1 i produktspecifikationen och punkt 3.3 i det sammanfattande dokumentet.

Beskrivning: Genom éndringen ersitts hanvisningarna till forordning (EEG) nr 3220/84, kommissionens
beslut 2001/468/EG av den 8 juni 2001 och Decreto Ministeriale av den 11 juli 2002 med en hédnvisning till
gillande EU-lagstiftning.
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Motivering: De hinvisningar som har strukits avser lagstiftning som inte langre ar i kraft, vilket innebir att dndringen
dr n6édvindig och mojliggor anpassning till géllande unionslagstiftning om klassificering av slaktkroppar av gris.

Andringen péverkar det sammanfattande dokumentet.

Titel

Andring av artikel 5

Beskrivning
Andring 14
Andringen giller artikel 5.1 i produktspecifikationen och punkt 3.3 i det sammanfattande dokumentet.

Beskrivning: Genom dndringen ersdtts uttrycket "som i genomsnitt faller inom de centrala klasserna” med en
hanvisning till klasserna "U”, "R” och "O” pa den skala for handelsklassificering av slaktkroppar av gris som faststills
i gillande unionslagstiftning.

Motivering: Andringen dr nodvindig for att tydligare ange vilka klasser som slaktkropparna maste tillhora for att
kunna utgora rdvaran for produkter som omfattas av den skyddade geografiska beteckningen Salame Cremona,
vilket gynnar aktorerna och kontrollsystemet.

Andringen péverkar det ssmmanfattande dokumentet.

Titel

Andring av artikel 5

Beskrivning
Andring 15

Andringen giller artikel 5.1 i produktspecifikationen. Den medfér ingen dndring av det sammanfattande
dokumentet.

Beskrivning: Genom 4ndringen infors en bestimmelse om att vikt- och klassificeringsuppgifter om enskilda
slaktkroppar méste registreras vid slakttillfillet.

Motivering: Genom dndringen klargors tydligt vid vilken tidpunkt vikt- och klassificeringsuppgifter maste registreras
for att underlitta relaterade kontroller.

O  Andringen paverkar det sammanfattande dokumentet.

Titel

Andring av artikel 5

Beskrivning
Andring 16

Andringen giller artikel 5.1 i produktspecifikationen. Den medfér ingen 4ndring av det sammanfattande
dokumentet.

Beskrivning: Genom &ndringen stryks bestimmelsen om de omrdden som slakterierna ansvarar fér och intyg om
overensstimmelse for varje parti ravaror.

Motivering: Det dr nodvindigt att stryka denna bestimmelse eftersom den giller kontrollsystemet.

O  Andringen paverkar det sammanfattande dokumentet.

Titel

Andring av artikel 5

Beskrivning
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Andring 17

Andringen giller artikel 5.6 i produktspecifikationen. Den medfor ingen 4ndring av det sammanfattande
dokumentet.

Beskrivning: Genom dndringen stryks orden "som avses i artikel 7”.

Motivering: Andringen dr nédvindig eftersom artikel 7 i den nya produktspecifikationen innehéller en annan
bestammelse.

O  Andringen paverkar det sammanfattande dokumentet.

Titel

Andring av artikel 7

Beskrivning

Andring 18

Andringen avser artikel 7 i produktspecifikationen och punkt 4.7 i det sammanfattande dokumentet.

Beskrivning: Genom 4dndringen stryks bestimmelsen om kontrollorganet.

Motivering: Detta dr en nodvindig uppdatering for att anpassa produktspecifikationen till gillande EU-lagstiftning.

Andringen péverkar det ssmmanfattande dokumentet.

Titel

Andring av artikel 8

Beskrivning

Andring 19

Andringen ror artikel 8 i produktspecifikationen. Den medfor ingen dndring av det sammanfattande dokumentet.
Beskrivning: Genom dndringen numreras artikel 8 om till artikel 7.

Motivering: Andringen ir nédvindig med tanke pa produktspecifikationens nya artikelstruktur.

O  Andringen paverkar det sammanfattande dokumentet.

Titel

Andring av artikel 8

Beskrivning
Andring 20
Andringen avser artikel 8 i produktspecifikationen och punkt 3.6 i det sammanfattande dokumentet.

Beskrivning: Genom dndringen ersitts uttrycket "den unionssymbol som avses i artikel 1 i kommissionens férordning
(EG) nr 1726/98” med "Europeiska unionens SGB-symbol”.

Motivering: Andringen dr nédvindig for att fortydliga produktspecifikationen, eftersom kommissionens forordning
(EG) nr 1726/98 inte langre ar i kraft.

Andringen péverkar det ssmmanfattande dokumentet.
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4.1

4.2

SAMMANFATTANDE DOKUMENT
Ursprungsbeteckningar och geografiska beteckningar for jordbruksprodukter
”Salame Cremona”

EU:s referensnummer: PGI-IT-0265-AMO01 - 15.9.2025

Namn

"Salame Cremona”

Typ av geografisk beteckning

O SuB
SGB
O GB

Land till vilket det avgrinsade geografiska omridet hor

Italien

Beskrivning av jordbruksprodukten

Klassificering av jordbruksprodukten med KN-nummer, i enlighet med artikel 6.1 i forordning (EU) 2024/1143

16 — BEREDNINGAR AV KOTT, FISK, KRAFTDJUR, BLOTDJUR, ANDRA RYGGRADSLOSA VATTENDJUR ELLER
INSEKTER

Beskrivning av den jordbruksprodukt for vilken det registrerade namnet dr tillampligt

”Salame Cremona” dr en torkad rd charkuteriprodukt i fjalster som vid saluféringen har foljande egenskaper:

Fysikaliska och morfologiska egenskaper
—  Vikt i slutet av mognadslagringen: minst 500 g.
—  Diameter vid beredningen: minst 65 mm.

—  Lingd vid beredningen: minst 150 mm.

Kemiska och fysikalisk-kemiska egenskaper

—  Total proteinhalt: minst 20,0 %.

—  Forhéllande kollagen/proteiner: hogst 0,10.
—  Forhéllande vatten/proteiner: hogst 2,00.
—  Forhallande fett/proteiner: hogst 2,00.

—  pH-virde: minst 5,20.
Mikrobiologiska egenskaper

—  Innehall av mesofila bakterier: > 1 x 107 koloniskapande bakterier per gram, huvudsakligen lactobacillus- och
coccus-bakterier.

Organoleptiska egenskaper
—  Utseende: Cylinderformig, ibland med ojimnheter.

—  Konsistens: Produkten bor vara kompakt men elastisk.
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—  Snittytans utseende: Kompakta och homogena skivor. Muskelkottet och fettkornen har smalt samman pa ett
typiskt sitt, sd att konturerna inte framtrader tydligt (det italienska fackuttrycket for detta dr "smelmato”). Det
far inte finnas ndgra tydliga aponeuroser.

—  Farg: Intensivt rod.

—  Doft: Typisk kryddig doft.

4.3 Undantag avseende fodrets ursprung (endast for produkter av animaliskt ursprung med skyddad ursprungsbeteckning) och
begrénsningar av rdvarornas ursprung (endast for bearbetade produkter med skyddad geografisk beteckning)

4.4 Sarskilda steg i produktionsprocessen som mdste dga rum i det avgrinsade geografiska omrddet

Producenter av "Salame Cremona” (SGB) maste strikt folja den produktspecifikation som limnats till EU. Alla steg i
produktionen, frdn saltning och blandning av ingredienserna till fyllning i fjdlster, bindning, torkning och
mognadslagring av Salame Cremona, dger rum i det omrdde som anges i punkt 4.

4.5  Sarskilda regler for forpackning, skivning, rivning osv. av den jordbruksprodukt som det registrerade namnet avser

Forpackning och skivning mdste ske under tillsyn av kontrollorganet och endast i det produktionsomrade som anges
i punkt 4, for att mojliggora kontroll, sikerstilla sparbarhet och bevara produktens kvalitetsegenskaper.

Om produkten forpackas utanfor det geografiska omrdde som anges i produktspecifikationen skulle det vara omojligt
att garantera permanent kontroll av alla producenter, vilket skulle leda till allvarliga brister i certifieringssystemet for
den skyddade geografiska beteckningen. Dirigenom skulle det inte lingre vara mojligt att garantera att beteckningen
anviands korrekt, vilket vore till skada for savdl producenter som konsumenter. Annorlunda uttryckt, om
forpackningsarbetet inte vore underkastat kontroll, skulle den direkta foljden bli att de badda 6vriga grundldggande
kraven inte lingre kunde sikerstillas: garanterad bevarad kvalitet som kontrolleras vid varje tillsynsforfarande och
garanterat ursprung, dvs. sidkerstdlld fullstindig spdrbarhet under varje skede av bearbetningen, inbegripet
forpackningen.

Om forpackning godkinns utanfor det geografiska omrdde dir de typiska egenskaperna forekommer skulle det
dessutom inverka negativt pa kvaliteten pd "Salame Cremona”, eftersom produkten skulle beh6va virmebehandlas
for transport och skivning "avldgset i tid och rum”, vilket skulle paverka korvens organoleptiska egenskaper.

4.6 Sdrskilda regler for markning av den jordbruksprodukt som det registrerade namnet avser

I markningen ska foljande anges med tydlig och outplanlig text: "Salame Cremona” och “Indicazione Geografica
Protetta” eller "IGP” och denna text ska vara tryckt med storre bokstiver dn oOvrig text. Texten “Indicazione
Geografica Protetta/IGP” (skyddad geografisk beteckning/SGB) ska Gversittas till de respektive spriken i de linder
utanfor Italien dar produkten salufors.

Inga andra uppgifter in de som uttryckligen kravs fir anges. Det dr emellertid tilldtet att ange person- eller firmanamn
eller privata mirken, under forutsittning att detta sker utan virdeomdome och inte kan vilseleda konsumenten.
EU-symbolen for skyddad geografisk beteckning mdste ocksa finnas pa etiketten.

4.7 Kort beskrivning av det geografiska omrddet
Produktionsomradet for "Salame Cremona” omfattar regionerna Lombardiet, Emilia Romagna, Piemonte och
Venetien.

5. Samband med det geografiska omradet

Orsakssambandet med det geografiska ursprunget baseras pa
anseende
O  enviss kvalitet

O  andra egenskaper
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Sammanfattning av sambandet

”Salame Cremona” har ett grundmurat gott rykte, vilket tar sig uttryck i att produkten av tradition deltar i
livsmedelsmassor i Podalen och forekommer i betydande utstrickning pé de viktigaste marknaderna i och utanfor
Italien. Detta bekriftas dven av att "Salame Cremona” ingdr i de forteckningar 6ver de mest betydande italienska
livsmedelsprodukterna med skyddad ursprungsbeteckning som bifogades de bilaterala avtal som sléts mellan Italien
och andra linder i Europa (Frankrike, Spanien, Tyskland och Osterrike) under tiden 1950-1970.

Framstillningen av salami édr ndra forknippad med den lokala uppfédningen av svin som gér tillbaka till romartiden.
”Salame Cremona” har ndra anknytning till de lokala forhéllandena, eftersom svinuppfodningen forst borjade kring
Cremona och sedan spred sig 6ver Posldtten och var mycket nira kopplad till ostframstallningen och majsodlingen.

Denna perfekta synergi mellan den karakteristiska produktionen och det geografiska omrddets egenskaper gynnas
dessutom av klimatet i omradet som préglas av dimma och 1dg vindstyrka, vilket ger "Salame Cremona” dess unika,
och alltsd identifierbara, karaktar: en mild, mjdll och mycket aromatisk salami.

Omradet dir "Salame Cremona” framstills har en jordman som 4r utmirkande for flodslatter och har sedan manga
drhundraden tillbaka anvints for uppfodning av svin, forst inom sjalvhushall och darefter yrkesmassigt. Landskapet i
denna del av Poslitten dir produkten framstlls 4r mycket homogent: helt flackt, genomkorsat av floder och kanaler
och med en vegetation som till stor del bestdr av dngar och majsfalt. Klimatet i hela produktionsomradet priglas av
relativt kalla, mycket fuktiga och dimmiga hostar och vintrar och milda och regniga varar, medan somrarna
kinnetecknas av ganska hoga temperaturer och relativt mycket nederbord i form av korta och mycket ofta hiftiga
regn.

Alla dessa faktorer dr emellertid i sig inte tillrickliga for att ge "Salame Cremona” dess sirskilda kvaliteter: den
minskliga faktorn dr ocksd avgorande, och i produktionsomrddet har man under drens lopp utvecklat fullstindigt
specifika metoder for beredning och mognadslagring.

An i dag framstills "Salame Cremona” med metoder som dr helt i linje med traditionen, om &n i kombination med
modern teknologi.

Den sirskilda miljon som beror pd klimatet och den minskliga faktorn, dvs. de anmirkningsvirda tekniska
fardigheter som de olika yrkesmidn som medverkar i framstillningen av produkten besitter, dr sdledes 4n i dag
centrala och oersittliga faktorer som ger produkten dess sdrart och goda renommé.

De viktigaste historiska killorna, som klart och tydligt vittnar om produktens ursprung och dess samband med
omradet, gér tillbaka till 1231 och férvaras i stadsarkivet i Cremona. De bekréftar att det forekom handel med svin
och kottprodukter mellan Cremona och de nirliggande stadsstaterna. Av dokument fran rendssansen som forvaras i
avdelningarna “Litterarum” och "Fragmentorum” i arkivet framgar obestridligen att salamiprodukter férekommit och
framfor allt haft stor betydelse i det produktionsomréde som anges i produktspecifikationen. Av de rapporter som
skrevs i samband med biskopen Cesare Specianos (1599-1606) besok i nunnekloster i omradet framgdr att det
horde till det dagliga livet att man 4ven delade ut portioner salamikorv under kottdagarna i fastan.

An i dag stirker "Salame Cremona” sin position pa de traditionella jordbruks- och livsmedelsmissorna i Lombardiet
och i Podalen. De socio-ekonomiska referenserna visar att det forekommit ett stort antal producenter i Podalen med
inriktning pd bearbetning av flaskkott. Denna verksamhet bredde ut sig i hela Posldtten tack vare att den var ett
idealiskt komplement till mj6lk- och ostframstillningen och spannmalsproduktionen (framfor allt majs).

Elektronisk (url) hinvisning till offentliggérandet av produktspecifikationen

https:/[www.masaf.gov.it/flex/cm/pages/ServeAttachment.php/L/IT/D/1%252Fa%252F8%252FD.968cd3c5f5a5a672d727|
P/BLOB%3AID%3D18907/E/pdfrmode=download
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