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1.  Nazwa produktu

,Salame Cremona”

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

| ChNP
ChOG
| OG

3.  Sektor

Produkty rolne
O Wina

O  Napoje spirytusowe

4. Pafstwo, do ktorego nalezy obszar geograficzny

Wiochy

5. Organ panstwa czlonkowskiego powiadamiajacy o zmianie standardowej

Nazwa
Ministerstwo Rolnictwa, Suwerenno$ci Zywnos$ciowej i Le$nictwa — Departament Suwerennosci Zywno$ciowej
i Jezdziectwa — Biuro PQA 1

6.  Kwalifikacja jako zmiana standardowa

Zmiany w specyfikacji produktu objetego ChOG ,Salame Cremona”:

— nie polegaja na zmianie w chronionej nazwie pochodzenia lub chronionym oznaczeniu geograficznym ani na
zmianie korzystania z tej nazwy; oraz

—  nie groza zniesieniem zwigzku, o ktérym mowa w art. 46 ust. 1 lit. b), w odniesieniu do chronionych nazw
pochodzenia lub zwigzku, o ktérym mowa w art. 46 ust. 2 lit. b), w odniesieniu do chronionych oznaczen
geograficznych; oraz

—  nie wiaza si¢ z dalszymi ograniczeniami dotyczacymi wprowadzania produktu do obrotu.

(') Rozporzadzenie delegowane Komisji (UE) 2025/27 z dnia 30 pazdziernika 2024 r. uzupelniajgce rozporzadzenie Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) 2024/1143 o przepisy dotyczace rejestracji i ochrony oznaczef geograficznych, gwarantowanych
tradycyjnych specjalno$ci i okreslen jakoSciowych stosowanych fakultatywnie oraz uchylajace rozporzadzenie delegowane
(UE) nr 664/2014 (Dz.U. L, 2025/27, 15.1.2025, ELL http://data.europa.eu/eli/reg_del/2025/27/oj).
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Opis zatwierdzonych zmian standardowych

Tytut

Zmiana w pkt 4
Opis

Zmiana 1

Zmiana dotyczy pkt 4 specyfikacji produktu oraz pkt 4.4 jednolitego dokumentu.

Opis: zmiana polega na przeformulowaniu przepisu dotyczacego dowodu pochodzenia poprzez sprecyzowanie, ze
konieczne jest monitorowanie wszystkich stron tancucha produkcji ChOG i objecie ich kontrola sprawowang przez
organ kontrolny w celu zapewnienia mozliwosci $ledzenia i identyfikowalnosci produktu, ktérego nazwa jest
zarejestrowana.

Uzasadnienie: zmiana jest konieczna, aby dostosowal specyfikacje produktu do wymogéw obowiazujacych
przepiséw Unii Europejskiej.

Zmiana ma wplyw na jednolity dokument.

Tytut

Zmiana w pkt 5
Opis

Zmiana 2

Zmiana dotyczy pkt 5 ppkt 1 specyfikacji produktu oraz pkt 3.3 jednolitego dokumentu.

Opis: zmiana polega na doprecyzowaniu pochodzenia genetycznego surowca, ze wskazaniem wszystkich mozliwych
kombinacji genetycznych akceptowanych zaréwno w przypadku samcéw, jak i samic zwierzgt hodowlanych.

Uzasadnienie: zmiana polega na doprecyzowaniu dozwolonych kombinacji krzyzéwek hodowlanych. Ocena rasy
i typu genetycznego obu zwierzat hodowlanych odgrywa kluczows role w zachowaniu cech charakterystycznych
tucznikéw cigzkich, zwlaszcza w kontekscie weryfikacji zgodnosci z trzema rasami referencyjnymi okreslonymi we
wloskiej ksiedze hodowlanej, przeznaczonymi do produkgji tucznikow cigzkich.

Zmiana ma wplyw na jednolity dokument.

Tytut

Zmiana w pkt 5
Opis

Zmiana 3

Pkt 5 ppkt 1 specyfikacji produktu; bez zmiany jednolitego dokumentu.

Opis: zmiana polega na dodaniu tabeli wyjasniajacej wymogi genetyczne dotyczace $win, pokazujacej dozwolone
i niedozwolone kombinagje.

Uzasadnienie: dodanie tabeli zapewnia wigkszg przejrzysto$¢ definicji jedynych mozliwych kombinacji krzyzowania
genetycznego.

O  Zmiana ma wplyw na jednolity dokument.
Tytut

Zmiana w pkt 5

Opis

Zmiana 4

Zmiana dotyczy pkt 5 ppkt 1 specyfikacji produktu; zmiana ta nie pocigga za sobg zmiany jednolitego dokumentu.
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Opis: zmiana polega na wprowadzeniu odniesienia do wykazu typéw genetycznych zatwierdzonych przez
Ministerstwo Rolnictwa, Suwerennosci Zywno$ciowej i LeSnictwa.

Uzasadnienie: odniesienie do wykazu i jego aktualizacja umozliwiaja lepsze monitorowanie taficucha produktow.

O  Zmiana ma wplyw na jednolity dokument.

Tytut

Zmiana w pkt 5

Opis
Zmiana 5

Zmiana dotyczy pkt 5 ppkt 1 specyfikacji produktu oraz pkt 3.3 jednolitego dokumentu.

Opis: zmiana polega na usunieciu zakazu wykorzystywania zwierzat czystorasowych ras: Belgian Landrace,
Hampshire, Pietrain, Duroc i Spotted Poland.

Uzasadnienie: wprowadzenie zmiany jest wilasciwe, poniewaz zakaz wykorzystywania tych ras jest wyrazony
zar6wno w nowo wprowadzonym wykazie dotyczacym dozwolonych i niedozwolonych kombinacji genetycznych,
jak i w tabeli.

Zmiana ma wplyw na jednolity dokument.

Tytut

Zmiana w pkt 5

Opis

Zmiana 6

Zmiana dotyczy pkt 5 ppkt 1 specyfikacji produktu oraz pkt 3.3 jednolitego dokumentu.

Opis: zmiana polega na sprecyzowaniu terminu ,wzrost” — okreslonego w obecnej specyfikacji produktu jako etap
zywienia $win o zywej wadze migdzy 30 kg a 80 kg — przez wskazanie, ze etap wzrostu nastepuje po okresie ssania
i po odsadzeniu.

Uzasadnienie: sprecyzowanie etapu ,wzrostu” jest wlasciwe, aby wyjasni¢ istnienie waznego etapu metody produkdji,
w trakcie ktérego w zywieniu $win mozna wykorzystywaé wszystkie surowce dozwolone na podstawie
obowiazujacych przepiséw w celu zaspokojenia potrzeb Zywieniowych oraz potrzeb zwigzanych z dobrostanem

i zdrowiem zwierzat, przy czym etap ten nastepuje po okresie ssania i po odsadzeniu.

Zmiana ma wplyw na jednolity dokument.

Tytut

Zmiana w pkt 5

Opis
Zmiana 7

Zmiana dotyczy pkt 5 ppkt 1 specyfikacji produktu oraz pkt 3.3 jednolitego dokumentu.

Opis: zmiana polega na zwigkszeniu maksymalnej masy na koniec etapu nazywanego obecnie ,wzrostem”, z 80 kg
do 85 kg.
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Uzasadnienie: zwigkszenie to jest zwiazane z rozwojem wiedzy w zakresie genetyki i zywienia oraz ze stosowaniem
norm dobrostanu zwierzat (dyrektywy 2008/120/WE), ktdre skutkuja ogélng poprawg zdolnosci $wirt do wzrostu.

Zmiana ma wplyw na jednolity dokument.
Tytut

Zmiana w pkt 5

Opis

Zmiana 8

Zmiana dotyczy pkt 5 ppkt 1 specyfikacji produktu oraz pkt 3.3 jednolitego dokumentu.

Opis: zmiana polega na polaczeniu w specyfikacji produktu trzech tabel dotyczacych pasz dozwolonych na
pierwszym etapie (30-80 kg) i na drugim etapie (powyzej 80 kg) oraz dodatkowych wymogéw poprzez
skompilowanie , Tabeli dozwolonych surowcéw”, ktdra zostala wprowadzona na potrzeby etapu wzrostu i ma by¢
réwniez stosowana w odniesieniu do koficowego etapu tuczu.

Zmieniono nazwy nastepujacych surowcow, z uwzglednieniem nomenklatury przewidzianej w przepisach Unii

Europejskiej okreSlonych w rozporzadzeniu (UE) nr 68/2013, zaktualizowanym rozporzadzeniem Komisji

(UE) 2017/1017:

— ,kukurydza” nie jest juz okre$lana w jezyku wloskim jako mais, lecz jako granturco;

— ,semolina” jest obecnie okreslana jako ,maczka”;

— ,odwodniona lucerna” jest obecnie okreslana jako ,lucerna (suszona w wysokiej temperaturze)”;

— ,makuch z siemienia Inianego” nie jest juz okreslany w jezyku wloskim jako lino, expeller, lecz jako panello di
lino, i dodano do niego nastepujace elementy: ,makuch paszowy z siemienia Inianego”, ,$ruta poekstrakcyjna

Iniana”, ,$ruta poekstrakcyjna paszowa Iniana”;

— ,wytloczyny z jablek i gruszek, skorki winogron lub pomidoréw regulujgce tranzyt jelitowy” sa obecnie
okreslane jako ,pulpa owocowa i pulpa pomidorowa (miazga pomidorowa) jako noéniki dla premikséw”;

— ,drozdze piwne lub drozdze torula” sg obecnie okreslane jako ,drozdze”;

— ,Sruta poekstrakcyjna z zarodkéw kukurydzy” (z uzyciem stowa mais w jezyku wloskim) jest obecnie okreslana
jako ,ruta poekstrakcyjna z zarodkéw kukurydzy” (z uzyciem stowa granturco w jezyku wloskim);

— ,wywar gorzelniany zboZowy"” jest obecnie okreslany jako ,suszony wywar gorzelniany zbozowy z frakcja stalg
i ciekla”, przy czym sprecyzowano, ze sg one ,rozumiane jako produkty uzyskiwane podczas wytwarzania
alkoholu w drodze fermentacji i destylacji zacieru z ziarna zb6z lub innych produktéw skrobiowych
i zawierajacych cukier”;

— ,burak, w postaci odwodnionych wystodkéw” okresla si¢ obecnie jako ,odwodnione wystodki buraczane”;

—  ,maczka $ledziowa” jest obecnie okre$lana jako ,maczka rybna”.

Usunigto nastepujace surowce:

— ,straki szaraficzynu strgkowego bez ziaren”;

— lizaty biatkowe”;

— ,odwodnione ziemniaki”;

— ,maniok”;

— ,burak, w postaci prasowanych i kiszonych wystodkow”;
— ,Sruta poekstrakcyjna stonecznikowa”;

— ,bialka zwierzece, jezeli zezwala na to prawodawstwo wspélnotowe”.
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Skreslono szczegélne odniesienie do ,,owsa”.

Zmieniono ilo$¢ nastepujacych surowcow:

— ,maslanka” wylgcznie na etapie wzrostu (ktérej ilo$¢ zmienia si¢ na maksymalnie 250 g suchej masy na sztuke
na dzien);

— kukurydziana maczka glutenowa lub gluten paszowy kukurydziany” (z do 5 % na do 10 %);
— L kukurydza” (z do 55 % na do 65 %);

—  ,sorgo” (z do 40 % na do 55 %);

— ,jeczmien” (z do 40 % na do 55 %);

—  ,pszenica” (z do 25 % nado 55 %);

—  ,pszenzyto” (z do 25 % na do 55 %);

— ,odwodnione wystodki buraczane” (z do 4 % na do 10 %);

— lucerna, suszona w wysokiej temperaturze” (z do 2 % na do 4 %).

Dodano nastepujace surowce:

— kukurydziana maczka glutenowa lub gluten paszowy kukurydziany”, réwniez na koficowym etapie tuczu;
— ,kiszonka z kukurydzy”, réwniez na koficowym etapie tuczu;

— ,maczka kukurydziana z catych kolb”;

— ,suszony wywar gorzelniany zbozowy z frakcja stalg i ciekla”, réwniez na koncowym etapie tuczu;

— ,makuch paszowy z siemienia Inianego, $ruta poekstrakcyjna Iniana, Sruta poekstrakcyjna paszowa lniana”;
—  ,tluszcze o temperaturze topnienia powyzej 36 °C”, réwniez na koficowym etapie tuczu;

— ,produkty uzyskiwane podczas ekstrakgji nasion rzepaku”;

— ,cale nasiona soi toastowane lub makuch sojowy”, wylacznie na etapie wzrostu.

Surowiec ,groch lub inne nasiona ro§lin stragczkowych” podzielono na dwa surowce: ,groch” oraz ,inne nasiona
roélin stragczkowych”, a ich ilosci zwigkszono (,grochu” do 25 %, a ,innych nasion roélin straczkowych” do 10 %).

,Srutg poekstrakcyjng sojowa” zmieniono na ,produkty uzyskiwane podczas ekstrakcji nasion soi”, a udziat
procentowy ich wykorzystania zaréwno na etapie wzrostu, jak i na koficowym etapie tuczu ustalono na poziomie
do 20 %.

,Srute poekstrakcyjng stonecznikowa” zmieniono na ,produkty uzyskiwane podczas ekstrakcji nasion stonecznika”,
ktorych wykorzystanie zwigkszono do 10 %.

W uwadze 4 do tabeli okreslono maksymalng zawarto$¢ tluszczu surowego nieprzekraczajaca 2,5 % suchej masy dla
produktéw uzyskiwanych podczas ekstrakeji nasion soi, stonecznika i rzepaku.

Zmieniono odniesienie do tolerangji dla poszczegdlnych surowcéw zgodnie z art. 17 ust. 2 lit. b) rozporzadzenia
(WE) nr 767/2009, usuwajac odniesienie do warto$ci procentowej wynoszacej 10 %.

Dodano mozliwo$¢ stosowania dodatkow.

Wprowadzono szczegblne odniesienie do mozliwosci podawania dawki pokarmowej w postaci plynnej,
z wykorzystaniem wody lub serwatki lub maslanki, albo w postaci suche;j.

Maksymalny limit thuszczu w suchej masie w diecie ustalono na poziomie 5 % dla obu etapow.

Usunigto parametry chemiczne dla wiékna surowego, biatka surowego, popiolu i drozdzy, wyrazone jako odsetek
suchej masy w dawce pokarmowe;j.
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Uzasadnienie: wprowadzenie potaczonej , Tabeli dozwolonych surowcéw” w odniesieniu do zaréwno etapu wzrostu,
jak i koficowego etapu tuczu oraz usunigcie trzech wczesniejszych tabel ma ulatwi¢ zrozumienie i stosowanie
specyfikacji produktu oraz uproszczenie monitorowania.

Nazwy surowcéw zmieniono réwniez w celu ich dostosowania do przepiséw rozporzadzenia Komisji
(UE) nr 68/2013 zmienionego rozporzadzeniem (UE) 2017/1017. Aktualizacja terminologii jest potrzebna w celu
wyrazniejszego wskazania rodzaju surowca, o ktérym mowa.

Usunigto surowce: ,szaraiczyn bez ziaren”, lizaty biatkowe”, ,odwodnione ziemniaki”, ,maniok”, ,burak, w postaci
prasowanych i kiszonych wystodkéw” i ,Sruta poekstrakcyjna sezamowa”, poniewaz surowce te rzadko
wykorzystuje si¢ do zywienia tucznikéw ciezkich ze wzgledow technicznych lub zwigzanych z jakoscia badz dlatego,
ze trudno jest je pozyskac lub Ze majg niska wartos$¢ odzywcza.

Usunigto ,biatka zwierzece”, poniewaz nie sa one juz stosowane ze wzgledu na wprowadzone niedawno ograniczenia
regulacyjne dotyczace maczki migsne;j.

Odniesienie do ,owsa” usunigto, gdyz wchodzi on w zakres kategorii ,inne gatunki zb6z o mniejszym znaczeniu”.

Zwigkszono proporcje, w ktérej mozna stosowal ,gluten kukurydziany lub pasze z glutenu kukurydzianego”,
poniewaz jest to surowiec o wysokiej zawarto$ci biatka, ktéry jest przydatny w diecie (biatko nieoczyszczone) oraz
wysoce przyswajalny.

Zwigkszono stosowanie ,maslanki” (na etapie wzrostu), ,kukurydzy”, ,sorgo”, ,pszenicy”, ,pszenzyta”, ,suszonych
wystodkéw buraczanych”, ,lucerny (suszonej w wysokiej temperaturze)” oraz ,produktéw uzyskiwanych podczas
ekstrakcji nasion slonecznika”, poniewaz surowce te zawsze stanowily podstawe tradycyjnej diety tucznikéw
ciezkich, oraz — w $wietle ulepszenn wprowadzonych przez sektor pasz w ostatnich dziesigciu latach — przyczyniaja

si¢ do poprawy wchlaniania widkna pokarmowego oraz funkgji zyciowych $wir.

Wprowadzono stosowanie ,tluszczéw o temperaturze topnienia powyzej 36 °C” zar6wno na etapie wzrostu, jak i na
koncowym etapie tuczu, poniewaz okreslenie limitu 2 % w odniesieniu do kwasu linolowego w paszy oraz limitu
tluszczu wynoszacego 5 % suchej masy w diecie gwarantuje, Ze w przypadku stosowania smalcu na koncowym
etapie tuczu $winie maja odpowiedni poziom okrywy tluszczowe;j.

Dodano termin ,cale nasiona soi toastowane lub wytlok sojowy”, poniewaz na etapie wzrostu dostarczajg one energii
niezbednej do zaspokojenia potrzeb energetycznych $win.

,Make kukurydziang z calej kolby”, ktdra jest bardzo bogata we wldkno pokarmowe, stosuje si¢ jako alternatywe dla
otrebow do zywienia zwierzat wiéknem pokarmowym.

Zwigkszenie proporcji ,groszku” zapewnia $winiom odpowiedni poziom okrywy tluszczowej oraz roslina ta —
w przeciwiefistwie do innych roslin straczkowych — cechuje si¢ niskim stezeniem substancji antyodzywczych.

Dodano terminy ,makuch paszowy z siemienia lnianego”, ,Sruta poekstrakcyjna Iniana”, ,Sruta poekstrakcyjna
paszowa Iniana”, poniewaz sg to surowce podobne do ,makucha z siemienia Inianego”, utrzymanego w specyfikacji

produktu, oraz sg zawarte w rozporzadzeniu Komisji (UE) 2017/1017.

Na konicowym etapie tuczu dodano réwniez ,kiszonke z kukurydzy” i ,suszony wywar gorzelniany zbozowy
z frakcjg stala i ciekly”, bogaty w witaming B; surowce te idealnie sprzyjaja osiagnigciu odpowiedniego poziomu
okrywy tluszczowej u $wif, a ze wzgledu na wysoka zawarto$¢ widkna pokarmowego sa one o wiele lepiej trawione
przez $winie dorosle niz przez mlodsze zwierzgta.

W odniesieniu do ,produktéw uzyskiwanych podczas ekstrakcji nasion rzepaku” do wykazu surowcéw
wprowadzono niedawno rzepak, poniewaz postep w dziedzinie genetyki umozliwit selekcje nowych odmian, ktére
nie zawieraja glukozynolanéw i kwasu erukowego (substancji antyodzywczych); tres¢ pozycji sformulowano
z zachowaniem struktury stosowanej w przypadku produktéw z soi i stonecznika.

Wezesniej produkty te byly ujete w jednej pozycji, np. ,$ruta poekstrakcyjna rzepakowa”, w rozporzadzeniu Komisji
(UE) nr 575/2011, podzielonej nastgpnie na dwie — ,$ruta poekstrakcyjna rzepakowa” i ,Sruta poekstrakcyjna
paszowa z nasion rzepaku” — w 2013 r. w rozporzadzeniu Komisji (UE) nr 68/2013 zmienionym rozporzadzeniem
(UE) 1017/2017. W rozporzadzeniu Komisji (UE) 2017/1017 wymieniono wiele réznych produktéw uzyskiwanych
podczas ekstrakcji nasion rzepaku. Nie jest mozliwe ujecie wszystkich materialéw paszowych; ich wykaz moze
ponadto ulega¢ zmianom w przypadku aktualizacji rozporzadzenia Komisji (UE) 2017/1017. W uwagach do tabeli
dozwolonych surowcow okreslono maksymalna zawarto$¢ tluszczu surowego wynoszaca 2,5 % suchej masy, aby
zapewni¢ odpowiednig okrywe tluszczowa.
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W odniesieniu do ,produktéw uzyskiwanych podczas ekstrakcji nasion soi” udzial procentowy zaréwno na etapie
wzrostu, jak i na koncowym etapie tuczu ustalono na poziomie 20 %, aby zagwarantowa¢ okrywe tluszczows Swin
odpowiednia do produkgji ,Salame Cremona”. Poniewaz zawarto$¢ tluszczu surowego w surowcu jest kluczowa
cechg charakterystyczng, okre$lono maksymalna zawarto$¢ tluszczu surowego wynoszacg 2,5 % suchej masy
i uwzgledniono ja w uwagach dodanych pod tabela. Produkty te byly wczesniej ujete w jednej pozycji, np. ,Sruta
poekstrakcyjna sojowa”, w rozporzadzeniu (UE) nr 575/2011, nastgpnie podzielonej na dwie pozycje — ,Sruta
poekstrakcyjna sojowa” i ,Sruta poekstrakcyjna paszowa z nasion soi” — w 2013 r. w rozporzadzeniu Komisji
(UE) nr 68/2013 zmienionym rozporzadzeniem (UE) 1017/2017. W rozporzadzeniu (UE) 2017/1017 wymieniono
wiele réznych produktéw uzyskiwanych podczas ekstrakcji nasion soi. Nie jest mozliwe ujecie ich wszystkich;
wykaz produktéw moze ponadto ulega¢ zmianom w przypadku aktualizacji/zmiany rozporzadzenia Komisji
(UE) 2017/1017.

W odniesieniu do ,produktéw uzyskiwanych podczas ekstrakcji nasion stonecznika”, obecnie ustalonych na
poziomie 10 %: zawarto$¢ tluszczu surowego w surowcu jest wazna, aby zagwarantowal, by $winie mialy
odpowiednia okrywe tluszczowq nadajaca si¢ do produkgji ,Salame Cremona”; w zwigzku z tym w uwagach do
tabeli okreslono maksymalng zawarto$¢ ttuszczu surowego wynoszacg 2,5 % suchej masy. Wczesniej produkty te
byly ujete w jednej pozycji, np. ,Sruta poekstrakcyjna stonecznikowa” — w rozporzadzeniu (UE) nr 575/2011,
podzielonej nastgpnie na dwie pozycje — ,Sruta poekstrakcyjna z nasion stonecznika” i ,$ruta poekstrakcyjna
paszowa z nasion stonecznika” — w 2013 r. w rozporzadzeniu Komisji (UE) nr 68/2013 zmienionym
rozporzadzeniem (UE) 1017/2017. W rozporzadzeniu Komisji (UE) 2017/1017 wymieniono wiele réznych
produktéw uzyskiwanych podczas ekstrakeji nasion stonecznika. Nie jest mozliwe ujecie ich wszystkich; wykaz
produktéw moze ponadto ulegal zmianom w przypadku aktualizacji/zmiany rozporzadzenia Komisji
(UE) 2017/1017.

Odniesienie do zakresu tolerancji dla poszczeg6lnych surowcéw umozliwia dostosowanie si¢ do obowigzujacych
przepiséw dotyczacych pasz, a mianowicie do art. 17 ust. 2 lit. b) rozporzadzenia (WE) nr 767/2009.

Odniesienie do sposobéw podawania dawki pokarmowej umozliwia rolnikowi wybér metody, ktéra nalezy
zastosowac.

Stosowanie dodatkéw moze wspomoc trawienie i wehlanianie sktadnikéw odzywczych.

Definicje ,suszonego wywaru gorzelnianego zbozowego z frakcja stalg i ciekla” doprecyzowano przez zastosowanie
brzmienia w pkt 1.12.9 rozporzadzenia Komisji (UE) 2017/1017.

Maksymalny limit thuszczu (5 %) w polaczeniu z limitem kwasu linolowego pozwala osiggnaé optymalny poziom
okrywy tluszczowej $win przeznaczonych do produkcji ,Salame Cremona”; oba te kryteria maja zasadnicze
znaczenie, poniewaz zwigkszono udzial surowcéw (kukurydzy) lub wprowadzono surowce (tluszcze
o temperaturze topnienia powyzej 36 °C), ktére sa potencjalnym zrédlem tluszczéw majacych negatywny wplyw na
jako$¢ okrywy tluszczowej $winl.

Usunigcie parametréw chemicznych dla wiékna surowego, biatka surowego, popiotu i drozdzy, wyrazonych jako
odsetek suchej masy w dawce pokarmowej, jest wlasciwe, poniewaz zmiany w wykazie i ilosciach surowcéw, wraz
z wprowadzeniem szczegbltowych parametréw, zapewniaja, aby dawki pokarmowe byly odpowiednie dla $win
przeznaczonych do produkgji ,Salame Cremona”.

Zmiana ma wplyw na jednolity dokument.
Tytut

Zmiana w pkt 5

Opis

Zmiana 9

Zmiana dotyczy pkt 5 ppkt 1 specyfikacji produktu oraz pkt 3.3 jednolitego dokumentu.

Opis: zmiana w przepisach dotyczacych zywienia $wifi na drugim etapie, obecnie okreslanym jako ,koficowy etap
tuczu”, polega na dodaniu odniesienia do ,Tabeli dozwolonych surowcéw”, ktéra zostala wprowadzona
w odniesieniu do etapu wzrostu, z pewnymi niezbednymi specyfikacjami, jesli chodzi o koficowy etap tuczu.
Uzasadnienie: zmiana zapewnia przejrzysty obraz paszy dozwolonej réwniez na koficowym etapie tuczu.

Zmiana ma wplyw na jednolity dokument.

Tytut

Zmiana w pkt 5

Opis
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Zmiana 10
Zmiana dotyczy pkt 5 ppkt 1 specyfikacji produktu; zmiana ta nie pociaga za sobg zmiany jednolitego dokumentu.
Opis: zmiana polega na usunigciu 15-miesigcznej gornej granicy wieku §win podczas uboju.

Uzasadnienie: zniesienie tej granicy wieku jest wlasciwe, poniewaz nowo wprowadzona ocena masy poszczegdlnych
tusz oraz stosowane metody chowu oznaczajg, ze specyfikacja produktu nie musi juz zawiera¢ takiego limitu.

O  Zmiana ma wplyw na jednolity dokument.

Tytut

Zmiana w pkt 5

Opis

Zmiana 11

Zmiana dotyczy pkt 5 ppkt 1 specyfikacji produktu oraz pkt 3.3 jednolitego dokumentu.

Opis: zmiana polega na zastgpieniu kryterium $redniej zywej wagi na parti¢ wynoszacej 160 kg £10 % masg kazdej
pojedynczej tuszy wieprzowej kategorii cigzkiej wynoszaca od 110,1 kg do 180,0 kg oraz doprecyzowaniu, zZe
nalezy to sprawdzi¢ w momencie uboju.

Uzasadnienie: wyeliminowanie zywej wagi i wprowadzenie kryterium masy pojedynczej tuszy umozliwia
dokladniejsze sprawdzenie, czy kazda $winia poddana ubojowi spelnia wymogi kwalifikowalnosci, poniewaz
metoda ta jest bardziej przejrzysta, doktadna, ukierunkowana i ogdlnie lepsza. Zwigkszenie masy $win jest zwiazane
z obecng tendencja w chowie $wifi w Europie wynikajaca z postepu w dziedzinie genetyki, dobrostanu i zywienia

zZwierzat.

Zmiana ma wplyw na jednolity dokument.

Tytut

Zmiana w pkt 5

Opis
Zmiana 12

Zmiana dotyczy pkt 5 ppkt 1 specyfikacji produktu; zmiana ta nie pocigga za sobg zmiany jednolitego dokumentu.

Opis: zmiana polega na usunigciu przepisu dotyczacego kwestii, ktore majg by¢ poswiadczane przez rolnikow
w odniesieniu do §win przenoszonych miedzy stadami lub dostarczanych do rzezni.

Uzasadnienie: usuniecie tego przepisu jest konieczne, poniewaz dotyczy on systemu kontroli.

O  Zmiana ma wplyw na jednolity dokument.

Tytut

Zmiana w pkt 5

Opis

Zmiana 13

Zmiana dotyczy pkt 5 ppkt 1 specyfikacji produktu oraz pkt 3.3 jednolitego dokumentu.

Opis: zmiana polega na zastagpieniu odniesiefi do rozporzadzenia (EWG) nr 3220/84, decyzji Komisji 2001/468/WE

z dnia 8 czerwca 2001 r. i dekretu ministerialnego z dnia 11 lipca 2002 r. odniesieniem do obowiazujacego
prawodawstwa Unii Europejskiej.
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Uzasadnienie: usunigte odniesienia dotycza nieobowigzujacych juz przepiséw, co oznacza, ze zmiana jest konieczna
i umozliwia dostosowanie si¢ do obowiazujacego prawodawstwa Unii Europejskiej dotyczacego klasyfikacji tusz
wieprzowych.

Zmiana ma wplyw na jednolity dokument.

Tytut

Zmiana w pkt 5

Opis
Zmiana 14

Zmiana dotyczy pkt 5 ppkt 1 specyfikacji produktu oraz pkt 3.3 jednolitego dokumentu.

Opis: zmiana polega na zastapieniu wyrazenia ,nalezace przecigtnie do klas srodkowych” odniesieniem do klas ,U”,
,R”1,0” skali klasyfikacji handlowej tusz wieprzowych ustanowionej przez obowiazujace przepisy Unii Europejskiej.

Uzasadnienie: zmiana jest konieczna w celu dokladniejszego okreslenia, z korzyscig dla podmiotéw gospodarczych
i systemu kontroli, klas, do ktérych tusze musza naleze¢, jezeli maja stanowi¢ surowiec do produkcji produktu
objetego ChOG ,Salame Cremona”.

Zmiana ma wplyw na jednolity dokument.

Tytut

Zmiana w pkt 5

Opis
Zmiana 15

Zmiana dotyczy pkt 5 ppkt 1 specyfikacji produktu; zmiana ta nie pociaga za sobg zmiany jednolitego dokumentu.

Opis: zmiana polega na wprowadzeniu przepisu, zgodnie z ktérym w momencie uboju nalezy zarejestrowaé dane
dotyczgce masy i kategorii poszczegdlnych tusz.

Uzasadnienie: zmiana polega na doprecyzowaniu momentu, w ktérym nalezy zarejestrowaé mase i kategorie, aby
ulatwi¢ zwigzane z tym kontrole.

O  Zmiana ma wplyw na jednolity dokument.

Tytut

Zmiana w pkt 5

Opis
Zmiana 16

Zmiana dotyczy pkt 5 ppkt 1 specyfikacji produktu; zmiana ta nie pociagga za soba zmiany jednolitego dokumentu.

Opis: zmiana polega na usunieciu przepisu dotyczacego kwestii, za ktére odpowiadaja rzeznicy, oraz po$wiadczania
zgodnosci kazdej partii surowca.

Uzasadnienie: usunigcie tego przepisu jest konieczne, poniewaz dotyczy on systemu kontroli.

O  Zmiana ma wplyw na jednolity dokument.

Tytut

Zmiana w pkt 5

Opis
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Zmiana 17

Zmiana dotyczy pkt 5 ppkt 6 specyfikacji produktu; zmiana ta nie pocigga za sobg zmiany jednolitego dokumentu.
Opis: zmiana polega na usunieciu stéw ,odniesienie do pkt 7”.

Uzasadnienie: zmiana jest konieczna, poniewaz pkt 7 nowej specyfikacji produktu zawiera inny przepis.

O  Zmiana ma wplyw na jednolity dokument.

Tytut

Zmiana w pkt 7

Opis

Zmiana 18

Zmiana dotyczy pkt 7 specyfikacji produktu oraz pkt 4.7 jednolitego dokumentu.
Opis: zmiana polega na usunigciu przepisu dotyczacego organu kontrolnego.

Uzasadnienie: aktualizacja jest konieczna, aby dostosowaé specyfikacje produktu do obowiazujacych przepiséw Unii
Europejskiej.

Zmiana ma wplyw na jednolity dokument.

Tytut

Zmiana w pkt 8

Opis

Zmiana 19

Zmiana dotyczy pkt 8 specyfikacji produktu; zmiana ta nie pocigga za sobg zmiany jednolitego dokumentu.
Opis: zmiana polega na zmianie numeracji pkt 8 na pkt 7.

Uzasadnienie: zmiana jest konieczna ze wzgledu na nowg strukture punktéw specyfikacji produktu.

O  Zmiana ma wplyw na jednolity dokument.

Tytut

Zmiana w pkt 8

Opis
Zmiana 20

Zmiana dotyczy pkt 8 specyfikacji produktu oraz pkt 3.6 jednolitego dokumentu.

Opis: zmiana polega na zastgpieniu wyrazenia ,symbol wspélnotowy, o ktérym mowa w art. 1 rozporzadzenia
Komisji (WE) nr 1726/98” wyrazeniem ,symbol ChOG Unii Europejskiej”.

Uzasadnienie: zmiana jest konieczna w celu doprecyzowania specyfikacji produktu, poniewaz nie obowigzuje juz
rozporzadzenie Komisji (WE) nr 1726/98.

Zmiana ma wplyw na jednolity dokument.
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4.1.

4.2.

JEDNOLITY DOKUMENT
Nazwy pochodzenia i oznaczenia geograficzne produktéw rolnych
,Salame Cremona”
Numer referencyjny UE: PGI-IT-0265-AMO1 - 15.9.2025
Nazwa lub nazwy

,Salame Cremona”

Rodzaj oznaczenia geograficznego

O ChNP
ChOG
O oG

Panistwo, do ktorego nalezy wyznaczony obszar geograficzny

Wihochy

Opis produktu rolnego

Klasyfikagja produktu rolnego zgodnie z pozycjg i kodem Nomenklatury scalonej, okreslona w art. 6 ust. 1 rozporzgdzenia
(UE) 2024/1143

16 - PRZETWORY Z MIESA, RYB, SKORUPIAKOW, MIECZAKOW LUB POZOSTALYCH BEZKREGOWCOW
WODNYCH LUB Z OWADOW

Opis produktu rolnego, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

,Salame Cremona” jest konserwowang i suszong wedling surowsg, charakteryzujaca si¢ nastgpujacymi cechami
w momencie dopuszczenia do konsumpgji:

Cechy fizyczno-morfologiczne:
—  waga w koficowym okresie dojrzewania wynosi nie mniej niz 500 g;
—  $rednica w trakcie produkcji wynosi nie mniej niz 65 mm;

—  dlugos¢ w trakcie produkcji wynosi nie mniej niz 150 mm.

Cechy chemiczne i fizyko-chemiczne:

—  calkowita zawarto$¢ bialek: min. 20,0 %;
—  stosunek kolagen/bialka: maks. 0,10;

—  stosunek woda/biatka: maks. 2,00;

—  stosunek tluszcze/bialka: maks. 2,00;

—  pH:réwne 5,20 lub wyzsze.

Cechy mikrobiologiczne:

—  jednostki tworzgce kolonie bakterii mezofilnych: > 1 x 107 na gram, z przewaga bakterii lactobacillus i coccus.

Cechy organoleptyczne:
—  wyglad zewnetrzny: ksztalt cylindryczny, miejscami nieregularny;

—  konsystencja: produkt powinien mie¢ konsystencje zwarta i migkka;

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2025/6442/oj
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—  wyglad podczas krojenia: plaster ma ksztalt zwarty i jednolity, charakteryzujacy si¢ typowym polaczeniem
kawatkéw miesni i thuszczu na jego brzegu (tzw. wyglad ,smelmato”). Brak widocznych chrzastek;

—  kolor: intensywny czerwony;

—  zapach: typowy zapach przypraw.

4.3, Odstgpstwa dotyczgce pozyskiwania paszy (wylgcznie w odniesieniu do produktow pochodzenia zwierzgcego objetych chroniong
nazwg pochodzenia) oraz ograniczenia dotyczgce pozyskiwania surowcow (wylgcznie w odniesieniu do produktow przetworzonych
objetych chronionym oznaczeniem geograficznym)

4.4. Poszczegdlne etapy produkgji, ktdre muszg odbywa sig na wyznaczonym obszarze geograficznym

Producenci ChOG ,Salame Cremona” sa zobowigzani do Scistego przestrzegania specyfikacji produktu
przedstawionej Unii Europejskiej. Wszystkie etapy produkeji, solenia, mieszania skladnikow, napelniania ostonek,
wigzania, suszenia i dojrzewania ,Salame Cremona” odbywaja si¢ na obszarze okreslonym w pkt 4.

4.5.  Szczegdtowe zasady dotyczgce pakowania, krojenia, tarcia itp. produktu, do ktdrego odnosi si¢ zarejestrowana nazwa

Procesy pakowania i krojenia musza by¢ wykonywane pod nadzorem organu kontrolnego, wylacznie na obszarze
produkgji okreslonym w pkt 4, w celu zapewnienia kontroli i odtworzenia historii produktu oraz zachowania jego
cech jakoSciowych.

Jezeli pakowanie odbywaloby si¢ poza obszarem geograficznym okreslonym w specyfikacji produktu, niemozliwe
byloby zagwarantowanie stalej kontroli wszystkich przedsigbiorstw produkcyjnych, co powodowaloby powazne
braki w systemie certyfikacji ChOG. Braki te nie pozwalalyby na zagwarantowanie prawidtowego stosowania ChOG,
co byloby niekorzystne zaréwno dla producentéw, jak i konsumentéw. Innymi stowy brak kontroli operacji
pakowania spowodowalby réwniez bezposrednio wyeliminowanie dwdéch innych podstawowych elementéw:
gwarancji zachowania chronionej jako$ci bedacej przedmiotem weryfikacji w trakcie przeprowadzanych kontroli
i gwarancji pochodzenia polegajacej na zapewnieniu dokladnego odtworzenia historii produktu na kazdym etapie
procesu produkgji, w tym w trakcie pakowania.

Ponadto zezwolenie na pakowanie poza obszarem geograficznym okreslonym w specyfikacji wplyneloby
niekorzystnie na jako$¢ ,Salame Cremona” ze wzgledu na konieczno$¢ poddawania produktu obrébce termicznej do
celow jego transportu i krojenia ,w odlegtosci czasowej i przestrzennej”, co zmienitoby wlasciwosci organoleptyczne

kielbasy.

4.6.  Szczegbtowe zasady dotyczgce etykietowania produktu rolnego, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Nastepujace informacje, zapisane wyrazng, niescieralng czcionka o wymiarach wigkszych niz w przypadku
pozostalych informacji, powinny znajdowac si¢ na etykiecie: ,Salame Cremona” i ,Indicazione Geografica Protetta”
lub skrét ,JGP” (ChOG). Ostatnia informacja powinna by¢ przettumaczona na jezyk kraju, na ktérego rynek produkt
jest wprowadzany.

Zabronione jest umieszczanie wszelkich innych informacji nieprzewidzianych jednoznacznie. Dozwolone jest
natomiast umieszczanie informacji odnoszacych si¢ do nazwisk, nazw firm lub znakéw prywatnych, pod
warunkiem Zze nie s3 one przeklamane lub nie wprowadzaja konsumentéw w blad. Na etykiecie nalezy réwniez
umiesci¢ symbol ChOG Unii Europejskiej.

4.7.  Zwigzle okreslenie obszaru geograficznego
Obszar, na ktérym produkowana jest kietbasa ,Salame Cremona”, obejmuje nastgpujace regiony: Lombardie, Emilie-
Romanig, Piemont i Wenecj¢ Euganejska.
5.  Zwiazek z obszarem geograficznym
Zwiazek przyczynowy z pochodzeniem geograficznym opiera si¢ na
renomie

O  okreslonej jakosci

O  innych cechach
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Streszczenie zwigzku

,Salame Cremona” cieszy si¢ duzg stawg i dobrg reputacja, o czym $wiadczy jej tradycyjna juz obecno$¢ na targach
rolno-spozywczych organizowanych w Dolinie Padu, a takze jej znaczaca pozycja na gtéwnych rynkach krajowych
i zagranicznych, co jest uzasadnieniem dla wniosku o rejestracje ChOG. Fakt ten potwierdzony jest rowniez
obecnoscig ,Salame Cremona” w wykazach gtéwnych wloskich produktéw rolno-spozywczych z nazwa
pochodzenia, a takze dwustronnych porozumieniach w zakresie ochrony ChOG zawartych miedzy Wiochami
a innymi krajami europejskimi w latach 1950-1970 (Niemcy, Francja, Austria, Hiszpania).

Produkgja kietbasy jest Scisle zwigzana z obecno$cig hodowli $win na tym obszarze, ktéra sigga okresu rzymskiego.
Produkt ma takze Scisly i utrwalony zwiazek ze Srodowiskiem wynikajacy z sukcesywnego wprowadzania hodowli
$win w zwiazku z produkcjg seréw i uprawg kukurydzy, najpierw w Cremonie, a nastgpnie w calej Nizinie Padariskiej.

Klimat cechujacy si¢ pochmurng pogoda i slabymi wiatrami jest wyjatkowo korzystny dla doskonalego
wspoldzialania migedzy typowa produkcjg a obszarem, na ktérym si¢ ona odbywa, nadajac ,Salame Cremona”
unikalne, a co za tym idzie — rozpoznawalne cechy delikatnej, miekkiej i bardzo aromatycznej kielbasy.

Obszar produkgji ,Salame Cremona” posiadajacy cechy typowe dla obszaréw o glebach aluwialnych jest od wiekoéw
wykorzystywany do hodowli $wif w ramach tzw. ,systemu rodzinnego”, ktéry nastepnie przeksztalcit sig
w rzemiosto. Krajobraz obszaru produkdji jest bardzo jednolity, przynajmniej w czg$ci Niziny Padaniskiej: catkowicie
plaski, poprzecinany rzekami i kanalami, z uprawami roélin, w szczeg6lnosci fagkami i uprawami kukurydzy. Na
terenie calego obszaru produkcji klimat charakteryzuje si¢ do$§¢ surowym okresem jesiennym i zimowym o duzej
wilgotnosci i mglistosci, fagodng i deszczowa wiosng, podczas gdy lato wyrdznia si¢ do$¢ wysokimi temperaturami,
czestymi, krétkotrwalymi i bardzo czgsto intensywnymi opadami deszczu.

Wszystkie te czynniki same w sobie nie pozwolityby ,Salame Cremona” na osiagniecie takich cech jakoSciowych bez
udzialu czlowieka, dzigki ktéremu w obszarze produkgji z czasem opracowano bardzo wyspecjalizowane techniki
produkcji i dojrzewania tej kielbasy.

,Salame Cremona” wcigz produkowana jest zgodnie z tradycyjnymi procesami przy zastosowaniu nowoczesnych
technologii produkdji.

Czynnik srodowiskowy wynikajacy z klimatu i udzialu cztowieka charakteryzujacy si¢ szczegdlnymi umiejetnodciami
technologicznymi producentéw wyspecjalizowanych w produkgji ,Salame Cremona” sg do dzi§ podstawowymi
i niezastgpionymi elementami nadajacymi produktowi szczegdlny charakter i renomse.

Gléwne dokumenty historyczne potwierdzajace w jasny i precyzyjny sposéb pochodzenie produktu i jego zwigzek
z regionem si¢gaja roku 1231 i sa przechowywane w archiwach panstwowych w Cremonie. Potwierdzaja one
handel trzoda chlewng i produktami migsnymi prowadzony na tym terenie i na terenie pafistw z nim sgsiadujacych.
Dokumenty pochodzace z okresu Odrodzenia zawarte w ,Litterarum” i ,Fragmentorum” sg niepodwazalnym
Swiadectwem istnienia, ale przede wszystkim znaczenia tej wedliny na obszarze produkcji okreslonym
w specyfikacji produktu. Z relacji z wizyty biskupa Cesare Speciano (1599-1606) w klasztorach zefiskich na tym
terenie, w czesci dotyczacej zycia codziennego wynika, iz podczas tzw. dni tlustego jadla podawano réwniez
okreslone ilodci tej kietbasy.

Do dzi$ jeszcze ,Salame Cremona” ma duze znaczenie na gtéwnych targach rolno-spozywczych organizowanych
w Lombardii i Dolinie Padu. Odniesienia spoleczno-ekonomiczne sg $wiadectwem istnienia wielu producentéw
wyspecjalizowanych w przetworstwie migsa wieprzowego, ktdrzy rozpoczeli dziatalnos¢ produkcyjng na obszarze
Niziny Padariskiej ze wzgledu na doskonale wzajemne uzupelnianie si¢ ich dzialalnosci z produkcja mleka i seréw
oraz zb6z (w szczegdlnosci kukurydzy).

Elektroniczne odeslanie (url) do publikacji specyfikacji produktu

https:/[www.masaf.gov.it/flex/cm/pages/ServeAttachment.php/L/IT/D/1%252Fa%252F8%252FD.968cd3c5f5a5a672d727|
P/BLOB%3AID%3D18907E/pdf’mode=download
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