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Geograafilise tihisega toote spetsifikaadi heakskiidetud standardmuudatust kisitleva teate
avaldamine kooskdlas komisjoni delegeeritud miiruse (EL) 2025/27 (') artikli 5 16ikega 4

(C/2025/6442)
STANDARDMUUDATUSE HEAKSKIITMISE TEADE

(Mdaruse (EL) 2024/1 143 artikkel 24)
,Salame Cremona“

ELi viitenumber: PGI-IT-0265-AMO01 — 15.9.2025

1. Toote nimetus

,Salame Cremona*“

2. Geograafilise tihise tiiiip
O KPN
KGT
O GT

3. Valdkond
Pallumajandustooted
O  Veinid
O  Piiritusjoogid
4. Riik, kuhu geograafiline piirkond kuulub

Itaalia

5. Standardmuudatusest teavitav liikmesriigi ametiasutus
Nimi
Ministero dell’agricoltura, della sovranita alimentare e delle foreste — Dipartimento della sovranita alimentare e

dell'ippica (Pollumajanduse, toidualase soltumatuse ja metsanduse ministeerium — toidualase sdltumatuse ja
hobukultuuri osakond), biiroo PQA1

6. Muudatuse kisitamine standardmuudatusena
Kaitstud geograafilise tahise ,Salame Cremona“ tootespetsifikaadi muudatused:

— ei holma kaitstud péritolunimetuse vi kaitstud geograafilise tihise nimetuse voi selle nimetuse kasutamise
muutmist;

— ei too kaasa riski, et artikli 46 16ike 1 punktis b osutatud seos kaitstud paritolunimetuste puhul voi artikli 46
16ike 2 punktis b osutatud seos kaitstud geograafiliste tahiste puhul muutub kehtetuks;

—  ei too kaasa lisapiiranguid toote turustamisele.

(") Komisjoni 30. oktoobri 2024. aasta delegeeritud médrus (EL) 2025/27, millega taiendatakse Euroopa Parlamendi ja ndukogu maarust
(EL) 2024/1143 geograafiliste tahiste, garanteeritud traditsiooniliste toodete ja vabatahtlike kvaliteedimdistete registreerimist ja kaitset
kisitlevate eeskirjadega ning tunnistatakse kehtetuks delegeeritud mairus (EL) nr 6642014 (ELT L, 2025/27, 15.1.2025, ELL: http://
data.europa.eu/elijreg_del/2025/270j).
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Heakskiidetud standardmuudatus(t)e kirjeldus

Jaotis

Artikli 4 muutmine

Kirjeldus
Muudatus 1

Tootespetsifikaadi artikli 4 ja koonddokumendi punkti 4.4 muudatus

Kirjeldus: muudatusega voetakse ile péritolutdendit kisitleva sitte sisu, tdpsustades vajadust jilgida ja votta
kontrolliasutuse jirelevalve alla kdik kaitstud geograafilise tihisega toote tootmisetapid, et tagada registreeritud
nimetusega toote seire ja jalgitavus.

Phjendus: muudatus on vajalik, et viia tootespetsifikaat kooskdlla kehtivate ELi digusaktidega.

Muudatus puudutab koonddokumenti.

Jaotis

Artikli 5 muutmine

Kirjeldus
Muudatus 2

Tootespetsifikaadi artikli 5 16ike 1 ja koonddokumendi punkti 3.3 muudatus

Kirjeldus: muudatusega tapsustatakse tooraine geneetilist paritolu, markides dra kdik voimalikud lubatud geneetilised
kombinatsioonid nii isaste kui ka emaste aretusloomade puhul.

Phjendus: muudatusega tdpsustatakse tdugude ristamise lubatud kombinatsioonid. Mdlemast soost aretuslooma tdu
ja geneetilise tiiiibi hindamine on oluline selleks, et siilitada raskete sigade omadused, eelkdige seoses kokkusobivuse
hindamisega Itaalia turaamatu kolme vordlustduga, mis on mdeldud raskete sigade tootmiseks.

Muudatus puudutab koonddokumenti.

Jaotis

Artikli 5 muutmine

Kirjeldus
Muudatus 3

Tootespetsifikaadi artikli 5 1dige 1. Koonddokumenti ei muudeta.

Kirjeldus: muudatusega lisatakse tabel, mis selgitab sigade suhtes kehtivaid geneetilisi ndudeid, ndidates dra lubatud ja
lubamatud kombinatsioonid.

Pohjendus: tabeli lisamine pakub suuremat selgust ainuvoimalike geneetiliste ristamiskombinatsioonide
mddratlemisel.

O  Muudatus puudutab koonddokumenti.

Jaotis

Artikli 5 muutmine

Kirjeldus

Muudatus 4

Tootespetsifikaadi artikli 5 16ike 1 muudatus. Koonddokumenti ei muudeta.
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Kirjeldus: muudatusega lisatakse viide pdllumajanduse, toidualase sdltumatuse ja metsanduse ministeeriumi poolt
heaks kiidetud geneetiliste genotiiiipide loetelule.

Pohjendus: viide loetelule ja selle ajakohastamine vdimaldavad tooteahelat paremini jilgida.

O  Muudatus puudutab koonddokumenti.

Jaotis

Artikli 5 muutmine

Kirjeldus

Muudatus 5
Tootespetsifikaadi artikli 5 1dike 1 ja koonddokumendi punkti 3.3 muudatus

Kirjeldus: muudatusega kaotatakse keeld kasutada tdugudesse Belgia Landrace, Hampshire, Pietrain, Duroc ja Spotted
Poland kuuluvaid tdupuhtaid loomi.

Pohjendus: muudatus on asjakohane, kuna kdnealune kasutuskeeld on esitatud nii lubatud ja lubamatute geneetiliste
kombinatsioonide uues loetelus kui ka tabelis.

Muudatus puudutab koonddokumenti.

Jaotis

Artikli 5 muutmine

Kirjeldus

Muudatus 6
Tootespetsifikaadi artikli 5 16ike 1 ja koonddokumendi punkti 3.3 muudatus

Kirjeldus: muudatuse kohaselt hdlmab kasvuetapp praeguses tootespetsifikaadis osutatud 30-80 kg eluskaaluga
sigade s66tmisetappi, tipsustades, et kasvuetapp algab pdrast imetamis- ja vdorutamisetappi.

Pohjendus: maiste ,kasvuetapp” on asjakohane selgitamaks, et see on oluline tootmisetapp, mis jirgneb imetamis- ja
voorutusetapile, ning selle ajal voib sigu toita igasuguse kehtivate eeskirjadega lubatud soodamaterjaliga, et tagada
loomade toitumisalaste ning nende heaolu ja tervisega seotud vajaduste rahuldamine.

Muudatus puudutab koonddokumenti.

Jaotis

Artikli 5 muutmine

Kirjeldus

Muudatus 7
Tootespetsifikaadi artikli 5 16ike 1 ja koonddokumendi punkti 3.3 muudatus

Kirjeldus: muudatusega tdstetakse sigade maksimumkaal esimese etapi lopus, mida niitid nimetatakse ,kasvuetapiks®,
80 kilogrammilt 85 kilogrammile.
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Péhjendus: see tdus on seotud geneetika ja toitumise arenguga ning loomade heaolustandardite kohaldamisega
(direktiiv 2008/120/EU), mis on toonud kaasa sigade kasvupotentsiaali iildise paranemise.

Muudatus puudutab koonddokumenti.

Jaotis

Artikli 5 muutmine

Kirjeldus

Muudatus 8
Tootespetsifikaadi artikli 5 1dike 1 ja koonddokumendi punkti 3.3 muudatus

Kirjeldus: muudatuse kohaselt koondatakse kokku tootespetsifikaadi kolm tabelit, milles on esitatud esimese
(30-80 kg) ja teise etapi (iile 80 kg) ajal lubatud soodad, ning tdiendavad spetsifikatsioonid (tabel ,Lubatud
soodamaterjalid“) sooda kohta, mis lisanduvad kasvuetapis ja mida on lubatud kasutada ka nuumamisetapi ajal.

Jargmiste soodamaterjalide nimetusi on muudetud, vottes arvesse Euroopa Liidu eeskirjade kohast nomenklatuuri,
mis on sdtestatud maaruses (EL) nr 68/2013, mida on ajakohastatud komisjoni mairusega (EL) 2017/1017:

—  maisile ei viidata enam itaalia keeles sonaga ,mais*, vaid sdnaga ,granturco®;
—  moiste ,[maisi]gluteenijahu” asendatakse moistega ,[maisi]gluteenis66t;
—  mdiste ,veetustatud lutsern“ asendatakse mdistega ,korgel temperatuuril kuivatatud lutsern®;

— moiste ,linakook® asendatakse moistega ,linaseemnekook® ning lisaks kasutatakse jirgmisi mdisteid:
Jlinaseemne s66dakook”, ,linaseemnejahu, ,linaseemne s66dajahu’;

—  mdiste ,duna ja pirni pressimisjidgid, viinamarjakestad ja tomatikoor seedimise soodustamiseks“ asendatakse
mdistega ,puuviljade pressimisjddgid ja tomati pressimisjidgid eelsegude téiteainena®;

—  moiste ,0lle- ja/vdi torulaparm* asendatakse mdistega ,parmid*;

—  mdiste ,maisiidude ekstraheerimisel saadav jahu“ asendatakse moistega ,maisiidusrott*;

—  mdiste ,piiritusetddstuse jadgid“ asendatakse moistega ,piiritustoostuse kuivjddgid ja jadklahused®, tdpsustades,
et see madratlus viitab ,tootele, mis on saadud alkoholi tootmisel teraviljavirde ja/vdi muu tirklise voi
magustatud toodete kddritamise ja destilleerimise teel”;

—  modiste ,peedipulp, veetustatud” asendatakse mdistega ,veetustatud peedipulp®;

—  moiste ,heeringajahu” asendatakse mdistega ,kalajahu”.

Vilja on jdetud jargmised soodamaterjalid:

—  seemneteta jaanikaunad;

—  valguliisaadid;

—  veetustatud kartul;

—  kassaava;

—  peet, lilepressitud ja sileeritud margmass;

—  pievalillesrott;

—  loomsed valgud, kui thenduse eeskirjad seda lubavad.
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Konkreetne viide kaerale jaetakse vilja.

Muudetud on jirgmiste sdodamaterjalide piirkogust:

—  petipiim — iiksnes kasvuetapi ajal (niiiid lubatud kuni 250 grammi kuivaines iihe looma kohta pdevas);
—  maisigluteenijahu ja/v6i maisigluteenis66t (enne kuni 5 %, niiiid kuni 10 %);

—  mais (enne kuni 55 %, niiiid kuni 65 %);

—  sorgo (enne kuni 40 %, niiiid kuni 55 %);

—  oder (enne kuni 40 %, niiiid kuni 55 %);

—  nisu (enne kuni 25 %, niiiid kuni 55 %);

— tritikale (enne kuni 25 %, niiiid kuni 55 %);

—  veetustatud peedipulp (enne kuni 4 %, niiid kuni 10 %);

— lutsern (kdrgel temperatuuril kuivatatud) (enne kuni 2 %, niiiid kuni 4 %).

Lisatud on jargmised soodamaterjalide nimetused:

—  maisigluteenijahu ja/vdi maisigluteenis66t (ka nuumamisetapi ajal);

—  maisisilo (ka nuumamisetapi ajal);

—  maisitdlvikutest valmistatud silo;

—  piiritustoostuse kuivjddgid ja jadklahused (ka nuumamisetapi ajal);

—  linaseemne s6odakook, linaseemnejahu, linaseemne soodajahuy;

—  lipiidid, mille standardsulamistemperatuur on iile 36 °C (ka nuumamisetapi ajal);
—  rapsiseemnete ekstraheerimisel saadud tooted;

—  r0stitud terved pdldsojaoad ja[vdi poldsojaoakook (ainult kasvuetapi ajal).

Soodamaterjalide kirje ,herned ja/voi muud kaunviljade seemned” on jagatud kaheks kirjeks — ,herned* ja ,muud
kaunviljade seemned” — ning piirkoguseid on suurendatud (niiiid on lubatud maksimaalne osakaal herneste puhul
25 % ja muude kaunviljade seemnete puhul 10 %).

M@iste ,ekstraheeritud sojajahu” asemel kasutatakse niiiid mdistet ,sojaubade ekstraheerimisel saadud tooted“ ning
selle soodamaterjali lubatud maksimaalne osakaal on niitid 20 % nii kasvuetapi kui ka nuumamisetapi ajal.

Maiste ,ekstraheeritud péevalillejahu“ on asendatud mdistega ,pdevalilleseemnete ekstraheerimisel saadud tooted” ja
selle so6damaterjali lubatud maksimaalne osakaal on niiiid 10 %.

Tabeli markuses 4 on sitestatud, et sojaubade, paevalilleseemnete ja rapsiseemnete ekstraheerimisel saadud toodete
puhul ei tohi kogurasvasisaldus kuivaines olla suurem kui 2,5 %.

Miiruse (EU) nr 767/2009 artikli 17 1dike 2 punkti b kohast viidet iiksikute toorainete lubatud hilvetele on
muudetud, jdttes vilja viite 10 %-le.

Lisatud on voimalus kasutada lisaaineid.

Lisatud on konkreetne viide sooda esitusviisile nii vedelal kujul, kasutades vett ja/vdi vadakut ja/voi petipiima, kui ka
kuivas vormis.

Soodaratsiooni kuivaine maksimaalne rasvasisaldus on mélemas etapis 5 %.

Soodaratsiooni kuivaine keemilisest koostisest on eemaldatud toorkiu, toorvalgu, tuha ja tirklise protsentuaalne
sisaldus.
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Pdhjendus: iihtse tabeli ,Lubatud soodamaterjalid” lisamine kasvu- ja nuumamisetapi jaoks ning kolme eelneva tabeli
viljajatmine lihtsustavad tootespetsifikaadi lugemist, kohaldamist ja selle jargimise kontrolli.

Soodamaterjalide nimetusi on muudetud vastavalt komisjoni méirusele (EL) nr 68/2013, mida on ajakohastatud
mairusega (EL) 2017/1017. Terminoloogia ajakohastamine on vajalik, et viljendada selgemalt seda, millist tiitipi
toorainele viidatakse.

Lubatud soodamaterjalide hulgast on vilja jietud seemneteta jaanikaunad, valguliisaadid, veetustatud kartul,
kassaava, pressitud ja sileeritud peedipulp ning seesamijahu, sest neid s66damaterjale kasutatakse tehnilistel voi
kvaliteediga seotud pdhjustel harva raskete sigade sootmiseks voi on neid keeruline hankida vdi on nende
toitevaartus viike.

Moiste ,loomsed valgud“ on vilja jietud, kuna seda soodamaterjali ei kasutata enam lihajahu suhtes hiljuti
kehtestatud regulatiivsete piirangute tdttu.

Viide soodamaterjalile ,kaer” on vilja jaetud, sest see kuulub kategooriasse ,vahem tihtsad teraviljad*.

Maisigluteenijahu ja/vdi maisigluteenisooda lubatud mahtu protsentides on suurendatud, sest tegemist on suure
valgusisaldusega soodamaterjaliga, mis on toidus kasulik (toorvalk) ja kergesti seeditav.

Petipiima (kasvuetapi ajal), maisi, sorgo, nisu, tritikale, veetustatud peedipulbi, korgel temperatuuril kuivatatud
lutserni ja paevalilleseemnete ekstraheerimisel saadud toodete kasutamist on suurendatud, sest see soddamaterjal on
alati olnud raskete sigade traditsioonilise toidu aluseks. Arvestades so6dasektoris viimase aastakiimne viltel tehtud
edusamme, aitab see so6damaterjal suurendada sigade toidu kiudainesisaldust ja toetada sigade elutalitlusi.

Muudatusega, mis puudutab lipiidide, mille standardsulamistemperatuur on ile 36 °C, vdimaldatakse nende
kasutamist nii kasvu- kui ka nuumamisetapi ajal. Noue, et s66da kuivmassi rasvasisalduse tlempiir on 5 % ja
linoolhappe sisalduse tilempiir 2 % tagab, et sulatatud searasva kasutamise korral nuumamisetapis on sigade rasvasus
piisav.

Lisatud on rostitud terved pdldsojaoad ja/voi pdldsojaoakook, sest kasvuetapis annab see sigade energiavajaduse
rahuldamiseks vajalikku energiat.

Kliide asemel kasutatakse loomade s66tmisel kiudainete allikana maisitdlvikutest valmistatud silo, mis on viga
kiudainerikas.

Herneste osakaalu suurenemine tagab sigade piisava rasvasuse, kuna erinevalt teistest kaunviljadest sisaldavad need
vihe toitainete imendumist takistavaid aineid.

Lisatud on linaseemne so6dakook, linaseemnejahu ja linaseemne soodajahu, kuna need on linaseemekoogile
ldhedased s66damaterjalid, mis on jaetud tootespetsifikaati ja lisatud komisjoni mairusesse (EL) 2017/1017.

Maisisilo ning piiritustoostuse kuivjaagid ja jaaklahused, millest viimased sisaldavad rohkelt B-vitamiini, on viga hea
soodamaterjal, mis annab loomadele piisava rasvakihi ning mida tinu suurele kiudainesisaldusele seedivad
tdiskasvanud loomad noorloomadest paremini. Neid kahte soodamaterjali on niiiid lubatud kasutada ka
nuumamisetapis.

Mis puudutab rapsiseemnete ekstraheerimisel saadud tooteid, siis on soodamaterjalide nimekirja hiljuti lisatud
rapsiseemned, sest geneetika vallas tehtud edusammud on véimaldanud valida uusi sorte, mis ei sisalda
glitkosinolaate ega eruukhapet (toitainete imendumist takistavad ained); kirje on sdnastatud nii, et see vastaks soja- ja
pdevalilletoodete puhul kasutatavale terminoloogiale.

Need tooted olid varem miiruses (EL) nr 575/2011 hdlmatud ithe kirjega, s.t ,rapsiseemnesrott®, ja seejirel 2013.
aastal maaruses (EL) nr 68/2013, mida on muudetud komisjoni méirusega (EL) 2017/1017, jagatud kaheks kirjeks —
Lrapsiseemnesrott“ ja ,rapsiseemne soodajahu“. Komisjoni maaruses (EL) 2017/1017 on loetletud palju tooteid, mis
saadakse rapsiseemnete ekstraheerimisel. K&iki soodamaterjale ei ole otstarbekas loetleda ja need vdivad komisjoni
madruse (EL) 2017/1017 ajakohastamise korral muutuda. Piisava rasvasuse tagamiseks peab s66da kogurasvasisaldus
olema kuni 2,5 % kuivainest. See ndue on niiiid esitatud lubatud s66damaterjale holmava tabeli markustes.
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Nii kasvu- kui ka nuumamisetapi ajal on pdldsojaubade ekstraheerimisel saadud toodete sisalduseks seatud 20 %, et
tagada toote ,Salame Cremona“ tootmisel kasutatavate sigade sobilik rasvasus. Kuna soodamaterjali kogurasva-
sisaldus on oluline omadus, siis on sitestatud, et kuivaine kogurasvasisaldus ei tohi olla suurem kui 2,5 %. See ndue
sisaldub niiiid ka tabeli all esitatud mérkustes. Need tooted olid varem mdaruses (EL) nr 575/2011 holmatud iihe
kirjega ,sojaoajahu“, ja seejirel 2013. aastal mdidruses (EL) nr 68/2013, mida on muudetud mdairusega
(EL) 20171017, jagatud kaheks kirjeks — ,pdldsojaoajahu” ja ,pdldsojaoa soodajahu”. Méiruses (EL) 2017/1017 on
loetletud palju erinevaid tooteid, mis saadakse sojaubade ekstraheerimisel. Neid koiki ei ole otstarbekas loetleda ja
need voivad komisjoni maaruse (EL) 2017/1017 ajakohastamise vdi muutmise korral muutuda.

Pievalilleseemnete ekstraheerimisel saadud toodete sisalduseks soodas on madratud 10 %: soodamaterjali kogurasva-
sisaldus on oluline tagamaks, et sigade rasvasus on sobiv toote ,Salame Cremona“ tootmiseks. Seega on tabeli
mirkustesse lisatud, et kogurasvasisaldus kuivaines ei ole suurem kui 2,5 %. Need tooted olid varem mdiruses
(EL) nr 575/2011 holmatud ithe kirjega, s.t ,pdevalilleseemnejahu®, ja seejarel 2013. aastal madruses
(EL) nr 68/2013, mida on muudetud mairusega (EL) 2017/1017, jagatud kaheks kirjeks — ,pdevalilleseemnejahu” ja
,paevalilleseemne s66dajahu”. Komisjoni méiruses (EL) 2017/1017 on loetletud palju tooteid, mis saadakse
pdevalilleseemnete ekstraheerimisel. Neid kdoiki ei ole otstarbekas loetleda ja need vdivad komisjoni méiruse
(EL) 2017/1017 ajakohastamise v6i muutmise korral muutuda.

Viide iiksikute soddamaterjalide lubatud hilbele vdimaldab saavutada kooskola so6ta puudutavate kehtivate
seadustega, nimelt méiruse (EU) nr 7672009 artikli 17 1dike 2 punktiga b.

Viide kuivs60da kasutamisele soodaratsioonis vdimaldab pdllumajandustootjal valida, millist meetodit kasutada.
Lisaainete kasutamine v6ib soodustada toitainete seedimist ja omastamist.

Moiste ,piiritustoostuse kuivjddgid ja jddklahused“ mdiratlust on tipsustatud, kasutades komisjoni médruse
(EL) 2017/1017 punkti 1.12.9 sdnastust.

Linoolhappe piirmairale lisatud maksimaalne rasvasisaldus, milleks on médratud 5 %, tagab toote ,Salame Cremona“
tootmiseks kasutatavate sigade optimaalse rasvasuse. Need kaks kriteeriumi on olulised, sest suurendatud on sigade
rasvasuse kvaliteedile negatiivset mdju avaldada vdiva s66damaterjali (mais) mahtu ning kasutusele on vdetud uusi
selliseid so6damaterjale (lipiidid, mille standardsulamistemperatuur on ile 36 °C).

Soodaratsiooni kuivaine keemilisest koostisest on eemaldatud toorkiu, toorvalgu, tuha ja tirklise protsentuaalne
sisaldus; see on asjakohane, kuna s66damaterjalide loetelu ja koguse muutmine ning kehtestatud eriparameetrid
tagavad sigade soodaratsiooni sobivuse toote ,Salame Cremona“ tootmiseks.

Muudatus puudutab koonddokumenti.

Jaotis

Artikli 5 muutmine

Kirjeldus

Muudatus 9

Tootespetsifikaadi artikli 5 1dike 1 ja koonddokumendi punkti 3.3 muudatus

Kirjeldus: muudatusega lisatakse eeskirjadesse, mis kisitlevad sigade s6otmist teises etapis (mida niiiid nimetatakse
nuumamisetapiks), viide kasvuetapi osas esitatud tabelile ,Lubatud s66damaterjalid“ ning teatavad nuumamisetapiga
seotud vajalikud tdpsustused.

Phjendus: muudatus annab selge iilevaate soodast, mida on lubatud kasutada ka nuumamisetapi ajal.

Muudatus puudutab koonddokumenti.

Jaotis

Artikli 5 muutmine

Kirjeldus
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Muudatus 10
Tootespetsifikaadi artikli 5 16ike 1 muudatus. Koonddokumenti ei muudeta.
Kirjeldus: muudatusega jietakse vilja sigade tapavanuse iilempiir, milleks on praegu 15 kuud.

Pohjendus: viljajatmine on asjakohane, sest seoses riimba kaalu ja kasvatusviiside hindamise sisseviimisega ei ole selle
piirangu lisamine tootespetsifikaati enam vajalik.

O  Muudatus puudutab koonddokumenti.

Jaotis

Artikli 5 muutmine

Kirjeldus

Muudatus 11

Tootespetsifikaadi artikli 5 1dike 1 ja koonddokumendi punkti 3.3 muudatus

Kirjeldus: muudatusega asendatakse kriteerium, mille kohaselt peab keskmine eluskaal partii kohta olema
160 kg + 10 %, kriteeriumiga, mille kohaselt peab iga raske sea riimba kaal olema vahemikus 110,1-180,0 kg,
tdpsustades, et see tuleb kindlaks teha tapmise ajal.

PShjendus: eluskaalu viljajatmine ja iga rimba kaalu kriteeriumi lisamine vdimaldavad tdpsemalt kontrollida, et iga
tapetud siga vastab sdtestatud nduetele, sest tegemist on libipaistvama, tipsema, sihipdrasema ja ildiselt parema

meetodiga. Sigade kaalu niitaja suurendamine tuleneb Euroopa seakasvatuse praegusest suundumusest, milles on
oluline koht geneetika, loomade heaolu ja toitumise parandamisel.

Muudatus puudutab koonddokumenti.

Jaotis

Artikli 5 muutmine

Kirjeldus
Muudatus 12

Tootespetsifikaadi artikli 5 16ike 1 muudatus. Koonddokumenti ei muudeta.

Kirjeldus: muudatusega jdetakse vilja site, mis kasitleb loomakasvatajate sertifikaate sigade kohta, keda viiakse ithest
pollumajandusettevdttest teise voi tapamajja.

Pohjendus: viljajitmine on vajalik, kuna tegemist on kontrollisiisteemiga seotud sittega.

O  Muudatus puudutab koonddokumenti.

Jaotis

Artikli 5 muutmine

Kirjeldus
Muudatus 13

Tootespetsifikaadi artikli 5 16ike 1 ja koonddokumendi punkti 3.3 muudatus

Kirjeldus: muudatusega asendatakse viited méirusele (EMU) nr 3220/84, komisjoni 8. juuni 2001. aasta
otsusele 2001/468/EU ja ministri 11. juuli 2002. aasta dekreedile viidetega kehtivatele ELi digusaktidele.
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Phjendus: muudatus on vajalik, kuna véljajaetud diguslikud viited ei ole enam asjakohased ja muudatusega viiakse
nduded vastavusse seariimpade liigitust kisitlevate kehtivate ELi digusaktidega.

Muudatus puudutab koonddokumenti.

Jaotis

Artikli 5 muutmine

Kirjeldus

Muudatus 14
Tootespetsifikaadi artikli 5 1dike 1 ja koonddokumendi punkti 3.3 muudatus

Kirjeldus: muudatusega asendatakse mdiste ,keskmine lihakusklass” viitega lihakusklassidele ,U*, ,R“ ja , 0 kooskdlas
liidu kehtivate digusaktidega, milles ksitletakse seariimpade kaubanduslikku liigitussiisteemi.

Pohjendus: muudatus on vajalik, et selgitada, millistesse lihakusklassidesse peavad kuuluma kaitstud geograafilise
tdhise ,Salame Cremona“ tootmise tooraineks olevad riimbad ning muudatusest saavad kasu nii ettevotjad kui ka
kontrollisiisteem.

Muudatus puudutab koonddokumenti.

Jaotis

Artikli 5 muutmine

Kirjeldus
Muudatus 15

Tootespetsifikaadi artikli 5 16ike 1 muudatus. Koonddokumenti ei muudeta.

Kirjeldus: muudatusega lisatakse sdte, et andmed iga riimba kaalu ja klassifitseerimise kohta tuleb registreerida
tapmise ajal.

Pohjendus: muudatusega tipsustatakse, millal tuleks kaal ja klassifikatsioon registreerida, et hdlbustada kaalu ja
klassifitseerimise kontrollimist.

O  Muudatus puudutab koonddokumenti.

Jaotis

Artikli 5 muutmine

Kirjeldus

Muudatus 16
Tootespetsifikaadi artikli 5 16ike 1 muudatus. Koonddokumenti ei muudeta.

Kirjeldus: muudatusega jaetakse vilja site, mis kisitleb tapamaja vastutust ja iga toorainesaadetise nduetele vastavuse
toendamist.

Pdhjendus: viljajitmine on vajalik, kuna tegemist on kontrollisiisteemiga seotud sittega.

O  Muudatus puudutab koonddokumenti.

Jaotis

Artikli 5 muutmine

Kirjeldus
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Muudatus 17

Tootespetsifikaadi artikli 5 16ike 6 muudatus Koonddokumenti ei muudeta.

Kirjeldus: muudatusega jaetakse vilja sonad ,viidatud artiklis 7.

Pohjendus: muudatus on vajalik, sest uue tootespetsifikaadi artiklis 7 on teistsugune site.

O  Muudatus puudutab koonddokumenti.

Jaotis

Artikli 7 muutmine

Kirjeldus

Muudatus 18

Tootespetsifikaadi artikli 7 ja koonddokumendi punkti 4.7 muudatus

Kirjeldus: muudatusega jietakse vilja kontrolliasutust kisitlev site.

Pohjendus: viljajitmine on vajalik ajakohastamine, et viia tootespetsifikaat kooskdlla kehtivate ELi digusaktidega.

Muudatus puudutab koonddokumenti.

Jaotis

Artikli 8 muutmine

Kirjeldus

Muudatus 19

Tootespetsifikaadi artikli 8 muudatus Koonddokumenti ei muudeta.

Kirjeldus: artiklist 8 saab artikkel 7.

Phjendus: muudatus on vajalik, arvestades tootespetsifikaadi uue artikli iilesehitust.

O  Muudatus puudutab koonddokumenti.

Jaotis

Artikli 8 muutmine

Kirjeldus

Muudatus 20
Tootespetsifikaadi artikli 8 ja koonddokumendi punkti 3.6 muudatus

Kirjeldus: muudatusega asendatakse sénad ,komisjoni mééruse (EU) nr 1726/98 artiklis 1 osutatud iihenduse téhis*
sonadega ,Euroopa Liidu KGT tdhis”.

PShjendus: muudatus on vajalik tootespetsifikaadi selguse parandamiseks, kuna komisjoni maarus (EU) nr 1726/98
enam ei kehti.

Muudatus puudutab koonddokumenti.
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4.1.

4.2.

KOONDDOKUMENT
Pollumajandustoodete péritolunimetused ja geograafilised tihised
»Salame Cremona“

ELi viitenumber: PGI-IT-0265-AMO01 — 15.9.2025

Toote nimetus

,Salame Cremona*“

Geograafilise tihise tiiiip

O KPN
KGT
O GT

Riik, kuhu miiratletud geograafiline piirkond kuulub

Itaalia

Pollumajandustoote kirjeldus

Péllumajandustoote klassifikatsioon vastavalt kombineeritud nomenklatuuri rubriigile ja koodile, nagu on osutatud mddruse
(EL) 2024/1143 artikli 6 Igikes 1

16 — TOOTED LIHAST, KALAST, VAHKIDEST, MOLLUSKITEST VOI MUUDEST VEESELGROOTUTEST VOI
PUTUKATEST

Registreeritud nimetusega péllumajandustoote kirjeldus

,Salame Cremona“ on toorvorst, mis pannakse soolde ja kuivatatakse ning millel tarbimisse lubamise ajaks on
jargmised omadused:

Fiiiisikalis-morfoloogilised omadused
—  Kaal laagerdusperioodi 16puks vahemalt 500 g
—  Libimdot valmistamisperioodil vihemalt 65 mm

—  Pikkus valmistamisperioodil vihemalt 150 mm

Keemilised ja fuiisikalis-keemilised omadused
—  Valgusisaldus kokku vdhemalt 20,0 %
—  Kollageeni ja valkude suhe kuni 0,10
—  Vee ja valgu suhe kuni 2,00

—  Rasvaine ja valgu suhe kuni 2,00

—  pH 5,20 vdi rohkem

Mikrobioloogilised omadused

—  Mesofiilne mikroobiline tase: > 1 x 107 kolooniat moodustavat osakest grammi kohta, eelkdige piimhappe-
bakterid (lactobacillus) ja kokid (coccus).

Organoleptilised omadused
—  Vilimus: silindriline kuju on ménikord ebakorrapirane.

—  Tekstuur: toode peab olema kompaktne ja pehme konsistentsiga.
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—  Vilimus 16ikamisel: 16igatud viil on tihke ja tihtlane, seda iseloomustab tunnuslik lihas- ja rasvaosade sidusus
ning selle piirjooned ei tule selgelt esile (nn hajutatud vilimus). Margata ei ole kilekddluse osi.

—  Virvus: siigavpunane

—  Lohn: tiriipiline ja viirtsikas

4.3, Erandid s66da hankimisel (iiksnes kaitstud paritolunimetusega loomsete toodete puhul) ja piirangud tooraine hankimisel (iiksnes
kaitstud geograafilise tahisega téodeldud toodete puhul)

4.4. Tootmise erietapid, mis peavad toimuma mddratletud geograafilises piirkonnas

Isikud, kes kavatsevad hakata tootma KGT ,Salame Cremona“ hdlmatud toodet, peavad tdpselt ldhtuma ELis
registreeritud spetsifikaadist. Koik vorsti ,Salame Cremona“ tootmisetapid — soolamine, lihamassi valmistamine,
soolde toppimine, sidumine, vorsti kuivatamine ja laagerdamine — peavad toimuma punktis 4 mdairatletud
piirkonnas.

4.5. Registreeritud nimetusega pollumajandustoote pakendamise, viilutamise, riivimise jm erieeskirjad

Pakendamine voi titkeldamine peab toimuma kontrolliasutuse jirelevalve all iiksnes punktis 4 nimetatud
tootmispiirkonnas, et tagada kontroll ja jilgitavus toote iile ning tagada selle kvaliteediomadused.

Kui toodet pakendataks viljaspool spetsifikaadis kindlaksmaidratud geograafilist piirkonda, oleks voimatu tagada
koikide tootjate piisivat kontrolli, mis pdhjustaks tdsiseid puudusi KGT sertifitseerimissiisteemis. Kdnealuste
puudujddkide tdttu ei oleks enam vdimalik tagada nimetuse korrektset kasutamist, mis oleks kahjulik nii tootjatele
kui ka tarbijatele. Kui pakendamist ei kontrollitaks, kannataksid selle tagajirjel kaks muud pohinitajat: iihtlane
kvaliteet, mida kontrollitakse iga kontrollitoimingu kiigus, ning péritolutagatis, mis eeldab tdielikku kontrolli
kaikide tootlusetappide, sealhulgas pakendamise iile.

Lisaks tekitaks luba pakendada viljaspool geograafilist piirkonda eelarvamusi seoses ,Salame Cremona“ kvaliteediga,
sest kui tooteid tuleks transportimiseks ning titkeldamiseks hiljem ja kaugemal kuumtddelda, muudaks see vorsti
organoleptilisi omadusi.

4.6. Registreeritud nimetusega pollumajandustoote mérgistamise erieeskirjad

Etiketile peavad olema selgete kustutamatute ja teistest margetest suuremate tihtedega kirjutatud sdnad ,Salame
Cremona“ ja ,Indicazione Geografica Protetta“ (kaitstud geograafiline tahis) ja/voi lihend ,IGP* (KGT). Viimane
mirge peab olema tolgitud selle riigi keelde, kus toodet turustatakse.

Keelatud on lisada kirjeldusi, mis ei ole sdnaselgelt ette ndhtud. Samas on lubatud kasutada tunnuseid, mis viitavad
nimetustele, drinimedele vi erakaubamargile, tingimusel et need ei kanna iilistavat tihendust ega eksita ostjat.
Mirgisel peab olema ka ELi kaitstud geograafilise tihise siimbol.

4.7.  Geograafilise piirkonna tapne mdadratlus
Toote ,Salame Cremona“ tootmispiirkond hdlmab jargmisi piirkondi: Lombardia, Emilia-Romagna, Piemonte ja
Veneto.

5.  Seos geograafilise piirkonnaga

PShjuslik seos geograafilise paritoluga pdhineb
Maine
O  teatav kvaliteet

O muud tunnused
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Seose kokkuvote

Toote ,Salame Cremona“ iildtuntus ja teatav maine, nagu selle traditsiooniline esindatus Po jde oru toidumessidel
ning pohilistel riiklikel ja rahvusvahelistel turgudel, digustab kaitstud geograafilise tihise tunnustamise taotlemist.
Sama tdendab ka asjaolu, et ,Salame Cremona“ on kantud Itaalia piritolu péllumajandustoodete peamistesse
nimekirjadesse, mis on esitatud Itaalia ja teiste Euroopa riikide (Saksamaa, Prantsusmaa, Austria ja Hispaania) vahel
aastatel 1950-1970 geograafiliste paritolunimetuste kaitseks s6lmitud kahepoolsete kokkulepete lisades.

Vorsti tootmine on tugevalt seotud kohaliku seakasvatusega, mille juured ulatuvad Rooma ajastusse. Toode on
tihedalt seotud oma keskkonnaga, kus piimatootmise ja maisikasvatusega seotud seakasvatus hakkas arenema
koigepealt Cremona piirkonnas ja hiljem Po joe tasandikul.

Tanu tavapdrase tootmise ja peamiselt uduse ja tuulevaikse kliimaga mdiratletud piirkonna suurepirasele ja
onnestunud koostoimele on tootel ,Salame Cremona“ ainulaadsed omadused ning see on tuntud kui pehme ja drna
konsistentsi ning tugeva aroomiga vorst.

,<Salame Cremona“ tootmispiirkonda, mida iseloomustavad alluviaalsele alale omased tuiipilised mullastiku-
tingimused, on sajandeid kasutatud seakasvatuseks, kdigepealt peremajapidamise ja edaspidi itha professionaalsemal
tasemel. Po joe tasandikule jddv tootmispiirkonna maastik on viga iihetaoline, see on tasane, kaetud jogede ja
kanalitega ning niitude ja maisipdldudega. Tootmispiirkonna kliimat iseloomustavad suhteliselt karmid, viga niisked
ning udused siigised ja talved, jahedavditu ja vihmased kevaded, samal ajal kui suvine dhutemperatuur on iisna kdrge
ning sellele on iseloomulikud sagedased ja tihti tilitugevad vihmahood.

Koik nimetatud kriteeriumid ei oleks vdimaldanud tootel ,Salame Cremona“ saavutada neid kvaliteediomadusi, kui
poleks olnud inimtegurit, mis aja jooksul vdimaldas selles tootmispiirkonnas kasutusele votta vorsti valmistamise ja
laagerdumise erimeetodid.

Veel tinapievalgi jargitakse ,Salame Cremona“ valmistamisel traditsioonilisi meetodeid, kohaldades samal ajal uusi
tootmistehnoloogiaid.

Seega on kliimast tingitud keskkonnategur ning inimtegur, mida iseloomustavad asjatundjate markimisvdarsed
tehnilised oskused ,Salame Cremona“ valmistamisel, endiselt nendeks pdhilisteks ja asendamatuteks elementideks,
mis kindlustavad tootele selle erilisuse ja maine.

Peamised ajaloolised dokumendid, mis tdendavad selgelt ja tipselt toote piritolu ja seost piirkonnaga, pirinevad
aastast 1231 ning neid siilitatakse Cremona riiklikus arhiivis. Need dokumendid kinnitavad, et Cremona
territooriumi ja naaberriikide vahel toimus sigade ja lihatoodetega kauplemine. ,Litterarum’is“ ja ,Fragmentorum'is“
sisalduvates renessansiaegsetes dokumentides mainitakse salame’t selgesonaliselt ning rddgitakse selle tihtsusest
spetsifikaadis mirgitud tootmispiirkonnale. Piiskop Cesare Speciano kiilastuse ajal piirkonna nunnakloostritesse
(1599-1606) kirja pandud iilestdhenduste argielu kirjelduste osast selgub, et ,neil pdevil, mil soodi lihatoite®,

kaunistasid soogilauda ka salaamivorstid.

Veel tdnapievalgi on ,Salame Cremona“ traditsioonilisel esindatusel oluline osatdhtsus Lombardia ja Po jde oru
suurematel toidumessidel. Sotsiaal-majanduslikud uurimused annavad tunnistust sealihatoodete valmistajate
arvukusest Po joe tasandikel ning sellest, kui otstarbekalt nende tegevus on seotud piima- ja juustutdostuse ning
teravilja (eriti maisi) kasvatamisega.

Elektrooniline viide (URL) tootespetsifikaadi avaldamisele

https:/[www.masaf.gov.it/flex/cm/pages/ServeAttachment.php/L/IT/D/1%252Fa%252F8%252FD.968cd3c5f5a5a672d727|
P/BLOB%3AID%3D18907E/pdf’mode=download
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