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Tymto uverejnenim sa poskytuje pravo vzniest ndmietku proti ziadosti podla ¢lanku 98 nariadenia Eurépskeho parlamentu

a Rady (EU) ¢. 1308/2013 () do dvoch mesiacov od ddtumu tohto uverejnenia.

]EDNOTNY DOKUMENT
,Lorraine“
PGI-FR-02815
Détum Ziadosti: 15. 11. 2021
1. Nazov

Lorraine

2. Druh zemepisného oznacenia:

CHZO - chrdnené zemepisné oznacenie

3. Kategorie vinohradnickych/vindrskych vyrobkov

5. Akostné sumivé vino

4. Opis vina (vin)

Chrénené zemepisné oznacenie ,Lorraine” je vyhradené pre biele, ruzové a ¢ervené akostné sumivé vina.

Biele vina maja bledoZltti az sytu zlatistii farbu. Aromaticka paleta bielych vin sa pohybuje od ténov bielych kvetov

(zemolez, jazmin atd’) po citrusové ovocie (citron, klementinka atd’) a Zlté ovocie (broskyria, marhula atd’).

Ruzové vina majt lososovi az sytu pivonkovii farbu, niekedy medentl, a prejavuji sa v nich tony drobného Cerveného

ovocia (jahody, ribezle atd.) a dokonca grapefruitu.

Cervené vina majd Cerestiovi az granatovi Cervend farbu a arému zrelého cerveného ovocia, niekedy kandizovaného

a kompétového.

Vina maja vela jemnych bubliniek a vyznacujii sa zivym, sviezim profilom s dlhotrvajiicim zdverom vdaka odroddm

hrozna pouzitym pri scelovani.

Tieto vina splfiaja analytické kritérid stanovené predpismi EU.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximélny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

13

Minimalny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %)

10

Minimélna celkova kyslost

Maximdlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch
na liter)

Minimélny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch
na liter)

() U.v.EUL 347,20.12.2013,s. 671, ELL: http://data.europa.eu/eli/reg/2007/1234/oj
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5.1.

5.2.

Vindrske vyrobné postupy

Osobitné enologické postupy

Vyroba

Obmedzenie tykajiice sa vyroby

Pouzivanie kontinudlneho lisu je zakdzané.

Podiel odrody Riesling B predstavuje najviac 30 % pri scelovani zdkladnych vin.
Vina sa vyrabaji vylu¢ne druhotnym alkoholovym kvasenim vo flasi.

Skladovanie vo flasiach na kaloch nesmie trvat kratie ako devit mesiacov.

Maximdlne vynosy

90 hektolitrov na hektar

Vymedzend zemepisnd oblast

Zber hrozna, vinifikdcia, vyroba vin vrdtane vyzrievania a balenia sa uskuto¢fuji na tzemi tychto obci
v departementoch Meurthe-et-Moselle, Meuse a Moselle (podla tiradného zemepisného kédexu z roku 2020):

Meurthe-et-Moselle (54):

Agincourt, Allamps, Amance, Arnaville, Atton, Autreville-sur-Moselle, Bainville-sur-Madon, Barisey-la-Cote, Belleville,
Bezaumont, Blénod-lés-Pont-a-Mousson, Blénod-les-Toul, Boucq, Bouxiéres-aux-Chénes, Bouxiéres-aux-Dames,
Bruley, Bulligny, Chaligny, Champey-sur-Moselle, Champigneulles, Charmes-la-Cote, Chavigny, Choloy-Ménillot,
Custines, Dieulouard, Domgermain, Dommartemont, Dommartin-sous-Amance, Ecrouves, Essey—lés—Nancy,
Eulmont, Faulx, Foug, Houdemont, Jezainville, Lagney, Laitre-sous-Amance, Landremont, Laneuveville-derriére-Foug,
Laxou, Lay-Saint-Christophe, Leyr, Loisy, Lucey, Ludres, Maidieres, Maizieres, Malleloy, Malzéville, Marbache, Maron,
Maxéville, Messein, Millery, Montauville, Montenoy, Mont-le-Vignoble, Mousson, Neuves-Maisons, Norroy-lés-Pont-a-
Mousson, Pagney-derriére-Barine, Pagny-sur-Moselle, Pompey, Pont-a-Mousson, Pont-Saint-Vincent, Prény, Saint-Max,
Seichamps, Sexey-aux-Forges, Toul, Trondes, Vandiéres, Vandceuvre-lés-Nancy, Ville-au-Val, Villers-lés-Nancy, Villers-
sous-Prény, Viterne, Vittonville,

Meuse (55):

Apremont-la-Forét, Bar-le-Duc, Boncourt-sur-Meuse, Buxi¢res-sous-les-Cotes, Combres-sous-les-Cotes, Culey, Euville,
Frémeréville-sous-les-Cotes, ~ Girauvoisin, Givrauval, Guerpont, Hannonville-sous-les-Cotes, Han-sur-Meuse,
Herbeuville, Heudicourt-sous-les-Cotes, Geville, Ligny-en-Barrois, Loisey, Longeaux, Longeville-en-Barrois,
Loupmont, Mécrin, Menaucourt, Montsec, Nangois-sur-Ornain, Pont-sur-Meuse, Resson, Saint—]ulien—sous—les—Cétes,
Saint-Maurice-sous-les-Cotes, Saint-Mihiel, Sampigny, Savonniéres-devant-Bar, Silmont, Sorcy-Saint-Martin, Tannois,
Thillot, Trésauvaux, Tronville-en-Barrois, Varnéville, Velaines, Vigneulles-lés-Hattonchatel, Vignot, Void-Vacon,

Moselle (57):

Ancy-Dornot, Apach, Arry, Ars-sur-Moselle, Augny, Ay-sur-Moselle, Ban-Saint-Martin, Berg-sur-Moselle, Bertrange,
Bronvaux, Chateau-Salins, Chatel-Saint-Germain, Contz-les-Bains, Corny-sur-Moselle, Féves, Féy, Guénange,
Hagondange, Basse-Ham, Hauconcourt, Illange, Jouy-aux-Arches, Jussy, Koenigsmacker, Haute-Kontz, Lessy, Lorry-
lés-Metz, Lorry-Mardigny, Maiziéres-les-Metz, Malling, Manom, Marange-Silvange, Marieulles, Marsal, Mondelange,
Morville-lés-Vic, Moyenvic, Norroy-le-Veneur, Novéant-sur-Moselle, Pierrevillers, Plappeville, Plesnois, Rettel,
Richemont, Rozérieulles, Salonnes, Saulny, Scy-Chazelles, Semécourt, Sierck-les-Bains, Talange, Terville, Thionville,
Uckange, Vaux, Vic-sur-Seille, Yutz.

Mustové odrody
Aubin B

Auxerrois B

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/2239/oj
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8.1.

8.2.

Cabernet cortis N
Chardonnay B
Gamaret

Gamay N
Johanniter B
Meunier N
Muscaris B
Miiller-Thurgau B
Pinot blanc B
Pinot gris G
Pinot noir N
Pinotin N
Riesling B

Solaris B

Souvignier gris Rs

Opis siivislosti

Specifickost zemepisnej oblasti

CHZO ,Lorraine” je akostné $umivé vino vyrdbané na severovychode Franctzska v departementoch Meurthe-et-
Moselle, Meuse a Moselle. Historicky bol tento regién ovplyvneny rimskymi a germanskymi vplyvmi, o com sveddi aj
ndzov ,Lotrinsko®, zdedeny po Lotharovi II. z Lotrinska, jeho prvom kralovi.

Zemepisna oblast je sucastou krajiny tyroch svahov na vychode PariZskej kotliny: svah v oblasti Meuse, svah v oblasti
Moselle, predliasovy svah a svah v oblasti Lorraine, ktory zahffia ¢ast Lotrinskej plosiny a starobylého masivu Vogéz
so sériou prilahlych ddoli, ddoli riek Médsa, Ornain a Mosela. Tento svahovy reliéf je vysledkom erézneho pdsobenia
riek a vodnych tokov na tvrdé vrstvy (vdpenec, pieskovec) a makké vrstvy (sliene, ily) pochddzajice z obdobia
druhohor.

Na tomto tizemi sa prejavuje dvojaky klimaticky vplyv:

— kontinentélny, ktory sa vyznacuje ob&asnymi ni¢ivymi mrazmi a priaznivym slneénym svitom v lete. Siroko
otvorend krajina zabranuje stagndcii studeného vzduchu, ¢im sa znizuje riziko mrazu, a optimalizuje mnoZstvo
slne¢ného svitu vo vinici,

— oceédnsky, ktory sa vyznacuje pravidelnymi zrdzkami a velmi malymi teplotnymi rozdielmi medzi ro¢nymi
obdobiami.

Vinohrady sa nachddzajii bud na svahoch a pahorkoch, alebo na odvrdtenej strane Styroch svahov. Tento svahovy
reliéf poskytuje ochranu pred vlhkym ocednskym vplyvom a pred prevlddajicimi vetrami, ako aj relativne vysoki
troven slne¢ného svitu, ¢o zaru¢uje dobré podmienky na zrenie hrozna.

Specifickost vyrobku
CHZO ,Lorraine” je produktom histérie lotrinskych vinic, ktord siaha az do rimskych cias.

Sumivé vina sa v regiéne vyrabali uz v 19. storo¢i. Od roku 1870 sa v regiéne Moselle usadili vinari, ktor{ preddvali
$umivé vina pre nemecky trh. DruZstvo Bruley zacalo predavat svoje ,velké lotrinské sumivé vino“ zaciatkom 20.
storocia. Na Svetovej vystave v PariZi v roku 1900 predstavilo niekolko vyrobcov svoje sumivé vina. Vtedajsia tla¢
zaznamenala pritomnost ,dvoch vin a ¢istého Sumivého vina z Lotrinska“.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/2239/oj
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Zaciatkom 20. storocia si ozbrojené konflikty, ktoré boli v regiéne velmi rozsirené, vybrali velki daf na vinohradoch.
Zostalo len niekolko centier v departementoch Meurthe-et-Moselle, Meuse a Moselle. Vyroba mohla pokracovat
vdaka motivovanym vindrom. To viedlo k uznaniu zemepisnych oznaceni pre tri tiché vina, v jednom pripade uz
v 50. rokoch 20. storodia.

Objem sa v sticasnosti pohybuje od 1 000 do 2 000 hl v troch farbdch: vacsinu tvoria biele vina so 75 % vyroby, 20 %
ruzové vina a sortiment doplfiaji ¢ervené vina.

Vina s chrdnenym zemepisnym oznafenim ,Lorraine vdacia za svoju vynimocnost najmi odroddm, ktoré
pochddzaji prevazne z tohto regionu, ako aj know-how vyrobcov, pokial ide o druhotné kvasenie vo flasiach
a obdobie uchovédvania na kaloch, ktoré musi trvat minimdlne 9 mesiacov.

Vina maju vela jemnych bubliniek a vyznacuji sa zivym, sviezim profilom s dlhotrvajicim zdverom vdaka pouzitym
odrodam.

Biele vina majt bledozZltd aZ sytu zlatistd farbu. Aromatickd paleta bielych vin sa pohybuje od ténov bielych kvetov po
citrusy a zlté ovocie. Ruzové vina majui lososovi az sytu pivonkovi farbu, niekedy medend, a prejavujii sa v nich tony
drobného erveného ovocia. Cervené vina maji ceresiiovii az granitovii cerventi farbu a arému zrelého cerveného
ovocia, niekedy kandizovaného a kompétového.

8.3. Pricinnd stivislost
Pri¢innd stvislost medzi zemepisnym poévodom a tymito vinami je zaloZend na organoleptickych vlastnostiach, ktoré
mozno pripisat $pecifickym vlastnostiam tohto Gzemia, t. j. prirodnému prostrediu a know-how vyrobcov.

Ndzov ,Lorraine odrdza vlastnosti daného tzemia, regiondlne podnebie a geopedologické podmienky, ktoré
podporuji zrenie odrod a zdroven zachovévajii potrebnt sviezost, aby bolo mozné pontiknut aromatické a svieze
kvalitné Sumivé vina.

Siroko otvorend krajina smerom na roviny a tdolia zabezpecuje optimalne mnozstvo slne¢ného svitu na dozrievanie
hrozna. NavySe zabrafuje stagndcii studeného vzduchu, ¢im zniZuje riziko neskorych mrazov. Aby sa zdroven
dosiahlo maximdlne mnoZstvo slne¢ného svitu, svahy a orientdcia podporuju dobré prenikanie slnka a zohrievanie
p6dy, comu napoméha jej flovito-vapencovy charakter.

V Lotrinsku sa pouzivaju skoré odrody, ktoré st dobre prisposobené tejto zemepisnej oblasti.

Know-how vinohradnikov, pokial ide o umenie vinifikdcie tychto odréd samostatne alebo pri scelovani a zvlddnutie
druhotného kvasenia vo flasi, ma vplyv na organoleptickd identitu vin. Tymto sposobom vina ziskavaji sviezost
a aromatickii paletu zlozZend z kvetinovych a ovocnych ténov.

Vyrobcom CHZO ,Lorraine* sa podarilo zachovat postupy vyroby sumivého vina, ktoré dopliiaji ostatné druhy
vinohradnickej vyroby v regione.
9. DalSie zdkladné podmienky (balenie, oznacovanie, iné poziadavky)
Pravny rdmec:
vnttrostitne pravne predpisy
Druh dalSej podmienky:
balenie vo vymedzenej zemepisnej oblasti
Opis podmienky:
Balenie vin sa uskutociiuje v zemepisnej oblasti vzhladom na vyrobu druhotnym kvasenim vo flasi.

Odkaz na $pecifikdciu vyrobku

https://info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-7 3 6e8dff-d7 4d-44ef-84fa-2d108a05c22f
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