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NARIADENIE KOMISIE (EU) 2020/1419
zo 7. oktdbra 2020,

ktorym sa meni priloha II k nariadeniu Eurépskeho parlamentu a Rady (ES) &. 1333/2008, pokial ide
o pouZivanie kyseliny askorbovej (E 300) a kyseliny citronovej (E 330) v bielej zelenine urcenej na
dalSie spracovanie

(Text s vyznamom pre EHP)

EUROPSKA KOMISIA,
so zretelom na Zmluvu o fungovani Eurépskej tnie,

so zretelom na nariadenie Eurépskeho parlamentu a Rady (ES) ¢. 1333/2008 zo 16. decembra 2008 o pridavnych ldtkach
v potravinich (%), a najmi na jeho ¢ldnok 10 ods. 3,

kedZe:

(1) V prilohe I k nariadeniu (ES) ¢. 1333/2008 je stanoveny zoznam Unie obsahujici pridavné litky schvilené na
pouzivanie v potravinich a podmienky ich pouzivania.

(2)  Uvedeny zoznam mozno aktualizovat v stlade so spoloénym postupom uvedenym v ¢ldnku 3 ods. 1 nariadenia
Eurépskeho parlamentu a Rady (ES) ¢. 1331/2008 (?), a to bud na podnet Komisie, alebo na zdklade Ziadosti.

(3)  Podla prilohy II k nariadeniu (ES) ¢. 1333/2008 st kyselina askorbovd (E 300) a kyselina citrénova (E 330)
v stcasnosti povolené na pouzitie ako pridavné latky v Sirokej $kdle potravin.

(4)  Komisii bola 17. decembra 2018 dorucend ziadost o zmenu podmienok pouZivania kyseliny askorbovej (E 300)
a kyseliny citrénovej (E 330) obsiahnutych v kategérii potravin 04.1.2 ,O30pané, krdjané a strihané ovocie
a zelenina“ s cielom povolif pouzivanie tychto litok na bielu zeleninu urenti na dalSie spracovanie vrtane
tepelného osetrenia, ako je praZenie, naparovanie alebo grilovanie, pred tym, neZ ich spotrebuje konec¢ny spotrebitel.

(5)  Ked sa biela zelenina krdja, reze, poli alebo sekd, je ndchylnd na enzymatické hnednutie, kedze bunky sa Stiepia
a z tkaniv uvolfuji enzymy, najmi polyfenolové oxiddzy. Enzymatickému hnednutiu moZno zabrénit tak, Ze
zelenina sa na niekolko mindt ponori do vodného roztoku s obsahom kyseliny askorbovej (E 300) a kyseliny
citrénovej (E 330) pri maximélnej koncentrécii 1 %. Zo Ziadosti vyplyva, Ze navrhované pouZitie tychto pridavnych
litok ako antioxidantov v pripade Cerstvej zeleniny urCenej na dalSie spracovanie vritane tepelného oSetrenia pred
spotrebou vedie k zniZeniu plytvania potravinami tym, Ze sa zvySuje celkovd kvalita potravin a trvanlivost
spracovanej zeleniny az o pat dni.

(6)  Podla ¢lanku 3 ods. 2 nariadenia (ES) ¢. 1331/2008 musi Komisia poziadat Eurdpsky trad pre bezpecnost potravin
(dalej len ,Grad’) o stanovisko s ciefom aktualizovat zoznam Unie obsahujiici pridavné litky v potravinich
stanoveny v prilohe Il k nariadeniu (ES) ¢. 1333/2008 s vynimkou pripadov, ked by predmetnd aktualizdcia nemala
mat vplyv na ludské zdravie.

(7)  Urad uverejnil 6. mdja 2015 vedecké stanovisko, v ktorom okrem iného prehodnocuje bezpecnost kyseliny
askorbovej (E 300) ako pridavnej litky v potravinich. Urad dospel k zdveru, Ze neexistuje Ziadne bezpecnostné
riziko, pokial ide o pouzivanie kyseliny askorbovej (E 300) ako pridavnej litky v potravindch pri ozndmenych
pouzitiach a pripustnych mnozstvach, a Ze nie je potrebné &iselne vyjadrit prijatelny denny prijem (acceptable daily
intake — ADI) kyseliny askorbovej a jej soli. Takyto zdver znamend, Ze litka vzbudzuje velmi nizke obavy z hladiska
bezpecnosti, st k dispozicii spolahlivé informacie o expozicii aj toxicite a existuje nizka pravdepodobnost
nepriaznivych Géinkov na zdravie [udi pri ddvkach, ktoré nesposobuji vyzivovi nerovnovahu u zvierat (¥).

() U.v.EUL 354, 31.12.2008, s. 16.

(%) Nariadenie Eurépskeho parlamentu a Rady (ES) ¢ 1331/2008 zo 16. decembra 2008, ktorym sa ustanovuje spoloény postup
schvalovania pridavnych ldtok v potravinach, potravindrskych enzymov a potravindrskych arém (U. v. EU L 354, 31.12.2008, s. 1).

() Vestnik EFSA (EFSA Journal) (2014) 12(6):3697.
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(8)  Bezpecnost kyseliny citronovej (E 330) postdil v roku 1990 Vedecky vybor pre potraviny, ktory stanovil ADI ako
,nespecifikovany” (). Pojem ,neSpecifikovany“ znamend, Ze z dostupnych toxikologickych, biochemickych
a klinickych ddajov vyplyva, Ze celkovy denny prijem latky vychadzajici z jej prirodzeného vyskytu a jej sticasného
pouzitia v potravindich v mnoZstvach potrebnych na dosiahnutie pozadovaného technologického wcinku
nepredstavuje zdravotné riziko. AZ do prehodnotenia kyseliny citronovej (E 330) v rdmci programu prehodnotenia
pridavnych litok v potravinich stanoveného v nariadeni Komisie (EU) ¢. 257/2010 (°) sa Komisia domnieva, Ze toto
postdenie bezpe¢nosti zostdva platnym zdkladom pre jej rozhodnutie z tych istych dévodov, preco v danom ¢ase na
zaklade kritérii uvedenych v odévodneni 5 uvedeného nariadenia ustdila, Ze kyselina citrénova (E 330) predstavuje
nizke riziko a Ze jej prehodnotenie nie je vysokou prioritou.

(9)  KedZe pouzivanie kyseliny askorbovej (E 300) a kyseliny citrénovej (E 330) ako antioxidantov v pripade balenej
bielej zeleniny urcenej na dalsie spracovanie vratane tepelného oSetrenia pred spotrebou by nemalo mat vplyv na
Tudské zdravie, nie je potrebné poziadat trad o stanovisko.

(10)  Priloha IT k nariadeniu (ES) €. 1333/2008 by sa preto mala zodpovedajticim spdsobom zmenit.

(11) Opatrenia stanovené v tomto nariadeni st v stilade so stanoviskom Staleho vyboru pre rastliny, zvieratd, potraviny
a krmiva,

PRIJALA TOTO NARIADENIE:

Clanok 1

Priloha IT k nariadeniu (ES) ¢. 1333/2008 sa meni v stlade s prilohou k tomuto nariadeniu.

Cldnok 2

Toto nariadenie nadobtida G¢innost dvadsiatym diiom po jeho uverejneni v Uradnom vestniku Eurdpskej tinie.

Toto nariadenie je zdvidzné v celom rozsahu a priamo uplatnitelné vo vietkych clenskych
§tatoch.

V Bruseli 7. oktébra 2020

Za Komisiu
predsednicka
Ursula VON DER LEYEN

() Reports of the Scientific Committee for Food (Spravy Vedeckého vyboru pre potraviny), 25. séria, 1991, s. 13 (https:|[ec.europa.euffood|
sites/food|files/safety/docs/sci-com_scf_reports_25.pdf).

() Nariadenie Komisie (EU) ¢. 257/2010 z 25. marca 2010, ktorym sa ustanovuje program schvilenych pridavnych ldtok v potravinich
v silade s nariadenim Eurépskeho parlamentu a Rady (ES) & 1333/2008 o pridavnych litkach v potravinich (U. v. EU L 80,
26.3.2010,s. 19).


https://ec.europa.eu/food/sites/food/files/safety/docs/sci-com_scf_reports_25.pdf
https://ec.europa.eu/food/sites/food/files/safety/docs/sci-com_scf_reports_25.pdf

Cast E prilohy IT k nariadeniu (ES) € 1333/2008 sa menf takto:

PRILOHA

1. V kategorii potravin 04.1.2 ,08tpané, krdjané a strithané ovocie a zelenina“ sa zdpis tykajici sa kyseliny askorbovej (E 300) nahradza takto:

»E 300

Kyselina askorbovd

quantum satis

iba balené chladené nespracované ovocie a zelenina pripravené na priamu
konzumdciu, balené nespracované a o$tipané zemiaky a balend biela
zelenina ur¢end na dalsie spracovanie vratane tepelného o3etrenia pred
spotrebou”

2. V kategorii potravin 04.1.2 ,08tpané, krdjané a strithané ovocie a zelenina“ sa zdpis tykajtici sa kyseliny citrénovej (E 330) nahrddza takto:

,E 330

Kyselina citronova

quantum satis

iba balené chladené nespracované ovocie a zelenina pripravené na priamu
konzumdciu, balené nespracované a o§tipané zemiaky a balend biela
zelenina ur¢end na dalsie spracovanie vratane tepelného oetrenia pred
spotrebou”
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