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NARIZENI KOMISE (EU) & 401/2010
ze dne 7. kvétna 2010
o zméné a opravé nafizeni (ES) & 6072009, kterym se stanovi nékterd providéci pravidla
k nafizeni Rady (ES) ¢. 479/2008, pokud jde o chrinénd oznaceni piivodu a zemépisnd oznaceni,
tradi¢ni vyrazy, oznacovini a obchodni dpravu nékterych vinafskych produkti
EVROPSKA KOMISE, (4)  Austrdlie pozddala o zafazeni novych ndzvi mostovych

s ohledem na Smlouvu o fungovini Evropské unie,

s ohledem na nafizen{ Rady (ES) ¢. 1234/2007 ze dne 22. fijna
2007, kterym se stanovi spole¢nd organizace zemédélskych trha
a zvldstni ustanoveni pro nékteré zemédélské produkty
(,jednotné nafizeni o spolecné organizaci trhi®) (1), a zejména
na ¢l. 121 prvni pododstavec pism. k), 1) a m) a ¢lanek 203b ve
spojeni s ¢lankem 4 uvedeného nafizeni,

vzhledem k témto davodim:

()  V souladu s ¢. 25 odst. 1 nafizeni Komise (ES)
¢. 607/2009 () se kazdoro¢ni ovéteni vin s chranénym
oznalenim pavodu nebo zemépisnym oznalenim
provadi prostfednictvim namdtkovych kontrol, odbéru
vzorkih nebo systematickych kontrol s tim, Ze
s odbérem vzorkd mohou byt spojeny pouze namatkové
kontroly. Neékteré ¢lenské stity, které az dosud upted-
nostiiovaly systematické kontroly, méni své postupy
a chtély by spojovat viechny tfi formy kontrol. Z toho
divodu je tieba clenskym stitim ohledné systému
kazdoro¢niho ovéfovani poskytnout vétsi miru flexibility.

(2)  Po pfijeti nafizeni (ES) ¢. 607/2009 bylo zjiténo, Ze
obsahuje nékteré technické chyby, které by se mély
opravit. Zejména byl v &asti B ptilohy XV chybné uveden
nédzev mostové odrtidy ,Montepulciano®, ktery by mél
byt presunut do ¢asti A uvedené piilohy. V zdjmu
jasnosti by mél byt rovnéz v nékterych ustanovenich
opraven pravopis.

(3) 'V zdjmu jasnosti a jednotnosti by rovnéz méla byt
nékterd ustanoveni nafizeni (ES) ¢. 607/2009 ptepraco-
vana & konkretizovdna. Jednd se zejména o ustanoveni
tykajici se tfetich zemi, které by mély mit moznost
vyuzivat nékterych nepovinnych tdaji za pfedpokladu,
ze spliuji rovnocenné podminky, jako jsou podminky
vyzadované od ¢lenskych statd. Také jde o ptilohu XII,
jejiz terminologie by méla byt v souladu se seznamem
chrénénych oznaceni plivodu uvedenym v rejstitku.
Rovnéz je tieba zafadit nova ustanoveni s cilem upfesnit
oznacovani a obchodni tpravu.

() Ut vést. L 299, 16.11.2007, s. 1.
() Uf. vést. L 193, 24.7.2009, s. 60.

odrtd do piilohy XV, &isti B nafizeni (ES) ¢. 607/2009.
Po uspokojivém prezkoumdni zddosti, pokud jde
o podminky stanovené v ¢l. 62 odst. 1 pism. b) a cl.
62 odst. 4 uvedeného nafizeni, by méla Komise zafadit
Austrdlii do sloupce odpovidajictho ndzvim téchto
mostovych odrtid v dané piiloze.

(5)  Dohoda mezi Evropskym Spolecenstvim a Spojenymi
staty americkymi o obchodu s vinem (%) obsahuje seznam
ndzvi odriid révy, které mohou byt pouzity jako tdaje
pii oznacovani. Spojené stity by proto mély byt zafazeny
do ptilohy XV ¢&asti B nafizeni (ES) ¢ 607/2009 do
sloupce odpovidajictho ndzviim téchto mostovych odrid.

(6)  Nafizeni (ES) ¢. 607/2009 by proto mélo byt odpovida-
jicim zptsobem zménéno.

(7) S cilem zamezit administrativni zdtézi spojené s ndklady
na certifikaci a obchodnim potizim by se mély zmény
navrzené v tomto nafizeni uplatiovat od stejného data
jako nafizeni (ES) ¢. 607/2009, tj. od 1. srpna 2009.

(8)  Opatfeni stanovend timto nafizenim jsou v souladu se
stanoviskem Ridictho vyboru pro spole¢nou organizaci
zemédélskych trhd,

PRIJALA TOTO NARIZENI:

Cldnek 1
Nafizeni (ES) ¢. 607/2009 se méni takto:

(1) V ¢lanku 18 se odstavec 1 nahrazuje timto:

,1.  Rejstiik chranénych oznaceni ptvodu a chranénych
zemépisnych oznaceni* vedeny Komisi podle ¢linku 118n
nafizeni Rady (ES) ¢. 1234/2007 (*), dile jen ,rejstiik’, se
zafazuje do elektronické databdze ,E-Bacchus'.

® UF vést. L 299, 16.11.2007, s. 1.

() UF. vést. L 87, 24.3.2006, s. 2.
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(4)

Clanek 24 se nahrazuje timto:

,Cldnek 24
NahldSeni hospodifskych subjektit

Kazdy hospodaisky subjekt, ktery se chce podilet na celé
vyrobé nebo baleni vyrobku s chrinénym oznacenim
ptivodu nebo zemépisnym oznalenim ¢i jejich ¢dsti, je
nahldSen pfislusnému kontrolnimu orgdnu uvedenému
v clanku 1180 naffzeni (ES) ¢. 1234/2007.¢

Clanek 25 se méni takto:

a) v odstavci 1:

i) se druhy pododstavec nahrazuje timto:

,Kazdoro¢ni ovéfeni se provadi v clenském stdté,
v némz se uskuteciiuje vyroba, v souladu se speci-
fikaci vyrobku a provadi se prostiednictvim:

a) namdtkovych kontrol na zdkladé analyzy rizik;
nebo

b) odbéru vzorkii; nebo

¢) systematickych kontrol; nebo

d) kombinace vyse uvedeného.

ii) paty pododstavec se zruuje;

b) odst. 4 pism. a) se nahrazuje timto:

,a) vysledky zkousek uvedenych v odst. 1 prvnim
pododstavci pism. a) a b) a v odstavci 2 neprokazi,
ze doty¢ny vyrobek spliiuje podminky stanovené
ve specifikaci a md viechny pfislusné vlastnosti
daného oznaceni pivodu nebo zemépisného ozna-
cent;”.

Ustanoveni ¢l. 56 odst. 1 se méni takto:

a) pismeno a) se nahrazuje timto:

,a) stdcirnou’ rozumi fyzickd nebo prdvnickd osoba
nebo seskupeni téchto osob usazené v Evropské
unii, které se na vlastni Gcet zabyvaji plnénim
nebo nechdvaji plnéni provadét.”;

b) pismeno f) se nahrazuje timto:

o) adresou‘ rozumi Gidaj o obci a ¢lenském stdtu nebo
tieti zemi, kde se nachdzi Gstfedi std¢irny, vyrobce,
prodejce nebo dovozce.

Clanek 63 se méni takto:

a) v odstavci 2 se ¢tvrty pododstavec nahrazuje timto:

Naklady na certifikaci nese piislusny hospodarsky
subjekt, pokud nerozhodne ¢lensky stat jinak.;

b) v odstavci 7 se dopliuje &tvrty pododstavec, ktery zni:

,V pifpadé Spojeného krélovstvi mize byt ndzev clen-
ského statu nahrazen nazvem jednotlivé zemé, kterd je
soucdsti Spojeného krélovstvi“

V ¢lanku 64 se odstavec 4 nahrazuje timto:

,4.  Odstavec 1 se nevztahuje na vyrobky uvedené
v bodech 3, 8 a 9 prilohy XIb nafizeni (ES)
¢. 1234/2007, pokud clenské stity reguluji podminky
pro pouziti Gdaje o obsahu cukru nebo pokud jsou tyto
podminky, véetné pravidel vyddvanych reprezentativnimi
profesnimi organizacemi, stanoveny v piislusnych ptedpi-
sech doty¢né tieti zemé.

V ¢l 67 odst. 2 se prvni pododstavec nahrazuje timto:

,Aby bylo mozno pouzit ndzev mensi zemépisné jednotky,
nez je zakladni zemépisnd oblast pro oznaceni ptvodu
nebo zemépisné oznaleni, musi byt oblast doty¢né zemé-
pisné jednotky nélezité vymezena. Clenské stity mohou
stanovit pravidla pro pouzivini téchto zemépisnych
jednotek. Z takovéto mensi zemépisné jednotky pochdzi
nejméné 85 % hroznd, z nichZ bylo vino vyrobeno. To
nezahrnuje:

a) jakékoli mnozstvi produkti pouzitych k slazeni, ,expe-
di¢cniho likéru' nebo tirdzniho likéru’; nebo

b) jakékoli mnozstvi vyrobku uvedeného v piiloze XIb
bodu 3 pism. e) a f) naf{zeni Rady (ES) ¢. 1234/2007.

Zbyvajicich 15 % hroznt pochdzi z vymezené zemépisné
oblasti pro doty¢né oznaleni pivodu nebo zemépisné
oznaceni.”

Pfiloha XII se nahrazuje znénim uvedenym v piiloze
I tohoto nafizeni.
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(9) Piiloha XV se nahrazuje znénim uvedenym v pfiloze II tohoto nafizeni.
(10) V piiloze XVII pism. b) bodu 4 se prvni a druhd odrdzka nahrazuje timto:
,— Tokaj,
— Vinohradnicka oblast Tokaj*.

Cldnek 2

Toto naiizeni vstupuje v platnost dnem vyhlaseni v Urednim véstniku Evropské unie.

Pouzije se ode dne 1. srpna 2009.

Toto nafizeni je zdvazné v celém rozsahu a pfimo pouzitelné ve vSech clenskych stdtech.

V Bruselu dne 7. kvétna 2010.

Za Komisi
José Manuel BARROSO
piedseda



PRILOHA 1

LPRILOHA XII

SEZNAM TRADICNICH VYRAZU PODLE CLANKU 40

Tradi¢ni vyrazy

Jazyk

Vina (")

Shrnuti definice | podminek pro pouziti ()

Dotéené treti
zemé

CAST A: Tradiéni vyrazy uvedené v &l. 118u odst. 1 pism. a) natizeni (ES) & 1234/2007

BELGIE
Appellation d’origine controlée francouzsky CHOP Tradi¢ni vyrazy pouzivané misto ,chrinéného oznaceni piivodu*
(1, 4)
Gecontroleerde oorsprongsbenaming nizozemsky CHOP
(1, 4)
Landwijn nizozemsky CHZO Tradi¢ni vyrazy pouzivané misto ,chrdnéného zemépisného oznaceni®
(1)
Vin de pays francouzsky CHZO
(1)
BULHARSKO
TapanTupano HaumeHosaHue 3anpousxon (THIT) bulharsky CHOP Tradi¢ni vyrazy pouzivané misto ,chrdnéného oznaceni ptivodu“ nebo ,chranéného zemépisného oznaceni*
(guaranteed designation of origin) (1, 3, 4) 14.4.2000
TapaHTMPaHO M KOHTPOIMPAHOHAMMCHOBAHME 33 bulharsky CHOP
npousxon (TKHIT) (1, 3, 4)
(guaranteed and controlled designation of origin)
BriaroponiHo cnapko BuHo (BCB) bulharsky CHOP
(noble sweet wine) (3)
PervoHaHo BUHO bulharsky CHZO
(Regional wine) (1,3, 4)
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CESKA REPUBLIKA

Jakostni $umivé vino stanovené oblasti Cesky CHOP Vino zatiidéné Statni zemédélskou a potravindiskou inspekci, vyrobené z hrozni révy vinné sklizenych na
(4) stanovené vinici v doty¢né oblasti, vyroba vina pouzivaného k vyrobé jakostniho $umivého vina vyrobeného
v konkrétnim regionu se uskute¢nila ve vinafské oblasti, ve vymezené oblasti nebyl prekrocen hektarovy
vynos; vino spliiuje poZadavky na jakost stanovené provadécim pravnim pfedpisem.
Jakostni vino Cesky CHOP Vino zatiidéné Statni zemédélskou a potravindiskou inspekci, vyrobené z hrozni révy vinné sklizenych na
(1) stanovené vinici v doty¢né oblasti, hektarovy vynos se nezvysil, hrozny, z nichz bylo vino vyrobeno,
dosdhly cukernatosti nejméné 15° NM, sklizefi a vyroba vina s vyjimkou plnéni se uskutecnila v dotycné
vinafské oblasti, vino spliiuje pozadavky na jakost stanovené v provadécich pravnich pfedpisech.
Jakostni vino odradové Cesky CHOP Vino zatiidéné Stdtni zemédélskou a potravindfskou inspekci je vyrobeno z hroznd révy vinné, rmutu
(1) (rozdrcené hrozny), hroznového mostu, vino vyrobeno z hroznt sklizenych na stanovené vinici nebo
smichdnim jakostnich vin, nejvyse ze tii odrud.
Jakostni vino zndmkové Cesky CHOP Vino zatiidéné Stdtni zemédélskou a potravindfskou inspekei je vyrobeno z hroznl révy vinné, rmutu,
(1) hroznového mostu, piipadné z vina vyrobeného z hrozna sklizenych na stanovené vinici.
Jakostni vino s pfivlastkem, doplnéno vyrazy: Cesky CHOP Vino zatiidéné Stitni zemédélskou a potravindfskou inspekci, vyrobené z hroznii révy vinné, rmutu nebo
— Kabinetni vino (1) hroznového mostu, p¥ipadné z vina vyrobeného z hroznil sklizenych na stanovené vinici v dotycné oblasti

— Pozdni sbér

— Vybér z hroznt
— Vybér z bobulf
— Vybér z cibéb
— Ledové vino
— Sldmové vino

nebo podoblasti; nebyl prekrocen vynos na hektar; vino bylo vyrobeno z hroznd, jejichz piivod, cukernatost

a hmotnost, p¥ipadné odrtida nebo smés odriid nebo napadeni plisni Sedou Botrytis cinerea P. byly ovéteny

Stdtni inspekci a spliuji pozadavky pro konkrétni druh jakostniho vina s pfivlastkem, nebo smichdnim

jakostnich vin s pfivlastkem, vino spliiuje pozadavky na jakost stanovené v provadécich prévnich ptedpi-

sech, vino bylo zatiidéno Stdtni inspekci jako jakostni vino s jednim z téchto pfivlastkd:

— ,Kabinetni vino“ Ize vyrdbét pouze z hroznd, jejichz cukernatost dosdhla nejméné 19° NM.

— ,Pozdni sbér* lze vyrdbét pouze z hroznd, jejichz cukernatost dosihla nejméné 21° NM.

— ,Vybér z hrozni* Ize vyrdbét pouze z hrozni, jejichz cukernatost dosdhla nejméné 24° NM.

— ,Vybér z bobuli“ je mozno vyrdbét pouze z vybranych bobuli, které dosdhly cukernatosti nejméné 27°
NM.

— ,Vybér z cibéb“ je mozno vyrdbét pouze z vybranych bobuli napadenych plisni Sedou nebo z prezrélych
bobuli, které doséhly cukernatosti nejméné 32° NM.

— ,Ledové vino® je mozno vyrdbét pouze z hroznd, které byly sklizeny pfi teploté —7°C a nizsi a v pribéhu
sklizné a zpracovdni zistaly zmrazeny, ziskané vino musi vykazovat obsah cukru nejméné 27° NM.

— ,Sldmové vino“ je mozno vyrdbét pouze z hroznt, které byly pied zpracovanim uloZeny na slimé nebo
rdkosu, pifpadné byly zavéSeny ve vétraném prostoru po dobu nejméné tff mésict a ziskany most
vykazoval obsah cukru nejméné 27° NM.

0T0C'S'T1
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Pozdni sbér

Cesky

CHOP
(1)

Vino zatiidéné Statni zemédélskou a potravindfskou inspekci, vyrobené z hroznt révy vinné sklizenych na
stanovené vinici v doty¢né oblasti, vynos na hektar se nezvysil, hrozny, z nichz bylo vino vyrobeno, dosihly
cukernatosti nejméné 21 °NM, sklizeii a vyroba vina s vyjimkou plnéni se uskutecnily v doty¢né vinarské
oblasti, vino spliiuje pozadavky na jakost stanovené provaddécimi pravnimi pfedpisy.

Vino s ptivlastkem, doplnéno vyrazy:
— Kabinetn{ vino

— Pozdni sbér

— Vybér z hroznt

— Vybér z bobuli

— Vybér z cibéb

— Ledové vino

— Sldmové vino

Cesky

CHOP
(1)

Vino zatf{déné Stdtni zemédélskou a potravinafskou inspekci, vyrobené z hroznt révy vinné, rmutu nebo

hroznového mostu, pipadné z vina vyrobeného z hrozni sklizenych na stanovené vinici v doty¢né oblasti

nebo podoblasti; nebyl prekrocen vynos na hektar; vino bylo vyrobeno z hroznd, jejichz piivod, cukernatost

a hmotnost, piipadné odriida nebo smés odrid nebo napadeni plisni Sedou Botrytis cinerea P. byly ovéteny

Statn{ inspekci a spliuji pozadavky pro konkrétni druh jakostniho vina s pfivlastkem, nebo smichdnim

jakostnich vin s piivlastkem, vino spliiuje pozadavky na jakost stanovené v provadécich pravnich ptedpi-

sech, vino bylo zatiidéno Stitni inspekci jako jakostni vino s jednim z téchto pfivlastki:

— ,Kabinetni vino“ Ize vyrdbét pouze z hroznd, jejichz cukernatost dosahla nejméné 19° NM.

— ,Pozdni sbér* lze vyrabét pouze z hroznd, jejichz cukernatost dosdhla nejméné 21° NM.

— ,Vybér z hrozni*“ Ize vyrabét pouze z hroznt, jejichz cukernatost dosahla nejméné 24° NM.

— ,Vybér z bobuli“ je mozno vyrabét pouze z vybranych bobuli, které dosahly cukernatosti nejméné 27°
NM.

— ,Vybér z cibéb“ je mozno vyrdbét pouze z vybranych bobuli napadenych plisni Sedou nebo z prezrélych
bobuli, které dosahly cukernatosti nejméné 32° NM.

— ,Ledové vino“ je mozno vyrabét pouze z hroznd, které byly sklizeny pfi teploté —7°C a niZsi a v pribéhu
sklizné a zpracovdni zistaly zmrazeny, ziskané vino musi vykazovat obsah cukru nejméné 27° NM.

— ,Sldmové vino“ je mozno vyrdbét pouze z hroznd, které byly pfed zpracovanim uloZeny na slimé nebo
rakosu, piipadné byly zavéSeny ve vétraném prostoru po dobu nejméné tfi mésicti a ziskany most
vykazoval obsah cukru nejméné 27° NM.

Jakostni likérové vino

Cesky

CHOP
(3)

Vino zatiidéné Stdtni zemédélskou a potravindfskou inspekci, vyrobené z hroznt révy vinné sklizenych na
vinici ve stanovené oblasti, vynos na hektar nebyl piekrocen, vyroba se uskutecnila ve stanovené vinaiské
oblasti, kde byly hrozny sklizeny, vino spliuje pozadavky na jakost stanovené provddécimi pravnimi

piedpisy.

Zemské vino

Cesky

CHZO
(1)

Vino vyrobené z hrozn@ révy vinné sklizenych na tGzemi Ceské republiky, které jsou vhodné pro vyrobu
jakostnich vin ve stanovené oblasti nebo z odrid, které jsou uvedeny na seznamu odrid v providécich
pravnich pfedpisech, mtize byt oznaceno pouze zemépisnym oznacenim stanovenym v provadécich prav-
nich pfedpisech; k vyrobé vina se zemépisnym oznacenim lze pouzit pouze hrozny, které dosdhly cuker-
natosti nejméné 14 °NM a byly sklizeny v zemépisné jednotce, kterd nese zemépisné oznaceni podle tohoto
odstavce, spliiuje pozadavky na jakost stanovené provadécimi pravnimi pfedpisy; pouziti ndzvu jiné zemé-
pisné jednotky, kterd je uvedena v provadécich pravnich pfedpisech, je zakdzdno.
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Vino origindlni certifikace (VOC nebo V.0.C.) Cesky CHOP Vino musi byt vyrobeno na stejném nebo mensim tzemi, neZ je vinafskd oblast; vyrobce musi byt ¢lenem
(1) sdruzeni, které je ze zdkona oprdvnéné pfizndvat oznacen{ vina origindlni certifikace; vino je v souladu
piinejmensim s pozadavky na jakost podle tohoto zdkona, vino spliiuje podminky stanovené v rozhodnuti

o povoleni pfizndvat oznaceni vina origindlni certifikace; v ostatnim musi vino spliiovat pozadavky stano-

vené timto zdkonem pro jednotlivé druhy vin.

DANSKO

Regional vin dansky CHZO Vino nebo §umivé vino, které je vyrobeno v Ddnsku podle pravidel stanovenych ve vnitrostdtnich pravnich

(1, 3, 4) predpisech. ,Regiondlni vino“ musi byt podrobeno organoleptickym a analytickym zkouskdm. Jeho povaha

a vlastnosti jsou Cdste¢né dany produkéni oblasti, kvalitou pouzitych hroznt a dovednostmi producenta
a vyrobce.

NEMECKO

Pradikatswein (Qualitdtswein mit Pradikat (¥)), némecky CHOP Obecné kategorie vin se zvldstnimi piivlastky, kterd dosdhla urcité minimélni hustoty mostu a kterd nejsou

dopinéno vyrazy: (1) obohacena (nedoslo k chaptalizaci ani obohaceni zahusténym hroznovym mostem), doplnéno jednim

— Kabinett z téchto udaji:

— Spitlese — (Kabinett): Prvotifidni droven jakostnich vin se zvldStnimi piivlastky (Pridikatsweine); vina Kabinett jsou

— Auslese lehkd a jemnd, dosahuji 67 az 85° Ochsle podle mostové odrtidy a oblasti.

— Beerenauslese — (Spitlese): Jakostni vina se zvldstnim piivlastkem, jejichZ hustota mostu je v rozmezi od 76 a 95 °Ochsle

— Trockenbeerenauslese podle mostové odrtidy a oblasti; hrozny by mély byt sklizeny pozdé a musi byt zcela zralé; vina Spitlese

— Eiswein maji intenzivni chut (nikoli nutné sladkou).

— (Auslese): Vyrobeno z jednotlivé vybranych plné vyzrdlych hrozni, které mohou byt napadeny Botrytis
cinerea, jejich hustota mostu je mezi 85 a 100° Ochsle podle mostové odriidy a oblasti.

— (Beerenauslese): Vyrobeno ze specidlné vybranych, plné vyznalych bobuli s vysokou koncentraci chuti
diky Botrytis cinerea (plisen Sedd); vétsinou sklizené urcitou dobu po bézné sklizni. Hustota mostu je
v rozmezi od 110 do 125 °Ochsle podle mostové odriidy a oblasti: vina velmi sladkd s vysokou
trvanlivosti.

— (Trockenbeerenauslese): Nejvyssi troven jakostnich vin se zvldstnimi piivlastky (Pradikatswein), jejichz
hustota mostu prekracuje 150 °Ochsle. Vina tohoto druhu jsou vyrobena z peclivé vybranych, prezrd-
lych hroznd, jejichz $tdva byla zahu$téna Botrytis cinerea (plisen $edd). Bobule jsou svrastélé jako
hrozinky. Vyslednd vina jsou mimofddné sladkd a vykazuji nizky obsah alkoholu.

— (Eiswein): Eiswein musi byt vyrobeno z hroznii sklizenych béhem obdobi mrazu s teplotami niz3imi nez
—7° C; hrozny jsou lisovany zmrzlé; jedinecné vino nejvyssi jakosti s mimofddné vysokou koncentraci
sladkosti a kyselosti.

Qualitdtswein, miiZe byt doplnéno vyrazem b.A. némecky CHOP Jakostni vino z vymezenych oblasti, které proslo analytickou a organoleptickou zkouskou a které spliuje
(Qualititswein bestimmter Anbaugebiete) (1) podminky tykajici se zralosti hroznfi (hustota mostu | © Ochsle).

Qualitatslikorwein, doplnéno  vyrazem b.A. némecky CHOP Jakostni likérové vino z vymezenych oblasti, které proslo analytickou a organoleptickou zkouskou a které
(Qualitatslikorwein ~ bestimmter — Anbauge- (3) spliiuje podminky tykajici se zralosti hroznti (hustota mostu [ © Ochsle).

biete) (**)
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Qualitdtsperlwein,  doplnéno  vyrazem b.A. némecky CHOP Jakostni perlivé vino z vymezenych oblasti, které proslo analytickou a organoleptickou zkouskou a které
(Qualititsperlwein ~ bestimmter  Anbauge- (8) spliiuje podminky tykajici se zralosti hroznéi (hustota mostu | © Ochsle).
biete) (**)
Sekt b.A. (Sekt bestimmter Anbaugebiete) (**) némecky CHOP Jakostni $umivé vino z vymezenych oblasti.
(4)
Landwein némecky CHZO Spickové vino kvili o néco vyss hustoté mostu.
(1)
Winzersekt (**) némecky CHOP Jakostni sumivé vino vyrobené ve vymezenych vinafskych oblastech ziskané z hroznt sklizenych ve stejném
(1) vinaiském podniku, v némZ vyrobce zpracovdvd na vino hrozny, které jsou urceny pro vyrobu jakostnich

Sumivych vin vyrobenych ve vymezené vinaiské oblasti; to plati rovnéz pro skupiny producentd.

(*) Vyraz ,Qualititswein mit Pradikat“ je pfipustny v prechodném obdobi, jez skonéi dne 31. 12. 2010.

(**) Pro vyrazy ,,Sekt“, ,,Likorwein* a ,,Perlwein* se ochrana nepozaduje.

RECKO

Ovopacia  Tlpothevons  Avotepag  Tlowtntag fecky CHOP Nézev oblasti nebo konkrétniho mista, jez bylo spravné uzndno; pro popis vin, kterd spliiuji tyto pozadavky:
(OTIAIT) (1, 3, 4, 15, | — jsou vyrobena z hroznl z nejlepsich mostovych odrtid druhu Vitis vinifera, které pochdzeji vylu¢né z této
(appellation d'origine de qualité supérieure) 16) zemépisné oblasti, a jejich vyroba se uskutecfiuje v této oblasti,
— jsou vyrobena z hroznt pochdzejicich z vinic s nizkymi hektarovymi vynosy,
— jejich jakost a vlastnosti jsou pfevdzné nebo vyluéné dény zvld$tnim zemépisnym prostfedim zahrnu-
jicim piirodni a lidské ¢initele.
[L.D. 243/1969 a L.D. 427/76 o zlepSeni a ochrané¢ vinafské vyroby]
Ovopaoia Tpoéhevong Eeyyopevn (OTIE) fecky CHOP Kromé nezbytnych pozadavkii na ,appellation d’origine de qualité supérieure® musi vina nélezejici do této
(appellation d'origine controlée) (3, 15) kategorie spliiovat tyto pozadavky:
— jsou vyrobena z hrozni pochdzejicich z nejlepsich vinic, s nizkymi hektarovymi vynosy, na pudach
vhodnych k produkci jakostnich vin,
— spliuji uréité pozadavky na systém profezdvani vinic a minimalni obsah cukru v mostu.
[L.D. 243/1969 a L.D. 427/76 o zlepSeni a ochrané vinaiské vyroby]
Otvog YAUKOG QUOIKOG fecky CHOP Vina patiici do kategorie vin ,appellation d'origine controlée“ nebo ,appellation d’origine de qualité supé-
(vin doux naturel) (3) rieure” a splilujici navic tyto pozadavky:

— pochazeji z hroznového mostu s pocatecnim pfirozenym obsahem alkoholu nejméné 12 % objemovych,
— vykazuji skutecny obsah alkoholu nejméné 15 % objemovych a nejvyse 22 % objemovych,

— vykazuji celkovy obsah alkoholu nejméné 17,5 % objemovych.

[L.D. 212/1982 o zdpisu vin s oznacenim puvodu ,Samos‘]
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Oivog QUOIKGG YAUKUG fecky CHOP Vina patiici do kategorie vin ,appellation d’origine controlée” nebo ,appellation d'origine de qualité supé-
(vin naturellement doux) (3, 15, 16) rieure” a splijici navic tyto pozadavky:
— jsou vyrobena z hroznt ponechanych na slunci nebo ve stinu,
— jsou vyrobena bez obohaceni,
— vykazuji pfirozeny obsah alkoholu nejméné 17 % objemovych (nebo 300 grama cukru na litr).
[L.D. 212/1982 o zépisu vin s oznalenim puvodu ,Samos“]
ovopaoia kata mapadoon fecky CHZO Vina vyrobend vyhradné na zemépisném tizemi Recka a mimoto:
(appellation traditionnelle) (1) — pokud jde o vina s tradi¢nim oznacenim Retsina, jsou vyrobena z hroznového mostu osetieného
pryskyfici z borovice Aleppo a
— pokud jde o vina s tradi¢nim oznaCenim Verntea, jsou vyrobena z hroznt pochdzejicich z vinic na
ostrové Zakynthos a spliuji urcité podminky tykajici se pouzitych mostovych odrid, hektarovych
vynost vinic a obsahu cukru v mostu.
[P.D. 514/1979 o vyrobé, kontrole a ochrané pryskyfi¢nych vin a M.D. 397779/92 o stanoveni pozadavki
pro pouziti oznacen{ ,Verntea tradi¢ni oznaceni ostrova Zakynthos“]
TOMIKOG 0IVOG fecky CHZO Udaj odkazujici na oblast nebo konkrétni misto, které bylo spravné uznano, pro popis vin, ktera spliiujf tyto
(vin de pays) (1, 3, 4, 11, | pozadavky:
15, 16) — maji zvlastni jakost, povést nebo jiné vlastnosti, které jsou dany jejich ptivodem,
— nejméné 85 % hroznt pouzitych k jejich vyrobé pochdzi vyluéné z této zemépisné oblasti a k jejich
vyrobé dochdzi v této zemépisné oblasti,
— jsou ziskdny z mostovych odrtd, které byly zafazeny ve zvlastni oblasti,
— jsou vyrobena z hroznii pochdzejicich z vinic, které se nachdzeji na ptudich vhodnych pro vinafstvi
s nizkymi hektarovymi vynosy,
— vykazuji pfirozeny a skute¢ny obsah alkoholu, jak je stanoveno pro jednotlivd vina
[392169/1999 obecnd pravidla pro pouziti vyrazu regiondlni vino pro popis stolntho vina ve znéni CM.D.
321813/2007].
SPANELSKO
Denominacién de origen (DO) Spanélsky CHOP Ndzev regionu, oblasti, lokality nebo vymezeného mista, které bylo sprdvné uzndno, pro oznaceni vin, kterd | Chile
(1, 3, 4, 5, 6, | spliyji tyto podminky:
8,9, 11, 15, | — jsou vyrobena v daném regionu, oblasti, lokalit¢ nebo vymezeném mistu z hroznii pochdzejicich
16) z téchto oblasti,
— jsou prosluld v obchodé kvili svému piivodu a
— jejich jakost a vlastnosti jsou pfevdzné nebo vylu¢né ddny zemépisnym prostiedim zahrnujicim pfirodni
a lidské cinitele.
(Zédkon €. 24/2003 o révé a vinu; ostatni pravni pozadavky jsou stanoveny ve vyse uvedeném zdkoné
a v jinych prévnich pfedpisech)
Denominacién de origen calificada (DOCa) $panélsky CHOP Kromé nezbytnych pozadavki na ,denominacién de origen“ musi ,denominacion de origen calificada®
(1, 3, 4, 5, 6, | spliiovat tyto pozadavky:
8,9, 11, 15, | — od uznéni jako ,denominacion de origen“ uplynulo nejméné deset let,
16) — chrdnéné vyrobky jsou uvddény na trh vyhradné jako vyrobky plnéné v zapsanych vinafskych podnicich

nachdzejicich se ve vymezené zemépisné oblasti a

— oblast povazovand za vhodnou k vyrobé vin s pravem na popsané oznaCeni puvodu je vymezena
kartograficky ndzvem obce.

(Zékon ¢. 24/2003 o révé a vinu; ostatni pravni poZadavky jsou stanoveny v jinych pravnich pfedpisech)
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Vino de calidad con indicacién geogréfica

$panélsky

Vino vyrobené v regionu, oblasti, lokalité nebo vymezeném misté z hroznt pochdzejicich z tohoto tizemi,
jeho jakost, povést nebo vlastnosti jsou ddny zemépisnymi ¢i lidskymi Ciniteli nebo obojim, na tomto tzem{
dochdzi k produkci hrozni, vyrobé vina nebo jeho zrdni. Tato vina jsou oznacena vyrazem ,vino de calidad
de“, za nimz ndsleduje ndzev regionu, oblasti, lokality nebo vymezeného mista, kde jsou vyrobena
a zpracovana.

(Zékon ¢. 24/2003 o révé a vinu; ostatni pravni poZadavky jsou stanoveny v jinych pravnich pfedpisech)

Vino de pago

$panélsky

Oznacuje misto nebo venkovskou lokalitu se zvldstnimi vlastnostmi pidy a mikroklimatem, jimiz se odlisuje
od ostatnich v okoli, zndmé svym ndzvem tradi¢né a bézné spojovanym s obdéldvanim vinic, z nichZ jsou
ziskdvdna vina s jedine¢nymi vlastnostmi a jakosti, maximalni rozsifeni je omezeno pravidly stanovenymi
piislusnym spravnim dfadem v souladu s charakteristikami jednotlivych regiond. Rozsifeni nemtze byt
rovnocenné ani nadfazené zidnému z ndzvt obce, na jejimz tzemi nebo tzemich, je-li jich vice, se nachdzi.
M4 se za to, Ze zndmd souvislost s obdéldvanim vinic existuje, pokud se v obchodé obvykle uzivd ndzev
,pago” k oznaceni vin, kterd byla ziskdna z této oblasti, po dobu nejméné péti let. Vechny hrozny, které
jsou ur€eny pro ,vino de pago“ pochdzeji z vinic nachdzejicich se v tomto ,pago“ a vino je vyrobeno,
skladovdno a pifpadné zraje oddélené od ostatnich vin.

(Zdkon ¢. 24/2003 o révé a vinu; ostatni pozadavky jsou stanoveny v jinych prdvnich ptedpisech)

Vino de pago calificado

$panélsky

Je-li do tdzemniho vymezeni pro oznaceni ptivodu zahrnuto celé ,pago”, mize byt oznaceno jako ,vino de
pago calificado®, vino zde vyrobené je vidy oznaceno ,de pago calificado’, pokud spliiuje pozadavky
vztahujici se na vina se zapsanym oznacenim ptivodu.

(Zékon ¢. 24/2003 o révé a vinu; ostatni pravni pozadavky jsou stanoveny v jinych pravnich pfedpisech)

Vino de la tierra

$panélsky

CHOP
(1,3, 4, 5,6,
8,9, 11, 15,

16)

CHOP
(1,3, 4, 5, 6,
8,9, 11, 15,

16)

CHOP
(1,3, 4,5, 6,
8,9, 11, 15,

16)

CHZO
(1,3, 4,5, 6,
8,9, 11, 15,

16)

Pozadavky na pouZivani tradi¢niho vyrazu ,vino de la tierra® doprovdzeného zemépisnym oznacenim:

1. Pfi dpravé zemépisnych oznaceni vyrobkt podle ¢linku 1 je nutno uvazit pfinejmensim tyto aspekty:
a) kategorie vina, pro néz je udaj pouzitelny,

b) ndzev zemépisného oznaceni, které se ma pouzivat,

pfesné vymezeni zemépisné oblasti,

udaj o pouzitych mostovych odriidach,

minimaln{ pfirozeny obsah alkoholu jednotlivych druht vin s prdvem pouzivat dany ddaj,

ohodnoceni nebo uvedeni organoleptickych vlastnosti,
g) systém kontrol vina, jez md provadét soukromy nebo vefejny subjekt.

2. Pouzivani zemépisného oznaceni k oznaceni vin vyrobenych ze smési vin pochdzejicich z hrozni
sklizenych v rtznych produkénich oblastech je piipustné, pokud minimdlné 85 % vina pochdzi
z produkéni oblasti, kterd pouzivd tento ndzev.

(Zakon ¢. 24/2003 o révé a vinu; vynos ¢. 1126/2003)
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Vino dulce natural $panélsky CHOP (Priloha III ¢ast B bod 6 nafizeni Komise (ES) ¢. 606/2009)
(3)
Vino Generoso $panélsky CHOP (Ptiloha III ¢dst B bod 8 nafizeni Komise (ES) ¢. 606/2009) Chile
(3)
Vino Generoso de licor $panélsky CHOP (Ptiloha III ¢ast B bod 10 nafizeni Komise (ES) ¢. 606/2009)
(3)
FRANCIE
Appellation d’origine controlée francouzsky CHOP Nézev mista pouzivany k popisu vyrobku pochdzejictho z tohoto mista, jehoZz jakost nebo vlastnosti jsou | Alzirsko
(1, 3, 4, 5, 6, | pievézné nebo vyluéné dny zvlastnim zemépisnym prostedim zahrnujicim pifrodni a lidské cinitele, tento | Svycarsko
7, 8,9, 15, | vyrobek md nalezit¢ zavedenou proslulost a jeho vyroba podléhd kontrolnim postuptim, které zahrnuji | Tunisko
16) uréeni zdastnénych stran, kontrolu vyrobnich podminek a kontrolu vyrobkd.
Appellation [...] controlée francouzsky
Appellation d’origine vin délimité de qualité | francouzsky
supérieure
Vin doux naturel francouzsky CHOP Mutované vino, tj. vino, jehoz alkoholové kvasent je zastaveno pfiddnim neutrdlniho alkoholu z vina. Cilem
(3) tohoto procesu je zvysit obsah alkoholu ve viné a soucasné zachovat vétsi cast piirodnich cukrii z hroznt.
Podle druhu vyrobeného piirodniho sladkého vina, bilého, cerveného nebo rizového, dochdzi k mutovani
ve stanovené fazi alkoholového kvaseni, téZ s maceraci.
Vin de pays francouzsky CHZO Vina se zemépisnym oznaenim, kterd spliuji pifisné podminky vyroby stanovené pravnimi pfedpisy,
(1, 3, 4, 5, 6, | napiiklad maximalni vynos, minimalni obsah alkoholu, mostové odridy a pfisnd pravidla pro rozbor.
7,8, 9, 15,
16)
ITALIE
Denominazione di origine controllata (D.O.C.) italsky CHOP Oznacenim puvodu vin se rozumi zemépisny ndzev vinafské oblasti charakterizované zvldstni produkci,
(1, 3, 4, 5, 6, | ktery se pouzivd k popisu znimého jakostniho vyrobku, jehoz vlastnosti jsou ddny zemépisnym prostfedim
8, 11, 15, 16) | a lidskym ¢initelem. Uvedeny zdkon stanovi pro italskd oznaceni zvldstni tradi¢ni vyraz ,D.0.C.* k objasnén{
Kontrollierte Ursprungsbezeichnung némecky vy$e uvedeného pojmu kvalitniho a tradi¢niho oznaceni pivodu.
[Zékon ¢ 164 ze dne 10.2.1992]
Kontrolirano poreklo slovinsky
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Denominazione  di  origine  controllata italsky CHOP Podobny definici D.O.C., obsahuje v3ak rovnéz slovo ,zaruceny“ a je pfidélovan vintim zvlastni hodnoty,
e garanttia (D.0.C.G.) (1, 3, 4, 5, 6, | kterd jsou uzndna jako vina DOC po dobu nejméné péti let. Jsou uvddéna na trh v nddobich o objemu
8, 11, 15, 16) | maximalné 5 litrGi a opatfena Stitkem se stdtni identifikacni znackou k poskytnuti lepsi zaruky spotiebi-
Kontrollierte und garantierte ~ Ursprungs- némecky teldm.
: 8 prung Y [Zdkon & 164 ze dne 10.2.1992]
bezeichnung
Kontrolirano in garantirano poreklo slovinsky
Vino dolce naturale italsky CHOP Tradi¢ni vyraz pouzivany pro popis a zafazeni nékterych vin ziskanych ze suSenych hroznd, jez obsahuji
(1, 3, 11, 15) | ur¢ité mnozstvi zbytkového cukru z hroznd, bez procestt obohacovani.
Pouziti je povoleno zvlastnimi predpisy tykajicimi se jednotlivych vin.
Indicazione geografica tipica (IGT) italsky CHZO Vyhradné italsky vyraz stanoveny v zdkoné ¢. 164 ze dne 10. dnora 1992 pro popis italskych vin se
(1, 3, 4, 5, 6, | zemépisnym oznalenim, jejichZ zvldstni povaha a jakost je ddna zemépisnou oblasti, v niZ jsou produko-
. . , 8, 11, 15, 16) | vany hrozny.
Landwein némecky
Vin de pays francouzsky
DeZelna oznaka slovinsky
KYPR
Oivog E\eyyopevne Ovopasiag fecky CHOP Oznacuje vina s chranénym oznacenim ptivodu
Tpoéevong (OEOT) (1, 3, 4, 5, 6, | KAIL403/2005 Ap.4025/19.8.2005/E.E. ap. 1II (])
(Controlled Designation of Origin) 8,9, 11, 15, | KAIL.212/2005 Ap.3896/26.04.2005/E.E. Tap Il (I)
16) K.AIL706/2004 Ap.3895/27.08.2004E.E. Tlap.IIl ()
Tomkog Otvog fecky CHZO Oznacuje vina s chranénym zemépisnym oznacenim
(Regional Wine) (1,3, 4,5 6, | KAIL 704/2004 Ap.3895/ 27.8.2004/EE. Tap. Il ()
8,9, 11, 15,
16)
LUCEMBURSKO
Crémant de Luxembourg francouzsky CHOP [Nafizeni vlddy ze dne 4. ledna 1991] Hlavni normy, jez je nutno dodrzovat pii vyrobé:
(4) — hrozny jsou sklizeny ru¢né a vybrany zvldst pro vyrobu Crémant;

— kupéz zdkladnich vin musi spliiovat normy jakosti platné pro jakostni vina;

— byla vyrobena z mostu ziskaného lisovanim celych hroznd, v pipadé bilého nebo rtzového Sumivého
vina nesmi mnozstvi mostu ziskané ze 150 kg hroznd pfesdhnout 100 litrd;

— je kvaseno v lahvi tradiéni metodou;

— maximdlni obsah oxidu sifi¢itého nepfesahuje 150 mgl;

— minimdlni tlak oxidu uhli¢itého je nejméné 4 atmosféry pii 20°C;

— obsah cukru je nejméné 50 gfl.
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Marque nationale, doplnéno vyrazy: francouzsky CHOP (W):
— appellation controlée (1, 4) ,Marque nationale“ (ndrodni schvalovaci pecet) pro vina s oznacenim ,Moselle luxembourgeoise* byla
— appellation d'origine controlée vytvofena nafizenim vlddy ze dne 12. bfezna 1935. Ndpis ,Marque nationale — appellation contr6lée” na
obdélnikové etiketé pfipevnéné na zadni strané lahve osvédcuje stitem kontrolovanou vyrobu a jakost vina.
Vydava ji Gfad pro Marque nationale. O toto oznaceni mohou pozddat pouze vina lucemburského pivodu,
kterd nebyla smichdna se zahraniénim vinem a spliiuji vnitrostdtni a evropské pozadavky. Existuje rovnéz
povinnost, Ze vina s touto etiketou musi byt uvddéna na trh v lahvich a hrozny musi byt sklizeny
a vinifikovany pouze ve vnitrostdtni produkéni oblasti. Vina jsou pravidelné podrobovana analytickym
a organoleptickym zkouskdm.
(SW):
,Marque nationale“ lucemburskych $umivych vin byla vytvofena nafizenim vlddy ze dne 18. bfezna 1988
a zaruCuje, Ze:
— Sumivé vino je ziskdno vyhradné z vin vhodnych pro vyrobu jakostnich vin z oblasti Mosely
v Lucembursku;
— spliuje kritéria jakosti stanovend vnitrostatnimi pfedpisy a predpisy Evropského spolecenstvi;
— podléhd stdtni kontrole.
MADARSKO
Mindségi bor madarsky CHOP Znamend ,jakostn{ vino“ a oznacuje vina s chranénym oznacenim puvodu.
(1)
Védett eredetl bor madarsky CHOP Oznacuje vino s chrinénym ptvodem.
(1)
Tajbor madarsky CHZO Znamend ,zemské vino“ a oznacuje vina s chrdnénym zemépisnym oznacenim.
(1)
MALTA
Denominazzjoni ta’ Origini  Kontrollata maltsky CHOP [Ukedni véstnik ¢ 17965 ze dne 5. zd{ 2006]
(D.OK) (1)
Indikazzjoni Geografika Tipika (L.G.T.) maltsky CHZO [Ukedni véstnik ¢ 17965 ze dne 5. zdf 2006]
(1)
NIZOZEMSKO
Landwijn nizozemsky CHZO Toto vino je sklizeno a vyrobeno na nizozemském tdzemi. Na etiket¢é miZe byt uveden ndzev provincie,
(1) v niz byly hrozny sklizeny. Minimdlni pfirozeny obsah alkoholu v tomto viné by mél ¢init 6,5 % objemo-

vych nebo vice. Pro vyrobu tohoto vina v Nizozemsku je nutno pouzit pouze mostové odriidy, které jsou
uvedeny ve vnitrostitnim seznamu.
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RAKOUSKO
Districtus Austriae Controllatus (DAC) latinsky CHOP Podminky pro tato jakostni vina (napf. odriidy, chut, obsah alkoholu) stanovi Regiondlni vybor.
(1)
Pradikatswein, mize byt doplnéno vyrazem: némecky CHOP Tato vina jsou jakostnimi viny a jsou vymezena zejména obsahem pifrodntho cukru v hroznech
— Ausbruch | Ausbruchwein (1) a podminkami sklizné. Obohacovani a doslazovani neni pfipustné.
— Auslese | Auslesewein Ausbruch/Ausbruchwein: Z prezrdlych hroznd a hrozni napadenych Botrytis s minimalnim obsahem
— Beerenauslese [Beerenauslesewein piirodntho cukru 27 °Klosterneuburger Mostwaage (KMW); pro lepsi extrakci lze pfidat cerstvy most
— Kabinett | Kabinettwein nebo vino.
— Schilfwein Auslese/Auslesewein: Z piisné vybranych hroznti s minimalnim obsahem piirodniho cukru 21° KMW.
— Spiitlese | Spitlesewein Beerenauslese/Beerenauslesewein: Z vybranych prezrdlych hroznt ajnebo hroznt napadenych Botrytis,
— Strohwein s minimalnim obsahem pfirodntho cukru 25° KMW.
— Trockenbeerenauslese Kabinett/Kabinettwein: Z plné vyzrdlych hroznd s minimdlnim obsahem pfirodniho cukru 17° KMW.
— Eiswein Schilfwein, Strohwein: Hrozny musi byt pfed lisovinim uloZeny a piirodné suseny na rdkosu nebo slimé po
dobu nejméné 3 meésict; minimdlni obsah cukru musi ¢init 25° KMW.
Spitlese/Spitlesewein: Z plné vyzrdlych hroznd s minimdlnim obsahem piirodniho cukru 19° KMW.
Qualititswein besonderer Reife und Leseart, Trockenbeerenauslese: Hrozny musi byt pfevdzné napadeny Botrytis a svrastélé, s minimédlnim obsahem
miize byt doplnéno vyrazy: cukru 30° KMW.
— Ausbruch | Ausbruchwein Eiswein: Hrozny musi byt béhem sklizné a lisovani pfirozené zmrzlé a musi mit minimaln{ obsah cukru 25°
— Auslese | Auslesewein KMW.
— Beerenauslese [Beerenauslesewein
— Kabinett | Kabinettwein
— Schilfwein
— Spiitlese | Spitlesewein
— Strohwein
— Trockenbeerenauslese
— Eiswein
Qualitdtswein némecky CHOP Z pln¢ vyzrilych hroznd z urCitych odrid s minimdlnim obsahem pfirodniho cukru 15° KMW
(1) a maximalnim vynosem 6 750 l/ha. Vino je moZno proddvat pouze s kontrolnim ¢islem jakostniho vina.
Qualitdtswein mit staatlicher Priifnummer
Landwein némecky CHZO Z pln¢ vyzrilych hroznd z urCitych odridd s minimdlnim obsahem pfirodntho cukru 14° KMW
(1) a maximdlnim vynosem 6 750 1/ha.
PORTUGALSKO
Denominagdo de origem (D.O.) portugalsky CHOP Zemépisny ndzev oblasti nebo konkrétniho mista nebo tradiéni ndzev spojeny se zemépisnym oznacenim ¢i
(1, 3, 4, 8) | nikoli, pouzivany k popisu nebo oznaceni vyrobku pochdzejictho z hroznt z této oblasti nebo konkrétniho

mista, jehoZ jakost nebo vlastnosti jsou prevazné nebo vyhradné dény zvldstnim zemépisnym prostiedim
zahrnujicim pfirodni a lidské Cinitele a jehoZ vyroba se uskuteciiuje ve vymezené oblasti nebo zemépisném
regionu.

[Decreto-Lei & 212/2004, 23.08.2004]
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Denominagdo de origem controlada (D.O.C.) | portugalsky CHOP Oznaceni vinafskych produkti oprdvnénych nést oznaceni ptivodu maze obsahovat tyto tdaje: ,Denomi-
(1, 3, 4, 8) | nagdo de Origem Controlada“ nebo ,DOC*.
[Decreto-Lei € 212/2004, 23.8.2004]
Indicagio de proveniéncia regulamentada | portugalsky CHOP Nézev zemé nebo regionu nebo konkrétniho mista nebo tradi¢ni ndzev, spojovany se zemépisnym ptivodem
(LP.R) (1, 3, 4, 8) | ¢ nikoli, pouzivany k popisu nebo oznaceni vinafského produktu vyrobeného z nejméné 85 % hroznt
sklizenych v této oblasti v piipadé konkrétniho mista nebo regionu, jehoZz povést, zvlastni jakost nebo jiné
vlastnosti jsou ddny timto zemépisnym piivodem a k jehoz vyrobé dochdzi v této vymezené zemépisné
oblasti nebo regionu.
[Decreto-Lei ¢. 212/2004, 23.08.2004]
Vinho doce natural portugalsky CHOP Vino bohaté na cukr, vyrobené z hroznii z pozdni sklizné nebo hroznt napadenych plisni sedou.
(3) [Portaria ¢. 166/1986, 26.6.1986]
Vinho generoso portugalsky CHOP Likérovd vina tradicné vyrdbéna ve vymezenych oblastech Douro, Madeira, Setibal a Carcavelos, nazjvand
(3) Port Wine nebo Porto, a preklad tohoto ndzvu do jinych jazykt, Madeira Wine nebo Madeira a pieklad
tohoto ndzvu do jinych jazykd, Moscatel de Setiibal nebo Settibal a Carcavelos.
[Decreto-Lei €. 166/1986, 26.6.1986]
Vinho regional portugalsky CHZO Oznacovén{ vinaiskych produktt oprdvnénych nést zemépisné oznaceni mize zahrnovat tyto tdaje: ,Vinho
(1) Regional“ nebo ,Vinho da Regido de*.
[Decreto-Lei ¢. 212/2004, 23.08.2004]
RUMUNSKO
Vin cu denumire de origine controlati rumunsky CHOP Viny nesoucimi oznaceni ptvodu jsou vina vyrobend z hrozni ziskanych ve vymezenych oblastech chara-
(D.0.C.), doplnéno vyrazy: (1, 3, 8 15, | kterizovanych klimatickymi, pidnimi a situa¢nimi podminkami, které jsou piiznivé pro sklizen kvalitnich
— Cules la maturitate deplind — CM.D. 16) hroznt, a spliuji tyto pozadavky:
— Cules tarziu — C.T. a) hrozny, z nichZ je vino vyrobeno, pochdzeji vyluéné z piislusné vymezené oblasti;
— Cules la innobilarea boabelor — C.LB. b) k vyrobé dochdzi v piislusné zemépisné oblasti;
) jakost a kvalita vina jsou pfevdzné nebo vyluéné ddny zvldstnim zemépisnym prostiedim zahrnujicim
piirodni a lidské Einitele;
d) vina jsou ziskdvina z odriid druhu Vitis vinifera.
Podle stupné zralosti hroznd a jejich vlastnosti pfi sklizni jsou vina s oznacenim ptvodu zafazena takto:
a) DOC — CMD - vino s oznacenim puvodu ziskané z hroznd, které byly p#i sklizni plné vyzrdlé;
b) DOC — CT - vino s oznacenim piivodu ziskané z hroznii z pozdni sklizng;
DOC - CIB - vino s oznacenim pivodu ziskané pii sklizni, kdy jsou hrozny napadeny plisni Sedou.
Vin spumant cu denumire de origine contro- rumunsky CHOP Sumivé vina s chrénénym oznacenfm ptvodu jsou vyrobena z odriid doporucenych pro tento druh vyroby,
lata (D.O.C) (5, 6) které jsou péstovany na vymezenych vinicich, kde se vino vyrdbi jako surovina, vino je zcela zpracovino az

do faze uvedeni na trh vyhradné ve schvélené oblasti.
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Vin cu indicatie geografici rumunsky CHZO Vina se zemépisnym oznaCenim jsou vyrobena z hroznt sklizenych na konkrétni vinici ve vymezenych
(1, 4, 9, 15, | oblastech a spliuji tyto podminky:
16) a) maji zvldstni jakost, povést nebo vlastnosti, které jsou ddny timto konkrétnim zemépisnym piivodem;
b) nejméné 85 % hroznt pouzitych k vyrobé vina pochdzi vylucné z této zemépisné oblasti;
¢) k vyrobé dochdzi v této zemépisné oblasti;
d) vina jsou ziskdvdna z odrtid druhu Vitis vinifera nebo z kifZeni tohoto druhu s jinymi druhy rodu Vitis.
Skute¢ny obsah alkoholu musi ¢init nejméné 9,5 % objemovych v pfipadé vin vyrobenych ve vinaiské zoné
B a nejméné 10,0 % objemovych pro vinafskou zénu CI a CIL. Celkovy obsah alkoholu nesmi byt vyssi nez
15 % objemovych.
SLOVINSKO
Kakovostno vino z zasCitenim geografskim slovinsky CHOP Vino z plné vyzralych hrozni s minimdlnim pfirozenym obsahem alkoholu 8,5 % objemovych (9,5 %
poreklom (kakovostno vino ZGP), miiZe byt (1) objemovych v zéné ClIl) a maximdlnim vynosem 8 000 I/ha. Analytické a organoleptické zkousky jsou
doplnéno vyrazem Mlado vino povinné.
Kakovostno penece vino z zaicitenim geograf- slovinsky CHOP Vino ziskané prvotnim a druhotnym alkoholovym kvasenim s minimalnim skute¢nym obsahem alkoholu
skim poreklom (Kakovostno vino ZGP) (1) 10 % objemovych, s celkovym obsahem alkoholu kupdze nejméné 9 % objemovych.
Penina slovinsky
Vino s priznanim tradicionalnim poimeno- slovinsky CHOP Podminky pro tato jakostni vina jsou stanovena nafizenimi ministra na zdkladé podrobného odborného
vanjem (vino PTP) (1) posudku (napf. odridy, obsah alkoholu, vynos atd.)
Renome slovinsky
Vrhunsko vino z zai¢itenim geografskim slovinsky CHOP Vina z plné vyzrlych hroznt s minimdlnim obsahem pfirodniho cukru 83° Oechsle a maximdlnim
poreklom (vrhunsko vino ZGP), miiZe byt (1) vynosem 8 000 1/ha. Obohacovédni, slazeni, okyseleni a odkyseleni neni piipustné. Analytické

doplnéno vyrazem:

— Pozna trgatev

— Izbor

— Jagodni izbor

— Suhi jagodni izbor

— Ledeno vino

— Arhivsko vino (Arhiva)

— Slamno vino (vino iz suSenega grozdja)

a organoleptické zkousky jsou povinné.

Pozna trgatev: z piezrdlych hroznd a/nebo hroznti napadenych Botrytis s minimalnim obsahem piirodniho
cukru 92 °Oechsle.

Izbor: z prezrdlych hroznt napadenych Botrytis s minimalnim obsahem piirodniho cukru 108 °Oechsle.
Jagodni izbor: z vybranych prezrdlych hroznt napadenych Botrytis s minimalnim obsahem pfirodniho
cukru 128 °Oechsle.

Suhi jagodni izbor: z vybranych piezrilych hroznii napadenych Botrytis s minimdlnim obsahem piirodniho
cukru 154 °Oechsle.

Ledeno vino: hrozny musi byt pii sklizni a lisovani pifrodné zmrzlé a musi mit minimdlni obsah cukru 128
°Ocechsle.

Arhivsko vino (arhiva): zralé vino z plné vyzrdlych hrozn s minimdlnim obsahem pfirodntho cukru 83
°Oechsle.

Slamno vino (vino iz suSenega grozdja): hrozny musi byt pfed lisovanim uloZeny a pfirodné usuSeny na
rakosu nebo sldmé.
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Vrhunsko penece vino z zaiCitenim geograf- slovinsky CHOP Vino ziskané prvotnim a druhotnym alkoholovym kvaSenim s minimalnim skute¢nym obsahem alkoholu

skim poreklom (Vrhunsko penece vino ZGP) (1) 10,5 % objemovych, s celkovym obsahem alkoholu kupdze nejméné 9,5 % objemovych.

Penina slovinsky

Dezelno vino s priznano geografsko oznako slovinsky CHZO Vino z plné vyzralych hroznt s minimalnim pfirozenym obsahem alkoholu 8,5 % objemovych a s maxi-

(Dezelno vino PGO), mize byt doplnéno (1) mélnim vynosem 12 000 l/ha. Analytické a organoleptické zkousky jsou povinné.

vyrazem Mlado vino

SLOVENSKO

Akostné vino slovensky CHOP Vino zafazené kontrolnim dstavem jako jakostni odriidové vino nebo jakostni znackové vino, vyrobené
(1) z hroznt s obsahem pfirodniho cukru nejméné 16° NM a neni piekrocen maximdlni hektarovy vynos, vino

spliiuje pozadavky na jakost stanovené zvldstnim pfedpisem.

Akostné vino s privlastkom, doplnéno vyrazem: slovensky CHOP Vino zafazené kontrolnim tstavem jako jakostni vino s p¥ivlastkem, spliiuje poZadavky na jakost stanovené

— Kabinetné (1) zvldstnim pfedpisem, neni piekrocen maximalni hektarovy vynos, mostovd odriida, pivod hroznd, jejichz

— Neskory zber obsah pfirodniho cukru, hmotnost a stav jsou osvédceny pfed zpracovanim zaméstnancem kontrolniho

— Vyber z hrozna ustavu, je dodrzen zdkaz zvySovat piirozeny obsah alkoholu a upravovat zbytkovy cukr.

— Bobulovy vyber Akostné vino s privlastkom se déli na:

— Hrozienkovy vyber — kabinetné vino ziskané z plné vyzrdlych hroznt s obsahem pfirodniho cukru nejméné 19° NM,

— Cibébovy vyber — neskory zber ziskany z plné vyzralych hroznti s obsahem pfirodniho cukru nejméné 21° NM,

— Ladovy zber — vyber z hrozna ziskany z plné vyzralych hroznt s obsahem piirodniho cukru nejméné 23° NM, z peclivé

— Slamové vino vybranych hroznd,

— bobulovy vyber ziskany z ru¢né vybranych prezrlych hroznd, z nichz byly ru¢né odstranény nezralé
a poskozené bobule, s obsahem pifrodniho cukru nejméné 26° NM,

— hrozienkovy vyber ziskany vyhradné z ru¢né vybranych pfezralych pfirodnich bobuli s obsahem cukru
nejméné 28° NM,

— cibébovy vyber ziskany vyhradné z rucné vybranych prezrdlych bobuli napadenych Botrytis cinerea
Persoon, s obsahem pfirodntho cukru nejméné 28° NM,

— ladové vino ziskané z hroznd, které byly sklizeny pii teploté -7 °C a nizsi a hrozny zistaly béhem
sklizné a zpracovani zmrzlé a ziskany most mél obsah piirodniho cukru nejméné 27° NM,

— slamové vino ziskané z dobfe vyzrdlych hroznt uloZenych pfed zpracovanim na slimé nebo rikosu,
piipadné byly zavéSeny po dobu nejméné 3 meésici, obsah pifirodniho cukru v ziskaném mostu ¢inil
nejméné 27° NM.

Esencia slovensky CHOP Vino ziskané pomalym kvasenim samotoku ze zvldst vybranych cibéb pochdzejicich z vymezené vinice ve
(1) vinaiské oblasti ,vinohradnicka oblast Tokaj“. Extrakt obsahuje nejméné 450 g ptirodniho cukru na litr

a 50 g bezcukerného extraktu na litr. Zraje nejméné tii roky, z toho nejméné dva roky v dfevéném sudu.

Fordita3 slovensky CHOP Vino vyrobené alkoholovym kvasenim mostu nebo vina ze stejné sklizné z vymezené vinice ve vinafské
(1) oblasti ,vinohradnicka oblast Tokaj“ nalitého na matolinové vylisky z cibéb. Zraje nejméné dva roky, z toho

nejméné jeden rok v dievéném sudu.
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Maslas slovensky CHOP Vino vyrobené alkoholovym kvasenim mostu nebo vina ze stejné sklizné z vymezené vinice ve vinafské
(1) oblasti ,vinohradnicka oblast Tokaj nalitého na kvasnicné kaly z vina Samorodné nebo Vyber. Zraje
nejméné dva roky, z toho nejméné jeden rok v dievéném sudu.
Pestovatelsky sekt (¥) slovensky CHOP Zékladni podminky vyroby jsou splnény podminkou pro produkei jakostnich Sumivych vin a posledni fize
(4) procesu ziskdvani Sumivého vina provadi vinaf vinice, z niZ pochdzeji hrozny pouzité pii vyrobé. Slozky
kupdze pestovatelsky sekt pochdzeji z jedné vinatské oblasti.
Samorodné slovensky CHOP Vino vyrobené alkoholovym kvasenim z mostovych odriad Tokaj ve vinafské oblasti ,vinohradnicka oblast
(1) Tokaj“ pochdzejicich z vymezené vinice, pokud podminky pro hromadnou produkci cibéb nejsou piiznivé.
Mize byt uvddéno do obéhu nejdiive po dvou letech zrdni, z toho nejméné jeden rok v dfevéném sudu.
Sekt vinohradnickej oblasti (*) slovensky CHOP Sumivé vino ziskané prvotnim nebo druhotnym kvasenim jakostntho vina z hroznél vypéstovanych na
(4) vinicich ve vinafskych oblastech, a to vyhradné ve vinafské oblasti, v niZ jsou vypéstovany hrozny pro
jeho vyrobu, nebo v oblasti v bezprostiedni blizkosti, a zdkladni podminky vyroby jsou splnény podminkou
pro jakostni kvalitni vina.
Vyber (3)(4)(5)(6) putiovy slovensky CHOP Vino vyrobené alkoholovym kvasenim po naliti na cibéby, most musi mit obsah cukru nejméné 21° NM,
(1) z vymezené vinice ve vinafiské oblasti ,vinohradnicka oblast Tokaj“, nebo z vina stejné jakosti a ze stejné
sklizné z vymezené vinice ve vinaiské oblasti ,vinohradnicka oblast Tokaj“. Podle mnozstvi ptidanych cibéb
se Tokajsky vyber déli na 3 az 6putiiovy. Vyber zraje nejméné tfi roky, z toho nejméné dva roky
v dfevéném sudu.
Vyberovd esencia slovensky CHOP Vino vyrobené alkoholovym kvasenim cibéb. Béhem sklizné jsou bobule vybirdny zvldst a ihned po
(1) zpracovani se na né nalije most z vymezené vinice ve vinaiské oblasti ,vinohradnicka oblast Tokaj*,
nebo vino ze stejné sklizné, které obsahuje nejméné 180 g piirodntho cukru na litr a 45
g bezcukerného extraktu na litr. Zraje nejméné tfi roky, z toho nejméné dva roky v dfevéném sudu.
(*) Pro vyraz ,sekt“ se ochrana nepozaduje.
SPOJENE KRALOVSTVI
quality (sparkling) wine anglicky CHOP Vino nebo sumivé vino, které je vyrobeno v Anglii a Walesu v souladu s pravidly stanovenymi ve vnit-
(1, 4) rostatnich prdvnich pfedpisech téchto zemi. Vina uvddénd na trh jako ,quality wine byla podrobena
organoleptickym a analytickym zkouskdm. Jeho zvldstni povaha a vlastnosti jsou ¢iste¢né dany produkéni
oblasti, kvalitou pouzitych hroznt a dovednostmi producenta a vyrobce.
Regional (sparkling) wine anglicky CHZO Vino nebo Sumivé vino, které je vyrobeno v Anglii a Walesu v souladu s pravidly stanovenymi ve vnit-
(1, 4) rostatnich pravnich predpisech téchto zemi. ,Regional wine je podrobeno organoleptickym a analytickym

zkouskdm. Jeho povaha a vlastnosti jsou &dstecné dény produkeni oblasti, kvalitou pouzitych hroznt
a dovednostmi producenta a vyrobce.
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CAST B: Tradiéni vyrazy uvedené v &. 118 odst. 1 pism. b) nafizeni (ES) & 1234/2007

BULHARSKO
KornekunonHo bulharsky CHOP Vino, které spliiuje podminky pro ,special reserve®, zraje v lahvich nejméné jeden rok a jeho mnozstvi
(collection) (1) nepiekracuje 1/2 mnozstvi ,special reserve®.
Hogo bulharsky CHOP | Vino bylo vyrobeno zcela z hroznti ziskanych z jedné sklizné a bylo plnéno do konce roku. Maze byt
(young) CHZO uvddéno na trh s oznacenim ,mladé“ do 1. bfezna ndsledujictho roku. V tomto piipadé¢ je na etiketdch
(1) povinné uveden rovnéz tdaj ,Doba prodeje — 1. brezen...“ Po uplynuti vyse uvedené Ihiity nemaze byt vino
uvadéno na trh jako ,mladé“ a mnozstvi vina zbylého v obchodni siti je po 31. bieznu piislusného roku
povinné opatfeno novymi etiketami v souladu s pozadavky nafizeni.
ITpemuym bulharsky CHZO Vino vyrobené z jedné mostové odridy, nejvyssi kvality z celé sklizné. Vyrobené mnozstvi nepiekracuje 1/
(premium) (1) 10 celé sklizné.
[IpemityM OyK, WM IbPBO 3apexiaHe B Obusa bulharsky CHOP Vino zrajici v novych dubovych sudech o objemu az 500 1.
(premium oak) (1)
TpemuyM pesepsa bulharsky CHZO Vino vyrobené z jedné mostové odridy, predstavuje vyhrazené mnozstvi vybrané z nejkvalitn€jsi csti
(premium reserve) (1) sklizné.
Pesepsa bulharsky CHOP | Vino vyrobené z jedné mostové odridy, zrajici nejméné jeden rok od listopadu v roce sklizné.
(reserve) CHZO
(1)
Pogentanep bulharsky CHOP Vino vyrobené z doporucenych mostovych odriid s obsahem cukru nejméné 22 procent hmotnostnich.
(Rosenthaler) (1) Vino vykazuje obsah alkoholu nejméné 11°. Jeho vlastnosti jsou pfevazné dany pfidanim hroznového mostu
nebo zahusténého hroznového mostu nejméné 30 dni pied expedici.
Crienpmanta cerexuyst bulharsky CHOP Vino vyrobené z jedné mostové odriidy nebo scelované, zrajici nejméné dva roky po uplynuti data stano-
(special selection) (1) veného ve specifikaci vyrobku.
CrienmanHa peseppa bulharsky CHOP Vino vyrobené z jedné mostové odriidy nebo scelované, zrajici nejméné jeden rok v dubovych sudech po
(special reserve) (1) uplynuti data uvedeného ve specifikaci vyrobku.
CESKA REPUBLIKA
Archivni vino Cesky CHOP Vino uvddéné na trh nejméné tii roky po roku sklizné.
(1)
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Burcdk Cesky CHOP Céstecné zkvaseny hroznovy most, se skutecnym obsahem alkoholu vy3$im nez jedno procento objemové
(1) a nizsim nez tii pétiny celkového obsahu alkoholu.
Klaret Cesky CHOP Vino vyrobené z modrych odrid bez nakvaseni rmutu.
(1)
Koser, Koser vino Cesky CHOP Vino, které bylo vyrobeno liturgickym zptisobem podle predpisii Zidovské kongregace.
(1)
Labin Cesky CHZO Vino z modrych odrtd, které bylo vyrobeno bez nakvéSeni rmutu v Ceské vinatské oblasti.
(1)
Mladé vino Cesky CHOP Vino nabizené ke spotiebé konecnému spotiebiteli nejpozdéji do konce kalenddiniho roku, v némz doslo ke
(1) slizni hrozn@ pouzitych k vyrobé tohoto vina.
Mesni vino Cesky CHOP Vino, které bylo vyrobeno liturgickym zptisobem a spliiuje podminky pro pouzivani pii liturgickych
(1) obfadech béhem katolické bohosluzby.
Panenské vino Cesky CHOP Vino pochézi z prvni sklizné vinice; za prvni sklizen vinice se povazuje sklizefi ve tfetim roce po vysadbé
(1) vinice.
Panenskad sklizen Cesky
Péstitelsky sekt (*) Cesky CHOP Sumivé vino zatiidéné Stdtn{ zemédélskou a potravindiskou inspekci, které spliuje pozadavky nafizeni
(4) Evropskych spolecenstvi na jakostni sumivé vino vyrobené v ur¢itém regionu z hrozni révy vinné poché-
zejicich z vinice vyrobce.
Pozdni sbér Cesky CHOP Vino zatiidéné Statni zemédélskou a potravindiskou inspekci, vyrobené z hrozni révy vinné sklizenych na
(1) stanovené vinici v doty¢né oblasti, nebyl pfekrocen hektarovy vynos, hrozny, z nichz bylo vino vyrobeno,
dosdhly cukernatosti nejméné 21° NM, sklizen a vyroba vina s vyjimkou plnéni se uskute¢nila v doty¢né
vinafské oblasti, vino spliiuje pozadavky na jakost stanovené provddécimi pravnimi pfedpisy.
Premium Cesky CHOP Druh vin s pfivlastkem — vybér z hroznd, vybér z bobuli nebo vybér z cibéb, bylo vyrobeno z hroznd, které
(1) byly nejméné z 30 % napadeny plisni Sedou Botrytis cinerea P.
Rezerva Cesky CHOP Vino zrajici nejméné 24 mésictt v dfevéném sudu a poté v ldhvi, a to v sudu nejméné 12 mésict
(1) u Cerveného vina a 6 mésici u bilého nebo rtzového vina.
Ruzak Cesky CHOP Vino vyrobené ze smési hroznt révy vinné nebo hroznového mostu z bilych odriid, pfipadné z cervenych
(1) nebo modrych odrud.
Rysdk Cesky
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Zrélo na kvasnicich Cesky CHOP Vino bylo béhem vyroby ponechdno na kalech po dobu nejméné Sesti mésict.
(1)
Krasleno na kvasnicich Cesky
Skoleno na kvasnicich Cesky
(*) Pro vyraz ,sekt“ se ochrana nepozaduje.
NEMECKO
Affentaler némecky CHOP Oznaceni pivodu pro jakostni Cervené vino a Pridikatswein z mostové odriidy Blauer Spitburgunder
(1) pochézejici z Gzemi Altschweier, Bithl, Eisental a Neusatz obce Biihl, Bithlertal, a dzemi Neuweier obce
Baden-Baden.
Badisch Rotgold némecky CHOP Vino vyrobené scelenim (smichdnim) bilych odrtd, téZ rozdrcenych, s Cervenymi odriidami, které pochdzi
(1) z vymezené vinaiské oblasti Baden.
Classic némecky CHOP Cervené vino nebo bilé jakostni vino vyrobené vyhradné z klasickych mostovych odrfid, které jsou typické
(1) pro danou oblast; most pouzity pi vyrobé md minimdlni pfirozeny obsah alkoholu nejméné o 1 %
objemové vyssi, nez je minimdlni pfirozeny obsah alkoholu stanoveny pro vinaiskou oblast, v niZ byly
hrozny sklizeny; celkovy obsah alkoholu nejméné 11,5 % objemovych; obsah zbytkového cukru neni vyssi
nez 15 g/l a nepfesahuje dvojndsobek celkového obsahu kyselin; ddaj o jediné mostové odridé; tdaj
o ro¢niku sklizné, nikoli vSak tidaj o chuti.
Ehrentrudis némecky CHOP Oznaceni ptvodu pro jakostni a prvotiidni druh rtZového vina z mostové odridy Blauer Spitburgunder
(1) z vinafské oblasti Tuniberg.
Federweisser némecky CHZO Céstecné zkvaseny hroznovy most pochdzejici z Némecka se zemépisnym oznacenfm nebo z jinych stdth
(1) EU; zemépisnd oznaceni z vinafské oblasti ,vin de pays®; ,Federweifler: nejbéznéjsi oznaceni pro &dstecné
zkvaseny hroznovy most s ohledem na regiondlni rozmanitost oznaceni.
Hock némecky CHZO Bilé stolni vino z vinafské oblasti Poryni, obsah zbytkového cukru v rozmezi ,polosladké®; historie vyrazu:
(1) Hock je tradi¢ni angloamerické oznaceni pro rynské vino a lze ho vysledovat zpétné k ndzvu mista
,Hochheim“ (nad Mohanem, vinaiskd oblast Rheingau).
Liebfrau(en)milch némecky CHOP Tradi¢ni ndzev bilého némeckého jakostniho vina, které obsahuje nejméné 70 % smési odriid Riesling,
(1) Silvaner, Miiller-Thurgau nebo Kerner z regionu Nahe, Rheingau, Rheinhessen nebo Pfalz. Obsah zbytko-
vého cukru v rozmezi ,polosladké’. Urceno témét vyhradné pro vyvoz.
Riesling-Hochgewichs () némecky CHOP Bilé jakostni vino, vyrobeno vyhradné z hroznti mostové odridy Riesling, most pouzity k vyrobé vykazuje
(1) piirozeny obsah alkoholu nejméné o 1,5 % objemovych vyssi, nez je minimélni pfirozeny obsah alkoholu

stanoveny pro danou vinaiskou oblast nebo jeji ¢ast, v niZ byly hrozny sklizeny, a které pfi zkousce jakosti
dosdhlo ¢isla jakosti nejméné 3,0.
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Schillerwein némecky CHOP Vino z vymezené vinaiské oblasti Wiirttemberg; jakostni vino svétle az jasné Cervené barvy, vyrobeno
(1) scelenim (smichdnim) bilych odrid, té7 rozdrcenych, s cervenymi odridami, téZ rozdrcenymi. Vyraz ,Schil-
lersekt b.A.“ nebo ,Schillerperlwein b.A.“ je ptipustny, je-li Schillerwein zdkladnim vinem.
Weissherbst némecky CHOP Jakostni vino vyrobené ve vymezené vinafské oblasti nebo Pridikatswein (vino s pfivlastkem), které je
(1) vyrobeno z jedné Cervené odriidy a nejméné 95 % z jemné vylisovaného mostu; mostovd odriida musi
byt uvedena spolecné s oznacenim Weiflherbst pismem stejného typu, velikosti a barvy; mize byt pouzito
rovnéz pro domdci jakostni Sumivé vino vyrobené z vina, které mtize nést oznaceni ,WeilSherbst*.
(*) Pro vyrazy ,Riesling“ a ,Sekt“ se ochrana nepozaduje.
RECKO
Aypénavin fecky CHOP | Vina vyrobend z hroznt sklizenych na vinicich podniku, kde se nachdzi budova nazvand ,Agrepavlis®,
(Agrepavlis) CHZO a vinifikace se uskuteciiuje v tomto podniku.
(1,3,4,8 11,
15, 16)
Apmeht fecky CHOP | Vino vyrobené vyhradné z hroznt sklizenych na vinicich urcitého podniku a vinifikace se uskutecnuje
(Ampeli) CHZO v tomto podniku.
(1,34, 8 11,
15, 16)
Apmelbvag(eg) fecky CHOP | Vino vyrobené vyhradné z hroznt sklizenych na vinicich ur¢itého podniku a vinifikace se uskuteciiuje
(Ampelonas (-és)) CHZO v tomto podniku.
(1,34 8 11,
15, 16)
ApyovTiKo fecky CHOP | Vina vyrobend z hroznii sklizenych na vinicich podniku, kde se nachdzi budova nazvana ,archontiko®,
(Archontiko) CHZO a vinifikace se uskuteciiuje v tomto podniku.
(1,34, 8 11,
15, 16)
Kafa fecky CHZO Vina zrajici za fizenych podminek.
(Cava) (1, 3, 8, 11,
15, 16)
Ano dahextols apmehoveg fecky CHOP Vina vyrobend vyhradné z hroznd pochazejicich z vybranych vinic se zvldStnimi nizkymi hektarovymi
(Grand Cru) (3, 15, 16) | vynosy.
Eidwcd Emleypévog fecky CHOP Vybrand vina zrajici po urcitou dobu za fzenych podminek.
(Grande réserve) (1, 3, 15, 16)
Kdaotpo fecky CHOP | Vina vyrobend z hrozni sklizenych na vinicich podniku, kde se nachdzi budova nebo zficenina historického
(Kastro) CHZO hradu, a vinifikace se uskute¢niuje v tomto podniku.
(1, 3,4,8 11,
15, 16)
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Ktjua fecky CHOP | Vina vyrobend z hrozni sklizenych na vinicich podniku, ktery se nachdzi v piislusné chranéné vinaiské
(Ktima) CHZO oblasti.
(1,34, 8 11,
15, 16)
Awotog fecky CHOP | Vina vyrobend z hroznd ¢dste¢né ususenych na slunci nebo ve stinu.
(Liastos) CHZO
(1, 3, 15, 16)
Metoyt fecky CHOP | Vina vyrobend z hroznt sklizenych na vinicich podniku, ktery se nachdzi mimo oblast kldtera, jemuz
(Metochi) CHZO podnik patii.
(1,3, 4,8 11,
15, 16)
Movaotipt fecky CHOP | Vina vyrobend z hroznd sklizenych na vinicich, jez patif kldsteru.
(Monastiri) CHZO
(1,3,4,8 11,
15, 16)
Napa fecky CHOP | Sladkd vina pouzivand pfi piijimdni svétosti oltdfni.
(Nama) CHZO
(1)
Nuytépt fecky CHOP Vina s chrdnénym oznacenim plivodu ,Santorini“, vyrobend vyhradné na ostrovech ,Thira“ a ,Thiresia“,
(Nychteri) (1) zrajici v sudech nejméné tii mésice.
Opewvo ktipa fecky CHOP | Vina vyrobend z hroznt sklizenych na vinicich podniku, ktery se nachdzi v nadmofské vysce nad 500 m.
(Orino Ktima) CHZO
(1, 3, 4, 8,11,
15, 16)
Opewog apmehdvag fecky CHOP | Vina vyrobend vyhradné z hroznd vypéstovanych na vinicich nachdzejicich se v nadmoiské vysce nad
(Orinos Ampelonas) CHZO 500 m.
(1,34 8 11,
15, 16)
Tupyog fecky CHOP | Vina vyrobend z hroznii sklizenych na vinicich podniku, kde se nachdzi budova nazyvand ,Pyrgos®,
(Pyrgos) CHZO a k vinifikaci dochdz{ v tomto podniku.
(1, 3,4, 8 11,
15, 16)
Emiloyn 1 Emheypévog fecky CHOP Vybrand vina zrajici po stanovenou dobu za fizenych podminek.
(Réserve) (1, 3, 15, 16)
Mohawwdeig emheypévog fecky CHOP Vybrand likérovd vina zrajici po stanovenou dobu za Fzenych podminek.
(Vieille réserve) (3, 15, 16)
Bepvtta fecky CHZO Vina s tradi¢nim oznacenim vyrobend z hroznt sklizenych na vinicich nachdzejicich se na ostrové Zakyn-
(Verntea) (1) thos, kde dochdzi rovnéz k vinifikaci.
Vinsanto latinsky CHOP Vina s chrdnénym oznacenim piivodu ,Santorini“ vyrobend v komplexu Santo Erini-Santorini na ostrovech
(1, 3, 15, 16) | ,Thira“ a ,Thirasia“ z hroznd suSenych na slunci.
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SPANELSKO
Amontillado $panélsky CHOP Likérové vino (vino generoso) s chranénym oznacenim ptivodu ,Jerez-Xéres-Sherry”, ,Manzanilla-Sanlticar de
(3) Barrameda®“, ,Montilla-Moriles*, suché, s vyraznou vini, s dlouhou koncovkou, hladké a plné na patte,
jantarové nebo zlaté barvy, se skute¢nym obsahem alkoholu mezi 16-22°. Zrajici nejméné dva roky
systémem ,criaderas y soleras® v dubovém sudu o objemu nejvyse 1 000 1.
Afiejo Spanélsky CHOP | Vina zrajici celkem nejméné 24 mésici v dfevéném dubovém sudu o objemu nejvyse 600 1 nebo v ldhvi.
CHZO
(1)
$panélsky CHOP Likérové vino s chranénym oznacenim ptavodu ,Malaga®, zrajici tfi az pét let.
(3)
Chacoli-Txakolina $panélsky CHOP Vino s chranénym oznacenim pﬁyodu Chacoli de Bizkaia-Bizkaiko Txakolina“, ,Chacoli de Getaria-Geta-
(1) riako Txakolina“ a ,Chacoli de Alava-Arabako Txakolina“, vyrobené v zdsadé z odrid Ondarrabi Zuri
a Ondarrabi Beltza. Vino se skutecnym obsahem alkoholu nejméné 9,5 % objemovych (11 % objemovych
u bilého vina kvaseného v sudu), s obsahem tékavych kyselin nejvyse 0,8 mg/l a celkovym obsahem oxidu
sificitého nejvyse 180 mg/l (140 mg/l u Cervenych vin).
Clasico $panélsky CHOP Vina s obsahem zbytkového cukru vice nez 45 g/l Chile
(3, 16)
Cream anglicky CHOP Likérové vino ,Jerez-Xérés-Sherry, ,Manzanilla-Sanlicar de Barrameda“, ,Montilla-Moriles®, ,Mdlaga“
(3) a ,Condado de Huelva“ s nejméné 60 g/l redukénich ¢inidel, jantarové barvy s mahagonovym odstinem.
Zraje nejméné dva roky systémem ,criaderas y soleras“ nebo ,afiadas* v dubovém sudu.
Criadera $panélsky CHOP Likérové vino ,Jerez-Xéreés-Sherry, ,Manzanilla-Sanlicar de Barrameda“, ,Montilla-Moriles®, ,Mdlaga“
(3) a ,Condado de Huelva“ zrajici systémem ,criaderas y soleras®, ktery je v této oblasti tradi¢ni.
Criaderas y Soleras $panélsky CHOP Likérové vino ,Jerez-Xéres-Sherry”, ,Manzanilla-Sanlicar de Barrameda“, ,Montilla-Moriles, ,Mélaga“
(3) a ,Condado de Huelva“, pfi némz se pouzivaji systémy dubovych sudt nasklddanych na sebe nazjvané
,criaderas”, v nichz se vino z ur¢itého ro¢niku posouvéd na vyssi stupen a prochdzi jednotlivymi stupni, tj.
,Ccriaderas”, a to ¢dstecnym a postupnym premistovanim béhem dlouhé doby, az se dostane na posledni
stupen, tj. ,solera“, kde proces zrdni konéi.
Crianza Spanélsky CHOP Vina jind nez Sumivd, perlivd a likérovd, kterd spliuji tyto podminky:
(1) — Cervend vina musi zrdt nejméné 24 mésich, z toho musi zistat nejméné 6 mésict v dubovych sudech

o objemu nejvyse 330 1,
— bild a rdZovd vina musi zrdt nejméné 18 mésict, z toho musi zistat nejméné 6 mésict v dubovych
sudech o stejném maximdlnim objemu.
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Dorado $panélsky CHOP Likérovd vina s chrdanénym oznaCenim ptvodu ,Rueda“ a ,Mdlaga“ s procesem zrani.
(3)
Fino $panélsky CHOP Likérové vino (vino generoso) s chrdnénym oznacenim piivodu ,Jerez-Xérés-Sherry“ a ,Manzanilla Sanltcar
(3) de Barrameda®“, ,Montilla Moriles” s témito vlastnostmi: slimové barvy, suché, mirné trpké chuti, lehké
a jemné na patfe. Zrajici pod vrstvou ,flor* nejméné dva roky, a to systémem ,criaderas y soleras”
v dubovém sudu o objemu nejvyse 1 000 L
Fondillén $panélsky CHOP Vino s chrdnénym oznaCenim piivodu ,Alicante”, vyrobené z hroznii odriidy Monastrell, dozrdvajicich na
(16) skladé, mimorddné kvality a zdravi. Pfi kvaseni jsou pouzity vyhradné pfirodni kvasnice a skute¢ny obsah
alkoholu nejméné 16 % objemovych je pfirozeny. Zraje po dobu nejméné deseti let v dubovych sudech.
Gran reserva $panélsky CHOP Vina jind nez $umivd, perlivd a likérova, kterd spliuji tyto podminky: Chile
(1) — Cervend vina musi mit minimalni dobu zrdni v délce 60 mésicti, z toho zistdvaji nejméné 18 mésici
v dubovych sudech o objemu nejvyse 330 1 a zbytek uvedené doby v lahvi;
— bild a rdZzovd vina musi mit dobu zrdni nejméné 48 mésic, z toho zistdvaji nejméné 6 mésici
v dubovych sudech o stejném maximdlnim objemu a zbytek uvedené doby v lahvi.
$panélsky CHOP Minimdlni doba zrdni u Sumivych vin s chranénym oznacenim ptvodu ,Cava“ je 30 mésict, od ,tiraje“ do
(4) ,degtielle”.
Lagrima $panélsky CHOP Sladké vino s chranénym oznacenim ptivodu ,Malaga“, pii jehoz vyrobé most vytékd po rozmackdni hrozna
(3) bez mechanického tlaku. Zraje nejméné dva roky, systémem ,criaderas y soleras“ nebo podle ro¢niki sklizné
v dubovych sudech o objemu nejvyse 1 000 1.
Noble $panélsky CHOP | Vina zrajici po dobu nejméné 18 mésicii v dubovych sudech o objemu nejvyse 600 I nebo v lahvi.
CHZO
(1)
$panélsky CHOP Likérovd vina s chrdnénym oznaCenim ptvodu ,Malaga“ zrajici dva az tii roky.
(3)
Oloroso $panélsky CHOP Likérové vino (vino generoso) ,Jerez-Xérés-Sherry“ a ,Manzanilla Sanltcar de Barrameda®, ,Montilla Moriles*
(3) s témito vlastnostmi: bohaté, plné a sametové, aromatické, energetické, suché nebo mirné naslddlé, maha-
gonové barvy, se skutecnym obsahem alkoholu mezi 16 a 22°. Zrdlo nejméné dva roky systémem ,criaderas
y soleras“ v dubovém sudu o objemu nejvyse 1 000 1.
Pajarete $panélsky CHOP Sladkd nebo polosladkd vina s chrdnénym oznacenim piivodu ,Mdlaga“ zrajici neméné dva roky systémem
(3) ,criaderas y soleras” nebo ,afladas“ v dubovém sudu o objemu nejvyse 1 000 1.
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Pélido $panélsky CHOP Likérové vino (vino generoso) ,Condado de Huelva“ zrajici vice neZ tfi roky procesem biologického zrdni, se

(3) skute¢nym obsahem alkoholu 15-17 % objemovych.

$panélsky CHOP Likérové vino s chrdanénym oznacenim pivodu ,Rueda“ zrajici nejméné Ctyfi roky, posledni tfi roky

(3) v dubovém sudu.

Spanélsky CHOP Vino s chranénym oznaCenim ptvodu ,Mdlaga“ z odrid Pedro Ximenez ajnebo Moscatel, bez pifdavku

(3) L,arrope” (vafeny most), bez procesu zrani.

Palo Cortado Spanélsky CHOP Likérové vino (vino generoso) ,Jerez-Xérés-Sherry* a ,Manzanilla Sanlticar de Barrameda“, ,Montilla Moriles®,

(3) jehoz organoleptické vlastnosti spocivaji ve vini vina Amontillado a barvé podobné vinu Oloroso, se
skute¢nym obsahem alkoholu mezi 16 a 22 % objemovych. Zraje ve dvou fézich: prvni biologické, pod
vrstvou ,flor®, a druhé oxida¢ni.

Primero de Cosecha $panélsky CHOP Vino s chrdnénym oznacenim ptvodu ,Valencia“ sklizené béhem prvnich deseti dnt obdobi sklizné a plnéné

(1) béhem tficeti ndsledujicich dnfi, pficemz je povinné uvést na etiketé rocnik sklizné.

Rancio $panélsky CHOP Vina, kterd maji po procesu zrani s ndhlymi zménami teploty za piitomnosti vzduchu, nebo v dievéném
(1, 3) nebo sklenéném obalu znacné rustikdlni charakter.
Raya $panélsky CHOP Likérové vino (vino generoso) ,Montilla Moriles* s vlastnostmi podobnymi vinim ,Oloroso®, aviak s méné

(3) plnou chuti a viini. Zrajici nejméné dva roky systémem ,criaderas y soleras“ v dubovém sudu o objemu
nejvyse 1000 1.

Reserva $panélsky CHOP Vina jind nez $umivd, perlivd a likérova, kterd spliuji tyto podminky: Chile

(1) — Cervend vina musi mit dobu zrdni nejméné 36 mésict, z toho nejméné 12 mésict v dubovych sudech

o objemu nejvyse 330 1 a zbytek uvedené doby v lahvi;
— bild a rtizovd vina musi byt minimdlni dobu zrdni nejméné 24 mésict, z toho zistdvaji nejméné Sest
mésictt v dubovych sudech o stejném maximdlnim objemu a zbytek uvedené doby v lahvich.
Sobremadre $panélsky CHOP Bild vina ,Vinos de Madrid“, kterd v dasledku zvldstniho zpracovani obsahuji oxid uhlicity pfed vlastnim

(1) kvasenim mostu s ,madres* (hrozny zbavené slupky a vymackané).

Solera $panélsky CHOP Likérové vino ,Jerez-Xérés-Sherry, ,Manzanilla-Sanlicar de Barrameda“, ,Montilla-Moriles®, ,Malaga“

(3) a ,Condado de Huelva“ zrajici systémem ,criaderas y soleras®.

Superior $panélsky CHOP Vina ziskand z nejméné 85 % upfednostiiovanych odriid pfislusnych vymezenych oblasti. Chile

(1) Jizni Afrika
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Trasafiejo $panélsky CHOP Likérové vino s chrdnénym oznacenim ptvodu ,Mélaga“ zrajici déle nez pét let.
(3)
Vino Maestro $panélsky CHOP Vino s chrdnénym oznacenim ptivodu ,Mdlaga“, pochdzejici z nedplného kvaseni, jelikoz dfive nez kvaseni
(3) zatne, je piidin most se 7 % alkoholu z vina. KvaSeni je proto velmi pomalé a je zastaveno, jakmile je
dosazeno obsahu alkoholu 15-16°, pficemz piiblizné 160-200 g cukrii na litr zGstdvd bez kvaSeni. Zraje
nejméné dva roky systémem ,criaderas y soleras” nebo ,afladas“ v dubovém sudu o objemu nejvyse 1 000 1.
Vendimia Inicial $panélsky CHOP Vino ,Utiel-Requena“ vyrobené z hroznii sklizenych v prvnich deseti dnech obdobi sklizné, s obsahem
(1) alkoholu mezi 10 a 11,5 % objemovych, piitinou jeho zvldstnich pifivlastkd, k nimz lze zafadit mirné
uvolilovani oxidu uhli¢itého, je jeho mladi.
Viejo $panélsky CHOP | Vino zrajici nejméné 36 mésict, s rustikdlnim charakterem zapficinénym zejména pusobenim svétla,
CHZO kysliku, tepla, ¢i vSemi témito Ciniteli spolecné.
(1)
$panélsky CHOP Likérové vino (vino generoso) s chranénym oznacenim piivodu Condado de Huelva, které md tyto vlastnosti:
(3) bohaté, plné a sametové, aromatické, energetické, suché nebo mirné naslddlé, mahagonové barvy, se
skute¢nym obsahem alkoholu mezi 15 a 22°. Zrdlo nejméné dva roky systémem ,criaderas y soleras
v dubovém sudu o objemu nejvyse 1 000 1.
Vino de Tea $panélsky CHOP Vino ze severni podoblasti s chrdnénym oznacenim ptivodu ,La Palma“, zrajici v dfevénych nddobach
(1) vyrobenych z borovice Pinus canariensis (,Tea”) po dobu nejvySe 6 mésicti. Skutecny obsah alkoholu je
u bilych vin mezi 11-14,5 % objemovych, u rtZzovych vin mezi 11-13 % objemovych a u Cervenych vin
mezi 12-14 % objemovych.
FRANCIE
Ambré francouzsky CHOP Clanek 7 nafizeni ze dne 29. prosince 1997: Chrénéné oznaceni piivodu ,Rivesaltes”: aby mohlo bilé vino
(3) nést kontrolované oznaceni ptvodu ,Rivesaltes* doplnéné ddajem ,ambré*, musi se vyvijet v oxidaénim

prostredi do 1. z&f{ druhého roku po roku sklizné.
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Clairet francouzsky CHOP Chrénéné oznaceni ptivodu ,Bourgogne®, ,Bordeaux®: svétle ervené nebo razové vino.
(1)
Claret francouzsky CHOP Chrdnéné oznaceni ptivodu ,Bordeaux”: vyraz pouzivany k oznaceni svétle cerveného vina.
(1)
Tuilé francouzsky CHOP Clanek 7 nafizeni ze dne 29. prosince 1997: Aby mohlo &ervené vino nést kontrolované oznaceni ptvodu
(3) ,Rivesaltes“ doplnéné ddajem ,tuilé’, musi se vyvijet v oxidacnim prostedi do 1. zdf{ druhého roku po roku
sklizné.
Vin jaune francouzsky CHOP Chrénéné oznaceni pavodu ,Arbois*, ,Cotes du Jura®, ,L’Etoile”, ,Chateau-Chalon“: vinaisky vyrobek vyro-
(1) beny vyhradné z mostovych odrid stanovenych ve vnitrostitnich pravnich ptedpisech: pomalé kvasen,
zrdni v dubovém sudu po dobu nejméné 6 let.
Chateau francouzsky CHOP Historicky vyraz spojeny s typem oblasti a druhem vina, vyhrazeny pro vina pochdzejici z podniku, ktery | Chile
(1, 3, 4, 5, 6, | skutecné existuje pod timto ndzvem nebo ktery je nazyvin presné timto slovem.
7,8,9,15,16)
Clos francouzsky CHOP Chile
(1, 3, 4, 5, 6,
7,8,9,15,16)
Cru artisan francouzsky CHOP Chrénéné oznaceni piivodu ,Médoc*, ,Haut-Médoc®, ,Margaux®, ,Moulis®, ,Listrac®, ,St Julien, ,Pauillac®, ,St
(1) Estephe*
Vyraz spojeny s jakosti vina, jeho historii a typem oblasti, odkazujici na hierarchii vlastnost{ mezi viny
pochézejicimi z konkrétniho podniku.
Cru bourgeois francouzsky CHOP Chrdnéné oznaceni puvodu ,Médoc, ,Haut-Médoc®, ,Margaux®, ,Moulis“, ,Listrac®, ,Saint-Julien®, ,Pauillac®, | Chile
(1) ,Saint-Estéphe*: Vyraz spojeny s jakosti vina, jeho historii a typem oblasti, odkazujici na hierarchii vlastnosti
mezi viny pochdzejicimi z konkrétntho podniku.
Cru classé, mize byt doplnéno vyrazy Grand, | francouzsky CHOP Chrdnéné oznaceni ptvodu ,Barsac’, ,Cotes de Provence®, ,Graves“, ,Saint-Emilion grand cru®, ,Médoc*,
Premier  Grand, Deuxi¢me, Troisiéme, (1) ,Haut-Médoc*, ,Margaux®, ,Pessac-Leognan®, ,Saint Julien®, ,Pauillac®, ,Saint Estéphe, ,Sauternes*.
Quatriéme, Cinquiéme Vyraz spojeny s jakosti vina, jeho historii a typem oblasti, odkazujici na hierarchii vlastnosti mezi viny
pochdzejicimi z konkrétnitho podniku.
Edelzwicker némecky CHOP Vina s chranénym oznacenim ptvodu ,Alsace” pochdzejici z jedné nebo vice mostovych odrid stanovenych
(1) ve specifikacich.
Grand cru francouzsky CHOP Vyraz spojeny s jakosti vina, vyhrazeny pro vina s chrinénym oznacenim puvodu, které je stanoveno | Chile
(1, 3, 4) nafizenim, kdy se tento vyraz pouzivd spole¢né jeho zaclenénim do oznaceni pivodu. Svycarsko
Tunisko
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Hors d’age francouzsky CHOP Chranéné oznaceni ptivodu ,Rivesaltes”, ,Banyuls®, ,Rasteau“ a ,Maury”: je mozno pouzit pro vina, kterd
(3) prosla zranim po dobu nejméné péti let od jejich vyroby.
Passe-tout-grains francouzsky CHOP Chrénéné oznaceni ptvodu ,Bourgogne” pochézejici ze dvou mostovych odriid, jak je stanoveno ve speci-
(1) fikacich.
Premier Cru francouzsky CHOP Vyraz spojeny s jakosti vina, vyhrazeny pro vina s chrinénym oznacenim pivodu, které je stanoveno | Tunisko
(1, 4) nafizenim, kdy se tento vyraz pouzivd spolecné jeho zaclenénim do oznaceni pavodu.
Primeur francouzsky CHOP Vina, jejichz datum uvedeni na trh pro spotiebitele je stanoveno na tfeti ¢tvrtek v mésici listopadu v roce
(1) sklizné.
francouzsky CHZO Vina, jejichz datum uvedeni na trh pro spotfebitele je stanoveno na tieti Ctvrtek mésice fijna v roce sklizné.
(1)
Rancio francouzsky CHOP Chranéné oznaceni puvodu ,Grand Roussillon®, ,Rivesaltes”, ,Rasteau”, ,Banyuls, ,Maury*, ,Clairette du
(1, 3) Languedoc®: vyraz spojeny s druhem vina a zvldstni metodou jeho vyroby, vyhrazeny pro nékterd jakostni
vina v dusledku jejich stdfi a pidnich podminek.
Sélection de grains nobles francouzsky CHOP Chrdnéné oznaceni piivodu ,Alsace”, ,Alsace Grand Cru“, ,Condrieu”, ,Monbazillac’, ,Graves supérieur®,
(1) ,Bonnezeaux®, ,Jurangon®, ,Cérons*, ,Quarts de Chlume®, ,Sauternes“, ,Loupiac”, ,Coteaux du Layon®,
,Barsac®, ,Sainte Croix du Mont®, ,Coteaux de I'Aubance, ,Cadillac*: vina vyrobend povinné z ru¢né skli-
zenych hroznd s ndslednym vybérem. Cilem je vybér ptezralych hroznd, napadenych plisni Sedou, nebo
které prosly vinifikaci.
Sur lie francouzsky CHOP Chrdnéné oznaceni puvodu ,Muscadet”, ,Muscadet Coteaux de la Loire*, ,Muscadet-Cotes de Grandlieu®,
(1) ,Muscadet-Sevre et Maine®, ,Gros Plant du Pays Nantais“: vina se zvldstnimi specifikacemi (co se tykd vynosu,
obsahu alkoholu), kterd jsou ponechdna na kalech az do 1. bfezna roku ndsledujictho po roku sklizné.
francouzsky CHZO Chrénéné zemépisné oznaceni ,Vin de pays d'Oc*, ,Vin de pays des Sables du Golfe du Lion“ vino se
(1) zvldstnimi specifikacemi, které je nejméné jednu zimu v sudu a zdstdvd na kalech az do plnéni.
Vendanges tardives francouzsky CHOP Chradnéné oznaceni pivodu ,Alsace”, ,Alsace Grand Cru®, ,Jurangon®: vyraz spojeny s druhem vina a zvldstni
(1) metodou vyroby, vyhrazeny pro vina pochdzejici z pfezralych hrozna, které spliuji podminky tykajici se
mérné hmotnosti a obsahu alkoholu.
Villages francouzsky CHOP Chrénéné oznaceni plivodu ,Anjou”, ,Beaujolais®, ,Cote de Beaune®, ,Cotes de Nuits*, ,Cotes du Rhone*,
(1) ,Cotes du Roussillon, ,Macon®: vyraz spojeny s jakost{ vina, vyhrazeny pro vina s oznacenim pivodu, které
je stanoveno nafizenim, kdy se tento vyraz pouzivd spolené jeho zaclenénim do oznaceni ptvodu.
Vin de paille francouzsky CHOP Chrdnéné oznaceni puvodu ,Arbois*, ,Cotes du Jura“, ,L’Etoile’, ,Hermitage®: vyraz spojeny se zptisobem
(1) vyroby, ktery spocivd ve vybéru hroznti pochdzejicich z mostovych odrid stanovenych ve vnitrostdtnich

piedpisech, které se susi po dobu nejméné Sesti tydnt na sldimé nebo rostech ¢i zavédené. Zrdni nejméné 3
roky ode dne lisovéani, véetné zrani v dfevénych sudech po dobu nejméné 18 mésic.
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ITALIE
Alberata italsky CHOP Zvlastn{ vyraz spojeny s vinem typu ,Aversa“. Odkazuje na velmi starou tradici $lechténi odrtd vina, z nichz
(1) je vyrobek ziskdn.
Vigneti ad alberata
Amarone italsky CHOP Vyhradni historicky vyraz spojeny s vyrobni metodou vin typu ,Valpolicella“. Pouzivd se od staroveku
(1) k uréeni mista piivodu vina vyrobeného podle zvldstni vyrobni metody, pomoci suSenych hroznd, kterd
je zaloZena na dplném kvaseni cukrd. To vysvétluje ptivod ndzvu ,Amarone®. Je to pomérné zvlastni a dobfe
znamy vyraz, ktery identifikuje vyrobek sdm o sobé.
Ambra italsky CHOP Vyraz spojeny s vyrobni metodou a zvldstni jantarové Zlutou barvou, svétlejsi nebo tmavsi, vin typu
(3) -Marsala“. Jeho zvlastni barva pochdzi z dlouhé doby vyroby, kterd zahrnuje zrdni a vyvoj, procesy, které
znamenaji vyznamnou oxida¢ni redukci polyfenolii a barviv.
Ambrato italsky CHOP Vyraz je spojen s vyrobni metodou a zvldstni jantarovou barvou, svétlejsi nebo tmavsi, kterd je typickd pro
(1, 3) vina typu ,Malvasia from Lipari“ a ,Vernaccia from Oristano®. Zvlastni barva je vysledkem dlouhé doby
vyroby, kterd zahrnuje zrdni a vyvoj, procesy, které znamenaji vyznamnou oxidacni redukci polyfenoli
a barviv.
Annoso italsky CHOP Vyraz spojeny s vinem typu ,Controguerra“. Odkazuje na zvldstni vyrobni metodu, kterd zahrnuje suSené
(1) hrozny a povinnou dobu zrdni v dfevénych nddobich po dobu nejméné 30 mésicii pred uvedenim
konec¢ného vyrobku na trh a jeho spotiebou.
Apianum latinsky CHOP Vyhradni vyraz pfidéleny vinu ,Fiano di Avellino®. Jednd se o vyraz, ktery ma anticky piivod. Znamend
(1) dobrou jakost hroznt, jelikoZ jsou velmi oblibené u vcel (italsky ,api®).
Auslese némecky CHOP Viz tradi¢ni vyraz ,scelto. Vyhradni vyraz pfidéleny vintim ,Caldaro“ a ,Caldaro Classico — Alto Adige“.
(1)
Buttafuoco italsky CHOP Vyhradni vyraz spojeny vyslovné se zvlastnim druhem vina, které pochdzi z podoblasti ,Oltrepo Pavese®. Po
(1, 6) dlouhou dobu se pouzivd k popisu skutecné zvlastniho vyrobku, ktery md podle vyznamu tohoto slova
,zvlastni ohen*.
Cannellino italsky CHOP Vyhradni vyraz spojeny s viny typu ,Frascati“ a jejich vyrobou. Pouzivd se po dlouhou dobu k oznaceni vyse
(1) uvedeného druhu vina vyrobeného pomoci zvldstniho vyrobniho procesu, ktery umoziiuje ziskat vino

nazvané ,abboccato®, to je mirné naslddlé vino s plnou chuti.
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Cerasuolo italsky CHOP Tradi¢ni a historicky vyraz, spojeny vyslovné s viny ,Cerasuolo di Vittoria“. Je nedilnou soucdsti ndzvu
(1) DOCG a predstavuje jeho nezemépisny aspekt. Vyraz je spojen s jeho vyrobou a rovnéz zvlastni barvou.
Vyraz se rovnéz tradicné pouzivd k popisu jiného typu vin ,Montepulciano d’Abruzzo“, s nimz je dzce
svazan.
Chiaretto italsky CHOP | Vyraz spojeny s vyrobni metodou a se zvldstni barvou souvisejictho druhu vina, ziskaného z modrych
CHZO odrtd.
(1, 3, 4, 5, 6)
Ciaret italsky CHOP Vyhradni vyraz spojeny s viny ,Monferrato“ a souvisejici se zvlastni barvou, kterou vyrobek md: jeho ndzev
(1) tradicné znamend ,svétle Cerveny*.
Chateau francouzsky CHOP Vyraz spojeny z nazvem vinafského podniku, v p¥ipadé hroznt pochazejicich vyhradné z tohoto podniku | Chile
(1,3,4,5,6,8, | a k vinifikaci dochdzi ve stejném podniku.
15, 16)
Classico italsky CHOP Vyraz stanoveny v zdkoné ¢. 164/1992. Je vyhrazen pro neSumivd vina z nejstarobyleji oblasti ptivodu, 1ze | Chile
(1, 3,, 8 11, | mu pfi¢ist piedpis o chrénénych oznacenich ptvodu.
15, 16)
Dunkel némecky CHOP Vyraz spojeny s vyrobni metodou a typickou tmavou barvou odpovidajici vinim typu ,Trentino®.
(1)
Fine italsky CHOP Vyraz spojeny vyslovné s jednim z typl vin ,Marsala“. Odkazuje na zvld$tni vyrobni metodu, kterd zahrnuje
(3) minimdlni dobu zrdni po dobu 1 roku, z toho nejméné 8 mésicti v dievénych sudech.
Fior d’Arancio italsky CHOP Vyraz spojeny s dvéma typy vin ,Colli Euganei: Sumivéd a ,passito” vina (tj. ziskand ze suSenych hroznt).
(1, 6) Odkazuje na vyrobni metodu a na typické aromatické vlastnosti vyrobku, ktery je ziskdn z hroznt odridy
Muscat pomoci peclivé vyrobni metody.
Flétri francouzsky CHOP Vyraz spojeny se zvlastnimi typy vin DOC ,Valle d’Aosta nebo Vallée d’Aoste”. Odkazuje na vyrobni metodu
(1) a typické vlastnosti vyrobku, které jsou vysledkem peclivé metody vyroby z caste¢né susenych hrozni.
Garibaldi Dolce italsky CHOP Vyhradni historicky vyraz spojeny se zvld$tnim typem vin Superior DOC ,Marsala“. Zpocitku se vyraz
(3) pouzival na pocest Garibaldiho, ktery toto vino ochutnal, kdyz pfistdl v Marsale. Cenil si ho pro jeho
vlastnosti ziskané zvldstnim vyrobnim procesem, ktery zahrnuje minimalni dobu zrdni v délce dvou let
GD v dfevénych sudech.
Governo all'uso toscano italsky CHOP | Pvodné byl tento vyraz spojen s viny s chranénym oznacenim ptivodu ,Chianti“ a ,Chianti Classico“. Poté
CHZO se jeho pouzivani rozsifilo na vino s chrdnénym zemépisnym oznacenim ,Colli della Toscana Centrale®,
(1) které je vyrdbéno ve stejné produkéni oblasti. Odkazuje na zvlastni vyrobni proces pouzivany v Toskdnsku,

ktery zahrnuje pfiddni suSenych hroznt do vina na konci zimy, suSené hrozny zvysuji dodatecné kvaseni.
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Gutturnio italsky CHOP Vyhradni historicky vyraz spojeny s druhem vina, ktery pochdzi z vinaiské podoblasti ,Colli Piacentini®.
(1, 8) Odkazuje na zptsob vyroby vySe uvedeného cerveného vina, velmi typického, vysoce kvalitniho vina. Bylo
servirovano ve stiibrnych ¢isich fimského ptvodu nazyvanych ,Gutturnium®.
Italia Particolare italsky CHOP Vyhradni historicky vyraz spojeny s viny ,Marsala fine“. Pivodné bylo vino ,Marsala“ vyrdbéno vyhradné pro
(3) domdci trh.
IP
Klassisch némecky CHOP Tradi¢ni oblast produkce ,Caldaro“ ,Alto Adige (s oznacenim ,Santa Maddalena“ a ,Terlano®).
(1) (Viz definice vyrazu ,Classico).
Klassisches Ursprungsgebiet
Kretzer némecky CHOP Vyraz vztahujici se na zpusob vyroby a na typickou rizovou barvu.
(1) Vyraz se pouzivd pro odpovidajici vina typu ,Alto Adige, ,Trentino“ a ,Teroldego rotaliano*.
Lacrima italsky CHOP Vyraz spojeny vyslovné s ndzvem vina ,Lacrima di Morro d’Alba“, nedilnd soucdst ndzvu tohoto vina.
(1) Odkazuje na zvlastni vyrobni metodu, pfi niZz jemné lisovani hroznt vede k vysoce kvalitnimu vyrobku.
Lacryma Christi italsky CHOP Vyhradni historicky vyraz spojeny vyslovné s viny ,Vesuvio“. Tradicné byl spojovan s urcitymi typy vyse
(1, 3, 4, 5) | uvedenych vin (béznd vina a likérovd[Sumivd vina), jez jsou vyrdbéna zvldstni vyrobni metodou, kterd
zahrnuje jemné lisovan{ hroznd vedouci k vysoce kvalitnimu vyrobku, jenZ mé naboZenské konotace.
Lambiccato italsky CHOP Vyhradni vyraz spojeny s jednim z typt vin ,Castel San Lorenzo®“. Odkazuje na druh vyrobku a na zvldstni
(1) vyrobni metodu, kterd pouziva hrozny odriidy Muscat a pfi niz dochazi k maceraci hroznt pii kontrolované
teploté uvnité zvldstnich nddob tradiéné nazyvanych ,Lambicchi®.
London Particolar italsky CHOP Vyhradni historicky vyraz spojeny s viny typu ,Marsala Superiore®. Jednd se o vyraz (nebo jeho inicidly)
(3) tradiéné pouzivany k popisu vyrobku urceného pro anglicky trh. Pouzivani anglictiny je rovnéz tradicni a je
uvedeno ve specifikaci vyrobku a pfedpisech stanovenych pro vina ,Marsala“. Je bézné zndmo, ze vyznam
LP a povést tohoto oznacent jako likérového vina lze pricist ¢innosti vyrobet i anglickych distributorti, ktefi od
roku 1773, kdy vino Marsala objevili, vyrdbéli a uvadéli toto mimofadné vino na trh, a tak umoznili, aby se
stalo zndmym po celém svété, zejména v Anglii.
Inghilterra
Occhio di Pernice italsky CHOP Vyraz spojeny s urcitymi typy vin ,Vin Santo®. Odkazuje na vyrobni metodu a zvldstni barvu. Zvldstni
(1) zplisob vyroby zaloZeny na pouziti Cervenych odrid umoziluje vyrdbét velmi typicky vyrobek

s mimofadnou barvou, kterd sahd od svézi po svétle rizovou. Jednd se o detail barvy oka koroptve (italsky
,Pernice®), podle niz vino dostalo sviij nazev.
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Oro italsky CHOP Vyraz spojeny se zvlastnimi viny ,Marsala“. Odkazuje na zvldstni barvu a zptsob vyroby, ktery zakazuje
(3) pouziti vafeného mostu. To umoziuje ziskat obzvlasté¢ hodnotny vyrobek svétlejsi ¢i tmavsi zlaté barvy.
Passito italsky CHOP | Vyraz spojeny s druhem vyrobku a odpovidajici vyrobni metodou. Vyrazy ,passito“ nebo ,vino passito
CHZO a ,vino passito liquoroso” jsou vyhrazeny pro bézna nebo likérové vina ziskand kvasenim hroznt susenych
1, 3, 15, 16 firozené nebo na vétraném misté podle specifikaci vyrobku. Zékon ¢. 82/2006 rozsifil tento vyraz na vina
p P p vy vy
. . z prezralych hrozna.
Vino passito
Vino Passito Liquoroso
Ramie italsky CHOP Vyhradni vyraz spojeny s jednim z typt vin ,Pinerolese. Odkazuje na druh vyrobku a odpovidajici vyrobni
(1) metodu zaloZenou na &stecné suSenych hroznech.
Rebola italsky CHOP Vyhradni vyraz spojeny s jednim z typt vin ,Colli di Rimini“. Odkazuje na vyrobni metodu a druh vyrobku,
(1, 15) jehoz barva sahd od zlaté po jantarovou a ktery je ziskdn z Cdstecné suSenych hrozni.
Recioto italsky CHOP Tradi¢ni historicky vyraz Gzce spojeny s ndzvem tif vin s oznacenim ptvodu vyrdbénych v oblasti Veneto:
(1, 4, 5) chrdnéné oznaceni ptivodu ,Valpolicella®, ,Gambellara“ a ,Recioto di Soave®, oznaceni patfici do téchto
produkénich oblasti se vzdjemné velmi blizi a maji podobné tradice, zejména v provinciich Verona
a Vicenza. Pivod téchto ndzvi pochdzi z patého stoleti. V té dobé autofi pastyfskych romand hodnotili
jako zvldst cenné a proslulé toto vino, jehoZz vyroba byla omezena na provincii Verona a jehoZz ndzev
pochdzel z ,Retia“, hornaté oblasti, kterd se ve starovéku rozprostirala ve veronsko-tridentské oblasti az ke
comasco-valtellinskym hranicim. Tento vyraz se tudiz pouzival od starovéku a pouzivd se dosud k oznaceni
vin ziskanych zvldstni vyrobni metodou, kterd zahrnuje suseni hrozni.
Riserva italsky CHOP Vina, kterd prosla urcitou dobou zrdni, nejméné dva roky u Cervenych vin a jeden rok u bilych vin, s dalsim
(1, 3, 4, 5, 15, | zrdnim v sudech, jak je vyslovné stanoveno ve specifikaci vyrobku. Kromé béznych postuptt musi specifikace
16) vyrobku stanovit povinnost uvddét na etiketé ro¢nik sklizné a rovnéz pfedpisy pro jeho uchovavani
v piipadé smési vin z raznych ro¢nikd sklizné. U druhu Sumivych a likérovych vin s chrdnénym oznacenim
ptivodu je moZno tento vyraz pouzit v souladu s podminkami stanovenymi piislusnou specifikaci vyrobku
a v souladu s pravem Spolecenstvi.
Rubino italsky CHOP Vyraz spojeny s chranénym oznacenim piivodu ,Cantavenna“. Odkazuje na cely proces a na zvlastni barvu.
(1) Vyraz ,Rubino“ je mimoto spojen se zvlastnim typem vin DOC ,Teroldego Rotaliano®, ,Trentino“ a ,Garda
Colli Mantovami“ a odkazuje na zvldstni barvu vyrobku.
italsky CHOP Vyraz spojeny se zvldstnim typem vin ,Marsala“. Odkazuje na zvldstni proces, ktery zakazuje pouzivani
(3) vafeného mostu. Toto vino md mimoto zvldstn{ rubinovou barvu, kterd po zrdni ziskdvd jantarovy odlesk.

0T0C'S'T1

[s5]

2

arun 9ysdoIag YruisA Tupajn

SYILIT 1



Sangue di Giuda italsky CHOP Vyhradni historicky tradi¢ni vyraz spojeny s typem vina vyrdbéného na dzemi Oltrepo Pavese. Pouzivd se
(4, 5, 8) dlouhou dobu k oznaceni velmi charakteristického vyrobku cervené barvy, sladkého, Sumivého nebo boha-
tého, pifjemné chuti, tj. je tak lahodné, Ze ¢im vice ho vypijete, tim vice vds muZe osélit, jako zndmy
apostol!!
Scelto italsky CHOP Vyraz spojeny s viny ,Caldaro“, ,Caldaro Classico — Alto Adige“ a ,Colli del Trasimeno®. Odkazuje na
(1) zvlstni vyrobek a odpovidajici vyrobni metodu, zac¢inajici vybérem hroznd (proto ho nazjyvime ,vybér®).
Sciacchetra italsky CHOP Historicky tradi¢ni vyraz tzce spjaty s ,Cinque Terre“. Odkazuje na zptisob pouzity k ziskdni vyrobku,
(1) véetné lisovani hrozni a skladovéni. Ve skutecnosti slovo znamend presné ,vylisovat a nechat netknuté, coz
je metoda pouzivand pro vysoce jakostni vina.
Sciac-tra italsky CHOP Stejné jako vyse (Schiacchetra). V tomto piipadé lze rozdil pficist vyrazu pouzitému pro zvldstni typ.
(1)
Spitlese némecky CHOP | Viz vyraz ,pozdni sklizen“ pouzivany v autonomni provincii Bolzano.
CHZO
(1, 3, 15, 16)
Soleras italsky CHOP Vyraz spojeny se zvlastnim typem likérovych vin nazyvanych ,Marsala“. Odkazuje na vyrobek a zvldstni
(3) vyrobni metodu, kterd zahrnuje minimdlni dobu zrdni v dfevénych sudech pét let. Je zakdzdno obohacovani
vafenym mostem nebo zahusténym mostem. Vysledkem je ¢isty, pfirodni produkt, ktery neobsahuje Zddné
dal3i slozky, a to ani vinného ptivodu, samoziejmé kromé alkoholu, jelikoz se jednd o likérové vino.
Stravecchio italsky CHOP Vyraz spojeny vyhradné s jedine¢nym typem ,Virgin“ a/nebo ,Soleras® vin ,Marsala“. Odkazuje na zvlastni
(3) vyrobni metodu, kterd zahrnuje minimdlni dobu zrdni v dfevénych sudech 10 let.
Strohwein némecky CHOP | Viz tradi¢n{ vyraz ,Passito”.
CHZO Znamena presné ,sldmové vino“.
(1, 3, 11, 15, | Odkazuje na zvlastni vino vyrobené v provincii Bolzano a odpovidd vyrobni metodé¢, kterd zahrnuje suseni
16) hroznd po sklizni na sldimé podle metody suSeni stanovené v jednotlivych specifikacich vyrobkd.
Superiore italsky CHOP Vina vyssi jakosti, pfedpisy pro jejichz vyrobu jsou mnohem p#snéjsi neZ ostatni. Specifikace vyrobki | San Marino
(1, 3, 4, 5, 6, | stanovi tyto rozdily:
8, 15, 16) a) minimdlni pfirozeny obsah alkoholu v hroznech vyssi nez 0,5° obj.;
b) celkovy obsah alkoholu vyssi nez 0,5° obj.
Superiore Old Marsala italsky CHOP Vyraz spojeny s typem ,Marsala Superiore”. Odkazuje na specificky vyrobek a zvlastni vyrobni metodu,
(3) kterd zahrnuje minimdlni dobu zrdni v dfevénych sudech dva roky. Jednd se o nazev, ktery mimoto

zahrnuje anglicky vyraz, tradi¢ni pro likérové vino a schvileny specifikaci vyrobku i predpisy tykajicimi
se vin ,Marsala“. Vyznam a proslulost tohoto oznaceni lze pficist ¢innosti vyrobcti i anglickych distributora,
ktefi od roku 1773, kdy vino Marsala objevili, vyrabéli a uvadéli toto mimofddné vino na trh, a tak
umoznili, aby se stalo zndmym po celém svété, zejména v Anglii.
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Torchiato italsky CHOP Vyhradni vyraz spojeny s viny ,Colli di Conegliano — Torchiato di Fregona“. Odkazuje na zvldstni vlastnosti
(1) vyrobku, ktery je ziskdn diky dikladné vyrobni metodé, kterd zahrnuje jemné lisovani hroznd.
Torcolato italsky CHOP Vyhradni vyraz spojeny se zvldstnim typem vin ,Breganze“.
(1) Odkazuje na zvlastni vlastnosti vyrobku, ktery je ziskdn peclivou vyrobni metodou, kterd zahrnuje pouzi-
vani Castecné suSenych hroznd. Hrozny byly po sklizni zavéSeny na miiZovi, jimz se posléze propletly
a byly pfipadné povéseny znovu. Timto zpsobem hrozny prosly procesem suseni.
Vecchio italsky CHOP Vyraz spojeny s viny ,Rosso Barletta®, ,Aglianico del Vuture®, ,Marsala“ a ,Falerno del Massico®. Odkazuje na
(1, 3) podminky skoleni a ndsledného zrdni a vyvoje vyrobku.
Vendemmia Tardiva italsky CHOP | Vyraz spojeny se zvldstnim typem vyrobkd, ktery znamend pozdni sklizen hrozntl. Nasledny proces zrdni
CHZO hroznt v samotném podniku a suSeni hroznii v rizném prostiedi a povétrnostnich podminkich zajistuje
(1, 3, 15, 16) | mimofddny vyrobek se zvldstnim obsahem cukru a vini. Vysledkem je naprosto mimofddné vino. Tato vina
jsou rovnéz zafazena jako dezertni vina nebo ,medita¢ni“ vina.
Verdolino italsky CHOP | Vyraz spojeny s vyrobni metodou a zvlastni zelenou barvou.
CHZO
(1)
Vergine italsky CHOP Vyraz spojeny s viny ,Marsala“. Odkazuje na specificky vyrobek a zvldstni vyrobni metodu, kterd zahrnuje
(1, 3) minimdlni dobu zrdni v dfevénych sudech pét let, a rovnéz zdkaz pfiddvat vafeny nebo zahustény most. To
znamend, Ze vyrobek je Cisty, bez dalich slozek, a to ani vinného pivodu, kromé obsahu alkoholu
typického pro likérové vino.
Tento vyraz je mimoto spojen s viny ,Bianco Vergine Valdichiana“. Souvisi s tradi¢ni vyrobni metodou,
kterd zahrnuje kvaSeni bez slupek, takze vysledkem je Cisty a pfirodni kone¢ny produkt.
Vermiglio italsky CHOP Souvisi s viny ,Colli dellEtruria Centrale“. Odkazuje jak na zvldstni jakost, tak i zvldStni vini.
(1)
Vino Fiore italsky CHOP Vyraz spojeny se zvlastni vyrobni metodou nékterych bilych a rizovych vin. Metoda, kterd zahrnuje jemné
(1) lisovani hroznti, takze vysledkem je zvldst jemnd chut, kterd probouzi nejlepsi stranku vina, tj. ,vykvét”.
Vino Novello italsky CHOP | Vyraz spojeny se zvlastni vyrobni metodou a dobou vyroby, uvedeni na trh a spotieba je stanovena na 6.
CHZO listopadu roku sklizng.
(1, 8)

Novello
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Vin Santo italsky CHOP Historicky tradi¢ni vyraz spojeny s nékterymi viny vyrdbénymi v oblastech Toscana, Marche, Umbria, Emilia
(1) Romagna, Veneto a Trentino Alto Adige.
Vino Santo Odkazuje na zvlastni typ vin a odpovidajici sloZitou vyrobni metodu, kterd zahrnuje skladovani a suSeni
hroznii na vhodnych vétranych mistech a dlouhou dobu zrdni v tradi¢nich dfevénych nddobach.
Vinsanto Co se tykd ptivodu vyrazu, byly vypracovany cetné hypotézy, pficemZ vétsina z nich je spojena s obdobim
stiedovéku. Nejspolehlivéjsi hypotéza je spojena s ndbozenskym vyznamem vina. Toto vino bylo povaZzo-
vano za naprosto mimotadné a pysnilo se zdzra¢nymi tcinky.
Bézné se pouzivalo pFi celebrovani mde svaté a to mize vysvétlovat vyraz ,svaté vino“ (vinsanto).
Vyraz se dosud pouZivé a je podrobné popsin ve specifikacich vin s chranénym oznacenim pivodu, jejichz
druhy jsou obecné zndmy a ocenovidny na celém svété.
Vivace italsky CHOP | Vyraz spojeny s vyrobni metodou a ziskanym vyrobkem. Toto vino sumi kvili obsahu oxidu uhlicitého, coz
CHZO je vysledkem specidlniho a pfirozeného procesu kvaseni.
(1, 8)
KYPR
Apnehovag (-£6) fecky CHOP | Vino vyrobené z hroznt sklizenych na vinicich o plose nejméné 1 hektaru patficich jednomu zemédélskému
(Ampelonas (-es)) CHZO podniku. K vinifikaci dochdzi zcela v podniku ve vymezené oblasti.
(Vineyard(-s)) (1, 3, 4, 5, 6, | WPC — zdkon ¢. 6/2006
8,9, 15, 16) | (ES 382/2007, L 95, 5.4.2007)
Ktipa fecky CHOP | Vino vyrobené z hrozna sklizenych na vinicich o plose nejméné 1 hektaru patficich jednomu zemédélskému
(Ktima) CHZO podniku. Vinifikace se zcela provadi v podniku.
(Domain) (1, 3, 4, 5, 6, | WPC — zdkon ¢. 6/2006
8,9, 15, 16) | (ES 382/2007, L 95, 5.4.2007)
Movaotipt fecky CHOP | Vino vyrobené z hrozna sklizenych na vinicich o plose nejméné 1 hektaru patiicich jednomu zemédélskému
(Monastiri) CHZO podniku. V téze zemédélské oblasti se nachdzi kldster. Vinifikace se provadi zcela v tomto podniku.
(Monastery) (1, 3, 4, 5, 6, | WPC — zdkon ¢. 6/2006
8,9, 15, 16) | (ES 382/2007, L 95, 5.4.2007)
Mow fecky CHOP |
(Moni) CHZO
(Monastery) (1, 3,4, 56,
8, 9, 15, 16)
LUCEMBURSKO
Chateau francouzsky CHOP Vyraz spojeny s nazvem podniku, pokud hrozny pochézeji vyhradné z tohoto podniku a vinifikaci provadi | Chile
(1) tento podnik.
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Grand premier cru

Premier cru

Vin classé

francouzsky

CHOP
(1)

Vina schvdlend pro vnitrostatni pecet ,Marque nationale” mohou nést rovnéz jedno z dodate¢nych oznaceni

jakosti: ,Vin classé”, ,Premier cru“ nebo ,Grand premier cru®, kterd se pouzivaji od roku 1959. Tato

oznaceni jsou ud€lovdna jednotlivému vinu po degustaci oficidlnim vyborem, ktery vina hodnoti pomoci

20bodové stupnice:

— vina, kterd ziskaji méné nez 12 bodd, nejsou oficidln¢ zafazena a nesmi uvddét ,Marque nationale —
appellation controlée”,

— vina, kterd dosdhnou nejméné 12,0 bodd, jsou oficidlné uzndna jako ,Marque nationale — appellation
controlée”,

— vina, kterd dosdhnou nejméné 14,0 bodl, mohou kromé ddaje ,Marque nationale — appellation
controlée” nést oznaceni ,Vin classé,

— vina, kterd dosdhnou nejméné 16,0 bodli, mohou kromé ddaje ,Marque nationale — appellation
controlée” nést oznaceni ,Premier cru,

— vina, kterd dosihnou nejméné 18,0 bodii, mohou kromé tddaje ,Marque nationale — appellation
contrdlée” nést oznaceni ,Grand premier cru‘.

Tunisko

Vendanges tardives

francouzsky

CHOP
(1)

Oznacuje vino z pozdni sklizné vyrobené pouze z jedné z odriid Auxerrois, Pinot blanc, Pinot gris, Riesling
nebo Gewiirztraminer. Hrozny jsou sklizeny rucné a pfirozeny objemovy obsah alkoholu je pro Riesling
stanoven na nejméné 95 °Oechsle a pro ostatni odriidy na 105 °Oechsle.

(Nafizeni vlddy ze dne 8. ledna 2001)

Vin de glace

francouzsky

CHOP
(1)

Oznacuje ledové vino vyrobené z hroznii sklizenych ru¢né v zmrzlém stavu pii teploté —7°C nebo niZsi.
K vinifikaci 1ze pouzit pouze odridy Pinot blanc, Pinot gris a Riesling a mo$t musi mit minimdlni pfirozeny
objemovy obsah alkoholu 120 °Oechsle.

(Nafizen{ vlddy ze dne 8. ledna 2001)

Vin de paille

francouzsky

CHOP
(1)

Oznacuje slimové vino vyrobené z hroznt jedné z odrad Auxerrois, Pinot blanc, Pinot gris nebo Gewiirz-
traminer. Hrozny musi byt sklizeny ru¢né a rozloZeny na rohozich se slimy, kde se susi po dobu nejméné
dvou mésicti. Slimu lze nahradit modernimi vésaky. Hrozny musi mit minimalni pfirozeny objemovy obsah
alkoholu 130 °Oechsle.

(Nafizeni vlady ze dne 8. ledna 2001)

MADARSKO

Aszu (3)(4)(5)(6) puttonyos

madarsky

CHOP
(1)

Aszueszencia

madarsky

CHOP
(1)

Vino vyrobené nalitim mladého vina, mostu nebo mladého vina v procesu kvaSeni na bobule napadené
plisni (aszt), zrajici po dobu nejméné tif let (dva roky v sudu). Stanoveny jsou rovnéz podily pro obsah
cukru a bezcukerného extraktu. Lze jej pouzit pouze s chrinénym oznacenim ptvodu ,Tokaj.

Bikavér

madarsky

CHOP
(1)

Cervené vino nejméné ze tif odrfid, zrajici v dfevéném sudu nejméné 12 mésicti, dalsi specifikace mohou
stanovit mistni pfedpisy. Lze jej pouZit pouze s chranénym oznacenim piivodu ,Eger” a ,Szekszard*.
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Eszencia madarsky CHOP Stiva z bobuli napadenych plisni (aszd), kterd samovolné odtékd z kddi, v nichz byly shromdzdény béhem
(1) sklizné. Obsah zbytkového cukru: nejméné 450 g/l. Bezcukerny extrakt: nejméné 50 gfl. Lze jej pouzit
pouze s chrdnénym oznaCenim puvodu ,Tokaj“.
Forditds madarsky CHOP Vino vyrobené nalitim vina na vylisovanou duZinu aszd z téze sklizné, zrajici po dobu nejméné dvou let
(1) (jeden rok v sudu). Lze jej pouZit pouze s chranénym oznacenim puvodu ,Tokaj“.
Mislds madarsky CHOP Vino vyrobené nalitim vina na kaly z vina Tokaj Asza z téze sklizné, zrajici po dobu nejméné dvou let
(1) (jeden rok v sudu). Lze jej pouzit pouze s chrdnénym oznacenim puvodu ,Tokaj“.
Késéi sziiretelésti bor madarsky CHOP | Pozdni sklizen. Obsah cukru v mostu ¢ini nejméné 204,5 gfl.
CHZO
(1)
Vilogatott sziiretelésti bor madarsky CHOP | Vino vyrobené z vybranych bobuli. Obsah cukru v mostu je nejméné 204,5 g/l.
CHZO
(1)
Muzeilis bor madarsky CHOP | Vino zrajici v lahvi nejméné pét let.
CHZO
(1)
Siller madarsky CHOP | Cervené vino s velmi jasnou barvou kvali kratké dobé macerovéani.
CHZO
(1)
Szamorodni madarsky CHOP Vino vyrobené z bobuli napadenych plisni (aszd) i zdravych bobuli, zrajici nejméné dva roky (jeden rok
(1) v sudu). Most obsahuje nejméné 230,2 gramu cukru na litr. Lze jej pouZit pouze s chrinénym oznacenim
ptvodu , Tokaj“.
RAKOUSKO
Ausstich némecky CHOP | Vino musi byt vyrobeno z hroznt pochazejicich z jednoho ro¢niku sklizné a musi byt oznaceno tdajem
CHZO o kritériich vybéru.
(1)
Auswahl némecky CHOP | Vino musi byt vyrobeno z hroznt pochdzejicich z jednoho ro¢niku sklizné a musi byt oznaceno tdajem
CHZO o kritériich vybéru.
(1)
Bergwein némecky CHOP | Vino je vyrobeno z hrozni vypéstovanych na terasich nebo strmych svazich vinic se sklonem vice nez
CHZO 26 %.
(1)
Klassik némecky CHOP Vino musi byt vyrobeno z hroznt pochdzejicich z jednoho ro¢niku sklizné a musi byt oznaceno tGdajem
(1) o kritériich vybéru.
Classic
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Heuriger némecky CHOP | Vino musi byt proddno maloobchodnikovi do konce prosince ndsledujictho po sklizni hrozn a spotiebiteli
CHZO musi byt proddno do konce ndsledujiciho bfezna.
(1)
Gemischter Satz némecky CHOP | Vino musi byt smési rtznych odriid bilého vina nebo cerveného vina.
CHZO
(1)
Jubildumswein némecky CHOP | Vino musi byt vyrobeno z hroznt pochdzejicich z jednoho ro¢niku sklizné a musi byt oznaceno tdajem
CHZO o kritériich vybéru.
(1)
Reserve némecky CHOP Vino musi mit minimdlni obsah alkoholu 13 % objemovych. U cervenych vin nemtze byt ¢islo kontroly
(1) jakosti vina pouzito pted 1. listopadem ndsledujicim po roku sklizné; u bilych vin nesmi byt pouzito pfed
15. bfeznem ndsledujicim po roku sklizné.
Schilcher némecky CHOP | Vino musf byt vyrobeno ve Styrsku pouze z hroznti odridy ,Blauer Wildbacher” vypéstované ve vinafské
CHZO oblasti Steirerland.
(1)
Sturm némecky CHZO Céstecné zkvaseny hroznovy most s minimalnim obsahem alkoholu 1 % objemové. Vino Sturm musi byt
(1) proddno v obdobi mezi srpnem a prosincem roku sklizné a v dobé prodeje musi kvasit.
PORTUGALSKO
Canteiro portugalsky CHOP Vyraz vyhrazeni pro vino s chrdnénym oznacenim ptvodu ,Madeira“, které je po kvaseni alkoholizovino
(3) a ulozeno v sudu, zraje po dobu nejméné dvou let, musi byt uvedeno ve zvlastni evidenci a nesmi byt
plnéno diive nez po trech letech.
[Portaria ¢. 125/98 de 29.7.1998]
Colheita Seleccionada portugalsky CHOP | Vyraz je vyhrazen pro vino se zemépisnym oznaCenim nebo oznacenim piivodu, balené ve sklenénych
CHZO lahvich, s charakteristickymi organoleptickymi vlastnostmi, skute¢nym obsahem alkoholu nejméné o 1 %
(1) objemové vy3$sim nez je zdkonem stanovené minimum, musi byt uvedeno ve zvldstni evidenci a musi byt
povinné oznaceno tdajem o ro¢niku sklizné.
[Portaria ¢. 924/2004, 26.7.2004]
Crusted anglicky CHOP Portské vino mimofddnych organoleptickych vlastnosti, ¢ervené, plné chuti v dobé plnéni, s jemnou vini
(3) a chutf ziskanou smichdnim vin z nékolika ro¢nikd k dosazeni vzdjemné se doplaujicich organoleptickych
Crustin vlastnosti, coz vede k vytvoreni usazenin (krust) na sténdch lahve, uznané Institutem vin z Porta a Doura
g (Instituto dos Vinhos do Douro e Porto), s oprdvnénim pouzivat oznaceni.
[Regulamento ¢. 36/2005, 18.4.2005]
Escolha portugalsky CHOP | Vyraz vyhrazeny pro vino se zemépisnym oznaCenim nebo oznacenim ptvodu, balené ve sklenénych
CHZO lahvich, s charakteristickymi organoleptickymi vlastnostmi, musi byt uvedeno ve zvldstn{ evidenci.
(1) [Portaria ¢. 924/2004, 26.7.2004]

0T0C'S'TL

[s5]

0

1

arun 9ysdoIag YruisA upa

16/411 1



Escuro portugalsky CHOP Vyraz vyhrazeni pro vino s chrdnénym oznacenim piivodu ,Madeira“ s vysokou aromatickou intenzitou,
(3) rovnovéhou oranzové a hnédé barvy, pficemz posledné uvedend barva pievazuje, a to kvili oxidaci barviva
a odstranovani extrahovaného materidlu ze sudu.
[Portaria ¢. 125/98 de 29.7.1998]
Fino portugalsky CHOP Kvalitni a elegantni vino s chranénym oznacenim ptvodu ,Madeira“ s dokonalou rovnovihou svézesti
(3) kyselinek, vyzrdlosti a viiné vyvinuté béhem zrdni v sudu.
[Portaria ¢. 125/98 de 29.7.1998]
Portské vino dobré jakosti s komplexnosti viiné a chuti, s charakteristickymi organoleptickymi vlastnostmi,
které se pouzivd vyhradné ve spojeni s tradicnimi vyrazy spojenymi s portskym vinem Tawny, Ruby
a White.
[Portaria ¢. 1484/2002 de 22.11.2002]
Frasqueira portugalsky CHOP Vino s CHOP ,Madeira“, jehoZ oznaceni je spojeno s ro¢nikem sklizng, vyrobek musi byt ziskdn z tradi¢nich
(3) odriid s dobou zrdni nejméné 20 let pfed plnénim, predstavujici typickou jakost, musi byt uvedeno ve
zvlastni evidenci pfed a po plnéni.
[Portaria ¢. 125/98 de 29.7.1998]
Garrafeira portugalsky CHOP | Vyraz vyhrazeny pro vino se zemépisnym oznacenim nebo oznacenim pivodu, spojeny s ro¢nikem sklizné,
CHZO s charakteristickymi organoleptickymi vlastnostmi, u cerveného vina doba zrdni nejméné 30 mésicd, z toho
(1, 3) nejméné 12 mésict ve sklenénych lahvich, a u bilych nebo rtizovych vin doba zrdni nejméné 12 mésica,
z toho nejméné 6 mésicti ve sklenénych lahvich, musi byt uvedeno ve zvldstni evidenci.
[Portaria ¢. 9242004, 26.7.2004]
CHOP Portské vino s CHOP, které je po zrani v dfevéném sudu umisténo do sklenénych nddob po dobu nejméné
(3) osmi let, poté je plnéno.
[Regulamento ¢. 36/2005, 18.4.2005]
CHOP Vino s CHOP ,Madeira“ spojené s ro¢nikem sklizné, vyrobek musi byt ziskdn z tradi¢nich odriid s dobou
(3) zrani nejméné 20 let pfed plnénim, predstavujici typickou jakost, musi byt uvedeno ve zvldstni evidenci
pfed a po plnéni.
[Portaria ¢. 40/82, 15.4.1982]
Lagrima portugalsky CHOP Portské vino, jehoz stupen sladkosti musi odpovidat hustoté¢ 1 034 az 1 084 pfi teploté 20° C.
(3) [Decreto-Lei ¢. 166/86, 26.6.1986]
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Leve portugalsky CHOP | Vyraz vyhrazeny pro vino s CHZO ,Lisboa“, které md minimdlni pfirozeny obsah alkoholu pozadovany pro
CHZO doty¢nou vinafskou oblast, skutecny obsah alkoholu nejvyse 10 % objemovych, stanovenou kyselost vyji-
(1, 3) dfenou v gramech kyseliny vinné, a to nejméné 4,5 g/l, maximdlni tlak 1 bar, pficemZz ostatni analytické

parametry jsou v souladu s hodnotami stanovenymi pro vina se zemépisnym oznacenim obecné.
[Portaria n® 426/2009, 23.4.2009]
Vyraz vyhrazeny pro vino s CHZO ,Tejo", které md minimdlni pfirozeny obsah alkoholu pozadovany pro
doty¢nou vinafskou oblast, skutecny obsah alkoholu nejvyse 10,5 % objemovych, stanovenou kyselost
vyjadfenou v gramech kyseliny vinné, a to nejméné 4 g/l, maximdlni tlak 1 bar, pficemz ostatni analytické
parametry jsou v souladu s hodnotami stanovenymi pro vina se zemépisnym oznacenim obecné.
[Portaria ¢. 445/2009, 27.4.2009]
Bilé vino s CHOP ,Port“ s obsahem alkoholu nejméné 16,5 % objemovych
[Regulamento n° 36/2005, de 18.4.2005]
Vino s CHOP ,Madeira“ s niz3i plnosti a vyvazenou strukturou.
[Portaria n® 125/98 de 29.7.1998]

Nobre portugalsky CHOP Vyraz vyhrazeny pro oznaceni ptivodu ,Dao* ktery spliiuje podminky stanovené ve statutu vinafské oblasti

(1) Dio.

[Decreto-Lei € 376/93, 5.11.1993]

Reserva portugalsky CHOP | Vyraz vyhrazeny pro vino se zemépisnym oznacenim nebo oznacenim puvodu, balené ve sklenénych

CHZO lahvich, spojeny s ro¢nikem sklizné, charakteristickych organoleptickych vlastnosti, skutecnym obsahem
(1, 3, 4, 5) | alkoholu vy$$im nez zdkonem stanovené minimum nejméné o 0,5 % objemové, musi byt uvedeno ve
zvldstni evidenci.
[Portaria ¢. 924/2004, 26.7.2004]
Vyraz vyhrazeny pro jakostni $umivé vino, Sumivé vino se zemépisnym oznacenim nebo oznacenim
ptvodu, lahvovani mezi 12 a 24 meésici pred transferni metodou, degorzdzi nebo odstranénim kald.
[Portaria ¢. 924/2004, 26.7.2004]
Vyraz vyhrazeny pro likérové vino se zemépisnym oznacenim a oznacenim piivodu, balené ve sklenénych
lahvich, spojeny s ro¢nikem sklizné, nemtze byt uvddéno na trh diive nez po tfech letech, musi byt
uvedeno ve zvldtn{ evidenci.
[Portaria ¢. 924/2004, 26.7.2004]
CHOP Portské vino s charakteristickymi organoleptickymi vlastnostmi, vykazujici komplexnost viné a chuti,
(1, 3, 4, 5) | ziskané smichdnim vin réiznych vyvojovych stddii, se zvldstnimi organoleptickymi vlastnostmi.

[Regulamento ¢. 36/2005, 18.4.2005]

Vino s CHOP ,Madeira®, které by mélo byt plnéno jako minimdlné 5leté vino.
[Portaria ¢. 125[98, 29.7.1998]
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Reserva velha (ou grande reserva) portugalsky CHOP | Vyraz vyhrazeny pro jakostni Sumivé vino, Sumivé vino se zemépisnym oznacenim a oznacenim pivodu,
CHZO lahvovani déle nez 36 mésict pred transferni metodou, degorzdzi nebo odstranénim kalt.
(1,3, 4,5 | [Portaria & 924/2004, 26.7.2004]
Ruby anglicky CHO Portské vino Cervené nebo plné Cervené barvy. Jednd se o vina, u nichZ vyrobce usiluje o kontrolu vyvoje | Jizni Afrika (*)
(3) jejich tmavé Cervené barvy a zachovani ovocné chuti a sily mladého vina.
[Regulamento ¢. 36/2005, 18.4.2005]
Solera portugalsky CHOP Vino s CHOP ,Madeira“ spojené s datem sklizné, jez je zdkladem Sarze, kazdy rok je k lahvovani vzato
(3) mnozstvi nepfesahujici 10 % zdsoby, piicemZz mnozstvi je vynahrazeno jakosti vina. Maximum povolenych
piisad je 10, veskeré existujici vino mizZe byt plnéno najednou.
[Portaria ¢. 125/98 de 29.7.1998]
Super reserva portugalsky CHOP | Vyraz vyhrazeny pro jakostni $umivé vino, Sumivé vino se zemépisnym oznacenim nebo oznacenim
CHZO ptivodu, lahvovani mezi 24 a 36 mésici pfed transferni metodou, degorzdzi nebo odstranénim kald.
(4, 5) [Portaria & 924/2004, 26.7.2004]
Superior portugalsky CHOP | Vyraz vyhrazeny pro vino se zemépisnym oznaCenim a oznacenim puvodu, balené ve sklenénych lahvich,
CHZO s charakteristickymi organoleptickymi vlastnostmi, skuteénym obsahem alkoholu vy$§im nez zdkonem
(1, 3) stanovené minimum nejméné o 1 % objemové, musi byt uvedeno ve zvldstni evidenci.
[Portaria ¢. 924/2004, 26.7.2004]
Vyraz vyhrazeny pro likérové vino se zemépisnym oznaCenim a oznacenim piivodu, balené ve sklenénych
lahvich, nemtze byt uvedeno na trh dffve nez po péti letech, musi byt uvedeno ve zvlastni evidenci.
[Portaria ¢. 924/2004, 26.7.2004]
Tawny anglicky CHOP Cervené portské vino zrajici v dfevéné nadobé po dobu nejméné sedmi let. Je ziskdno ze 3arzi riiznych vin, | Jizni Afrika (¥)
(3) kterd zrala rizné dlouhou dobu v sudech nebo kadich. S piibyvajicim stdfim se barva vina pomalu vyviji do
zlutohnédé, stfedné zlutohnédé nebo svétle zlutohnédé s vini suseného ovoce a dfeva; ¢im je vino starsi,
tim je tato viné silngjsi.
[Regulamento ¢. 36/2005, 18.4.2005]
Vintage, miize byt doplnéno vyrazem Late Bottle anglicky CHOP Portské vino s vysoce kvalitnimi organoleptickym vlastnostmi, z jedné sklizné, cervené, s plnou chuti v dobé
(LBV) nebo Character (3) schvileni, s jemnou vin{ a chuti, uznané Institutem vin z Porta a Doura, s oprévnénim uzivat toto oznaleni.

Nézev ,Late Bottled Vintage“ nebo ,LBV“ se za¢ind pouZivat ve Ctvrtém roce po roku sklizné a posledni
plnéni lze provést do 31. prosince Sestého roku po roku sklizné.
[Regulamento ¢. 36/2005, 18.4.2005]
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Vintage

anglicky

CHOP
(3)

Portské vino s mimofddnymi organoleptickymi vlastnostmi, z jedné sklizné, ¢ervené, s plnou chuti v dobé
schvéleni, velmi jemnou vin{ a chutf, uznané Institutem vin z Porta a Doura, s oprévnénim uzZivat toto
oznaceni a piislusné datum. Nédzev ,Vintage* se za¢ind pouzivat v druhém roce po roku sklizné a posledni
plnéni musi byt provedeno do 30. Cervence tretiho roku od sklizné. Uvddéni na trh se uskuteciiuje pouze od
1. kvétna druhého roku od sklizné.

[Regulamento ¢. 36/2005, 18.4.2005]

Jizni Afrika (*)

(*) Vyrazy ,Ruby®, ,Tawny*“ a ,Vintage“ se pouZivaji ve spojeni s jihoafrickjm zemépisnym oznacenim ,CAPE*.

RUMUNSKO
Rezervi rumunsky CHOP | Vino je $koleno nejméné 6 mésictt v dubové nadobé a v lahvi zraje nejméné Sest mésicil.
CHZO
(1)
Vin de vinotecd rumunsky CHOP Vino je skoleno nejméné jeden rok v dubové nadobé a v lahvi zraje nejméné Ctyfi roky.
(1, 15, 16)
Vin tandr rumunsky CHOP | Vino je uvddéno na trh do konce roku, v némz bylo schvéleno.
CHZO
(1)
SLOVENSKO
Mladé vino slovensky CHOP Vino musi byt plnéno do konce kalenddiniho roku, v némz byly sklizeny hrozny pouzité pro vyrobu vina.
(1) Uvedeni vina na trh je povoleno od prvniho pondéli v listopadu ve stejném ro¢niku sklizné.
Archivne vino slovensky CHOP Vino zrdlo nejméné tii roky po sklizni hroznii pouzitych k vyrobé vina.
(1)
Panenskd droda slovensky CHOP Hrozny pouzité pro vyrobu pochdzely z prvni sklizné vinice. Prvni sklizni se rozumi sklizen ve tfetim roce
(1) po zaloZen{ vinice, nejpozdéji ve ctvrtém roce.
SLOVINSKO
Mlado vino slovinsky CHZO | PGO | Vino, které mutze byt uvedeno na trh nejdiive 30 dnt po sklizni a pouze do 31. ledna.
(1)
Vysvétlivky:

(") CHOP (chrdnéné oznaceni pvodu) nebo CHZO (chrdnéné zemépisné oznaceni), doplnéno odkazem na druhy vyrobka z révy vinné, jak jsou uvedeny v pfiloze XIb nafizeni (ES) ¢. 1234/2007.

(?) Text psany kurzivou je uveden pouze pro informaci nebo vysvétleni ¢i oboje a nevztahuje se na néj ¢linek 3 tohoto nafizeni. JelikoZ tyto tdaje jsou pouze orienta¢ni, nenahrazuji v zddném piipadé pfislusné vnitrostatni pravni piedpisy.
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L 117/56

Utedni véstnik Evropské unie

PRILOHA I

LPRILOHA XV

SEZNAM MOSTOVYCH ODRUD A JEJICH SYNONYM, KTERE MOHOU BYT UVEDENY NA ETIKETACH VIN

CAST A: Seznam mostovych odriid a jejich synonym, které mohou byt uvedeny na etiketich vin v souladu s &l

62 odst. 3

Nézev chranéného oznaceni
pivodu nebo zemépisného

Ndzev odriidy nebo jeji synonyma

Zemgé, které sméji pouzivat ndzev odridy nebo jedno ze

oznacen{ synonym ()

1 Alba (IT) Albarossa Itélie®

2 | Alicante (ES) Alicante Bouschet Recko®, Itdlie’, Portugalsko®,  Alzirsko®,
Tunisko®, Spojené stity americké’, Kypr’,
Jizni Afrika
Pozn: K oznaceni vina nesmi byt pouzit ndzev ,Alicante”

samotny.

3 Alicante Branco Portugalsko®

4 Alicante Henri Bouschet Francie®, Srbsko a Cernd Hora (6)

5 Alicante Itdlie®

6 Alikant Buse Srbsko a Cernd Hora (4)

7 | Avola (IT) Nero d’Avola Italie

8 | Bohotin (RO) Busuioacd de Bohotin Rumunsko

9 | Borba (PT) Borba Spanélsko’

10 | Bourgogne (FR) Blauburgunder Byvald jugosldvskd republika Makedonie (13-20-
30), Rakousko (18-20), Kanada (20-30), Chile
(20-30), Itdlie (20-30), Svycarsko

11 Blauer Burgunder Rakousko (10-13), Srbsko a Cernd Hora (17-30)

12 Blauer Frithburgunder Némecko (24)

13 Blauer Spitburgunder Némecko (30), Byvald jugosldvskd republika
Makedonie  (10-20-30), Rakousko  (10-11),
Bulharsko (30), Kanada (10-30), Chile (10-30),
Rumunsko (30), Itdlie (10-30)

14 Burgund Mare Rumunsko (35, 27, 39, 41)

15 Burgundac beli Srbsko a Cernd Hora (34)

16 Burgundac Crni Chorvatsko®

17 Burgundac crni Srbsko a Cernd Hora (11-30)

18 Burgundac sivi Chorvatsko®, Srbsko a Cernd Hora®

19 Burgundec bel Byvald jugoslivskd republika Makedonie®

20 Burgundec crn Byvald jugosldvskd republika Makedonie (10-
13-30)

21 Burgundec siv Byvald jugoslivskd republika Makedonie®

22 Early Burgundy Spojené stity americké’

23 Fehér Burgundi, Burgundi Madarsko (31)

24 Frithburgunder Némecko (12), Nizozemsko®

25 Grauburgunder Némecko, Bulharsko, Madarsko®, Rumunsko (26)

26 Grauer Burgunder Kanada, Rumunsko (25), Némecko, Rakousko

27 Grossburgunder Rumunsko (37, 14, 40, 42)

28 Kisburgundi kék Madarsko (30)

29 Nagyburgundi Madarsko®

30 Spatburgunder Byvald jugosldvskd republika Makedonie (10-13-
20), Srbsko a Cernd Hora (11-17), Bulharsko
(13), Kanada (10-13), Chile, Madarsko (29),
Moldavsko®. Rumunsko (13), Itdlie (10-13),
Spojené kralovstvi, Némecko (13)

31 Weilburgunder Jizni Afrika (33), Kanada, Chile (32), Madarsko
(23), Némecko (32, 33), Rakousko (32), Spojené
kralovstvi®, Italie

32 Weifler Burgunder Némecko (31, 33), Rakousko (31), Chile (31),

Slovinsko, Itlie
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Nézev chrdnéného oznaceni
ptivodu nebo zemépisného

Nézev odriidy nebo jeji synonyma

Zemg¢, které sméji pouzivat ndzev odridy nebo jedno ze

oznaceni synonym ()
33 Weissburgunder Jizni Afrika (31), Némecko (31, 32), Spojené
krélovstvi, Itélie, Svycarsko®
34 | Weisser Burgunder Srbsko a Cernd Hora (15)
35 | Calabria (IT) Calabrese Itilie
36 | Cotnari (RO) Grasd de Cotnari Rumunsko
37 | Franken (DE) Blaufrinkisch Ceskd republika (39), Rakousko’, Némecko,
Slovinsko ~ (Modra  frankinja,  Frankinja),
Madarsko, Rumunsko (14, 27, 39, 41)
ETH Francusa Rumunsko
39 | Frankovka Ceskd republika (37), Slovensko (40), Rumunsko
(14, 27, 38, 41)
40 | Frankovka modrd Slovensko (39)
41 | Kékfrankos Madarsko, Rumunsko (37, 14, 27, 39)
42 | Friuli (IT) Friulano Itélie
43 | Graciosa (PT) Graciosa Portugalsko®
44 | Menaux (BU) Mennuk Bulharsko
Melnik Melnik
45 | Montepulciano (IT) Montepulciano Itélie®
46 | Moravské (CZ) Cabernet Moravia Cesk4 republika®
47 | Moravia dulce Spanélsko®
48 | Moravia agria Spanélsko®
49 | Muskat moravsky Ceskd republika’, Slovensko
50 | Odobesti (RO) Galbend de Odobesti Rumunsko
51 | Porto (PT) Portoghese Itélie®
52 | Rioja (ES) Torrontés riojano Argentina°®
53 | Sardegna (IT) Barbera Sarda Itélie
54 | Sciacca (IT) Sciaccarello Francie

CAST B: Seznam mostovych odriid a jejich synonym, které mohou byt uvedeny na etiketich vin v souladu s &l.

62 odst. 4

Nazev chranéného oznaceni
ptivodu nebo zemépisného ozna-
ceni

Nézev odriidy nebo jeji synonyma

Zemé, které smé&ji pouzivat ndzev odriidy nebo jedno ze
synonym (')

Cesanese di Olevano
Romano (IT)
Cesanese di Affile (IT)

1 | Mount Athos — Agioritikos | Agiorgitiko Recko’, Kypr®
(GR)
2 | Aglianico del Taburno (IT) | Aglianico Itdlie’, Recko®, Malta®, Spojené stity americké
Aglianico del Vulture (IT) Aglianicone Itdlie®
4 | Aleatico di Gradoli (IT) Aleatico Itdlie, Austrilie, Spojené stity americké
Aleatico di Puglia (IT)
5 | Ansonica Costa dell’Argen- | Ansonica Itdlie, Austrilie
tario (IT)
6 | Conca de Barbera (ES) Barbera Bianca Italie°
7 Barbera Jizni Afrika’, Argentina’, Austrdlie’, Chor-
vatsko’, Mexiko’, Slovinsko’, Uruguay’,
Spojené stity americké®, Recko®, Itdlie’, Malta’
Barbera Sarda Itilie’
Malvasia di Castelnuovo Don | Bosco Itdlie®
Bosco (IT)
Bosco Eliceo (IT)
10 | Brachetto d’Acqui (IT) Brachetto Itilie, Austrdlie
11 | Etyek-Buda (HU) Budai Madarsko’
12 | Cesanese del Piglio (IT) Cesanese Itilie, Austrélie




L 117/58

Utedni véstnik Evropské unie

11.5.2010

Nézev chranéného oznaceni
ptivodu nebo zemépisného ozna-

Nazev odridy nebo jeji synonyma

Zemgé, které sméji pouzivat ndzev odriidy nebo jedno ze
synonym (')

Ceni
13 | Cortese di Gavi (IT) Cortese Itdlie, Austrilise, Spojené stity americké
Cortese dellAlto Monferrato
()
14 | Duna (HU) Duna gyongye Madarsko
15 | Dunajskostredsky (SK) Dunaj Slovensko
16 | Cote de Duras (FR) Durasa Itdlie
17 | Korinthos-Korinthiakos (GR) | Corinto Nero Itdlie®
18 | Korinthiaki Recko®
19 | Fiano di Avellino (IT) Fiano Itdlie, Austrilie, Spojené stity americké
20 | Fortana del Taro (IT) Fortana Itilie, Austrélie
21 | Freisa d’Asti (IT) Freisa Itilie, Austrilie, Spojené stity americké
Freisa di Chieri (IT)
22 | Greco di Bianco (IT) Greco Itilie, Austrilie
Greco di Tufo (IT)
23 | Grignolino d'Asti (IT) Grignolino Itdlie, Austrilie, Spojené stity americké
Grignolino del Monferrato
Casalese (IT)
24 | Izsdki Arany Sarfehér (HU) | Izsdki Safeher Madarsko
25 | Lacrima di Morro d’Alba (IT) | Lacrima Itilie, Austrélie
26 | Lambrusco Grasparossa di Lambrusco grasparossa Itdlie
37 | Castelvetro Lambrusco Itilie, Austrilie (2), Spojené stity americké
28 | Lambrusco di Sorbara (IT)
29 | Lambrusco Mantovano (IT)
30 | Lambrusco Salamino di
731 | Santa Croce (IT) Lambrusco Salamino Itdlie
32 | Colli Maceratesi Maceratino Itdlie, Austrilie
33 | Nebbiolo d’Alba (IT) Nebbiolo Itilie, Austrilie, Spojené stity americké
34 | Colli Orientali del Friuli Picolit Itdlie
35 | Picolit (IT) Pikolit Slovinsko
36 | Colli Bolognesi Classico Pignoletto Itdlie, Austrilie
Pignoletto (IT)
37 | Primitivo di Manduria Primitivo Itdlie, Austrilie, Spojené stity americké
38 | Rheingau (DE) Rajnai rizling Madarsko (41)
39 | Rheinhessen (DE) Rajnski rizling Srbsko a Cernd Hora (40-41-46)
40 | Renski rizling Srbsko a Cernd Hora (39-43-46), Slovinsko® (45)
T Rheinriesling Bulharsvkof’, Rakousko, Némecko (43), Ma@'arsko
(38), Ceskd republika (49), Itdlie (43), Recko,
Portugalsko, Slovinsko
T Rhine Riesling Jihoafrickd republika®, Austrdlie’, Chile (44),
Moldavsko®, Novy Zéland®, Kypr, Madarsko®
43 | Riesling renano Némecko (41), Srbsko a Cernd Hora (39-40-46),
Itdlie (41)
44 | Riesling Renano Chile (42), Malta®
45 | Radgonska ranina Slovinsko
46 | Rizling rajnski Srbsko a Cernd Hora (39-40-43)
47 | Rizling Rajnski Byvald jugoslivskd republika Makedonie’,
Chorvatsko®
48 | Rizling rynsky Slovensko’
49 | Ryzlink rynsky Ceska republika (41)
50 | Rossese di Dolceacqua (IT) | Rossese Itilie, Austrélie
51 | Sangiovese di Romagna (IT) | Sangiovese Itdlie, Austrilie, Spojené stity americké
52 | Stajerska Slovenija (SV) Stajerska belina Slovinsko
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Nézev chranéného oznaceni
pavodu nebo zemépisného ozna-

Nézev odriidy nebo jeji synonyma

Zemg¢, které sméji pouzivat ndzev odridy nebo jedno ze

ceni synonym (')
53 | Teroldego Rotaliano (IT) Teroldego Itilie, Austrilie, Spojené stity americké
54 | Vinho Verde (PT) Verdea Itilie°
55 | Verdeca Itilie
56 | Verdese Itilie’
57 | Verdicchio dei Castelli di Jesi | Verdicchio Itdlie, Austrilie
IT
ifezdicchio di Matelica (IT)
58 | Vermentino di Gallura (IT) | Vermentino Itilie, Austrdlie
Vermentino di Sardegna (IT)
59 | Vernaccia di San Gimignano | Vernaccia Itilie, Austrilie
IT
ifeznaccia di Oristano (IT)
Vernaccia di Serrapetrona
(IT)
60 | Zala (HU) Zalagyongye Madarsko

(*) VYSVETLIVKY:

— vyrazy, které nejsou vytiStény tucné:

vyrazy psané kurzivou:

tucné vytisténé vyrazy:

odkaz na synonymum pouzivané pro mostovou odridu

z4dné synonymum

sloupec 3: ndzev mostové odrudy
sloupec 4: zemé, v niz ndzev odpovidd odriidé a odkazu na odrtidu
sloupec 3: ndzev synonyma odridy révy
sloupec 4: ndzev zemé pouzivajici synonymum ndzvu odridy révy.

(") Pro dotcené stity jsou odchylky stanovené v této piiloze povoleny pouze v piipadé vin s chrdnénym oznacenim pivodu nebo
zemépisnym oznacenim, kterd byla vyrobena z doty¢nych odrtd.
(%) Pouziti povoleno v ouladu s ustanovenimi ¢l. 22 odst. 4 Dohody ze dne 1. prosince 2008 mezi Evropskym spolecenstvim a Austrélif
0 obchodu s vinem (U vést. L 28, 30.1.2009, s. 3).«




