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DIRECTIVA DO CONSELHO
de 12 de Dezembro de 1972

relativa a problemas sanitarios e de policia sanitaria, na impor-
tacdo de animais das espécies bovina e suina e de carnes frescas
provenientes de paises terceiros

(72/462/CEE)

O CONSELHO DAS COMUNIDADES EUROPEIAS,

Tendo em conta a Tratado que institui a Comunidade Econdmica euro-
peia e, nomeadamente, os seus artigos 43.° ¢ 100.°,

Tendo em conta a proposta da Comissao,
Tendo em conta o parecer do Parlamento Europeu,

Considerando que a Comunidade regulamentou as trocas intracomuni-
tarias de animais das espécies bovina e suina e de carnes frescas no
que diz respeito as condi¢des de ordem sanitaria;

Considerando que ¢ conveniente definir, conforme estd previsto na
referida regulamentagdo, um regime comunitario aplicavel as impor-
tacdes desses animais e dessas carnes, provenientes de paises terceiros;

Considerando que este regime pressupde o estabelecimento de uma
lista valida para o conjunto da Comunidade, dos paises terceiros ou
partes de paises terceiros donde provém os animais e as carnes frescas
e de estabelecimentos a partir dos quais as carnes frescas podem ser
importadas;

Considerando que a escolha desses paises e estabelecimentos deve
assentar em critérios de ordem geral, tais como o estado sanitario do
gado, a organizacdo e poderes dos servigos veterindrios ¢ a regulamen-
tagdo sanitaria em vigor; que, além disso, € conveniente prever que os
estabelecimentos devem corresponder a um certo numero de normas
especiais destinadas a garantir que as carnes provenientes desses paises
satisfagam as condigdes sanitarias que a Comunidade julgar necessa-
rias;

Considerando, por outro lado, que importa nido autorizar as impor-
tagdes, tanto de animais como de carnes frescas, provenientes de
paises contaminados, ou indemnes ha relativamente pouco tempo, de
doengas contagiosas de animais de que a Comunidade esta isenta e
que, por consequéncia, representam um perigo grave para o efectivo
pecudrio desta ultima; que estas mesmas consideragdes sdo validas
para as importacdes prevonientes de paises terceiros onde se procedeu
a vacinas contra tais doengas;

Considerando que as condi¢des gerais aplicaveis as importagdes prove-
nientes de quaisquer paises terceiros devem ser completadas por
condigdes especiais estabelecidas em fungdo da situacdo sanitaria de
cada um deles; que o caracter técnico e a diversidade de critérios em
que se baseiam estas condigdes especiais necessitam, para a respectiva
definicdo, do recurso a um processo comunitario flexivel e rapido no
decurso do qual colaboram estreitamente a Comissdo e os Estados-
-membros;

Considerando que na importagdo de animais a apresentagdo de um
certificado de acordo com um dado modelo constitui um dos meios
eficazes para verificar a aplicagdo da regulamentacdo comunitaria; que
esta regulamentacdo pode englobar disposi¢des especiais que podem
variar segundo os paises terceiros ¢ que os modelos do certificado
devem ser estabelecidos em conformidade;

Considerando que o controlo na importacdo deve incidir igualmente
sobre a origem e o estado sanitario dos animais;

Considerando que é conveniente, desde a chegada dos animais ao terri-
torio da Comunidade e durante o seu encaminhamento para o
respectivo local do destino, permitir aos Estados-membros tomar quais-
quer medidas apropriadas, incluindo o abate e a destrui¢do, com o fim
de salvaguardar a saude de homens e animais;
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Considerando que importa exigir que as carnes frescas sejam prove-
nientes de estabelecimentos aprovados e especificar as condigdes de
ordem sanitaria e de inspeccdo as quais as carnes deverdo ser subme-
tidas, nomeadamente por ocasido da sua produgdo, armazenagem e
transporte;

Considerando que ¢ necessario que os Estados-membros adoptem uma
atitude comum no que respeita as carnes frescas cuja introdugdo na
Comunidade ¢ proibida por razdes de salubridade e que importa, em
especial, proibir a importagdo de carnes que contenham residuos de
certas substancias nocivas ou susceptiveis de tornar o seu consumo
perigoso ou nocivo para a saide humana;

Considerando que a apresentacdo de um certificado sanitario e de um
certificado de salubridade, passados por um veterinario oficial do pais
terceiro expedidor, constitui 0 meio mais apropriado para assegurar que
um lote de carnes frescas podera ser admitido a importagao;

Considerando que ¢ conveniente submeter as carnes frescas, seja qual
for o regime aduaneiro em que sdo declaradas, a uma inspec¢do sani-
taria a sua chegada ao territério da Comunidade para impedir o
encaminhamento das carnes que ndo sdo acompanhadas dos certifi-
cados referidos, que sdo provenientes de um pais terceiro de onde nio
¢ autorizada a importacdo, ou cujo certificado sanitario ndo estd em
condicdes regulares;

Considerando que ¢é necessario, para verificar o respeito pelas dispo-
sicdes da presente directiva por parte do pais terceiro expedidor, e
para impedir a importacdo de carnes perigosas para a saude humana,
que cada lote de carnes frescas importado seja submetido pelos
Estados-membros a um controlo de salubridade, na importagdo, bem
como a uma inspec¢do de policia sanitaria, que deverdo ser efectuados
por um veterindrio oficial; que € conveniente prever que as modali-
dades de aplicagdo que visam assegurar a execugdo uniforme destas
fiscalizagdes na importagdo devam ser adoptadas segundo um processo
no decurso do qual colaboram estreitamente a Comissdo e os Estados-
-membros;

Considerando que as carnes frescas de cada lote admitido num Estado-
-membro da Comunidade no seguimento das fiscalizagdes efectuadas na
importagdo devem, no caso das carnes encaminhadas para um outro
Estado-membro, com excepcdo das carnes cortadas ap6s a importacio
numa instalagdo de corte aprovada, ser acompanhadas de um certifi-
cado com o fim de garantir oficialmente que foram preenchidas as
condi¢des de importagdo exigidas;

Considerando que as inspecgdes, tanto dos animais como das carnes,
sdo efectuadas no interesse geral da Comunidade e, que € conveniente,
por conseguinte, determinar a sua realizagdo em postos aprovados
segundo critérios e procedimentos comunitarios;

Considerando que qualquer Estado-membro deve ter a possibilidade de
proibir imediatamente as importacdes provenientes de um pais terceiro
quando estas podem representar um perigo para a saide humana ou dos
animais; que importa nesse caso, sem prejuizo das alteragdes eventuais
na lista dos paises e estabelecimentos autorizados a exportar para a
Comunidade, assegurar imediamente a coordenacdo da atitude dos
Estados-membros em relagdo a esse pais terceiro;

Considerando que € conveniente encarregar peritos veterinarios da
Comunidade de verificar, nomeadamente nos paises terceiros, se a
directiva ¢é respeitada;

Considerando que a adopgdo de um regime comunitario assim estabele-
cido deve ser precedido no plano comunitario pela elaboragdo dos
numerosos actos necessarios ao seu funcionamento e, nos Estados-
-membros, por ajustamentos importantes a introduzir nas respectivas
legislagdes; que convém, por conseguinte, escalonar em conformidade
a aplicagdo desse regime,



197210462 — PT — 01.01.1981 — 005.001 — 4

ADOPTOU A PRESENTE DIRECTIVA:

CAPITULO 1

Disposicdes Gerais

Artigo 1.°

1. A presente directiva diz respeito as importagdes provenientes de
paises terceiros:

— de animais domésticos para criagdo, para rendimento ou para abate
das espécies bovina e suina;

— de carnes frescas provenientes de animais domésticos que
pertencam as seguintes espécies: bovina, suina, ovina e caprina,
bem como de solipedes domésticos.

2. A presente directiva ndo se aplica a:

a) Animais destinados exclusivamente ao pasto ou ao trabalho, a titulo
temporario, na proximidade de fronteira da Comunidade;

b) Carnes contidas nas bagagens pessoais dos passageiros e destinadas
ao seu proprio consumo, desde que a quantidade transportada ndo
ultrapasse 1 kg por pessoa e sob reserva de serem provenientes de
um pais terceiro ou de uma parte de pais terceiro que conste da lista
estabelecida de acordo com o artigo 3.° e a partir do qual as impor-
tagdes ndo sejam interditas, de acordo com o disposto no artigo 28.°;

c) Carnes que sdo objecto de pequenas remessas dirigidas a particu-
lares desde que se trate de importagcdes desprovidas de qualquer
natureza comercial, na medida em que a quantidade expedida ndo
ultrapasse 1 kg, e sob reserva de serem provenientes de um pais
terceiro ou parte de um pais terceiro que conste da lista estabelecida
de acordo com o artigo 3.° e a partir do qual as importagdes ndo
sejam proibidas, de acordo com o disposto no artigo 28.°%;

d) Carnes que se encontrem a titulo de aproveitamento do pessoal e
dos passageiros a bordo de meios de transportes que efectuam trans-
portes internacionais.

Quando estas carnes ou os desperdicios de cozinha sdo descarre-
gados, deverdo ser destruidos. Sera contudo possivel ndo recorrer a
destruigdo, quando as carnes passam directamente ou apos terem
sido colocadas provisoriamente sob fiscalizagdo aduaneira de um
meio de transporte para outro.

Artigo 2.°
Na acepcdo da presente directiva entende-se por:

a) Veterinario oficial: o veterinario designado pela autoridade central
competente de um Estado-membro ou de um pais terceiro;

b) Pais de destino: o Estado-membro para o qual sio expedidos os
animais ou as carnes frescas provenientes de um pais terceiro;

c) Pais terceiro: o pais no qual ndo se aplicam nem a Directiva do
Conselho, de 26 de Junho de 1964, relativa a problemas de policia
sanitdria em matéria de trocas intracomunitarias de animais das
espécies bovina e suina('), com a ultima redac¢do que lhe foi
dada pela Directiva de 7 de Fevereiro de 1972 (*), nem a Directiva
do Conselho, de 26 de Junho de 1964, relativa a problemas sani-
tarios em matéria de trocas intracomunitarias de carnes frescas (®),
com a ultima redac¢do que lhe foi dada pela Directiva de 27 de
Outubro de 1970 (%);

d) Importacdo: a introdugdo em territorio da Comunidade de animais
ou de carnes frescas provenientes de paises terceiros;

(') JO n° 121 de 29. 7. 1964, p. 1977/64.
() JO n° L 38 de 12. 2. 1972, p. 95.

() JO ne 121 de 29. 7. 1964, p. 2012/64.
(*) JO n° L 239 de 30. 10. 1970, p. 42.
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e)

2)

h)

)

k)

D)

n)

0)

p)

Q

r)

t)

L.

Exploracdo: a empresa agricola, industrial ou comercial oficial-
mente controlada, situada no territério de um pais terceiro e que
possui animais para criagdo, para rendimento ou para abate ou os
cria de maneira habitual;

Animais para abate na acepgao do Capitulo II: os animais das espé-
cies bovina e suina destinados, logo que chegados ao pais de
destino, a serem conduzidos directamente para o matadouro;

Animais para criagdo ou para rendimento: os animais das espécies
bovina e suina que ndo sejam os mencionados na alinea f), nomea-
damente os destinados a criagdo, a producdo de leite ou de carne,
ou ao trabalho;

Efectivo bovino oficialmente indemne de tuberculose: o efectivo
bovino que satisfaga as condi¢cdes enumeradas no Capitulo I do
Anexo A;

Efectivo bovino oficialmente indemne de brucelose: o efectivo
bovino que satisfaga as condigdes enumeradas no n.° 1 da Secgdo
A do Capitulo II do Anexo A;

Efectivo bovino indemne de brucelose: o efectivo bovino que
satisfaca as condi¢des enumeradas no n.° 2 da Sec¢io A do
Capitulo II do Anexo A;

Animal da espécie suina indemne de brucelose: o animal da espécie
suina que satisfaga as condigdes enumeradas no n.° 1 da sec¢do B
do Capitulo IT do Anexo A;

Efectivo suino indemne de brucelose: o efectivo suino que satisfaga
as condi¢cdes enumeradas no n.° 2 da Seccdo B do Capitulo II do
Anexo A;

Zona indemne de epizootia: zona na qual os animais, segundo veri-
ficagdo oficial, ndo foram atacados por qualquer doenga contagiosa
constante da da lista estabelecida de acordo com o procedimento
previsto no artigo 29.°, durante um periodo e num raio definidos
de acordo com o mesmo procedimento;

Carnes: quaisquer partes de animais domésticos das espécies
bovina, suina, ovina e caprina, bem como de solipedes domésticos,
proprias para consumo humano;

Carnes frescas: carnes que ndo tenham sofrido qualquer tratamento
de natureza a assegurar a sua conservacgdo; todavia, as carnes
tratadas pelo frio sdo consideradas como frescas;

Carcagas: o corpo inteiro de um animal para abate depois da
sangria, evisceragdo, ablacdo das extremidades dos membros ao
nivel do carpo e do tarso, da cabega, da cauda e da glandula
mamaria ¢ ainda para os bovinos, ovinos, caprinos e os solipedes,
depois da esfola;

Miudezas: as carnes frescas que ndo sejam as da carcacga definida
na alinea p), mesmo que estejam naturalmente ligados a carcaca;

Visceras: as miudezas que se encontram nas cavidades toracica,
abdominal e pélvica, incluindo a traqueia e o eso6fago;

Meios de transporte: partes reservadas ao carregamento em veiculos
automoveis, veiculos que circulam sobre carris ou aeronaves, bem
como em pordes de navios ou em contentores para o transporte
por terra, mar ou ar;

Lote: quantidade de carnes ou niimero de animais abrangidos pelo
mesmo certificado;

Estabelecimento: matadouro aprovado, instalagdo de corte aprovada
ou entreposto frigorifico aprovado, situado fora destes matadouros e
instalagdes aprovados, cuja aprovagdo foi dada pelo pais terceiro, e
que esta incluido na ou nas listas estabelecidas em conformidade
com o artigo 4.°

Artigo 3.°

Sera estabelecida pelo Conselho, sob proposta da Comissdo, uma

lista de paises ou partes de paises a partir dos quais os Estados-
-membros autorizam a importacdo de animais das espécies bovina e
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suina e de carnes frescas ou ainda de uma ou mais destas categorias de
animais e de produtos, tendo em conta a situagdo sanitaria desses
paises ou partes de paises. Essa lista podera ser alterada ou completada
de acordo com o procedimento previsto no artigo 30.°

2. Para decidir, tanto para os animais das espécies bovina e suina
como para as carnes frescas, se um pais ou uma parte de pais pode
constar da lista referida no n.° 1, sera tido em conta, nomeadamente:

a) Por um lado, o estado sanitario do gado, de outros animais domés-
ticos e dos animais selvagens no pais terceiro, em especial no que
respeita as doengas exoéticas de animais e, por outro lado, a situagio
sanitaria do meio ambiente desse pais, susceptiveis de comprometer
a saude publica e do efectivo pecuario dos Estados-membros;

b

~

A regularidade e a rapidez das informagdes fornecidas por esse pais
relativas a presenca no seu territorio de doencas contagiosas de
animais, nomeadamente as que vém enumeradas nas listas A ¢ B

do Gabinete Internacional de Epizootias:

¢) Os regulamentos desse pais relativos a prevengdo € ao combate
contra doengas de animais;

d) A estrutura dos servigos veterinarios desse pais e dos poderes de
que estes servigos dispdem;

e) A organizagdo e a execugdo da prevengdo e do combate as doengas
contagiosas de animais;

3. A lista referida no n.° 1 e todas as alteragdes nela introduzidas
serdo publicadas no Jornal Oficial das Comunidades Europeias.

Artigo 4.°

1. De acordo com o procedimento previsto no artigo 29.°, ¢ estabe-
lecida uma ou varias listas de estabelecimentos de cuja proveniéncia os
Estados-membros poderdo autorizar a importagdo de carnes frescas.
Esta ou estas listas poderdo ser alteradas ou completadas de acordo
com o procedimento previsto no artigo 30.°

2. Para se decidir se um matadouro, uma instalagdo de corte ou um
entreposto frigorifico situado fora de um matadouro ou de uma insta-
lagdo de corte poderd figurar numa das listas referidas no n.° 1 serd
tido em conta nomeadamente:

a) As garantias que o pais terceiro pode oferecer no que se refere ao
respeito das disposi¢des da presente directiva;

b) As disposi¢des regulamentares do pais terceiro relativas a adminis-
tragdo aos animais para abate, de quaisquer substancias que poderdo
afectar a salubridade das carnes;

¢) O respeito, em cada caso particular, das disposi¢des da presente
directiva;

d) A organizagdo do ou dos servicos de inspecg¢do de carnes do pais
terceiro ou de uma parte deste pais, dos poderes de que esse ou
esses servigos dispdem e da vigilancia de que sdo objecto.

3. A inscrigdo na ou nas listas previstas no n.° 1 sd podera ocorrer
se, por um lado, o matadouro, a instalagdo de corte ou o entreposto
frigorifico situado fora do matadouro ou da instalacdo de corte, a que
a inscrigdo respeita, estiver situado num pais terceiro ou numa parte de
pais que conste da lista referida no n.° 1 do artigo 3.° e se, por outro
lado, foi autorizado oficialmente a exportar para a Comunidade pelas
autoridades competentes do pais terceiro. Este acordo esta subordinado
ao respeito das seguintes condicdes:

a) Conformidade com as disposi¢des do Anexo B;

b) Fiscalizagdo em permanéncia por um veterinario oficial do pais
terceiro.

4. A ou as listas referidas no n.° 1 e quaisquer alteragdes que nelas
sdo introduzidas serdo publicadas no Jornal Oficial das Comunidades
FEuropeias.
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Artigo 5.°

Os controlos serdo efectuados no local por peritos veterinarios dos
Estados-membros e da Comissdo para verificar se as disposigdes da
presente directiva e, nomeadamente, as do n.° 2 do artigo 3.° e os
n.* 2. e 3 do artigo 4.° sdo efectivamente aplicadas.

Os peritos dos Estados-membros encarregados destes controlos serdo
designados pela Comissdo sob proposta dos Estados-membros.

Essas fiscalizagdes serdo efectuadas por conta da Comunidade que
tomara a seu cargo as despesas correspondentes.

A periodicidade e as modalidades desses controlos serdo determinadas
de acordo com o procedimento previsto no artigo 29.°

CAPITULO 1I

Importagio de animais das espécies bovina e suina

Artigo 6.°

Nao obstante as disposi¢des do n.° 1 do artigo 3.°, os Estados-membros
sO autorizam a importacdo dos animais referidos na presente directiva
que sejam provenientes de paises terceiros:

a) Indemnes daquelas doengas as quais os animais sdo receptivos:

— héa doze meses, para a peste bovina, a febre aftosa de virus
exotico, a peripneumonia contagiosa dos bovinos, a peste suina
africana e a paralisia contagiosa dos porcos (doenga de
Teschen);

— ha seis meses, para a febre catarral ovina e a estomatite vesicu-
losa contagiosa;

b) Nos quais ndo se procedeu nos ultimos doze meses a vacinas contra
as as doengas referidas no primeiro travessdo da alinea a) as quais
esses animais sao receptivos.

Artigo 7.°

Podera ser decidido, de acordo com o procedimento previsto no artigo
29.°, que as disposi¢des da alinea a) do artigo 6.° s6 se aplicardo a uma
parte do territério do pais terceiro.

De acordo com o mesmo procedimento e em derrogacdo das dispo-
si¢des da alinea b) do artigo 6.°, a importagdo de animais referidos na
presente directiva podera ser admitida, em certas condigdes, com
proveniéncia de paises terceiros ou de partes destes paises onde se
procedeu a vacinas contra uma ou mais das doengas referidas no
primeiro travessdo da alinea a) do artigo 6.°

Artigo 8.°

1. Sem prejuizo das disposi¢des dos artigos 6.° e 7.°, os Estados-
-membros so autorizam a importagdo dos animais referidos na presente
directiva com proveniéncia de um pais terceiro quando estes corres-
pondem as condigdes de policia sanitaria adoptadas em conformidade
com o procedimento previsto no artigo 29.° para as importagdes prove-
nientes desse pais terceiro, conforme a espécie e o destino dos animais.

2. Podera ser decidido, de acordo com o procedimento previsto no
artigo 29.°, limitar as autorizagdes a certas espécies em particular, a
animais para abate, para criacdo ou para rendimento, ou ainda a
animais destinados a usos especiais, bem como aplicar apds a impor-
tagdo quaisquer medidas necessarias de policia sanitaria.

Tratando-se de animais para criagdo e para rendimento, as exigéncias
previstas a titulo do presente nimero poderdo ser diferentes conforme
os Estados-membros, para ter em conta as disposigdes particulares de
que beneficiavam no quadro das trocas intracomunitarias.
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3. Podera ser decidido de acordo com o procedimento previsto no
artigo 29.°, derrogar as disposi¢des da Seccdo A do Capitulo II do
Anexo A no que respeita:

— a concessdo a um efectivo pecudrio indemne de brucelose da quali-
ficagdo oficialmente indemne de brucelose;

— a introdug@o num efectivo pecuario oficialmente indemne de bruce-
lose, de bovinos provenientes de um efectivo indemne de brucelose;

— a suspensdo da qualificagdo de efectivo oficialmente indemne ou
indemne de brucelose.

Artigo 9.°

Quando um Estado-membro considerar que as vacinas antiaftosas utili-
zadas num pais terceiro contra os tipos de virus A, O e C apresentam
certas deficiéncias, proibira a introdugdo no seu territdrio de animais
das espécies bovina e suina provenientes do pais terceiro interessado.
Informard o mais breve possivel os outros Estados-membros e a
Comissdo da decisdo que tomou e dos respectivos motivos. O Comité
Veterinario Permanente reunir-se-a imediatamente apo6s esta notifi-
cagdo. Sera tomada uma decisdo de acordo com o procedimento
previsto no artigo 30.°

Artigo 10.°

Os Estados-membros s autorizam a importacdo de animais das espé-
cies bovina e suina quando, antes do dia do seu carregamento para
expedigdo para o pais de destino, estes animais tenham permanecido
no territorio ou parte do territério de um pais terceiro constante da lista
estabelecida nos termos do n.° 1 do artigo 3.°

a) Para os animais de criagdo ou de rendimento, pelo menos durante 6
meses;

b) Para os animais de abate, pelo menos durante 3 meses.

Quando se tratar de animais de idade inferior a 6 ou 3 meses respecti-
vamente, esta permanéncia serd imposta a contar da data de
nascimento.

Artigo 11.°

1.  Os Estados-membros s autorizardo a importagdo de animais das
espécies bovina e suina mediante a apresentacdo de um certificado
passado por um veterinario oficial do pais terceiro expedidor.

O certificado devera:

a) Ser apresentado no dia do carregamento dos animais para expedi¢ao
para o pais de destino;

b) Ser redigido pelo menos numa das linguas oficiais do pais de
destino e numa das linguas do pais onde se efectuar a fiscalizacdo
na importagdo prevista no artigo 12.°;

¢) Acompanhar os animais no seu exemplar original;

d) Certificar que os animais das espécies bovina e suina correspondem
as condigdes previstas pela presente directiva e as estabelecidas em
aplicagdo desta para a importagdo com proveniéncia do pais
terceiro;

e) Compreender uma s6 folha;

f) Ser previsto para um s6 destinatario;

2. O certificado devera estar em conformidade com o modelo esta-
belecido de acordo com o procedimento previsto no artigo 29.°

Artigo 12.°

1. Os Estados-membros zelardo por que os animais das espécies
bovina e suina sejam submetidos, a sua chegada ao territério da Comu-
nidade, a uma inspeccdo sanitaria (inspec¢do na importagdo) efectuada
por um veterinario oficial.
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2. Os Estados-membros zelardo por que seja proibida a circulacdo
na Comunidade de animais das espécies bovina e suina quando se veri-
ficar, na inspecgao prevista no n.° 1, que:

— os animais ndo sdo provenientes do territorio ou de uma parte do
territorio de um pais terceiro incluido na lista estabelecida de
acordo com o n.° 1 do artigo 3.%

— os animais estdo atacados, suspeitos de estar atacados ou contami-
nados por uma doenga contagiosa;

— as condi¢des previstas na presente directiva e seus anexos nio
foram respeitadas pelo pais terceiro expedidor;

— o certificado que acompanha os animais nao corresponde as
condigdes previstas no artigo 11.°

3. O Estado-membro que efectuou a inspec¢do referida no n.° 1
tomara todas as medidas que julgar necessarias.

Estas medidas poderdao compreender nomeadamente:

a) — A colocagdo em quarentena se os animais forem suspeitos de
estar atacados ou contaminados por uma doenga contagiosa;

— a manuteng@o sob controlo, no caso previsto no quarto travessao
do n.° 2, a pedido do exportador, do destinatario ou do seu
mandatario, enquanto se aguarda a regularizagdo do certificado;

b) A devolucdo dos animais que ndo podem ser admitidos na circu-
lacdo de acordo com o n.° 2 quando ndo se lhe opdem razdes de
policia sanitéria.

Quando ndo ¢é possivel devolver os animais, a autoridade compe-
tente ordena o seu abate e indica o estabelecimento a ser utilizado
para este fim.

c) O abate e a destruigdo do conjunto dos animais do lote em causa
quando a referida inspec¢do permite verificar ou suspeitar de uma
das doencas epizooticas cuja lista ¢ estabelecida de acordo com o
procedimento previsto no artigo 29.°

4. O certificado que acompanha os animais das espécies bovina e
suina por ocasido da sua importagdo devera, no seguimento da
inspecgdo sanitaria (inspec¢do na importagdo), incluir uma referéncia
que indique claramente que os animais foram admitidos ou rejeitados.

5. No decurso do trajecto através do territorio da Comunidade para o
Estado-membro de destino, os Estados-membros poderdo aplicar as
medidas de policia sanitaria referidas no primeiro travessao da alinea
a) e na alinea c) do n.° 3, se os animais estiverem atacados, suspeitos
de estarem atacados ou contaminados por uma doenga contagiosa.

6.  Os animais cuja importagdo foi autorizada e que ndo se destinam
ao Estado-membro que efectuou a inspecgdo na importagdo prevista no
n.° 1, deverdo ser encaminhados para o pais de destino sob controlo
aduaneiro.

7.  Os animais que passaram na inspecgdo na importagdo prevista no
n.° 1 serdo submetidos, no pais de destino, as inspec¢des complemen-
tares necessarias a fim de verificar se foram respeitadas as indicagdes
da presente directiva, incluindo as condi¢des especiais definidas de
acordo com o procedimento previsto no artigo 29.° em aplicacdo do
artigo 3.°

Estas inspecgdes poderdo ser efectuadas quer na fronteira, quer em
qualquer outro local indicado pela autoridade competente do pais de
destino, quer em ambos.

8. Todos os encargos ocasionados pela aplicagdo do presente artigo,
incluindo o abate e a destruigdo dos animais, serdo por conta do expe-
didor, do destinatario ou do seu mandatario sem indemnizagdo do
Estado.

Artigo 13.°

A chegada ao pais de destino, os animais para abate deverdo ser condu-
zidos directamente para um matadouro e, de acordo com as exigéncias
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de policia sanitaria, abatidos o mais tardar no prazo de trés dias uteis
seguintes a sua entrada nesse matadouro.

Sem prejuizo das condigdes especiais eventualmente estabelecidas de
acordo com o procedimento previsto no artigo 29.°, a autoridade
competente do pais de destino podera, em fungdo de exigéncias de
policia sanitaria, indicar o matadouro para onde os animais deverdo
ser encaminhados.

CAPITULO III

Importacido de carnes frescas

Artigo 14.°

1.  As carnes frescas devem ser provenientes de animais que perma-
neceram no territério ou parte de territorio de um pais que conste da
lista estabelecida em aplicagdo do n.° 1 do artigo 3.° pelo menos
durante os 3 meses que precederam o seu abate ou desde o nascimento
se se tratar de animais com menos de 3 meses de idade.

2. Nio obstante as disposi¢des do n.° 1 do artigo 3.°, os Estados-
-membros s6 autorizam a importacdo de carnes frescas provenientes de
paises terceiros;

a) Indemnes ha doze meses das seguintes doencas a que sejam recep-
tivos os animais donde essas carnes sdo provenientes: peste bovina,
febre aftosa de virus exotico, peste suina africana, paralisia conta-
giosa dos porcos (doenga de Teschen);

b) Nos quais nos ultimos doze meses ndo se administraram vacinas
contra as doengas referidas na alinea a) a que sejam receptivos os
animais donde essas carnes sdo provenientes.

Artigo 15.°

Podera ser decidido, de acordo com o procedimento previsto no artigo
29.°, que as disposigdes do n.° 2, alinea a), do artigo 14.° s6 se aplicam
a uma parte do territério de um pais terceiro.

De acordo com o mesmo procedimento e em derrogagdo das dispo-
sigoes do n.° 2, alinea b), do artigo 14.°, a importagdo de carnes
frescas podera ser admitida, em certas condigdes, com proveniéncia de
um pais terceiro ou de uma parte do territorio desse pais, onde se admi-
nistraram vacinas contra uma ou mais das doengas referidas no n.° 2,
alinea a), do artigo 14.°

Artigo 16.°

Sem prejuizo das disposigoes dos artigos 14.° e 15.°, os Estados-
-membros so autorizam a importagdo de carnes frescas provenientes de
um pais terceiro quando estas correspondem as condigdes de policia
sanitaria aprovadas de acordo com o procedimento previsto no artigo
29.° para as importacdes de carnes frescas provenientes desse pais, em
conformidade com a espécie animal.

Artigo 17.°

1.  Os Estados-membros s autorizam a importagdo de carnes frescas
em carcagas, eventualmente divididas em metades para os suinos, em
metades ou em quartos para os bovinos e solipedes, se for possivel
reconstituir a carcaga de cada animal.

2. Cada importagdo estda subordinada as seguintes condicdes: as
carnes frescas devem:

a) Ter sido obtidas num matadouro que conste da lista estabelecida nos
termos do n.° 1 do artigo 4.°

b) Ser provenientes de um animal para abate que, nos termos do
Capitulo V do Anexo B, tenha sido objecto de uma inspecgao sani-
taria «ante mortem» assegurada por um veterinario oficial e tenha
sido considerado apto para abate nos termos das disposi¢des da
presente directiva, com vista a exportagdo para a Comunidade;
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c) Ter sido tratadas em condigdes de higiene em conformidade com o
Capitulo VI do Anexo B;

d) Ter sido submetidas, nos termos do Capitulo VII do Anexo B, a
uma inspecgdo de salubridade «post mortem» sob a responsabilidade
e o controlo directo de um veterinario oficial e nao ter apresentado
qualquer alteragdo, com excepgdo das lesdes traumaticas surgidas
pouco antes do abate, deformagdes ou alteragdes localizadas, desde
que se verifique, se necessario por meio de exames laboratoriais
apropriados, que estas ndo tornam a carcaga ¢ as respectivas
miudezas improprias para o consumo humano ouperigosas para a
saude humana;

e) Ser portadoras de uma marca de salubridade de acordo com o
Capitulo X do Anexo B;

f) Ter sido armazenadas, depois de efectuada a inspecgdo «post
mortem» nos termos das disposigdes previstas na alinea d), em
condi¢cdes de higiene satisfatorias ¢ em conformidade com o
Capitulo XII do Anexo B;

g) Ter sido transportadas nos termos do Capitulo XIII do Anexo B e
manipuladas em condigdes de higiene satisfatorias.

3. A carimbagem a tinta das carnes frescas deve ser feita com
violeta de metilo.

Podem ser utilizados outros tipos de corante de acordo com o procedi-
mento previsto no artigo 29.°

4.  Na inspecgao de salubridade «post mortem» referida na alinea d)
do n.° 2, poderdo assistir o veterindrio oficial os auxiliares postos sob
as suas ordens.

Estes auxiliares devem:

a) Ser designados pela autoridade central competente do pais expe-
didor nos termos das disposigdes em vigor;

b) Ter uma formagdo apropriada;

¢) Possuir um estatuto que garanta a sua independéncia em relagdo aos
responsaveis dos estabelecimentos;

d) Nao ter qualquer poder de decisdo no resultado final da inspeccio
de salubridade.

Artigo 18.°

1.  Em derrogagdio do n.° 1 do artigo 17.°, os Estados-membros
podem permitir as importagdes:

a) De meias carcagas, de quartos separados ou de miudezas que satis-
facam as condigdes previstas nos n.* 2 e 3 do artigo 17.° e que
sejam provenientes de matadouros indicados para este fim de acordo
com o procedimento previsto no artigo 29.%;

b) De pegas mais pequenas que quartos ou de carnes desossadas que
sejam provenientes de instalagcdes de corte controladas nos termos
do artigo 4.° e aprovadas para este fim de acordo com o procedi-
mento previsto no artigo 29.° Estas carnes, independentemente das
condi¢des previstas nos n.* 2 e 3 do artigo 17.°, devem corres-
ponder, pelo menos, as seguintes prescrigdes:

i) Ter sido cortadas e obtidas em conformidade com as prescrigoes
do Capitulo VIII do Anexo B;

ii) Ter sido submetidas ao controlo assegurado por um veterinario
oficial, nos termos das disposigdes do Capitulo IX do Anexo B;

iii) Corresponder, quanto a sua embalagem, as prescricdes do
Capitulo XI Anexo B;

iv) Ser objecto de todos os controlos, efectuados por veterinarios da
Comunidade, que permitam assegurar que as disposi¢des ante-
riores foram respeitadas;

v) Ser objecto, no que diz respeito a carnes frescas de solipedes, de
controlos no pais de destino com vista a introduzir eventuais
restrigoes a sua utilizagao.
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2. Podera ser admitido o corte a quente da carne de acordo com o
procedimento previsto no artigo 29.° e em derrogacdo do n.° 32 do
Anexo B. Neste caso, sera necessario respeitar pelo menos as seguintes
condigoes:

a) As carnes frescas devem ser transportadas directamente do local de
abate para o local de corte. Estes dois locais devem estar situados
num mesmo grupo de edificios e suficientemente proximos um do
outro para que as carnes a cortar possam ser transferidas sem trans-
bordo de um local para o outro por meio de prolongamento da rede
aérea de manutengdo do local de abate. O corte devera ser realizado
imediatamente;

b) As carnes deverdo ser transportadas para o local frigorifico previsto
no n.° 2, alinea a), do Capitulo II do Anexo B, logo que sejam efec-
tuados o corte e embalagem previstos.

Artigo 19.°
Os artigos 17.° e 18.° ndo se aplicam:

a) As carnes frescas que sdo importadas com autorizagdo do pais
destino para outros usos que ndo sejam o consumo humano;

b) As carnes frescas destinadas a exposigdes e estudos especiais ou
analises, na medida em que o controlo administrativo permita asse-
gurar que essas carnes ndo serdo fornecidas para consumo humano e
que, uma vez terminada a exposi¢do ou efectuados os estudos espe-
ciais ou a analise, essas carnes sejam retiradas do territorio da
Comunidade ou destruidas, com excepgao das quantidades utilizadas
na analise.

Neste caso e no caso referido na alinea a), o pais de destino zelara
por que as carnes em questdo ndo possam ser utilizadas para fins
diferentes daqueles para que foram introduzidas no seu territdrio;

¢) As carnes frescas destinadas exclusivamente ao aprovisionamento
de organizagdes internacionais, sob reserva de aprovacdo de acordo
com o procedimento previsto no artigo 29.° e desde que essas carnes
sejam provenientes do pais que conste da lista estabelecida de
acordo com o n.° 1 do artigo 3.° e que as disposig¢des de policia sani-
taria sejam respeitadas. Os Estados-membros em cujos territorios se
encontram as organizagdes internacionais em causa zelardo por que
essas carnes nao sejam postas em livre circulagao.

Artigo 20.°
Os Estados-membros proibem a importacdo de:

a) Carnes frescas provenientes de varrascos e de porcos criptorquideos;

b) Carnes frescas que contém residuos de substincias de acg@o estro-
génea ou tireostatica, de antibidticos, de antimonio, de arsénico, de
pesticidas ou de outras substincias nocivas ou susceptiveis de even-
tualmente tornarem o consumo de carnes frescas perigoso ou nocivo
para a saide humana, na medida em que esses residuos ultrapassem
os limites de tolerancia admitidos.

As tolerancias admitidas serdo fixadas pelo Conselho, sob proposta
da Comissdo, e poderdo ser posteriormente alteradas de acordo com
o procedimento previsto no artigo 29.°;

c) Carnes frescas tratadas com radiagdes ionizantes ou ultravioletas
bem como carnes frescas que provém de animais aos quais foram
administrados tranquilizantes ou outros produtos susceptiveis de
alterar a composi¢do ou as caracteristicas organolépticas;

d) Carnes frescas as quais foram adicionadas substancias que nao
sejam as previstas no n.° 3 do artigo 17.°, para a marca de salubri-
dade;

e) Carnes frescas provenientes de animais nos quais foi observada a
tuberculose sob qualquer forma ou que foram reconhecidos como

tuberculosos em consequéncia de uma reacgdo positiva a tubercu-
lina;
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f) Carnes frescas provenientes de animais nos quais foi observada
depois do abate quer a tuberculose sob qualquer forma, quer a
presenga de um ou mais cisticercos vivos ou mortos, quer ainda a
presenca de triquinas, quando se tratar de animais de espécie suina;

g) Carnes frescas provenientes de animais abatidos quando demasiado
jovens;

h) Partes de carcaga ou miudezas que apresentam lesdes traumaticas
surgidas pouco antes do abate, deformagdes ou alteragdes referidas
no n.° 2, alinea d), do artigo 17.%

1) Sangue;
j) Carnes frescas picadas ou tratadas por um processo semelhante;
k

~

Fragmentos da musculatura, de matérias gordas e de outros tecidos,
que resultam do corte e da desossagem da carne ou aderentes aos
0ss0s, bem como fragmentos da musculatura e de outros tecidos da
cabega, com exclusdo da lingua.

Artigo 21.°

O Conselho, sob proposta da Comissdo, estabelecera um método e as
modalidades necessarias para revelar a presenga de triquinas nas carnes
frescas de animais da espécie suina.

Artigo 22.°

1. Os Estados-membros sé autorizardo a importagdo de carnes
frescas mediante a apresentacdo de um certificado sanitario e de um
certificado de salubridade passados por um veterinario oficial de pais
terceiro expedidor.

Esses certificados devem:

a) Ser redigidos pelo menos numa das linguas oficiais do pais de
destino e numa das linguas do pais onde se efectuam os controlos
na importagdo previstos nos artigos 23.° e 24.%

b) Acompanhar as carnes frescas no seu exemplar original;
¢) Ter uma so6 folha;

d) Ser previstos para um sé destinatario;

O certificado sanitario deverd atestar que as carnes frescas corres-
pondem as exigéncias sanitarias previstas pela presente directiva e as
fixadas em aplicag@o desta para a importagdo das carnes frescas prove-
nientes do pais terceiro.

2. Este certificado devera ser em conformidade com o modelo esta-
belecido de acordo com o procedimento previsto no artigo 29.°

3. O certtificado de salubridade devera corresponder, na sua apresen-
tagdo e conteudo, ao modelo que consta do Anexo C e ser emitido no
dia do carregamento das carnes frescas para expedigdo para o pais de
destino.

Artigo 23.°

1.  Os Estados-membros zelardo por que as carnes frescas sejam
imediatamente submetidas, a sua chegada ao territério da Comunidade,
a um controlo sanitario efectuado pela autoridade competente, seja qual
for o regime aduaneiro em que s3o declaradas.

2. Sem prejuizo das disposi¢gdes do n.° 3, os Estados-membros
zelardo por que a importagdo seja proibida quando esse controlo revelar
que:

— estas carnes ndo sdo provenientes de territério ou de uma parte do
territorio de um pais terceiro incluido na lista estabelecida de
acordo com o n.° 1 do artigo 3.%

— estas carnes sdo provenientes do territorio ou de uma parte do terri-

torio de um pais terceiro de cuja proveniéncia sdo proibidas as
importagdes nos termos dos artigos 14.° e 27.%;
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— o certificado sanitario que acompanha estas carnes nio estd
conforme com as condic¢des fixadas em aplicagdo do artigo 22.°

3.  Os Estados-membros autorizardo o transporte de carnes frescas
provenientes de um pais terceiro para outro pais terceiro, na condigdo
de:

a) O interessado fornecer a prova de que o primeiro pais terceiro para
o qual as carnes sdo encaminhadas, depois de transitarem pelo terri-
tério da Comunidade se compromete a ndo devolver ou reexpedir,
em caso algum, para a Comunidade as carnes cuja importagdo ou
transito autoriza;

b) O transporte ser anteriormente autorizado pelas autoridades compe-
tentes do Estado-membro em cujo territorio € efectuado o controlo
sanitario de importagao;

¢) O transporte ser efectuado sem transbordo no territério da Comuni-
dade sob controlo das autoridades competentes em veiculos ou
contentores selados pelas autoridades competentes; as tinicas mani-
pulagdes autorizadas no decurso deste transporte sdo as efectuadas
respectivamente no ponto de entrada no territério da Comunidade
ou no ponto de saida deste, para o transbordo directo de um navio
ou de uma aeronave para qualquer outro meio de transporte ou
inversamente.

4.  Todos os encargos ocasionados pela aplicagdo do presente artigo
serdo por conta do expedidor, do destinatario ou do seu mandatario
sem indemniza¢do do Estado.

Artigo 24.°

1.  Os Estados-membros zelardo por que cada lote de carnes frescas
seja submetido a um controlo de salubridade na importagdo bem como
a um controlo sanitario efectuado por um veterinario oficial.

Os Estados-membros zelardo por que os importadores sejam obrigados
a avisar, com a antecedéncia minima de dois dias uteis, o servigo local
encarregado do controlo de importacdo do posto onde as carnes frescas
serdo apresentadas a controlo, especificando a quantidade, a natureza
da carne e o momento a partir do qual o controlo podera ser efectuado.

2. O controlo de salubridade previsto no n.° 1 é feito em todas as
carcagas, semi-carcagas ¢ quartos de carcaga em caso de importagdes
efectuadas nos termos do n.° 1 do artigo 17.° e por sondagem em caso
de importagdo de outras pegas. Este controlo tem, nomeadamente,
como objectivo verificar, nos termos do disposto no n.° 3:

a) O certificado de salubridade, a conformidade das carnes frescas com
o estipulado neste certificado, a marcagao;

b) O estado de conservagdo, a presenga de sujidade e de agentes pato-
génicos;

c) A presenga de residuos das substancias referidas no artigo 20.°%;

d) Se o abate e o corte foram efectuados nos estabelecimentos apro-
vados para este fim;

e) As condigdes de transporte.

3. Serdo aprovadas, de acordo com o procedimento previsto no
artigo 29.°, as modalidades de aplicacdo necessarias para assegurar a
execugdo uniforme dos controlos referidos no n.° 1, nomeadamente no
que respeita a aplicacdo das disposi¢des do artigo 20.° e mais particu-
larmente os métodos de analise, a frequéncia e as normas de colheita
das amostras.

4.  Os Estados-membros proibirdo a colocagdo no mercado de carnes
frescas quando se verificar por ocasido dos controlos previstos no n.° 1,
que:

— as carnes frescas sdo improprias para o consumo humano,

— as condigdes previstas pela presente directiva e seus anexos nio
foram preenchidas,
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— um dos certificados referidos no artigo 22.° que acompanha cada
um dos lotes ndo satisfaz as condigdes previstas no referido artigo.

5. Quando as carnes frescas ndo puderem ser importadas, deverdao
ser devolvidas, desde que as consideragdes de policia sanitaria ou de
salubridade ndo se oponham.

Se a devolugdo for impossivel, deverdo ser destruidas no territério do
Estado-membro onde s3o efectuados os controlos.

Em derrogagdo desta disposicdo e a pedido do importador ou do seu
mandatario, o Estado-membro que efectua os controlos sanitarios e de
salubridade podera autorizar a sua introdugdo para outros fins que ndo
sejam o consumo humano, desde que ndo exista qualquer perigo para
homens ou animais e que as carnes sejam provenientes de um pais
que conste da lista estabelecida nos termos do n.° 1 do artigo 3.° e cujas
importagdes ndo sejam proibidas nos termos do artigo 28.°. Essas
carnes nao poderao deixar o territorio deste Estado-membro que devera
fiscalizar o seu destino.

6. Em todos os casos e no seguimento dos controlos referidos no
n.° 1, os certificados deverdo incluir uma mengdo que indique clara-
mente o destino reservado as carnes.

Artigo 25.°

1.  As carnes frescas de cada lote, cuja colocagdo em circulagdo na
Comunidade tenha sido autorizada por um Estado-membro com base
nos controlos referidos no n.° 1 do artigo 24.°, deverdo, antes do seu
encaminhamento para o pais de destino, ser acompanhadas de um certi-
ficado que corresponda, na sua forma e conteido, ao modelo que
consta do Anexo D.

Este certificado devera:

a) Ser passado pelo veterinario competente do posto de controlo ou do
lugar de armazenamento;

b) Ser emitido no dia do carregamento para expedigdo das carnes
frescas para o pais de destino;

c) Ser redigido pelo menos na lingua deste ultimo pais;

d) Acompanhar o lote de carnes frescas no seu exemplar original.

Artigo 26.°

Todos os encargos ocasionados pela aplicagdo dos artigos 24.° e 25.°,
nomeadamente os encargos de controlo de carnes frescas, as despesas
de armazenamento bem como os encargos eventuais da destruicao
dessas carnes, correrdo por conta do expedidor, do destinatario ou do
seu mandatario sem indemnizagdo do Estado.

CAPITULO IV

Disposi¢des comuns

Artigo 27.°

1.  Os Estados-membros estabelecerdo ¢ comunicardo a Comissido as
listas:

a) Dos postos fronteiricos para importagdo de animais das espécies
bovina e suina,

b) Dos postos de controlo para importagdo de carnes frescas.

Estes postos fronteiri¢os e de controlo deverdo ser aprovados de acordo
com o procedimento previsto no artigo 29.°

2. Para que os postos fronteiricos referidos na alinea a) do n.° 1
possam ser aprovados, os seus agentes deverdo poder dispor, nomeada-
mente, das instalagdes necessarias a execugdo do controlo referido no
n.° 1 do artigo 12.°, a desinfecgdo e a eliminagdo dos desperdicios de
alimentos ¢ da palha da cama, bem como do estrume, da urina e de
qualquer outro desperdicio.
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3. Para que os postos de controlo referidos na alinea b) do n.° 1
possam ser aprovados, os seus agentes deverdo poder pelo menos
dispor:

a) De locais de inspeccdo de dimensdes suficientes para permitir o
desenrolar normal dos controlos;

b) De locais suficientes de refrigeragdo e congelamento;
¢) De local adequado de descongelamento;

d) De um laboratorio.

4. A responsabilidade pelos controlos sera assumida por um vete-
rinario oficial. Este podera fazer-se assistir na execucdo de tarefas
puramente materiais por auxiliares especialmente formados para este
efeito.

As modalidades desta assisténcia serdo fixadas de acordo com o proce-
dimento previsto no artigo 29.°

5. Serfo designados peritos veterinarios para verificar se as insta-
lagdes dos postos fronteirigos e de controlo aprovados correspondem
as condicdes deste artigo e se os controlos sdo efectuados em conformi-
dade com a presente directiva.

Estes peritos deverdao ter a nacionalidade de um Estado-membro que
ndo seja a do Estado-membro onde esta situado o posto a controlar.

As condicdes de aplicagdo deste numero, nomeadamente a designacio
dos peritos veterinarios e as modalidades de verificagdo, serdo determi-
nadas de acordo com o procedimento no artigo 29.°

6. Todos os encargos ocasionados pela aplicagdo do primeiro
paragrafo do n.° 5 serdo por conta da Comunidade.

Artigo 28.°

1.  Sem prejuizo das disposigdes do artigo 6.°, se uma doenga conta-
giosa de animais, susceptivel de comprometer o estado sanitario do
efectivo pecudrio de um dos Estados-membros, surgir ou se propagar
num pais terceiro, ou se qualquer outro motivo de policia sanitaria o
justifica, o Estado-membro em causa proibird a importagdo de animais
das espécies referidas na presente directiva que sejam provenientes
directa ou indirectamente, por intermédio de outro Estado-membro,
quer a partir do pais terceiro na sua totalidade, quer de uma parte do
territorio deste.

2. Sem prejuizo das disposi¢des do artigo 14.°, se num pais terceiro
que conste da lista estabelecida nos termos do n.° 1 do artigo 3.°, surgir
ou se propagar uma doenga contagiosa de animais, susceptivel de ser
transmitida pelas carnes frescas e de comprometer a satde publica ou
o estado sanitario do efectivo pecuario de um dos Estados-membros, ou
se qualquer outro motivo de policia sanitaria o justificar, o Estado-
-membro em causa proibira a importacdo destas carnes provenientes
directa ou indirectamente, por intermédio de outro Estado-membro,
quer do pais terceiro, na sua totalidade, quer da uma parte do territorio
deste.

3. As medidas tomadas pelos Estados-membros com base nos n.* 1
e 2, bem como a sua revogagao, devem ser comunicadas imediatamente
aos outros Estados-membros e a Comissdo com indicagdo dos respec-
tivos motivos.

O Comité Veterindrio Permanente reune-se imediatamente a seguir a
esta comunicagdo e decide, de acordo com o procedimento previsto
no artigo 30.°, se essas medidas devem ser alteradas, nomeadamente
com vista a assegurar a sua coordenagdo com as aprovadas pelos outros
Estados-membros, ou se elas devem ser suprimidas.

Se se verificar a situagdo prevista nos n.* 1 e 2 e for considerado
necessario que outros Estados-membros apliquem igualmente as
medidas tomadas em aplicagdo destes numeros, eventualmente alte-
radas nos termos do paragrafo precedente, serdo aprovadas as
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disposigdes apropriadas de acordo com o procedimento definido no
artigo 30.°

4. O reatamento das importacdes provenientes do pais terceiro em
causa sera autorizado de acordo com o mesmo procedimento.

Artigo 29.°

1. Nos casos em que se fizer referéncia ao procedimento definido no
presente artigo, o Comité Veterinario Permanente, instituido pela
Decisdo do Conselho de 15 de Outubro de 1968, a seguir designado
por «Comité», sera convocado imediatamente pelo seu presidente,
quer por sua iniciativa, quer a pedido de um Estado-membro.

2. No seio do Comité atribui-se aos votos dos Estados-membros a
ponderagéo prevista no n.° 2 do artigo 148.° do Tratado. O presidente
nao toma parte na votagao.

3. O representante da Comissdo apresenta um projecto de medidas a
tomar. O Comité emite o seu parecer sobre estas medidas num prazo de
dois dias. O Comité pronuncia-se por maioria de P Al quarenta e
cinco < votos.

4. A Comissdo adopta as medidas e pde-nas imediatamente em
execucdo, quando sdo conformes com o parecer do Comité. Se as
medidas ndo forem conformes ao parecer do Comité ou na falta de
parecer, a Comissdao submetera imediatamente ao Conselho uma
proposta relativa as medidas a tomar. O Conselho adopta as medidas
por maioria qualificada.

Se o Conselho nio tiver adoptado medidas decorrido um prazo de trés
meses a contar da data em que lhe foi submetida a questdo, a Comissdo
adoptara as medidas propostas e pd-las-a imediatamente em execugao,
salvo se o Conselho se tiver pronunciado por maioria simples contra as
referidas medidas.

Artigo 30.°

1. Nos casos em que se fizer referéncia ao procedimento definido no
presente artigo, o Comité Veterinario Permanente, instituido pela
Decisdao do Conselho de 15 de Outubro de 1968, a seguir designado
por «Comité» serd convocado imediatamente pelo seu presidente, quer
por iniciativa deste, quer a pedido de um Estado-membro.

2. No seio do Comité atribui-se aos votos dos Estados-membros a
ponderagdo prevista no n.° 2 do artigo 148.° do Tratado. O presidente
nio toma parte na votagao.

3. O representante da Comissao apresenta um projecto de medidas a
tomar. O Comité emite o seu parecer sobre estas medidas num prazo de
dois dias. O Comité pronuncia-se por maioria de P Al quarenta e
cinco < votos.

4. A Comissdo adopta as medidas e pde-nas imediatamente em
execucdo, quando estdo em conformidade com o parecer do Comité.
Se ndo estiverem em conformidade com o parecer do Comité ou, na
falta de parecer, a Comissao submete imediatamente ao Conselho uma
proposta relativa as medidas a tomar. O Conselho adopta as medidas
por maioria qualificada.

Se o Conselho ndo tiver adoptado medidas decorrido um prazo de
quinze dias a contar da data em que lhe foi submetida a questdo, a
Comissao adoptara as medidas propostas e pd-las-a imediatamente em
execucdo, salvo se o Conselho se tiver pronunciado por maioria
simples contra as referidas medidas.

Artigo 31.°

As disposi¢cdes dos artigos 29.° e 30.° sdo aplicaveis durante um
periodo de »M3 cent deux mois € a contar da data em que o
assunto tiver sido submetido ao Comité pela primeira vez, quer em
aplicagdo do n.° 1 do artigo 29.° ou do n.° 1 do artigo 30.°, quer com
base em qualquer outra regulamentagdo analoga.
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Artigo 32.°

1.  Os Estados-membros pordo em vigor as disposigoes de natureza
legislativa, regulamentares e administrativas necessarias para dar
cumprimento as disposi¢des da presente directiva e seus anexos:

a) Em 1 de Outubro de 1973 no que respeita as disposi¢cdes do n.° 1 e
do n.° 3, alineas a), b) e c), do artigo 23.%;

b) Em 1 de Janeiro de 1976 no que respeita a todas as outras dispo-
sigdes, com excep¢do das que prevejam um procedimento
comunitario.

2. Os Estados-membros observardo as disposi¢des que prevejam um
procedimento comunitario previsto pela directiva para 1 de Janeiro de
1977.

No entanto, devera decorrer um prazo minimo de dois anos entre a
adopgdo das medidas decididas com base nestas disposigoes ¢ a data
acima referida.

3. Na data fixada no n.° 2, serdo revogados os artigos 4.° ¢ 11.° da
Directiva do Conselho, de 26 de Junho de 1964, relativa a problemas
de policia sanitaria em matéria de trocas intracomunitarias de animais
das espécies bovina e suina, e o artigo 9.° da Directiva do Conselho de
26 de Junho de 1964, relativa a problemas sanitarios em matéria de
trocas intracomunitarias de carnes frescas.

Artigo 33.°

Na aplicagdo dos artigos 8.° e 16.°, as condig¢des previstas de acordo
com o procedimento do artigo 29.° para as importagdes efectuadas por
certos Estados-membros devem ser pelo menos tdo severas como as
que os mesmos Estados-membros aplicam no quadro das trocas intraco-
munitarias.

Artigo 34.°

A presente directiva ndo afecta os direitos e obrigagdes que resultam de
convengdes sanitarias celebradas entre um ou mais Estados-membros e
um ou mais Estados terceiros antes da data de adopgdo desta directiva.

Na medida em que estas convengdes ndo sejam compativeis com a
presente directiva, o ou os Estados-membros em causa devem recorrer
a todos os meios apropriados para eliminar as incompatibilidades veri-
ficadas.

Artigo 35.°

Os Estados-membros sdo destinatarios da presente directiva.
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ANEXO A

CAPITULO 1
EFECTIVO BOVINO INDEMNE DE TUBERCULOSE

Considera-se oficialmente como indemne de tuberculose um efectivo bovino em
que:

a) Todos os bovinos estdo isentos de manifestagdes clinicas de tuberculose;

b) Todos os bovinos com mais de seis semanas reagiram negativamente a, pelo
menos, duas provas intradérmicas de tuberculina oficialmente administradas,
ocorrendo a primeira seis meses apds o fim das operagdes de saneamento do
efectivo, a segunda seis meses depois da primeira e as seguintes com inter-
valos de um ano. Sempre que, num pais terceiro em que a totalidade do
efectivo bovino ¢ submetida a operagdes oficiais de luta contra a tuberculose,
a propor¢ao do gado infectado com tuberculose ndo for superior a 1 % em
duas inspecgdes periddicas consecutivas, com um ano de intervalo, esse
intervalo podera ser alargado para dois anos. Se a proporgdo do efectivo
bovino infectado nao for superior a 0,2 % em duas inspecgdes periddicas
consecutivas com intervalo de dois anos, esse intervalo podera ser alargado
para trés anos;

¢) Nenhum bovino foi introduzido sem um atestado passado por um veterinario
oficial certificando que esse animal provém de um efectivo bovino oficial-
mente indemne de tuberculose e, se tiver mais de seis semanas, que reagiu
negativamente a uma prova intradérmica de tuberculina administrada oficial-
mente:

i) No entanto, a prova intradérmica de tuberculina ndo ¢é exigida para um
pais terceiro em que a percentagem das exploragdes que tenham bovinos
infectados de tuberculose seja inferior a 0,2 %, e se resultar do atestado
do veterinario oficial que o animal:

1. Esta devidamente identificado,

2. Provém de um efectivo bovino oficialmente indemne de tuberculose
neste pais terceiro,

3. Nao esteve em contacto durante o transporte com bovinos que nio
provém de um efectivo bovino oficialmente indemne de tuberculose;

il) O atestado previsto em i) pode ser dispensado para um pais terceiro onde,
pelo menos, durante quatro anos:

— no minimo 99,80 % do efectivo bovino € reconhecido oficialmente
como indemne de tuberculose,

— o efectivo que ndo esteja oficialmente indemne se encontra sob
controlo oficial, sendo proibida a saida de bovinos desse efectivo
excepto para serem conduzidos ao abate sob controlo oficial.

CAPITULO 1I

ANIMAIS DE ESPECIE SUINA E EFECTIVOS BOVINO E SUINO
INDEMNES DE BRUCELOSE

A. Efectivo bovino

1. Considera-se como oficialmente indemne de brucelose, um efectivo bovino
em que:

a) Nédo se encontram animais de espécie bovina vacinados contra a bruce-
lose, a menos que se trate de fémeas que tenham sido vacinadas pelo
menos ha trés anos;

b) Todos os bovinos estdo isentos de manifestagdes clinicas de brucelose ha
pelo menos seis meses;

¢) Todos os bovinos com mais de doze meses de idade:

i) Apresentam, em duas seroaglutinagdes practicadas oficialmente com
intervalos de trés meses no minimo e doze meses no maximo, um
titolo brucélico inferior a 30 UI aglutinantes por mililitro; a primeira
seroaglutinagdo pode ser substituida por trés provas do anel (ring-test)
efectuadas com intervalos de trés meses, sob condi¢do, no entanto, de
a segunda seroaglutinagio ser efectuada pelo menos seis semanas
apos a terceira prova do anel;

ii) Sdo controlados anualmente para determinar a auséncia de brucelose
por trés provas do anel efectuadas com intervalos de pelo menos trés
meses, ou duas provas do anel com intervalo de pelo menos trés
meses e uma sero-aglutinacdo praticada pelo menos seis semanas
apos a segunda prova do anel. Quando as provas do anel nio forem
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possiveis, proceder-se-a anualmente a duas seroaglutinagdes com
intervalo de trés meses no minimo e de seis meses no maximo.
Quando num pais terceiro em que a totalidade do efectivo bovino
estd submetida a operagdes oficiais de luta contra a brucelose a
propor¢do do efectivo bovino infectado ndo for superior a 1 %,
bastara proceder anualmente a duas provas do anel com intervalo de
pelo menos trés meses, que serdo substituidas, quando ndo forem
realizaveis, por uma unica seroaglutinagao;

d) Nenhum bovino foi introduzido sem um atestado de um veterinario
oficial certificando que esse animal provém de um efectivo bovino
oficialmente indemne de brucelose e, se tiver mais de doze meses de
idade quem apresentou um titulo brucélico inferior a 30 Ul aglutinantes
por mililitro, numa seroaglutinagdo oficialmente praticada;

i) No entanto, a seroaglutinagdo pode ser dispensada para um pais
terceiro onde a percentagem do efectivo bovino infectado com bruce-
lose ndo ¢ superior a 0,2 % ha mais de dois anos pelo menos e se
resultar do atestado passado por um veterinario oficial que o animal:

1. Esta devidamente identificado,

2. Provém de um efectivo bovino deste pais terceiro oficialmente
indemne de brucelose,

3. Nao esteve em contacto durante o transporte com bovinos nao
provenientes de efectivos bovinos oficialmente indemnes;

ii) O atestado previsto em i) pode ser dispensado para um pais terceiro
onde ha mais de quatro anos:

— pelo menos 99,80 % do efectivo bovino esta reconhecido oficial-
mente como indemne de brucelose,

— o efectivo que ndo esteja oficialmente indemne se encontra sob
controlo oficial, sendo proibida a saida de bovinos desse efectivo
excepto para serem conduzidos ao abate sob controlo oficial.

2. Considera-se que um efectivo bovino esta indemne de brucelose se:

a) Nao contém bovinos machos que foram vacinados contra a brucelose;

b) Todas as fémeas da espécie bovina, ou algumas delas, foram vacinadas
até aos seis meses de idade com a vacina viva Buck 19 ou outras vacinas
aprovadas de acordo com o procedimento previsto no artigo 29.%

¢) Todos os bovinos satisfazem as condigdes indicadas nas alineas b) e c)
do n.° 1, admitindo-se que os bovinos com menos de trinta meses de
idade podem apresentar um titulo brucélico igual ou superior a 30 Ul
aglutinantes por mililitro mas inferior a 80 Ul aglutinantes por mililitro
desde que apresentem, nas provas de fixagdo do complemento:

— um titulo inferior a 30 unidades CEE, se se tratar de fémeas vaci-
nadas ha menos de doze meses,

— um titulo inferior a 20 unidades CEE nos restantes casos;

d) Nenhum animal da espécie bovina foi introduzido sem um atestado
passado por um veterinario oficial certificando que se encontra nas
condigdes previstas na alinea d) do n.° 1 ou que provém de um efectivo
bovino considerado indemne de brucelose e neste caso, se tiver mais de
doze meses de idade, que apresentou nos trinta dias anteriores a sua
jungdo ao efectivo um titulo inferior a 30 UI aglutinantes por mililitro e
uma prova de fixagdo do complemento negativa, sendo estas provas prati-
cadas oficialmente.

No entanto, caso se trate de um bovino com menos de trinta meses de
idade, este podera apresentar um titulo brucélico igual ou superior a
30 Ul aglutinantes por mililitro mas inferior a 80 UI aglutinantes por
mililitro, desde que apresente na prova de fixa¢do do complemento:

— um titulo inferior a 30 unidades CEE, se se tratar de uma fémea vaci-
nada ha mais de doze meses,

— um titulo inferior a 20 unidades CEE a partir do décimo segundo més
apods a vacinagao.

B. Porcos e efectivo suino

1.

Considera-se como indemne de brucelose um porco que:

a) Nao apresenta manifestagdes clinicas da doenga;

b) Se pesar mais de 25 quilogramas, apresenta nas provas serologicas prati-
cadas oficialmente e efectuadas simultaneamente:

i) um titulo brucélico inferior a 30 UI aglutinantes por mililitro, numa
seroaglutinagao,
ii) um resultado negativo na reaccdo de fixagdo do complemento.
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2. Considera-se como indemne de brucelose um efectivo no qual:

a) Todos os porcos estdo isentos de manifestagoes clinicas da doenca, ha
pelo menos um ano;

b) Os bovinos que se encontrem ao mesmo tempo na exploragdo pertencem
a um efectivo oficialmente indemne ou a um efectivo indemne de bruce-
lose.
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1.

ANEXO B

CAPITULO I
CONDICOES DE APROVACAO DOS MATADOUROS

Os matadouros devem ter pelo menos:

a)

b)

©)
d)

e)

g
h)

i)

k)

m)

n)

Locais de estabulacdo ou, se a situacdo climatica o permitir, currais
suficientemente espagosos para albergar os animais; estes currais
deverdo ser construidos pelo menos sobre solo duro e impermedvel,
estar equipados para a desinfec¢do, o abeberamento e a alimentagdo
dos animais e ser dotados de sistemas de evacuagdo adequados para o
escoamento de liquidos para colectores com sifao e rede protectora;

Locais de abate com dimensdes que permitam a realizagdo do trabalho
de forma satisfatoria; sempre que numa instalagdo de abate se proceda
em simultdneo ao abate de porcos e de animais de outras espécies,
devera estar previsto um local especial para o abate dos porcos; este
local sera no entanto dispensavel se o abate dos porcos e dos outros
animais for feito em momentos diferentes, devendo neste caso as
operagdes de escalddo, depilagdo, chamusca e lavagem efectuar-se em
locais especiais nitidamente separados da cadeia de abate, quer por um
espago livre de pelo menos 5 metros, quer por uma divisoria de pelo
menos 3 metros de altura;

Um local para o esvaziamento e a lavagem de estdmagos e intestinos;

Instalagdes para a preparacdo de estdmagos e intestinos, na medida em
que estas operagdes sejam efectuadas no matadouro;

Instalagdes de armazenagem de sebos, bem como de couros, chifres,
unhas e cerdas de porco no caso de estes ndo serem retirados do mata-
douro no mesmo dia do abate;

Instalagoes fechadas a chave ou, se a situagdo climatica o permitir,
currais reservados ao albergamento de animais doentes ou suspeitos;
instalagdes fechadas a chave reservadas para abate destes animais, para
armazenagem de carnes rejeitadas e de carnes embargadas.

As instalagdes ou os currais reservados ao albergamento de animais
doentes ou suspeitos, bem como as instalagdes reservadas ao abate
destes animais, ndo serdo obrigatdrias para os estabelecimentos onde o
abate desses animais ¢ proibido pela regulamentacdo dos paises
terceiros;

Instalagdes frigorificas suficientemente amplas;

Um local convenientemente preparado, fechado a chave, a disposigdo
exclusiva do servigo veterinario; um local provido de aparelhagem sufi-
ciente para possibilitar a realizacdo de exames triquinoscopicos, na
medida em que estes sejam obrigatorios;

Vestarios, lavabos e duches, bem como sanitarios com descarga de
agua, nao podendo estes ter comunicagdo directa com as salas de
trabalho; os lavabos devem estar dotados de agua corrente, quente e
fria, de dispositivos para a limpeza e desinfec¢do das maos, bem como
de toalhas de mao utilizdveis uma tnica vez; os lavabos devem estar
localizados na proximidade dos sanitarios;

Uma disposigdo das instalagdes que permita efectuar em qualquer
momento ¢ de uma forma eficaz as operacdes de inspecgdo veterinaria
estabelecidas na presente directiva;

Uma disposigao das instalagdes que permita efectuar o controlo de todas
as entradas e saidas do matadouro;

Uma separagdo adequada entre o sector sujo e o sector limpo, a fim de
proteger este de qualquer contaminagdo e nomeadamente dos cheiros e
da poeira;

Nos locais referidos em b), c), d), e), f), g) e i):

— chio de materiais impermeaveis, facil de limpar e desinfectar e
imputrescivel, construido de forma a facilitar o escoamento da
agua; o encaminhamento desta agua para colectores com sifdo e
rede protectora deve fazer-se ao abrigo do ar;

— paredas lisas que sejam cobertas, até uma altura de pelo menos 3
metros, de revestimento ou pintura lavavel e de cor clara e cujos
angulos e cantos sejam arredondados;

Ventilagdo adequada e boa evacuacdo de vapores nos locais onde se
trabalha com as carnes;

Nestes locais, uma iluminagdo adequada, natural ou artificial, que ndo
altere as cores;
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p)

)

1)

s)

t)

w
v)

w)

X)
y)

Uma instalagdo de abastecimento de agua exclusivamente potavel sob
pressdo e em quantidade suficiente; no entanto, ¢ autorizada, a titulo
excepcional, a utilizagdo de agua ndo potavel para a produgdo de vapor
desde que a canalizagdo instalada para esse efeito ndo permita a utili-
zagdo desta agua para outros fins. Além disso, podera ser autorizada, a
titulo excepcional, a utilizagdo de agua ndo potavel para a refrigeragdo
de instalagdes frigorificas. Neste caso, a canalizacdo da agua ndo
potavel devera ser bem diferenciada da canalizagdo da agua potavel e
ndo devera atravessar os locais onde se encontram as carnes frescas;

Uma instalagdo que forneca quantidade suficiente de agua potavel
quente;

Um dispositivo para evacuagdo de aguas residuais que corresponda aos
requisitos de higiene;

Nos locais de trabalho, dispositivos suficientes para a limpeza e desin-
fecgdo das mios e do material de trabalho; estes dispositivos deverdo
estar localizados o mais proximo possivel dos postos de trabalho; as
torneiras ndo deverdo ser accionaveis a mao; estas instalagdes deverdo
ser dotadas de 4gua corrente, quente e fria, de produtos de limpeza e
desinfec¢do, bem como de toalhas de mio utilizaveis uma Unica vez,
para a limpeza dos utensilios a 4gua ndo deverd ter uma temperatura
inferior a 82 °C;

Um dispositivo que permita, apos o atordoamento, que a preparagao do
animal seja efectuada tanto quanto possivel com este suspenso; quando
o esfolamento se fizer em bergos metalicos, estes deverdo ser de mate-
riais inalteraveis e ter uma altura suficiente para que a carcaga nao
toque no chao;

Uma rede de vias aéreas para a colocagdo posterior das carnes frescas;

Dispositivos adequados de proteccdo contra animais indesejaveis, tais
como insectos, roedores, etc.;

Utensilios e material de trabalho, nomeadamente recipientes para bandu-
lhos, de material inalteravel, de facil limpeza e desinfecgdo;

Um local especialmente preparado para os estrumes;

Um local e os dispositivos necessarios para a limpeza e desinfec¢do de
veiculos. Este local e estes dispositivos ndo sdo exigidos se existirem
disposigdes que tornem obrigatdria a limpeza e desinfecgdo dos veiculos
pelos servigos publicos, devendo estes estar situados nas proximidades
do matadouro quando se tratar de veiculos rodoviarios.

CAPITULO 11

CONDICOES DE APROVACAO DE INSTALACOES DE CORTE DE

RESES

2. As instalagdes de corte devem ter pelo menos:

a)

b)

©)

d)

€)

g

Uma instalagdo frigorifica suficientemente ampla para a conservagao
das carnas frescas;

Um local para as operagoes de corte e de desossagem, bem como para
as operagoes de acondicionamento previstas no n.° 46;

Um local para as operagdes de embalagem previstas no n.° 45 e para a
expedicdo de carnes frescas;

Um local convenientemente preparado, fechado a chave, a disposicdo
exclusiva do servigo veterinario;

Um local dotado da aparelhagem necessaria para possibilitar a reali-
zagdo de exames triquinoscopicos, se estes forem efectuados no
estabelecimento;

Vestiarios, lavabos e duches, bem como sanitarios com descarga de
agua, ndo podendo estes ultimos ter comunicagdo directa com as salas
de trabalho; os lavabos devem estar dotados de dgua corrente, quente e
fria, de dispositivos para a limpeza e desinfec¢do das maos, bem como
de toalhas de mao utilizdveis uma tnica vez; os lavabos devem estar
localizados na proximidade dos sanitarios;

Recipientes especiais, estanques, de materiais inalteraveis, munidos de
tampa e de um sistema de fecho que impeca as pessoas nao autorizadas
de manusearem o respectivo conteudo, destinados a receber carnes ou
residuos de carne resultantes do corte e ndo destinados a consumo
humano, ou um local fechado a chave destinado a receber as carnes ou
residuos de carne se a sua abundancia o tornar necessario ou ainda se
estes ndo forem retirados ou destruidos no final de cada dia de trabalho;
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h) Nos locais previstos em a) e b):

— chio de materiais impermeaveis, facil de limpar e desinfectar e
imputrescivel, construido de forma a facilitar o escoamento da
agua; o encaminhamento desta dgua para colectores com sifdo e
rede protectora deve ser feito ao abrigo do ar;

— paredes lisas que sejam cobertas, atd uma altura de pelo menos 3
metros, de revestimento ou pintura lavavel, de cor clara e cujos
angulos e cantos sejam arrendondados;

i) Um dispositivo de refrigeragdo que permita, nos locais referidos em a) e
b), manter as carnes frescas permanentemente a uma temperatura inte-
rior igual ou inferior a + 7 °C;

j)  Um termémetro ou um teletermometro registador no local de corte;

k) Uma disposi¢do das instalagdes que permita efectuar em qualquer
momento e de uma forma eficaz as operagdes de inspecgdo e controlo
veterinario estabelecidas na presente directiva;

1) Uma disposig¢do das instalagdes que assegure uma ventilagdo adequada
dos locais onde se trabalha com as carnes frescas;

m) Nos locais onde se trabalha com as carnes frescas, uma iluminagéo,
natural ou artificial, que ndo altere as cores;

n) Uma instalagdo de abastecimento de agua exclusivamente potavel sob
pressdo e em quantidade suficiente; no entanto, é autorizada, a titulo
excepcional, a utilizagdo de agua ndo potavel para a produgdo de vapor
desde que a canalizagdo instalada para esse efeito ndo permita a utili-
zagdo desta agua para outros fins. Além disso, podera ser autorizada, a
titulo excepcional, a utilizagdo de dgua ndo potavel para a refrigeragdo
de instalagoes frigorificas. As canalizagdes da agua ndo potavel deverdo
ser bem diferenciadas das de agua potavel e ndo deverdo atravessar os
locais de trabalho e de armazenagem das carnes frescas;

0) Uma instalacdo que forneca uma quantidade suficiente de agua potavel
quente;

p) Um dispositivo para evacuagdo de aguas residuais que corresponda aos
requisitos de higiene;

q) Nos locais onde se trabalha com as carnes frescas, dispositivos sufi-
cientes para a limpeza e desinfeccdo das maos e do material de
trabalho, que deverdo estar localizados o mais proximo possivel dos
postos de trabalho. As torneiras ndo deverfo ser accionaveis a mao.
Estas instalagdes deverdo ser dotadas de agua corrente, quente e fria,
de produtos de limpeza e desinfecgdo, bem como de toalhas de mao
utilizdveis uma unica vez. Para a limpeza dos utensilios, a agua nao
devera ter uma temperatura inferior a 82 °C;

r) Um equipamento que corresponda as exigéncias da higiene para arma-
zenamento das carnes frescas e o depdsito dos recipientes utilizados
para estas, de modo que nem as carnes, nem os recipientes entrem em
contacto directo com o chio;

s) Dispositivos adequados de proteccdo contra animais indesejaveis, tais
como insectos, roedores, etc.;

t) Dispositivos e utensilios de trabalho como, por exemplo, as mesas de
corte, os pratos de corte amoviveis, os recipientes, as cintas transporta-
doras e as serras, feitos de material resistente a corrosdo, nao
susceptiveis de alterar as carnes frescas, e faceis de limpar e desinfectar.
E proibido o uso da madeira.

CAPITULO 111

CONDICOES DE APROVACAO PARA OS ENTREPOSTOS FRIGORI-
FICOS SITUADOS FORA DOS MATADOUROS E DAS INSTALACOES
DE CORTE DE RESES

3. Os entrepostos frigorificos situados fora dos matadouros e das instalagdes
de corte devem ter pelo menos:

a) Instalagdes frigorificas suficientemente amplas, faceis de limpar e de
desinfectar, nas quais a carne fresca possa ser armazenada de modo a
que sejam respeitadas as temperaturas previstas no n.° 48.

Estas instalagdes ndo devem estar ligadas de nenhuma forma a outras
onde sdo armazenados outros géneros que ndo sejam carnes frescas.

Os dispositivos de refrigeragdo instalados no tecto devem estar dotados
de um sistema de escoamento bem isolado e ligado directamente as
condutas de evacuagio.
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b)

©)

d)

e)

g

h)

Os dispositivos de refrigeragao instalados no chido devem ser colocados
em escavagoes dotadas de um sistema de evacuag@o independente ou
ligado directamente ao do estabelecimento;

Instalagdes especiais, fechadas a chave, nas quais sdo armazenadas as
carnes frescas embargadas ou apreendidas;

Um local convenientemente preparado, fechado a chave, a disposigao
exclusiva do servigo veterinario;

Um local e os dispositivos necessarios para a limpeza e desinfec¢do de
veiculos. Este local e dispositivos ndo sdo exigidos se existirem dispo-
sigdes que tornem obrigatdria a limpeza e a desinfecgdo dos veiculos
pelos servigos publicos, devendo estes, quando se tratar de veiculos
rodoviarios, situar-se na proximidade do matadouro;

Nos locais referidos em a) e b):

— chdo de materiais impermedveis, facil de limpar e desinfectar e
imputrescivel, construido de forma a facilitar o escoamento da
agua; o encaminhamento desta agua para colectores com sifdo e
rede protectora deve ser feito ao abrigo do ar;

— paredes lisas que sejam cobertas até uma altura de pelo menos 3
metros de revestimento ou pintura lavavel, de cor clara e cujos
angulos e cantos sejam arredondados;

— portas de materiais inalteraveis e, se forem de madeira, recobertas
dos dois lados com revestimento ou tinta. Os painéis destas portas
devem ser resistentes a choques e construidos de forma a nao trans-
mitir as carnes qualquer substincia nociva; ndo devem ter qualquer
fissura;

— chdo, paredes, tecto e canalizagdes isolados com materiais impu-
tresciveis, impermeaveis e que ndo libertem qualquer cheiro;

O equipamento necessario para obter e manter as temperaturas previstas
no n.° 48;

Nas camaras frigorificas, instalagdes resistentes a corrosdo, que
permitam evitar que a carne fresca entre em contacto directo com o
chdo e com as paredes, por ocasido do transporte ou armazenamento;

Uma instalagdo de abastecimento de dgua exclusivamente potavel sob
pressdo e em quantidade suficiente; no entanto, é autorizada, a titulo
excepcional, a utilizagdo de agua ndo potavel para a produgdo de vapor
desde que a canalizago instalada para esse efeito ndo permita a utili-
zagdo desta agua para outros fins. Além disso, pode ser autorizada, a
titulo excepcional, a utilizagdo de agua ndo potavel para a refrigeragao
de instalagdes frigorificas. Neste caso, a canalizagdo da agua nao
potavel deve ser bem diferenciada da canalizagdo de agua potavel e
ndo deve atravessar as zonas onde se encontram as carnes frescas;

Um dispositivo para evacuagdo de aguas residuais que corresponda aos
requisitos da higiene;

Dispositivos adequados de protec¢do contra animais indesejaveis, tais
como insectos, roedores, etc.;

Iluminagdo adequada, natural ou artificial, que ndo altere as cores;
Ventilagdo adequada;

Dispositivos adequados para a limpeza e desinfecgdo das maos e do
material de trabalho; estes dispositivos devem estar localizados o mais
perto posvivel dos locais de armazenagem; as torneiras ndo devem ser
accionaveis a mao; estas instalagdes devem estar dotadas de agua
corrente, quente e fria, de produtos de limpeza e desinfecgdo, bem
como de toalhas de mao utilizaveis uma unica vez; para a limpeza dos
utensilios a dgua nio deve ter uma temperatura inferior a 82 °C;

Vestiarios, lavabos e duches, bem como sanitarios com descarga de
agua; os lavabos devem estar dotados de agua corrente, quente e fria,
de dispositivos para a limpeza e desinfeccdo das maos, bem como de
toalhas de mio utilizaveis uma unica vez; os lavabos devem estar loca-
lizados proximo dos sanitarios;

Um termémetro ou um teletermémetro registador em cada local de
armazenagem;
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CAPITULO IV

HIGIENE DO PESSOAL, DAS INSTALACOES E DO MATERIAL NOS

4,

10.

11.

12.

ESTABELECIMENTOS

Exige-se o mais perfeito estado de limpeza, tanto do pessoal, como das
instalagdes e do material:

a) O pessoal deve, nomeadamente, observar asseio quanto ao vestuario de
trabalho e penteado e usar se for caso disso também uma protecgéo na
cabega. O pessoal afecto ao abate dos animais, ao trabalho ou ao manu-
seamento de carnes frescas ¢ obrigado a lavar e desinfectar as maos
varias vezes ao longo do dia de trabalho, bem como a cada retoma do
trabalho. As pessoas que tenham estado em contacto com animais
doentes ou carne infectada devem sem demora lavar cuidadosamente as
mios e os bragos com 4gua quente, desinfectando-os em seguida. E proi-
bido fumar nos locais de trabalho e de armazenagem;

b) Nenhum animal deve penetrar nos estabelecimentos com excepgdo, no
caso dos matadouros, dos animais destinados a abate e, no caso dos
recintos dos referidos matadouros, dos animais necessarios ao seu
funcionamento. Devera ser sistematicamente efectuada a destrui¢do de
roedores e insectos e de qualquer outro tipo de bicharia;

¢) O material e os instrumentos utilizados no trabalho ou no armazena-
mento de carnes frescas devem ser mantidos em bom estado de
conservagdo e de asseio. Devem ser cuidadosamente limpos e desinfec-
tados varias vezes ao longo do dia de trabalho, bem como no final das
operagdes diarias e antes de ser reutilizados no caso de terem sido conta-
minados, nomeadamente por germes de alguma doenga.

Os locais, os utensilios € o material de trabalho ndo devem ser utilizados
para fins diferentes do trabalho da carne fresca. Os utensilios que servem
para o corte de carne fresca s6 devem ser utilizados para esse efeito.

As carnes frescas e os recipientes que as contém ndo devem entrar em
contacto directo com a chao.

A utilizagdo de detergentes, de desinfectantes ¢ de meios de luta contra
animais nocivos nao deve afectar a salubridade das carnes frescas.

A utilizagdo de agua potavel é obrigatoria para todos os fins; no entanto, ¢
autorizado a titulo excepcional o uso de agua ndo potavel para a produgao
de vapor desde que a canalizagdo instalada para esse efeito ndo permita a
utilizagdo desta agua para outros fins. Além disso, pode ser autorizada a
titulo excepcional a utilizagdo de agua ndo potavel para a refrigeracdo de
instalagdes frigorificas. A canalizagdo da agua ndo potavel deve ser bem
diferenciada da canalizagdo de agua potavel e ndo deve atravessar os locais
de trabalho e de armazenagem das carnes frescas.

E proibido espalhar serradura ou qualquer outra matéria analoga no chio
dos locais de trabalho e de armazenagem de carnes frescas.

O corte devera ser efectuado de forma a evitar qualquer sujidade nas carnes
frescas.

Os fragmentos de osso e os coagulos de sangue devem ser eliminados. As
carnes frescas provenientes do corte e ndo destinadas a consumo humano
vao sendo recolhidas sucessivamente nos recipientes a que se refere a alinea
g) do n.° 2.

Quando se procede ao abate, ao corte, ao trabalho ou outro manuseamento
de carnes frescas, ¢ proibida a presenga de pessoas susceptiveis de conta-
minar as carnes, nomeadamente das que:

a) Estejam atacadas ou sejam suspeitas de estar atacadas de tifo abdominal,
de paratifo A e B, de enterite infecciosa (salmonelose), disenteria, hepa-
tite infecciosa, escarlatina, ou sejam portadoras de agentes destas
doengas;

b) Estejam atacadas ou sejam suspeitas de estar atacadas de tuberculose
contagiosa;

c) Estejam atacadas de alguma doenga de pele contagiosa;

d) Exer¢gam simultaneamente uma actividade pela qual sejam susceptiveis
de transmitir microbios as carnes frescas;

e) Sejam portadoras de pensos nas maos, excepto quando os pensos forem
estanques e se destinem a proteger feridas ndo purulentas.

Deve ser exigido um atestado médico a todas as pessoas afectas ao trabalho
com carnes frescas. Esse atestado devera certificar que nada obsta a essa
afectagdo; este atestado devera ser renovado anualmente e sempre que o
veterinario oficial o solicite, devendo ser mantido a disposi¢ao deste.
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13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

23.

24.

CAPITULO V
INSPECCAO SANITARIA «<ANTE MORTEM»

Os animais devem ser submetidos a inspec¢do «ante mortemy» no dia da sua
entrada no matadouro. Este exame devera ser repetido imediatamente antes
do abate se o animal tiver permanecido mais de 24 horas em estabulagdo.

O veterinario oficial deve proceder a inspec¢do «ante mortem» segundo as
normas da profissdo e em condigdes adequadas de iluminagéo.

A inspecc¢do deve permitir determinar:

a) Se os animais estdo atacados de alguma doenga transmissivel a0 homem
€ aos outros animais, ou se apresentam sintomas ou se encontram num
estado geral que permita recear o aparecimento de tais doengas;

b) Se apresentam sintomas de doenca ou de perturbagdo do seu estado
geral;

c) Se estdo em estado de fatiga ou de excitagdo.

Nao podem ser abatidos, para importagdo de carnes frescas pela Comuni-
dade, os animais:

a) Que apresentem uma das manifestagoes enumeradas nas alineas a) e b)
do n.° 15;

b) Que ndo tenham sido postos em repouso durante um periodo suficiente;
este periodo ndo pode ser inferior a 24 horas para os animais fatigados
ou excitados;

¢) Nos quais tenha sido observada tuberculose sob qualquer forma ou que
tenham sido considerados tuberculosos no seguimento de uma reacgdo
positiva a tuberculina.

CAPITULO VI
HIGIENE DO ABATE E DO CORTE

Os animais para abate introduzidos nos locais de abate deverdo ser sacrifi-
cados imediatamente.

A sangria deve ser completa. O sangue destinado a consumo humano deve
ser recolhido em recipientes perfeitamente limpos. Ndo podera ser mexido a
mao mas tdo-somente com auxilio de instrumentos, de acordo com as
exigéncias de higiene.

Excepto para os porcos, ¢ obrigatério o esfolamento completo e imediato.
Se os porcos ndo forem esfolados, deverdo ser-lhes imediatamente arran-
cadas as cerdas.

A evisceragdo deve ser efectuada sem demora e terminada o mais tardar
meia hora apés a sangria. O pulmdo, o coragdo, o figado, o bago e¢ o
mediastino podem ser separados ou deixados aderentes a carcaga pelas
suas ligagdes naturais. Se forem separados, deve ser-lhes atribuido um
nimero ou qualquer outro meio de identificagdo que permita determinar a
carcaga a que pertencem; isto ¢ igualmente valido para a cabega, a lingua,
o tracto digestivo e qualquer outra parte do animal necessaria a inspeccao.
As referidas partes devem permanecer perto da carcaga até ao final da
inspecgdo. Para todas as espécies, os rins devem permanecer aderentes a
carcaga pelas suas ligagdes naturais, sendo contudo libertados dos seus invo-
lucros gordurosos.

A limpeza das carnes frescas com auxilio de esfregdes, bem como o sopro,
sdo proibidos. No entanto, pode ser autorizado o sopro de um 6rgdo quando
imposto por um ritual religioso, mas o referido 6rgéo ndo deve ser admitido
para exportacdo pela Comunidade.

As carcagas de solipedes, de porcos com mais de quatro semanas de idade e
de bovinos com mais de trés meses de idade devem ser apresentadas para
inspecgdo, cortadas ao meio pela linha longitudinal da coluna vertebral. No
caso dos porcos e dos solipedes, a cabega deve também se apartida longitu-
dinalmente. Se as necessidades de inspeccdo o exigirem, o veterinario
oficial pode impor que o golpe longitudinal seja praticado na carcaca de
qualquer animal.

Até ao final da inspec¢do ¢ proibido proceder ao desmembramento da
carcaga, ao levantamento ou ao tratamento de qualquer parte do animal
abatido.

As carnes frescas embargadas ou apreendidas, os estdmagos, os intestinos,
os couros e peles, os cornos, as unhas e as cerdas de porco devem ser colo-
cados logo que possivel em locais proprios.
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25.

26.

27.

CAPITULO VII
INSPECCAO SANITARIA «POST MORTEM»

Todas as partes do animal, incluindo o sangue, devem ser submetidas a
inspecgdo imediatamente apos o abate.

A inspecgdo «post mortem» deve compreender:

a) O exame visual do animal abatido;

b) A palpacdo de certos orgdos, nomeadamente o pulmao, o figado, o baco,
o0 utero, a mama e a lingua;

c¢) Incisdes nos orgdos e nos ganglios.

Se no exame visual ou na palpagdo de certos 6rgdos, um animal apresentar
lesdes susceptiveis de implicar a contaminagdo das carcagas, dos equipa-
mentos, do pessoal ou dos locais de trabalho, aqueles Orgdos ndo deverdo
sofrer qualquer incisdo nos locais de abate;

d) A procura de anomalias de consisténcia, de cor, de cheiro e eventual-
mente de sabor;

e) Em caso de necessidade, exames laboratoriais que visem nomeadamente
a deteccdo das substancias enumeradas nas alineas b), c¢) e d) do artigo
20.°

O veterinario oficial deve examinar em especial:

a) A cor do sangue, a sua capacidade de coagulagdo e a presenca eventual
de corpos estranhos;

b) A cabega, a garganta, os ganglios linfaticos retrofaringeos, submaxilares
e parotideos (Lnn. retropharyngiales, mandibulares et parotidei), bem
como as amigdalas, tendo-se retirado a lingua de forma a permitir uma
inspec¢do pormenorizada da boca, incluindo a parte posterior. As
amigdalas devem ser retiradas apds a inspecgao;

c¢) O pulmido, a traqueia-artéria, o esodfago, os ganglios bronquicos e
mediastinais (Lnn. bifurcationes, eperteriales et mediastinales), sendo a
traqueia e as principais ramificagdes bronquicas golpeadas longitudinal-
mente e sofrendo o pulméao, no ter¢o inferior, uma incisdo perpendicular
ao seu eixo principal;

d) O pericardio e o coragdo, sendo este ultimo objecto de uma incisdo
longitudinal de forma a abrir os ventriculos e atravessar a divisoria
interventricular;

e) O diafragma;

f) O figado, a vesicula e os canais biliares, bem como os ganglios retro-
hepaticos e pancreaticos (Lnn. portales);

g) O tracto gastro-intestinal, o mesentério, os ganglios linfaticos estoma-
cais e mesentéricos (Lnn. gastrici, mesenterici, craniales et caudales);

h) O bago;
i) Os rins e os respectivos ganglios linfaticos (Lnn. renales), a bexiga;
j) A pleura e o peritoneu

k) Os orgaos genitais; na vaca, o utero sera aberto por uma incisdo longi-
tudinal;

1) A mama e seus ganglios linfaticos (Lnn. supramammarii); na vaca as
mamas sdo abertas por uma longa e profunda incisdo até aos seios
galactoforos (Lnn. sinus lactiferes);

m) A regido umbilical e as articulagdes dos animais jovens; em caso de
duvida a regido umbilical deve ser objecto de uma incisdo e as articu-
lagdes abertas.

Os ganglios linfaticos acima referidos devem ser sistematicamente retirados
e cortados no sentido do seu eixo principal em lascas tdo finas quanto
possivel.

Em caso de duvida, deve proceder-se igualmente ao corte, nas mesmas
condi¢des, dos seguintes ganglios: cervicais superficiais, prescapulares
(Lnn. cerviales superficiales), axilares proprios, axilares acessorios ou
axilares da primeira costela (Lnn. axillaire proprii et primae costae),
supra-esternais (Lnn. sternales craniales), cervicais profundos (Lnn. cervi-
cales profundi), costo-cervicais (Lnn. costo-cervicales), popliteos (Lnn.
poplitei), precrurais (Lnn. subiliaci), isquiaticos (Lnn. ischiatici), iliacos e
lomboaorticos (Lnn. iliaci et lumbales).

Nos ovinos e nos caprinos, a abertura do coragdo e a incisdo dos ganglios
linfaticos da cabega s6 devem ser efectuados em caso de duavida.
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28.

O veterinario oficial deve, por outro lado, efectuar sistematicamente:
A. A pesquisa da cisticercose:

a) Em bovinos com mais de seis semanas de idade, ao nivel:

— da lingua cuja musculatura deve ser golpeada longitudinalmente
na face inferior sem a ferir demasiadamente;

— do esofago, que deve ser separado da traqueia;

— do coragdo, que além da incisdo referida no n.° 27, alinea d),
deve ser cortado em dois pontos opostos, das auriculas a ponta;

— dos masséteros externos e internos, que devem ser golpeados em
dois planos paralelos ao maxilar inferior, incisdo essa que vai do
bordo inferior deste maxilar a inser¢do muscular superior;

— do diafragma, cuja parte muscular deve ser separada da serosa;

— das superficies musculares da carcaga directamente visiveis;

b) Em suinos, ao nivel das superficies musculares directamente visiveis
e em especial ao nivel dos musculos da coxa, da parede abdominal,
dos psoas libertos do tecido adiposo, dos pilares do diafragma, dos
musculos intercostais, do coragdo, da lingua e da laringe.

B. A pesquisa da distomatose nos bovinos, ovinos e caprinos mediante inci-
soes realizadas sobre a face estomacal do figado e abrangendo os canais
biliares, bem como por meio de uma incisdo profunda da base do lobo
de Spiegel.

C. A pesquiza do mormo nos solipedes, mediante exame atento das
mucosas da traqueia, da laringe, das cavidades nasais, dos seios nasais
e suas ramificagdes depois de aberta a cabeca no plano mediano e remo-
vida a divisoria nasal.

CAPITULO VIII

DETERMINACOES RELATIVAS AS CARNES FRESCAS DESTINADAS

29.

30.

31.

32.

33.

34.
3s.

36.

A SER CORTADAS

O corte mais desenvolvido que o corte em metades ou em quartos, ou a
desossagem, so sdo autorizados nas instalagoes de corte de rezes.

O empresario ou o seu representante ¢ obrigado a facilitar as operagdes de
controlo da empresa, nomeadamente a efectuar qualquer manipulagdo consi-
derada util e a colocar a disposi¢do do servico de controlo as instalagdes
necessarias; em particular, deve estar em condigdes de, sempre que solici-
tado, dar conhecimento ao veterinario oficial encarregado do controlo da
proveniéncia das carnes frescas entradas no seu estabelecimento.

As carnes frescas que ndo preencham as condigdes desta directiva nao
podem encontrar-se nas instalagdes de corte aprovadas a menos que estejam
depositadas em locais especiais; devem ser cortadas noutros sitios e em
momentos diferentes das carnes frescas que correspondam as referidas
condigdes. O veterindrio oficial deve ter livre acesso em qualquer momento
aos entrepostos frigorificos e a todos os locais de trabalho a fim de garantir
o respeito rigoroso pelas disposi¢des precedentes.

As carnes frescas destinadas a ser cortadas devem ser colocadas na secgdo
de corte desde a sua entrada, no local referido na alinea a) do n.° 2 até ao
momento da sua utilizagdo; este local deve assegurar em permanéncia a
manutengdo de uma temperatura interior igual ou inferior a + 7 °C para as
carcagas e respectivas pegas.

As carnes frescas devem ser introduzidas nos locais referidos na alinea b)
do n.° 2 a medida das necessidades. Assim que o corte e a embalagem
prevista estejam efectuados, devem as carnes frescas ser transportadas para
a instalagdo frigorifica referida na alinea a) do n.° 2.

Durante o corte, a temperatura do local deve ser igual ou inferior a + 10 °C.

Durante os trabalhos de corte, de desossagem e de embalagem tal como esta
esta prevista nos n.” 45 e 46, a carne fresca deve ser mantida a uma tempe-
ratura interior igual ou inferior a + 7 °C. No momento do corte, o pH da
carne fresca ndo deve ser superior a 6,1: este exame deve fazer-se no
musculo grande dorsal a altura da décima terceira costela.

A limpeza das carnes frescas com auxilio de esfregdes, bem como o sopro,
sdo proibidos.

No entanto, pode ser autorizado o sopro de um 6rgdo quando imposto por
um ritual religioso, mas o referido 6rgdo ndo deve ser admitido para expor-
tagdo com destino a Comunidade.
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38.

39.

40.

41.

42.

43.

CAPITULO IX
CONTROLO SANITARIO DAS CARNES FRESCAS CORTADAS

As instalagGes de corte estdo submetidas a um controlo exercido por um
veterinario oficial. Este deve ser prevenido com a necessaria antecedéncia
sempre que se proceda ao corte de carnes frescas destinadas a ser impor-
tadas pela Comunidade.

O controlo do veterinario oficial compreende pelo menos as seguintes
tarefas:

— controlo do registo de entradas das carnes frescas e de saidas das carnes
frescas cortadas,

— inspeccdo sanitdria das carnes frescas apresentadas nas instalagdes de
corte e destinadas a ser importadas pela Comunidade;

— inspec¢do sanitaria das carnes frescas destinadas a importagdo pela
Comunidade antes das operagdes de corte e no momento da sua saida
da secgdo de corte,

— emissdo e entrega dos documentos comprovativos do controlo das carnes
frescas cortadas, previstos nos n.° 44 e no artigo 22.°,

— controlo do estado de asseio dos locais, das instalagdes e dos utensilios
previstos no Capitulo IV, bem como da higiene do pessoal,

— execugdo de todas as colheitas necessarias com vista a efectuar exames
laboratorias destinados a detectar, por exemplo, a presenga de germes
nocivos, de aditivos ou de outras substancias quimicas ndo autorizadas.
Os resultados destes exames serdo langados em registo,

— qualquer outro controlo que considerar util ou necessario para respeitar
as determinagdes comunitarias na matéria.

CAPITULO X
MARCA DE SALUBRIDADE

A marca de salubridade deve ser aposta sob as responsabilidade do vete-
rinario oficial. Para esse efeito o veterinario detém e conserva:

a) Os instrumentos proprios para a marca de salubridade das carnes frescas,
que s6 pode entregar ao pessoal auxiliar no exacto momento da
marcagdo e apenas pelo lapso de tempo necessario para esta;

b) As etiquetas referidas no n.° 44 a que ja tenha sido aposto o carimbo
previsto no presente capitulo. Estas etiquetas sdo entregues ao pessoal
auxiliar no exacto momento em que devem ser afixadas e em nimero
correspondente as necessidades.

A marca de salubridade deve ser um carimbo de forma oval com 6,5 cm de
largura e 4,5 cm de altura. Neste carimbo devem figurar as indicagdes
seguintes, em caracteres perfeitamente legiveis:

— na parte superior, o nome do pais terceiro expedidor, em maidsculas ou,
se for caso disso, a sigla aceite para esse pais no quadro da convengio
internacional que rege a matricula de veiculos a motor;

— ao centro, o numero de aprovagdo veterinaria do matadouro.

Os caracteres devem ter 0,8 cm de altura para as letras e 1 cm para os alga-
rismos.

O carimbo pode conter uma indicagdo que permita identificar o veterinario
que procedeu a inspeccdo sanitaria das carnes frescas.

As carcagas sdo marcadas a tinta ou a fogo com o auxilio de um cunho que
corresponda ao disposto no n.° 40:

— as que pesem mais de 60 kg devem exibir a marca do cunho em cada
meia carcaga pelo menos nos seguintes locais: face exterior da coxa,
lombos, dorso, peito, espadua e pleura,

— as restantes devem exibir, pelo menos, quatro marcas do cunho apostas
nas espaduas e na face exterior das coxas.

Os figados sdo marcados a fogo com auxilio de um cunho que corresponda
ao disposto no n.° 40.

As cabegas, as linguas, os coragdes sdo marcados a tinta ou a fogo com
auxilio de um cunho que corresponda ao disposto no n.° 40.

No entanto, a marcagdo das linguas e coragdes ndo ¢ obrigatdria para os
bovinos de menos de trés meses, 0s suinos, 0s Ovinos € 0s caprinos.

As pegas, com excepcdo do sebo, da banha, da cauda, das orelhas e dos pés,
obtidos nas secgdes de corte a partir de carcagas regularmente marcadas,
devem, na medida em que ndo exibam a marca do carimbo, ser marcados
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44,

45.

46.

47.

48.

49.

a tinta ou a fogo com o auxilio de um cunho que corresponda ao dissto no
n.° 40 e contenha o nimero da instalagdo de corte de rezes, em vez do
nimero de aprovagao veterinaria do matadouro.

Os pedagos de toucinho e de peito cuja pele foi retirada, podem ser agru-
pados em lotes até ao limite de cinco pegas; cada lote e cada peca, se esta
estiver isolada, deve ser marcado com selo de chumbo sob controlo oficial e
munido de uma etiqueta que corresponda as exigéncias do n.° 44.

A marcagdo também pode ser efectuada por meio de um selo em placa de
forma oval. Este selo em placa, a colocar em cada pedago, deve ser conce-
bido por forma a impossibilitar a sua repetida utilizacdo; deve ser feito de
materiais resistentes e corresponder a todas as exigéncias de higiene. No
selo em placa devem figurar as indicagdes seguintes, em caracteres perfeita-
mente legiveis:

— na parte superior, em maiusculas, a sigla do pais terceiro expedidor, tal
como ¢ aceite no quadro da convengdo que rege a matricula de veiculos
a motor,

— ao centro, o numero de aprovagdo veterinaria da instalagdo de corte.

Os caracteres devem ter 0,2 cm de altura, tanto para as letras como para os
algarismos.

O selo em placa pode conter uma indicagdo que permita a identificagdo do
veterinario que procedeu a inspecgdo sanitaria das carnes.

As embalagens devem estar munidas de uma etiqueta bem visivel, na qual
figure uma marca bem legivel, réplica de uma das marcas referidas nos
n.* 40 e 43. Esta etiqueta devera ser colocada de forma que seja rasgada
na abertura da embalagem. Esta etiqueta tera, além disso, um numero de
série.

CAPITULO XI
EMBALAGEM DAS CARNES FRESCAS CORTADAS

a) As embalagens (por exemplo, caixas, caixotes) devem corresponder a
todas as normas de higiene, nomeadamente:
— ndo poder alterar as caracteristicas organolépticas das carnes frescas,

— ndo poder transmitir as carnes frescas substdncias nocivas para a
satide humana,

— ter solidez suficiente para garantir a protecgao eficaz frescas durante
o0 transporte ¢ manuseamento.

b

~

As embalagens ndo devem ser novamente utilizadas para embalar carnes
frescas, excepto se forem de materiais resistentes a corrosdo e de facil
limpeza e forem previamente limpas e desinfectadas.

Quando as carnes frescas cortadas ou as miudezas forem embrulhadas numa
embalagem (por exemplo, folhas de plastico) em contacto directo com elas,
essa operagdo deve ser efectuada logo apds o corte e de forma a corres-
ponder as normas de higiene.

Com excepgdo dos pedagos de toucinho e de peito, a carne fresca cortada
deve ser, em todos os casos, provida de uma embalagem de proteccao,
excepto se for transportada suspensa.

Estas embalagens devem ser transparentes, incolores e corresponder, por
outro lado, ao requisitos referidos na alinea a) do n.° 45; ndo podem ser
novamente utilizadas para a embalagem de carnes frescas.

As embalagens referidas nos n.”* 45 e 46 apenas poderdo conter carnes
frescas cortadas pertencentes a mesma espécie animal.
CAPITULO XII
ARMAZENAGEM

As carnes frescas destinadas a importagdo na Comunidade devem ser refri-
geradas imediatamente ap6s a inspeccdo «post mortem» e mantidas em
permanéncia a uma temperatura interior igual ou inferir a + 7 °C para as
carcagas ¢ suas pegas ¢ + 3 °C para as miudezas.

CAPITULO XIII
TRANSPORTE

As carnes frescas devem ser transportadas em meios de transporte conce-
bidos e equipados de forma a assegurar as temperaturas referidas no n.° 48
durante todo o transporte e a manter a identidade das carnes.
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51.

52.

53.

54.

55.

Os meios de transporte destas carnes devem obedecer aos seguintes requi-
sitos:

a) As paredes interiores ou quaisquer outras partes que possam entrar em
contacto com as carnes frescas devem ser de materiais resistentes a
corrosdo e que ndo possam alterar as caracteristicas organolépticas das
carnes frescas nem tornar estas nocivas para a saude humana; estas
paredes devem ser lisas e faceis de limpar e desinfectar;

b) Devem estar munidos de dispositivos eficazes que assegurem a
protecgdo das carnes contra insectos e poeiras e ser estanques de forma
a impedir qualquer escosmento de liquidos;

c) Para o transporte das carcagas, das metades ou dos quartos, bem como
da carne fresca cortada ndo embalada, devem estar munidos de disposi-
tivos de suspensdo em material resistente a corrosdo, colocados a uma
altura que impega as carnes frescas de tocar no chdo; esta disposi¢do

ndo se aplica as carnes congeladas e providas de embalagem higiénica.

Os meios de transporte de carnes frescas ndo podem em caso algum ser
utilizados para o transporte de animais vivos ou de qualquer produto
susceptivel de alterar ou contaminar as carnes frescas.

Nenhum outro produto pode ser transportado ao mesmo tempo que as
carnes frescas no mesmo veiculo ou engenho. Além disso, os estdmagos
s0. poderdo ser transportados se tiverem sido branqueados, e as cabegas e
as patas se tiverem sido esfoladas ou escaldadas e peladas.

As carnes frescas ndo podem ser transportadas num veiculo ou engenho que
ndo seja proprio para o efeito ou ndo tenha sido desinfectado.

As carcagas, as metades e os quartos, com excep¢do da carne congelada
embalada em condigdes conformes com as exigéncias de higiene, devem
ser sempre transportadas suspensas. As outras pecas, bem como as
miudezas, devem ser suspensas ou colocadas em suportes se ndo estiverem
envolvidas em embalagens ou contidas em recipientes de material resistente
a corrosdo. Estes suportes, embalagens ou recipientes devem obedecer as
exigéncias de higiene e as disposi¢cdes da presente directiva. As visceras
devem ser sempre transportadas em embalagens resistentes e estanques aos
liquidos e matérias gordurosas. Os recipientes e suportes s6 poderdo ser
utilizados novamente depois de limpos e desinfectados.

O veterinario deve certificar-se antes da expedi¢do que os meios de trans-
porte ¢ as condi¢des de carregamento obedecem aos requisitos de higiene
fixados no presente capitulo.



197210462 — PT — 01.01.1981 — 005.001 — 33

ANEXO C

MODELO
CERTIFICADO DE SALUBRIDADE

relativo as carnes frescas (*) destinadas a ....co.coeverennne
(nome do Estado-membro da CEE)

Pais expedidor

MURUSTETIO  ovvvecveeeevrscrtssciss e esse s sesse st st s ettt es e e e s ee e e s s eeees e e e ee s sos s s s oo
SEIVICO wurniieuncritteicieseci st is et s s s s b b s ass s s e be et 5o e eeeee e e e s ee e ee s
Referéneia ...ooovveeceonereenmsrnrn st ssesssssennns (facultativa)

I. Identificagio das carnes:

CAMNES E  eveiirriciie ettt sss st es e s et e e s eee s e e oo e s s s s s e seen

Natureza, das PECAS .....c.coruereeeeeniiiiierineies et sseseesae s eees e

Natureza da embalagem ..... bRk et b bR a st e b et s bt s erae

Namero de pecas ou de unidades da embalagem ......occoovvvuormrreeeerrinnnereencies s

Peso liquido ......

II. Proveniéncia das carnes:

Enderego(s) e nimero(s) de aprovagio veterinaria do(s) matadouro(s) aprovado(s). ..........ccceowwveersreeecenen

III. Destino das carnes:

As carnes 530 expedidas de ...

(local de expedigio)

para

(pais e local de destino)

(") Carnes frescas: Segundo a directiva relativa a problemas sanitarios e de policia sanitaria na importagio de animais das
espécies bovina e suina e de carnes frescas provenientes de paises terceiros, todas as partes proprias para consumo
humano de animais domésticos pertencentes is espécies bovina, suina, ovina, caprina e de solipedes, que nao tenham
sofrido qualquer tratamento para assegurar a sua conservagao; no entanto, as carnes tratadas pelo frio sao considera-
das frescas.

(*) Facultativo.

() Para os vagoes e camides indicar o nimero de matricula e para os avides o namero do voo.
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IV. Atestado de salubridade:
O veterinario oficial abaixo assinado atesta:

a) — que las carnes acima indicadas (*),

— que a etiqueta colocada nas embalagens das carnes acima indicadas (*),

apresenta(m) (*) o carimbo que certifica que as carnes provém na totalidade de animais abatidos em
matadouros aprovados para a exportagio com destino ao pais destinatirio;

b) Que as referidas carnes sio consideradas préprias para consumo humano na sequéncia de uma
inspecgiio veterinaria efectuada de acordo com as exigéncias do pais destinatdrio;

¢) Que foram cortadas numa instalagdo de corte aprovada (*);
d) Que foram — nio foram — sujeitas a um exame triquinoscépio (*);

) Que os meios de transporte e as condigdes de carregamento das carnes desta remessa estao confor-
mes com as exigéncias de higiene previstas para a expedi¢io para os paises destinatirios.

FEIto €M ovivvrerereereececreereeses it en s ssnsnsanens (35 N

(Assinatura do veterinirio oficial)

(*) Riscar o que nio interessa.
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ANEXO D

CERTIFICADO DE CONTROLO DE IMPORTACAO VALIDO PARA AS CARNES FRESCAS
IMPORTADAS COM PROVENIENCIA DE PAISES TERCEIROS

Estado-membro no qual foi efectuado o controlo na importagio e

Posto de controlo et

Natureza das carnes e
Acondicionamento
Nomero de carcacas e
Namero de meias carcagas

Namero de quartos de carcaga ou de caixas e

Peso liquido L

Pais terceiro de origem e

O veterinario oficial abaixo assinado atesta que as carnes que s3o objecto do presente certificado foram
inspeccionadas no momento do seu encaminhamento.

(Local e data) Veterinario oficial




