Utedni véstnik CS
Evropské unie Rada C

C[2024/5456 11.9.2024

Zvefejnéni ozndmeni o schvéleni standardni zmény specifikace vyrobku tykajici se ndzvu v odvétvi
vina, jak je uvedeno v ¢l. 17 odst. 2 a 3 nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2019/33

(C/2024/5456)

Toto ozndment se zvefejiiuje v souladu s ¢l. 17 odst. 5 nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2019/33 ().

OZNAMENI O SCHVALENI STANDARDNI ZMENY
»Ribeira Sacra“
PDO-ES-A1128-AM04
Datum oznameni: 17.6.2024

POPIS A DUVODY SCHVALENE ZMENY

1. ZMENY V LIMITECH ANALYTICKYCH PARAMETRU
Popis:
— Miniméln{ limit pro celkovou kyselost se u viech druhti vin snizuje z 4,5 na 4 g kyseliny vinné na litr.

— Maximdlnf limit pro obsah t€kavych kyselin se zvySuje: u mladych ¢ervenych vin z 0,70 na 0,80 g kyseliny
octové na litr, u vyzralych Cervenych vin (Barrica a Garda) z 1,00 na 1,20 g kyseliny octové na litr a u vyzrélych
bilych vin (Barrica a Garda) z 1,00 na 1,08 g kyseliny octové na litr.

— Maximdln{ limit pro obsah oxidu sifi¢itého (mgfl) se zvySuje: u mladych cervenych vin ze 120 na 150
a u vyzrdlych Cervenych vin (Barrica a Garda) ze 140 na 150, u riZovych vin ze 120 na 200 a u v3ech bilych
vin (mladych i vyzrélych — Barrica a Garda) ze 160 na 200.

Zména se tykd bodu 2.a specifikace vyrobku a bodu 4 jednotného dokumentu.

Zména je standardni — nejednd se o zZddnou ze zmén popisovanych v clanku 24 nafizeni (EU) 20241143 (nafizeni
o zemé&pisnych oznacenich).

Odtivodnéni:

Zmény jsou opodstatnéné, protoZe hodnoty analytickych parametra vin je tfeba pfizptsobit soucasné situaci. Za
téméf 30 let, co oznaceni ptivodu existuje, totiz u stanovenych hodnot prakticky nedoslo k tipravam.

Je tfeba zohlednit, Ze v souvislosti se zménou klimatu je pozorovan jasny trend vyroby vin s vy$$im obsahem
alkoholu, coz md dopad i na jiné analytické parametry, jmenovité na celkovou kyselost a obsah tékavych kyselin.

Také by mély byt vzaty v Gvahu zmény, k nimz doslo ve vyrobé vin. Vyrabéji se vina, kterd, i kdyz jsou mladd, jsou

vvvvv

po kritkou dobu. Del§im ukldddnim se zvySuje obsah t€kavych kyselin a snizuje se celkova kyselost. Vina rovnéz
vykazuji vy3si hodnoty oxidu sificitého, protoZe vinafi chtéji predejit nadmérnému obsahu tékavych kyselin.

2. AKTUALIZACE NEKTERYCH ODKAZU NA PRAVNI PREDPISY
Popis:

— pokud jde o celkovy obsah cukru, méni se odkaz na nafizeni ¢. 607/2009, které bylo nahrazeno
nafizenim 2019/33,

() Uf vést.L9,11.1.2019, s. 2.
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— odkaz na zdkon 2/2005 ze dne 18. tinora o podpofe a ochrané jakosti potravin v Galicii je nahrazen odkazem
na aktudlné platny zdkon 1/2024 ze dne 11. ledna o jakosti potravin v Galicii. V disledku toho se na zdkladé
nové pravni Gpravy upravuje odkaz na delegovani kontrol.

Zména se tykd bodu 2 a 9 specifikace. Jednotny dokument se neméni.

Zména je standardni — nejednd se o zZddnou ze zmén popisovanych v ¢lanku 24 nafizeni (EU) 20241143 (nafizeni
o zemépisnych oznacenich).

Odtivodnént:

Pti piilezitosti zmény specifikace vyrobku jsou rovnéz aktualizovany nékteré odkazy na pravni pfedpisy, aniz by
dochazelo ke zméné obsahu.

JEDNOTNY DOKUMENT

Nazev (Nazvy)

Ribeira Sacra

Typ zemépisného oznaceni

CHOP - chrdnéné oznaceni piivodu

Druhy vyrobkd z révy vinné
1. Vino

Kdd KN
— 22— NAPO]E, LIHOVINY A OCET

2204 - Vino z Cerstvych hrozni, véetné vina obohaceného alkoholem; vinny most jiny nez ¢isla 2009

Popis vina (vin)

1. CERVENE VINO: Cervené vino ,Ribeira Sacra Stmmun* a ¢ervené vino ,Ribeira Sacra“

STRUCNY SLOVNI POPIS

Cervené vino ,Ribeira Sacra Simmun*;
— Vzhled: ¢iry a jiskrny, stfedni aZ silnd barevna sytost, tfe$iiové Cervend aZ purpurové Cervend barva.

— Viné: ovocné vané alespoit jedné z téchto kategorii: ¢ervenych bobulovin (lesnich plod) nebo stromového
ovoce (Cervenych peckovin).

— Chut: vyraznd, aromata jedné z téchto kategorii: ¢ervenych bobulovin nebo stromového ovoce, vyvdzenost
v poméru alkoholu, kyselosti a sviravosti, s pfetrvavajicim aromatickym pocitkem vina.

Cervené vino ,Ribeira Sacra“: — Vzhled: ¢iry a jiskrny, stfednf a silnd barevnd sytost, tiestiové ervend az purpurové
Cervend barva. — Viiné: ovocné viiné alespon jedné z téchto kategorif: ¢ervenych bobulovin (lesnich plodil) nebo
stromového ovoce (Cervenych peckovin). — Chuf: vyraznd, aromata kategorie Cervenych bobulovin nebo
stromového ovoce, vyvdzenost poméru alkoholu, kyselosti a sviravosti, s pfetrvavajicim aromatickym pocitkem
vina.

* Mezni hodnoty neuvedenych parametrti musi byt v souladu s platnymi pravnimi pfedpisy.

Obecné analytické vlastnosti

— Maximdln{ celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): —

— Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): 11

— Minimdlni celkové kyselost: 4 g/l, vyjddfeno obsahem kyseliny vinné
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— Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): 13,33

— Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr): 150

2. BILE VINO: Bilé vino ,Ribeira Sacra Simmun*:
STRUCNY SLOVNI POPIS

— Vzhled: ¢iry a jiskeny, bledé Zlutd aZ zlatd barva. — Viné: vyraznd, viné kategorie stromového ovoce (bilé
jadroviny a peckoviny).

— Chut: vyraznd, aromata kategorie stromového ovoce, vyvdzenost poméru alkoholu a kyselosti, s pfetrvavajicim
aromatickym pocitkem vina.

* Mezni hodnoty neuvedenych parametr musi byt v souladu s platnymi pravnimi ptedpisy.
Obecné analytické vlastnosti

— Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): —

— Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): 11

— Minimdlni celkovd kyselost: 4 g/l, vyjddfeno obsahem kyseliny vinné

— Maximadlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): 11,67

— Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr): 200

3. CERVENE VINO: Cervené vino ,Ribeira Sacra Simmun Barrica“ a Cervené vino ,Ribeira Sacra Stimmun
Garda“
STRUCNY SLOVNI POPIS

Kromé splnéni vyse uvedenych specifikaci pro kazdy druh vina musi mit vina, jez jsou na trh uvddéna s pfidomkem
,Barrica“, tyto vlastnosti:

— Viné: vani alespon jedné z téchto kategoril: kotent, dfeva nebo dubu.

— Chut: aroma alespori jedné z téchto kategorii: kofeni, dfeva nebo dubu.

* Mezni hodnoty neuvedenych parametrti musi byt v souladu s platnymi pravnimi pfedpisy.
Obecné analytické vlastnosti

— Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): —

— Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): 12

— Minimdln{ celkova kyselost: 4 g1, vyjadieno obsahem kyseliny vinné

— Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): 20

— Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr): 150

4. BILE VINO: Bilé vino ,Ribeira Sacra Barrica“ a bilé vino ,Ribeira Sacra Garda*

STRUCNY SLOVNI POPIS

Kromé splnéni vyse uvedenych specifikaci pro kazdy druh vina musi mit vina, jeZ jsou na trh uvadéna s pfidomkem
,Barrica“, tyto vlastnosti:

— Viné: vani alespon jedné z téchto kategorif: kofeni, dfeva nebo dubu.
— Chut: aroma alespori jedné z téchto kategorii: kofeni, dfeva nebo dubu.
* Mezni hodnoty neuvedenych parametr musi byt v souladu s platnymi pravnimi pfedpisy.

Obecné analytické vlastnosti
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5.1

5.

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): —

Minimdlni{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): 12
Minimdéln{ celkova kyselost: 4 g/l, vyjadieno obsahem kyseliny vinné
Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): 18

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr): 200

RUZOVE VINO: Rizové vino ,Ribeira Sacra Stmmun®

STRUCNY SLOVNI POPIS

Vzhled: ¢iry a jiskrny, nizka ¢i stfedni barevnd sytost, svétle riizova az tfesniové Cervend barva.
Viiné: ovocné viiné alespon jedné z téchto kategorii: lesnich plodti nebo ¢ervenych peckovin.

Chut: vyraznd, aromata jedné z téchto kategorif: lesnich plodii nebo ¢ervenych peckovin, vyvaZzenost poméru
alkoholu a kyselosti, s pfetrvavajicim aromatickym pocitkem vina.

* Mezni hodnoty neuvedenych parametr musi byt v souladu s platnymi pravnimi ptedpisy.

Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): —

Minimdlni{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): 11

Minimalni celkovd kyselost: 4 gfl, vyjadieno obsahem kyseliny vinné
Maximdlni obsah t€kavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): 11,67

Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr): 200

Enologické postupy

Zvldstni enologické postupy

1.

Zvlastni enologicky postup

Vylisnost nesmi presahnout 69 1 vina na 100 kg hroznt. U riizovych vin nesmi presahnout 40 1 vina na 100 kg
hroznd.

Aby mol byt vinu pfizndn pfidomek ,Barrica, musi zrit v dfevénych sudech pfi splnéni téchto pozadavkd na
minimdlni dobu a maximalni objem:

ervend vina: nejméné 6 mésict v sudech o objemu nejvyse 500 |,

bild vina: nejméné 3 mésice v dfevénych sudech o objemu nejvyse 600 1.

Aby mol byt vinu pfizndn pfidomek ,Garda“, musi zrdt nejméné sedm mésicti v piipadé Cervenych vin a Ctyfi
mésice v ptipadé bilych, a to v nadrzich ze dfeva, betonu nebo jinych materidlGd povolenych potravinovym
prévem, s vyjimkou oceli a polyesteru, pfi¢emz je tfeba dodrzet tyto pozadavky na objem: — pro Cervend vina:
dievéné nddrze o objemu od 225 do 10 000 |,

nadrze z betonu nebo jinych materidl o objemu do 5000 |,

pro bild vina:

dievéné nddrze o objemu od 225 do 8 000 I,
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— nddrze z betonu nebo jinych materidl o objemu do 5000 |,

2. Relevantni omezeni vztahujici se na vyrobu vin

— Preferovanymi ¢i hlavnimi odrtidami jsou modré odriidy Mencia, Brancellao, Merenzao, Sousén, Caifio tinto,
Caifio longo a Caifio bravo a bilé odridy Godello, Loureira, Treixadura, Dona branca, Albarifio, Torrontés,
Branco lexitimo a Caifio blanco. Vina s piidomkem ,Simmum“ musi byt nejméné z 85 % vyrobena
z uvedenych odrtd. Cervend vina, jeZ nejsou na trh uvddéna s ptidomkem ,Saimmum?®, musi byt nejméné ze
70 % vyrobena z odridy Mencia.

— Neni povoleno pouzivani kontinudlnich listi a vysokorychlostnich odstiedivek.

— Neni povoleno pfedehiivani hroznii nebo ohffvani mostd ¢i vin za pfitomnosti matolin, aby se urychlila
extrakce barviva.

—  P¥i vjrobé riizovych vin Ribeira Sacra nesmi doba macerace mostu se slupkami pfesdhnout 48 hodin.

— Pfi zpracovéni a ndslednych procesech se nesméji pouzivat kusy dubového dreva.

3. Péstitelsky postup
— Sklizer probihd p#i dodrzovani nejpFisnéjsich norem, zcela ru¢né, pticemz hrozny se uklddaji do skliznovych

beden schvalenych Regula¢ni radou. Pro vyrobu vin s chranénym oznacenim se pouzivaji pouze zdravé hrozny
v pozadovaném stupni zralosti.

5.2 Maximdlni vynosy
1. Modré odridy

9 500 kg hroznti/ha

2. Modré odridy

65,55 hektolitru/ha
3. Bilé odriidy

12 000 kg hroznd/ha

4. Bilé odrudy

82,80 hektolitru/ha

6.  Vymezend zemé&pisnd oblast
Vymezend oblast se skldda z péti podoblasti, které zahrnuji st téchto obci:
— podoblast Amandi: Sober a Monforte de Lemos,
— podoblast Chantada: Portomarin, Taboada, Chantada, Carballedo a A Peroxa,

— podoblast Quiroga-Bibei: Monforte de Lemos, A Pobra de Broll6n, Quiroga, Ribas de Sil, a Pobra de Trives,
Manzaneda a San Xodn de Rio,

— podoblast Ribeiras do Mifio: Paradela, O Savifiao, Pantén, Sober a Monforte de Lemos,

— podoblast Ribeiras do Sil: A Teixeira, Parada do Sil, Castro Caldelas a Nogueira de Ramuin.

Tyto obce lezi v provinciich Lugo a Ourense v autonomni oblasti Galicie.
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Mostova odrida (odridy)
ALBARIN BLANCO — BRANCO LEXITIMO
ALBARINO

BRANCELLAO

CAINO BLANCO

CAINO BRAVO

CAINO LONGO

CAINO TINTO

DONA BLANCA - DONA BRANCA
GARNACHA TINTORERA
GODELLO

GRAN NEGRO

JUAN GARCIA - MOURATON
LOUREIRA — LOUREIRO BLANCO
MENCIA

MERENZAO

SOUSON

TEMPRANILLO

TORRONTES

TREIXADURA

Popis souvislosti

Hlavnim charakteristickfm znakem téchto vin je zpusob péstovani révy (,viticultura heroica“), jez probihd na
strmych terasovitych svazich, které tvoif obdivuhodnou ¢lovékem ovlivnénou krajinu. Vzhledem k reliéfu existuje
v oblasti mnoho riznych mikroklimatéi, a proto je vybér nadmoiské vysky a orientace vinice rozhodujicim
faktorem pro patficné vyzravani hroznd. PouZivané hrozny pochdzeji pfedevs§im z autochtonnich odrid, které
péstitelé po stalet{ Slechtili a které se adaptovaly na mistni podnebi a ptidu. Produkuji se tu pfedevsim ¢ervend vina,
pfi¢emz nejpouzivanéjsi odriidou je Mencia; vina jsou ovocnd, tfe$fiové Cervend s vyvazenou kyselosti.

Dalsi zdkladni podminky (baleni, oznacovéni a dal$i pozadavky)

Prdvni rdmec:

Vnitrostatni pravni pfedpisy

Typ dal$ich podminek:

Vyjimka z poZadavku na produkci ve vymezené zemépisné oblasti
Popis podminek:

Oblast produkce tvoii pfevdzné strmé svahy, coz ztézuje stavbu vinnych sklipkil. Proto je povoleno hrozny
zpracovavat ve sklipcich postavenych na pozemcich sousedicich s oblasti produkce v téchto podoblastech a obcich:

Amandi: Sober,

Chantada: Carballedo, A Peroxa, Portomarin, Taboada a Chantada,
Ribeiras do Mifio: Pant6n a O Savifiao,

Ribeiras do Sil: A Teixeira a Castro Caldelas.

Pravni ramec:

Vnitrostatni pravni pfedpisy
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Typ dal$ich podminek:
Staceni ve vymezené zemépisné oblasti
Popis podminek:

Vina se musi stdCet v oblasti ptivodu. Pfeprava a lahvovani mimo oblast produkce a zpracovani ptedstavuji riziko
pro kvalitu vina, protoZe vino by mohlo byt vystaveno oxida¢né-redukénim jeviim a teplotnim ¢i jinym zméndm.
Toto riziko je o to vétsi, ¢im vétsi je vzdalenost. Lahvovani vina v oblasti ptivodu umoziuje zachovat vlastnosti
a kvalitu produktu.

Prdvni rdmec:

Vnitrostdtni pravni piedpisy

Typ dalsich podminek:

Dalsi ustanoveni tykajici se oznacovani
Popis podminek:

Na etiketé musi byt uveden nazev oznaceni piivodu pismeny o vysce nejméné 4 mm. Nazev podoblasti a pipadné
odrtidy musi byt ztvarnén pismeny, kterd nesmi byt vétsi nez polovina vysky pismen, jez se pouziji pro ndzev CHOP.

Souddsti oznaceni musi byt obchodni znacka. Pokud se pouzivaji znacky uplatiiované i u jinych oznaceni pivodu,
musi byt vyraz ,Ribeira Sacra“ ve stejném zorném poli jako obchodni znacka. Rozmér vyrazu ,Ribeira Sacra“ musi
byt alesponi tiikrat vétsi nez nazev obchodni znacky a musi byt vepsan na stejném pozadi a stejnym typem pisma.

Vsechny ldhve musi byt opatfeny ocislovanym kontrolnim titkem. Toto kontrolni §titek musi obsahovat logo
oznaceni ptvodu.

Odkaz na specifikaci vyrobku

https:/[agacal.xunta.gal/sites/default/files/calidade-alimentaria/vinos/PC-Ribeira-Sacra-mayo-2024_ES.pdf
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