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NARIADENIE KOMISIE (ES) ¢. 1072/2000
z 19. mdja 2000,

ktorym sa meni a dopliia nariadenie (EHS) & 1538/91 zavédzajiice podrobné pravidld pre imple-
menticiu nariadenia (EHS) & 1906/90 o urcitych norméch predaja hydinového misa

KOMISIA EUROPSKYCH SPOLOCENSTIEV,

so zretefom na Zmluvu o zaloZeni Eurdpskeho spolocenstva,

so zretefom na nariadenie Rady (EHS) ¢. 1906/90 z 26. jina
1990 o wurcitych normach predaja hydinového misa ('), napo-
sledy zmenené a doplnené nariadenim (ES) ¢ 1101/98 (3,
a najmd cldnky 7 a 9,

kedze:

ey

Nariadenie Komisie (EHS) ¢. 1538/91 (}), naposledy
zmenené a doplnené nariadenim (ES) ¢ 1000/96 (%),
stanovuje podrobné pravidld pre implementaciu noriem
predaja v sektore hydinového misa.

Nariadenim (ES) ¢. 1101/98 sa rozsah nariadenia (EHS)
¢ 1906/90 rozsiril tak, Ze zahffia kontrolu obsahu vody
v hydinovych kusoch. Je preto nevyhnutné ustanovit
podrobné ustanovenia pre takéto kontroly, ktoré si
podobné kontroldm pre celé mrazené a rychlo mrazené
trupy a ktoré obsahuji zoznam vyrobkov, ktorych sa to
tyka, a primerant metédu kontroly.

Rovnako by sa mali upravit opatrenia pre kontrolu vody
vo vztahu k ndrodnym opatreniam tykajicim sa kontrol
na vietkych stupiioch obchodovania a aktualizovat
zoznam referenénych laboratorii.

Vek porazky u mladych husi, v ktorych este nie je osifi-
kovand hrudnd kost, sa musi ustanovit v kontexte indi-
kécie urcitych typov chovu.

Opatrenia, ktoré si stanovené v tomto nariadeni, st
v sulade so stanoviskom Vyboru pre hydinové miso
a vajcia,

PRIJALA TOTO NARIADENIE:

Cldnok 1

Nariadenie (EHS) ¢. 1538/91 sa meni a dopliia takto:

1. Do clanku 1 (2) sa dopliia nasledujtice pismeno n):

1

S

3)
4
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) U.v. E
) U.v. E
) U.v. E
) U.v. E

,n) vykostené miso z morcacieho stehna: morcacie horné

stchnd afalebo dolné stehnd, vykostené, tj. bez
stehennej kosti, holennej kosti a predkolennej kosti, celé
alebo nakrdjané na kocky alebo rezané na pasy.

173, 6.7.1990, s. 1.
157, 30.5.1998, s. 12.
143, 7.6.1991,s. 11.
134, 5.6.1996, s. 9.
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. Clanok 14 a) sa meni a doplna takto:

— v odseku 3 prvy pododsek, ,3tyri“ sa nahrddza ,osem*,
— odsek 13 sa nahrddza nasledovnym textom:

,13.  Clenské stity prijmG praktické opatrenia pre
kontroly ustanovené v tomto ¢lanku na vSetkych
stupiioch obchodovania vritane kontrol dovozov z tre-
tich krajin v ¢ase colného vybavovania v stlade s prilo-
hami V a VL. O tychto opatreniach informuji ostatné
Clenské $tity a Komisiu do 1. septembra 2000. Akékol-
vek relevantné zmeny sa okamzite ozndmia ostatnym
Clenskym $titom a Komisii.“

. Vkladd sa nasledovny ¢lanok 14 b):

, Cldnok 14b

1. Je mozné obchodovat s nasledujiicimi Cerstvymi,
mrazenymi alebo rychlo mrazenymi hydinovymi kusmi
prostrednictvom obchodnej ¢innosti alebo vymeny v rdmci
spolocenstva iba vtedy, ak obsah vody nepresahuje tech-
nicky nevyhnutné hodnoty stanovené prostrednictvom
metddy analyzy popisanej v prilohe VIa (chemickd metdday):

a) filety z kuracich pfs, s alebo bez vidlicovej kosti, bez
koze;

b) kuracie prsia, s kozou;

¢) horné Casti kuracich stehien, dolné ¢asti kuracich stehien,
celé stehnd, stehnd s castou chrbta, stvrtky s celymi
stehnami, s koZou;

d) filety z morcacich pfs, bez koze;
e) morcacie prsia, s koZou;

f) horné casti morcacich stehien, dolné Ccasti kuracich
stehien, celé stehnd, s koZou;

g) vykostené midso z celého morcacieho stehna, bez koze.

2. Prislusné orgdny vytvorené v kazdom clenskom stite
zaistia, Ze bitinky a zdvody pre porcovanie (dorabku) masa
bez ohladu na to, & st spojené s bitinkami, alebo nie,
prijma vSetky opatrenia, ktoré st potrebné pre zaistenie
stladu s ustanoveniami odseku 1 a najma to, aby:
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— sa pravidelné kontroly absorbovanej vody vykonévali na
bitinkoch v stlade s ¢lankom 14a (3) taktiez u tych

rovnakych zdsad za predpokladu, Ze automatickd
vaziaca linka je schvélend vopred na tento ucel

kurciat a moriek, ktoré sti urcené pre vyrobu Cerstvych,
mrazenych a rychlo mrazenych kusov vymenovanych
v odseku 1. Tieto kontroly sa vykonaji aspon raz za
pracovnit dobu, ktorej dlzka je osem hodin. Limitné
hodnoty stanovené v prilohe VII (9) sa vztahuju tieZ na
trupy moriek,

— sa vysledky kontroly zaznamenali a uchovali po dobu
jedného roka,

— sa kazdd séria oznacila takym sposobom, aby bolo
mozné identifikovat datum jej vyroby; toto oznalenie
série sa musi objavit v zdzname o vyrobe.

3. Kontroly tykajice sa obsahu vody uvedené v odseku 1
sa vykondvaji aspon kazdé tri mesiace pomocou vyberu
vzoriek mrazenych a rychlo mrazenych hydinovych kusov
z kazdého zdvodu pre porcovanie (dordbku) misa, ktory
produkuje takéto kusy, podla prilohy VIa. Tieto kontroly sa
nevykondvajii u tych hydinovych kusov, u ktorych existuje
doklad, ktory je dostatoény pre prislusny orgdn, Ze st
urcené vylu¢ne na vyvoz.

Po jednom roku uspokojivého testovania v uréitom zdvode
na porcovanie (dordbku) masa sa frekvencia testov zniZzi na
jeden test kazdych Sest mesiacov. Akykolvek nesilad s krité-
riami ustanovenymi v prilohe Vla md za nésledok opatovné
zavedenie kontrol aspoti kazdé tri mesiace po dobu aspoil
dvoch rokov, ktoré musia uplyntt, aby bolo mozné opit
zaviest zniZend frekvenciu testovania.

4. Odseky 5 az 13 clanku 14a sa vztahuji, mutatis
mutandis, na hydinové kusy uvedené v odseku 1.

.V prilohe IV sa vo vzfahu k minimalnemu veku pordzky
vkladd nasledujtce:
— b) ,extenzivne domdce*:
— ,mladé husi (htisatd): 60 dni a viac*,
— d) ,tradi¢né volné“:

— ,60 dni u mladych husi (hisat)“.
. Priloha k tomuto nariadeniu sa vkladd ako priloha VIa.

. Priloha VII sa meni a doplna takto:
— bod 1 sa nahrddza nasledovnym:
,1. Najmenej raz za pracovnd dobu v trvani 6smich
hodin: vybrat ndhodne 25 trupov hydiny z pitvacej
linky bezprostredne po vypitvani a odstraneni

vnatornosti a tuku a pred prvym ndslednym
umytim®,

— vkladd sa nasledovny bod 8a:

,8a. Namiesto ru¢ného vazenia, ako je popisané

prislusnym organom.”

7. V prilohe VIII sa menia adresy tychto referen¢nych labora-

torif:
REFERENCNE LABORATORIUM SPOLOCENSTVA:

ID/Lelystad
Postbus 65
Edelhertweg 15
8200 AB Lelystad
The Netherlands

BELGICKO

Faculteit Diergeneeskunde

Vakgroep ,Diergeneeskundig toezichtop eetwaren*
Universiteit Gent

Salisburylaan 133

B-9820 Merelbeke

GRECKO

Ministry of Agriculture
Veterinary Laboratory of Patra
15, Notara Street

GR-264 42 Patra

TALIANSKO

Ispettorato Centrale Repressione Frodi
Via Jacopo Cavedone n. 29
[-41100 Modena

HOLANDSKO

ID/Lelystad
Postbus 65
Edelhertweg 15
8200 AB Lelystad

VELKA BRITANIA

CSL Food Science Laboratory
Sand Hutton

York Y04 1LZ

United Kingdom

RAKUSKO

Bundesamt und Forschungszentrum fiir Landwirtschaft
Spargelfeldstr. 191
A-1220 Wien

Cldnok 2

Toto nariadenie nadobtida Gcinnost siedmy defi odo dila jeho

v bodoch 1 az 8, je mozné pouzit pre stanovenie
percenta absorpcie vlhkosti automatické vaziace
linky u rovnakého poctu trupov hydiny a podla

uverejnenia v Uradnom vestniku Eurdpskych spolocenstiev. Bude sa
uplatiiovat od 1. jala 2000. AvSak body 2, 3 a 5 ¢lanku 5 sa
budi uplatiiovat od 1. septembra 2000.
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Toto nariadenie je zdvdzné vo svojej celistvosti a priamo uplatnitelné vo vietkych ¢lenskych

statoch.

V Bruseli 19. mdja 2000
Za Komisiu

Franz FISCHLER
clen Komisie
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PRILOHA

LPRILOHA Vla

STANOVENIE CELKOVEHO OBSAHU VODY V HYDINOVYCH KUSOCH

(Chemicky test)

Predmet a rozsah

Tdto metdda sa pouziva na stanovenie celkového obsahu vody v urcitych hydinovych kusoch. Metéda zahfiia
stanovenie obsahu vody a bielkovin vo vzorkdch z homogenizovanych hydinovych kusov. Celkovy obsah vody
tak, ako sa stanovi, sa porovnd s limitnou hodnotou danou formulami uvedenymi v odseku 6.4, aby sa stanovilo,
Ci sa ubrala alebo neubrala nadbytocnd voda pocas spracovania. Ak sa analytik obdva pritomnosti akejkolvek latky,
ktord moze prekdzat odhadu, vykond nevyhnutné predbezné bezpe¢nostné opatrenia.

Definicie a postupy vyberu vzoriek

Definicie uvedené v ¢lanku 1 (2) sa vztahuji na hydinové kusy uvedené v ¢lanku 14b. Velkosti vzoriek by mali
byt najmenej takéto:

kuracie prsia, filety z kuracich pfs: polovicka (vykostenych) pfs

morcacie prsia, filety z morcacich pfs a vykostené miso z celych morcacich stehien: priblizne 100 g kasky
ostatné kusy: tak ako je to definované v clanku 1 (2).

V pripade mrazenych alebo rychlo mrazenych produktov s velkym objemom (kusy, ktoré nie st jednotlivo zaba-
lené) sa mozu velké balenia, z ktorych sa maji vybrat vzorky, udrziavat pri teplote 0 °C, aZ kym sa nevybert
jednotlivé kusy.

Princip

Obsah vody a bielkovin sa ur¢i v silade s uzndvanymi ISO (International Organisation for Standardisation) met6-
dami alebo inymi metédami alebo analyzou schvélenou radou.

Najvyssi povoleny celkovy obsah vody v hydinovych kusoch sa odhadne na zdklade obsahu bielkovin v kusoch,

ktory sa moze vztahovat na fyziologicky obsah vody.

Pristroje a roztoky

4.1. Véhy pre vdzenie kusov a obalov, schopné vdzit s presnostou lepsou nez + 1 g.

4.2. Sekera alebo pila na miso na krdjanie hydiny na kiisky primeranej velkosti pre mlyncek na miso.

4.3. Vykonny mleci stroj a mie$a¢ schopny homogenizovat hydinové kusy alebo ich casti.

Pozndmka: Neodporica sa Ziaden $pecidlny mleci stroj. Mal by mat dostato¢nt silu aj na pomletie mrazeného

alebo rychlo mrazeného misa a kosti, aby bolo mozné vyrobit homogénnu zmes zodpovedajiicu
tej, ktord sa ziska z mlecieho stroja s koti¢om s otvormi s priemerom 4 mm.

4.4. Pristroje $pecifikované v ISO 1442, pre stanovenie obsahu vody.

4.5. Pristroje $pecifikované v ISO 937, pre stanovenie obsahu bielkovin.

Postup

5.1. Z ur¢itého mnozstva hydinovych kusov, ktoré sa md skontrolovat, sa ndhodne vyberie pat kusov a v kazdom
pripade sa udrziavajii mrazené alebo chladené, kym nezacne analyza v stlade s bodmi 5.2 az 5.6.

Vzorky mrazenych alebo rychlo mrazenych produktov s velkym objemom uvedené v bode 2 mozno
udrziavat pri teplote 0 °C, kym neza¢ne analyza.

Moze sa vykondvat bud ako analyza kazdého z piatich kusov, alebo ako analyza kombinovanej vzorky piatich
kusov.
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5.2. Priprava sa zacne do jednej hodiny po vybrani kusov z mraznicky alebo chladnicky.

5.3. a) Vonkajsok obalu sa utrie, aby sa odstrdnil povrchovy lad a voda. Kazdy kus sa odvazi a odstrdni sa z neho
akykolvek obalovy materidl. Po rozrezani kusov na mensie kisky sa stanovi hmotnost hydinového kusa so
zaokrdhlenim na najblizs{ gram po odpocitani hmotnosti akéhokolvek odstrdneného obalového materidlu,
¢im dostaneme P,

b) V pripade analyzy kombinovanej vzorky sa stanovi celkovd hmotnost piatich kusov, pripravenych v stlade
s 5.3 a), ¢im dostaneme ,Py".

5.4. a) Cely kus, hmotnost ktorého je P, sa pomelie v mlecom stroji tak, ako je uvedené v bode 4.3 (a, ak je to
nevyhnutné, zmiesa sa pomocou mixéra), aby sa ziskal homogénny materidl, z ktorého mozno vybrat
typickt vzorku.

b) V pripade analyzy kombinovanej vzorky sa vSetkych pit kusov, ktorych hmotnost je P,, pomelie
v mlecom stroji tak, ako je to 3pecifikované v bode 4.3 (a, ak je to nevyhnutné, zmiesa sa pomocou
mixéra), aby sa ziskal homogénny materidl, z ktorého potom mozno vybrat dve typické vzorky tychto
piatich kusov.

Dve vzorky je potrebné analyzovat tak, ako je to popisané v bodoch 5.5 az 5.6.

5.5. Vzorka homogenizovaného materidlu sa vyberie a pouzije bezprostredne pre stanovenie obsahu vody
v stlade s 1SO 1442, ¢im ziskame obsah vody ,a %".

5.6. Vzorka homogenizovaného materilu sa taktiez vyberie a pouzije bezprostredne pre stanovenie obsahu dusika
v stlade s ISO 937. Tento obsah dusika sa prepocita na priblizny obsah bielkovin b %" vyndsobenim ¢ini-
tefom 6,25.

6. Vypocet vysledkov

6.1. a) Hmotnost vody (W) v kazdom kuse bude dand aP,/100 a hmotnost bielkovin (RP) BP,/100, pricom obe
st vyjadrené v gramoch.

Stanovi sa celkovd hmotnost vody (W) a celkovd hmotnost bielkovin (RP;) v analyzovanych piatich
kusoch.

b) V pripade analyzy kombinovanej vzorky sa priemerny obsah vody a bielkovin z dvoch analyzovanych
vzoriek stanovi tak, aby sme dostali a % a potom b %. Hmotnost vody (W;) v piatich kusoch je dand
pomocou aPy/100 a hmotnost bielkovin (RP,) pomocou bP/100, pricom obe je potrebné vyjadrit v gra-
moch.

6.2. Priemernd hmotnost vody (W,) a bielkovin (RP,) sa vypocita delenim W a RP; piatimi.

6.3. Priemerny fyziologicky pomer W/RP stanoveny touto metddou je takyto:
— filety z kuracich pfs: 3,19 £ 0,12
— kuracie stehnd a $tvrtky stehien: 3,78 + 0,19
— filety z morcacich pfs: 3,05 £ 0,15
— morcacie stehnd: 3,58 + 0,15
— vykostené miso z morcacich stehien: 3,65 + 0,17
6.4. Za predpokladu, Ze minimdlny technicky nevyhnutny obsah vody absorbovany pocas pripravy je az 2 %, 4 %

alebo 6 % ('), v zdvislosti na type produktov a metdd chladenia (mrazenia), ktoré sa pouzili, najvyssi povo-
leny pomer W/RP, ur¢eny touto metddou, je takyto:

Chladené
Vzduchom chladené vzduchovym Chladené ponorom

sprejom
Filety z kuracich pfs; bez koze 3,40 3,40 3,40
Kuracie prsia; s kozou 3,40 3,50 3,60
Horné casti kuracich stehien, dolné ¢asti kura- 4,05 4,15 4,30
cich stehien, stehnd, stehnd s Castou chrbta,
Stvrtky stehien, s kozou
Filety z morcacich pfs, bez koze 3,40 3,40 3,40
Morcacie prsia, s kozou 3,40 3,50 3,60

(') Vypocitané na zdklade kusa, bez absorbovanej vonkajsej vody. U filiet (bez koze) a vykosteného morcacieho stehna st to 2 % pre

kazdd z metdd chladenia.
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Chladené
Vzduchom chladené vzduchovym Chladené ponorom
sprejom
Horné ¢asti morcacich stehien, dolné casti 3,80 3,90 4,05
kuracich stehien, stehnd, s kozou;
Vykostené mdso z morcacicho stehna, bez 3,95 6,95 3,95

koze

Ak priemerny pomer W,/RP, piatich kusov vypocitany z hodnot uvedenych v bode 6.2 nepresahuje pomer
uvedeny v bode 6.4, mozno mnozstvo hydinovych kusov podlichajiice kontrole povazovat za Standard.”



