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ROZPORZADZENIE KOMISJI (WE) NR 1072/2000
z dnia 19 maja 2000 r.

zmieniajace rozporzadzenie (EWG) nr 1538/91 wprowadzajace szczegéltowe zasady wykonywania
rozporzadzenia Rady (EWG) nr 1906/90 w sprawie niektorych norm handlowych w odniesieniu
do miesa drobiowego

KOMISJA WSPOLNOT EUROPEJSKICH,
uwzgledniajac Traktat ustanawiajacy Wspdlnote Europejska,

uwzgledniajgc rozporzadzenie Rady (EWG) nr 1906/90 z dnia
26 czerwca 1990 r. w sprawie niektérych norm handlowych w
odniesieniu  do migsa drobiowego (), ostatnio zmienione
rozporzadzeniem (WE) nr 1101/98 (%), w szczegdlnosci jego
art. 719,

a takze majac na uwadze, co nastepuje:

(1)  Rozporzadzenie Komisji (EWG) nr 1538/91 (*), ostatnio
zmienione rozporzadzeniem (WE) nr 1000/96 (*), usta-
nawia szczegbltowe zasady wykonywania norm handlo-
wych w sektorze migsa drobiowego.

(2)  Zakres rozporzadzenia (EWG) nr 1906/90 zostat rozsze-
rzony rozporzadzeniem (WE) nr 1101/98, by objaé
kontrole zawarto$ci wody w kawatkach drobiu. Dlatego
konieczne jest okreslenie szczegdlowych przepisow dla
takich kontroli, ktére sa podobne do kontroli dla tusz
catkowicie mrozonych i gleboko mrozonych oraz ktére
zawieraja wykaz wspomnianych produktéw i odpo-
wiednia metode kontroli.

(3)  Przepisy w sprawie kontroli wody powinny by¢ takze
dostosowane do krajowych srodkéw kontroli na wszyst-
kich etapach obrotu oraz uaktualnia¢ wykaz laborato-
riéw referencyjnych.

(4 Wiek, w ktéorym dokonuje si¢ uboju mlodych gesi, u
ktorych nie skostnial jeszcze mostek, musi zostaé okres-
lony w kontekscie wskazania poszczegdlnych systemow
chowu.

(5)  Srodki przewidziane w niniejszym rozporzadzeniu sa
zgodne ze opinig Komitetu ds. Migsa Drobiowego i Jaj,

PRZYJMUJE NINIEJSZE ROZPORZADZENIE:

Artykut 1

W rozporzadzeniu (EWG) nr 1538/91 wprowadza si¢ naste-
pujace zmiany:
1) Wart. 1 ust. 2 dodaje sig lit. n) w brzmieniu:
,n) migso z nég indykéw pozbawione kosci: indycze uda i/
lub podudzia pozbawione kosci, tj. bez kosci udowej,

piszczelowej i strzalkowej, cale, krojone w kostki lub
paski.”

732 6.7.1990, str. 1.
57 z 30.5.1998, str. 12.
4372 7.6.1991, str. 11.
3472 5.6.1996, str. 9.
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2) W art. 14a wprowadza si¢ nastgpujgce zmiany:

— w ust. 3 akapit pierwszy wyraz ,cztery” zastgpuje si¢
wyrazem ,osiem”,

— ust. 13 otrzymuje brzmienie:

,13.  Panstwa Czlonkowskie przyjmuja praktyczne
srodki kontroli przewidziane w niniejszym artykule na
wszystkich etapach obrotu, wlaczajac kontrole przy-
wozu z panstw trzecich w czasie odprawy celnej,
zgodnie z zalacznikiem V i VI Poinformujg one inne
Panistwa Czlonkowskie oraz Komisj¢ do dnia 1 wrze$nia
2000 r o podjetych $rodkach. Informacje o jakichkol-
wiek istotnych zmianach przekazywane sa niezwlocznie
do wiadomosci pozostalych Panstw Czlonkowskich i
Komisji.”

3) Dodaje si¢ art. 14b w brzmieniu:
JArtykut 14b

1. Wymienione ponizej S$wieze, mrozone i gleboko
mrozone kawalki drobiu moga by¢ wprowadzanie do
obrotu miedzy firmami lub do handlu we Wspdlnocie,
jedynie jezeli zawarto$¢ wody nie przekracza nieuniknio-
nych z technologicznego punktu widzenia wartosci ustalo-
nych metodg analizy opisang w zalaczniku VIa (metoda
chemiczna):

a) filet z piersi kurczaka, z obojczykiem lub bez, bez skory;
b) piers kurczaka, ze skorg;

¢) uda z kurczaka, podudzia, nogi, nogi z kawalkami
grzbietu, ¢wiartki z nogami, ze skorg;

d) filet z piersi indyka, bez skory;

e) piers indyka, ze skora;

f) uda indycze, podudzia, nogi, ze skorg;

g) pozbawione kosci migso indycze z ndg, bez skory.

2. Wiasciwe wladze wyznaczone przez kazde Pafistwo
Czlonkowskie zapewniaja podjecie przez rzeznie i zaklady
zajmujace si¢ rozbiorem, polaczone z rzeznig lub nie,
wszelkich $rodkéow koniecznych do uzyskania zgodnosci z
przepisami ust. 1, w szczegdlnosci ze:
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6)

— regularne kontrole zaabsorbowanej wody przeprowa-
dzane s3 w rzezniach zgodnie z art. 14a ust. 3, takze w
przypadku tusz kurczat i indykéw przeznaczonych do
produkecji $wiezego, mrozonego i gleboko mrozonego
migsa w kawaltkach wymienionych w ust. 1. Kontrole te
przeprowadza si¢ co najmniej raz na kazdy okres
roboczy trwajacy osiem godzin. Wartosci dopuszczalne
ustalone w zataczniku VII pkt 9 stosuje si¢ takze do tusz
indykow,

— wyniki kontroli s3 rejestrowane i przechowywane przez
okres jednego roku,

— kazda partia jest znakowana w sposéb umozliwiajacy
ustalenie daty produkcji; to oznakowanie partii musi
znajdowac si¢ w dokumentacji produkgji.

3. Przynajmniej raz na kazde trzy miesigce przeprowadza
sie, przez pobierane prébek, kontrole zawartosci wody,
okreSlone w ust. 1, w mrozonych i gleboko mrozonych
kawatkach drobiu z kazdego zakladu rozbioru produkujs-
cego takie kawalki, zgodnie z zalacznikiem VIa. Z kontroli
tych wylaczone sg kawalki drobiu przeznaczone jedynie do
wywozu, jezeli wlaSciwemu organowi przedstawiono
wystarczajace dowody potwierdzajace ten fakt.

Po roku zadowalajacych testéw w okreSlonym zakladzie
rozbioru czgstotliwo$¢ testéw zmniejsza si¢ do jednego na
kazde sze$¢ miesigcy. Od tego czasu kazde niedopelnienie
kryteriow ustanowionych w zalgczniku VIa skutkuje przy-
wréceniem czestotliwosci kontroli do przynajmniej jednej
na kazde trzy miesigce na okres nie mniejszy niz dwa lata,
nim obnizona czgstotliwos$¢ kontroli moze by¢ zastosowana
ponownie.

4. Artykul 14a ust. 5-13 stosuje si¢ mutatis mutandis do
kawaltkéw drobiu okreslonych w ust. 1.

W zalgczniku IV dodaje sig, co nastepuje, w odniesieniu do
minimalnego wieku uboju:

— pod lit. b) ,ekstensywna hodowla w pomieszczeniu™:
— ,milode gesi (piskleta gesie): w 60 dniu lub pdzniej”
— pod d) ,tradycyjny chéw z wolnym wybiegiem™:
— ,60 dni w przypadku mlodych gesi (piskleta gesie)”

Zalacznik do niniejszego rozporzadzenia dodaje si¢ jako
zalacznik Via.

W zalgczniku VII wprowadza si¢ nastepujace zmiany:
— pkt 1 otrzymuje brzmienie:

,1) Co najmniej raz na o$miogodzinny okres pracy:
wybra¢ losowo 25 tusz z linii patroszenia,
niezwlocznie  po  patroszeniu i  usunigeciu
wnetrznosci i thuszezu, a przed pierwszym myciem,
ktére nastgpuje potem”

— dodaje si¢ pkt 8a w brzmieniu:

,8a Zamiast recznego wazenia opisanego w pkt 1-8, do
okreslenia procentowej absorpcji wilgotnosci w tej
samej ilosci tusz i zgodnie z tymi samymi zasadami
uzy¢ mozna automatycznych linii wazacych, pod
warunkiem ze automatyczna linia wazaca jest
zatwierdzona wczesniej przez wilasciwe wiladze do
wykorzystania w tym celu.”

7) W zalgczniku VIII zmienily si¢ adresy nastepujacych labora-
toriéw referencyjnych, jak to oznaczono ponizej:

LABORATORIUM REFERENCYJNE WSPOLNOTY:

ID/Lelystad
Postbus 65
Edelhertweg 15
8200 AB Lelystad
Niderlandy

BELGIA

Faculteit Diergeneeskunde

Vakgroep ,Diergeneeskunding toetzicht op eetwaren”
Universiteit Gent

Salisburylaan 133

B-9820 Merelbeke

GRECJA

Ministry of Agriculture
Veterinary Laboratory of Patra
15, Notara Street

GR-264 42 Patra

WLOCHY

Ispettorato Centrale Repressione Frodi
Via Jacopo Cavedone n.29
[-41100 Modena

NIDERLANDY

ID/Lelystad
Postbus 65
Edelhertweg 15
8200 AB Lelystad

ZJEDNOCZONE KROLESTWO

CSL Food Science Laboratory
Sand Hutton

York Y04 1LZ

United Kingdom

AUSTRIA

Bundesamt und Forschungszentrum fiir Landwirtschaft
Spargelfeldstr. 191
A-1220 Wien

Artykut 2

Niniejsze rozporzadzenie wchodzi w zycie siédmego dnia
po jego opublikowaniu w Dzienniku Urzgdowym Wspélnot Euro-
pejskich. Niniejsze rozporzadzenie stosuje si¢ od dnia 1 lipca
2000 r. Jednakze pkt 2, 31 5 oraz art. 1 stosuje si¢ od dnia 1
wrzesnia 2000 r.
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Niniejsze rozporzadzenie wigze w calosci i jest bezposrednio stosowane we wszystkich
Panistwach Czlonkowskich.

Sporzadzono w Brukseli, dnia 19 maja 2000 r.

W imieniu Komisji
Franz FISCHLER

Czlonek Komisji
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ZALACZNIK

+ZALACZNIK Via

OKRESLANIE CALKOWITE] ZAWARTOSCI WODY W KAWALKACH DROBIU

(Test chemiczny)

Cel i zakres

Metoda ta stosowana jest do oznaczania calkowitej zawartosci wody w niektérych kawalkach drobiu. Metoda
polega na oznaczaniu zawarto$ci wody i bialek w probkach homogenizowanych kawatkéw drobiu. Oznaczong
catkowita zawarto$¢ wody porownuje si¢ z wartoscig graniczng wyliczang na postawie wzoru podanego w ust. 6.4
w celu ustalenia, czy w czasie przetwarzania wchlonieta zostala nadmierna ilo$¢ wody. Jezeli analityk podejrzewa
obecnos¢ jakiejkolwiek substancji, ktéra moze wplynaé na oceng¢ wynikéw, jest zobowigzany/zobowigzana przed-
siewzig¢ odpowiednie Srodki ostroznosci.

Definicje i procedury pobierania prébek

Definicje podane w art. 1 ust. 2 stosowane sa do kawatkéw drobiu okreslonych w art. 14b. Wielko$¢ prébki
powinna by¢ co najmniej nastgpujaca:

pier§ kurczaka, filet z piersi kurczaka: potowa (pozbawionej kosci) piersi
pier§ indycza, filet z piersi indyczej i pozbawione ko$ci migso z nogi: porcje ok. 100 g

inne kawatki: jak okreslono w art. 1 ust. 2.

w Erzypadku mrozonych lub gleboko mrozonych Eroduktéw luzem (kawalki niezapakowane indywidualnie),
opakowania transportowe, z ktérych pobierane maja by¢ probki, moga by¢ trzymane w temp 0 °C, do czasu az
mozliwe bedzie wydzielenie pojedynczego kawalka.

Zasada

Zawarto$¢ wody i bialek oznacza si¢ Zﬁ)odnie z metodami uznanymi przez ISO (Migdzynarodowa Organizacje
Normalizacyjng) lub innymi metodami, albo analizami zatwierdzonymi przez Rade.

Najwyzsza dopuszczalna catkowita zawarto$¢ wody w kawatkach drobiu oznaczana bedzie na podstawie zawarto$ci
bialek w kawalkach, ktéra moze by¢ powigzana z zawartoécig wéd fizjologicznych.

Aparatura oraz odczynniki

4.1. Waga do wazenia kawalkéw oraz opakowan, wazaca z dokladnoscig wigksza niz + 1 g.

4.2. Tasak lub pita do cigcia kawatkéw na czgdci o wielkosci pozwalajacej na ich wprowadzenie do rozdrabniacza
miesa.

4.3. Wysoko wydajna maszyna rozdrabniajaca oraz mieszarka do homogenizowania kawatkéw migsa lub ich
czgsci.

Uwaga:

Niegzaleca si¢ stosowania zadnego szczegdlnego rozdrabniacza migsa. Rozdrabniacz powinien posiada¢ moc
pozwalajaca na rozdrabnianie migsa mrozonego lub gleboko mrozonego oraz kosci, celem uzyskania jedno-
rodnej mieszanki odpowiadajgcej mieszance uzyskanej przy wykorzystaniu rozdrabniacza wyposazonego w
tarcz¢ z otworem 4 mm.

4.4. Aparatura stuzaca do oznaczania zawartosci wody, wymieniona w normie ISO 1442.

4.5. Aparatura stuzaca do oznaczania zawartosci bialek, wymieniona w normie ISO 937.

Procedura

5.1. Pobiera si¢ losowo pig¢ kawalkéw z kontrolowanej partii kawatkéw drobiu i w kazdym przypadku przecho-
wuje si¢ je zamrozone lub w warunkach chtodniczych, w zaleznosci od wymagan, do momentu rozpoczgcia
analizy zgodnie z pkt 5.2-5.6.

Prébki z mrozonych lub gleboko mrozonych produktéw luzem okreslonych w pkt 2, moga by¢ przechowy-
wane w temperaturze 0 °C do momentu rozpoczecia analizy.

Analiz¢ mozna przeprowadzi¢ albo jako analiz¢ kazdego z pigciu kawatkéw lub jako analiz¢ ztozonej probki
sktadajacej si¢ z pigciu kawatkow.
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5.2. Przygotowanie nalezy rozpoczaé w ciagu godziny po wyjeciu kawatkéw z zamrazarki lub chlodziarki.

5.3. a) Zewngtrzng strong opakowania przeciera si¢ w celu usunigcia powierzchniowego lodu i powierzchniowej
wody. Kazdy kawa}eE wazy si¢ oddzielnie i wyjmuje z opakowania. Po pocieciu kawalkéw na mniejsze
czesci okresla si¢ wage kawalkow drobiu z dokladnoscia do jednego grama, po odjgciu masy usunigtego
opakowania, w celu uzyskania wartosci ‘P,’.

b) W przypadku analizy zlozonej prébki oznacza si¢ catkowita mase pieciu kawalkow, przygotowanych
zgodnie z pkt 5.3. lit. a), co daje warto§¢ Py

5.4. a) Caly kawalek o masie P, rozdrabnia si¢ w rozdrabniaczu wymienionym w pkt 4.3 (a o ile to konieczne,
miesza si¢ rowniez przy pomocy mieszarki) w celu uzyskania homogenizowanego materiatu, z ktérego
nastgpnie mozna pobra¢ probke reprezentatywna dla kazdego kawatka.

b) W przypadku analizy prébki zlozonej wszystkie pig¢ kawaléw o masie P5 rozdrabnia si¢ w rozdrabniaczu
wymienionym w pkt 4.3 (a o ile to konieczne, miesza si¢ rowniez przy pomocy mieszarki), w celu uzys-

kania homogenizowanego materiatu, z ktérego nastgpnie mozna pobraé dwie probki reprezentatywne dla
pieciu kawatkow.

Dwie probki analizuje si¢ w sposob opisany w pkt 5.5 i 5.6.

5.5. Probke homogenizowanego materialu nalezy pobraé i wykorzysta¢ niezwlocznie do oznaczenia zawartosci
wody zgodnie z normg ISO 1442, aby uzyska¢ zawarto$¢ wody* a %'.

5.6. Probke homogenizowanego materiatu nalezy réwniez pobraé i wykorzysta¢ niezwlocznie do oznaczenia
zawarto$ci azotu zgodnie z normg ISO 937. Zawarto$¢ azotu przelicza si¢ na zawarto$¢ bialek surowych
okreslong jako ‘b %', przez przemnozenie przez wsp6lczynnik 6,25.

6. Obliczanie wynikéw

6.1. a) Masa wody (W) w kazdym kawatku odpowiada wartosci aP,/100, a masa biatka (RP) odpowiada wartosci
bP1/100, obydwie te warto$ci wyrazone s3 w gramach.

Nalezy oznaczy¢ sum¢ masy wody (W) oraz biatka (RP;) w pigciu badanych kawalkach.
b) W przypadku analizy zlozonej probki, oznacza si¢ Srednig zawarto$¢ wody oraz biatka, w dwoch badanych
probkach, przez co uzyskuje sie odpowiednio wartosci a % oraz b %. Masa wody (W) w pieciu kawalkach

odpowiada wartoéci aPy[100, a cigzar bialka (RP;) odpowiada wartosci bP.[/100, obydwie te wartosci
wyrazane sg w gramach.

6.2. Srednia mas¢ wody (W,) i bialka (RP,) oblicza si¢ przez podzielenie odpowiednio W, i P, przez pigé.

6.3. Sredni fizjologiczny wspStezynnik W/RP wyznaczony ta metoda jest nastepujacy:
— filet z piersi kurczaka: 3,19 £ 0,12
— nogi i ¢wiartki kurczaka z nogami: 3,78 + 0,19
— filet z piersi indyczej: 3,05 + 0,15
— nogi indycze: 3,58 £ 0,15
— pozbawione kosci migso z nogi indyka: 3,65 = 0,17.
6.4. Przyﬂ'mujqc, ze minimalna zawarto$¢ wody wchlonigta podczas obrdbki, nieunikniona z technolo%]icznego

punktu widzenia wynosi do 2 %, 4 % lub 6 % ('), w zaleznosci od typu produktéw i zastosowanych metod
chlodzenia, najwyzszy dopuszczalny wspdtczynnik W/RP wyznaczony niniejszg metodg wynosi:

Schladzanie (S)ch%adzanie Schladzanie
- WIEWOWO- .
owiewowe natryskowe zanurzeniowe
Filet z piersi kurczaka, bez skory 3,40 3,40 3,40
Pier§ kurczaka, ze skora 3,40 3,50 3,60
Uda z kurczaka, podudzia, nogi, nogi z kawal- 4,05 4,15 4,30
kiem grzbietu, ¢wiartki z noga, ze skorg
Filet z piersi indyczej, bez skory 3,40 3,40 3,40
Pier§ indycza, ze skora 3,40 3,50 3,60

(') Obliczany na podstawie kawatkow, bez brania pod uwaEe; niezwigzanej wody. Dla (pozbawionych skéry) filetéw i pozbawionego

kosci migsa z ndg indyczych poziom ten wynosi 2 % dla kazdej z metod chlodzenia.
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Schladzanie Schtadzanie Schladzanie
: OWIEWOWO- .
owiewowe natryskowe zanurzeniowe
Uda, podudzia, nogi indycze, ze skorg 3,80 3,90 4,05
Pozbawione kosci migso z nég indyczych, bez 3,95 3,95 3,95

skory

Jezeli $redni wspotezynnik WdA/RPA dla pigciu kawalkéw, wyliczony z wartosci uzyskanych w pkt 6.2, nie
a

przekracza wspotczynnika po
wiadajaca standardom.”

nego w pkt 6.4, liczbe kawatkéw drobiu poddang kontroli uznaje si¢ za odpo-



