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Uverejnenie Ziadosti o zdpis nizvu do registra podla ¢linku 50 ods. 2 pism. a) nariadenia Eurépskeho
parlamentu a Rady (EU) & 1151/2012 o systémoch kvality pre polnohospodarske vyrobky
a potraviny

(C/2025/459)

Po tomto uverejneni mozu orginy clenského $titu alebo tretej krajiny alebo fyzickd ¢i prdvnickd osoba, ktord md
oprdvneny zdujem a je usadend alebo md bydlisko v tretej krajine, do troch mesiacov odo dfia tohto uverejnenia podla
¢lanku 17 nariadenia Eurdpskeho parlamentu a Rady (EU) 2024/1143 (') podat nimietku Komisii.

]EDNOTNY DOKUMENT
,Savolainen mustikkakukko*
EU &: PGI-FI-03222 — 27.3.2024

CHOP () CHZO (X)

1. Nézov (ndzvy) (CHOP alebo CHZO)

»Savolainen mustikkakukko“

2. Clensky tit alebo tretia krajina

Finsko

3. Opis polnohospodirskeho vyrobku alebo potraviny

3.1.  Druh vjrobku

Trieda 2.3. Chlieb, zakusky, kolace, cukrovinky, ¢ajové pecivo a iné pekdrske vyrobky

3.2. Opis vyrobku, na ktory sa vztahuje ndzov uvedeny v bode 1

,Savolainen mustikkakukko“ je pecivo s dvojitou korkou pecené v zapekacej miske. Md raznt korku a ¢ucoriedkovi
napli. Korka sa vyrdba prevazne z raze. Korka md sladka chuf a svetlohnedi farbu. Ndpli ma sviezu chut
a tmavomodr farbu s fialovym nddychom. Plnka je vlhk4. Tvar peciva sa pohybuje od okrtihleho po obdlznikovy.

,Savolainen mustikkakukko“ sa od beznych kold¢ov s bobulovym ovocim lisi svojou struktiirou. KedZe ide o kold¢
s dvojitou korkou, bobulové ovocie zostdva $tavnaté. Vdaka raznej a ja¢mennej muke je korka chrumkavd. Na
plnenie peciva sa pouzivaji lesné ¢ucoriedky (Vaccinium myrtillus) rasttice v lese.

Priprava vyrobku ,Savolainen mustikkakukko®:

Suroviny na korku: maslo alebo margarin (vrtane bezlaktzového), cukor, raznd mika, ja¢mennd muka (ak je to
potrebné, aby sa korka viac drobila) a prasok do peciva.

Do zmiknutého tuku sa pridd cukor a miesa sa, kym nevznikne nadychany krém, potom sa pridd zmes miiky (najma
raznej) a prasku do peciva. Priblizne tri tvrtiny pripraveného cesta sa pritlacia na dno a okraje zapekacej misky.

Plnka: Lesné ¢ucoriedky (Vaccinium myrtillus), zemiakovd muka (na udrzanie vlhkosti, ak je to potrebné) a cukor alebo
Zelirovaci cukor s pridanym pektinu ako zahustovadla, aby ¢ucoriedkova napli mala konzistenciu dZzemu.

() Nariadenie Eurépskeho parlamentu a Rady (EU) 2024/1143 z 11. aprila 2024 o zemepisnych oznaleniach vina, lichovin
a polnohospodarskych vyrobkov, ako aj o zarucenych tradi¢nych 3pecialitich a nepovinnych vyrazoch kvality pre polnohospoddrske
vyrobky, ktorym sa menia nariadenia (EU) & 1308/2013, (EU) 2019/787 a (EU) 2019/1753 a zrusuje nariadenie (EU) ¢. 1151/2012
(U.v.EU L, 20241143, 23.4.2024, ELL http://data.europa.eu/elifreg/2024/1143oj).

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/459/oj
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

Zapekacia misky vystelie cestom a naplni ¢ucoriedkami. Cucoriedky mozu byt celé alebo roztlacené, pripadne sa
moze pouzit Cuoriedkovy dzem. Na zachovanie vlhkosti sa ¢ucoriedky mézu zmiesat so zemiakovou mukou.
Strukttiru a sladkost ucoriedok mozno upravit pouzitim cukru alebo Zelirovacieho cukru. Zo zvy$ného cesta sa
vytvori plat na zakrytie, ktory sa bud rozvalkd, alebo jemne pritlaci na kola¢ tak, aby boli ¢ucoriedky zakryté. Po
polozeni pldtu cesta a zatlaceni okrajov, aby sa kold¢ spojil, sa kold¢ ,mustikkakukko® pecie v rare pri teplote 170 —
200 °C priblizne 45 az 60 mindt. Po upeceni by mal byt povrch vyrobku ,Savolainen mustikkakukko* svetlohnedy.

Kolé¢ sa zvycajne konzumuje ako dezert alebo ku kdve so slahackou, vanilkovou zmrzlinou alebo pudingom.

Je mozné pripravit aj mensie porcie kold¢a, napriklad na predaj alebo na poddvanie ako dezertu v restaurcii.
V tomto pripade sa kold¢ pecie v malej zapekacej miske, ktord je vhodnd na dezert pre jednu osobu. Pri pouZiti
jednotlivych zapekacich misiek je mnozstvo cucoriedok mensie ako pri pouziti velkej zapekacej misky.

Velkost a hmotnost vyrobku ,Savolainen mustikkakukko® sa moze lisit v zdvislosti od formy/zapekacej misky
a velkosti porcie.

Yy

Krmivo (len pri vyrobkoch Zivocisneho povodu) a suroviny (len pri spracovanych vyrobkoch)

Specifické kroky vyroby, ktoré sa musia uskutocnit vo vymedzenej zemepisnej oblasti

Vsetky kroky vyroby vyrobku ,Savolainen mustikkakukko“ sa musia uskuto¢nit vo vymedzenej zemepisnej oblasti.

Specifické pravidld krdjania, strihania, balenia atd. vyrobku, na ktory sa vztahuje registrovany ndzov

Specifické pravidld oznacovania vyrobku, na ktory sa vztahuje registrovany ndzov

Struné vymedzenie zemepisnej oblasti

Zemepisnd oblast zahfna regiony Severné Savo a Juzné Savo.

Savislost so zemepisnou oblastou

Chranené zemepisné oznalenie ,Savolainen mustikkakukko“ je zaloZené na povesti vyrobku ako tradi¢ného peciva
v regiéne Savo. Vyznaluje sa $truktdrou s dvojitou korkou vyrobenou prevazne z raznej miky a ndpliou z lesnych
¢ucoriedok nazbieranych v lese (okrem ¢ucoriedok moze népln obsahovat zemiakovii mitku a cukor alebo Zelirovaci
cukor). V pripade potreby sa do korky méze pridat aj ja¢mennd mika, aby sa korka viac drobila.

Savolainen mustikkakukko v sebe spdja kultiru zberu lesnych plodov, ktord je $pecifickd pre zemepisnd oblast Savo,
a rozmanité vyuZzivanie raZe, ktoré md korene v starobylej tradicii polnohospoddrstva zalozeného na vyrubovani
a vypalovani.

Listnaté lesy, kopcovitd krajina a polia a drsné vresoviskd, na ktorych rastie bobulové ovocie, v regiéne Savo
formovali kulindrsku kultdru tejto oblasti po stdrocia. Dlhy cas slazila rozlahld divocina regiénu Savo na lov, zber
lesnych plodov a rybolov, az kym sa ludia nenaucili novej polnohospodérskej zru¢nosti, t. j. systému vyrubovania
a vypalovania. ,Kaski“ (,kl¢ovisko®) je lesnd poda, ktord sa vyrubovanim a vypalovanim vegetdcie ziskala na
pestovanie.

,Savolainen mustikkakukko® sa povaiuje za vyrobok spojeny s vychodofinskou tradiciou vyrubovania
a vypalovania, pre ktory je charakteristické rozsiahle pouZivanie raZe. Konkrétne sa raz v minulosti vo velkej miere
vyuzivala na vyklCovanej pode, pretoze primitivna forma raze pripominajica kriky prindsala na poliach na
kl¢oviskdch vynikajice vynosy.

Vo Finsku existuje koncept ,,pravo kazdého ¢loveka“.
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Prévo kazdého cloveka umoziiuje zbierat lesné plody a volne sa pohybovat v prirode bez ohladu na to, kto je
vlastnikom tzemia. Vdaka tomu je kultiira zberu lesnych plodov vo Finsku Zivd a [udia ich vedia vyuZit na rozne
sposoby. ,Savolainen mustikkakukko“ je dobrym prikladom kold¢a z bobulového ovocia, ktory md velmi dlha
tradiciu.

,Savolainen mustikkakukko“ sa vo viacerych zdrojoch uvddza ako tradi¢né jedlo z regiénu Savo. Napriklad pri
spdjani finskych chuti a regiénov spojila spolo¢nost Paulig Group pdsobiaca v oblasti potravin a nipojov kold¢
mustikkakukko s regiéonom Severné Savo. V roku 1984 bol kold¢ ,Savolainen mustikkakukko” zvoleny za
regionélny pokrm provincie Mikkeli v regidne Juzné Savo.

V kucharskej knihe Jaakka Kolmonena o regiondlnych jedlach Finska ,Suomen pitdjaruuat (Vaasa Oy) sa spomina
,Savolainen mustikkakukko“. Jaakko Kolmonen bol sldvny kuchdr, televizna osobnost a odbornik na pripravu
tradi¢nych jedal.

,<Savolainen mustikkakukko sa spomina aj v kuchdrskej knihe Bertta Risinena ,Savolainen keittokirja“
(Kustannuskiila, 1985) a v knihe ,Pohjois- ja Eteld-Savon ruokaperinnettd“ (Kustannuskiila, 1981) o kulindrskych
tradicidch regiénov Severné a Juzné Savo, v kuchdrskej knihe Sinikky M4attald a Eily Ollikainen ,Hyvvee ja hyvin
parasta“ (North Savo Vocational Institute, 2000), v kuchdrskej knihe ,Syomalysti“ (Gummerus 2009) a v publikdcii
,Savo a la carte“ (2009).

Kola¢ ,Savolainen mustikkakukko® sa zvycajne poddva na roznych kultirnych podujatiach. Poddva sa napriklad
v roznych kaviarfiach a restaurdcidch, vicsinou ako dezert, ale aj ako zakusok ku kéve.

Odkaz na uverejnenie $pecifikicie

https://www.ruokavirasto.fi/globalassets/elintarvikkeet/elintarvikeala/ainesosat-ja-sisalto/nimisuojatut-tuotteet/hakemus_sa
volainen_mustikkakukko_final.pdf
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