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Nosaukuma registracijas pieteikuma publikicija saskana ar 50. panta 2. punkta a) apakSpunktu
Eiropas Parlamenta un Padomes Regula (ES) Nr. 1151/2012 par lauksaimniecibas produktu un
partikas produktu kvalitates shemam

(C/2025[459)

Péc §is publikacijas dalibvalsts vai tresas valsts iestades vai fiziska vai juridiska persona, kurai ir legitimas intereses un kura ir
iedibinata vai ir rezidents tresa valsti, saskana ar Eiropas Parlamenta un Padomes Regulas (ES) 20241143 (') 17. pantu tris
menesu laika no §is publikacijas datuma var iesniegt Komisijai iebildumu.

VIENOTAIS DOKUMENTS
“Savolainen mustikkakukko”
ES Nr.: PGI-FI-03222 - 27.3.2024.

ACVN () AGIN (X)

1.  Nosaukums vai nosaukumi (ACVN vai AGIN)

“Savolainen mustikkakukko”

2. Dalibvalsts vai tresa valsts
Somija
3. Lauksaimniecibas produkta vai partikas produkta apraksts

3.1.  Produkta veids

2.3. grupa. Maize, miklas izstradajumi, kiikas, konditorejas izstradajumi, cepumi un citi maizes un konditorejas
izstradajumi

3.2.  Apraksts par produktu, uz kuru attiecas 1. punktd minétais nosaukums

“Savolainen mustikkakukko” ir no divam miklas kartam forma cepts rausis. To gatavo no rudzu miklas un pilda ar
melleném. Miklas galvena sastavdala ir rudzu milti. Izcepta mikla ir gai$briina krasa un ar saldu gar$u. Pildjjums ir
tumszila krasa ar violetu atblazmu, un ta garSai raksturigs svaigums. Pildijums ir suligs. Rausa forma var bat ka
apala, ta taisnstiiraina.

No citiem ogu rauSiem “Savolainen mustikkakukko” atskiras ar savu konsistenci. Ogas saglaba suligumu, jo
pildjjumu sedz miklas augskarta. Rudzu un miezu milti izcepto miklu padara kraukskigu. Pildjjumu gatavo no meza
lasitam melleném (Vaccinium myrtillus).

“Savolainen mustikkakukko” pagatavosana

Miklas sastavdalas: sviests vai margarins (var biit ari bezlaktozes), cukurs, rudzu milti, miezu milti (ja grib, lai
izceptais rausis batu drupanaks) un cepamais pulveris.

Atlaidinatu taukvielu saputo ar cukuru, tad pievieno miltus (parsvara rudzu miltus) un cepamo pulveri. Ar aptuveni
trim ceturtdalam gatavas miklas noklaj cepamformas pamatni un malas.

Pildijums: meZza mellenes (Vaccinium myrtillus), kartupelu ciete (péc vajadzibas lieto, lai aizturétu mitrumu) un cukurs
vai ievarjjuma cukurs ar pievienotu biezinataju (pektinu), kas mellenu pildijumu padara lidzigu ievarjjumam.

() Eiropas Parlamenta un Padomes Regula (ES) 2024/1143 (2024. gada 11. aprilis) par geografiskas izcelsmes noradém vinam, stiprajiem
alkoholiskajiem dzérieniem un lauksaimniecibas produktiem, ka a1 garantétu tradicionalo Ipatnibu produktiem un lauksaimniecibas
produktu fakultativiem kvalitates apziméjumiem un ar ko groza Regulas (ES) Nr. 1308/2013, (ES) 2019/787 un (ES) 2019/1753 un
atce] Regulu (ES) Nr. 1151/2012. (OV L, 20241143, 23.4.2024., ELL http:|/data.europa.cu/eli/reg/2024/11430j).
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

Cepamformu izklaj ar miklu, uzlej mellenu pildijumu. Mellenes var biit veselas vai saberztas, un var izmantot
mellenu ievarjjumu. Lai aizturétu mitrumu, mellenés var iemaisit kartupelu cieti. Mellenu pildijuma konsistenci un
salduma pakapi var korigét ar cukuru vai ievarfjuma cukuru. No atlikudas miklas izveltné vai ar rokam izveido
miklas “cepuri” un parsedz pildijumu. Abu miklas kartu malas saspiez kopa, tada veida noslédzot rausi, un tad
“mustikkakukko” $auj lidz 170-200 °C temperatiirai uzkarséta cepeskrasni, kur to cep aptuveni 45-60 mindites. Péc
izcep3anas “Savolainen mustikkakukko” jabiit gaisbraina krasa.

So mellenu rausi kopa ar putukréjumu, vanilas saldéjumu vai vanilas mérci visbiezak pasniedz deserta vai pie kafijas.
Ja rausi ieceréts tirgot vai pasniegt restorana ka desertu, var gatavot ari mazakas porcijas. Saja gadijuma izmanto
keksinu formas un gatavo vienas porcijas lieluma rausisus. Ja katru rausa porciju cep atseviski, mellenu pildijumu

liek proporcionali mazak.

“Savolainen mustikkakukko” izméru un svaru nosaka cepamformas un porcijas lieclums.

Dzivnieku bariba (tikai dzivnieku izcelsmes produktiem) un izejvielas (tikai parstradatiem produktiem)

Konkreti razoSanas posmi, kas javeic noteiktaja geografiskaja apgabala

Noteiktaja geografiskaja apgabala javeic visi “Savolainen mustikkakukko” raZoSanas posmi.

Ar registréto nosaukumu apzimétd produkta grieSanas, rivéSanas, iepakosanas u. c. ipasie noteikumi

Ar registreto nosaukumu apzimeta produkta markesanas ipasie noteikumi

Geografiska apgabala isa definicija

Geografisko apgabalu veido Ziemelsavo un Dienvidsavo regions.

Saikne ar geografisko apgabalu

Aizsargata geografiskas izcelsmes norade “Savolainen mustikkakukko” pamatojas uz $a produkta ka Savo apgabalam
tradicionala miklas izstradajuma reputaciju. Produktu veido divas (galvenokart) rudzu miklas kartas, kuru malas ir
saspiestas kopa, un starp $im kartam esosais meza mellenu pildijums (ta sastava var bt ari kartupelu ciete un
cukurs vai ievarjjuma cukurs). Lai mikla péc izcepsanas baitu drupanaka, péc véléSanas tai var pievienot ari miezu
miltus.

“Savolainen mustikkakukko” atspogulo Savo geografiskajam apgabalam raksturigo ogoSanas tradiciju un rudzu
pielietojuma dazadibu, kura nak no senajiem pirmo lidumnieku laikiem.

Savo lapkoku mezZi, nogazes un izcirtumi ar meZa ogu pilnajiem virsajiem apgabala kulinaro kultiru veidojusi
gadsimtu garuma. Ilgu laiku Savo meZonigie plasumi kalpoja vien medibam, ogoSanai un zvejosanai, bet tad
turieniesi apguva jaunu lauksaimniecisku panémienu — lidumu Ii8anu. Lidumu, t. i., vietu, kur mezZs izcirsts un celmi
sadedzinati, lai iegfitu lauksaimnieciba izmantojamu zemi, somu valoda sauc par kaski.

“Savolainen mustikkakukko” izcelsme tiek saistita ar Somijas austrumdala piekopto lidumosanas tradiciju, kas iet
rokroka ar rudzu audzéSanu. Sendkos laikos lidumos sgja tiesi rudzus, jo krimiem lidzigie pirmatngjie rudzi tur

deva izcilas razas.

Somija pastav jédziens “ikviena cilvéka tiesibas”.
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Tkviena cilveka tiesibas Jauj vakt savvalas ogas un brivi parvietoties dabiskajas teritorijas neatkarigi no ta, kam tas
pieder. Tapéc savvalas ogosanas kultiira Somija ir dziva un klatesosa, un cilvéki prot savu vakumu daudzveidigi
izmantot. “Savolainen mustikkakukko” ir labs no aizlaikiem nakusa tradicionala ogu rausa piemers.

“Savolainen mustikkakukko” par tradicionalu Savo produktu saukts vairakos avotos. Pieméram, kad partikas un
dzérienu razo$anas korporacija Paulig Group izvélejas, kada, vipuprat, ir katram Somijas regionam raksturiga garsa,
Zieme]savo gadijuma ta bija “mustikkakukko”. 1984. gada “Savolainen mustikkakukko” tika atzits par Dienvidsavo
regiona Mikeli [Mikkeli] novadu vislabak raksturojoso &dienu.

“Savolainen mustikkakukko” minéts Jako Kolmonena [Jaakko Kolmonen] pavargramata “Suomen pitdjiruoat” par
Somijas tradicionalajiem édieniem (public&jusi Vaasa Oy). Jako Kolmonens bija slavens Sefpavars, TV personiba un
tradicionalo édienu gatavosanas eksperts.

Bez tam “Savolainen mustikkakukko” minéts Bertas Resenenas [Bertta Rdsdnen] pavargramatas “Savolainen
keittokirja” (Kustannuskiila, 1985) un “Pohjois- ja Eteld-Savon ruokaperinnettd” (Kustannuskiila, 1981) par
Zieme]savo un Dienvidsavo kulinarajam tradicijam, ka ari Sinikas Metales [Sinikka Maddttald] un Eilas Olikainenas
[Eila Ollikainen] pavagramata “Hyvvee ja hyvdn parasta” [Labais un vislabakais no laba] (Ziemelsavo arodskola,
2000), pavargramata “Syomilysti” [Ka &st gudri] (Gummerus, 2009) un izdevuma “Savo d la carte” (2009).

“Savolainen mustikkakukko” ierasts celt galda dazados kultaras pasakumos. Kafejnicas un restoranos, pieméram, to
piedava galvenokart ka desertu vai ari pasniedz pie kafijas.

Atsauce uz specifikacijas publikaciju

https:/[www.ruokavirasto.fi/globalassets/elintarvikkeet/elintarvikeala/ainesosat-ja-sisalto/nimisuojatut-tuotteet/hakemus_sa
volainen_mustikkakukko_final.pdf
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