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Paraigkos jregistruoti pavadinimg paskelbimas pagal Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (ES)
Nr. 1151/2012 dél Zemés iikio ir maisto produkty kokybés sistemy 50 straipsnio 2 dalies a punkta
(C[2025/459)
Per tris ménesius nuo $ios paraiskos paskelbimo dienos valstybés narés ar treciosios valstybés institucijos arba teisétg
interesg turintis ir treCiojoje valstybéje isisteiges ar gyvenantis fizinis ar juridinis asmuo Komisijai gali pateikti
priestaravimg pagal Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (ES) 2024/1143 17 straipsnj (').
BENDRASIS DOKUMENTAS
,Savolainen mustikkakukko*
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SKVN () SGN (X)
1. (SKVN arba SGN) pavadinimas (-ai)
,Savolainen mustikkakukko*
2. Valstybé naré arba trecioji Salis
Suomija
3. Zemés iikio produkto arba maisto produkto apraSymas
3.1.  Produkto riisis
2.3. klasé. Duona, pyragaiciai, pyragai, konditerijos gaminiai, sausainiai ir kiti kepiniai
3.2.  Produkto, kurio pavadinimas nurodytas 1 punkte, aprasymas
SKNV ,Savolainen mustikkakukko® Zymimas produktas — tai mélynémis jdarytas kepinys su dviguba rugine plutele,
kepamas kepimo inde. Jo plutelé gaminama daugiausia i§ ruginiy milty. Jos skonis saldus, spalva viesiai ruda. [daras
gaivaus skonio, tamsiai mélynos spalvos su alyviniais atspalviais, drégnas. Kepinys gali bati tiek apvalios, tiek
stac¢iakampés formos.
SKNV ,Savolainen mustikkakukko® Zymimas kepinys nuo iprasty uogy pyragy skiriasi savo forma. Kadangi tai
kepinys su dviguba plutele, uogos islieka sultingos. Naudojant ruginius ir mieZinius miltus sukuriama traski plutele.
Kepinio jdarui naudojamos miske augancios laukinés mélynés (Vaccinium myrtillus).
SKNV ,Savolainen mustikkakukko“ Zymimo kepinio gaminimas:
zaliavos plutelei gaminti: sviestas arba margarinas (ir be laktozés), cukrus, ruginiai miltai, mieZiniai miltai (jei reikia,
kad plutelé tapty trapesné) ir kepimo milteliai.
] istirpintus riebalus suberiamas cukrus ir masé plakama iki kol i$putoja, tada suberiamas milty miSinys (daugiausiai
sudarytas i§ ruginiy milty) ir jdedama kepimo milteliy. Mazdaug trys ketvirtadaliai paruostos teslos sudedama |
kepimo inda, prispaudziant teslg prie dugno ir krasty.
Idarui: laukinés meélynés (Vaccinium myrtillus), bulviy krakmolas (prireikus iSlaikyti drégme) ir cukrus arba cukrus
dZemui su pektinu, kuris pridedamas kaip tirstiklis, suteikiantis jdarui dZemo konsistencija.

() 2024 m. balandzio 11 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamentas (ES) 20241143 dél vyno, spiritiniy gérimy ir Zemés tkio
produkty geografiniy nuorody, taip pat dél garantuoty tradiciniy gaminiy ir Zemeés ikio produkty neprivalomy kokybés terminy,
kuriuo i§ dalies kei¢iami reglamentai (ES) Nr. 1308/2013, (ES) 2019/787 ir (ES) 2019/1753 ir panaikinamas Reglamentas (ES)
Nr. 1151/2012, (OLL, 2024/1143, 2024 4 23, ELL http://data.curopa.eu/elifreg/2024/1143/0j).
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

Kepimo indas isklojamas tesla ir uZberiamas mélynémis. Mélynés gali biti sveikos arba trintos arba gali biti
naudojamas mélyniy dZemas. Bulviy krakmolas sumaiSomas su mélynémis drégmei iSlaikyti. Mélyniy struktira ir
saldumg galima reguliuoti pridedant cukraus arba cukraus dzemui. Kepinio virsus daromas i§ likusios teslos — arba
ja paskirstant ant pavirSiaus, arba ja $velniai prispaudziant pyraga, kad uzdengty mélynes. Uzdengus SKVN
~mustikkakukko® Zymimo kepinio vir$y tesla ir sandariai uZzspaudus jo krastus, jis kepamas orkaitéje 170-200 °C
temperatiiroje apie 45-60 minuciy. [§kepto SKNV ,Savolainen mustikkakukko” Zymimo pyrago virus turéty biti
$viesiai rudos spalvos.

Kepinys paprastai valgomas kaip desertas ar skanéstas prie kavos, patiekiamas su plakta grietinéle, vaniliniais ledais
arba kremu.

Taip pat, pavyzdZiui, norint jj parduoti ar patiekti restorane kaip deserta, ji galima padalinti { maZesnes dalis. Tokiu
atveju kepinys kepamas mazame indelyje, tinkamame patiekti kaip deserta vienam Zmogui. Kepant mazZuose
indeliuose mélyniy dedama maziau nei kepant dideliame inde.

SKNV ,Savolainen mustikkakukko“ Zzymimo kepinio dydis ir svoris gali skirtis priklausomai nuo kepimo formos ar
indo bei porcijos dydzio.

Pasarai (taikoma tik gyviininiams produktams) ir Zaliavos (taikoma tik perdirbtiems produktams)

Specialiis gamybos veiksmai, atliktini nustatytoje geografinéje vietovéje

Visi SKVN ,Savolainen mustikkakukko Zymimo produkto gamybos etapai turi vykti nustatytoje geografinéje
vietovéje.

Specialios produkto registruotu pavadinimu pjaustymo, trynimo, pakavimo ir kt. taisyklés

Specialios produkto registruotu pavadinimu Zenklinimo taisyklés

Glaustas geografinés vietovés apibiidinimas

Geografiné vietové apima Siaurés Savo ir Piety Savo regionus.

Rysys su geografine vietove

Saugoma geografiné nuoroda ,Savolainen mustikkakukko“ grindziama tradicinio, i§ Savo regiono kilusio kepinio,
reputacija. Kepiniui bidinga dvigubos plutelés struktiira, daugiausia i§ ruginiy milty gaminama plutelé ir jdaras,
ruoiamas i§ miske surinkty laukiniy mélyniy (be to, mélyniy jdare gali bati bulviy krakmolo ir cukraus arba
cukraus dZemui). Jei reikia, gaminant plutele taip pat galima pridéti mieziniy milty, kad ji baty trapesné.

SKVN ,Savolainen mustikkakukko“ Zymimas produktas sujungia uogy rinkimo kultiirg, bidingg Savo geografinei
vietovei, ir jvairy rugiy panaudojima, kilusj i§ senovéje taikytos lydiminés Zemdirbystés tradicijos.

Savo vietovéje esantys lapuociy miskai, kalvotas krastovaizdis ir laukymeés bei Siurkstis virZynai, kuriuose auga
uogos, §imtmeciais formavo vietovés kulinaring kulttira. Ilga laika didziulis Savo vietovéje esantis tyrlaukis buvo
medzioklei, uogy rinkimui ir Zvejybai skirta vieta, iki Zmonéms i$mokstant taikyti naujg tikininkavimo metoda, t.y.
lydimine zemdirbyste. Kaski (lydiminé zemdirbysté) — tai misko Zemé paruosta auginimui jj iSkertant ir i§deginant.
SKVN ,Savolainen mustikkakukko“ Zymimas produktas susijes su rytinés Suomijos lydiminés Zemdirbystés tradicija,
kuriai baidingas intensyvus rugiy naudojimas. Jie, visy pirma, biidavo pla¢iai auginami lydiminés Zemdirbystés lauke,
nes kriimus primenantys séjamieji rugiai duodavo puiky derliy.

Suomija turi principg, vadinamg ,Kiekvieno Zmogaus teise*.
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,Kiekvieno Zmogaus teisés“ principas leidzZia rinkti laukines uogas ir laisvai judéti gamtoje, nepaisant to, kam
priklauso ta Zemé. Dél to laukiniy uogy rinkimo kultGira Suomijoje gyva ir puoselégjama ir Zmonés Zino jvairiy jy
panaudojimo bidy. SKVN ,Savolainen mustikkakukko® Zymimas kepinys su uogomis yra geras labai senos
gaminimo tradicijos pavyzdys.

Tam tikri $altiniai nurodo, kad SKVN ,Savolainen mustikkakukko“ Zymimas kepinys yra tradicinis Savo vietovés
maisto produktas. PavyzdZiui, maisto produkty ir gérimy bendrové ,Paulig Group“ susiedama suomiskus skonius ir
regionus, SKVN ,mustikkakukko“ Zymima kepinj priskyré prie Siaurés Savo regiono. 1984 m. SKVN ,Savolainen
mustikkakukko® Zymimas kepinys buvo isrinktas Mikelio, esancio Piety Save, srities patiekalu.

Jako Kolmoneno kulinarinéje knygoje apie Suomijos regiony patiekalus — ,Suomen pitdjaruuat” (leidykla ,Vaasa Oy*)
— paminétas SKVN ,Savolainen mustikkakukko“ Zymimas kepinys. Jakas Kolmonenas buvo Zymus virtuvés Sefas,
televizijos asmenybé ir tradiciniy patiekaly gaminimo ekspertas.

SKVN ,Savolainen mustikkakukko Zymimas kepinys paminétas ir Bertos Rasanen kulinarinése knygose apie Siaurés
Savo ir Piety Savo kulinarines tradicijas — ,Savolainen keittokirja“ (leidykla ,Kustannuskiila“, 1985 m.) bei ,Pohjois- ja
Eteld-Savon ruokaperinnettd“ (leidykla ,Kustannuskiila®, 1981 m.); taip pat Sinikos Matalos ir Eilos Olikainen
kulinarinése knygose — ,Hyvvee ja hyvin parasta“ (leidykla ,North Savo Vocational Institute®, 2000) ir ,Syomalysti“
(leidykla ,Gummerus®, 2009) bei ,Savo a la carte” (2009).

SKVN ,Savolainen mustikkakukko“ Zymimas kepinys patiekiamas jvairiuose kultfiriniuose renginiuose. Pavyzdziui,
jvairiose kavinése ir restoranuose, jis daZniausiai patiekiamas kaip desertas, bet taip pat kaip ir skanéstas prie kavos.

Nuoroda j paskelbta specifikacija

https://www.ruokavirasto.fi/globalassets/elintarvikkeet/elintarvikeala/ainesosat-ja-sisalto/nimisuojatut-tuotteet/hakemus_sa
volainen_mustikkakukko_final.pdf
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