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Utedni véstnik Evropské unie

19.6.2013

PROVADECI NARIZENf KOMISE (EU) ¢&. 562/2013

ze dne 14. Cervna 2013,

kterym se schvaluje zména mensiho rozsahu ve specifikaci ndzvu zapsaného do rejstiiku
chrinénych oznaceni piivodu a chrinénych zemépisnych oznaceni (Queijo Serra da Estrela (CHOP))

EVROPSKA KOMISE,
s ohledem na Smlouvu o fungovani Evropské unie,

s ohledem na nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU)
¢. 11512012 ze dne 21. listopadu 2012 o rezimech jakosti
zemédélskych produktii a potravin (1), a zejména na ¢l. 53 odst.
2 druhy pododstavec uvedeného nafizeni,

vzhledem k témto dévodim:

(1)  Dne 3. ledna 2013 vstoupilo v platnost nafizeni (EU)
¢. 1151/2012. Uvedenym nafizenim bylo zruseno
a nahrazeno nafizeni Rady (ES) ¢. 510/2006 ze dne
20. biezna 2006 o ochrané zemépisnych oznaceni
a oznaceni puvodu zemédélskych produktd a potra-

vin (3).

(20 Vsouladu s ¢l. 9 odst. 1 prvnim pododstavcem nafizeni
(ES) ¢ 510/2006 piezkoumala Komise Zddost Portu-
galska o schvéleni zmény specifikace chranéného ozna-
Ceni ptvodu ,Queijo Serra da Estrela“ zapsaného podle
natizeni Komise (ES) ¢. 1107/96 (%) ve znéni nafizeni (ES)
¢ 197/2008 (4).

(3)  Cilem Zddosti je zménit specifikaci. Pozaduje se povoleni
prodavat syr ,Queijo Serra da Estrela“ o mensi velikosti

(0,5 kg). V dusledku toho se snizuje minimdlni pramér
syra z 11 na 9 cm. Rovnéz se pozaduje uloZzit povinnost
oznalovat syr znackou vyrobenou z kaseinG s Cislem,
aby se zlepsila sledovatelnost vyrobku.

(4 Komise danou zménu pfezkoumala a dospéla k zévéru,
7e je odivodnénd. Jelikoz se jednd o zménu mensiho
rozsahu, mtze ji Komise schvilit bez pouziti postupu
stanoveného v ¢ldncich 50 az 52 nafizeni (EU)
¢. 1151/2012,

PRIJALA TOTO NARIZENI:

Cldnek 1

Specifikace chranéného oznaceni plivodu ,Queijo Serra da
Estrela“ se méni v souladu s ptilohou I tohoto nafizeni.

Cldnek 2

Jednotny dokument obsahujici hlavni body specifikace je uveden
v piiloze II tohoto nafizeni.

Cldnek 3

Toto nafizeni vstupuje v platnost dvacitym dnem po vyhldseni
v Ufednim véstniku Evropské unie.

Toto nafizeni je zdvazné v celém rozsahu a p¥imo pouzitelné ve vSech clenskych stdtech.

V Bruselu dne 14. Cervna 2013.

=

. vést. L 343, 14.12.2012, s. 1.
. vést. L 93, 31.3.2006, s. 12.
. vest. L 148, 21.6.1996, s. 1.
. vést. L 59, 4.3.2008, s. 8.
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Za Komisi,
jménem predsedy,
Dacian CIOLOS

clen Komise
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PRILOHA 1

Ve specifikaci chranéného oznaceni piivodu ,Queijo Serra da Estrela“ se schvaluje tato zména:

Popis vyrobku: Pozaduje se povoleni proddvat syr ,Queijo Serra da Estrela“ o mensi velikosti (0,5 kg), coZ je nejmensi
mozny rozmér, pii kterém lze zachovat zvlastni organoleptické vlastnosti syra. V disledku toho se priamér syra snizuje
z 11 na 9 cm.

Ditkaz pivodu: Pozaduje se ulozit povinnost oznacovat vyrobek znackou vyrobenou z kaseint s ¢islem, aby se zlepsila
sledovatelnost vyrobku, prokdzala se oblast pivodu a aby bylo mozné vztidhnout kazdou védrku obdrzeného mléka,
vyhovujictho nezménénym pozadavkim specifikace, k odpovidajici vérce syra ,Queijo Serra da Estrela“.

Provedeni znacky z kaseinti schvdli sdruZeni vyrobct a dd znacky k dispozici viem vyrobctm, ktef{ o né maji zdjem, bez
diskriminace a takovym zpisobem, aby nemohlo dojit ke zdvojeni &isel nebo sérif. Znacky jsou nepienosné z jednoho
syra na druhy, a jakmile jsou odstranény, stdvaji se nepouZitelnymi.
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PRILOHA I

]EDNOTNY DOKUMENT

Nafizeni Rady (ES) ¢ 510/2006 o ochrané zemépisnych oznaceni a oznaceni puvodu zemédélskych produktd

1. Nazev

,Queijo Serra da Estrela“

2. Clensky stit nebo teti zemé

Portugalsko

a potravin (%)

»QUEIJO SERRA DA ESTRELA“

¢. ES: PT-PDO-0217-0213 - 17.01.2011

CHZO () CHOP (X)

3. Popis zemédélského produktu nebo potraviny

3.1 Druh produktu
Tfida 1.3 Syry

3.2 Popis produktu, k némuz se vztahuje ndzev uvedeny v bodé 1

Syr ziskany pomalym odstfedénim syfeniny poté, co se pomoci kvétu arty¢oku kardového (Cynara cardunculus L.)
srazi Cisté syrové ovei mléko od ovei plemena ,Bordaleira Serra da Estrela“ nebo ,Churra Mondegueira“. Syr ,Queijo
Serra da Estrela“ zraje po dobu nejméné 30 dnil. Pokud doba zrdni dosdhne 120 dni, ziskdvd chrdnéné oznaceni
,Queijo Serra da Estrela“ ptizvisko ,Velho* (vyzrély).

Syry maji tyto vlastnosti:

Queijo Serra da Estrela

Queijo Serra da Estrela
Velho (vyzrily)

Tvar a konzistence

nizky (plochy) pravidelny vélec se
zaoblenymi stranami a s mirnym
zaoblenim na vrchni plose, bez zfetel-
nych okraji

nizky (plochy) pravidelny vélec s nevyra-
znym zaoblenim po strandch nebo bez
zaobleni, bez hran

Kdra hladkd a polotvrdd hladkd aZ mirné zvrdsnénd, s tvrdou az
velmi tvrdou konzistenci

Hmotnost 0,5 az 1,7 kg 0,7 az 1,2 kg

Pramér 9 az 20 cm 11 az 20 cm

Vyska 4 az 6 cm 3 az 6cm

Textura jednolitd, stfedné meékkd, pfi krdjeni jednolitd ¢ s nékolika oky, hladkd, tésto
se deformuje, kompaktni, krémova a lehce drolivé a suché
hladkd, s malym poctem ok nebo zcela
bez nich

Barva bild nebo lehce nazloutld pohybuje se od nazloutlé po oranzovou

az nahnédlou, pficemz zabarveni postu-
puje od okraju ke stiedu

Smyslové vlastnosti

jemnd, Cistd a lehce nakysld chut

chut pifjemnd, pfetrvavajici, Cistd, vice ¢
méné silnd; lehce pikantni/sland

Proteiny 26 az 33 % 36 az 43 %
Tuk 45 az 60 % > 60 %

Podil vody 61 az 69 % 49 az 56 %
Popel 5az65% 7 az 8%

produktl a potravin.

(") Nahrazeno nafizenim Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢. 1151/2012 ze dne 21. listopadu 2012 o rezimech jakosti zemédélskych
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3.3 Suroviny (pouze u zpracovanych produktii)

Pouzivaji se vyhradné tyto suroviny:

— disté syrové ovei mléko od ovci plemene ,Bordaleira Serra da Estrela“ nebo ,Churra Mondegueira“ ziskané ve
vymezené zemépisné oblasti. Pro chov a vyzivu zvifat jsou stanovena presnd pravidla,

— jedld stil,
— syfidlo rostlinného ptivodu ziskané z artycoku (Cynara cardunculus L.).

3.4 Krmivo (pouze u produktii Zivocisného pivodu)

Jsou povoleny pouze extenzivni nebo poloextenzivni zptisoby produkce a nejcastéji jsou zvifata chovana ve volném
vybéhu. Zvifata se pasou v oblasti, kterd se vyznacuje charakteristickou pfirozenou vegetaci v borovych hdjich,
houstich a na loukdch. BéZnou praxi je transhumance, kterd spocivd v pievadéni stdd na jiné plochy (nebo pastviny)
ve stejné zemépisné oblasti podle ro¢nich obdobi a dostupnych picnin. V dané oblasti je obvyklé péstovani dalsich
druhdl picnin, které slouzi jako doplnék krmiva pro mistni ovce v obdobich, kdy je pastva chudsi. V piipadé
vyjime¢nych pidnich a klimatickych podminek (snih nebo obdobi sucha) je vsak také mozné krmit zvifata jedno-
duchym krmivem nebo krmnymi smésmi, zejména na zacatku a na konci obdobi bfezosti ¢i na vrcholu laktace, aby
se vyziva obohatila. Pouzivani takovych krmiv musi schvalit sdruzeni producentt a jeho kvalitu a kvantitu kontroluje
certifikacni subjekt.

3.5 Specifické kroky pii produkci, které se museji uskutecnit ve vymezené zemépisné oblasti

Vzhledem k tomu, Ze geneticky a zemépisny ptivod zvifat musi byt ovéfen, Ze jejich krmivo se Fdi pifsnymi pravidly
ohledné kvality a mnozstvi pastvy, Ze dané prostiedi je zdsadnim faktorem pro ziskdni mléka a syra s pozadovanymi
vlastnostmi, Ze vSechny kroky podléhaji povinnému dohledu, jak co se tyce vysledovatelnosti produktu, tak orga-
noleptickych vlastnosti kone¢ného produktu, a Ze fize vyroby a zrdni syru jsou ddlezité pro vysledovatelnost,
autenti¢nost, hygienickou kvalitu a smyslové vlastnosti kone¢ného produktu, musi viechny fize produkce syra
,Queijo Serra da Estrela“ probihat v zemépisné oblasti vymezené v bodé 4, a to od narozeni zvifat po baleni
produktu, at je jeho tprava pro uvedeni na trh jakdkoli.

3.6 Zvldstni pravidla pro krdjeni, strouhdni, baleni atd.

Syr .Queijo Serra da Estrela“ je Zivy produkt, ktery se naddle vyviji i po konzervaci, krdjeni a baleni. Tyto operace
mohou probihat pouze v zemépisné oblasti pivodu, s cilem:

— zarudit ptivodnost produktu a jeho fyzické, chemické a organoleptické vlastnosti, které jsou urcujici pro zvldstni
kvalitu téchto syrGi a které jsou schopni rozeznat pouze mistni producenti, ktefi jsou v této oblasti usazeni
a pravidelné syr konzumuji,

— individudlné posoudit kvalitativni vlastnosti kazdého syra pred provedenim jakychkoli vyse uvedenych operaci,

— umoznit, aby mél syr typickou mékkou konzistenci, i kdyZ je nakrdjeny. Je tedy dilezité vybirat takové syry,
které v okamziku dané operace dosdhly vhodného stupné zralosti,

— umoznit, aby v piipadé vyzrélého syra ,queijo velho* mély jeho platky pozadovanou konzistenci a nedrolily se. Je
tedy diilezité vybirat takové syry, které maji béhem zrdni v okamziku, ktery je vhodny pro krdjeni, odpovidajici
chutové vlastnosti a konzistenci,

— zarudit, aby zstala zachovdna dlouholetd povést produktu, aby ji nékdo jiny nezneuzil ve sviij prospéch a aby
nebyl spotfebitel uveden v omyl,

— zarucit, aby byly po celou dobu a béhem jednotlivych operaci zachovany piislusné hygienické podminky,
— umoznit fddné provadéni povinné kontroly operac,

— zarucit vysledovatelnost kazdého kusu syra nebo jeho ¢sti az k vyrobnim zaf{zenim a zemédélskym podnikiim,
¢imz je zajistén zemépisny pvod produktu.

3.7 Zvlastni pravidla pro oznacovdni

Kromé povinnych tdaji vyzadovanych obecnymi pravnimi ptedpisy je zdvazné pouzivani téchto prvki:

— oznaceni ,QUEIJO SERRA DA ESTRELA — Denominagdo de Origem Protegida“ nebo totéz oznaceni doplnéného
piivlastkem ,VELHO* pro syry, které zraji déle nez 120 dni,
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— certifika¢ni znacky obsahujici ndzev produktu, nézev kontrolniho a certifika¢niho orgdnu a sériové ¢islo umoz-
fjici zpétné vysledovani produktu.

4. Stru¢né vymezeni zemépisné oblasti

Zemépisnd oblast se nachdzi na tzemi obci Carregal do Sal, Celorico da Beira, Fornos de Algodres, Gouveia,
Mangualde, Manteigas, Nelas, Oliveira do Hospital, Penalva do Castelo a Seia a tzv. freguesias (farnosti) Carapito,
Corticada, Dornelas, Eirado, Forninhos, Penaverde a Valverde, obce Aguiar da Beira a freguesias Anceriz, Barril do
Alva, Cerdeira, Coja, Pomares a Vila Cova do Alva, obce Arganil a freguesias Aldeia de Carvalho, Cortes do Meio,
Erada, Paul, Sarzedo, Unhais da Serra a Verdelhos, obce Covilhd a freguesias Aldeia Vigosa, Cavadoude, Corujeira, Fala,
Famalicdo, Ferndo Joanes, Macainhas de Baixo, Mizarela, Pero Soares, Porto da Carne, Sdo Vicente, Sé Seixo Amarelo,
Trinta, Vale de Estrelas, Valhelhas, Videmonte, Vila Cortez do Mondego a Vila Soeiro, obce Guarda a freguesias
Middes, Pévoa de Middes a Vila Nova de Oliveirinha, obce Tébua a freguesias Canas de Santa Maria, Ferreirds do Dio,
Lobdo da Beira, Molelos, Mosteiro de Fraguas, Nandufe, Parada de Gonta, Sabugosa, Sdo Miguel do Outeiro, Tonda
a Tondela, obce Tondela a freguesias Aldeia Nova, Carnicies, Feital, Fides, Freches, Santa Maria, Sio Pedro, Tamanho,
Torres, Vila Franca das Naves a Vilares, obce Trancoso a freguesias Fragosela, Loureiro de Silgueiros, Povolide a Sdo
Jodo de Lourosa a obce Viseu.

5. Souvislost se zemé&pisnou oblasti
5.1 Specificnost zemépisné oblasti

Cely region se nachdzi na ndhorni plosiné v provincii Beira, jejiz zemédélské a klimatické podminky se vyznacuji
studenymi, destivymi a dlouhymi zimami, obcas i se sné¢hem, a teplymi a suchymi léty.

Kromé jiz zminénych stromt rostou v této oblasti také kefe a traviny, které tvoif vyzivu zvifat na pastvé. K tomuto
podrostu se zde fadi zejména kioviny (viesovce, hlodds evropsky, ¢ilimniky a krucinky, napf. ¢ilimnik pocistivy —
Genista purgans). Na pfirozenych pastvindch se vyskytuji vytrvalé rostliny z celedi lipnicovitych a na obhospodaro-
vanych pastvindch roste zejména jetel plazivy a jetel podzemni. Z kvétin zde pfevlddaji acidofilni rostliny, zejména
lipnicovité a luténiny odolné proti zimé, kyselosti a nepiili§ tirodné pidé. Nejvice se péstuji tyto picniny: oves, Zito,
kukufice, krmny ¢irok a mokfadni trdva &i jilek vytrvaly.

Pfi vyrobé tohoto syra se pouzivaji vyhradné dvé ovei plemena, kterd pochdzeji z této oblasti: ,Bordaleira Serra da
Estrela“ a ,Churra Mondegueira“. Tyto ovce uz po staleti dokdzi vyuzit chudé pastviny v této oblasti.

5.2 Specificnost produktu

Pfi vyrobé syra ,Queijo Serra da Estrela“ vyuzivaji mistni producenti své dovednosti a vyrabéji syr vyhradné srazenim
¢istého syrového ovctho mléka pomoci artycoku.

Syr ,Queijo Serra da Estrela“ se diky zminénym podminkdm vyznacuje vyraznymi charakteristickymi vlastnostmi. Ma
tvar nizkého pravidelného vdlce s lehce vydutym okrajem na horni strané a nemd zfetelné hrany. Jeho kiirka je
hladkd a stfedné mékkd. Tésto je jednolité, stiedné poddajné, pfi krdjeni se deformuje, kompaktni, krémové a hladké,
piipadné s malym poctem ok a md bilou az svétle zlutou barvu. Syr méd jemnou, Cistou a lehce nakyslou chut.
Vlastnosti syra se béhem zrani jesté zvyraznuji a vznikd tak vyzrdly (Velho) syr ,Queijo Serra da Estrela“, ktery md
hladkou az lehce zvrdsnénou karu. Jeho tésto je tvrdé az velmi tvrdé, jednolité nebo s nékolika oky, jemné se droli
a je suché a hladké, tmavé zluté az oranzové barvy, pficemz zabarveni postupuje od okrajii ke stfedu. Vyzraly syr ma
pifjemnou a pietrvavajici chut, kterd je Cistd, vyraznd aZ lehce vyraznd a jemné pikantni ¢ sland.

5.3 Piicinnd souvislost mezi zemépisnou oblasti a jakosti nebo vlastnostmi produktu (u CHOP) nebo specifickou jakosti, povésti nebo
jinou vlastnosti produktu (u CHZO)

Padni a klimatické podminky oblasti Serra da Estrela umoznuji predevsim rozvoj zemédélstvi a lesnictvi. Jednou
z hlavnich ¢innosti je zde chov ovel mistnich plemen ,Bordaleira Serra da Estrela“ a ,Churra Mondegueira®, z jejichz
mléka se vyrdbi syry a krémové syry (tzv. requeijao) s charakteristickou barvou, vini, chuti a strukturou, kterymi je
tato oblast vyhldsend.

O této oblasti a syrech, které se tu vyrdb&ji, se zminujf jiz texty Himskych autorti. Mistni syry si s sebou rovnéZz brali
na vypravy velci ndmorni objevitelé a jsou téz zmifovdny v divadelnich hrich ze 16. stoleti.

Odkaz na zvefejnéni specifikace
(€l. 5 odst. 7 nafizeni (ES) & 510/2006)

http:/[www.dgadr.pt/images/docs/val/dop_igp_etg/Valor/CE_QueijoSE_Versao_Comissao.pdf
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