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Uverejnenie ozndmenia o schvilenej Standardnej zmene $pecifikicie vyrobku so zemepisnym
oznacenim v sdlade s €linkom 5 ods. 4 delegovaného nariadenia Komisie (EU) 2025/27 ()
(C2025/2941)
OZNAMENIE O SCHVALEN] STANDARDNEJ ZMENY
[¢linok 24 nariadenia (EU) 2024/1143]
»Coppa di Parma“
PGI-IT-0602-AMO1 - 28.2.2025
1.  Néazov vyrobku
,Coppa di Parma“
2. Druh zemepisného oznalenia
O  Chrdnené oznacenie pdvodu (CHOP)
X  Chrdnené zemepisné oznacenie (CHZO)
O  Zemepisné oznacenie (ZO)
3. Odvetvie
Polnohospodarske vyrobky
O Vina
O  Liehoviny
4. Krajina, ku ktorej zemepisnd oblast patri
Taliansko
5. Orgdn ¢lenského Stitu oznamujici Standardnd zmenu
Ministerstvo polnohospodarstva, potravinovej sebestacnosti a lesnictva — Odbor potravinovej sebestacnosti
a jazdeckého sportu
6.  Dovod na Standardnd zmenu
Zmeny $pecifikdcie vyrobku s CHZO ,Coppa di Parma‘“:
—  nemeni sa nimi ndzov chrdneného oznacenia pévodu alebo chréneného zemepisného oznalenia, ani pouZzitie
tohto nazvu,
—  nepredstavujd riziko, Ze sa nimi odstrdni stvislost so zemepisnou oblastou uvedend v jednotnom
dokumente, ani
—  neprindSaju dalsie obmedzenia tykajtice sa uvddzania vyrobku na trh.
(') Delegované nariadenie Komisie (EU) 2025/27 z 30. oktébra 2024, ktorym sa dopliia nariadenie Eurépskeho parlamentu a Rady
(EU) 2024/1143 o pravidld tykajice sa zdpisu do registra a ochrany zemepisnjch oznaceni, zarucenych tradiénych Specialit
a nepovinnych vyrazov kvality a ktorym sa zrusuje delegované nariadenie (EU) ¢. 664/2014 (U. v. EU L, 2025/27, 15.1.2025, ELL:
http://data.curopa.eu/eli/reg_del/2025/27oj).
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Opis schviélenej Standardnej zmeny (schvélenych $tandardnych zmien)

1. Zmena cldnku 3

Zmena 1

Zmena sa tyka ¢lanku 3 ods. 1 $pecifikdcie vyrobku a bodu 4 jednotného dokumentu.
Opis:

Zmenou sa opravuje ndzov obce ,Senna Lodigiano® na ,Senna Lodigiana“.

Dévod:

Zmenou sa opravuje chyba v prepise bez zmeny oblasti vyroby. Spravny nazov je ,Senna Lodigiana®“, ako sa uvddza
v clanku 1 kralovského dekrétu ¢. 1126 z 11. janudra 1863, ktorym sa réznym obciam v provincidch Mildno,
Alessandria, Brescia, Cremona, Turin, Ascoli, Macerata, Cuneo, Piacenza, Porto-Maurizio, Ravenna a Sassari
povoluje prijat nové nazvy (Uradny vestnik Talianskeho kralovstva ¢. 32 zo 6. februdra 1863).

Této zmena sa tyka jednotného dokumentu.

2. Zmena cldnku 3

Zmena 2

Zmena sa tyka ¢lanku 3 ods. 1 $pecifikdcie vyrobku a bodu 4 jednotného dokumentu.
Opis:

Zmenou sa opravuje nazov obce ,Segugnago” na ,Secugnago*.

Dévod:

Zmenou sa opravuje chyba v prepise bez zmeny oblasti vyroby. Sprdvny ndzov je ,Secugnago®, ako sa uvddza
v ¢lanku 2 legislativneho dekrétu ¢. 251 zo 6. marca 1992, ktorym sa zriaduje provincia Lodi (Uradny vestnik
Talianskej republiky ¢. 77 z 1. aprila 1992). Oblast vyroby zostdva nezmenena.

Tato zmena sa tyka jednotného dokumentu.

3. Zmena cldnku 3

Zmena 3

Zmena sa tyka ¢ldnku 3 ods. 1 $pecifikicie vyrobku a bodu 4 jednotného dokumentu.
Opis:

Zmenou sa nahrddza ndzov obce ,Gardamiglio” ndzvom ,Guardamiglio*.

Dévod:

Zmenou sa opravuje chyba v prepise bez zmeny oblasti vyroby. Sprévny ndzov je ,Guardamiglio®, ako sa uvddza
v ¢lanku 2 legislativneho dekrétu ¢. 251 zo 6. marca 1992, ktorym sa zriaduje provincia Lodi (Uradny vestnik
Talianskej republiky ¢. 77 z 1. aprila 1992).

Této zmena sa tyka jednotného dokumentu.

4, Zmena cldnku 3

Zmena 4
Zmena sa tyka ¢ldnku 3 ods. 1 $pecifikdcie vyrobku a bodu 4 jednotného dokumentu.
Opis:

Zmenou sa nahrddza ndzov obce ,S. Stefano Lodigiano“ ndzvom ,Santo Stefano Lodigiano®.
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Dévod:

Zmenou sa bez zmeny oblasti vyroby uvddza spravny cely ndzov obce, ako je uvedeny v clanku 2 legislativneho
dekrétu ¢. 251 zo 6. marca 1992, ktorym sa zriaduje provincia Lodi (Uradny vestnik Talianskej republiky ¢. 77
z 1. aprila 1992).

Této zmena sa tyka jednotného dokumentu.

5. Zmena cldnku 3

Zmena 5

Zmena sa tyka ¢ldnku 3 ods. 1 $pecifikdcie vyrobku a bodu 4 jednotného dokumentu.

Opis:

Zmenou sa nahrddza ndzov obce ,Castelnuovo B. D’Adda“ nizvom ,Castelnuovo Bocca d’Adda“.

Dévod:

Zmenou sa bez zmeny oblasti vyroby uvddza spravny cely ndzov obce, ako je uvedeny v ¢lanku 2 leglslatlvneho
dekrétu ¢. 251 zo 6. marca 1992, ktorym sa zriaduje provincia Lodi (Uradny vestnik Talianskej republiky ¢. 77
z 1. aprila 1992).

Této zmena sa tyka jednotného dokumentu.

6. Zmena cldnku 3

Zmena 6

Zmena sa tyka ¢lanku 3 ods. 1 $pecifikacie vyrobku a bodu 4 jednotného dokumentu.

Opis:

Zmenou sa nahrddza ndzov obce ,Piadina“ ndzvom ,Piadena“.

Dévod:

Zmenou sa opravuje chyba v prepise bez zmeny oblasti vyroby. Spravny ndzov je ,Piadena“, ako sa uvidza
v ¢lanku 1 kralovského dekrétu ¢. 747 z 22. marca 1928, ktorym sa obce Piadena a Vho Zlucu1u do jednej obce,
ktorej administrativnym centrom a ndzvom je ,Piadena“ (Uradny vestnik Talianskeho kralovstva ¢. 93 z 19. aprila

1928).

Této zmena sa tyka jednotného dokumentu.

7. Zmena cldnku 3

Zmena 7

Zmena sa tyka ¢lanku 3 ods. 1 $pecifikacie vyrobku a bodu 4 jednotného dokumentu.

Opis:

Zmenou sa nahrddza ndzov obce ,Pieve S. Giacomo“ ndzvom ,Pieve San Giacomo*.

Dévod:

Zmenou sa bez zmeny oblasti vyroby uvadza sprévny cely ndzov obce, ako je uvedeny v Clanku 1 krdlovského
dekrétu ¢. 4426 z 31. mdja 1868, ktorym sa zrusu]u obce Gazzo a Silvella a zlu¢uja sa do obce Pieve San Giacomo

(Uradny vestnik Talianskej republiky ¢. 173 z 27. jina 1868).

Tato zmena sa tyka jednotného dokumentu.
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8. Zmena cdnku 4

Zmena 8
Tato zmena sa tyka ¢lanku 4 Specifikdcie vyrobku. Nemen sa fiou jednotny dokument.
Opis:

Zmenou sa do kategorii prevadzkovatel'ov podliehajiicich systému kontroly CHZO priddvaju subjekty vykondvajice
krdjanie.

Dovod:

Této zmena je potrebnd, pretoZe jednou z foriem, v ktorych sa moze ,Coppa di Parma“ v stlade so $pecifikdciou
vyrobku uvddzat na trh, je krdjany vyrobok.

Této zmena sa netyka jednotného dokumentu.

9. Zmena cldnku 5

Zmena 9
Zmena sa tyka ¢ldnku 5 ods. 1 $pecifikdcie vyrobku a bodu 3.3 jednotného dokumentu.
Opis:

V zmene sa uvadza geneticky pdévod suroviny s uvedenim vietkych moznych genetickych kombindcii, ktoré sii
akceptované pre plemenné samce aj samice.

Dovod:

Zmenou sa objastiuji povolené kombindcie plemennych krizencov. Postidenie plemena a genetického typu oboch
plemennych zvierat je dolezité pre zachovanie vlastnosti tazkych oSipanych, najmd pokial ide o postidenie
zlucitelnosti s tromi referenénymi plemenami v talianskej plemennej knihe uréenymi na chov tazkych osipanych.

Tato zmena sa tyka jednotného dokumentu.

10.  Zmena &dnku 5

Zmena 10
Zmena sa tyka ¢ldnku 5 ods. 1 $pecifikdcie vyrobku. Nezahffia zmenu jednotného dokumentu.
Opis:

Zmenou sa vkladd tabulka s vysvetlenim genetickych poziadaviek na o3ipané s povolenymi a nepovolenymi
kombindciami.

Dévod:
Vlozenim tabulky sa lepsie objasfiuje postup urcovania jedinych moznych kombindcii genetického kriZenia.

Této zmena sa netyka jednotného dokumentu.

11.  Zmena ddnku 5

Zmena 11
Zmena sa tyka ¢ldnku 5 ods. 1 $pecifikdcie vyrobku. Nezahffia zmenu jednotného dokumentu.
Opis:

Zmenou sa vkladd odkaz na zoznam genetickych typov schvdleny ministerstvom polnohospodarstva, potravinovej
sebestacnosti a lesného hospodarstva.

Dévod:
Na zdklade odkazu na uvedeny zoznam a jeho aktualizdcie je mozné lepsSie monitorovat retazec vyrobku.

Tato zmena sa netyka jednotného dokumentu.
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12.  Zmena ddnku 5

Zmena 12
Zmena sa tyka ¢ldnku 5 ods. 1 $pecifikicie vyrobku a bodu 3.3 jednotného dokumentu.
Opis:

Zmenou sa rusi vyslovny zdkaz pouZivania ¢istokrvnych zvierat plemien Landrace belge, Hampshire, Piétrain, Duroc
a Spotted Poland.

Dovod:

Zmena je primerand, pretoZe zdkaz pouzivania tychto plemien je zrejmy z novej formuldcie povolenych genetickych
vlastnosti, a to aj prostrednictvom tabulky.

Tato zmena sa tyka jednotného dokumentu.

13.  Zmena dnku 5

Zmena 13

Zmena sa tyka ¢ldnku 5 ods. 1 $pecifikdcie vyrobku a bodu 3.3 jednotného dokumentu.

Opis:

Zmenou sa nahrddza kritérium priemernej Zivej hmotnosti na divku 160 kg #10 % hmotnostou kazdého
jednotlivého tela fazkej oSipanej v rozpiati 110,1 kg az 190,0 kg, pricom sa konkretizuje, Ze o splneni tejto
podmienky sa treba uistit v Case zabitia.

Dévod:

Vypustenim Zivej hmotnosti a zahrnutim kritéria individudlnej hmotnosti tela sa umozZiiuje presnejsia kontrola
poziadaviek opravnenosti pri kazdej zabitej oSipanej, kedZe ide o transparentnejsiu, presnejsiu, cielenejsiu a vo
vieobecnosti lepsiu metédu. ZvySenie hmotnosti o$ipanych sivisi so sicasnym trendom v eurépskom chove

osipanych, ktory vyplyva z vylepSenych genetickych vlastnosti, dobrych zivotnych podmienok zvierat a vyZivy.

Tato zmena sa tyka jednotného dokumentu.

14.  Zmena ddnku 5

Zmena 14

Zmena sa tyka ¢ldnku 5 ods. 1 $pecifikdcie vyrobku. Nezahffia zmenu jednotného dokumentu.
Opis:

Touto zmenou sa vkladd kritérium na vypocet veku osipanych na téely zabitia.

Dévod:

Zmenou sa objastiuje $pecifikdcia vyrobku pre prevddzkovatelov a na acely kontroly.

Tato zmena sa netyka jednotného dokumentu.

15.  Zmena dnku 5

Zmena 15
Zmena sa tyka ¢ldnku 5 ods. 2 $pecifikdcie vyrobku a bodu 3.3 jednotného dokumentu.
Opis:

Zmenou sa vymedzuje ,rastovd fiza“ — v $pecifikdcii vyrobku, ktord sa meni, sa tento pojem opisuje ako prva fiza
kfmenia, pricom zmenou sa spresiiuje, Ze rastova fdza je fiza po dojceni a odstave.
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Dovod:

Je vhodné vymedzit pojem ,rastova faza“, aby bolo jasné, Ze tito fiza nasleduje po fizach dojcenia a odstavu, pocas
ktorych sa osipané moézu kimit vSetkymi surovinami povolenymi platnymi predpismi, aby sa zaistilo splnenie ich
potrieb v savislosti s vyZivou, dobrymi Zivotnymi podmienkami zvierat a so zdravim.

Této zmena sa tyka jednotného dokumentu.

16.  Zmena dnku 5

Zmena 16
Zmena sa tyka ¢ldnku 5 ods. 2 $pecifikicie vyrobku a bodu 3.3 jednotného dokumentu.
Opis:

Zmenou sa zvysuje maximalna hmotnost na konci prvej fazy — ktord sa teraz nazyva ,rastova fiza“ — z 80 kg na
85 kg.

Dovod:

Toto zvy3enie stvisi s vyvojom v oblasti genetiky a vyZivy a s uplatiovanim noriem v oblasti dobrych Zivotnych
podmienok zvierat (smernica 2008/120/ES), ktoré priniesli vieobecné zlep3enie rastovej kapacity osipanych.

Této zmena sa tyka jednotného dokumentu.

17.  Zmena ddnku 5

Zmena 17

Zmena sa tyka ¢lanku 5 ods. 2 a 3 $pecifikdcie vyrobku a bodu 3.3 jednotného dokumentu.

Opis:

Zmenou sa dve Casti tykajice sa krmiv povolenych v prvej fize a krmiv povolenych v zdverecnej fize vykrmu

zlucuja do jednej ,tabulky povolenych surovin®, ktord sa vlozila v stvislosti s rastovou fizou a md sa pouzivat aj
v stivislosti so zdverecnou fazou vykrmu.

Zmenili sa ndzvy tychto surovin s ohladom na nomenklatiru uvedent v pravidlich Eur6pskej tnie stanovenych
v nariadenf (EU) ¢. 68/2013, aktualizovanom nariadenim Komisie (EU) 2017/1017:

— kukurica“ sa v talian¢ine uz neoznacuje ako ,mais, ale ako ,granturco*,
— ,krupica“ sa odteraz oznacuje ako ,mucka*,
— ,dehydrovana lucernovd muacka“ sa odteraz oznacuje ako ,lucerna (susend pri vysokej teplote)*,

— lanové vylisky* sa v taliancine uZ neoznacuja ako ,expeller di lino“, ale ako ,panello di lino“, a doplnilo sa:
krmivo z lanovych vyliskov*, ,lanovy extrahovany $rot, ,krmivo z lanového extrahovaného $rotu,

— ,jablkové a hruskové vylisky, hroznové alebo paradajkové Supky ako nosice vyzivovych doplnkov” sa odteraz
oznacuja ako ,,ovocnd duZina a paradajkova duzina (paradajkové vylisky) ako nosi¢e premixu®,

— ,pivovarské kvasnice a/alebo torula kvasnice“ sa odteraz oznacuji ako ,kvasnice®,

— ,extrakénd micka z kukuriénych klickov* (v taliancine sa pouziva slovo ,mais) sa odteraz oznaluje ako
»mucka z kukuri¢nych klickov* (v talian¢ine sa pouziva slovo ,granturco®),

— ,lichovarské mlato“ sa odteraz oznacuje ako ,susené lichovarské mlato s vypalkami*.

Vypustili sa tieto suroviny:
— ,svitojansky chlieb bez semien,

— ,bielkovinové lyzaty*,
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— ,dehydrované zemiaky*,

— ,maniok®,

— lisované a sildzované repné rezky*,
— ,sezamovda mucka*,

— ,kokosovd extrakénd muacka®.
Z kategérie ,menej vyznamné obilniny“ bolo vypustené slovo ,,ovos*.

Zmenili sa mnoZstva tychto surovin:

— ,cmar” len v rastovej fze (pricom ddvka sa meni na najviac 250 g susiny na o$ipanti za den),
— kukuri¢nd gluténovd micka afalebo krmivo s kukuri¢nym gluténom® (z 5 % na 10 %),

— kukurica“ (z 55 % na 65 %),

— ,cirok” (zo 40 % na 55 %),

— ,ja¢men” (zo 40 % na 55 %),

—  ,pSenica“ (z 25 % na 55 %),

— tritikale (z 25 % na 55 %),

— ,dehydratované repné rezky“ (zo 4 % na 10 %),

—  lucerna (susend pri vysokej teplote)“ (z 2 % na 4 %).

Priddvajti sa tieto suroviny:

— kukuri¢nd gluténova mucka a/alebo krmivo s kukuri¢nym gluténom®, a to aj pocas zdvere¢nej fazy vykrmu,
— kukuri¢nd sildz®, a to aj pocas zdvere¢nej fazy vykrmu,

— ,mucka z celého kukuri¢ného klasu®,

— ,sulené liechovarské mlato s vypalkami*, a to aj pocas zdvere¢nej fazy vykrmu,

— ,krmivo z lanovych vyliskov, lanovy extrahovany $rot, krmivo z lanového extrahovaného $rotu*,

— ,tuky s teplotou topenia vy$Sou ako 36 °C*, a to aj pocas zdverecnej fizy vykrmu,

— ,produkty ziskané extrakciou semena repky olejnej”,

—  ,toastované celé s6jové boby a/alebo s6jové vylisky*, len pre fazu rastu.

Surovina ,hrach ajalebo semend ostatnych strukovin“ bola rozdelend na dve polozky: ,hrach“ a ,semend ostatnych
strukovin® a zvysili sa mnozstva (,hrach“ na 25 % a ,semend ostatnych strukovin“ na 10 %).

Pokial ide o0 ,3rot zo zrna a/alebo klasu®, uprestiuje sa, Ze ide o ,kukuri¢né zrno afalebo kukuri¢ny klas.

Vyraz ,s6jovd extrak¢énd mucka“ sa zmenil na ,produkty ziskané extrakciou séjovych bobov* a percentudlny podiel
pouzitia pocas fzy rastu aj vykrmu sa Standardizoval na 20 %.

Vyraz ,slne¢nicovy $rot“ sa zmenil na ,vyrobky ziskané extrakciou zo semien slne¢nice®, ktorych pouzitie sa zvysilo
na 10 %.

V pozndmke 4 k tabulke sa stanovuje maximalny obsah surového tuku nepresahujici 2,5 % susiny pre produkty
ziskané extrakciou s6jovych bobov, slnecnicovych semien a semena repky olejne;j.

Zmenil sa odkaz na tolerancie jednotlivych surovin v sdlade s ¢linkom 17 ods. 2 pism. b) nariadenia (ES)
¢.767/2009, pricom sa vypustil odkaz na percentudlnu hodnotu 10 %.
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Pridala sa moZnost pouzivat minerdly, vitaminy a kimne doplnkové latky.
Vlozil sa odkaz na poddvanie suchého krmiva.
V pozndmke 2 sa spresnilo vymedzenie pojmu ,susené liehovarské mlato s vypalkami*.

Okrem maximalneho limitu 2 % pre kyselinu linolovii sa zmenou zavddza maximadlny limit pre tuk vo vyske 5 %
sudiny v strave.

Dovod:

Vlozenim zlacenej ,tabulky povolenych surovin®, ktord sa vztahuje na rastovi fdzu aj na zdvere¢na fazu vykrmu, sa
ulah¢uje Citanie $pecifikdcie vyrobku.

Nézvy surovin boli zmenené v sdlade s ustanoveniami nariadenia Komisie (EU) €. 68/2013 zmeneného nariadenim
(EU) 2017/1017. Aktualizdcia terminoldgie je potrebnd, aby sa jasnejsie oznacil druh suroviny, na ktort sa odkazuje.

Odkaz na ,ovos“ sa vypustil, pretoze patri do kategérie ,menej vyznamné obilniny*.

Vypustili sa pojmy ,svitojansky chlieb bez semien®, ,bielkovinové lyzdty*, ,dehydrované zemiaky*, ,maniok,
Jlisované a sildzované repné rezky”, ,sezamovd mucka“ a ,kokosovd extrakénd macka“, pretoZe tieto suroviny sa
v krmivach pre tazké osipané takmer nepouzivaj, a to z technickych alebo kvalitativnych dovodov alebo preto, Ze
sa tazko ziskavajt alebo maju nizku vyZivovi hodnotu.

Zvysil sa percentudlny podiel, v ktorom sa moéze pouzivat kukuricnd gluténovd mucka afalebo krmivo
s kukuri¢nym gluténom®, pretoze ide o surovinu s vysokym obsahom bielkovin, ktord je z hladiska stravy
prospesna (dusikaté latky) a je vysoko stravitelna.

Zvysilo sa pouzivanie ,cmaru® (pocas rastovej fdzy), ,kukurice®, ,ciroku®, ,pSenice®, ,tritikale*, ,dehydrovanych
repnych rezkov®, ,lucerny (suSenej pri vysokej teplote)* a ,produktov ziskanych extrakciou semien slne¢nice”,
pretoZe tieto suroviny si odnepamiti zdkladom tradi¢nej stravy tazkych osipanych a zdroveni vzhladom na
zlep$enia, ktoré sa v poslednom desatro¢i dosiahli v sektore krmiv, pomahajii zlepsit prijem vlakniny a Zivotné
funkcie osipanych.

Zaviedlo sa pouzivanie ,tukov s teplotou topenia vysSou ako 36 °C“ v rastovej fdze aj v zdverecnej fize vykrmu,
pretoze vdaka doplneniu 2 % limitu pre kyselinu linolovii o novy 5 % limit pre tuk v susine v strave sa zabezpecuje,
aby mali o$ipané dostato¢nii mieru pretu¢nenosti, pokial sa v zdvere¢nej fize vykrmu pouziva bravcovd mast.

Doplnili sa ,toastované celé s6jové boby afalebo séjové vylisky®, pretoze pocas rastovej fazy poskytuja energiu, ktord
je nevyhnutnd na splnenie energetickych potrieb osipanych.

Pouziva sa ,mucka z celého kukuri¢ného klasu®, ktord je velmi bohatd na vldkninu, a to ako alternativa k otrubdm na
podévanie vlakniny zvieratdm.

Zvyseny podiel ,hrachu” zabezpecuje primerand mieru pretuénenosti odipanych, pretoZe hrach na rozdiel od inych
strukovin obsahuje nizku koncentraciu antinutri¢nych faktorov.

Doplnilo sa ,.krmivo z lanovych vyliskov*, ,lanovy extrahovany srot“ a ,krmivo z lanového extrahovaného $rotu*,
kedZe ide o suroviny podobné ,lanovym vyliskom*, ktoré boli v 3pecifikdcii vyrobku ponechané a st zahrnuté
v nariadeni Komisie (EU) 2017/1017.

~r

,Kukuri¢na silaz“ a ,susené lichovarské mldto s vypalkami“, ktoré st bohaté na vitamin B, sa teraz dopliajii aj
v pripade zdveretnej fazy vykrmu; ide o idedlne suroviny, ktoré zabezpecuji dostatonii mieru pretu¢nenosti
osipanych, pricom vdaka vysokému obsahu vldkniny st ovela lepsie strdvitené pre dospelé osipané ako pre mladé
osipané.

Pokial ide o ,produkty ziskané extrakciou semena repky olejnej, ,semeno repky olejnej“ sa novo zaclenilo do
zoznamu surovin, pretoze pokrok v genetike umoznil vyber novych odrdd, ktoré neobsahuji glukozinolaty
a kyselinu erukovi (antinutri¢né faktory); polozka je sformulovand tak, aby zodpovedala ¢leneniu vyrobkov zo séje
a slne¢nicovych semien.
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Na tieto vyrobky sa predtym v nariadeni (EU) ¢. 575/2011 vztahovala jedna polozka, napr. ,repkovy extrahovany
$rot, a potom sa v roku 2013 v nariadeni (EU) ¢. 68/2013 zmenenom nariadenim Komisie (EU) 2017/1017
rozdelila na dve polozky, ,repkovy extrahovany Srot* a ,krmivo z repkového extrahovaného srotu“. V nariadeni
Komisie (EU) 2017/1017 sa uvddza mnoho roznych produktov ziskavanych extrakciou semena repky olejnej. Nie je
mozné uviest vietky kfmne suroviny a v pripade aktualizcif nariadenia Komisie (EU) 2017/1017 sa mozu takisto
menif. V pozndmkach k tabulke povolenych surovin sa stanovuje maximdlny obsah surového tuku 2,5 % susiny,
aby sa zabezpecila primerand miera pretu¢nenosti.

Pokial ide o ,produkty ziskané extrakciou séjovych bobov®, ich percentudlny podiel sa Standardizoval na 20 %
v rastovej faze aj v zdvere¢nej faze vykrmu s cielom zabezpecit, aby mali odipané vhodnt mieru pretu¢nenosti na
vyrobu vyrobku ,Coppa di Parma*“. KedZe obsah surového tuku v surovine je klti¢ovou charakteristikou, stanovil sa
maximalny obsah surového tuku 2,5 % susiny a tento limit sa uvddza v poznamkach Vlozenych za tabulkou. Na tieto
produkty sa predtym v nariadeni (EU) ¢. 575/2011 vzfahovala jedna polozka, napr. ,s6jovy extrahovany Srot”,
a potom sa v roku 2013 v nariadeni (EU) ¢. 68/2013 zmenenom nariadenim (EU) 2017/1017 rozdelila na dve
polozky, ,séjovy extrahovany $rot“ a ,,krmlvo zo séjového extrahovaného §rotu®. V nariadeni (EU) 2017/1017 sa
uvddza viacero roznych produktov ziskavanych extrakciou s6jovych bobov. Nie je mozné uviest vetky tieto
produkty a v pripade aktualizdcii/zmien nariadenia Komisie (EU) 2017/1017 sa mozu takisto zmenit.

Pokial ide o ,produkty ziskané extrakciou semien slne¢nice®, podiel sa teraz stanovuje na 10 %: obsah surového tuku
v surovine je dolezity v zdujme zabezpecenia, aby mali o$ipané vhodni mieru pretu¢nenosti na vyrobu vyrobku
»Coppa di Parma*, preto sa v pozndmkach k tabulke uvddza maximdlny obsah surového tuku 2,5 % suginy. Na tieto
produkty sa predtym v nariadeni (EU) & 575/2011 vztahovala jedna polozka, napr. ,extrahovany Srot zo
slnecnicového semena“, a potom sa v roku 2013 v nariadeni (EU) ¢ 68/201 3 zmenenom nariadenim
(EU) 2017/1017 rozdelila na dve polozky, ,extrahovany $rot zo slne¢nicového semena“ a ,krmivo z extrahovaného
$rotu zo slnecnicového semena“. V nariadeni Komisie (EU) 2017/1017 sa uvddza mnoho roznych produktov
ziskavanych extrakciou slne¢nicovych semien. Nie je mozné uviest vetky tieto produkty a v pripade aktualizdcii/

zmien nariadenia Komisie (EU) 2017/1017 sa mozu takisto zmenit.

Odkaz na tolerancie pri jednotlivych surovindch umoziuje zostladenie s platnymi pravnymi predpismi o krmivéch,
konkrétne s ¢ldnkom 17 ods. 2 pism. b) nariadenia (ES) €. 767/2009.

Odkaz na podévanie suchého krmiva umoziuje polnohospoddrom vybrat si, ktort met6édu pouziji.

Pouzivanim vitaminovych a mineralnych doplnkov a kfmnych doplnkovych latok sa zabezpecuje spravny rast svalov
a poméha sa trdveniu a vstrebdvaniu Zivin.

Objasnilo sa vymedzenie pojmu ,susené lichovarské mldto s vypalkami®, a to pouzitim znenia uvedeného v bode
1.12.9 nariadenia Komisie (EU) 2017 [1017.

Maximalny limit pre tuk, ktory sa doplnil k limitu pre kyselinu linolovti, zabezpecuje optimélnu mieru pretu¢nenosti
o$ipanych pouzivanych na vyrobu vyrobku ,Coppa di Parma®, tieto dve kritérid si nevyhnutné, pretoze sa zvysil
podiel surovin (kukurica), resp. sa zaviedli suroviny (tuky s teplotou topenia vys$$ou ako 36 °C) predstavujice
potencidlne zdroje tukov, ktoré moZzu negativne ovplyvnit kvalitu z hladiska miery pretu¢nenosti osipanych.

Této zmena sa tyka jednotného dokumentu.

18.  Zmena &dnku 5

Zmena 18
Zmena sa tyka ¢lanku 5 ods. 2 a 3 $pecifikdcie vyrobku a bodu 3.3 jednotného dokumentu.
Opis:

Zmenou sa v pravidlach kfmenia osipanych tykajiicich sa zdvere¢nej fazy vykrmu odkazuje na ,tabulku povolenych
surovin® pre fdzu rastu, s urcitymi Specifikdciami potrebnymi pre zdvere¢nt fazu vykrmu.
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Dévod:
Zmenou sa poskytuje jasny prehlad krmiv povolenych aj v zdvere¢nej faze vykrmu.

Této zmena sa tyka jednotného dokumentu.

19.  Zmena dnku 5

Zmena 19

Zmena sa tyka ¢linku 5 oddielu ,Zlozky*“ ods. 1 $pecifikicie vyrobku a bodu 3.2 jednotného dokumentu.
Opis:

Zmenou sa zniZuje minimélny obsah soli z 2,6 na 2,2.

Dévod:

ZniZenie minimédlneho mnoZstva soli, ktoré sa modze pouzivat, je v silade s vyZivovymi odporticaniami Svetovej
zdravotnickej organizdcie, ktord odporica znizovat mnozZstvo soli v strave [udi.

Tato zmena sa tyka jednotného dokumentu.

20. Zmena cdnku 5

Zmena 20

Tato zmena sa tyka ¢lanku 5 predposledného odseku $pecifikicie vyrobku. Nezahifia zmenu jednotného
dokumentu.

Opis:

Touto zmenou sa vypustaja slova ,uvedené v clanku 7.

Dévod:

Zmena je potrebnd, pretoZe ¢ldnok 7 novej $pecifikdcie vyrobku obsahuje iné ustanovenie.

Tato zmena sa netyka jednotného dokumentu.

21.  Zmena &dnku 7

Zmena 21

Této zmena sa tyka cldnku 7 Specifikdcie vyrobku. Nezahffia zmenu jednotného dokumentu.
Opis:

Zmenou sa vypusta ustanovenie o kontrolnom organe.

Dévod:

Ide o nevyhnutni aktualizdciu s cielom zostladit $pecifikiciu vyrobku s platnymi prévnymi predpismi Eurdpskej
Unie.

Tato zmena sa netyka jednotného dokumentu.

22.  Zmena cldnku 8

Zmena 22

Této zmena sa tyka ¢lanku 8 $pecifikdcie vyrobku. Nezahfiia zmenu jednotného dokumentu.
Opis:

Zmenou sa ¢lanok 8 precisluje na ¢lanok 7.

Dévod:

Zmena je potrebnd vzhladom na novi struktiiru ¢lankov $pecifikdcie vyrobku.

Tato zmena sa netyka jednotného dokumentu.
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3.1.

3.2.

]EDNOTNY DOKUMENT
»Coppa di Parma“
EU &: PGIIT-0602-AMO1 — 28.2.2025

CHOP () CHZO (X)

Nézov (ndzvy) (CHOP alebo CHZO)

,Coppa di Parma“

Clensky $tit alebo tretia krajina

Taliansko

Opis polnohospodirskeho vyrobku alebo potraviny

Ciselny znak kombinovanej nomenklatiiry

— 16 - PRIPRAVKY Z MASA, RYB, KOROVCOV, MAKKYSOV ALEBO OSTATNYCH VODNYCH
BEZSTAVOVCOV ALEBO HMYZU

Opis vyrobku, na ktory sa vztahuje ndzov uvedeny v bode 1

,Coppa di Parma“ CHZO mé pri uvedeni na trh tvar nesplosteného valca. Dizka je v rozmedzi priblizne 25 az 40 cm
a hmotnost nesmie byt nizsia ako 1,3 kg. Pldtok nesmie pri krdjani obsahovat mastné casti Zltej farby alebo mikké
Casti, ktoré st znakom nespravneho zrenia, ako ani plesent vo vntri. ,Coppa di Parma“ CHZO sa vyznacuje aj
tymito vlastnostami:

Organoleptické vlastnosti: typickd chut misového vyrobku s dostato¢nou proteolytickou degradaciou v chudej Casti
a lipolytickou degraddciou v mastnej Casti v dosledku spravneho zrenia, nemd cudzie prichute kyseliny karbolovej,
rybej muacky alebo inych latok a ma nélezitd mieru intenzity chuti; prijemny pach a vona charakteristické pre
vyrobok, st citelné vdaka konskej kosti vpichnutej do mastnych ¢asti, nie do chudych, v blizkosti hlavnej zily;
konzistencia pri dotyku a rezani je priemernd, ¢revo sa dd lahko odstranit, povrch nie je mastny ani s patinou,
vnutorné a vonkajsie Casti si homogénne, ¢o sved¢i o postupnej dehydratdcii a dozrievani; zafarbenie v reze
nevykazuje $kvrny a md jednoliaty raz; chudd Cast je Cervenej farby a mastnd Cast skor ruzova. ,Coppa di Parma“ je
vyrobok, pri ktorom sa pozaduje obdobie zrenia v trvani minimalne 60 dni.

Chemické a chemicko-fyzikélne vlastnosti:

Sol <5%
Bielkoviny spolu min. 22 %
Pomer voda/bielkoviny max. 2,00
pH >5,7

Mikrobiologické parametre:

Enterobaktérie celkom cfu/g <10
E. Coli cfulg <10
Staphylococus aureus cfu/g <100

Pri vyrobe ,Coppa di Parma“ sa pouZivaji tieto prisady: sol (2,2 % az do 3,5 %), prirodné arémy afalebo Cierne
korenie, afalebo pripadné dalsie koreniny. Okrem toho sa mézu pouzit: vino, dextréza afalebo fruktéza, alebo
sachar6za podla ustanoveni prdvnych predpisov, Startovacie kultdry v stlade s osvedéenymi postupmi, dusitan
sodny/draselny, dusi¢nan sodny/draselny, kyselina askorbové a jej sol podla ustanoveni pravnych predpisov.
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3.3.  Krmivo (len pri vyrobkoch Zivocisneho povodu) a suroviny (len pri spracovanych vyrobkoch)

Musia sa dodrzat podrobné pravidld tykajiice sa pouZivania a zloZenia ddvok krmiva. Kfmenie o$ipanych sa zakladd
prevazne na produktoch z obilnin a na vedlajsich vyrobkoch pri vyrobe syrov. Krmivo na baze obilnin sa moze
podévat bud' v tekutej forme (odvar alebo kasa), podla tradicie s mlie¢nou srvétkou, alebo v susenej forme. Kfmenie
pozostava z:

Tieto latky je povolené pouzivat vo faze rastu: kukurica; cirok; ja¢men; p3enica; tritikale; $rot z kukuri¢ného zrna a/
alebo klasu; menej vyznamné obilniny; hrach; micka z celého kukuriéného klasu; pSeni¢né otruby a ostatné
vedlajsie produkty spracovania pSenice; produkty ziskané pocas extrakcie slnecnicovych semien; kukuri¢nd sildz;
kukuri¢nd gluténovd muicka afalebo krmivo s kukuri¢nym gluténom; dehydrované repné rezky; produkty ziskané
pocas extrakcie slne¢nicovych semien; produkty ziskané extrakciou semena repky olejnej; semend ostatnych
strukovin; toastované celé s6jové boby afalebo séjové vylisky; macka z kukuri¢nych klickov; melasy; lucerna
(suSend pri vysokej teplote); suSené lichovarské mldto s vypalkami; ovocnd duZina a paradajkovd duzina
(paradajkové vylisky) ako nosice premixu; anové vylisky, krmivo z Tanovych vyliskov, lanovy extrahovany srot,
krmivo z lanového extrahovaného $rotu; lipidy s bodom topenia viac ako 36 °C; kvasinky; rybia macka; srvatka;
cmar.

Pri kimeni pocas fdzy rastu sa musia zohladnit aj tieto Specifikdcie: Stravu osipanych mozno doplnit o vitaminy
a minerdlne latky a kimne doplnkové latky sa mozu pouzivat v stlade s platnymi pravnymi predpismi EU. Susina
z obilnin nesmie v Ziadnom pripade tvorit menej ako 45 % celkového mnoZstva.

Pocas zdvere¢nej fazy vykrmu sa musia dodrziavat vietky Specifikdcie stanovené pre fizu rastu s tymito vynimkami:
suroviny ,toastované celé séjové boby afalebo s6jové vylisky” a ,rybia macka“ s vylicené. Susina z obilnin nesmie
pocas zavere¢nej fazy vykrmu tvorit menej ako 55 % celkového mnozstva.

Na vyrobu ,,Coppa di Parma“ je nevyhnutné tradicné pouzitie misa z typickych tazkych talianskych osipanych. Tieto
o$ipané, typické pre centrdlnu a severnti ¢ast Talianska, maja totiZ osobitné genetické -vlastnosti a chovaji sa aspon
devit mesiacov v osobitnych podmienkach vhodnych na dosiahnutie vysokej hmotnosti a ziskanie misa s vysokym
obsahom medzisvalového tuku a enzymov, najmd katepsinu, ktoré st nevyhnutné pre obdobie zrenia ,Coppa di
Parma“.

,Coppa di Parma“ CHZO sa vyrdba z masa osipanych, ktoré sii potomkami:

a)  kancov tradi¢nych plemien talianske plemeno Large White, talianske plemeno Landrace a talianske plemeno
Duroc vyslachtenych podla talianskej plemennej knihy, a to bud &istokrvnych zvierat, alebo zvierat, ktoré sii
vysledkom krizenia tychto plemien, a prasnic tradi¢nych plemien talianske plemeno Large White a talianske
plemeno Landrace, a to bud’ ¢istokrvnych zvierat, alebo zvierat, ktoré st vysledkom krizenia tychto plemien;

b)  kancov tradi¢nych plemien uvedenych v pismene a) a krizenych prasnic alebo prasnic inych genetickych
druhov pod podmienkou, Ze pochddzaji z programov selekcie afalebo kriZenia plemien White, Landrace
alebo Duroc, ktoré sa vykonali na acely, ktoré sii v siilade s talianskou plemennou knihou pre chov tazkej
osipanej;

¢)  kancov a prasnic inych genetickych druhov pod podmienkou, Ze pochddzaji z programov selekcie afalebo
kriZzenia plemien Large White, Landrace alebo Duroc, ktoré sa vykonali na ticely, ktoré st v stlade s talianskou
plemennou knihou pre chov tazkej osipanej;

d)  kancov inych genetickych druhov uvedenych v pismene ¢) a prasnic tradiénych plemien uvedenych
v pismene a).

— v silade s tradi¢nymi postupmi st odipané, ktoré sii nositelmi protikladnych vlastnosti, a najmi
stresového syndrému osipanych, v kazdom pripade vylicené; to uz v stiasnosti mozno objektivne
zistit u zvierat (prehliadkou post mortem) a v pripade konzervovanych vyrobkov,

—  pouzité genetické druhy musia zarucovat dosiahnutie vysokej hmotnosti s dostatoénou vynosnostou
a vzdy s priemernou hmotnostou v rozmedzi od 110,1 kg do 190 kg na kus zaznamenanou v Case
zabitia,

12/15 ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/2941/oj



U.v. EU C, 23.5.2025

SK

3.4.

3.5.

3.6.

—  zvieratd sa zabijaji po dosiahnuti minimalneho veku devit mesiacov,
—  nesmie sa pouzivat miso kancov a prasnic,

—  pri pordzke musia byt o$ipané vo vybornom zdravotnom stave a dokonale odkrvené.

Na vyrobu ,Coppa di Parma“ CHZO sa pouzivaji rezy misa zo svaloviny na krku prirastenej ku krénym stavcom
a k casti hrudnika (svalovina v oblasti tvorenej kostnymi vy¢nelkami, stavcami a prie¢nymi kostnymi vy¢nelkami).

Pouzité mdso nesmie prejst Ziadnym procesom zmrazenia.

Specifické kroky vyroby, ktoré sa musia uskutocnit vo vymedzenej zemepisnej oblasti

Vo vymedzenej zemepisnej oblasti sa musia vykonat tieto fazy vyroby ,Coppa di Parma“:

—  priprava rezu ur¢eného na spracovanie,

—  solenie, ktoré sa moze vykonat bud manudlne, alebo mechanicky a moze trvat 6 az 14 dni,

—  plnenie, pri ktorom sa predpokladd pouzitie prirodnych ¢riev v pripade vyrobku uréeného na predaj v celku
a v pltkoch, alebo prirodnych ¢riev ziskanych aj spojenim viacerych anatomickych kusov za sebou v pripade
vyrobku ur¢eného na predaj po pokréjani,

—  viazanie, ktoré sa vykonava pri pouziti motiiza bez ociek v pripade vyrobku uréeného na predaj v celku alebo
v platkoch, alebo elastickej sietky v pripade vyrobku uréeného na predaj po pokréjani,

—  dusenie v trvani 8 az 10 hodin,
—  suSenie v celkovom trvani minimdlne 15 dni,

—  zrenie v trvani minimdlne 60 az 90 dni podla hmotnosti salimy.

Specifické pravidld krdjania, strithania, balenia atd. vyrobku, na ktory sa vztahuje registrovany ndzov

,Coppa di Parma“ CHZO sa moze kréjat a balit iba v zariadeniach, ktoré sa nachddzajii v oblasti vyroby uvedenej
v bode 4 a pod kontrolou schvileného organu sposobom uvedenym v pldne kontrol.

V pripade ,Coppa di Parma“ CHZO, ktoréd sa uvddza na trh v celku, sa krdjanie na maloobchodnej tirovni méze
vykonat iba pri pulte a za pritomnosti konecného spotrebitela.

Vzhladom na jemnost vyrobku bohatého na nenasytené mastné kyseliny a nizky obsah konzerva¢nych latok
a vzhladom na mozny stresujuci charakter fizy krdjania a balenia je totiZ nevyhnutné, aby tieto operacie vykondvali
osoby, ktoré majt osobitné vedomosti o vyrobku. Zvlast treba dbat na to, aby bol kontakt nakrdjanych platkov so
vzduchom ¢o najkratsi, aby sa predislo stmavnutiu vyrobku.

Specifické pravidld oznacovania vyrobku, na ktory sa vztahuje registrovany ndzov

,Coppa di Parma“ CHZO sa moze uvadzat na trh: veelku, jednoducho s prilozenym Stitkom; po castiach vo
vékuovom baleni alebo v baleni s ochrannou atmosférou; v plitkoch vo vdkuovom baleni alebo v baleni
s ochrannou atmosférou.

Oznacenie ,Coppa di Parma“ CHZO, za ktorym je uvedeny ndzov ,Indicazione Geografica Protetta“ [chranené
zemepisné oznacenie] alebo skratka ,IGP“ [CHZO] (prelozené do jazyku krajiny, v ktorej sa vyrobok preddva), musi
byt uvedené na etikete jasnym a nezmazatelnym pismom, ktoré je zretelne odliSitelné od akéhokol'vek iného ndpisu,
ktory sa uvddza na etikete, a za nim nasleduje graficky symbol Spolocenstva a logo podniku.

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2025/2941/oj
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4. Strutné vymedzenie zemepisnej oblasti

Oblast vyroby ,Coppa di Parma“ CHZO je vymedzend celym administrativnym tzemim provinci{ Parma, Modena,
Reggio Emilia, Mantova, Pavia a obcami v povodi Padu, ktoré patria do administrativneho tizemia tychto provincit:

—  Lodi: Senna Lodigiana, Ospedaletto Lodigiano, Orio Litta, Livraga, Borghetto Lodigiano, Brembio, Secugnago,
Somaglia, Casalpusterlengo, Cotogno, Guardamiglio, San Rocco al Porto, San Fiorano, Santo Stefano
Lodigiano, Cavacurta, Maleo, Corno Giovine, Corno Vecchio, Maccastorna, Meleti, Castelnuovo Bocca
D’Adda, Caselle Landi,

—  Mildno: San Colombano al Lambro,

—  Cremona: Pizzighettone, Crotta d’Adda, Spinadesco, Acquanegra Cremonese, Sesto ed Uniti, Cremona, Gerre
de Caprioli, Stagno Lombardo, Pieve d’Olmi, San Daniele Po, Motta Baluffi, Torricella del Pizzo, Gussola,
Casalmaggiore, Martignana Po, Rivarolo del Re, Scandolara Bovara, Casteldidone, Solarolo Rainerio, S.
Giovanni in Croce, San Martino del Lago, Cingia de’ Botti, Cella Dati, Tornata, Calvatone, Piadena, Voltino,
Derovere, Ca’ d’Andrea, Sospiro, Bonemerse, Malagnino, Pieve San Giacomo, Torre de’ Picenardi, Drizzona,
Isola Dovarese.

Zo zemepisného hladiska je oblast vyroby charakterizovand kopcovitym krajom, ktory prechddza do niZiny
a rozprestiera sa aZ po severné pobreZie rieky Pad.

5. Sdvislost so zemepisnou oblastou

5.1.  Specifickost zemepisnej oblasti

Oblast vyroby ,Coppa di Parma“ je charakterizovand stcasnym vyskytom kopcovitych a rovinatych oblasti
a pritomnostou jazier a solnych bani. Na kopcoch v oblasti Parmy bolo vzdy mozné ndjst spojenie technoldgie
pouZivanej na niZine a soli zo Salsomaggiore. Solenie brav¢ového misa a jeho spracovanie totiz viedlo aj vdaka
existencii mnohych solnych bani uz od 14. storocia k vyrobe vyrobkov uzndvanych na vnitrostitnej, ako aj
medzindrodnej Grovni. ,Coppa di Parma“ vznikla prive v tejto sivislosti, a to vdaka vyuceniu pracovnych sil
z regiénu, ktoré sa Specializovali na jej vyrobu a ktoré staro¢iami prispeli k rozsireniu vlastného receptu za hranice
provincie Parma, pricom sa tento recept udomdcnil aj v ostatnych provincidch uvedenych v bode 4.

5.2, Specifickost vyrobku

,Coppa di Parma“ CHZO sa odli§uje od inych vyrobkov rovnakej tovarovej kategdrie svojou typickou chutou
s ndlezitou mierou intenzity chuti, svojou priemernou konzistenciou, homogénnostou i chudostou a svojim
jednotnym zafarbenim (¢ervenym v chudej Casti a ruZovym v mastnej Casti).

Medzi dalsie vlastnosti, ktoré odlisuja ,Coppa di Parma“ od inych salim vyrdbanych v susednych oblastiach, patria
mékkost rezu a malé mnozZstvo korenin pouzitych pri moreni. Tieto vlastnosti st dosledkom kratkeho obdobia
zrenia a absencie podrobnej reglementdcie tykajiicej sa pouZivania korenin, vdaka ktorym si ,Coppa di Parma“
moze zachovat typickd chut a voiu bravéového misa a jemni konzistenciu rezu.

5.3.  Pricinnd sivislost medzi zemepisnou oblastou a akosfou alebo vlastnostami vyrobku (v pripade CHOP) alebo Specifickou
akostou, povestou alebo inou vlastnostou vyrobku (v pripade CHZO)

Svedectvom o povesti ,Coppa di Parma“ CHZO sit mnohé dokumenty, v ktorych mozno ndjst zmienky a citdcie
o danom vyrobku. Zmienky o ,Coppa di Parma“, ako o ,bondiola“ (druh tideniny) alebo ,salame investito“ (obalend
saldma) siahaji uZ do konca 17. storo¢ia. Na zaciatku 18. storocia sa ,Coppa di Parma“ spomina v zdpiskoch
cestovatelov ako typicky miestny vyrobok. V inventari zostavenom v roku 1723 sa uvéddza, Ze pri vstupe do spolku
predajcov slaniny (,lardaroli“) je nevyhnutné preukdzat sa ur¢itym mnozZstvom saldm a tdenin. ,Coppa di Parma“ sa
spomina aj v odhade tGradnikov z cechu predajcov slaniny (1750), ako aj vo vyhldske z 21. aprila 1764. Z rovnakého
obdobia pochddzajii zmluvy evidované spravcami Real Casa na doddvku potravin pre kralovské kuchyne. Existuji
zarucené spravy o mnozstve spotrebovanych saldm a tdenin na dvore vojvodu Ferdinanda Burbonského. Od 19.
storocia sa eviduji spravy o mnozstve salim predanych na trhu v oblasti, pricom v roku 1940 predstavoval vyvoz
saldm z provincie Parma priblizne 200 kusov.

14/15 ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/2941/oj



U.v. EU C, 23.5.2025 SK

,Coppa di Parma“ CHZO vdac¢i za svoje osobité vlastnosti mnoZzstvu konkrétnych spojeni s prostredim vo
vieobecnosti, vritane zemepisnych prirodnych a ludskych faktorov, ktoré sa tykaju osipanych, technolégie
pripravy, prostredia zrenia a najmi ich vzdjomného podsobenia. Vyroba ,Coppa di Parma“ CHZO sa vyznaluje
kontinuitou od jej zaciatkov az po sicasnost. Industrializdcia vyroby ,Coppa di Parma“ CHZO presla fizou
remeselnej vyroby, ktord zachovala nezmenené tradicné vlastnosti vyrobku. Podnebie, ako aj vlastnosti ovzdusia
(teplota a vlhkost) st typické pre kopcovitd oblast v povodi Padu, v ktorej historicky vznikol vyrobok ,Coppa di
Parma“ CHZO. Oblast povodu surovin a spracovania je ohrani¢end presne oblastou, ktord sa skuto¢ne vymedzila
a zachovala v ¢ase pri dodrzani tradicif, ktoré vyrobok preslavili.

,Coppa di Parma“ patri medzi najrozsirenejsie salimy v zemepisnej oblasti a stdle figuruje na zoznamoch vyrobkov,
ktoré pontikaji hlavné podniky vyrabajiice ddeniny zastiipené v zemepisnej oblasti. Vyrobcovia ,Coppa di Parma“
zvyCajne v komer¢nych reklamdch zdoraziuji pri charakteristickych vlastnostiach jemnost jej rezov, ktoré pri
krajani musia byt mikké a nikdy nie suché, ¢o dokazuje kratky ¢as zrenia a zarucuje jej typickd voinu. Makkost jej
mésa umoziuje pouzit ,Coppa di Parma“ ako prisadu do slanych tort a plnenych pizz, ako o tom svedcia niektoré
recepty, v ktorych sa vyslovne uvddza odkaz na toto oznacenie. Okrem toho je ,Coppa di Parma“ vyznamne
zastipend v stinkoch vyrobcov na hlavnych tizemnych agropotravindrskych veltrhoch-.

Odkaz na uverejnenie Specifikdcie vyrobku

https:/fwww.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeAttachment.php/L/IT/D/1 %252Fa%252F3 %252FD.9503{33df9d283a78cae|
P/BLOB%3AID%3D18907 [E/pdf?mode=download
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