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REGULAMENTUL (CEE) NR. 2320/89 AL COMISIEI
din 28 iulie 1989

privind cerintele minime de calitate cu privire la piersicile in sirop si piersicile in suc natural de fructe
pentru aplicarea schemei de ajutor pentru productie

COMISIA COMUNITATILOR EUROPENE,

avand in vedere Tratatul de instituire a Comunitdtii Economice
Europene,

avand in vedere Regulamentul (CEE) nr. 426/86 al Consiliului din
24 februarie 1986 privind organizarea comund a pietei in sectorul
produselor prelucrate pe bazd de fructe si legume ('), modificat
ultima datd de Regulamentul (CEE) nr. 1125/89 (), in special
articolul 6 alineatul (4),

intrucat articolul 2 alineatul (1) din Regulamentul (CEE)
nr. 426/86 a stabilit o schemd de ajutorare a productiei pentru
anumite produse; intrucat articolul 6 alineatul (1) litera (b) preci-
zeazd cd ajutorul este acordat numai pentru produsele care res-
pectd cerintele minime de calitate care urmeazi si fie stabilite;

intrucat scopul acestor cerinte minime de calitate este de a evita
producerea produselor pentru care nu existd cerere sau a
produselor care pot crea un dezechilibru al pietei; intrucat aceste
cerinte trebuie sd aiba la baza proceduri de fabricare traditionale
si corecte;

intrucit Regulamentul (CEE) nr. 1290/85 al Comisiei (3) a stabilit
standardele minime de calitate pentru piersicile in sirop; intrucat
dispozitiile astfel adoptate ar trebui sd fie adaptate pentru a lua in
considerare extinderea schemei de acordare a ajutorului si la
piersicile conservate in suc natural de fructe, asa cum este prevazut
in Regulamentul (CEE) nr. 1125/89 al Consiliului; intrucét, pen-
tru 0 mai bund claritate, cerintele minime de calitate astfel adap-
tate ar trebui sd fie previzute intr-un text separat;

intrucat cerintele de calitate previzute in prezentul regulament
constituie norme de aplicare complementare dispozitiilor Regu-
lamentului (CEE) nr. 1599/84 din 5 iunie 1984 de stabilire a nor-
melor de aplicare a schemei de ajutor pentru produsele prelucrate
pe bazd de fructe si legume (*), modificat ultima datd de Regula-
mentul (CEE) nr. 2260/89 (%);

intrucat mdsurile previzute in prezentul regulament sunt in
conformitate cu avizul Comitetului de gestionare a produselor
prelucrate pe bazd de fructe si legume,

() JOL49,27.2.1986, p. 1.
() JOL118,29.4.1989, p. 29.
() JOL133,22.5.1985, p. 8.
% JOL152, 8.6.1984, p. 16.
() JOL216,27.7.1989, p. 46.

ADOPTA PREZENTUL REGULAMENT:

Articolul 1

Prezentul regulament stabileste cerintele minime de calitate pe
care trebuie sd le respecte piersicile in sirop sifsau piersicile in suc
natural de fructe, asa cum sunt definite la articolul 1 din
Regulamentul (CEE) nr. 1599/84, pentru a putea beneficia de
schema de ajutor previzutd la articolul 2 din Regulamentul (CEE)
nr. 426/86.

Articolul 2

Pentru producerea piersicilor in sirop sifsau piersicilor in suc
natural de fructe se folosesc numai piersici din specia Prunus persica
L, cu exceptia nectarinelor. Materia primd trebuie si fie proaspata,
intreagd, curatd si adecvatd pentru prelucrare.

Materia prima poate fi intdi rdcitd inainte de a fi utilizatd pentru
producerea piersicilor in sirop.

Articolul 3

(1) Piersicile in sirop sifsau piersicile in suc natural de fructe
trebuie sd fie produse intr-una dintre formele definite la alinea-
tul (2).

(2) In sensul prezentului regulament, modurile de prezentare
sunt definite dupd cum urmeazd:

(a) ,piersici intregi” reprezintd fructele intregi, cu simburi;

(b) ,jumatdti” reprezintd fructele fard samburi, tdiate vertical in
doud parti aproximativ egale;

(c) ,sferturi” reprezintd fructele fard simburi, tdiate in patru parti
aproximativ egale;

(d) ,felii” reprezintd fructele fard simburi, tdiate in mai mult de
patru felii;

(e) ,cuburi” reprezintd fructele fard samburi, tdiate in bucdti in
formd de cuburi.

(3) Fiecare recipient cu piersici in sirop sifsau piersici in suc natu-
ral de fructe contine un singur tip de fructe. Fructele sau bucitile
acestora trebuie s3 aibd dimensiuni practic uniforme. In recipient
nu se poate gdsi nici un alt tip de fruct.

(4) Culoarea piersicilor conservate trebuie si fie caracteristicd
pentru tipul folosit. Portiunile din apropierea samburelui sau
samburele propriu-zis care, dupd conservare, se decoloreazd usor
sunt considerate a fi de culoare caracteristici normala.

Recipientele cu piersici in sirop sifsau piersici in suc natural de
fructe nu trebuie sd contind fructe cu zone verzi.
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(5) Piersicile conservate nu trebuie sd contind corpuri strdine de
origine nevegetald, arome si mirosuri straine. Fructele trebuie sd
fie cdrnoase, cu o consistentd variabild, dar nu excesiv de moi sau
excesiv de tari.

(6) Piersicile in sirop nu trebuie sd contind:
(a) corpuri striine de origine vegetald;
(b) coajg;

(c) portiuni patate.

Fructele intregi, jumdtdtile si sferturile nu trebuie sd aibd portiuni
afectate in mod mecanic.

Articolul 4

(1) Fructele sau bucitile de fructe sunt considerate practic uni-
forme ca dimensiune atunci cand intr-un recipient greutatea celei
mai mari buciti nu depdseste dublul greutdtii celei mai mici
bucati.

In cazul in care intr-un recipient sunt mai putin de 20 de buciti,
o bucatd poate fi ignoratd. Atunci cind se determind cele mai mari
si cele mai mici bucdti, bucitile sfirimate nu sunt luate in consi-
derare.

(2) In sensul articolului 3 alineatul (4), urmitoarele culori sunt
considerate normale pentru un tip de fruct:

— galben, inclusiv tipurile la care culoarea predominanta variaz
de la galben pal la rosu portocaliu intens;

— alb, inclusiv tipurile la care culoarea predominanti variazd de
la alb la alb-galbui.

(3) Piersicile in sirop sifsau piersicile in suc natural de fructe sunt
considerate in conformitate cu articolul 3 alineatul (6), atunci
cand nu depdsesc urmatorii parametri:

Forma
Fructe intregi, jumatati si sferturi Altele
Samburii sau fragmente ale acestora 2 samburi 2 samburi
Fragmente patate 10 % la numar 1500¢
Fragmente afectate mecanic 5 % la numar nu este cazul
Coaji 150 cm? total 150 cm? total
Corpuri strdine de origine vegetald 20 de bucati 20 de buciti

Toleranta permisd, alta decat cea fixatd prin referire la procentaj
si numdr, este calculatd la 10 kilograme de masa netd uscatd.

Samburii nu sunt considerati ca fiind un defect al piersicilor
intregi in sirop sifsau in suc natural de fructe.

(4) In sensul alineatului (3):

(a) ,samburii sau fragmente ale acestora” reprezintd simburii
intregi sau bucdi tari si ascutite.

Fragmentele de simburi mai mici de 5 mm, care nu au
margini sau varfuri ascutite, nu se iau in considerare.
Fragmentele de simburi sunt considerate ca fiind un simbure
intreg atunci cand:

— un fragment de simbure este mai mare decat o jumdtate
de sambure sau

— au fost gasite cel putin trei fragmente de simbure, in total;

(b) ,fragmente pdatate” reprezintd fructele cu decolordri la
suprafatd sau pete care contrasteazi in mod evident cu
culoarea generald si care pot ajunge la pulpa fructului, in spe-
cial sub forma de lovituri, crustd sau pete inchise la culoare;

(c) ,fragmente afectate mecanic” reprezintd fragmentele de fructe
care au fost tdiate in buciti, iar toate aceste fragmente care
sunt de dimensiunea unei bucdti intregi sunt considerate ca
formand un intreg portionat excesiv, cu tdieturi adanci la
suprafatd care afecteazd aspectul bucitii respective. Jumatitile
care nu sunt tdjate vertical sunt de asemenea considerate ca
fiind afectate mecanic;

(d) ,coajd” reprezintd att coaja care aderi la pulpa piersicilor, cat
si cea gdsitd in recipiente;

(e) ,corp strdin de naturd vegetald” reprezintd materii vegetale
care nu au relevantd pentru fructul in sine sau care au fost
lipite de fructele proaspete si ar fi trebuit sd fie indepdrtate in
timpul prelucrdrii, in special codite, frunze si fragmente ale
acestora. Totusi, coaja de fructe si samburii se exclud.

Articolul 5

(1) Piersicile si siropul sifsau sucul natural de fructe trebuie si
ocupe intr-un recipient cel putin 90 % din capacitatea lichidd a
recipientului.

(2) Masa netd uscatd a fructelor este in general cel putin egald cu
urmdtoarele procentaje de capacitate lichida a recipientului, expri-
mate in grame:
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Recipient cu capacitate lichidd nominald de

Mod de prezentare
425 ml sau mai mult mai putin de 425 ml
Piersici intregi 52 50
Jumatdti 55 50
Sferturi 58 50
Felii 58 50
Cuburi 58 55

(3) Atunci cind piersicile in sirop sifsau in suc natural de fructe
sunt ambalate in recipiente de sticld, capacitatea lichida se reduce
cu 20 ml inainte de calcularea procentajelor mentionate la aline-
atele (1) si (2).

(4) Fiecare recipient trebuie sd aibd o referintd care sd permita
identificarea datei si anului de productie, precum si denumirea
unitdtii prelucrdtoare. Marcajul, care poate fi sub formd de cod,
trebuie aprobat de autoritdtile competente din statele membre
unde se desfisoard productia, aceste autoritdti putind adopta dis-
pozitii suplimentare cu privire la marcaj.

Articolul 6

Prelucrdtorul trebuie sd verifice zilnic si la intervale regulate in
timpul perioadei de prelucrare ci piersicile in sirop sifsau in suc
natural de fructe sunt in conformitate cu cerintele care le califica
pentru sistemul de ajutor. Rezultatul verificirilor este inregistrat.

Articolul 7

Regulamentul (CEE) nr. 1290/85 se abroga.

Articolul 8

Prezentul regulament intrd in vigoare la data publicarii in Jurnalul
Oficial al Comunitdtilor Europene.

Se aplici de la 1 iulie 1989.

Prezentul regulament este obligatoriu in toate elementele sale si se aplicd direct in toate statele

membre.

Adoptat la Bruxelles, 28 julie 1989.

Pentru Comisie
Ray MAC SHARRY

Membru al Comisiei



