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Offentliggérande av ett meddelande om godkinnande av en standardindring av
produktspecifikationen for ett namn i vinsektorn enligt artikel 17.2 och 17.3 i kommissionens
delegerade forordning (EU) 2019/33

(C/2025/1479)

Detta meddelande offentliggors i enlighet med artikel 17.5 i kommissionens delegerade forordning (EU) 2019/33 (').

MEDDELANDE OM GODKANNANDE AV STANDARDANDRING
"Murfatlar”
PDO-RO-A0030-AM04

Datum fér meddelandet: 10 december 2024

BESKRIVNING AV OCH MOTIVERING TILL DEN ANDRING SOM GODKANTS

Andring for att utvidga det avgrinsade geografiska omradet

Produktspecifikationen har dndrats for att utvidga det avgrinsade omrddet for framstillning av viner med den skyddade
ursprungsbeteckningen Murfatlar till att omfatta kommunen Aliman och de ingdende byarna Aliman, Dundreni, Vlahii och
Floriile, i distriktet Constanta. Kommunen har inkluderats i det avgransade geografiska omradet for de vinkategorier som ar
godkinda for framstillning med den kontrollerade ursprungsbeteckningen.

Kommunen Aliman ligger i den véstra delen av Cobadinplatin i sodra Dobrogea och ar det geografiska omrdde dar bld
druvsorter anvinds for att framstilla viner av hogsta kvalitet med olika doft och smak, en intressant firgintensitet,
uttrycksfull potential och milda, sammetslena tanniner tack vare kalkrika jordmaner av typen rendzina och svartjord, som
stracker sig ut frdin omrddena Cernavoda, Rasova och Seimeni och ger vinerna finess och en klar farg.

Kommunen Aliman, vilken omfattar byarna Aliman, Dundreni, Vlahii och Floriile, ligger i sydvistra delen av distriktet
Constanta, pd latitud 44°15" norr och longitud 27°40 &st, och har foljande nirliggande omraden: kommunen Rasova (14
km), som ligger i det avgrinsade omradet for den kontrollerade ursprungsbeteckningen Murfatlar, i nordost, kommunen
Ion Corvin i sdder, kommunen Adamclisi i oster och floden Donau i véster.

Jord- och klimatforhéllandena tillsammans med brisen fran Donau, sandjorden, solskenet (omkring 2 000 till 2 100
timmar) och ljusenergin, som r den huvudsakliga killan till syntesen av organiska dmnen, leder till att druvorna och
foljaktligen druvmusten har en hog sockerhalt, vilket ger fylliga, friska viner med runda, sammetslena botaniska toner och
blommiga (ingsblommor) eller fruktiga (mogna skogsbir, citrus) aromer.

Kapitel IIT i produktspecifikationen och punkt 6 i det sammanfattande dokumentet har dndrats.

SAMMANFATTANDE DOKUMENT

1. Namn

Murfatlar

2. Typ av geografisk beteckning

SUB - skyddad ursprungsbeteckning

() EUTLY,11.1.2019,s. 2.
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3.1

Kategorier av vinprodukter

1. Vin

5. Mousserande kvalitetsviner

6. Mousserande kvalitetsvin av aromatisk typ

8. Pirlande vin

KN-nummer
— 22 —DRYCKER, SPRIT OCH ATTIKA

2204 — Vin av firska druvor, inbegripet vin som tillsatts alkohol; druvmust, annan &n sddan enligt nr 2009

Beskrivning av vinet eller vinerna
1. Analytiska och organoleptiska egenskaper — vita viner/roséviner

KORTFATTAD BESKRIVNING

De stilla vinerna frdn Murfatlar ar fylliga och krdmiga. De viner som framstills av aromatiska och halvaromatiska
grona druvsorter har uttalade druvspecifika egenskaper, medan de roda vinerna innehéller sammetslika tanniner
som diampar den strdva och tunga karaktir som 4r kdnnetecknande for sorterna. Vinerna har mycket smak av
mogna (gula eller roda) frukter eller bar. De ér kraftiga och fylliga, med uttalade och expressiva drag, med en vil
integrerad syra och en glycerisk alkoholvolym som gor vinet ndgot sott. De stilla vita vinerna har en gulgron till
gyllene firg och aromer av exotiska frukter och citrus, med blommiga toner av vinblommor, nyslaget ho, jasmin
och akacia. Vinerna har en frisk, fruktig och sammetslen smak, och under mognadslagringen omvandlas aromen
hos vissa sorter till en komplex bouquet. De stilla rosévinerna ar ljusrosa till firgen (ddmpad eller intensiv) och har
aromer av exotiska frukter och citrus, en frisk, uppfriskande, balanserad smak samt en fruktig eftersmak.

Allminna analytiska egenskaper

— Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent): 15,00

— Ligsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent): 11,00

— Légsta totala syrahalt: 3,5 gram per liter uttryckt som vinsyra
— Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter): 18

— Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter): 350

2. Analytiska och organoleptiska egenskaper — roda viner

KORTFATTAD BESKRIVNING
De stilla roda vinerna dr sammetslena och komplexa, med firger som varierar mellan rubinrott och klarrétt. Aromer

av mogna roda bir, plommon och morka skogsbar kan urskiljas. Vinerna har en fyllig och kraftig smak med vil
integrerad syra samt tanniner. Under mognadslagringen erhéller vinerna doftnyanser av kryddor och choklad.

Allminna analytiska egenskaper

— Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent): 15,00

— Lagsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent): 11,00

— Lagsta totala syrahalt: 3,5 gram per liter uttryckt som vinsyra
— Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter): 20

— Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter): 200
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3. Analytiska och organoleptiska egenskaper — isvin

KORTFATTAD BESKRIVNING

Vitt isvin dr klart med ett kristalliniskt, gyllene skimmer och kidnnetecknas av en frisk arom, en doft av 6vermogna
och saftiga frukter med vitt fruktkott och av en kramig smak av apelsin, aprikos, torkade exotiska frukter och
ananas. Roséisvin ar klart, med ett kristalliniskt, ljusrosa skimmer och kidnnetecknas av en frisk doft av smultron
och Gvermogna bjornbir och av en krimig smak. Rott isvin dr klart med ett kristalliniskt, bldrott skimmer och
kinnetecknas av en doft av mogna skogsbir och en mycket kramig smak.

Allminna analytiska egenskaper

— Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent): 15,00

— Ligsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent): 11,00

— Légsta totala syrahalt: 4,5 gram per liter uttryckt som vinsyra
— Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter): 20

— Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter): 350

4. Analytiska och organoleptiska egenskaper — mousserande kvalitetsviner

KORTFATTAD BESKRIVNING

De mousserande kvalitetsvinerna kdnnetecknas av sin elegans, friskhet och fruktighet, med aromer av bagerijast och
brodskorpa hos de viner som lagrats pd jastfillningen i nio ménader, eller toner som utvecklas mot bakverk och
brioche hos viner som har lagrats lingre dn nio mdnader pa jéstfillningen. Aromerna forstirks av fina och
léngvariga bubblor. De vita vinerna 4r halmgula eller gulgrona, rosévinerna har ljusrosa eller laxrosa toner, och de
roda vinerna har firger som gar mot rubinrott. Smaken ar fruktig, sammetslen och rund, och kompletteras med
sota toner av mogen frukt med sdrskild smak. Den har en harmonisk struktur med lang eftersmak och en perfekt
avvigning mellan friskhet och mognad.

De vita mousserande kvalitetsvinerna har en bouquet av citrus och farska sommarfrukter: persikor, dpplen och grona
pdron som mognat i det milda solskenet 6ver vinrankorna.

Aromerna hos de mousserande kvalitetsrosévinerna ar en naturlig blandning av blommor, blommiga aromer av
akacia och honung och skogsbir, vinbar och smultron.

De mousserande roda kvalitetsvinerna erbjuder en tilltalande bouquet som kombinerar toner av roda och morka bar,
jordgubbar, bjornbir, vinbir, korsbar och plommon, som pa ett utsokt sitt kompletteras av mjuka, sammetslena
tanniner.

Overtryck vid 20 °C: minst 3,5 bar.

Allménna analytiska egenskaper

— Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent): 15,00

— Lagsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent): 10,00

— Lagsta totala syrahalt: 3,5 gram per liter uttryckt som vinsyra
— Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter): 18

— Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter): 185
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5. Analytiska och organoleptiska egenskaper — mousserande kvalitetsviner av aromatisk typ

KORTFATTAD BESKRIVNING

De mousserande kvalitetsvinerna av aromatisk typ dr komplexa och uttrycksfulla, med fruktiga toner (citrus, paron
och nektarin) och blommiga toner (apelsinblommor, korsbarsblommor, akaciablommor och honung,
fladerblommor och rosenblad). De varierar i firg mellan ljusgult med gronaktiga nyanser till gyllene eller till och
med rosa for viner framstillda av traminer roz. De har aromer av citrus och sommarfrukter — persikor, dpplen och
grona piaron — kombinerade med toner av fina orter och autolyserad jist, brodskorpa och surdeg. Jimna och
ldngvariga bubblor ger dessa viner deras personlighet och sirprigel.

De mousserande kvalitetsvinerna av aromatisk typ framstillda av druvsorten traminer roz avger en fin doft av
akacia, rosor och fliderblom, och smaken ar tydlig, fruktig och mycket mjuk, med subtila inslag av rosenmarmelad
och jasmin.

Mousserande kvalitetsvin av aromatisk typ framstillda av druvsorten muscat ottonel har aromer av honungskaka,
korsbarsblommor, apelsinblommor och mogna piron, med en frisk smak och krimig struktur av citrustoner,
pomelo och apelsin. Vinet har fina och eleganta bubblor, och den mousserande eftersmaken forstirker de blommiga
och fruktiga tonerna.

Mousserande kvalitetsvin av aromatisk typ framstillda av druvsorten timaioasa romaneascd har ett intensivt skum
med angendma aromer av jést, akaciablommor, basilika och honung. Det har en komplex och generts smak med
inslag av paron och smultron, och en léng eftersmak.

Overtryck vid 20 °C: minst 3,0 bar.

Allminna analytiska egenskaper

— Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent): 15,00

— Lagsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent): 6,00

— Lagsta totala syrahalt: 3,5 gram per liter uttryckt som vinsyra
— Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter): 18

— Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter): 185

6. Analytiska och organoleptiska egenskaper — pérlande viner

KORTFATTAD BESKRIVNING

De pirlande vinerna ar extraktiva och har en mycket god syra, fint skum, livliga och ldngvariga bubblor och
blommiga dofttoner (ingsblommor, vinblommor, akacia) eller fruktiga toner (grona dpplen, paron, persika, melon,
korsbir, jordgubbar, hallon). De mousserande rosévinerna och roda vinerna har aromer av skogsbar (blabir, hallon
och bjornbir), plommon och korsbar. De smé, sammetslena och ldngvariga bubblorna forstrker vinets friska och
naturliga karaktir.

Smaken 4r krimig och delikat men samtidigt frisk, och eftersmaken har toner av knaprig brodskorpa och bakverk.
Firgen kan vara gyllene eller gulgron hos de viner som framstillts av grona druvor, eller laxrosa eller purpurrdd hos
viner som framstillts av bld druvsorter. Vinerna kan framstéllas av en enda druvsort eller av flera druvsorter.

Overtryck vid 20 °C: minst 1,0 bar och hogst 2,5 bar.

Allminna analytiska egenskaper

— Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent): 15,00

— Légsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent): 7,00

— Légsta totala syrahalt: 3,5 gram per liter uttryckt som vinsyra
— Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter): 20

— Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter): 235
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5.

5.1

Vinframstillningsmetoder

Specifika vinframstallningsmetoder

1. Oenologiska metoder

Specifika vinframstéllningsmetoder
Framstillning av vita viner pa bld druvsorter

Teknisk diversifiering: framstillning av vita viner pa bld druvor, dér resultatet kallas for "blanc de noirs”. Detta ir en
teknik for framstéllning av vita viner pd blé druvor ddr man utnyttjar potentialen hos blé druvsorter for att skapa
kottiga viner som kénnetecknas av en delikat, nigot gron och elegant smak, med blommiga och fruktiga toner.
Vinernas syra framhéver deras friskhet och mineraltonen gér dem mer komplexa.

De stilla vita vinerna framstills genom maceration, och rosévinerna framstills av grona druvor.

Druvorna pinot gris och traminer roz, med ljuslila, lilagrd och graaktigt bld skal (pinot gris) och ljusrosa och grarosa
skal (traminer roz) ger glansiga viner, i nyanser frdn gulvitt och halmgult till rosa. Beroende pd vinmakarens val kan
bade stilla vita viner och roséviner framstillas.

De stilla orange vinerna framstills av grona druvor och har vackra firger som varierar mellan gulorange och
barnsten. De har en komplex struktur och en frisk och uttrycksfull aromatisk bouquet, med toner av valnot,
honung och vaxkaka, med mycket mer tanniner 4n stilla vita viner.

Tekniken for framstillning av dessa viner skiljer sig frn den vanliga tekniken for framstillning av stilla vita viner
genom macerationen av druvmust av grona druvor pd skal. Macerationstiden beror pd hur pass intensiv firg
vinmakaren onskar.

2. Oenologiska metoder

Specifika vinframstéllningsmetoder
Isvin

Mark- och klimatférhéllandena i omradet (riklig solstrdlning, temperaturskillnader mellan natt och dag, sen dimma
och hog luftfuktighet) leder till en hog ackumulering av socker i druvorna, och rent av till att de blir 6vermogna,
och 4r optimala for framstillning av isvin. Vinet framstills utan tillsatser, av friska druvor som inte har drabbats av
sjukdom eller ddelr6ta och som limnas kvar pd vinrankan for att frysa flera dagar. De skordas i slutet av november/
december.

Om klimatforhdllandena inte tillter en naturlig frysning av druvorna pé vinrankan utan att de drabbas av svamp kan
de skordas for hand, laggas i packkorgar och forvaras vid minustemperaturer i fryshus.

Druvor av chardonnay, pinot gris, riesling italian, muscat ottonel, timaioasd romaneascd, traminer roz och bld pinot
noir skattas hogt inom den skyddade ursprungsbeteckningen Murfatlar pd grund av sin hoga ackumulering av socker
och sin aromatiska profil, vilket gor att de kan anvindas for framstillning av isvin.

Genom dehydrering, frysning och upptining av druvorna (naturligt pd vinrankan eller pa konstgjord vig i fryshus)
forlorar de vatten och sockerkoncentrationen okar. Genom frysningen och upptiningen erhéller druvorna aromer
av dpple, aprikos, mango, citrus, fikon, hallon och smultron, och ackumulerar mer s6tma, som de behéller om de
pressas medan de ir frysta.

3. Oenologiska metoder

Specifika vinframstéllningsmetoder

Teknisk mognad hos de druvor som anvinds for framstillning av mousserande kvalitetsviner uppnas vid en hog
total syrahalt, vilket bidrar till den friskhet och stabilitet som behovs for mousserande kvalitetsviner, och vid en
lagsta sockerhalt pd 160 g/l.
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Mognad hos druvorna for aromatiska kvalitetsviner av aromatisk typ uppnds vid en lagsta sockerhalt pd 170 g/1.

Mognad hos druvorna for parlande viner bedéms pé grundval av sockerhalten, som méste uppga till minst 153 g/l.

Hagsta avkastning

1. Sauvignon, riesling italian, riesling de rhin, feteascd regald, feteasci alba, nir de skordas helt mogna

15 000 kilogram druvor per hektar

2. Timaioasd romaneascd, crimposie, columna, traminer roz, nir de skordas helt mogna

15 000 kilogram druvor per hektar

3. Muscat ottonel, pinot noir, syrah, burgund mare, nir de skordas helt mogna

14 300 kilogram druvor per hektar

4. Chardonnay, pinot gris, nir de skordas helt mogna

13 600 kilogram druvor per hektar

5. Cabernet sauvignon, nar de skordas helt mogna

12 900 kilogram druvor per hektar

6. Mamaia, nir de skordas helt mogna

12 000 kilogram druvor per hektar

7. Isvin

6 000 kilogram druvor per hektar

8. Sauvignon, riesling italian, riesling de rhin, feteasca regald, feteascd albd, nir de skordas helt mogna

105 hektoliter per hektar

9. Tdmaioasd romaneascd, crimposie, columna, traminer roz, nir de skordas helt mogna

105 hektoliter per hektar

10. Merlot, feteascd neagra, nir de skordas helt mogna

105 hektoliter per hektar

11. Muscat ottonel, pinot noir, syrah, burgund mare, nir de skordas helt mogna

100 hektoliter per hektar

12. Chardonnay, pinot gris, nir de skordas helt mogna

95 hektoliter per hektar

13. Cabernet sauvignon, nir de skordas helt mogna

90 hektoliter per hektar

14. Mamaia, ndr de skordas helt mogna

84 hektoliter per hektar

15. Isvin

18 hektoliter per hektar
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16. Mousserande kvalitetsviner, mousserande kvalitetsviner av aromatisk typ, parlande viner

15 000 kilogram druvor per hektar

17. Mousserande kvalitetsviner, mousserande kvalitetsviner av aromatisk typ, parlande viner

105 hektoliter per hektar

6.  Avgrinsat geografiskt omrade

Det avgrinsade omréddet for framstillning av kategorier av vin med den kontrollerade ursprungsbeteckningen
Murfatlar omfattar foljande orter i distriktet Constanta:

Den kontrollerade ursprungsbeteckningen MURFATLAR:

— Staden Murfatlar — ingdende samhillet Murfatlar, byn Siminoc.

— Byn Valu lui Traian village, ingdende samhille i kommunen Valu lui Traian.
— Kommunen Poarta Albd — byarna Poarta Alba och Nazarcea.

— Staden Ovidiu — ingdende samhdllet Ovidiu, byn Poiana.

— Byn Ciocarlia, ingdende samhille i kommunen Ciocarlia.

— Kommunen Cobadin — byn Viigoara.

— Den underordnande ursprungsbeteckningen MEDGIDIA, som kan &tfolja den kontrollerade ursprungsbe-
teckningen MURFATLAR eller inte:

— Staden Medgidia — ingdende samhillena Medgidia, Remus Opreanu och Valea Dacilor.
— Kommunen Castelu — byarna Castelu och Nisipari.

— Byn Cuza Vodd, ingdende samhille i kommunen Cuza Vodd.

— Byn Silistea, ingdende samhalle i kommunen Silistea.

— Byn Tortoman — byn Tortoman, ingdende samhille i kommunen Tortoman.

— Kommunen Pestera — byarna Pestera och Ivrinezu Mic.

— Kommunen Mircea Vodi — byarna Mircea Vod4, Satu Nou, Tibrinu och Gherghina.

— Kommunen Saligny — byarna Saligny och Stefan Cel Mare.

Den underordnande ursprungsbeteckningen CERNAVODA, som kan &tfolia den kontrollerade ursprungsbe-
teckningen MURFATLAR eller inte:

— Staden Cernavodd — kommunen Cernavoda.
— Kommunen Seimeni — byarna Seimeni och Seimenii Mici.
— Kommunen Rasova — byarna Rasova och Cochirleni.

— Kommunen Aliman — byarna Aliman, Dundreni, Vlahii och Floriile.

7. Druvsort(er)

Burgund mare N — grosser burgunder, blaufrinkisch, kékfrankos, frankovka, limberger
Cabernet sauvignon N — petit vidure, bourdeos tinto
Chardonnay B — gentil blanc, pinot blanc chardonnay

Column B
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8.1

Cramposie B

Feteascd albd B — padsireascd albd, poama fetei, madchentraube, lednyka, leanka

Feteascd neagrd N — schwarze madchentraube, poama fetei neagrd, pdsireascd neagrd, coada randunicii
Feteascd regald B — konigliche méadchentraube, konigsast, kirdlylednyka, ddndsand, galbend de ardeal
Mamaia N

Merlot N — bigney rouge, plant medoc

Muscat ottonel B — muscat ottonel blanc

Pinot gris G — affumé, grauer burgunder, grauburgunder, grauer monch, pinot cendré, pinot grigio, rulinder
Pinot noir N — blauer spatburgunder, blauer burgunder, burgund mic, burgunder roter, kldvner morillon noir
Pinot noir N - spitburgunder, pinot nero

Riesling de rhin B — weisser riesling, white riesling, riesling renano, rheinriesling

Riesling italian B — olasz riesling, olaszriesling, welschriesling

Sauvignon B — sauvignon blanc

Syrah N — shiraz, petit syrah

Traminer rose Rs — rosetraminer, savagnin rose, gewiirztraminer

Tdmaioasd romaneascd B — busuioacd de moldova, muscat blanc a petits grains

Tamaioasd romaneascd B — rumdanische weihrauchtraube, tamianka, timaioasa albad de dragdsani

Beskrivning av samband

Detaljerade uppgifter om det geografiska omrddet

Murfatlaromradet ligger pd platdn i sddra Dobrogea, pd bada sidor av Carasudalen och pd latitud 44°15 norr.
Geografiskt sett ligger det avgransade omradet Murfatlar i sydostra Rumdnien, mellan Donau och Svarta havet, mitt
pa Dobrogea-platén.

Omréddet gynnas av ett hogt antal soltimmar och hég solvirme, samtidigt som den genomsnittliga nederborden dr
den lagsta i landet. Jorden, som bestdr frimst av skalgruskalksten och ar rik pa kalciumkarbonat, bidrar betydligt till
vinernas kvalitet.

Den naturliga miljon, i synnerhet de mark- och solvirmerelaterade forhallandena, dr extremt gynnsam for vinodling
och framstillning av hogkvalitativa viner. Bristen pd luftfuktighet kan hanteras med ett val utformat
bevattningssystem.

Det geologiska substratet bestdr av 16ss och 19ssjordssediment som tacker kalkstenarna frin mesozoikum och
tertidrperioden och de kalkhaltiga sandstenarna pé den sodra Dobrogea-platin, samt av diluviala/kolluviala material.

Omréddet priglas av flacka platier, med absoluta hojder pd 100-130 m, som frimst bestdr av kalksten frdn
kritperioden och sarmatisk kalksten, som vilar pd en prekambrisk bas och ar tickta med ett 400 meter tjockt lager
av kvartdr lossjord. Landskapet korsas av dalar med mycket branta sluttningar (15-30°) av cuestatyp (den vinstra
sluttningen i den asymmetriska Carasudalen) eller relativt symmetriska dalar av kanjontyp, som ar mycket drabbade
av erosion. Erosionen stoppas pa vissa hall av terrassodlingar eller andra erosionshammande dtgarder for att utveckla
jordbruket (sdrskilt vinodlingen).

Klimatet ar kontinentalt, med heta och torra somrar, milda vintrar, tidiga varar och sena hostar, vilket 4r idealiskt for
att erhdlla mogna och &vermogna druvor. Solvirmepotentialen tillhor den hogsta i Ruménien, med solstralning
motsvarande 130 kcal/cm2, 2 220-2 300 soltimmar och plusgrader pa 4 200 °C/ar.
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8.2

8.3

Donau-Svartahavskanalen, som korsar vinodlingarna i vistlig-6stlig riktning, paverkar subklimatet genom att
reflektera solljuset och Gverfora termisk troghet till de omgivande omrddena. Sluttningarna kring Donau—
Svartahavskanalen och temperaturskillnaderna mellan jorden och vattendragen skapar luftfloden som 6verlappar
vindarna frin centrala Dobrogea. De genomsnittliga hogsta dagstemperaturerna per ar ligger ndra 0 °C under
vintern och omkring 28 °C under sommaren.

De typiska jordmdnerna ir stippchernozem (karbonathaltig chernozem, typisk chernozem) pé lossjordssubstrat,
typisk och litisk rendzina, regosoler och erodisoler pa sluttningar som har forstorts naturligt eller genom péverkan
av manniskor eller djur.

Produktuppgifter

Beroende pd druvsorten och de specifika forhdllandena under produktionsret och vid tidpunkten for skorden
varierar de viner med den skyddade ursprungsbeteckningen Murfatlar som framstills mellan torra och sota, vilket
geren bild av vinframstillningens kvalitativa méngfald. Viner med den kontrollerade ursprungsbeteckningen
"Murfatlar” kan vara vita, roda eller roséfirgade.

De vita vinerna har ett klart, ljust utseende och en gulgron till gyllene firg. De har en sammetslik smak och en
bouquet som ir typisk for de druvsorter som de framstélls av.

De r6da vinerna har ett klart, [just utseende och ir rubinréda till intensivt lila till firgen. De har en fyllig smak och en
bouquet som ar typisk for de druvsorter som de framstills av. Beroende péd den sockerhalt som har uppndtts nir
druvorna skordas kan vinerna anvinda de traditionella termer som tillts i lagstiftningen (cules la maturitate deplind
[skordade vid full mognad], cules tdrziu [sen skord] och cules la inobilarea boabelor [skordade nir druvorna har
drabbats av ddelrota]).

Sirdragen hos vinerna med den skyddade ursprungsbeteckningen Murfatlar foljer av egenskaperna hos den
druvmust som de framstills av. Dessa egenskaper har koppling till druvsorterna, som gynnas av langa perioder med
solsken, bland den hogsta solvirmen i landet och 1ga nederbordsméngder. Dessa faktorer gor att druvorna mognar
pa ett bittre sitt, vilket ger en must som ér rik pa socker. Havets paverkan dr markbar i detta omrade. Havet dr
sarskilt gynnsamt under hosten, nér det reglerar varmen. Donau har ocksd en inverkan, i Cernavod3, i synnerhet pa
de ndrliggande vinodlingarna. Jorden, som ér rik pd kalciumkarbonat, 4r en viktig faktor for kvaliteten pé vinerna.

De mousserande kvalitetsvinerna och de mousserande kvalitetsvinerna av aromatisk typ har en koncentrerad smak
med en balanserad struktur och en distinkt personlighet som kidnnetecknas av aromer av akaciablommor och
honung och en fruktig, citrusartad smak.

Vinodlingsklimatets inverkan (kdnnetecknas av stor kontrast mellan vinter och sommar, mycket varma somrar, linga
hostar samt sparsam och oregelbunden nederbord) ger de parlande vinerna sorttypiska aromer som vanligtvis ar
fruktiga och vil uttryckta, med en perfekt balans mellan syra, alkohol och socker. Vinerna har ett fint skum med
livliga, ldngvariga bubblor och blommiga dofttoner (ingsblommor, vinblommor och akacia) eller fruktiga toner
(grona dpplen, piron, persika, melon, korsbir, jordgubbar och hallon). Hos de pirlande rosévinerna/réda vinerna
forekommer aromer av skogsbir (blabir, hallon och bj6rnbir), plommon och kérsbar.

De smd, sammetslena och ldngvariga bubblorna forstirker vinets friska och naturliga karaktir.

Avgorande faktorer

Kombinationen av klimatet (som 4r friskt och frimjar druvornas mognad), jorden (karbonathaltig chernozem och
typisk chernozem ovanpa 19ssjordssubstrat; erbjuder en god balans av niringsimnen), odlingsmetoderna (urval av
sorter, planteringstithet, hantering av bladverk och beslut om skord), de oenologiska metoderna och vinmakarnas
fardigheter sikerstiller friskhet och en fyllig, fruktig bouquet hos vita viner och roséviner, liksom milda tanniner
och en fyllig, sammetslen bouquet hos roda viner.
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Torra jordar rika pd kalksten, som ar synlig pa flera hall, ett utpriglat kontinentalt klimat med mycket varma somrar,
ldnga hostar och sparsam, oregelbunden nederbord (regn pa varen och senhosten) samt framfor allt solens bidrag av
méngder med virme och ljus gor detta omrade till ett paradis for odling av ddla druvsorter for framstéllning av vin.
Under vissa dr leder detta till och med till att druvorna bli 6vermogna och forbittras genom ddelréta (varieteten
nobilis av Botrytis cinerea), vilket koncentrerar bidragen frén jorden, vattnet och solen i birnstensfirgade eller
rubinrdda droppar, till gladje for manskligheten.

Vinodlingarna ligger pd 50-80 meters hojd. Den overgripande termiska balansen ligger pa 4 200 °C, och summan av
temperaturnivderna enbart under vinrankans vegetationsperiod uppgar till totalt 3 500 °C.

De speciella torra forhdllandena i vinodlingsomradet Murfatlar, med en érlig nederbord pd 450 mm, varav enbart
hélften faller under vegetationsperioden, forstirks av ofta forekommande, nistan dagliga vindar.

De grona druvsorter som odlas pd den mark som ar typisk for omradet ger viner som kidnnetecknas av en mycket
god syra och en arom av frukt med typiska friska inslag av citrus och blommor. De bld sorterna ger i kombination
med jordménen en arom av roda bir (hallon och mogna jordgubbar) och en intensiv arom av mysk med inslag av
honung och traditionell marmelad (aprikos och kvitten), med ldtta tanniner

Jordarna rika pé kalksten, med medelgrov chernozem rik pa kolforeningar och med en humushalt pa 1,8-3 %, ger
extraktiva mousserande kvalitetsviner med en balanserad struktur och en egen personlighet, och mousserande
kvalitetsviner av aromatisk typ som kdnnetecknas av blommiga aromer av akacia och honung med en fruktig
citrussmak.

Klimatets inverkan pd vinframstillningen (stor kontrast mellan vinter och sommar, mycket varma somrar, linga
hostar, sparsam och oregelbunden nederbérd) ger de parlande vinerna sorttypiska aromer som ar vl uttryckta, med
en perfekt balans mellan syra, alkohol och socker. Vinerna har en doft av frukt (exotiska frukter) och blommor
(vinblommor och akacia). Hos de pdrlande rosévinerna/roda vinerna forekommer aromer av skogsbir (blabir,
hallon och bjérnbir), plommon och korsbir.

8.4  Muanskliga faktorer

Den beromda romerska poeten Publius Ovidius Naso, som levde i exil i staden Tomis, limnade skriftliga beldgg for
traditionen av vinframstallning i Murfatlar. Under medeltiden utgjorde vinodlingarna en stor och ovirderlig kalla till
rikedomar for de rumianska rikena, dir vinodlarna och vinhandlarna hade hogst anseende bland jordbrukarna, vilket
framgdr av dokument fran den tiden. Detta forklarar den sarskilda uppmarksamhet som de adliga familjerna dgnade
vinodlingarna och vinframstéllningen, med péfoljder for vinodlare som inte tog hand om sina vinodlingar.

Efter forsta varldskriget beslutade den ruméanska staten om en upprustning av vdgarna i hela landet och i synnerhet i
Dobrogea, som hade forstorts och fortfarande var drrat sedan kriget. Under denna upprustning aterstilldes dven den
romerska vig som ledde frdn staden Tomis (nu Constanta) till Tropaeum Traiani (i Adamclisi). Tack vare den nya
vagen flyttade byborna i Caceamac ytterligare tva kilometer Osterut, pd vardera sidan av den romerska vdgen. Under
en tid var byn ocksd kind som Satul dintre Vii (byn bland vinrankorna), ett namn som senare utvecklades till
Viisoara, vilket dterspeglar bybornas ursprungliga sysselsittning: vinodling.

Ar 1907 planterades ett antal druvsorter sisom chardonnay, pinot gris, pinot noir och muscat ottonel i Murfatlar-
regionen som ett experiment pd initiativ av tvd ruminska vinproducenter, Gheorghe Nicoleanu och Vasile Brezeanu.

Senare planterades ocksd inhemska druvsorter pa vinodlingarna, efter det att experimentella forskningsinstitut hade
valt ut och utvecklat hybrider med hog kvalitetspotential fran ympkvistar frdn ruménska druvsorter sdsom feteascd
regald och feteascd neagra. I regionen fanns ett optimalt omrade dir dessa druvsorter kunde vixa bra, med mindre
nederbord och soligare dagar som sikerstillde en hogre socker- och aromackumulering. Inrdttandet av Murfatlars
centrum for vinforskning och vinutveckling 1927 ledde till att druvsorterna blev médnga fler: sauvignon, muscat
ottonel, traminer rose, riesling italian, cabernet sauvignon och merlot.
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[ omrddet for den skyddade ursprungsbeteckningen Murfatlar viljs sorterna noggrant ut sd att viner av hog kvalitet
kan framstillas. Odlingsmetoderna dr utformade for att dra maximal nytta av solljuset genom klasgallring, medan
kvaliteten pé skorden styrs pé ett effektivt sitt genom kontroll av socker-, syra- och aromnivéerna. De vinframstall-
ningsmetoder som anvdnds och vinmakarnas firdigheter mojliggor, tillsammans med jorden och klimatet,
framstillningen av kvalitetsviner. De resulterande vinerna ir fylliga, fruktiga och litta att kiinna igen — i synnerhet
de vita vinerna med aromer av mogen frukt och frisk citrus, de ljusrosa rosévinerna och de roda vinerna med sina
milda tanniner.

9.  Visentliga ytterligare villkor (forpackning, mirkning, andra krav)
Villkor for saluforing
Rittslig ram:
Nationell lagstiftning
Typ av ytterligare villkor:
Kompletterande bestimmelser om mérkning
Beskrivning av villkoret:

Den skyddade ursprungsbeteckningen Murfatlar kan, beroende pa producenternas intresse, kompletteras med ett av
foljande vingdrdsnamn (namn pd en underenhet som ir mindre dn omrddet for den skyddade ursprungsbe-
teckningen):

a) For den kontrollerade ursprungsbeteckningen Murfatlar: namn sdsom BASARABI, VALUL ROMAN, BISERICA
VECHE, POARTA ALBA, SIMINOC, CIOCARLIA, PIATRA ROSIE och NAZARCEA.

b) For den underordnade ursprungsbeteckningen Medgidia: namn sdsom VALEA DACILOR, CETATE, MIRCEA
VODA, SATU NOU, CUZA VODA, TORTOMAN, SILISTEA och TIBRINU.

¢) For den underordnade ursprungsbeteckningen Cernavodd: namn sdsom DEALU VIFORUL, DEALU HINOG,
COCHIRLENI, RASOVA, SEIMENI, ALIMAN, DUNARENI och VLAHIL

Skalet till detta dr att dven namnet pd en geografisk underenhet som dr mindre dn det avgrinsade omrddet f6r den
skyddade ursprungsbeteckningen fir anvidndas som en valfri angivelse i markningen av vinet, i enlighet med
gillande nationell vinlagstiftning.

Link till produktspecifikationen

https:/[www.onvpv.ro/sites/default/files/caiet_de_sarcini_doc_murfatlar_modif_cf_cererii_1548_12.08.2024_no_track_
changes_0.pdf
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