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Uverejnenie oznimenia o schvileni standardnej zmeny $pecifikicie vyrobku v sivislosti s ndzvom
v sektore vinohradnictva a vindrstva v zmysle ¢linku 17 ods. 2 a 3 delegovaného nariadenia Komisie
(EU) 2019/33

(C/2025/1479)

Toto oznamenie sa uverejiiuje v silade s ¢ldinkom 17 ods. 5 delegovaného nariadenia Komisie (EU) 2019/33 ().

OZNAMENIE O SCHVALEN] STANDARDNEJ ZMENY
»Murfatlar“
PDO-RO-A0030-AM04

Datum ozndmenia: 10. decembra 2024

OPIS A DOVODY SCHVALENE} ZMENY

Zmena, ktorou sa rozSiruje vymedzend zemepisnd oblast

Specifikdcia vyrobku bola zmenend s cielom rozsirit vymedzend oblast vyroby vin s CHOP Murfatlar na obec Aliman a jej
dediny Aliman, Dundreni, Vlahii a Floriile. Obec sa nachddza zupe Constanta, ktord bola zahrnutd do vymedzenej
zemepisnej oblasti pre kategdrie vina povolené na vyrobu s chranenym oznacenim povodu.

Obec Aliman, nachddzajtica sa v zdpadnej Casti Cobadinskej planiny na juhu Dobrudze, je zemepisnou oblastou, v ktorej sa
z modrych mustovych odrdd vyrdbaja vina vynikajtcej kvality so Sirokym spektrom ¢uchovych vlastnosti, so zaujimavou
intenzitou farby, s expresivnym potencidlom a jemnymi, zamatovymi taninmi vdaka pédam bohatym na vdpenec typu
skeletovej rendziny a cernozeme, ktoré pokracuji z oblasti Cernavodd, Rasova alebo Seimeni, ¢o doddva vinam povab
jemnosti a jasnej farby.

Obec Aliman, ktord zahffia dediny Aliman, Dundreni, Vlahii a F]oriile, sa nachddza na juhozdpade Zupy Constanta, na
44°15 severnej zemepisnej $irky a 27°40’ vychodnej zemepisnej dlzky a susedi s obcou Rasova (14 km), ktord sa nachddza
na severovychode vo vymedzenej oblasti CHOP Murfatlar; obcou Ion Corvin na juhu; obcou Adamclisi na vychode a riekou
Dunaj na zdpade.

Podne a klimatické podmienky spolu s brizou od Dunaja, pieso¢natou podou, slneénym svitom (priblizne 2 000 az 2 100
hodin) a svetelnou energiou, ktord je hlavnym zdrojom pre syntézu organickych latok, veda k vysokej koncentracii cukrov
v hrozne, a teda aj v muste, ¢im sa ziskavaja plné, svieze vina s okrihlymi zamatovymi botanickymi ténmi a kvetinovou
(divo rasttice kvety) alebo ovocnou (zrelé lesné ovocie, citrusy) arémou.

Meni sa kapitola III $pecifikdcie vyrobku a bod 6 jednotného dokumentu.

]EDNOTNY DOKUMENT
1.  Nazov
,Murfatlar
2. Druh zemepisného oznacenia

CHOP — chranené oznacenie povodu

() U.v.EULY, 11.1.2019,s. 2.
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3.1.

Kategérie vindrskych vyrobkov

1. Vino

5. Akostné sumivé vino

6. Akostné aromatické Sumivé vino

8. Perlivé vino

Ciselny znak kombinovanej nomenklatiiry
— 22 - NEALKOHOLICKE A ALKOHOLICKE NAPOJE A OCOT

2204 - Vino z Cerstvého hrozna, vritane vina obohateného alkoholom hroznovy must iny ako polozky 2009

Opis vina (vin):
1. Analytické a organoleptické viastnosti — biele/ruZové vina

STRUCNY SLOVNY OPIS

Tiché vina ,Murfatlar” st telnaté a krémové; vina ziskané z aromatickych a poloaromatickych bielych odréd maji
vyrazné odrodové vlastnosti, zatial' o Cervené vina obsahujii zamatové taniny, ktoré zmierfiuji drsnost a trpkost
charakteristicka pre tieto odrody. St to prijemné vina s mnoZstvom zrelého ovocia (Zltého alebo cerveného), husté
a misité, odvazne expresivne, s dobre integrovanou kyslostou a glycerolovym alkoholovym objemom, prindsajiicim
do vina mierne sladké pocity. Tiché biele vina maja Zltozelent az zlatozltd farbu a arému exotického ovocia
a citrusovych plodov s kvetinovymi ténmi kvetov vinica, pokoseného sena, jazminu a agédtu. Chut vin je svieza,
ovocnd, zamatovd a aréma niektorych odrdd sa pri dozrievani meni na komplexny buket. Tiché ruzové vina maja
bledoruzovt farbu (tlmend alebo intenzivnu), arémy exotického ovocia a citrusovych plodov, sviezu, obCerstvujiicu
a vyvazenu chut s ovocnou dochutou.

Vseobecné analytické vlastnosti

— Maximadlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %): 15,00

— Minimélny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %): 11,00

— Minimélna celkovd kyslost: 3,5 gramu na liter, vyjadrend ako kyselina vinna
— Maximaélny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na liter): 18

— Maximadlny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na liter): 350

2. Analytické a organoleptické viastnosti — Cervené vina

STRUCNY SLOVNY OPIS
Tiché Cervené vina st zamatové, komplexné, s farbami prechddzajicimi od rubinovolervenej po jasne Cervend.

Identifikovatelné sii arémy zrelého ¢erveného ovocia, sliviek, ¢ierneho lesného ovocia, s plnou, bohatou chutou,
s dobre integrovanou kyslostou a taninmi. Pri dozrievani vina ziskavaji aromatické odtiene korenin a ¢okolady.

Vseobecné analytické vlastnosti

— Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %): 15,00

— Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %): 11,00

— Minimélna celkovd kyslost: 3,5 gramu na liter, vyjadrend ako kyselina vinna
— Maximadlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na liter): 20

— Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na liter): 200
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3. Analytické a organoleptické viastnosti — ladové vino

STRUCNY SLOVNY OPIS

Biele ladové vino je ¢ire, s kristdlovym zlatozltym leskom, s charakteristickou sviezou ardémou prezretého ovocia so
$tavnatou bielou duzinou, s krémovou chutou pomarancov, marhdl, kandizovaného exotického ovocia a anandsu.
Ruzové ladové vino je &ire, so svetloruzovym kristdlovym leskom, s charakteristickou sviezou voiiou lesnych jahod
a prezretych Cernic, s krémovou chufou. Cervené ladové vino je &ire, s kristdlovym fialkastocervenym leskom,
s charakteristickou voriou zrelého lesného bobulového ovocia, s plnou krémovou chutou.

Vseobecné analytické vlastnosti

— Maximadlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %): 15,00

— Minimélny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %): 11,00

— Minimdlna celkova kyslost: 4,5 gramu na liter, vyjadrend ako kyselina vinna
— Maximaélny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na liter): 20

— Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na liter): 350

4. Analytické a organoleptické vlastnosti — akostné Sumivé vino

STRUCNY SLOVNY OPIS

Akostné Sumivé vina sa vyznacujii eleganciou, svieZostou a ovocnostou, s ardmami kvasiaceho pekdrskeho drozdia
a chlebovej korky v pripade vin, ktoré sa ponechali devit mesiacov na kaloch, alebo az ténmi sladkého peciva
a briosky v pripade vin, ktoré sa ponechali na kaloch viac ako devif mesiacov, zosilnenymi jemnymi
a pretrvdvajacimi bublinkami. Biele vina s slamovozlté, zelenkasto 7Ité, ruzové maji bledoruzové alebo
lososovoruzové tony a Cervené vina majii az rubinové farby. Chut je ovocnd, zamatovd, okrdhla, doplnend sladkymi
tonmi zrelého ovocia so $pecifickou chutou. Md harmonickd Struktiru s dlhou koncovkou a pontka dokonald
rovnovédhu medzi sviezostou a zrelostou.

Akostné biele Sumivé vina maji buket citrusov a sviezeho letného ovocia: broskyt, jablk a zelenych hrusiek
dozretych pri miernom slne¢nom svite nad vini¢om.

Vona ruzového akostného Sumivého vina je prirodzenou zmesou kvetov, kvetinovych arém akdcie a medu a lesnych
plodov, ribezli a lesnych jahod.

Cervené akostné $umivé vina pondkajt pritazlivy buket spdjajici tény cerveného a ¢ierneho ovocia, jahod, ¢ernic,
ribezli, Cere$ni a sliviek, prijemne doplnené jemnymi zamatovymi taninmi.

Pretlak pri 20 °C: minimdlne 3,5 baru

Vseobecné analytické vlastnosti

— Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %): 15,00

— Minimélny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %): 10,00

— Minimédlna celkova kyslost: 3,5 gramu na liter, vyjadrena ako kyselina vinna
— Maximaélny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na liter): 18

— Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na liter): 185
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5. Analytické a organoleptické vlastnosti — akostné aromatické Sumivé vino

STRUCNY SLOVNY OPIS

Aromatické akostné Sumivé vina st komplexné a vyrazné, s ovocnymi ténmi (citrusy, hrusky a nektarinky)
a kvetinovymi ténmi (pomarancovy kvet, eresiovy kvet, kvety akdcie a med, bazovy kvet a lupienky ruzi). Ich
farba sa pohybuje od jasne Zltej so zelenkastymi odtiefimi, po zlatozltd a dokonca ruZovi v pripade odrody
Traminer roz. Arémy citrusov a letného ovocia, broskyn, jablk a zelenych hrusiek sa spdjaji s tonmi jemnych bylin
a autolyzovanych kvasnic, chlebovej korky a kvasku. Konzistencia a pretrvavajiice bublinky dodévajii tymto vinam
osobitost a odlisnost.

Akostné aromatické Sumivé vino z mustovej odrody Traminer roz md jemna voru akdcie, ruZe a bazy
a nezamenitelnd, ovocnt a mimoriadne jemnu chut, s jemnymi ténmi ruzového dZemu a jazminu.

Akostné aromatické Sumivé vino Muscat Ottonel méd arémy kvetov, pldstu, Ceresiiového kvetu, pomarancového
kvetu a zrelej hrusky, so sviezou chutou a krémovou textiirou citrusovych ténov (pomelo a pomarang). Vino ma
jemné a elegantné bublinky a Sumivd koncovka zvyraziiuje kvetinové a ovocné tony.

Akostné aromatické Sumivé vino Tdmaioasa Romaneascd md intenzivne Sumenie s prijemnymi arémami kvasnic,
kvetov akécie, bazalky a medu. Md komplexnt a bohatti chut pripominajicu hrusky a lesné jahody s dlhou
koncovkou.

Pretlak pri 20 °C: minimdlne 3,0 baru

Vseobecné analytické vlastnosti

— Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %): 15,00

— Minimélny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %): 6,00

— Minimélna celkova kyslost: 3,5 gramu na liter, vyjadrena ako kyselina vinna
— Maximadlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na liter): 18

— Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na liter): 185

6. Analytické a organoleptické vlastnosti — perlivé vino

STRUCNY SLOVNY OPIS

Perlivé vina su extraktivne, s velmi dobrou kyslostou, jemnym perlenim, Zivymi a pretrvdvajicimi bublinkami
s vonnymi kvetinovymi ténmi (li¢ne kvety, vini¢ové kvety, akdcia) alebo ovocnymi ténmi (zelené jablkd, hrusky,
broskyne, melén, Ceresne, jahody, maliny). Ruzové/Cervené $umivé vina maji arémy lesného ovocia (Cucoriedky,
maliny, Cernice), sliviek a Cere$ni. Vzhlad malych, zamatovych a pretrvavajacich bubliniek umociiuje sviezi,
prirodzeny charakter vina.

Chut je krémovd a lahodnd, no zdroven svieza. Koncovka pripomina tény chrumkavej chlebovej korky alebo
sladkého peciva. Vina vyrobené z bieleho hrozna mézu mat zlatoZltti alebo zelenkasto Zltti farbu a vina vyrobené
z modrych odrod vinica mézu mat lososovo ruzovi alebo purpurovo Cervend farbu. Vina moézu byt vyrobené
z jednej odrody alebo z niekolkych odrod.

Pretlak pri 20 °C: minimalne 1,0 bar a maximadlne 2,5 baru.

Vieobecné analytické vlastnosti

— Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %): 15,00

— Minimédlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %): 7,00

— Minimélna celkovd kyslost: 3,5 gramu na liter, vyjadrend ako kyselina vinna
— Maximaélny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na liter): 20

— Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na liter): 235
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5.1.

Vindrske vyrobné postupy

Osobitné enologické postupy

1. Enologické postupy

Osobitny enologicky postup
Vyroba bielych vin z modrych odréd vinica

Technologickd diverzifikdcia: ziskavanie bielych vin z modrého hrozna, tzv. blanc de noirs. Ide o technoldgiu bielej
vinifikdcie modrého hrozna s vyuzitim potencidlu modrych mustovych odrod, ktorej vysledkom st plné vina,
charakteristické jemnou, mierne rastlinnou, elegantnou arémou s kvetinovymi a ovocnymi ténmi. Kyslost tychto
vin zintenziviiuje ich svieZost a vdaka minerdlnemu ténu st komplexnejsie.

Tiché biele vina vyrdbané macerdciou — ruzové vina vyrabané z bielych odrdd.

Z hrozna odrdd Pinot Gris a Traminer Roz, so Supkami v odtiefioch fialkastej, fialkastosivej a sivomodrej (Pinot
Gris), perletovoruzovej a sivoruzovej (Traminer Roz), sa vyrdbaji tiché vina s kristilovym vzhladom, v odtiefioch
zltkastobielej, slamovej aZ ruzovej. V zdvislosti od vindrovej volby je mozné vyprodukovat tiché biele vina aj ruzové
vina.

Tiché ambrové vino z bieleho hrozna s atraktivnymi farbami prechddzajiicimi od Zltooranzovej po jantirovi.
Ponidka komplexnd Struktiru, svieZi a expresivny aromaticky buket, ndznaky vlasského orecha, medu, vcelieho
plastu a je ovela bohatsie na taniny nez tiché biele vina.

Technoldgia vyroby tychto vin sa od zvyCajnej technolog1e vyroby t1chych bielych vin lisi v tom, Ze biely hroznovy
mustu sa maceruje na Supkdch. Cas maceracie zavisi od intenzity farby vina, ktora chce vinar dosiahnut.

2. Enologické postupy

Osobitny enologicky postup
Ladové vino

Pédno-klimatické podmienky v danej oblasti (dostato¢né mnozstvo slne¢ného Ziarenia, rozdiely medzi no¢nymi
a dennymi teplotami, neskoré hmly a vysokd vlhkost) vedt k zna¢nému hromadeniu cukru v hrozne, dokonca
k prezrievaniu, a st optimdlne na vyrobu ladového vina. Vino sa vyrdba bez aditiv zo zdravého hrozna
nepostihnutého Ziadnou chorobou ani uslachtilou hnilobou, ktoré sa nechdva na vini¢i mrzndit niekolko dni
a zbiera sa koncom novembra alebo v decembri.

Ak klimatické podmienky neumoziuji prirodné mrznutie hrozna na vinici bez toho, aby bolo hrozno postihnuté
plesiiou, moZe sa rucne pooberat a ulozit do prepraviek a uskladnif v chladiarenskom zariadeni pri teplotich
niz8ich nula stuptiov Celsius.

Odrody Chardonnay, Pinot Gris, Riesling Italian, Muscat Ottonel, Timaioasd Roméneascd, Traminer Roz a modrd
odroda Pinot Noir st uzndvané v ramci CHOP Murfatlar pre ich vysoky obsah cukru a aromaticky profil, vdaka
Comu sa mozu vyuzivat na vyrobu ladového vina.

Dehydraticiou, mrazenim a rozmrazovanim (prirodne na vinici alebo umelo v chladiarenskom zariadeni) sa strica
voda a zvySuje koncentricia cukrov. Mrazenim a rozmrazovanim hrozno ziskava arému jablk, marhdl, manga,
citrusovych plodov, fig, malin a lesnych jahod a hromadi sa v iom viac sladkosti, ktord sa uchovava, ak sa hrozno
lisuje v zmrazenom stave.

3. Enologické postupy

Osobitny enologicky postup

Technologicka zrelost hrozna pouzivaného na vyrobu akostnych Sumivych vin sa dosahuje pri vysokych tGrovniach
celkovej kyslosti, ¢o je faktor Cerstvosti a stability pozadovany pre akostné Sumivé vina, a pri minimdlnom obsahu
cukru 160 g/l.
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5.2.

Pri akostnych aromatickych $umivych vinach sa zrelost hrozna dosahuje pri minimdlnom obsahu cukru 170 g/1.

Pri perlivych vinach sa zrelost hrozna posudzuje na zdklade obsahu cukru, ktory musi byt najmenej 153 g/1.
Maximdlne vynosy
1. pri plnej zrelosti drody — Sauvignon, Riesling Italian, Riesling de Rhin, Feteasci regald, Feteascd albd

15 000 kilogramov hrozna na hektdr

2. pri plnej zrelosti trody — Timaioasd romaneascd, Craimposie, Columna, Traminer roz

15 000 kilogramov hrozna na hektdr

3. priplnej zrelosti trody — Muscat Ottonel, Pinot noir, Syrah, Burgund mare

14 300 kilogramov hrozna na hektar

4. pri plnej zrelosti Grody — Chardonnay, Pinot gris

13 600 kilogramov hrozna na hektar

5. pri plnej zrelosti trody — Cabernet Sauvignon

12 900 kilogramov hrozna na hektdr

6. pri plnej zrelosti Grody — Mamaia

12 000 kilogramov hrozna na hektdr

7. ladové vino

6 000 kilogramov hrozna na hektdr

8. pri plnej zrelosti Grody — Sauvignon, Riesling Italian, Riesling de Rhin, Feteascd regald, Feteascd albd

105 hektolitrov na hektar

9. pri plnej zrelosti Grody — Tdmaioasd romaneascd, Cramposie, Columna, Traminer roz

105 hektolitrov na hektar

10. pri plnej zrelosti Grody — Merlot, Feteascd neagrd

105 hektolitrov na hektar

11. pri plnej zrelosti trody — Muscat Ottonel, Pinot noir, Syrah, Burgund mare

100 hektolitrov na hektar

12. pri plnej zrelosti trody — Chardonnay, Pinot gris

95 hektolitrov na hektar

13. pri plnej zrelosti Grody — Cabernet Sauvignon

90 hektolitrov na hektdr

14. pri plnej zrelosti trody — Mamaia

84 hektolitrov na hektdr

15. ladové vino

18 hektolitrov na hektér
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16. akostné sumivé vina, akostné aromatické Sumivé vina, perlivé vina

15 000 kilogramov hrozna na hektar

17. akostné sumivé vina, akostné aromatické Sumivé vina, perlivé vina

105 hektolitrov na hektar

6.  Vymedzend zemepisnd oblast

Oblast vymedzend na vyrobu kategérii vin s chranenym oznacenim povodu ,Murfatlar® zahffia tieto obce
nachddzajtice sa v Zupe Constanta:

Chranené oznacenie povodu MURFATLAR:

— mesto Murfatlar — lokalita mesta Murfatlar, dedina Siminoc,
— dedina Valu lui Traian, lokalita obce Valu lui Traian,

— obec Poarta Albd — dedina Poarta Alba, dedina Nazarcea,
— mesto Ovidiu — lokalita mesta Ovidiu, dedina Poiana,

— dedina Ciocarlia, lokalita obce Ciocarlia,

— obec Cobadin — dedina Viigoara.

— Vedlajsie oznacenie pévodu MEDGIDIA, ktoré moze, ale nemusi, byt prilozené k chranenému oznaceniu
povodu MURFATLAR:

— mesto Medgidia — lokality mesta Medgidia, Remus Opreanu a Valea Dacilor,
— obec Castelu — dedina Castelu, dedina Nisipari,

— dedina Cuza Voda, lokalita obce Cuza Vodi,

— dedina Silistea, lokalita obce Silisgtea,

— dedina Tortoman, lokalita obce Tortoman,— obec Tortoman

— obec Pestera — dedina Pestera, dedina Ivrinezu Mic,

— obec Mircea Vodd- dediny Mircea Vod4, Satu Nou, Tibrinu, a Gherghina,

— obec Saligny — dediny Saligny a Stefan Cel Mare.

Vedlajsie oznacenie povodu CERNAVODA, ktoré moze, ale nemusi, byt prilozené k chrdnenému oznaceniu povodu
MURFATLAR:

— mesto Cernavodi — obec Cernavoda,
— obec Seimeni — dediny Seimeni a Seimenii Mici,
— obec Rasova — dediny Rasova a Cochirleni,

— obec Aliman — dediny Aliman, Dundreni, dedina Vlahii a Floriile.

7. Mustovd odroda (mustové odrody)

Burgund Mare N — Grosser Burgunder, Blaufrankisch, Kekfrankos, Frankovka, Limberger
Cabernet Sauvignon N — Petit Vidure, Burdeos tinto
Chardonnay B — Gentil blanc, Pinot blanc Chardonnay

Column B
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8.1.

Cramposie B

Feteascd albd B — Pisdreascd albd, Poama fetei, Mddchentraube, Leanyka, Leanka

Feteascd neagrd N — Schwarze Madchentraube, Poama fetei neagrd, Pdsdreascd neagrd, Coada randunicii
Feteascd regald B - Konigliche Madchentraube, Konigsast, Kirdlylednyka, Ddnidsand, Galbend de Ardeal
Mamaia N

Merlot N — Bigney rouge, Plant Medoc

Muscat Ottonel B — Muscat Ottonel blanc

Pinot Gris G — Affumé, Grau Burgunder, Grauburgunder, Grauer Monch, Pinot cendré, Pinot Grigio, Ruldnder
Pinot noir N — Blauer Spitburgunder, Blauer Burgunder, Burgund mic, Burgunder roter, Kldvner Morillon Noir
Pinot noir N — Spdtburgunder, Pinot nero

Riesling de Rhin B — Weisser Riesling, White Riesling, Riesling Renano, Rheinriesling

Riesling italian B — Olasz Riesling, Olaszriesling, Welschriesling

Sauvignon B — Sauvignon blanc

Syrah N — Shiraz, Petit Syrah

Traminer Rose Rs — Rosetraminer, Savagnin Rose, Gewiirztraminer

Tdmaioasd romaneascd B — Busuioacd de Moldova, Muscat blanc a petit grains

Timaioasd romaneascd B — Rumanische Weihrauchtraube, Tamianka, Timaioasd albd de Drigasani

Opis stvislosti

Informdcie o zemepisnej oblasti

Oblast Murfatlar sa nachddza na planine Juznd DobrudZa na oboch stranich ddolia Carasu a rovnobezky na
44°15 severnej Sirky. Zemepisne sa vymedzend oblast Murfatlar nachddza v juhovychodnom Rumunsku medzi
riekou Dunaj a Ciernym morom, v strede planiny Dobrudza.

Oblast sa vyznacuje vysokou droviiou slne¢ného svitu a bohatymi heliotermdlnymi zdrojmi, zatial' ¢o priemerné
mnozZstvo zrazok je najnizsie v krajine. Poda, pozostavajica najma z lastirnatého vdpenca bohatého na uhli¢itan
vépenaty, vyznamne prispieva ku kvalite vin.

Prirodné prostredie, najma pedologické a heliotermélne podmienky, st extrémne priaznivé pre vinohradnictvo a pre
vyrobu kvalitnych vin. Deficit vlhkosti mozno riadit dobre navrhnutym systémom zavlazovania.

Geologické podloZie sa sklada zo sprase a sprasového sedimentu, ktoré prekryvaji druhohorné a tretohorné vapence
a vapencové pieskovce planiny Juznd Dobrudza, a z diluvidlno-koluvidlnych materidlov.

Reliéf md plocht Struktdru s absolGtnymi hodnotami nadmorskej vysky 100 — 130 m n. m. a skladd sa najmi
z kriedovych a sarmatskych vdpencov leziacich na prekambrickom zdklade a pokrytych vrstvou $tvrtohornej sprase
s hrabkou 400 metrov. Reliéf rozdeluji tdolia s velmi strmymi svahmi (15° — 30°) typu kvesta (lavy svah
asymetrického tdolia Carasu) alebo relativne symetrické svahy kanonového typu. Udolia postihli intenzivne
svahové procesy, ktoré sa lokélne zastavuja terasovanim a dal§imi antropickymi opatreniami proti erdzii s cielom
rozvoja polnohospodarstva (najmé vinohradnictva).

Podnebie je kontinentélne, s hortcimi a suchymi letami, miernymi zimami, skorymi jarami a neskorymi jesefiami,
ktoré st idedlne pre dozrievanie a prezrievanie hrozna. Heliotermdlny potencidl patri k najvy$§im v Rumunsku
a predstavuje slne¢né ziarenie 130 kcal/cm?, 2 220 - 2 300 hodin slne¢ného svitu a kladné teploty 4 200 °C/rok.
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8.2.

8.3.

Prieplav Dunaj — Cierne more, ktory prechddza vinohradom zo zdpadu na vychod, ovplyviiuje loklne podnebie
tym, Ze odraza slnecné svetlo a prendsa tepelnt zotrvacnost do okolitych oblasti. Svahy prieplavu Dunaj — Cierne
more a teplotné rozdiely medzi podou a vodnou masou vytvaraju vzduiné prady, ktoré sa prekryvaji s vetrami zo
strednej Dobrudze. Priemerné denné maximalne teploty v priebehu roka st priblizne 0 °C v zime a 28 °C v lete.

Typickymi podami st molisoly stepnej ¢ernozeme (uhli¢itanovd Cernozem, typickd Cernozem) na sprasovych
substrdtoch, typické a litické rendziny, regosoly a erodizoly na svahoch, ktoré sii zna¢ne degradované bud’ prirodne
alebo ¢innostou ludi alebo zvierat.

Udaje o vyrobku

V zavislosti od odrody a konkrétnych podmienok vinarskeho roku a ¢asu zberu hrozna mozno v ramci chraneného
oznacenia povodu Murfatlar vyrobit réznorodé vina, od suchych po sladké, ¢o sved¢i o kvalitativnej rozmanitosti
vyroby vina. Vina s chrdnenym oznacenim povodu Murfatlar moZu byt biele, Cervené alebo ruzové.

Biele vina majui &iry, Ziarivy vzhlad a zelenkastozltt az zlatozltd farbu. Majii zamatovi chut a buket typicky pre
odrody, z ktorych st vyrabané.

Cervené vina maja &iry, Ziarivy vzhlad a rubinovocervent az intenzivne fialovi farbu. Maji plnd chut a buket
typicky pre odrody, z ktorych st vyrdbané. V zévislosti od obsahu cukru v ¢ase zberu hrozna mézu vina pouzivat
tradi¢né pojmy povolené pravnymi predpismi [cules la maturitate deplind (zbierané po dosiahnuti plnej zrelosti), cules
tarziu (neskory zber), cules la inobilarea boabelor (zbierané po posobeni uslachtilej hniloby)].

Osobitost vina s CHOP Murfatlar vychddza z vlastnosti hroznového mustu, z ktorého sa vyrdba. Tieto vlastnosti
stivisia s odrodami vini¢a, ktorym prospievaji dlhé obdobia slne¢ného svitu, jedny z najvydatnejsich
heliotermélnych zdrojov v krajine a nizke mnoZstvo zrdzok. Tieto faktory prispievajii k lepSiemu dozrievaniu
hrozna, ¢oho vysledkom je must bohaty na cukor. V tejto oblasti je citelny vplyv mora. More je osobitne prinosné
na jesen, ked funguje ako reguldtor tepla. V oblasti Cernavodd mé vplyv aj rieka Dunaj, predovietkym na susediace
vinice. Poda, ktord je bohatd na uhli¢itan vdpenaty, je dolezitym faktorom pre kvalitu vin.

Akostné Sumivé vina a aromatické Sumivé vina maji koncentrovanii chut, s vyvdZenou §truktirou a vyraznou
osobnostou, ktord sa vyznacuje aromami kvetov akdcie a medu a ovocnou, citrusovou chutou.

Vplyv enoklimy (charakterizovanej vyraznym kontrastom medzi zimou a letom, velmi hortcimi letami, dlhymi
jeseflami, zriedkavymi a nerovnomernymi zrazkami) doddva odrodové arémy velmi vyraznym perlivym vinam,
ktoré st zvycajne ovocné, majii dokonale vyvdzeni kyslost, obsah alkoholu a cukru. Vina sa vyznacuju jemnym
perlenim s rychlo sa pohybujicimi a pretrvavajicimi bublinkami, ktoré pontikaji kvetinové (li¢ne kvety, kvety
vinica, akdcia) alebo ovocné (zelené jablkd, hrusky, broskyne, melén, ¢eresne, jahody, maliny) vonné tony. Ruzové|
Cervené perlivé vina maji arémy lesného ovocia (Cucoriedky, maliny, ¢ernice), sliviek a ceresni.

Vzhlad malych, zamatovych a pretrvévajiicich bubliniek umocnuje sviezi, prirodzeny charakter vina.

Rozhodujiice faktory

Kombindcia podnebia (svieZe a napomahajice zreniu hrozna), pody (uhli¢itanova Cernozem a typickd ¢ernozem na
sprasovych substratoch zabezpecujica dobrii vyvdzenost Zivin), metdd pestovania (vyber odrod, hustota vysadby,
odlistovanie, urcenie zaciatku zberu), enologickych postupov a zruc¢nosti vindra zabezpecuje: Cerstvost a plnd,
ovocnu arému bielych a ruzovych vin a jemné taniny a plny, zamatovy buket ¢ervenych vin.
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Suché pody bohaté na vépenec, ktory je viditelny na mnohych miestach, vyrazne kontinentdlne podnebie s velmi
horticimi letami, dlhymi jeseniami, zriedkavymi, nerovnomerne rozlozenymi zrdzkami (pr3i na jar a pocas neskorej
jesene), a najmi so slnkom vyZarujiicim mnozZstvo tepla a svetla, robia z tohto tizemia raj na pestovanie uslachtilych
odrdd vinic¢a na vyrobu vina. V niektorych rokoch to dokonca umoziiuje, aby hrozno prezrelo a bolo vylepsené
uslachtilou hnilobou (nobilis druhu Botrytis cinerea), ¢im sa dary zeme, vody a slnka ststreduja do kvapky jantiru
alebo rubinu, ktoré sii zdrojom potesenia pre ludstvo.

Nadmorskd vyska vinic sa pohybuje od 50 do 80 metrov. Celkové tepelnd bilancia je 4 200 °C — stcet teplotnych
trovni, ktoré len v sezéne pestovania vini¢a dosahujii 3 500 °C.

Specifickd suchost vinohradnickeho regiénu Murfatlar, ktord sa vyznacuje roénym dhrnom zrdzok 450 mm,
z ktorych len polovica spadne pocas vegetacného obdobia, je zvyraznend ¢astym, takmer kazdodennym vetrom.

Biele odrody pestované na pode typickej pre dant oblast produkujii vina vyznacujtce sa velmi dobrou kyslostou
a arébmou ovocia s typickou citrusovou sviezostou a kvetinovymi tonmi. Z modrych odréd, ¢iasto¢ne ovplyvnenych
podou, sa vyrdbaji vina s ardbmou Cerveného ovocia (maliny a zrelé jahody) a intenzivnou arémou pizma s ténmi
medu a tradi¢ného dzemu (marhule a duly), s lahkymi taninmi.

Pody bohaté na vépenec, so stredne zrnitou ¢ernozemou bohatou na uhlikaté zlii¢eniny a percentudlnym podielom
humusu od 1,8 do 3 % produkujii extraktivne akostné sumivé vina, ktoré maji vyvazend Struktdru s vlastnou
osobnostou, a akostné aromatické Sumivé vina charakteristické kvetinovymi arémami akicie a medu, s ovocnou
citrusovou chutou.

Vplyv podnebia na vyrobu vina (vyrazny kontrast medzi zimou a letom, velmi hortce letd, dlhé jesene, zriedkavé
a nerovnomerné zrazky) doddva odrodové arémy velmi vyraznym perlivym vinam, ktoré majti dokonale vyvazend
kyslost, obsah alkoholu a cukru. Vo voni je citit ovocie (exotické ovocie) a kvety (kvety vinica a akdcie). Ruzové|
ervené perlivé vina maja arémy lesného ovocia (Cucoriedky, maliny, Cernice), sliviek a ¢eresni.

8.4.  Posobiace ludské faktory

Slavny rimsky béasnik Publius Ovidius Naso, ktory Zil v exile v meste Tomis (dnes Konstanca) zanechal pisomné
dokumenty o tradicii vyroby vina Murfatlar. V stredoveku boli vinohrady vyznamnym a neocenitelnym zdrojom
bohatstva pre rumunské krajiny a, ako opisuji dokumenty z tych ¢ias, vinohradnici a pivni¢ni majstri sa povazovali
za nadradent kategériu rolnikov. To vysvetluje osobitnii pozornost, ktorti $lachtické dvory venovali vini¢u
a priprave vina, pricom pokutovali vinohradnikov, ktor{ nechali vinohrady neopracované.

Po prvej svetovej vojne rumunsky $tat nariadil renovéciu ciest v celej krajine, a to predovsetkym v oblasti Dobrudze,
ktora bola zni¢end a stdle niesla krvavé jazvy vojnového nasilia. Pocas tejto renovicie bola obnovend aj rimska cesta
vediica z mesta Tomis (dnes Konstanca) do Tropaeum Traiani (v obci Adamclisi). Pre novil cestu sa obyvatelia dediny
Caceamac prestahovali o dva kilometre dalej na vychod a usadili sa na niektorej zo stran rimskej cesty. Isty ¢as bola
obec zndma aj pod ndzvom Satul dintre Vii (dedina medzi vinicami), z ktorého sa neskor vyvinul nazov Viisoara
odzrkadlujtci povodné povolanie obyvatelov dediny — vinohradnictvo.

V roku 1907 boli na experimentalne Gcely zasadené v regiéne Murfatlar viaceré odrody vinica, ako napriklad
Chardonnay, Pinot Gris, Pinot Noir a Muscat Ottonel, a to na zdklade iniciativy dvoch rumunskych vindrov, ktorymi
boli Gheorghe Nicoleanu a Vasile Brezeanu.

Okrem toho, ked experimentélne vyskumné institticie vybrali a vyvinuli zo Stepov rumunskych odréd, ako napriklad
Feteascd regald a Feteascd neagrd, hybridy s potencidlom vysokej kvality, boli neskor povodné odrody vysadené vo
vinohradoch. Tieto odrody nasli v tomto regidne optimélne tizemie, na ktorom sa im darilo, s men$im mnoZstvom
zrézok a slneCnejsimi dnami, ¢o zabezpecilo vicsie hromadenie cukru a arémy. ZaloZenie stanice na vyskum
a vyvoj vina Murfatlar v roku 1927 viedlo k znacnej expanzii odrod: Sauvignon, Muscat Ottonel, Traminer Rose,
Riesling Italian, Cabernet Sauvignon a Merlot.
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V oblasti s CHOP Murfatlar sa pozorne vyberaji odrody na vyrobu kvalitnych vin. Metédy pestovania st navrhnuté
tak, aby sa maximdlne vyuzZilo slne¢né Ziarenie prostrednictvom preriedovania strapcov, zatial ¢o kvalita drody sa
efektivne riadi monitorovanim drovni cukru, kyslosti a arémy. Pouzivané vindrske vyrobné postupy a zru¢nost
vindra spolu s poédou a podnebim umoziuji vyrdbat kvalitné vina. Vysledkom st plné, ovocné a Tahko
rozpoznatelné vina, najmi biele vina s arémami zrelého ovocia a Cerstvych citrusovych plodov, ruzové vina
s bledoruzovou farbou a éervené vina so svojimi jemnymi taninmi.

9.  Iné zdkladné poziadavky (balenie, oznacovanie, iné poziadavky)
Podmienky uvddzania na trh
Pravny rdmec:
vnitrodtatne pravne predpisy
Druh dalSej podmienky:
dodato¢né ustanovenia tykajtice sa oznacovania
Opis podmienky:

Podla zdujmov vyrobcov sa chrdnené oznaCenie povodu Murfatlar moze doplnit jednym z tychto ndzvov
vinohradov (to je ndzov niz3ej zemepisnej jednotky, ktord je mensia ako tzemie, ktorym sa vymedzuje CHOP):

a) pre kontrolované oznacenie pévodu Murfatlar: ndzvy ako BASARABI, VALUL ROMAN, BISERICA VECHE,
POARTA ALBA, SIMINOC, CIOCARLIA, PIATRA ROSIE, NAZARCEA;

b)  pre vedlajsie oznacenie povodu Medgidia: ndzvy ako VALEA DACILOR, CETATE, MIRCEA VODA, SATU NOU,
CUZA VODA, TORTOMAN, SILISTEA, TIBRINU;

¢) pre vedlajsie oznacenie povodu Cernavodi: ndzvy ako DEALU VIFORUL, DEALU HINOG, COCHIRLEN],
RASOVA A SEIMENL

Nézov nizsej zemepisnej jednotky, ktord je uzsia ako vymedzend oblast CHOP, sa totiz mdze v stlade s platnymi
vnutro§titnymi predpismi v oblasti vindrstva a vinohradnictva pouzit aj ako nepovinné oznacenie na etikete vina.

Odkaz na $pecifikdciu vyrobku

https:/[www.onvpv.ro/sites/default/files/caiet_de_sarcini_doc_murfatlar_modif_cf cererii_1548_12.08.2024_no_track_
changes_0.pdf
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